Placa de la Vila, s/n

Aj untament Tel. 938439000
de Ll.l a de Vall www.llissadevall.cat
\o/ g llissadevall@llissadevall.cat

Expedient: 65/2025

Procediment: Obert simplificat sumari/abreujat

Objecte del contracte: Prestacié del servei integral de restauracié (gestio, organitzacio i servei de catering)
per I'acte “46& Homenatge a la gent gran”, el qual tindra lloc el dia 26 d’abril de 2025 a partir de les 12:30
hores al pavell6 poliesportiu del municipi amb un aforament inicial maxim previst de 500 persones

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER A LA PRESTACIO DEL SERVEI
INTEGRAL DE RESTAURACIO (GESTIO, ORGANITZACIO | SERVEI DE CATERING)
PER L’ACTE “46E HOMENATGE A LA GENT GRAN”

1. Antecedents

[11/03/2025

Des de I'’Area de Benestar Social, Igualtat i Gent Gran de I'’Ajuntament de Llica de Vall es
porta a terme el projecte “Connectem amb la Vida”, orientat a fomentar I'ocupacio del
temps lliure de les persones grans, prevenint la soledat no desitjada, fomentant la
participacio activa en la comunitat i millorant, en definitiva, la seva qualitat de vida.

Dins aquest projecte s’emmarquen, en general, les activitats del casal de la gent gran, el
programa d’apats a domicili, el programa “bon dia”, el grup de suport i ajuda matua i, pel
cas el qual ens ocupa, la promocioé d’actes com el de I “Homenatge a la gent gran” el qual
es realitza anualment. Tant és aixi que enguany es celebrara la 46ena edicid del mateix.

Amb l'acte “Homenatge a la gent gran”, el qual inclou, entre d’altres activitats i pel cas el
qual ens ocupa, un dinar, es cerquen els objectius seguents:

e Ajudar a reduir la solitud no desitjada entre les persones grans.
e Promoure una alimentaci6 saludable.
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e Fomentar la socialitzacié i el benestar emocional a través d’activitats Iudic
estimuladores.

o Facilitar la integracié social creant xarxes de suport que permetin a les persones
grans interactuar i relacionar-se amb la seva comunitat

[11/03/2025

Tota vegada aquesta Administracié actuant no disposa dels mitjans humans i técnics
necessaris per dur a terme aquest servei donada la seva especificitat, resulta necessari
recorrer a empreses especialitzades del sector.

2. Objecte del contracte
L’'objecte del contracte el constitueix la prestacié del servei integral de restauracié

(gestio, organitzacié i servei de catering) per I'acte “46€ Homenatge a la gent gran”, el
qual tindra lloc el dia 26 d’abril de 2025 a partir de les 12:30 hores al pavelld poliesportiu
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del municipi amb un aforament inicial maxim previst de 500 persones.

3. Caracteristiques del servei requerides

Organitzacié prévia del servei

La persona adjudicataria haura d’aportar:

a) Taules de bufet, de preparacié de menjar, de subministrament de begudes i
muntatge de plats.

b) Taules de 150 cm de diametre que permetin entaular fins a 10 comensals.

c) Parament: Estovalles i tovallons de roba, forquilla, ganivet i cullera de postres,
plats, copes d’aigua, vi i cava amb el benentés que el parament de no pot ser de
material d’'un sol Us.

d) Ornamentacio per a cadascuna de les taules: 1 planta natural

Les taules, parament, ornamentacio i resta material necessari per a la prestacié del servei
hauran d’estar preparades amb un antelacié minima d’una hora abans de l'inici de I'acte

el qual tindra lloc a les 12:30 hores.

Organitzacié durant el servei

e Entre les 12:30 i les 14.00 hores es servira un coctel de benvinguda a cada
comensal amb un petit acompanyament a mode d’aperitiu.
o Ales 14:00 hores es servira el dinar, que consistira en:

o OPCIO A: Pica-pica divers amb un minim de cinc varietats que es servira
a taula i un plat principal a acordar amb I'’Ajuntament (fideua, arros o cous
cous) i es cuinara in situ.

o OPCIO B: Taula completa d’embotits ibérics i filet estil roca.

Postres no industrials
Aigua, vi, cava i cafés

La persona adjudicataria haura de garantir:

o Tot el personal anira amb el vestuari adequat i homogeni.

e Tot el personal destinat al servei ha de disposar de formacié en higiene
alimentaria, és a dir, 'empresa adjudicataria ha de disposar d’'un Pla de formacio i
capacitacio dels establiments alimentaris que garanteixi la correcta manipulacié
dels aliments per part del personal de 'empresa.

e So6n dobligat compliment les normatives higiénic-sanitaries pel que fa a
I'elaboracié, manipulacio i trasllat dels aliments.
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e Els trasllat dels aliments s’haura de fer en vehicles isotérmics.

e Tots els plats aniran amb identificacio d’al-lérgens i I'etiqueta nutricional.

e Caldra garantir la temperatura adient dels aliments en el moment de ser servits,
que sera igual o superior a 65 °C en calent i igual o inferior a 8 °C en fred.

e Tota la maquinaria i accessoris necessaris per a aquest servei els haura de portar
la persona adjudicataria i haura de complir els requisits legals i sanitaris per la
seva utilitzacio.

e Sera responsabilitat de 'empresa adjudicataria la garantia de la bona marxa de tot
el servei, aixi com atendre qualsevol incidéncia que durant el sopar pogués
manifestar qualsevol dels comensals en relacio al servei i al menjar.

Personal a adscriure al servei

La persona adjudicataria haura de disposar en tot moment del personal necessari amb la
formacié adequada per prestar el servei tal i com s’ha concebut.

Com a minim, pero, haura d’aportar:

e Personal de sala (cambrers/cambreres) en una ratio d’'un cambrer/cambrera per
cada vint comensals per garantir el servei a taula, amb un vestuari adequat i
homogeni.

e Una persona qui supervisi el servei en totes les seves fases i qui faci
d’interlocutora en tot moment amb el personal responsable técnic de I'area de
Benestar Social, Igualtat i Gent Gran.

Proposta de menu

Les empreses licitadores presentaran una proposta del petit aperitiu de benvinguda i de
menu per cada una de les opcions, amb el benentés que, tot i no ser preferentment
hipersodic, ha de ser adequat tota vegada es tracta d’'un acte festiu. Una vegada
adjudicat el contracte, I'Ajuntament escollira el contingut de les opcions.

Organitzacié després del servei

e Tota vegada I'Ajuntament oferira un ball fins les 18h, caldra deixar disposades
les taules fins aquella hora.

e Les taules, parament, ornamentacio6 i resta material necessari per a la prestacié
del servei hauran de ser retirat el mateix dia abans de les 20h.

e L’espai s’ha de deixar tot recollit i amb la brossa en els corresponents cubells
que facilitara I’Ajuntament.



