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PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

3.1.1 ALBANILERIA

PARTICIONES INTERIORES PANEL FRIGOFIRIFICO (TIPO KIDE O SIMILAR)

paneles aislantes prefabricados tipo KIDE o similar, son paneles tipo SANDWICH de poliuretano, estan acreditados con

el certificado de producto AENOR y marcado conforme a la norma UNE-EN 14509. Constan de:

e  AISLAMIENTO:
o  Espuma rigida de poliuretano sin CFC ni HCFC
o Densidad 40 Kg/m3 (tolerancia +3 -0 Kg/m3)
COEFICIENTE DE TRANSMISION TERMICA media “U”

Espesor panel en mm 60 ‘ 80 l 100 120 150

W/

Peso panel Kg./m?® Revestido 2 caras chapa 0.5 mm 11 12 13 14 15

o REACCION AL FUEGO
o  Panel BS2d0 (segun Euroclases UNE-EN 13501-1)
o  Rango de trabajo: Entre -402C y +752C segln
espesor.

o STANDARD:

o  Chapa de acero ligeramente nervado, galvanizado y
prelacado poliester (25u) con un film de proteccion
pelable.

o  Color blanco. Calidad alimentaria.

. BAJO PEDIDO:

o  Chapa de acero inoxidable.

o  Chapa de acero plastificado PVC alimentario de 120u.
e  Chapa de acero de otros espesoresy acabados.

SISTEMAS DE UNION:

2 °C) 038 | 029 | 023 | 0,19 | 0,15

180 200
013 | 0,12
17 18

Junta doble machihembrada y con cajetines insertados que realizan el ensamblaje de los paneles mediante un gancho

excéntrico (de acero inoxidable AISI 430), el cual se hace girar con una llave cuadrada y engancha a un eje metalico.

los ganchos van insertados Unicamente en el lado largo del panel.
Maxima estanqueidad debido a su especifico disefo.

- AL AIRE: Clasificacion “O” a 50 Pa (EN 12114)

- AL AGUA: Clasificacion “A” a 1.200 Pa (EN 12865)

PANELES DE SUELO Y TECHO:

o Largo: Longitud maxima de 12.000 mm.

o Ancho: 1.180 mm. util. Ancho total 1.195 mm

o Espesor: 60, 80, 100, 120, 150, 180, 200 mm
Tolerancias: Segin norma UNE-EN 14509

3 MEMORIA CONSTRUCTIVA

ENERO

eneroarquitectura.com



PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

Encuentros suelo — panel:

DIBUJO 6.3

UNION SUELO -PARED VERTICAL
TEMPERATURA POSITIVA

=
Vi
Y

"
’

o

B MUETE

En el caso de camaras que se encuentren en zonas en el que entre el suelo de la misma y la planta inferior
haya un notable salto térmico o diferencias de humedad, se utilizara suelo de panel tal y como figura en la imagen
anterior.

Union pared — pared y pared — techo:

PALIO 6.4 UNION PARED-PARED. TEMPERATURA POSITIVA DIBUID 6.5 UNION PARED-TECHO TEMPERATURA FOSITIVA

4 MEMORIA CONSTRUCTIVA
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PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

6.4.2 Camaras de congelacion
la diferencio con los Cémaras de refrigeracién es la
necesidod de tomar precauciones para evitar que se con
gele el suelo de la Camara .
Las formas mas usucles de proteccidn del suelo contra las
congelociones son:

= Canalizocién de oire {natural o forzado).

- Resistencia elédrica.

= Tubos con agua glicolada.

6.4.2.1 Preparacion del suelo contra congelacion
A) Aireacién natural [Dibujo 4.9)

Es ol sistema mas aconsejodo por KIDE. En ella s2 hoce
que circule aire por debajo del cislamiento del suelo con-
siguiendo que esié a una lemperaltura superior o 0°C evie
bldohoongdodéndduﬁz

Dicha aireacion serd de bovedillo o tubo. En ambos
casos tanlo ko bovedillo como los tubos desembocaran en
dos colectores que a su vez tendrdn salida y entroda de
aite por medic de chimeneas de 2,5 y 0,5 m. de cltura
respectivamente, que son las que hocen circular el aire.
Uno de los colectores lendrd conexién a ko red general para el
drencje de ogua que s pueda originor. Es conveniente que el
conducio kenga una indinacidn minima del 2% hacia o drensje.
Owo voriande e evitar lo chimenea e insiclor venfladores
paro forzar ko drculocion de cire y en zonas muy Fias ofia
dir resistencias eléctricas controlodas por fermosiato, que ase-
guren que ko lemperalura del gire nunca descende de 0°C.
B) Resistencia eléctrica

Se instala uno resistencio eléctrica por debojo del aislo-
mierfo con una potencia de 10 a 20 W/m’.

Es conveniente insiolor 2 juegos de resistencias |1 de
reserva), debido o que esla instaloda bajo fierra, en caso
de averia poder ufilizar la de reserva.

€) Agua glicolada

Al igual que la resistencia, se instalan unos ubos donde
circula agua glicoloda. También et controloda por ter
mosiato la circulocién del agua.

6.4.3 Camaras instaladas en entrepisos

En dichos casas s comsidera como bovedilla el piso inferior (cons
devar que o estruciurc inferior pusda sopordar ef peso de la Cémara)
Todas las Camaras deben llevor aislomiento de suelo.
Indispensable la instolocién de la barrera de vaper antes
del aislamiento.

Si ko humedad relofiva supera el 75% se debe colocar
bovedillo o aireacién debojo del aislomiento de swelo.

6.4.4 Preparacion de suelo. Aspectos generales
{Dibujo &.10)
1 ~Bovedilla hueca o lodrillo, fubo, ek...
2 =Hormigén de relleno.
3 ~Barrers de vapor gue serd una lamina bitluminosa
soldoda en caliente con ormodurc de aluminio interior.
4 ~Placas de aislomiento in 3
5 <mpermeabilizante qus ser polietileno de
0,2 mm; su objetivo es ko de proteger el aislomiento
del ocgua que puede fener of hormigan.

DIBUJO 6.10

Hm

4= Hormigon crmado de resisiencia coracierisica 200 kg/en’,
formenda una copo de 120 mm de espesor como minimo. Lo
armodurn serd de molka eleckasddodo formoda por redondos
de 5 mm. de dometro code 150 mm.
7= Jorta de retroccion de espescr comprendido entre
5y 10 mm y una profundidad de 1/3 del espesor
&{honmgm ormado formando coadrado de & m.
En este fipa de instolociones el oporfodo mas importante
es lo pantalla o barrera ontivapor. Si dicha barrera no
estd debidamente instalado existird un flujo de vopor de
agua del exterior al interior.
Lo borrero de ha de ser confinua, con los § scl
y soldadas en mimimo &O,IOMM npcmimmcf:’o
en uniones debe estor colocada de ol farma que oungue haya
movimienias no se La borrera de wna vez instaloda
no debe dejar ningin , debe ser fololments esionco.

6.5 Fijacién del techo

Lo fijocion o suspension de los panele: de techo se rec
lizarg medionte vurillmood:leﬂemo{:so lo esiructura
de la nave. Siempre deberd outorizarlo ka propiedad o
dimcdéndelaogm. Es necesorio que las cerchas
soporten 60 kg/m'.
La separocién entre corress se determina en funcién de
los criterios siguientes:

= Flecha limitoda o 1/200

- Coeficiente de seguridod de 2 o ko ruina y de 1,5

o lo deformacién permanente.

= Resistencia de los elemenios de hijocidn.
Los dos primeros criterios se satistocen por aplicacion de
los gréficos de bo Toblo 1 y Tabla 2, que nos dan las dis-
tancios odmisibles en funcidn del espesor y de la carga.

6.6 Sobrecargas usuales o de
explotacion

6.6.1 Paneles verticales
* Depresidn o sobrepresién debido al funcionamiento
del frio igual o 10 Kg/m® [valvulas de equilibrio)
* Corga climalica [efecio del viento) sagin:
= CTESEAE {Segurided Estrucural - Acciones en la Edilicocian)
* Sobrecorga occidensal: 10 Kg/m*
* Corga térmico
6.6.2 Paneles de techo
* Depresién o sobrepresién debida al funcionamiento
del frio igual o 10 Kg/m’ [valvulas de equilibrio)
* Paso propio del porj {Tabila 4)
*» Corga termico
* Corga de seguridad de mantenimiento:
= 10 Ka/m’ [uniformemente reparfido] &
- 150 Kg (puntual)

IMPORTANTE

los slsmentos de frio y olros instalociones, no podran sujelarse ©
cdgmwddkﬁodez:mdeb&ndomwmm
fura o sujecion o la estuciura dal adificio.

los techos mo deben ser wflizados como zonas de almocencie
femporal o permanenie.

los fechos no son circulcbles. Sin embargo parmiten ef paso
ocasionol de una persona con una coja de herramienfas.

£l paso repefido sobre no misma zonc pueds, por deformacice
elostico def paramento, ¢l despegodo de ko espoma y
gtprm&rhnﬁ*zocpwd d &

Sy s sl e v f o il e
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PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

6.7 Vapos maximos de las paredes
verticales

6.7.1 Nave abierta. Verticales exteriores
De Jorma general, los paredes exteriores somefidos of vienio,
deben fijarse sobee una o mas correas perimetrales exteriores.
Son excepcidn las poredes con alfura inferior o 4 mis [en
cualquier espesor de paned).

Lo distoncia maxima entre dos correas o entre of weko y lo
primero correa no debe superar o valor indicodo en lo tobla.

la s verfical ha de s Sjodo o b estrucken
ﬂmmmmmdﬁ;o 150 mm ded exire-
mo supecior ded panel vertical, y prefesentemente entre 0,5y 1 m,

ESPESORPANEL] 60 | 75 | 100 | 120 ] 150 ] 180 | 200
DISTANCIAENmM | 35| 4 | 45| & 5 5 5

6.7.2 Nave exterior cerrada

CARGA
ESPESOR PANEL | 60 | 75 |100§120]150]180[200| TOTAL
REFNNG. T 0'C saes| o 10 0 Ky
CONGEL T »=18'C &y |a| e |os]|sonmw
G.CONGEL, T = -35°C 7| 8| 8 |0k

6.8 Vanos maximos de los techos

autoportantes
6.8.1 Nave abierta. Verticales exteriores.
Techos bajo cubierta.

CARGA
ESPESOR PANEL | 80 | 75 [100}120]150] 180]200] ToTaL
REFRIG. T* » 0°C alsle]lr]oe W Ky
CONGEL. TP 2 =18'C 551051 7H L ] 0o Kgery'
G.CONGEL. T* +=35°C v | on | n |rorpr
6.8.2 Nave exterior cerrada

CARGA
ESPESOR PANEL | 80 | 75 [100}120]150]180}200] Totar
REFAIG. T* = 0°C s|ls|7]e 20 Kgre
CONGEL. %« —18°C s|7|e]|e|e o
GOONGEL T «=35C 75| 0| o [k

6.9 Numero de tensores
Por razones de moniaje, cuondo se ulilice lo jocion
de aluminio, ka &&mmmﬁ@rﬂ
1.200 mm, admitiendase un voladizo méximo de 500 mm*.
Cuando se utilice lo fijocién por illo o inserto se
colocardn minimo 2 Sensores por panel.
* Valido para carga maxima de 60 dN/m* fen panel
de largo maximo de 5 mts. para £ = 60 mm., y de &
mh.mdmbj,mnmfocb:desegmidadde?y
una odmisible menor que L/200.
Para valores de carga o lorgos de panel mayores, se
dabera consuftor.

Embalaje. Manutencion

7.1 Etiquetado de los paneles
Se coloca o cada panel una efiqueta que indica:
= Lo definicién e identificacian del panel.
= El nimero de pedido que asegura su frozabilidod.

7.2 Accesorios
* Embalaje standard
Los paneles = opilan pora formar, junto con las
puerfas, un poquete compacio. H jotal se envuelve
con una lamina profectora de plastico.
» Embalaje maritimo
Se apila de la mismo formo que el anterior, pero e
intfroducen en cojos de modera Beno, construidas
segin las normas internacionales.

7.3 Consideraciones

* Almacenar los paneles de forma horizontal en ko
paleta de origen.

* Nunca almacenar sobre suslo disparejo o himedo
o con posibilidades de inundociones.

* Almacenar los poneles preferentemente en un
lugar seco, protegido de la humedad y el calor.

* Si el almocenaje sdlo w2 puede redlizar a la infem-
petie, proteger los poneles medionte lonos o
plasticos manteniendo una aireacidn.

* Las condiciones de clmacenaije pueden olierar la
proteccidn plastica de los paneles y dificultar su
posierior eliminacidn. Se considera que los plazos
para quitar esta proteccidn plastica son de:

~ 15 dias para un almocencje al sol y a ko
intemperie sin proteccién.

= 2 meses para un almacenacie a la intemperie
pero cubierto con una lona opaca.

- & meses para un alm i ido contra
v yph . acenaje profegido

7.4 Mantenimiento

Se deberdn revisor, por lo menos coda 6 meses, &l eslodo
y la tension de los tensores de swjecidn de les fechos, asi
como la limpieza de los mismos.
Para las chopas del panel, lavado con uno mezcla de
ogua corriente y ogende neulro, seguico de un enjuogue
con agua corriente y secado.
Para no degrodor el revestimiento con los producios de
limpiezo, se oconseja:

= Elegir su compesicién segin la nofurclezo del

revesfimiento.

= No ufilizar ningin producto con cloro o productos
clorados

-Reﬁhlcsdos'uhmudoﬂodmde la3%y

ol PH comprendido entre 5 y 9).

= Diluir en templaoda (alrededor de 20°C,
siemprep;.gugeboiode C).

= Respetar ko lemperaturo de opficacian (ideal 30°C,
mdéximo puntual 50°C paro eliminar las grosas}

= Respetar las presiones de aplicocidn [méximeo 50 bars)

= No sbrepasor o fiempo de aplicacds jméximo 30 min )

= Achrar abundonlemente con ogua dara [presidn
maxima 50 bars o uno temperatura inferior o 30°C)

= Los locales a temperatura infericr o igual a 0°C no
deben ser lavodas con chorro de ogua.

Para las manchas persistentes, frolar con una esponja
empapada del producio de limpieza odecuodo, sin que
llegue a modificar el aspecio del acabado, y adarar rapi-
damende con abundante ogua clara. Nunca limpicr con
producios que conlengan disclventes o ogentes cbrasivos
© que rayen.

KIDE SE RESERVA LA POSIBILIDAD DE MODIFICAR
ESTE DOCUMENTO SIN AVISO PREVIO
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PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

PARTICIONES CAMARAS DE CONGELACION Y REFRIGERACION PANEL FRIGOFIRIFICO (TIPO KIDE O SIMILAR).

Camaras Frigorificas

Especificaciones técnicas

Jret '
"ne 2l

Producte marcado C€ segin DITE 10/0376 establecido

/ AISLAMIENTO

Espuma rigida de poliureiano sin CFC ni HCFC
Densidad 40 Kgo/m? (tolerancia <3 -0 Kg/ir)
COEFICIENTE DE TRANSMISION TERMICA media "U”

Espesor panelenmm. | 60 | 75 | 100
UWer 0 038|031 |03

/ REACCION AL FUEGD

- Panel Bs3d0 (segun Euvroclases UNE-EN 13501-1)
- Rango de rabajo: Entre - 40°C y + 75°C segun
£3pesor

/ REVESTIMIENTO

STANDARD:

Chapa de acero ligeramente nervado, gatvanizado y
prelacado pobester (254) con un lilm de proteccidn
pelable.

Color blanco. Calidad simentans.

BAJO PEDIDO:

Chapa de acero inoxsdable.

Chapa de acero plastificado PVC alimentario de 1200

120 | 150
019 | Q16

/ SISTEMA DE UNION

Junta machihembrada de poliuretano con cajetines
insertados, que realizan &l ensambiaje de los paneles
mediante un gancho excéntrico {de acero inoxidable
AISI 430), el cual s& hace girar con una lave cuadfada
y éngancha s un eje metalico,

Dichos ganchos garantizan la unidn v ia estanqueidad
con una fuerza de traccidn superior a 200 Kg.

a partir de la guia ETAG 021.

/ PANELES VERTICALES

MODULO: 130 mm.

ESPESOR: 80, 75, 100, 120, 150 mm.
ANCHO: 380, 570, 950 y 1.140 mm.
LARGO: Longitud maxima de 4.000 mm.

La aliura intenor maxima de 13 cémars es de 3.700
mm.

/ SUELOS

Suelo pestonal-S8

Exclusivameante para ¢ paso de personas, Acabado
Intenor de chapa plastificads antideslizante de T mm
de espesor 101al. Calidad aimeaniania.

Suelo reforzado-M3

Suelo reforzado iddneo pars el rénsite de personas y
carretillss manuales. Acabado intenor reforzado con
un contrachapado de abedul y fendlico antideslizanta.

Suelo reforzado superpuesto
Aluminio antidestizanie 2/4 (DAMERO)
Acero galvanizedo antidesizante 3/5 (ESTRIADA)
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/ ESQUEMA MONTAJE DE CAMARA

1." FASE: 2" FASE: 3." FASE:

4.7 FASE:
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H Concepto

1.1 Definicién

El sistemo KIDE de Cémaras Modulares estd compuesto

de paneles tipo Sandwich con aislamiento de polivretanc
y marcade CE siguiendo la Norma UNEEN-

14509 pve!ubucodm en su nave indusirial,

Los paneles permilen ko reclizacion por unién entre ellos

de paredes, suelos y teches aislodes, constituyendo una

Cémara Modular frigorifica.

Llas Camaras o recintos deben esiar prolegidos sismpre

por una cubierta.

Pata evilar problemas debido a lo condensacidn:
- Los huecos entre el techo y ol iejodo o entreplania
deben estar ventilodos.

- Se recomienda aislar bos suelos de Camaras cuya
temperatura eské préxima a 0 + 5°C, cuando
vayan sitvodos en entreplantas, sobre locales, efc.

1.2 Objeto

Este documento tiene por objeto of definir para este producto
sus accesorios las prescripciones minimas de concepcidn,
ricacién, embalaje, monsoje y manfenimiento, teniendo en

cuenia lo expesiencio pr de KIDE, ltnleyes Normas
ngotomdmedeydelosangencmdesegun durer

bdldodycmlodesperodospaloummo:.

1.3 Aplicacién

El sistema KIDE de Cémaras Modulares fiene su aplica-
cién en todos los casos de Camaras frigerificas o tempe-

ralura positiva y negofiva

B Descripcion del producto final
Llos Camaras Modulares KIDE estan disponibles con los
paneles cidantes modulares, la puerta y los accesocios
correspondientes, para monatar dicha Camara.

El dissfo exdusivo de dichas Camaras, esté basado en el

sisterna de sujecidn de los melesn'nochlores en Jas
:nbnesmenhe distintos poneles verticales, de techo y
e

Lo modulacién de las Camaras es la misma que la de los
paneles modulares, 190 mm.

la allura irderior maxima de las Camaras as de 3.700 mm,

Lo gamo de espescres pora poder ssleccionar el cislamienio
odecuado a cada uswario es: 60, 75, 100, 120 y 150 mm.

PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

E Especificaciones técnicas

de los materiales y
componentes utilizados

3.1 Los materiales de cobertura:

- Action como miembros resishenies de un elemanto
compuesto anle esfuerzos de fraccidn o compresidn,

- Sirven come cara impermeabilizante y estanca al
ogua y ogentes exlernos.

- Bl ocobado puede ser liso o ligeramente parfilado
Dibujo 3.1).

DIBLIO 3.1

TS

A
A~

1), ) wid

3.1.1 Material standard
Chapo prelacada Normas UNE - EN 101491 compuesto de:
DIBUMO 3.2

Matereal base. chapa DXS1D
6 S2R0GD

Baio de galvanizado Z 200 ghm?’
{ambas caras), 6 ZA 200 gfm?
{ambas caras)

fmprimacion
1000 (umbas cams)

,@ Prelacado final en carn visti
poliester 201000

* Pinkso colidad dimenkrio sagin dirsctive CEE 90/128.
» Color blanco.
» Enderezodo bojo tensidn.

* Bojo padido se puede suministrar otro fipo de cho-
pas como ACERO INOXIDABLE AISI 304
segin EN 10088 y clro tipo de revestimienlo
como CHAPA PtAz'"FICADA [fidm de PYC 120

micras pegado sobre la chapa).
* Lo chapa prelocada lleva incorporada en su coro
exterior un revestimiento plastico que la protege de

rayoduras y olros incidentes que pueden ocurrir
durante el manipulado de las mismas.

3.1.2 Tolerancia de fabricacién

* Sobre espesores de materiol de coberturo segin
Normas UNE-EN 10143,
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10

* Sobve dimensionas de los panel le lo exigido
segin Norma UNE-EN-14509. (Tabla 3-1)
TABLA 3.1
DIMENSION TOLERANCIA (maxima parmisible)

pagor D < 100 mm £ 2 mm
- g} pane) D>100mm+2%

Desviacion del plano | Para L = 200 mm - Deeviacie el plano 05 mm
(segun k2 lorgiud | Pam L = 400 mm = Desvacién ad phano 1,0 mm
de jmedida l) Para L = 700 mm - Degviacitn el plano 1.5 mm

Lorgitud e penel || 237330 o

Anchura delpanel | W+ 2 mm

Desvacin respacto a | 0,006 x w (anchura de cubserta nomnal)
ls perpendcubaridad

Desviacion de la
recta (en leogitud)

1 mm por metro, maxime 5 mm

Argueado 2 mm poe metno, mé&ima 10 mm

(cunvatira an kegitud)

3.2 Aislante

3.2.1 Componentes basicos
Espuma rigida de polivretano obtenida por reoccién
quimica entre:

- Policl

- Isocianatlo

- Agente espumante

- Calalizodores

3.2.2 Caracteristicas especificas
* Aidante de células cerrodas.
* Densidad media 40 Kg/m? flolerancia + 3 - 0 Kg/m?)
* Conductividad térmica [\ = 0,023 W/m°C).

» Cosficiente de transmisidn rmica media “U” en
funcidn del espesor de los paneles.

ESPESORenmen | 60 | 75 | 100 | 120 150
U{W/mz °C) 038]0311023]019[015

3.2.3 Clasificacién al fuego

El panel sandwich de poliuretone puede sor dasificodo
por su reaccidn al fuego.

- Panel C23dO (segin eurodases UNE-EN 13501-1)

3.3 Accesorios diversos
- Parfiles extruidos en aluminio o &n PVC.
- Gancho de acero inoxidable,
- Mastic silicona.
- Mastic polivretano.
- Espuma de polietileno reticulado de células
cerrodos y densidod 33 kg/m’.
- Mastic butilo.

!Iﬂemmnkn

4.1 Paneles verticales
- los espesores de los paneles variarén de 60 mm
hasta 150 mm.
- la longitud tosal d= los paneles serd de 4 m. méximo.
- Los canlos de los paneles son:

Lodo Large
Lo chopa fiene un conformodo longitudinal, donde va
encolada la espuma de polietilenc de 3x7 mm.

El poliuratonc pressnta un machi-hembrado, dende van
inserios en la espuma los cojetines de unidn.

Lade Corlo
Lo chapa fiene un conformade transversal.

El poliuretanc presenta un escal fo paro s enco
je con los paneles de techo, donde van insertos en ko
espuma los cojetines de unidn.

4.2 Paneles de techo-suelo

Lo constitucian y confermado serd idéntico ol lado largo de
los paneles vecticdles, salvo en el perimatro de uniénrszloa
pansles de sechosuelo con los panedes verticales. Esla unidn
podrd ser, en el panel de lechosuelo, en sws cuatro lados,
tres lados, dos kedes, un lode o ningin lado, dependiendo
de los dimensiones del recinto o de la Camara frigorifica.

4.3 Paneles esquina

Los paneles i dos de esp de poli
chapa de la misma naturaleza que los paneles,
Tienen la longilud de los paneles verticales de la &
(hosta 3 m. en una piezal.

Los elementos de unidn, asi como el perfilado de poliure:
tano se corresponde con los paneles verticales corres
pondientes.
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PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

4.4 Unién entre paneles

Cuondo los paneles estén correciamente montades, la unién
enire & poliuretano y los dos burletes de espuma de polieti-
leno, asagura la estanqueidod de ko jurto. [Dibujo 4.1)

Permeabilidad ol oie: Closificacién *0,11% o 50 Po (EN 12114)
Estanqueidad al ogua: Clasificacian "A” 1,200 Po [EN 12865)

4.4.1 Entre verticales y entre techos
[Dibuje 4.1)

4.4.3 Entre techos-suelos y verticales
[Dibujo 4.3)

.......
-r -

'
H
.
N
"

— - — . —
e o o s 4 o c—

4.4.2 Entre verticales y esquinas
[Dibujo 4.2}

TECHO

a<

VERTICAL

s & 4 — o —

DBUJO 4.2

m

vermcal |

i

[

VERTIZAL

b
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B Fabricacion y control

KIDE es uns EMPRESA REGISTRADA Y CERTIFICADA
EIOS' AENOR con el némero ERO110-1993, por tener un
TEMA DE CAUDAD segin UNEENASO-9001 y con el
n° GA-1997 /0017 por lener un SISTEMA DE TION
AMBIENTAL segin UNEENHSO-14001, cuyo alconce e

el dissiio, desarrolio y ion de equipos de frio

comercioles y de sandwich aislantes de poliureta-

no, poliesticano y mineral, y pusrias pare camaras,
y recintos frigorificos y c‘mnﬁzodm.

Su panel de poliuretone con cobertura metdlica dispo-

ne del sello “N" de AENOR y el marcado CE sagin la

Norma UNEEN-14509.

Los paneles KIDE se fobrican en la nave industricl de
KIDE, sitvada en BERRIATUA [Bizkaio) heniendo en cusn-
ta las Normas y Sistemas:
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UNEBENISOS001 SISTEMA DE CALIDAD

UNEBENISOM1400T  SISTEMA DE GESTION MEDIOAMBIENTAL
ERAIKIZ PREVENCION DE RESGOS LABORMES
UNEEN.14509 PANELES SANDAWICH AISLANTES

AUTOFORTANTES DE DOBLE CARA METALICA

5.1 Control del proceso y del producto
*» Control dal preceso productive por el Departamentio
de Calidad siguiendo los procedimientos e instroc-
ciones establecidos para la fobricacidn del panel.
» Control del producko por &l Deparlomenio de Calidad:
- Dimensiones del panel
- Acabado del panel
- Espesor de ko chape
- Resistencia o la lroccion y compresidn
- Médulo de slasticidod o lo raccién y comprasidn
- Resistencia a lo flexién
- Estobilidad dimensional a -20°C

5.2 Control anual de las caracteristicas del
panel

Son realizades en laboralorios reconocidos donde se
verifica si el panel cumple lo Norma EN 14509,

- Densidad

- Resigancia a la troccién

- Resistencio a ssfuerzo cortante

- Resigencia a lo compresida

- Médulo de elasticidad a la fraccidn

- Médulo de elasticidad o o compresién

- Médulo de asfuerzo cortante

- Flaxién

- Reoccién al fuego

- Coeficiente de conductividad [ A]

- Identificocién del panel

’thhkukChmmmsthdmms

Se tendrdn en cuenio los indicocionas de estas Espacificacicnss
Técnicas, de kas Normas UNEENASO-14001 [sistama de pes
tibn medic-ambientad), y ERAIKIZ {sistema de gestidn pumf
prevencidn de los riesgos laboeoles).

6.1 Organizacién del montaje
KIDE dispone de su propio servicio de montaje y ofrece
los siguientes posibilidades:

- Eecluar &l monoje &l mismo.

PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

- Confior el montaje o subcontratisios exclusivos.

= Realizar el estudio y planes de je y dar
unsuvidodeusiﬁlncin Emicnmu toda
empresa designoda poe el diente paro el monkje.

6.2 Control de realizaciones

Coordinadores de cbras controlan ko calidad, Jo achuacién
medicambiental y o cumplimiento de los Planes de
Segurided en las realizociones efectuodas por e servicio de
mordaje de KIDE o por los subcontrafistas especializades.

6.3 Sistema de unién entre paneles

£l sistema de unidn se realiza mediante el enganche de un

ncho excéntrico (1), que s« hace girar mediante una
uu cuadrada, unido @ un eje meldlico (3). El eje, como el

ncho [de acero inoxidable) se alojan en unos caojetines
3: plastico (4], instalados dentro del panel. [Dibujo 6-1)
Una vez anganchados los poneles, &l ogujero de acceso
al wodvu?ogde obethrocir:‘e se mbrzg o i:tesién con un
fapén de plastico. El apriete del gancho liene dos posi-
ciones: lo primera hace de arrastre y posicionamiento, y
la segunda de opriete.

DIBUJO 6.1 Q

@

\ !

=

6.4 Preparacion del svelo

En términos generales y para todos los casos en el moa-
toje de Cémaras frigorificas, ol svelo debe estor tolal

mente nivelodo y liso.

De la forma en que s vaya a construir la Cémara y &l 1o
de la misma, nos condicionard las diferantes formas de
preparar los suelos para el monaje de las Camaras.

6.4.1 Camaras de refrigeraciéon

La Camara podra sar con suslo de paneles o sin suslo de
pansles,

6.4.1.1 Camara con suelo de paneles

No se recomienda cuando se requisra una limpieza con
agua abundande [por sjemplo, en Pescoderia).

*» Camara sobre suelo liso. [Dibujo 4.2)
En este caso &l suelo debs estor iotalmeste nivelodo y lise.

= Camara sobre suvelo de obra. [Dibujo 6.3)
En esie cawo el suslo sobre o qus debers ir el panel
de suelo debe esior Iokalmente nivelodo y liso.
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PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

| - Suelo
2 - Panel de suelo
3 - Punel verncal

Sucla

« Panel de sucko

Panel vertical

Hormigon armado
Lespesor minime 120 mm)

- W -

| « Swelo
2 -« Punel vertical

F+c‘ A = Perlinetro |1—A—ol
(espesor +1 30 mm)

1 = Sucio

2 — Panel vertecal

3 - Buarrern de vapor

4 - Alslamicneo

5 = Impermeshilizane

6 — Hormigda armado
(espesor minimo: 120 mm)

DIBUJO 8.6

Diferentes conductos de alreacion

13
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PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

6.4.1.2 Camara sin suelo de panel 6.4.2.2 Camara con suelo de panel
* Camara sin aislomiento de suelo (uso més general) A) Cémara sobre suelo liso
En dicho caso, como minimo el perimetro en donde El suelo deba astar solalments kso y nivelodo. Lo aireacidn se
”m'.m’“' l“I plv:ndasndicn debe estor folak realiza instolando unos rastreles de al menos 40 mm. de it
fhie 1 y lise. [Dibujo 6.4) ra y lo distancic entre ellos es de 300 mm. (Dibujo 6.7).
. Cé con ilalidatio B sised Na s debe lapar nunca e sisiema de oireacién. ‘
En dicho caso seré el vaciado, donde ird el cislo- £ il s abie cpheur s Camons 16 silagait:
miento de suelo, ko parle que deberd estor nivelodo él5n quio et en climak © loosles )
y dlisade. (Dibujo 6.5) 8) Camara sobre suelo de obra
El vaciode donde ird la bovedilla y el hormigén bose
deben de estar nivelados y lisos. [Dibujo 6.8)

6.4.2 Camaras de congelacion

Al igual que en las Cadmaras de refrigeracién podra ser
con.gmdodepa;elosinswbﬁpund [saempr':o:on Qi

lamiendo}.

lo diferencia con los Camaras de refrigerocién es la

necasidod de lomar precouciones para svilar que se con- biewo 6.7
gele el svelo de lo Camara .

Los formas més vsuales de proteceion del suslo contra las
congelociones son:

- Canalizacién de oire [notural o forzodo).

— Realhncis akbeai

= Tubos con agua glicolada.

1 - Suclo

2~ Rastrel

3 - Panel de suelo
4 — Pane! vertical

2 &) mm

6.4.2.1 Preparacion del suelo contra la
congelacion

A) Aireacién natural [Dibujo 6.6)

Es el sistemo mds aconsejodo por KIDE. En ella se hace
que circule aire poc debajo del aislomiento del suelo con-
siguiendo que esté a una le superior a 0°C evi-
tando lo congelocién del suelo.

Dicha Aireacidn serd de bovedilla o fubo. En ambos
casos fanto la bovedilla como los ubos desembocarén en
dos colectores que o su vez lendrén salida y enkoda de
aire por medio de chimeneas de 2,5 y 0,5 m. de altura
respectivamente, que son las que hacen circulor el aire.

Uno de los colectores tendra conexidn a lo red general

para el drensje de ogua que = preda originar. Es con- | - Sueke
veniente que los bovedillas y el colecior del drenaje ten- 2 - Bovedilla
gan una inclinocién minima del 2% hocio el drenape. 3 - Hormigén
Ofra variante es evitar ko chimenea & instalar ventilodores 4 - Panel de suelo

5 - Panel verical
6~ Hormigdo nrmado

para forzar ko circulacién de cire y en zones muy frios
afodie resistencias elécricas comrorodos pot hrm;shb,
rd:aago uren que la temperatura del aite nunco descien-

B) Resistencia eléctrica

Se inshola una resistencia eléctrica por debajo del aisle-
miendo con una polencia de 10 a 20 W/m?.

Es conveniente instalar 2 juegos de resistencios (1 de
reserva), debido a que eskd instaloda bajo tierra, en case
de averia poder ufilizar la de reserva.

€) Agua glicolada

Al igual que la resislencia, se instalon unos tubos donde
cirevla agua glicoloda. También estd controlada por ter
mostato la circulocién del ogua.
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ENERO eneroarquitectura.com




PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

6.4.2.3 Camara sin suvelo de panel DisWO .10

El vaciodo y ol hormigdn base deben de estar nivelades
y lotalmente lisos. {D:gufo 6.6). Dibujo 6.9]

DIBUJO 6.9

- Sucko
1 Bosdie 6.5 Resistencia de Camaras con
1 - Harmigda suelo y sin suelo
4 — Barrera de vapor
5 — Panel vestical
6 - Aislumiento
7 - Impenmeabilizams
& — Hormigdn armsdo

(espesor mimimo: 120 mm)

6.4.3 Camaras instaladas en entrepisos
Tedas las Cémarss deben Bevar ponel de suslo jo 6.7)
con un impermeabilizante por debajo del rastred de cireacién.
El sistema de aireocion debe estar siempee obiero.

Es indispensable asegurarse de que el entrepiso pueda sopor
hrdpemdehcmroemwinddxiényo plena carga.

ofor, contrechepoda & A Ralce, contrachapoda
r, 0.8 + 3/5 Galo & B Refor, 0.8 4 3/3 Galo

3

2>
= o

z
2

6.4.4 Preparacion de suelo.
Aspectos generales (Dibujo &.10)
1 -Bovedilla hueco o lodrillo, tubo, ek...

2 -Hormigén de relleno.

3 -Barrera da vapor que seré una lmine bituminosa
soldoda en colients con armadura de chuminio interice.

4 ~Placas de aislomiento interpuestas.

€%l 3ot 000
NS YN

5 ~lmpermechilizante que prede ser polistileno da 4
0,2 mm; su objefivo es lo de el aislomients
del ogua que puede tener el igdn.

& -Hormigdn armado de resisiencia corocleristica
200 kg/em?, formando una copo de 120 mm de
espesor como minimo. Lo armodura serd de malla
elecirosoldada formada por redondos de 5 mm.
de didmelro cada 150 mm.

7 -Junia de relraccidn de espesor comprendido enire
3} 10 mm y una profundidod de 1/3 del espesor

hormigén armado formando cuadrado de & m. A
En este tipo de inskalaciones el oparfade més importante h
es la pomllo o barrera antivapor. Si dicha barrera no k h_'

e debidamente instaloda existird un fujo de vopor de

agua del exterior al inferior.
b CASGS Va2 e |5 |salee] 7] B
Lo barrera de vopor ha de ser continua, con das juntas v P P T T W P S
solapodasrsoldodu un minimo de 0,10 m.,l::\éoz Modo de memubmeisa | A | 8 s BEfBE[ A | B |8 |8)3E
s::mﬁdes‘ isas como en uniones debe estar colocada = : -
forma que cunque haya movimienios no s rompa, Lo YT EHEEREBD =l heed b B
barrera de vapor una vez insialada no debe dejar ningin m eighcokg/m* | 21213 lcle|B|8|E]c]e
hueco, dabe ser lotalmente estanco. : reporida) - 5 | :i S S : :
Recomendamos barrera de vapor con aluminio y material f.z.mgw..@ nol § ? ELEnol |G| E)E
bituminoso para su soldado en caliente. = ',‘ !,‘ ;',‘ '}'
=jsilscl oo li-lsilszlo] o
15 MEMORIA CONSTRUCTIVA

ENERO eneroarquitectura.com
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6.6 Instrucciones de montaje

INSTRUCCIONES DE MONTAJE

I"FASE  Marsor un jvege de ponede de sk [1,2.3)

2°FASE Com un ponel werticd cudauiero, montar el verticol

QUING do p ks e G 1 el varical,
ncendenco of camtn gandhe con |o o de montsn o
trovés dd poburetonc (pondes 4, 5)

IFASE  Seguic con o leea de pondes verscoles (6,7) honka b
ok esuino. Paa meoky el verscol esquna de ese lodo,
wtr;rmn' curtonsra TR0 2 of vweticd] Ipnmln
B, 71 antes de weir b panedes 7 y 9 Comineer b
preborgocians de warticaln del owo kede [panshes 10, 11)
Mortor of werfcol asquing, usisndo el parel corecnsna
MO 2 ol vertcdd [panches 12, 13} ones do weir los
panshs 11 y 12 Corrur of bude con o fecho (pend 14)

49 FASE ¥ ol monmoje por bocks verticcd4edhe | 15,
??;7, 18) Cn'vc of permatic con hwﬁdnwﬂ;mln
19, 20, dejonde pora el firal o verticol esquing, wiends
d paml coteman 1P0 | ol vertical (pendes 21, 224 y
lemgo mantarks pora acckor la cmera

NOIA s muy importonte que on codo eiquing, e una poimeno el
pam| contameen ol verticol y NUNCA of sovin

6.7 Sujecion del panel de techo

Pora el tatomiento del fema de sujecidn indicaremos res cosos:
A) Camara de 1 médulo. Longitud méaxima: 4 m
En dicho case no hace falla ningin fipo de sujecidn de
panel de lecho ya que ello queda sujela por los exiremos
al panel mﬁm{D{Dibujo &.11).

DIBUJSO &.11

3 X0 man

16

Nota: Los elementos de frio y ofros no podran ser colga-
dos del tacho; en cuolq.:ierymso, deberd ponerse una
sujecidn independiente para eflos.

B) Camara de mas de un médulo. Camara de
hasta 6 m

Los paneles de techo se sujetan a una omegeo que a su vezx
es4d sustentoda en un perhil reclangular. 7&06010 6.12)
Una vez montodo el médule de la Camara, se colocan los
puniales desde el interior de la misma, que hocen de
soporte de los paneles de techo (1)

Se coloca el pedil recangular (2) #je coincida con la
unitn de los paneles denzud\o (ll?oﬁe ichos paneles.
Se cdooab n las ogaus (3] nmﬂl:s sobre o zlrfil mcl
tangular {2) de ma que coja las esquinas del pane
de techo (1), alomillando o dichos paneles con 8 firafon-
dos [4] -2 por cada panel de lecho-.

C) Camara superior a 6 m

Los paneles de techo, o bien fienen una sujecice al techo de la
nave o deben de ser pot pérlices inferiores o edericr
res. [Dibujo 6.13). Este illimo caso, el de los poricas, se uiiliza
cuondo no exisk lo posibibdod de sujslorks df techo de lo nave.
Usiicase prelerentemente, lo posiblidad de los périicos extediores.
El sistema es idéntico ol caso B, con el afadido que al per-
Fihedongulornﬁodimmunlquoevawjebdbc{:.'
Se coloca el perfil ractangular (2) el panel de fecho (1)
mediante omegas (3) y tirafondos [4) fal como se indica
en o apartado B.

Se pasa el cable de aceco (5] a wavés del perdil rectangular
{2] y uno de sus exiremos se aprisiona con dos prisioneros [6).
El ofro extremo s& sujsta al tensor {7) sujetdndolo con dos
prisioneros (6').

Se instala en el techo [9) i éste as de hormigdn- median-
te un espirro de acero M-10, el tomille cancamo (8).

Se pasa &l coble de ocero [5°) o Iravés del cancamo (8)
6 a través de la VIGA {10}, si no liens cdncamo (8) y se
oprisiona a uno de los exiremos con dos prisioneros (&").
El alro exiremo se sujeta al sensor [7) sujetdndolo con dos
prisioneros (6'").

Firalmente s tensa con of tensor [7).

Nota: Un aspecio muy importante es que la distancia enire
tensares sobre el mismo perfil debe ser como méximo da 2 m.
Si no es posible sujetardo ol techo se preparan unos
porticos que podrdn ser inferiores o exberiores.

1 = Pértico interior (Dibujo &.14)

- Se instalan pérficos {?] con los vigas necesarias sagin
et 7 i oot Sa St 1 o
la unidn de los paneles de facho (1) NO COINCIDAN con «f
eje del pdrlico para poder enganchar los poneles de techo.
- Se va montande la Cémara de forma que los paneles
de techo (1) queden soportados por el pértico (9).

10 KT

2 -Pértico exterior (Dibyjo &.15)

= Se inssalan pérticos (9] con la estructura necesaria segin
0 a soportar y longitud necesaria. Se caleulardn de 1al
a que la unidn de los paneles de lecho (1) coincidan
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PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA
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DIBLIO 6.12
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NOTA IMPORTANTE
PARA L& CORRECTA SULECHN DE
LOS PANELES DE TECHD, ES

SNECESARIO QUE LASTERCHAS
SOPCRTEN 80 nghrv
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PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

con el eje del pértico.

- Se va montando ko Camara, que se soportaré dasde el
interior con los puntales. Cuando estén 2 médules mente-
dos y unidos, se sujelordn los paneles de techo (1] ol pér
fico [7) mediante {3'] atornilladas con tirafondos
(4) al panel de techo (1).

DIBUJO &.15

Consideraciones la al techo de la
nave o soporte de las Camaras modulares:
1.= Peso propio de los paneles de techo Tabla 6-1)
FSACECR FN A P50 TH G
&0 1
Tablo 61 & %
100 13
14 4
120 13
2. Sobrecargas de explotocion:
a) Depresidn/ in debido ol Junciona-
miento de la i idn &i Dato o sum

nistrar por &l kigaristo, Eskmacidn: 10 kg/m').
b) Cargos puntucles:

* Sequridad: 10 Kg/m’

* Personal de montenimiento. Una persona
con un maletin de trabojo, scbre 150 kg
de carga puntual.

¢} = Cargos climdticas [Efectos de
vienlo y nievel:
Paneles al exterior, a tener en cuenlo
normas de construccidn.

d) = Cargas térmicas

IMPORTANTE:

Los elementos de fio y oot insialociones, no pedrdn sujslorss o

oolgaueddled\oderooémam, debiando bener su propia estrue

tura © sujecidn a b estructurs del edificio.

los techos no deben ser utilizodos como zonas de almocenaje

temporal © permanente.

Los techos no son circulables. Sin permiten el paso oco-

sional de una persona coe una cajo de heromienlos.

plong ’*"“mam" et om s
patamento, r 0 sspumo y

compromeler ko solidez del ponel.

Se oconsaja instalar pasarelas pora ol paso

ifvo ded parsand
de mantenimiarto y del persond de montaje

los mstalacicoes.

I Embalaje. Manutencién

7.1 Etiquetado de los paneles

Se coloca o cada panel una eliquela gue indica:
- Lo definicién del panel.
- H nidmero de peﬁo que asegura su frazobilidod.
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7.2 Accesorios
* Embalaje standard
Los paneles se apilan para formar, junte con las puer
las, un pogquels compacio. Bl lotal se envuelve con una
lémina protectora de plastico.
* Embalaje maritimo
Se apila de la misma forma que el anlerior, pero se
mhrodP::en en cajos de modera llena, construidas
segin los normas interacionales.

7.3 Consideraciones

» Almocenar los paneles de forma horizontal en la
paleta de origen.

* Nunca dmacenar sobre sualo disparejo o himedo
© con posibilidodes de inundaciones.

» Almocenar los poneles lements en un

lgar seco, protegido de ko humedod y o calor.

* Si &l olmocenaje sélo se puede realizor o lo intem-
perie, proteger los paneles mediante Jonas o plés-
ticos mankeniendo una aireacidn.

* Las condiciones de almacenaje pueden alferar lo
proteccion pléstica de los paneles y dificultar s
posterior eliminacidn. Se considera que los plazos
para quilar esta proteccion plastica son de:

- 15 dias para un almocencje al sl y a lo
intemperie sin profeccidn.

- 2 meses para un almacenaje a lo inlemperie
pero cubierto con una lana opaca.

- & meses pora un almacenaje profegido contre
o calor y humeded.

7.4 Mantenimiento
Se deberén revisar, por Jo menos cada 6 meseas, o estado
y o tensién de los ensores de swjecidn de les lechos, asi
como la limpieza de los mismos.
Para las chapas del panel, lavedo con una mezda de
ogua corriente y agente neutro, seguido de un enjuague
con agua corriente y secado.
Para no degradar el revestimiento con los producios de
limpieza, s& aconseja:
- Elegir su composicién segin lo naturaleza del
revestimiento.
- No utilizar ningin producio con doro o productos
dlorados.
-Re:feulasdouis(amenudodalo«hnde 1a3%
y ¢l PH comprendido entre 5 y 9).
- Diluir en ogua templada [olrededor de 20°C,
siempre ;;? debajo de 40°C).
- Respelor lo temperctura de aplicacién [ideal 30°C,
méximo puntual 50°C pora eliminar los grasas).
- Respetor los presianes de aplicocion [méaximo 50 bars)
- No sobrepasar el liempa de aplicocién {méximo 30 min)
- Aclarar cbundantements con ogua dara [presién
maxima 50 bars o una lemperalura inferior o
30°C)
- Los locales o temperatura inferior o igual @ 0°C no
deben ser lavados con un chorro de agua.

Para las manchas persistentes, frotar con una esponja empa-

poda del producio de limpieza odecuado, sin ue a
modiﬁwdmpacvoddm%tn:lo,yq:lamrrﬁ i :nal';oon
abundante aguo dara. Nunca limpsar con pr que con-

tengan disolventes o ogentes abrasivos o que rayea.

KIDE SE RESERVA LA POSIBILIDAD DE MODIFICAR
ESTE DOCUMENTO SIN AVISO PREVIO.
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AYUDAS DE ALBANILERIA

Se realizardan ayudas de albafiileria a todas las instalaciones. Ademas, se contemplan ayudas especificas a la
implantacién de las distintas salas de cocina con implantacidn de equipos.
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3.1.2 AISLAMIENTOS
AISLAMIENTO TERMICO

Las obras de reforma contempladas en el edificio existente no requieren la realizacién de actuaciones en el
aislamiento térmico. En general se aisla por los distintos medios descritos a continuacion la totalidad de la envolvente
del edificio:

- Casi en su totalidad las zonas de fachada y suelo susceptibles de ser aisladas se ejecutaran
trasdosando los paneles descritos con anterioridad con un espesor de 60 mm.

- En suelo sobre aljibes se dispondra de suelo de en cdmaras que aislaran tanto por salto térmico como
por diferencias de humedad que pudieran provocar condensaciones indeseadas.

Especificaciones técnicas

Los paneles aislantes prefabricados KIDE, tipo
SANDWICH de poliuretano, estan acreditados con el
certificado de producto AENOR y marcado C€ conforme
a la norma UNE-EN 14509. Constan de:

/ AISLAMIENTO

Espuma rigida de poliuretano sin CFC ni HCFC
Densidad 40 Kg/m? (tolerancia +3 -0 Kg/m?3)
COEFICIENTE DE TRANSMISION TERMICA media "U"

Espesor panel en mm. 60 80 100 120 150 180 | 200
U (W/m? °C) 038 | 029 | 023 | 0,19 | 0,15 | 0,13 | 0,12
Peso panel Kg./m? Revestido 2 caras chapa 0,5 mm. 11 12 13 | 14 15 17 18

Los materiales empleados seran compatibles quimicamente con los soportes o posteriores capas de acabado, caso de
no serlo, se interpondrd capa compatible. Las carpinterias de fachadas se sellaran con espuma de poliuretano para
lograr estanqueidad al aire.

e CARPINTERIA INTERIOR Y MAMPARAS

Las puertas y demas elementos tendran una resistencia adecuada al uso. La composicidn y construccién garantizara
su buen aspecto durante el periodo de vida del edificio.
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PUERTA CAMARA FRIGORIFICA REFRIGERACION
|

. . . P \
Puerta pivotante semiencastrada, con un punto de cierre y estética integrada. Para r |

camaras frigorificas de refrigeracion, congelaciéon y gran congelacién, enfocado a la
gama comercial

BISAGRA PHO1

Eje en acero inox, regulacion en altura,y rampa elevacién.
HOJA

Construido con perfil perimetral de aluminio anodizado
MARCO

Aluminio con rotura puente térmico, lacado RAL9006.
Espesor de la puerta en panel frigorifico en espesor de 80mm.
Prevista con cerradura.

Incluidas en el item 100

PUERTA CAMARA FRIGORIFICA CONGELACION

Puerta pivotante semiencastrada, con un punto de cierre y estética integrada.
Para cdmaras frigorificas de refrigeracion, congelacion y gran congelacion,
enfocado a la gama comercial

BISAGRA PHO1

Eje en acero inox, regulacidn en altura,y rampa elevacion.

HOJA

Construido con perfil perimetral de aluminio anodizado

MARCO

Aluminio con rotura puente térmico, lacado RAL9006.

Espesor de la puerta en panel frigorifico en espesor de 100mm.

Prevista con cerradura, resistencia en marco y valvula elevar.

Incluida cortina de lamas interior.

Incluidas en el item 100

PUERTAS EI DE CAMARAS

Se instalard puerta especial en cuarto de basuras tipo Kide
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3.2 EQUIPAMIENTO DE COCINA
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RECEPCION DE MERCANCIAS

PLATAFORMA MONOCELULA INOX PM-6060

PLATAFORMA MONOCELULA INOX PM-6060

Plataforma completamente en acero inoxidable.

La captacion del peso se efectlia mediante célula central
extensiométrica, llevando incorporado un sistema de proteccion de
sobrecargas.

Proteccion contra impactos.

Limitadores de sobrecarga.

Sistema completamente estéatico.

Mantenimiento inexistente.

preparado para conectar a visor electrénico para situar por separado.

Temperatura de funcionamiento: 0 40° c.

Capacidad: 300 kg.

Precision: 50 g.

Dimensiones plataforma: 600 x 600 mm.

NECESARIO VISOR SOLO PESO INOX VD-310 (no incluido)

VISOR ELECTRONICO DE ACERO INOX. VD-310

VISOR ELECTRONICO DE ACERO INOX. VD-310

Elemento a incorporar junto a las plataformas de pesaje (no incluida)
LED de 1" en rojo.

Entrada directa a 220V.

Comunicaciones con RS 232

Conexién a visor remoto.

Conexién a etiquetadora (opcional)

Conexién a impresora externa (opcional)

Reloj con fecha y hora.

Cuenta piezas.

LAVAMANOS DE PIE, LP-44

LAVAMANOS DE PIE, LP-44

Construccion en acero inoxidable.

Dimensiones: 400 x 400 x 850 mm.

Se suministran totalmente equipados:

- Pulsador temporizado "sistema push" de facil accionamiento.
- Cafio con soporte giratorio.

- Mezclador y llaves para la regulacion de caudal de agua friay
caliente.

- Tubos flexibles de 1/2" para agua a alta presion.

- Véalvula de desagtie.
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004 GACS19010294 MESA MURAL ESPECIAL RECEPCION CON CAJON

MESA MURAL ESPECIAL RECEPCION CON CAJON

Construcion en acero inoxidable AlSI-304 de 1,5 mm. de espesor (SIN MADERA) con omegas de
refuerzo y montada sobre bastidor del mismo material.

Encimera de trabajo conformada por chapa plegada con frente totalmente curvo y canto redondo
enel

peto posterior.

Peto posterior en todas las zonas en contacto con la pared de 100 mm. y canto redondo en el
encuentro con la pared.

Patas construidas en tubo cuadrado de 40x40 mm. con las traseras adelantadas para salvar la
curva

sanitaria entre el suelo y la pared.

Previsto un cajén inferior con rodamientos.

Entrepafio inferior con refuerzo central.

Pies regulables en altura.

Dimensiones: 1.800 x 700 x 850 mm.

006 GIO3PL19010296 SUMIDERO 300x300 Y REJILLA PALASTRO

SUMIDERO 300x300 Y REJILLA PALASTRO

Construida en acero inoxidable AISI-304. de 2 mm. de espesor.
Dotada de garras para anclaje a obra.

Canaleta con sifon y desagiie de 1 1/2" también en acero inox.
DIMENSIONES: 600 x 300 x 160 mm.

REJILLA PALASTRO
Fabricadas totalmente en acero inoxidable AlSI-304.
Palastro de 4 mm. de espesor.
Pletinas cruzadas y soldadas al palastro.
Soportan grandes cargas
T Dimensiones: 300 x 300 x 45 mm.

008 GFR583819010295 EXTERMINADOR DE INSECTOS DIEP-080C

EXTERMINADOR DE INSECTOS DIEP-080C
Area protegida 080 m2.
Con pegamento.

_* ~—— Consumo 2 x 50 W.

— Monoféasica 230 V
"‘:g_gg Dimensiones: 470x95x290 mm.

009 19076873 LAVAUTENSILIOS, LP-62 B DD HRS

LAVAUTENSILIOS, LP-62 B DD HRS

- Para lavado de utensilios y recipientes de cocina.

- Construidas con doble pared de acero inoxidable 18/10 (AISI-304) para
reducir ruidos y dispersiones térmicas.

- Cuba embutida. Doble filtro de acero inoxidable.

- Panel de control electrénico.

- Temperatura de lavado 55 °C y aclarado 80 °C.

- Ciclos de lavado: 2’ - 4’ - 6'.

- Sistema Termostop para aclarar a la correcta temperatura seleccionada.
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GACS19010294

GI09R19010296

GACS19010294

- Brazos giratorios de lavado de acero inoxidable con cambios continuos
de direccion y varios angulos de impacto, garantizando un lavado
intenso.

- Bombas de lavado autolimpiantes verticales.

- DD: Dosificadores de detergente y abrillantador incluidos.

- Gracias a la bomba de desagtie, el ciclo de autolimpieza es automatico.
- Bomba para el aclarado que garantiza un perfecto resultado higiénico
y un control constante de la presion durante el aclarado.

- Ciclo de lavado continuo hasta 12".

- B: Bomba de desague incluida.

- HRS: Modelo con recuperador de energia.

- Dimensiones del cesto: 560x630 mm
- Altura util de 650 mm

- Capacidad de tanque: 37L

"- Consumo de agua por ciclo: 3L
Potencia: 7,5 Kw IlI

Dinesiones: 720x780x1.960

MESA MURAL ESPECIAL APOYO LAVAUTENSILIOS

MESA MURAL ESPECIAL APOYO LAVAUTENSILIOS CAJAS

Construcién en acero inoxidable AISI-304 de 1,5 mm. de espesor (SIN MADERA) con omegas de
refuerzo y montada sobre bastidor del mismo material.

Encimera de trabajo conformada por chapa plegada con frente totalmente curvo y canto redondo
enel

peto posterior.

Peto posterior en todas las zonas en contacto con la pared de 100 mm. y canto redondo en el
encuentro con la pared.

Patas construidas en tubo cuadrado de 40x40 mm. con las traseras adelantadas para salvar la
curva

sanitaria entre el suelo y la pared.

Previsto un cajén inferior con rodamientos.

Entrepafio inferior con refuerzo central.

Pies regulables en altura.

Dimensiones: 1.822 x 780 x 850 mm.

CANALETAS Y REJILLAS DE 900x300

CANALETAS Y REJILLAS DE 900x300

Canaleta con sifon en el mismo material de 2 mm. de espesor con salida
horizontal en tubo de 70 mm.

Incluye filtro de pileta.

Rejilla de lamas antideslizante fabricada en chapa de acero inox. de 1,5
mm de espesor.

Dimensiones: 900 x 300 x 190 mm.

MESA MURAL ESPECIAL CON SENO DESEMBALAJE

MESA MURAL ESPECIAL CON SENO DESEMBALAJE.

Construcion en acero inoxidable AlSI-304 de 1,5 mm. de espesor (SIN MADERA) con omegas de
refuerzo y montada sobre bastidor del mismo material.

Encimera de trabajo conformada por chapa plegada con frente totalmente curvo y canto redondo
en el

peto posterior, senos soldados sobre bandeja vierte aguas también soldada a la encimera.

Peto posterior en todas las zonas en contacto con la pared de 100 mm. y canto redondo en el
encuentro con la pared.

Senos de 600 x500x300 mm. con faldén cubre-seno.

Patas construidas en tubo cuadrado de 40x40 mm. con las traseras adelantadas para salvar la
curva

MEMORIA CONSTRUCTIVA

eneroarquitectura.com



014

015

015A

015B

PROYECTO DE EJECUCION DE ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LINEA FRIA

19013872

19000417

19033614

19001117

25

sanitaria entre el suelo y la pared.
Previsto con cajon sobre rodamientos.
Entrepafio inferior con refuerzo central.
Pies regulables en altura.
Dimensiones: 4.473 x 700 x 850 mm.

GRIFO, GM-PL-30 E

GRIFO, GM-PL-30 E

- Grifo monomando de 2 aguas con palanca larga. Cafio giratorio @ 20 mm
longitud 320 mm.

- Griferia industrial de alta calidad con disefios especialmente
indicados para utilizaciones intensivas y continuadas.

- Cromados de alta densidad y componentes duraderos y de alta
calidad.

- El disefio ergonémico de las manetas facilita la apertura, regulacién y
cierre del caudal de agua.

- Incorporan latiguillos flexibles para la conexién a la red y los
accesorios necesarios para su instalacion.

CANO GRIFO, CL-20

CANO GRIFO, CL-20
Cafio giratorio para lavamanos.

GRIFO A PEDAL, G2P2S E

GRIFO A PEDAL, G2P2S E
Grifo 2 pedales 2 aguas de suelo

FLEXIBLE, FXI-100

FLEXIBLE, FXI-100

Flexible de acero inoxidable con recubrimiento de plastico resistente a
las altas presiones y temperaturas

Longitud: 1000 mm.
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015C GOANTR19010295

Capitulo: CAMARAS

300 VRPNIND

300a 19009911

———
\ 8
i

KIT ANTIRRETORNO

KIT ANTIRRETORNO.
2 unidades de valvula antirretorno de latén.
Paso de 1/2.

CONJUNTO DE CAMARAS FRIGORIFICAS.

CONJUNTO DE CAMARAS FRIGORIFICAS.

Construcciéon modular, a base de paneles tipo "sandwich” de chapa de acero galvanizado, lacado
blanco, con film de proteccion pelable.

Color: blanco. Calidad alimentaria.

Lacado: pintura poliéster, 25 micras. Incluida imprimacion, segin norma EN 10169.

Aislamiento interno de espuma rigida de espuma rigida de poliuretano sin CFC ni HCFC. Densidad:
40 kg/m3 (+ 3 — 0 kg/m3)

Sistema de acoplamiento de paneles verticales mediante gancho excéntrico de acero inoxidable
inyectado en el panel.

Espesor del panel: 100 mm. en congelados y 75 mm. en refrigeracion.

Suelo reforzado en madera de abedul con revestimiento fendlico en los recintos de congelados. El
resto sin suelo.

Perfil sanitario en los recintos.

5 Puertas de 1.900 x 800 mm semiencastrada, con manilla interior y cerradura, una para camara
de congelados con vavula Elebar.

Altura interior 2.300 mm.

El conjunto esté dividido en 5 recintos:

4 En régimen de refrigeracion.

1 En régimen de congelacion.

Cémara de congelados hacha y todas con alarma segun normativa.

Las dimensiones de cada recinto son segln plano.

Dimensiones Totales: 8.362+3600+8699 x 2469+2.098+2249 x2.500 mm.

SISTEMA REFRIGERACION COMPLETO COCINA CE

SISTEMA REFRIGERACION COMPLETO COCINA CENTRAL

El complejo de cocina central estara compuesto para los servicios del siguiente modo:

Cémaras de media temperatura con una central frigorifica por refrigeracién indirecta con gas R290
Salas de manipulacion de alta temperatura con una central frigorifica por refrigeracion indirecta con
gas R290

Central Frigorifica con Gas R449a para los 2 abatidores de temperatura positiva.

Instalacion frigorifica tanto de Media Temperatura, por mediacion de central frigorifica, para
refrigeracion indirecta por mediacién de agua glicolada, con un circuito libre de fugas de
refrigerante o gas fluorado en esta.

Distancia calculada para la colocacion de los equipos a una distancia maxima de 60 metros.

Para equipo el equipo de baja temperatura se realizard por mediacién de una instalacion frigorifica
tipo cascada de agua, Aero enfriadoras (dry cooler) en paralelo para la evacuacion del calor de
condensacion, para el recinto de congelacion.

El sistema de cascada de agua permite la descentralizacion de la produccion frigorifica aporta una
gran seguridad de funcionamiento de la instalacién que garantiza una alta disponibilidad del
sistema ante el fallo aislado de una unidad.
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Instalacion con tuberia de PPR, con el apropiado aislamiento entre la central frigorifica, hasta la
llegada a cocina con reparto de arbol a los diferentes puntos y salas a tratar.

La instalacién de la central esta prevista en la cubierta técnica en el exterior puesto que esta
preparada para ello.

En el recinto de congelacion se realizar una instalacion en tuberia de cobre entre Aero Enfriador de
congelados y evaporador de aletas, colocando este en el almacén colindante.

El bucle de condensacién contiene sélo agua en circuito cerrado trabajando a una baja presion

La instalacion frigorifica de los abatidores se realizara con tuberia de cobre soldada con la seccion
necesaria para el suministro de gas y recogida de liquido, de las 2 unidades de abatimiento con su
correspondiente aislamiento, y controles de gas intermedios.

Estas centrales seran controladas tanto en el hospital como se podra controlar el estado por
mediacion de un sistema de control remoto para conocer el estado de cada recinto en tiempo real.

CENTRAL FRIGORIFICA DE MEDIA TEMPERATURA Y AEROENFRIADOR PARA
CONGELACION.

Planta enfriadora de agua glicolada o salmuera condensada por aire, con parcializaciéon de
potencia,

para enfriamiento a media temperatura, fabricada en carroceria y chasis de acero galvanizado con
pintura poliéster. Tandem de compresores Copeland hermético scroll formado por 2 uds. modelo
ZB49KCU de 2x8 CV montados sobre amortiguadores y aislados acusticamente, con valvulas de
servicio rotalock y resistencia de cérter. Linea de equilibrado de aceite. Bateria fabricada con
aletas de aluminio y tuberia de cobre de 7 mm. Intercambiador de placas de acero inoxidable
soldadas con cobre puro. Véalvula de expansioén electrénica con driver de control. Intercambiador de
calor para subenfriamiento de liquido y sobrecalentamiento en aspiracion.

Circuito frigorifico fabricado en tubo de cobre recocido con conexiones soldadas, filtro
deshidratador,

presostatos de alta y baja presion ATEX, transductores de presion ATEX y sondas de temperatura.
Circuito hidraulico integrado fabricado con tuberias de cobre con conexiones roscadas, bomba
circuladora de caudal constante para agua glicolada con 15 mca de presion disponible, vaso de
expansion, valvula de alivio, filtro, termémetros, manémetros y purgador de aire. Motoventiladores
axiales electrénicos con velocidad variable. Control de secuencia y fallo de fases. Cuadro eléctrico
externo IP55 con ventilador para extraccion. Proteccion diferencial, térmica y magnetotérmica por
compresor y motoventilador. Regulacion electrénica con interfaz de control digital, control de
presion

de condensacion con consigna flotante. Detector de fugas para R290, alarma acustico-luminosa, y
ventilador de extraccién ATEX para compartimento de compresor.

- Refrigerante R290.

- Alimentacién 400V-I11-50Hz.

- Pot. frigorifica (T entrada/salida agua: -2 °C / -8°C; 35% propilenglicol / T exterior: 35 °C): 21,0
kw.

- Pot. absorbida nominal: 9,5 kW.

- Caudal de condensacion: 9000 m3/h.

- Caudal de agua: 3,3 m3/h.

- Conexion hidraulica: 1 1/2".

- Nivel presiéon sonora 10m: 36 dB(A).

- Dimensiones: 1194x850x1935 mm.

- Peso: 414 kg.

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:

- Pot. frigorifica (T entrada/salida agua: -5 °C / -10°C; 35% propilenglicol / T exterior: 35 °C): 19,7
kw.

- Pot. absorbida nominal: 9,1 kwW.

- Caudal de agua: 3,6 m3/h.

OPCIONES:
Maniobra de emergencia con activaciéon manual en caso de fallo del controlador electrénico de la

planta enfriadora.
Tratamiento anticorrosion a base de recubrimiento poliuretano para la bateria de condensacion

Bomba de reserva de caudal constante para alternar funcionamiento con bomba de circuito
hidraulico

UNIDADES ENFRIADORES PARA CAMARAS.

3 Unidades enfriadoras de aire tipo bajo perfil para refrigeracion a media temperatura
Disefiada para trabajar con agua glicolada o salmuera. Construida en

estructura y carroceria de acero galvanizado prelacado. Bateria de alta eficiencia de tubos de
cobrey

aletas de aluminio. Bandeja de condensados abatible en acero inoxidable. Motoventiladores
axiales.

Circuito hidraulico optimizado para agua glicolada. Valvula solenoide de regulacién integrada.
- Alimentacién 230V-I-50Hz.

- Desescarche por resistencias eléctricas en bandeja de condensados: 1x700 W.

- Potencia frigorifica (T camara: 10 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 25%: 0/5 °C): 1550 W.
- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 1450 W.
- Paso de aleta: 6 mm.

- Caudal de aire: 1050 m3/h.

- Caudal de agua: 0,2 m3/h.

- Potencia absorbida por los ventiladores: 124 W.

- Conexiones hidraulicas para roscar: 3/4".
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- Dimensiones (largo x ancho x alto): 950x418x200 mm.

- Peso: 24 kg.

- Valvula de 3 vias para enfriadores de aire JB /JD / JC

- Centralita electrénica de control en caja de plastico blanco, con display digital y relés de mando
de

ventiladores, solenoide, desescarche y luz de camara; y sondas de temperatura de camara 'y
desescarche. Suministrada con 5 m de interconexiones eléctricas y cable de acometida de 3 m.
- Ud. conector XJ485CX+CAB/RS02. Convierte la salida TTL en una sefial RS485 para la conexion
de

cada equipo al sistema de control centralizado mediante el protocolo de comunicacién Modbus-
RTU.

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:
- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 1450 W.
Para las camaras de Basuras, Descongelacion y Lotes

2 unidades enfriadoras de aire tipo bajo perfil para refrigeracién a media temperatura.

Disefiada para trabajar con agua glicolada o salmuera. Construida en

estructura y carroceria de acero galvanizado prelacado. Bateria de alta eficiencia de tubos de
cobrey

aletas de aluminio. Bandeja de condensados abatible en acero inoxidable. Motoventiladores
axiales.

Circuito hidraulico optimizado para agua glicolada. Valvula solenoide de regulacién integrada.

- Alimentacién 230V-I-50Hz.

- Desescarche por resistencias eléctricas imbricadas en bateria y en bandeja de condensados:
2x800

W.

- Potencia frigorifica (T camara: 10 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 25%: 0/5 °C): 2430 W.

- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 2270 W.

- Paso de aleta: 6 mm.

- Caudal de aire: 1725 m3/h.

- Caudal de agua: 0,4 m3/h.

- Potencia absorbida por los ventiladores: 210 W.

- Conexiones hidraulicas para roscar: 1".

- Dimensiones (largo x ancho x alto): 1650x510x200 mm.

- Peso: 45 kg.

- Véalvula de 3 vias para enfriadores de aire JB /JD / JC

- Centralita electronica de control en caja de plastico blanco, con display digital y relés de mando
de

ventiladores, solenoide, desescarche y luz de camara; y sondas de temperatura de camara y
desescarche. Suministrada con 5 m de interconexiones eléctricas y cable de acometida de 3 m.
- Ud. conector XJ485CX+CAB/RS02. Convierte la salida TTL en una sefial RS485 para la conexion
de

cada equipo al sistema de control centralizado mediante el protocolo de comunicacién Modbus-
RTU.

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:

- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 2270 W.
Para la cAmara de Carnes y Lacteos

Unidad enfriadora de aire tipo bajo perfil para refrigeracion a media temperatura.

Disefiada para trabajar con agua glicolada o salmuera. Construida en

estructura y carroceria de acero galvanizado prelacado. Bateria de alta eficiencia de tubos de
cobrey

aletas de aluminio. Bandeja de condensados abatible en acero inoxidable. Motoventiladores
axiales.

Circuito hidraulico optimizado para agua glicolada. Véalvula solenoide de regulacién integrada.
- Alimentacion 230V-I-50Hz.

- Desescarche por resistencias eléctricas imbricadas en bateria y en bandeja de condensados:
3x1000 W.

- Potencia frigorifica (T camara: 10 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 25%: 0/5 °C): 4030 W.

- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 3780 W.

- Paso de aleta: 6 mm.

- Caudal de aire: 3100 m3/h.

- Caudal de agua: 0,8 m3/h.

- Potencia absorbida por los ventiladores: 472 W.

- Conexiones hidraulicas para roscar: 1".

- Dimensiones (largo x ancho x alto): 2020x550x260 mm.

- Peso: 55 kg.

- Valvula de 3 vias para enfriadores de aire JB /JD / JC

- Centralita electrénica de control en caja de plastico blanco, con display digital y relés de mando
de

ventiladores, solenoide, desescarche y luz de camara; y sondas de temperatura de camara y
desescarche. Suministrada con 5 m de interconexiones eléctricas y cable de acometida de 3 m.
- Ud. conector XJ485CX+CAB/RS02. Convierte la salida TTL en una sefial RS485 para la conexion
de

cada equipo al sistema de control centralizado mediante el protocolo de comunicaciéon Modbus-
RTU.

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:
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- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 3780 W.
Para la caAmara de Verduras y Frutas.

2 Unidades enfriadoras de aire tipo cubico para refrigeracion a media temperatura.

Disefiada para trabajar con agua glicolada o salmuera. Construida en

estructura y carroceria de acero galvanizado prelacado. Bateria de alta eficiencia de tubos de
cobrey

aletas de aluminio. Bandeja de condensados abatible en acero inoxidable. Motoventiladores axiales
silenciosos de baja velocidad. Circuito hidraulico optimizado para agua glicolada. Valvula solenoide
de regulacioén integrada.

- Alimentacién 230V-I-50Hz.

- Desescarche por resistencias eléctricas imbricadas en bateria y en bandeja de condensados:
2x800

W.

- Potencia frigorifica (T camara: 10 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 25%: 0/5 °C): 4370 W.

- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 3900 W.
- Paso de aleta: 6 mm.

- Caudal de aire: 1650 m3/h.

- Caudal de agua: 0,7 m3/h.

- Potencia absorbida por los ventiladores: 140 W.

- Conexiones hidraulicas para roscar: 1".

- Dimensiones (largo x ancho x alto): 1470x460x465 mm.

- Peso: 49 kg.

- Véalvula de 3 vias para enfriadores de aire JB /JD / JC

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:
- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 3900 W.
Para la camara de Food Bank

AEROENFRIADOR CONGELADOS

Unidad condensadora por agua para refrigeracién a baja temperatura

Fabricada en carroceria y chasis de acero galvanizado prelacado, equipada con

compresor hermético alternativo modelo FH2480Z de 1 3/4 CV montado sobre amortiguadores, con
silenciador de descarga y con clixon interno. Condensador de placas de acero inoxidable
sobredimensionado para agua de condensacion hasta 50°C. Circuito frigorifico fabricado en tubo
de

cobre recocido equipado con presostatos de alta y baja presion, filtro ceramico, valvulas de
servicio,

recipiente y visor de liquido. Circuito hidraulico de condensacion en tubo de cobre con conexiones
roscadas. Cuadro eléctrico de potencia y maniobra, con proteccién de compresor. Caracteristicas:
- Equipada con regulacion electrénica con mando de control digital situable a distancia.

- Refrigerante R-449A.

- Alimentacion 230V-I-50Hz.

- Potencia frigorifica (T evap.: -30°C / T entrada agua: 40°C): 924 W.

- Potencia absorbida nominal: 1312 W.

- Caudal de agua: 200 I/h.

- Pérdida de carga: 0,5 m.c.a.

- Conexiones frigorificas (liquido-gas): 1/4"-1/2"

- Conexiones hidraulicas: 3/4"

- Nivel de presion sonora 1m: 37 dB(A).

- Dimensiones: 830x355x530 mm.

- Peso: 49 kg.

- Véalvula solenoide de agua integrada en unidad motocondensadora.

- Carga de refrigerante para equipo intarloop, para una distancia frigorifica maxima entre unidades
de 5 metros.

- Condensacion con agua glicolada.

- Unidad preparada para controlar un evaporador con desescarche eléctrico monofésico de
potencia

maéaxima 1800W (8A).

NOTA: Cuadro preparado para gobernar 1 UD BJC-NG-2225 con desescarche eléctrico

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:

- Potencia frigorifica (T evap.: -27°C / T entrada agua: -10°C): 2061 W.
- Potencia absorbida nominal: 1435 W.

- Caudal de agua: 640 I/h.

Ud. conector XJ485CX+CAB/RS02. Convierte la salida TTL en una sefial RS485 para la conexion
de

cada equipo al sistema de control centralizado mediante el protocolo de comunicacién Modbus-
RTU.

Unidad evaporadora tipo cubico comercial para refrigeracion a baja temperatura.

Disefiada para trabajar con R449A. Construida en estructura y carroceria de

acero galvanizado prelacado y aluminio. Bateria de alta eficiencia de tubos de cobre y aletas de
aluminio. Bandeja de condensados abatible en acero inoxidable. Motoventiladores axiales de gran
caudal. Valvula solenoide y valvula de expansién termostética regulable preajustada de fabrica.
Conexiones frigorificas a soldar, con sifén de linea de aspiracién integrado.

- Alimentacion 230V-I-50Hz.

- Desescarche por resistencias eléctricas imbricadas en bateria y en bandeja de condensados:
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2x800

W.

- Resistencia flexible de desague.

- Potencia frigorifica (T camara: -18 °C, 95% HR / DT1=7 K): 2370 W.
- Potencia frigorifica (T camara: -25 °C, 95% HR / DT1=6 K): 1880 W.
- Ventiladores: 2 x @254 mm.

- Potencia absorbida por los ventiladores: 140 W.

- Caudal de aire: 1750 m3/h.

- Alcance: 4 m.

- Conexiones frigorificas: 5/8"-1/4".

- Paso de aleta: 6 mm.

- Superficie aleteada: 11,5 m2.

- Volumen interno: 3,7 litros.

- Dimensiones (largo x ancho x alto): 1470x460x465 mm.

- Peso: 48 kg.

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:
- Potencia frigorifica (T camara: -20 °C, 95% HR / DT1=7 K): 2319 W.
CENTRAL FRIGORIFICA DE ALTA TEMPERATURA PARA SALAS PREPARACIONES

Planta enfriadora de agua glicolada o salmuera condensada por aire, con parcializaciéon de
potencia,

para enfriamiento a media temperatura.

Fabricada en carroceria y chasis de acero galvanizado con pintura poliéster. Trio de compresores
Copeland hermético scroll formado por 3 uds. modelo ZB37KCU de 3x6 CV montados sobre
amortiguadores y aislados acusticamente, con valvulas de servicio rotalock y resistencia de carter.
Linea de equilibrado de aceite. Bateria fabricada con aletas de aluminio y tuberia de cobre de 7
mm. Intercambiador de placas de acero inoxidable soldadas con cobre puro. Valvula de expansion
electrénica con driver de control. Intercambiador de calor para subenfriamiento de liquido y
sobrecalentamiento en aspiracion.

Circuito frigorifico fabricado en tubo de cobre recocido con conexiones soldadas, filtro
deshidratador,

presostatos de alta y baja presion ATEX, transductores de presion ATEX y sondas de temperatura.
Circuito hidraulico integrado fabricado con tuberias de cobre con conexiones roscadas, bomba
circuladora de caudal constante para agua glicolada con 15 mca de presion disponible, vaso de
expansion, valvula de alivio, filtro, termémetros, manémetros y purgador de aire. Motoventiladores
axiales electronicos con velocidad variable. Control de secuencia y fallo de fases. Cuadro eléctrico
externo IP55 con ventilador para extraccion. Proteccion diferencial, térmica y magnetotérmica por
compresor y motoventilador. Regulacién electrénica con interfaz de control digital, control de
presion

de condensacion con consigna flotante. Detector de fugas para R290, alarma acustico-luminosa, y
ventilador de extraccion ATEX para compartimento de compresor.

- Refrigerante R290.

- Alimentacién 400V-I11-50Hz.

- Pot. frigorifica (T entrada/salida agua: -2 °C / -8°C; 35% propilenglicol / T exterior: 35 °C): 25,7
kw.

- Pot. absorbida nominal: 11,2 kW.

- Caudal de condensacion: 14400 m3/h.

- Caudal de agua: 4,0 m3/h.

- Conexién hidraulica: 1 1/2".

- Nivel presiéon sonora 10m: 34 dB(A).
- Dimensiones: 1715x850x1935 mm.
- Peso: 571 kg.

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:

- Pot. frigorifica (T entrada/salida agua: 0 °C / 5°C; 35% propilenglicol / T exterior: 35 °C): 32,6 kW.
- Pot. absorbida nominal: 12,2 kW.

- Caudal de agua: 5,9 m3/h.

OPCIONES:
Maniobra de emergencia con activacion manual en caso de fallo del controlador electrénico de la
planta enfriadora.

Tratamiento anticorrosion a base de recubrimiento poliuretano para la bateria de condensacion

Bomba de reserva de caudal constante para alternar funcionamiento con bomba de circuito
hidraulico

UNIDADES ENFRIADORES PARA SALAS DE PREPARACIONES

Unidad enfriadora de aire tipo plafén de doble flujo para refrigeracion a alta temperatura.
Disefiada para trabajar con agua glicolada o salmuera. Construida

en estructura y carroceria de acero galvanizado prelacado. Bateria de alta eficiencia de tubos de
cobre y aletas de aluminio. Bandeja de condensados abatible en acero inoxidable.
Motoventiladores

axiales silenciosos de baja velocidad. Circuito hidraulico optimizado para agua glicolada. Valvula
solenoide de regulacion integrada.

- Alimentacién 230V-I-50Hz.

- Desescarche por aire.
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- Potencia frigorifica (T camara: 10 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 25%: 0/5 °C): 5290 W.
- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 4950 W.
- Paso de aleta: 4 mm.

- Caudal de aire: 3150 m3/h.

- Caudal de agua: 1,4 m3/h.

- Potencia absorbida por los ventiladores: 255 W.

- Conexiones hidraulicas para roscar: 1".

- Dimensiones (largo x ancho x alto): 1756x785x250 mm.

- Peso: 65 kg.

- Vélvula de 3 vias para enfriadores de aire JB /JD / JC

- Bomba de condensados integrada en unidad evaporadora tipo plafén de doble flujo.

- Cuadro de control y potencia en armario de chapa de acero galvanizado pintado en blanco con
llave, equipado con microprocesador electrénico con display digital, con proteccién diferencial
general y proteccién magnetotérmica de resistencias y ventiladores. Potencia de desescarche de
hasta 6.0 Kw

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:

- Potencia frigorifica (T camara: 10 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 25%: 0/5 °C): 5290 W. -
Bomba de condensados integrada en unidad evaporadora tipo plafén de doble flujo.

Para Sala Fria Desembalaje

Unidad enfriadora de aire tipo plafén de doble flujo para refrigeracion a alta temperatura
Disefiada para trabajar con agua glicolada o salmuera. Construida

en estructura y carroceria de acero galvanizado prelacado. Bateria de alta eficiencia de tubos de
cobre y aletas de aluminio. Bandeja de condensados abatible en acero inoxidable.
Motoventiladores

axiales silenciosos de baja velocidad. Circuito hidraulico optimizado para agua glicolada. Véalvula
solenoide de regulacion integrada.

- Alimentacién 230V-I-50Hz.

- Desescarche por aire.

- Potencia frigorifica (T camara: 10 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 25%: 0/5 °C): 8580 W.

- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 8010 W.

- Paso de aleta: 4 mm.

- Caudal de aire: 5200 m3/h.

- Caudal de agua: 2,5 m3/h.

- Potencia absorbida por los ventiladores: 280 W.

- Conexiones hidraulicas para roscar: 1 1/4".

- Dimensiones (largo x ancho x alto): 2156x785x250 mm.

- Peso: 70 kg.

- Valvula de 3 vias para enfriadores de aire JB /JD / JC

- Bomba de condensados integrada en unidad evaporadora tipo plafén de doble flujo.

- Cuadro de control y potencia en armario de chapa de acero galvanizado pintado en blanco con

llave, equipado con microprocesador electrénico con display digital, con proteccién diferencial
general y protecciéon magnetotérmica de resistencias y ventiladores. Potencia de desescarche de
hasta 6.0 kW

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:
- Potencia frigorifica (T camara: 10 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 25%: 0/5 °C): 8580 W.
Para Cuarto Frio Preparaciones.

2 Unidades enfriadoras de aire tipo plafén de doble flujo para refrigeracion a alta temperatura
Disefiada para trabajar con agua glicolada o salmuera. Construida

en estructura y carroceria de acero galvanizado prelacado. Bateria de alta eficiencia de tubos de
cobre y aletas de aluminio. Bandeja de condensados abatible en acero inoxidable.
Motoventiladores

axiales silenciosos de baja velocidad. Circuito hidraulico optimizado para agua glicolada. Valvula
solenoide de regulacion integrada.

- Alimentaciéon 230V-I-50Hz.

- Desescarche por aire.

- Potencia frigorifica (T camara: 10 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 25%: 0/5 °C): 8820 W.

- Potencia frigorifica (T camara: 0 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 35%: -10/-5 °C): 8270 W.

- Paso de aleta: 4 mm.

- Caudal de aire: 5700 m3/h.

- Caudal de agua: 2,6 m3/h.

- Potencia absorbida por los ventiladores: 420 W.

- Conexiones hidraulicas para roscar: 1 1/2".

- Dimensiones (largo x ancho x alto): 2156x785x250 mm.

- Peso: 77 kg.

- Valvula de 3 vias para enfriadores de aire JB / JD / JC

- Bomba de condensados integrada en unidad evaporadora tipo plafén de doble flujo.

PUNTO DE FUNCIONAMIENTO:
- Potencia frigorifica (T camara: 10 °C, 85% HR , T entrada/salida PG 25%: 0/5 °C): 8820 W.
Para Cuarto Emplatado Linea Fria.

SISTEMA DE CONTROL Y SUPERVISION DE LAS CENTRALES

Sistema de supervision y control marca kiconex, modelo kiconex 32 PROFESIONAL, fabricado en
caja
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ACERO 1,5F

32

de chapa de acero galvanizado pintado en negro, equipada con médulo electrénico (kiboard) para
monitorizacién y control de un conjunto de equipos conectados en una red RS485 (2 hilos).
Almacenamiento de datos en la nube, por lo que se requiere de una conexion a Internet, bien
mediante cable Ethernet o bien mediante Router 3G inalambrico (no incluido) y tarjeta SIM con
acceso a red de datos 3G 6 4G (no incluido). Caracteristicas técnicas:

- NUimero de dispositivos: 9 a 32 (para ampliar el nimero de dispositivos consultar).

- Plug & Play.

- Instalacion rapida y sencilla, sin IP fija.

- Compatible con todas las marcas y protocolos.

- Accesible desde cualquier lugar y cualquier dispositivo.

- Localizacion GPS (opcional).

- Alimentacion eléctrica: 110-230 V / 1 ph / 50-60 Hz.

- Rango de funcionamiento: 0 a 70°C.

- Puertos configurables: 2.

- Protocolos simultaneos: 2.

- Protocolos soportados: Modbus. Otros (LonWorks, BACnet, KNX, ProfitNet,...) a consultar.
- Compatible con navegadores Google Chrome, Internet Explorer, Mozilla Firefox.

- Soporte a otros sistemas de supervision (modo bridge): Si.

- Comunicacion externa (enlace con la nube): Ethernet (estandar). Opcionales: Wifi, 3G, 4G.
- Montaje/fijacion: Dentro del equipo(s) de produccion.

Paquete PROFESIONAL con los siguientes recursos:

- Histoérico de datos: 1 afio.

- Configuracion de equipos: Si.

- Actualizacioén on-line: Si.

- Visualizacién y notificacion basicas de alarmas: Si.

- Gestion de alarmas: Si.

- NUimeros de usuarios: 3.

- Desarrollo librerfas: 1.

- Disefio de Diagramas (Layouts): 1 (en la puesta en marcha).

- Disefio de Gréficas: 5 (en la puesta en marcha).

- Informe de optimizacion instalacion: No.

- Andlisis Big Data: No.

- Programa Inteligente: No.

- Caja metélica para montaje en carril DIN, panel o sobremesa.

- Dimensiones:

- - Largo: 203mm

- - Ancho: 123mm

- - Alto: 70mm

- Peso: 1.17kg

- Cable de 100 m de 2x1 mm2 apantallado libre de halégenos Z1C4Z1-K. La adquisicion y
utilizacion

de este tipo de cable apantallado libre de hal6genos en la instalacién ofrecera un afio adicional de
garantia sobre el producto kiconex.

- Ud. Cuadro de control marca kiconex, modelo CE kiconex, en armario de chapa de acero
galvanizado pintado en blanco con llave, equipado con proteccién magnetotérmica, base enchufe
Schuko y bornas de conexion. Con dimensiones largo 350mm, ancho 300mm y fondo 130mm.

Prevision de preparacion de la documentacion necesaria ante industria de las plantas de
refrigeracion de esta instalacion con la colaboracién de la Ingenieria de la propiedad.

LA UBICACION DE ESTAS UNIDADES ESTA PREVISTA EN UNA TERRAZA EXTERIOR
TECNICA.

EN CASO DE QUE DICHOS EQUIPOS ESTEN EN UN CUARTO DE INSTALACIONES SE DEBE
COMUNICAR Y ESTUDIAR LAS CARACTERISTICAS DE ESTE PARA ALOJAR LAS
CENTRALES FRIGORIFICAS PUESTO QUE TRABAJAN CON GAS R290, Y DEBERAN
DISPONER LA PROPIEDAD PARA PODER ALOJARLAS SEGUN NORMATIVA.

EN CASO DE QUE EL RECORRIDO ESTUDIA PREVIAMENTE VARIE, O INCLUSO LAS
TEMPERATURAS DE TRABAJO DE LAS CAMARAS, SALAS O ABATIDORES SE DEBERA
ESTUDIAR DE NUEVO LAS CENTRALES PREVISTAS.

MESA ESPECIAL CON 3 SENOS CON CAJONES EN

MESA ESPECIAL CON 3 SENOS CON CAJONES EN 3 BLOQUES

Construcién en acero inoxidable AISI-304 de 1,5 mm. de espesor (SIN MADERA) con omegas de
refuerzo y montada sobre bastidor del mismo material.

Encimera de trabajo conformada por chapa plegada con frente totalmente curvo y canto redondo
en el peto posterior, con sobre de 60 mm.

Peto posterior en todas las zonas en contacto con la pared de 100 mm. y encuentro a pared en
angulo recto.

Seno soldado a la encimera de 600x500x300 mm.

Patas construidas en tubo cuadrado de 40x40 mm. con las traseras adelantadas para salvar la
curva sanitaria entre el suelo y la pared.

Entrapafio inferior con refuerzo central.

Provisto de 2 cajones sobre rodamientos.

Pies regulables en altura.

Dimensiones: 3.254+3.088+3.254 x 700 x 850 mm.
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GRIFO, GM-PL-30 E

GRIFO, GM-PL-30 E

- Grifo monomando de 2 aguas con palanca larga. Cafio giratorio @ 20 mm
longitud 320 mm.

- Griferia industrial de alta calidad con disefios especialmente
indicados para utilizaciones intensivas y continuadas.

- Cromados de alta densidad y componentes duraderos y de alta
calidad.

- El disefio ergonémico de las manetas facilita la apertura, regulacion y
cierre del caudal de agua.

- Incorporan latiguillos flexibles para la conexién a la red y los
accesorios necesarios para su instalacion.

LAVAMANOS DE PIE, LP-44

LAVAMANOS DE PIE, LP-44

Construccion en acero inoxidable.

Dimensiones: 400 x 400 x 850 mm.

Se suministran totalmente equipados:

- Pulsador temporizado "sistema push" de facil accionamiento.
- Cafio con soporte giratorio.

- Mezclador y llaves para la regulacién de caudal de agua fria 'y
caliente.

- Tubos flexibles de 1/2" para agua a alta presion.

- Valvula de desagiie.

KIT ANTIRRETORNO.

KIT ANTIRRETORNO.
2 unidades de vélvula antirretorno de latén.
Paso de 1/2.

CAMARA PARA LOTES

CAMARA PARA LOTES

Construcciéon modular, a base de paneles tipo "sandwich" de chapa de acero galvanizado, lacado
blanco, con film de proteccion pelable.

Color: blanco. Calidad alimentaria.

Lacado: pintura poliéster, 25 micras. Incluida imprimacion, segin norma EN 10169.

Aislamiento interno de espuma rigida de espuma rigida de poliuretano sin CFC ni HCFC. Densidad:
40 kg/m3 (+ 3 — 0 kg/m3)

Sistema de acoplamiento de paneles verticales mediante gancho excéntrico de acero inoxidable
inyectado en el panel.

Espesor del panel: 75 mm. en refrigeracion.

Perfil sanitario en los recintos.

2 Puertas de 1.900 x 800 mm semiencastrada, con manilla interior y cerradura.

Altura interior 2.400 mm.

Camara con alarma segin normativa.

Las dimensiones de cada recinto son seguln plano.

Dimensiones Totales: 2.459 x 3.168 x 2.475mm.
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PREPARACIONES ESPECIALES

ESTACION BLANCO COOK I-flex 3

ESTACION BLANCO COOK I-flex 3

El puente extractor especialmente estrecho garantiza una vista amplia sobre lo que sucede en la
cocina.

En la parte superior ofrece espacio para ingredientes y es adecuado como superficie para distribuir
alimentos. La galeria opcional hace que la colocacién sobre el puente sea ain mas segura.

La barra de luz LED de serie situada encima de la placa de coccién ilumina la placa de coccién por
induccion de forma 6ptima.

El interruptor principal, la luz y el nivel de extraccion se pueden controlar mediante las teclas.

La pantalla digital indica el cambio de filtro.

Los ajustes como el idioma, el inicio rapido y los intervalos de limpieza pueden configurarse aqui.
Cada superficie de coccion por induccién consta de 2 zonas de coccion que pueden regularse de
forma separada entre si con botones giratorios.

A peticion también se pueden interconectar las dos zonas de coccion. La pantalla indica el nivel de
potencia correspondiente.

Las planchas y asadores rectangulares se sujetan en la posicion correcta en la superficie de
coccion con la ayuda de imanes situados debajo del mango.

A pesar de ello, pueden retirarse sin esfuerzo.

La pantalla protectora de serie de cristal de seguridad ESG puede plegarse hacia abajo para
facilitar la limpieza.

La base est4 dividida en compartimentos y esta equipada con angulo de apoyo y estante inferior.
Aqui se puede almacenar perfectamente el equipamiento de coccién para el uso rapido.

En el bloque de cajones opcional con dos cajones pueden insertarse recipientes GN con
ingredientes preparados.

Los cartuchos de filtro que constan del filtro de grasa y del filtro de metal desplegado se pueden
retirar sin necesidad de usar herramientas y se pueden limpiar en el lavavajillas. La grasa se puede
evacuar a través de un tapon de evacuacion.

Puente extractor estrecho de acero inoxidable para una visibilidad y una superficie util 6ptimas
Placa de coccién por induccién integrada de forma fija con 6 zonas de coccion

BLANCO Control: controlador electrénico del puente extractor y de las placas de coccién por
induccioén

Pantalla protectora de cristal de seguridad ESG, en el lado del cliente levantada hasta la cubierta,
plegable

lluminacién por LED, situada encima del &rea para cocinar

Espacio de almacenamiento con riel de guia en la base, por ejemplo para el almacenamiento de
los recipientes de coccién

Base pintada en polvo en gris trafico B RAL 7043.

Con tres placas de coccién por induccién integradas (6 zonas de coccién)

Movil, ruedas g 75 mm, 4 ruedas directrices gemelas, 2 con freno

Altura base: 900 mm

Superficie util del area para cocinar: max. 3x GN 1/1

Incluye:

- Filtrado electrostatico

-ION TEC

Dimensiones externas: 1255 x 678 x 1306 mm

PLANCHA 1/1 20 LISA PARA I-FLEX

PLANCHA 1/1 20 LISA PARA I-FLEX

De aluminio fundido con revestimiento cuadruple de la superficie, incl. revestimiento antiadherente
ceramico,

Base gruesa para la distribucion y la acumulacion éptimas del calor,

Dimensiones externas: 530 x 325 x 20 mm

SARTEN PARA I-FLEX 28 cm

SARTEN PARA I-FLEX 28 cm

De aluminio fundido con revestimiento cuadruple de la superficie, base gruesa y antideformante
para la distribucion y la acumulacion 6ptimas del calor y el cocinado con ahorro de energia, con
mango de plastico ergonémico, revestimiento antiadherente ceramico, apta para induccion,
resistente al calor hasta 250 °C, apta para lavavajillas,

Altura del borde de aprox. 50 mm

Diametro: 28 cm.
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19058720 ARMARIO POSITIVO GN-1/1, EAFP-401

ARMARIO POSITIVO GN-1/1, EAFP-401
CARACTERISTICAS

Interior y exterior en acero inoxidable austenitico de alta calidad

excepto el respaldo en chapa galvanizada.

60 mm de aislamiento de poliuretano inyectado de 40 kg/m3 de densidad.
Capacidad de alojamiento para 18 niveles con distancia entre cada una de
ellos de 70 mm.

Sistema de refrigeracion por tiro forzado con compresor hermético.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.

Control electrénico y digital de la temperatura y del desescarche con
visor digital.

Alarma para evitar una apertura prolongada de la puerta.

Puertas que disponen de un mecanismo de cierre y bloqueo automaético. Si
la apertura es menor de 90° se cierra automaticamente. Si es mayor de
135° se bloquea.

Desaglie integrado mediante embuticién que permite evacuar las aguas
residuales que puedan producirse en el interior del mueble.

Fondo embutido e interiores curvos para facilitar la limpieza y
conservacion.

Estantes en varilla de acero plastificado faciimente desmontables para

su limpieza.Dotacién: 3 estantes GN-1/1.

Patas de acero inoxidable regulables en altura.

Temperatura de trabajo: de -2 °C a +8 °C.

Clase climética 4.

lluminacioén interior LED e Interruptor de encendido.

N° puertas: 1

Clase de eficiencia energética: D.
Capacidad bruta: 305 L

Potencia eléctrica: 240 W

Consumo energético anual: 829 kWh/afio
Refrigerante: R-600a

Dimensiones: 488 x 703 x 2.008 mm

ACERO 1,5F MESA CON FREGADERO Y CAJON

MESA CON FREGADERO Y CAJON

Construcién en acero inoxidable AlSI-304 de 1,5 mm. de espesor (SIN MADERA) con omegas de
refuerzo y montada sobre bastidor del mismo material.

Encimera de trabajo conformada por chapa plegada con frente totalmente curvo y canto redondo
en el peto posterior, con sobre de 60 mm.

Peto posterior en todas las zonas en contacto con la pared de 100 mm. y encuentro a pared en
angulo recto.

Seno soldado a la encimera de 600x500x300 mm.

Patas construidas en tubo cuadrado de 40x40 mm. con las traseras adelantadas para salvar la
curva sanitaria entre el suelo y la pared.

Entrapafio inferior con refuerzo central.

Provisto de cajon sobre rodamientos.

Pies regulables en altura.

Dimensiones: 1.627 x 700 x 850 mm.

19013872 GRIFO, GM-PL-30 E

GRIFO, GM-PL-30 E

- Grifo monomando de 2 aguas con palanca larga. Cafio giratorio @ 20 mm
longitud 320 mm.

- Griferia industrial de alta calidad con disefios especialmente
indicados para utilizaciones intensivas y continuadas.

- Cromados de alta densidad y componentes duraderos y de alta
calidad.

- El disefio ergonémico de las manetas facilita la apertura, regulacion y
cierre del caudal de agua.

- Incorporan latiguillos flexibles para la conexion a la red y los
accesorios necesarios para su instalacion.
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LAVAMANOS DE PIE, LP-44

LAVAMANOS DE PIE, LP-44

Construccion en acero inoxidable.

Dimensiones: 400 x 400 x 850 mm.

Se suministran totalmente equipados:

- Pulsador temporizado "sistema push" de facil accionamiento.
- Cafio con soporte giratorio.

- Mezclador y llaves para la regulacion de caudal de agua friay
caliente.

- Tubos flexibles de 1/2" para agua a alta presion.

- Valvula de desaglie.

KIT ANTIRRETORNO.

KIT ANTIRRETORNO.
2 unidades de valvula antirretorno de latén.
Paso de 1/2.

HORNO ADVANCE PLUS, APE-202

HORNO ADVANCE PLUS, APE-202

La alta tecnologia aplicada a la cocina:
- Alta calidad profesional en la cocina
- Precision y exigencia en el trabajo

- Excelentes resultados

- Ahorro en tiempo y costes

Capacidad para 40 bandejas GN-1/1 6 20 bandejas GN-2/1.

Control de funcionamiento mediante pantalla "touch control"

4 modos de coccién: Vapor, Vapor Regulable (Control de Humedad durante
la coccion), Regeneracion y Conveccién (hasta 300°C)

Opcién de precalentamiento de la camara.

Modo control de horno sencillo, ""Fagor Easy™.

Gestion de programas de coccién ""Fagor Cooking™.

Control de coccién por bandejas, ""Fagor Multi-Tray System™.
Programacion retardada de: Coccion, Coccion baja temperatura, y Lavado
de la camara.

Historial: Grabacién de diferentes modos de cocinado utilizados.

3 Velocidades - 2 potencias.

Sistema Cold-Down de enfriamiento de camara.

Sistema "auto-reverse" para inversion del giro del ventilador.

5 programas de lavado de la camara.

Sonda con dispositivo multisensor de temperaturas.

Software para PC de gestién: Historial, recetas. HACCP, manuales...
Sistema HACCP de registro de datos de coccion.

Generador de vapor provisto de detector de cal.

Sistema de descalcificacion semi-automatico.

Vaciado automatico del generador cada 24 horas de coccion.
Sistema de deteccion de errores. Sistema modo SAT.

Proteccion IPX-5.

Ducha retractil.

Puerta con doble cristal. Cristal interior abatible.

Dotado de carro con estructura portabandejas integrada.

Potencia: 62,4 kW.

Dimensiones: 1.162 x 1.074 x 1.841 mm.

Accesorios opcionales:

- Carro estructura portaplatos CEP-100
- Lona térmica LT-202

- Recipientes GN, parrillas, moldes"

MARMITA A GAS DE BANO MARIA, M-G915 BM

MARMITA A GAS DE BANO MARIA, M-G915 BM

Las marmitas son maquinas ideales para cocer, rehogar y guisar
diferentes tipos de alimentos en grandes cantidades y volimenes.
Las marmitas de calentamiento indirecto con camara bafio maria son
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especialmente aconsejables para salsas, cocidos suaves y otros
productos que no requieren agitacion continua ni temperaturas elevadas.
Encimera fabricada en acero inoxidable AlSI-304 de 2 mm de espesor, con
cantos redondeados que permiten una facil limpieza.

Corte laser y soldadura automatica para permitir un ajuste perfecto

lateral entre médulos con acabados laterales en angulo recto.

Cuba integrada en la encimera mediante soldadura robotizada, fabricada
en acero inoxidable AISI-304, con fondo de cuba en acero inoxidable

AISI 316L y paredes satinadas, lo que facilita la limpieza.

Modelo con cuba de 150 litros de capacidad.

Calentamiento indirecto a gas mediante camara de bafio maria envolvente
de la cuba.

Grupo de quemadores tubulares de acero inoxidable de combustion
optimizada y funcionamiento secuencial, controlado por regulador de
energia.

"El calentamiento efectuado en el fondo de la marmita actta sobre el
agua que se encuentra en la camara envolvente, de forma que el vapor
generado saturado a una temperatura de 107 °C calienta uniformemente
el fondo y los laterales de la cuba.

Posibilidad de regular el calentamiento de los quemadores al disponer
de diferentes grados de potencia.

Encendido del grupo de quemadores por tren de chispas. Ademas disponen
de tubo de acceso para encendido manual.

Camara de bafio maria con sistema de llenado automatico al conectar la
maquina.

Control del nivel de la cAmara automatico con cuadruple seguridad:

_ presostato para control de presién en la camara

_ valvula de seguridad por sobrepresion

_ termostato limitador de sobrecalentamiento en la camara

_ manometro incorporado en la encimera

Llenado de la cuba con agua fria o caliente mediante electrovalvulas
activadas por un Gnico conmutador situado en el panel frontal.

Vaciado de la cuba mediante grifo de seguridad de 2" con empufiadura en
material atérmico, de accionamiento seguro y sin esfuerzos.

Filtro para desagie de la cuba fabricado en acero inoxidable AISI-304,
robusto y fiable, de facil extraccion.

Tapa de doble pared, equilibrada mediante bisagra con asa de toma
frontal, con apertura en diagonal a 75°, que posibilita el

mantenimiento de la tapa abierta en cualquier posicion.

El perfecto ajuste de la tapa reduce los tiempos de coccién, con el
consiguiente ahorro energético.

Indicador luminoso de maquina conectada y maquina calentado.
Mandos con base de apoyo protectora y sistema contra infiltraciones de
agua.

Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de alta temperatura.
Cumplimiento de las normas europeas relativas a la temperatura de
componentes y paneles, a las eficiencias y combustiones, y a las
normativas sanitarias (EN-60335 y EN-203)

Acceso a los componentes por la parte frontal.

Magquinas con proteccién de grado IPX5 contra el agua.

Potencia total: 24,0 kW - Gas.

Requiere una conexion eléctrica 230 V -1+N.

Dimensiones: 800 x 930 x 850 mm.

BANERA MARMITAS Y SARTENES DESCARGA RAPI

BANERA MARMITAS Y SARTENES DESCARGA RAPIDA

Canaleta con sifon en el mismo material de 2 mm. de espesor con salida
horizontal en la parte delantera centrada, en tubo de 76 mm.

Incluye filtro de pileta.

Rejillas de descarga rapida de facil desmontaje para su limpieza

y acceso a la canaleta y sifén.

Dimensiones: 900 x 610 x 210 mm.

SUMIDERO 600x300 Y REJILLA DESCARGA RAPI

SUMIDERO 600x300 Y REJILLA DESCARGA RAPIDA
Construida en acero inoxidable AISI-304. de 2 mm. de espesor.
Dotada de garras para anclaje a obra.

Canaleta con sifén y desagiie de 1 1/2" también en acero inox.
DIMENSIONES: 600 x 300 x 160 mm.

REJILLA DESCARGA RAPIDA

Rejilla de lamas para descarga rapidafabricada en chapa de acero inox. de 1,5
mm de espesor.

Dimensiones: 600 x 300 x 45 mm.

SARTEN POLIVALENTE FLEXICHEF 3

SARTEN POLIVALENTE FLEXICHEF 3
Flexible y rapido. Junto con estas dos caracteristicas, el FlexiChef® se destaca
por su manejo intuitivo, gracias al primer sistema de limpieza automatico de
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sartenes y, entre otros, por una gestion energética inteligente.

Y todo ello con el resultado de una elevada productividad y una calidad 6ptima
de los platos.

Flexible y rapido. Junto con estas dos caracteristicas, el FlexiChef® se destaca
por su manejo intuitivo, gracias al primer sistema de limpieza automatico de
sartenes y, entre otros, por una gestion energética inteligente.

La pantalla Touch & Slide de 8" a todo color, que se opera como una tablet o un
smartphone, permite una representacion brillante con un angulo de vision total
desde todos los lados.

Se combina con una tecnologia "tocar y deslizar" para el facil manjeo diario en
la cocina.

MagicPilot: pantalla tactil y a color que permite un funcionamiento sencillo y
claro bajo el concepto Touch&Slide

ReadyXpress *: alta velocidad de coccion lograda por medio de presion en el
proceso de produccion

SpaceClean: el primer sistema de limpieza automatica para sartenes
basculantes, limpieza agil y efectiva.

FlexiZone: flexibilidad en un solo sartén

AutoChef: coccién automaética

Coccién manual: nueve tipos de coccién individuales

Turbo PowerBlock: mas potencia, menor consumo de energia

OpenXpress: Liberacion de presion en un minuto

FlexiChef®: el modelo adecuado para cada tamafio de empresa

Ecoldgico: tecnologia amigable con el medio ambiente

Capacidad: 150L unica cuba

ACCESORIOS SARTEN POLIVALENTE 150 LITROS

ACCESORIOS SARTEN POLIVALENTE 150 LITROS
Accesorios compuesto por los siguientes elementos para aprovechamiento:

- Espatula

- Escurridor

- Soporte elevador de cestas

- 3 cestas para pasta y arroz

- Carro movil compatible para recogida coccién junto cubeta Gastronorm (No Incluido)

ELEMENTO NEUTRO, EN-905

ELEMENTO NEUTRO, EN-905

Los elementos neutros tienen como finalidad servir de apoyo en los
blogues de coccidn a los diferentes recipientes y utensilios,

permitiendo asimismo realizar la preparacion de los platos y emplatado
de alimentos.

Encimera fabricada en acero inoxidable AlSI-304 de 2 mm de espesor, con
cantos redondeados que permiten una facil limpieza.

Corte laser y soldadura automatica para permitir un ajuste perfecto
lateral entre médulos con acabados laterales en angulo recto.

Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de alta temperatura.
Médulos preparados para acoplar un grifo de llenado o columna de agua
en su parte posterior.

Dimensiones: 400 x 930 x 290 mm.

COCINA A GAS DE SOBREMESA, C-G960

COCINA A GAS DE SOBREMESA, C-G960

Los fuegos en la encimera son indicados para la utilizacién con gran
variedad de recipientes como sartenes, cazuelas, pucheros, etc.

De acuerdo con el recipiente empleado se pueden cocinar alimentos
estofados, hervidos, guisados, sopas, cocidos, legumbres, revueltos,
frituras...

La utilizacién de la placa de asado opcional (de facil colocacién sobre
cualquiera de las parrillas) permite en un momento dado realizar el

asado a la plancha de carnes, pescados, mariscos y verduras.

Encimera embutida con cubetas integradas para recogida de liquidos de 1
litro de capacidad por cada medio médulo (dos quemadores), fabricada en
acero inoxidable AISI-304 de 2 mm de espesor.

Corte laser y soldadura automatica para permitir un ajuste perfecto

lateral entre moédulos con acabados laterales en angulo recto.

Maquina con seis quemadores en la encimera, con diferentes potencias,
para adaptarse a los recipientes y a su utilizacién con diferentes
alimentos: (3 x5,25) + (2 x 8,0) + 10,2 kW.

Quemadores y difusores de doble corona de hierro fundido niquelado, que
garantizan la uniformidad y distribucién térmica de la llama en el

fondo de ollas, incluso de grandes dimensiones.
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Se evitan de este modo acumulaciones de calor en un Unico punto y se
optimiza la transferencia de energia al producto.

Cuerpo quemador y difusor facilmente extraibles y desmontables para su
limpieza. Posicién inequivoca de los quemadores a la hora de volver a
colocarlos.

Parrillas de dimensiones 397 x 350 mm que posibilitan el uso de ollas y
sartenes de grandes dimensiones.

La reducida distancia entre nervios centrales, de 75 mm, permite
asimismo el apoyo de ollas de diametro muy pequefio (8 + 9 cm). Ademas,
esto evita el peligro de volcado de los recipientes pequefios.

Las parrillas estan fabricadas en fundicién esmaltada RAAF (resistente
a los productos alcalinos, acidos y al fuego y altas temperaturas). Son
facilmente extraibles y lavables.

Pilotos de bajo consumo y termopares colocados dentro del cuerpo de
guemador para mayor proteccion.

Mandos con base de apoyo protectora y sistema contra infiltraciones de
agua.

Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de alta temperatura,
enrasado con las parrillas, lo que facilita la maniobrabilidad y el

apoyo de recipientes de mayor superficie, aumentando la superficie util.
Ma&quina preparadas para acoplar una columna de agua en la parte
posterior.

Acceso a los componentes por la parte frontal.

Cumplimiento de las normas europeas relativas a la temperatura de
componentes y paneles, a las eficiencias y combustiones, y a las
normativas sanitarias (EN-60335 y EN-203)

Potencia total: 41,95 kW - Gas.

Dimensiones: 1.200 x 930 x 290 mm.

PLANCHA FRY-TOP A GAS, FT-G910V L

PLANCHA FRY-TOP A GAS, FT-G910 V L

Los fry-tops o planchas de asado son maquinas disefiadas para asar
grandes cantidades de productos, y destacan por su rapidez de cocinado
y uniformidad en el reparto de calor, con una rapida puesta a régimen y
elevada potencia.

Encimera fabricada en acero inoxidable AlSI-304 de 2 mm de espesor, con
cantos redondeados que permiten una facil limpieza.

Corte laser y soldadura automatica para permitir un ajuste perfecto
lateral entre médulos con acabados laterales en angulo recto.

Plancha de asado fabricadas en acero dulce, de 20 mm de espesor.
Plancha de asado integrada en la encimera embutida. El alojamiento
embutido y sus cantos y aristas redondeadas permiten gran facilidad de
limpieza. Radios minimos en cantos y aristas nunca inferiores a 3,5 mm,
lo que facilita la limpieza.

Conjunto de plancha y embuticién fabricado segun los criterios de la
norma EN-203-3, sobre materiales en contacto con alimentos.
Inclinacion de la plancha hacia la parte delantera, para facilitar la
recogida de grasas y liquidos.

Provistas de un orificio para la recogida de las grasas de coccién y de
un cajon para su almacenamiento, extraible.

Plancha de superficie lisa.

Superficie Gtil de asado: 47 dm2. Dimensiones: 735 x 640 mm.
Calentamiento a gas mediante dos quemadores de dos ramas cada uno.
Control independiente para cada quemador pudiendo trabajar con
calentamiento en media plancha o en toda la superficie.

Control del calentamiento mediante valvula de seguridad con termopar.
Encendido de los quemadores mediante tren de chispas electronico.
Ademas disponen de tubo de acceso para encendido manual.

Petos laterales y posterior antisalpicaduras en opcion, facilmente
desmontables en tres piezas, lo que facilita la limpieza.

Mandos con base de apoyo protectora y sistema contra infiltraciones de
agua.

Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de alta temperatura
Cumplimiento de las normas europeas relativas a la temperatura de
componentes y paneles, a las eficiencias y combustiones, y a las
normativas sanitarias (EN-60335 y EN-203)

Acceso a los componentes por la parte frontal.

Maquinas con proteccion de grado IPX5 contra el agua.

Potencia total: 18,50 kW - Gas.

Requiere una conexioén eléctrica 230 V -1+N.

Dimensiones: 800 x 930 x 290 mm.

FREIDORA A GAS, F-G9221

FREIDORA A GAS, F-G9221

- Encimera fabricada en acero inoxidable AISI-304 de 2 mm de espesor.
- Juntas de corte por laser, soldaduras y pulidos automaticos.
Tornillos ocultos a la vista.

- Cuba integrada en la encimera con soldadura y pulido robotizados.

- Zona fria en la parte inferior de la cuba, que ayuda a mantener
durante mas tiempo las caracteristicas y calidad del aceite utilizado.

- Control termostatico de la temperatura, entre 60 y 200 °C.

- Modelos a gas con tres tubos de intercambio de calor longitudinales,
integrados en la cuba.

- Quemadores a gas de alta eficiencia.

MEMORIA CONSTRUCTIVA
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- Maquinas con altas potencias, rapida puesta a régimen y elevada
relacién potencia — litro (hasta 1,00 kW / litro en modelos a gas).

- Encendido por tren de chispas.

- Termostato de seguridad.

- Descarga del aceite de la cuba mediante grifo de bola, robusto y

fiable, resistente a altas temperaturas.

- Provistas de tapas individuales para cada cuba.

- Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de alta temperatura.
- Acceso a los componentes por la parte frontal.

- Maquinas con proteccién de grado IPX5 contra el agua.

CESTILLOS EN DOTACION:
- Freidoras de 21 litros: 2 cestillos pequefios por cuba (130 x 330 x
130 mm).

ACCESORIOS OPCIONALES
- Freidoras de 21 litros: cestillo grande (260 x 330 x 130 mm).

Potencia total: 42,0 kW - Gas.
Requiere una conexion eléctrica 230 V -1+N.
Dimensiones: 800 x 930 x 850 mm

MUEBLE BAJO, MB-915

MUEBLE BAJO, MB-915

Los muebles bajos de Fagor son elementos disefiados para servir de
soporte a la maquinaria de coccién de sobremesa: cocinas sin hornos,
planchas fry-top, bafios maria y elementos neutros.

Su interior es el lugar adecuado para almacenar las ollas y menaje que
se emplean en el bloque de coccién.

Fabricado con una solida estructura de acero inoxidable AISI-304.

Base neutra higiénica de doble pared, de facil limpieza.

De rapido acoplamiento para servir de soporte a los elementos de medio
madulo, un médulo o médulo y medio tipo sobremesa de la gama 900 KORE.
Puede usarse como elemento de almacenaje abierto.

Preparado para acoplar puertas y convertirlo asi en un armario cerrado.
Dimensiones: 1.200 x 930 x 560 mm.

MUEBLE BAJO, MB-905

MUEBLE BAJO, MB-905

Los muebles bajos de Fagor son elementos disefiados para servir de
soporte a la maquinaria de coccién de sobremesa: cocinas sin hornos,
planchas fry-top, bafios maria y elementos neutros.

Su interior es el lugar adecuado para almacenar las ollas y menaje que
se emplean en el bloque de coccion.

Fabricado con una solida estructura de acero inoxidable AISI-304.
Base neutra higiénica de doble pared, de facil limpieza.

De rapido acoplamiento para servir de soporte a los elementos de medio
madulo tipo sobremesa de la gama 900 KORE.

Puede usarse como elemento de almacenaje abierto.

Preparado para acoplar puertas y convertirlo asi en un armario cerrado.
Dimensiones: 400 x 930 x 560 mm.

CANALETAS Y REJILLAS DE 2700x300

CANALETAS Y REJILLAS DE 2700x300

Canaleta con sifon en el mismo material de 2 mm. de espesor con salida
horizontal en tubo de 70 mm.

Incluye filtro de pileta.

Rejilla de lamas antideslizante fabricada en chapa de acero inox. de 1,5
mm de espesor.

Dimensiones: 2.700 x 300 x 190 mm.

CAMPANA MURAL EXTRACCION COMPENSADA MARM

CAMPANA MURAL EXTRACCION COMPENSADA MARMITAS

Campana mural construida en acero inoxidable AlSI-304 con acabado pulido fino.

Chapa doblada y chafada o también posibilidad de version en lineas rectas tipo cubo. Acabado en
canto romo (méxima seguridad).

Méaxima robustez, con estructura indeformable a base de refuerzos internos y viguetas intermedias
entre filtros.

Sistema de ensamblaje a base de pernos electro soldados internamente.

Colector superior en acero inoxidable con filtros anti-grasa de lamas en acero inoxidable y
reguladores de tiro filtro a filtro.

Plenum superior con rejillas de ventilacion direccionadas para aporte de aire en la zona larga de la
campana

Sin goteo, gracias a su disefio que evita de forma definitiva, cualquier superficie plana en la que se
pudieran condensar grasas.
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Sistema de drenaje de grasa con salida mediante tapén metélico roscado, con capacidad de 3 litros
segun CTE.

Accesorios de enlace y fijacion.

Prevista con iluminacién Led

DIMENSIONES: 2.200 x 1.100 x 500 mm.

SISTEMA EXTINCION CAMPANA MURAL

Sistema de deteccion que actla automaticamente cuando el ambiente en contacto con la linea
detectora alcanza una temperatura determinada, comenzando de esa forma la descarga del agente
extintor. Mdltiple deteccién a lo largo de todo el tubo, fabricado integramente con poliamida, un
material que empieza a perder propiedades estructurales cuando se alcanza una temperatura de
150°C, lo que da lugar a la activacion del sistema extintor de incendios, debido a la
despresurizacion de la valvula de almacenamiento.

Difusores El sistema dispone de difusores con diferentes caudales y angulos de cobertura. Cada
uno de los difusores posee una salida especifica de angulo de descarga, y un caudal de descarga
concreto. Todos los difusores se suministran con un tapén de proteccién que evita que la grasa
contenida en el vapor los obstruya.

Valvula de disparo baja presion La valvula de disparo se instala directamente en el cilindro
contenedor de agente extintor. Dicha valvula esta compuesta de latén con recubrimiento de niquel,
con un mecanismo de actuacién interna y un puerto de descarga, ademas de una conexion para su
llenado. Para operar la valvula de disparo se usa un diferencial de presién entre la mismay el tubo
detector integrado, que se conecta en la parte superior de la valvula y se distribuye por los puntos
criticos del riesgo. Agente extintor humectante basado en sales de potasio con bajo pH. Sus
caracteristicas de extincion lo hacen perfecto para los fuegos de grasas y aceites, fuegos tipo F,
tanto en su fase sélida como liquida. Cumple con la normativa NFPA 17A.

Cilindros Fabricados en acero tienen la funcion de servir como contenedor del agente extintor.
Existen 3 tamafios diferentes, para equipos de presién permanente, con capacidades de 9, 12y 25
litros.

Este sistema incorpora: Estos elementos van ubicados en todo el largo de la campana:
Tuberia. Tuberia de inox @ 15mm (press-fitting), 15x0,6 U%E-E% 10312 14307/304L.

» Requisitos minimos para proteccion de cocinas. Tecnifuego -AESPI Comité sectorial Sistemas
Fijos.

« UL 300: Fire Testing of Fire Extinguishing Systems for Protection of Commercial Cooking
Equipment

« Cumplimiento del CTE cddigo técnico de edificacion

« Cumplimiento de R.D. 1942/93 del Ministerio de Industria y Energia.

« Cumplimiento del Reglamento de Aparatos a Presion RD 1244/1979 y RD 1504/1990

CAMPANA MURAL INVERTIDA PARA HORNOS

CAMPANA MURAL DE EXTRACCION COMPENSADA

Campana mural construida en acero inoxidable AlSI-304 con acabado pulido fino.

Chapa doblada y chafada o también posibilidad de version en lineas rectas tipo cubo. Acabado en
canto romo (méxima seguridad).

Maxima robustez, con estructura indeformable a base de refuerzos internos y viguetas intermedias
entre filtros.

Sistema de ensamblaje a base de pernos electro soldados internamente.

Colector superior colocado en la parte frontal de campana, en acero inoxidable con filtros anti-
grasa de lamas en acero inoxidable y reguladores de tiro filtro a filtro.

Plenum superior con rejillas de ventilacién direccionadas para aporte de aire en la zona larga de la
campana

Sin goteo, gracias a su disefio que evita de forma definitiva, cualquier superficie plana en la que se
pudieran condensar grasas.

Sistema de drenaje de grasa con salida mediante tap6n metalico roscado, con capacidad de 3 litros
segun CTE.

Accesorios de enlace y fijacion.

Prevista con iluminacion Led

DIMENSIONES: 3660 x 1.550 x 500 mm.

SISTEMA EXTINCION CAMPANA MURAL

Sistema de deteccién que actla automaticamente cuando el ambiente en contacto con la linea
detectora alcanza una temperatura determinada, comenzando de esa forma la descarga del agente
extintor. Mltiple deteccién a lo largo de todo el tubo, fabricado integramente con poliamida, un
material que empieza a perder propiedades estructurales cuando se alcanza una temperatura de
150°C, lo que da lugar a la activacion del sistema extintor de incendios, debido a la
despresurizacion de la valvula de almacenamiento.

Difusores El sistema dispone de difusores con diferentes caudales y angulos de cobertura. Cada
uno de los difusores posee una salida especifica de angulo de descarga, y un caudal de descarga
concreto. Todos los difusores se suministran con un tapén de proteccién que evita que la grasa
contenida en el vapor los obstruya.

Valvula de disparo baja presion La valvula de disparo se instala directamente en el cilindro
contenedor de agente extintor. Dicha valvula esta compuesta de laton con recubrimiento de niquel,
con un mecanismo de actuacién interna y un puerto de descarga, ademas de una conexion para su
llenado. Para operar la valvula de disparo se usa un diferencial de presién entre la misma'y el tubo
detector integrado, que se conecta en la parte superior de la valvula y se distribuye por los puntos
criticos del riesgo. Agente extintor humectante basado en sales de potasio con bajo pH. Sus
caracteristicas de extincion lo hacen perfecto para los fuegos de grasas y aceites, fuegos tipo F,
tanto en su fase sélida como liquida. Cumple con la normativa NFPA 17A.

Cilindros Fabricados en acero tienen la funcién de servir como contenedor del agente extintor.
Existen 3 tamafios diferentes, para equipos de presién permanente, con capacidades de 9, 12y 25
litros.

Este sistema incorpora: Estos elementos van ubicados en todo el largo de la campana:
Tuberia. Tuberia de inox @ 15mm (press-fitting), 15x0,6 U%E-E% 10312 14307/304L.
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« Requisitos minimos para proteccién de cocinas. Tecnifuego -AESPI Comité sectorial Sistemas
Fijos.

« UL 300: Fire Testing of Fire Extinguishing Systems for Protection of Commercial Cooking
Equipment

» Cumplimiento del CTE codigo técnico de edificacion

» Cumplimiento de R.D. 1942/93 del Ministerio de Industria y Energia.

« Cumplimiento del Reglamento de Aparatos a Presién RD 1244/1979 y RD 1504/1990

DE LA INSTALACION.

SISTEMA EXTRACCION CAMPANAS MURALES

SISTEMA EXTRACCION CAMPANAS MURALES

TRAZADO EXTRACCION DE HUMOS.

Trazado de conducto interior en cocina realizado en acero galvanizado tipo “M0”, en conducto
rectangular de 1000x300 mm con garras de fijacion a forjado hasta encuentro patinillo ubicado,
entre acceso a zona emplatado y zona lavado de carros.

Una vez previo al patinillo se transforma en conducto EI-30 en acero inoxidable tanto interior como
exterior con un trazado de @600 mm interior, hasta después de 10 metros encuentra la terraza
técnica donde realiza un trazado en 10 metros hasta la turbina para posteriormente a la impulsion
de esta terminar con un sombrero JET en vertical para impulsién de los humos. Los conductos El-
30 estaran soportardos por agarraderas de carga para la vertical debido por su gran peso y estaran
unidos por manguitos de unién ademas que previo a la vertical se Inter conexionaran las 2
campanas murales.

TURBINA EXTRACCION.

Motor extraccion con ventilador especial 400°C/2h, segiin normativa DBSI, segln el CTE

Realiza la transmisién de potencia directa al eje 0 mediante correas dobles del tipo SPZX, segun el
tamafio y potencia de la caja.

El motor es del tipo IP-55, con aislamiento térmico " clase F" 5,5CV Il

Prevista con variador de frecuencia trifasico de 7,5 CV y potenciémetros con caja estanca e
interconexinada con el sistema Efivex

TRAZADO APORTACION DE AIRE

Conducto de aportacion realizado en acero galvanizado de tipo “M0” en conducto rectangular de
900x300 mm con garras de fijacion a forjado Trazado horizontal desde la fachada final donde esta
la zona de lavado de vajilla, con trazado por falso techo con previa conexién a caja de extraccion
de aporte de aire forzado.

Una vez previo a las 2 campanas murales se practica pantalén de conductos para realizar el aporte
a las diferentes campanas que, en caso de encender estas Unicamente en cocciones lentas,
tendran su aporte independiente de la campana central.

MOTOR APORTACION CAMPANA CENTRAL

Turbina extractora mod. 18/18 de 4 CV Il de simple oido de traccién directa.

Caja insonorizada.

Prevista con filtro previo al trazado de conductos para limpieza y cambio de la filtrina.
Soporte y fijacion para colocacion.

Prevista con variador de frecuencia trifasico de 5 CV y potenciémetros con caja estanca e
interconexinada con el sistema Efivex

NOTA MUY IMPORTANTE: EN EL CASO DE QUE HUBIERA QUE REALIZAR ESTRUCTURAS
AUXILARIARES PARA LA SUJECION DE CAMPANAS O CAJAS DE
EXTRACCION O APORTACION, SE VALORA ESTE TRABAJO DE MANERA INDEPENDIENTE.

CAMPANA CENTRAL DE EXTRACCION COMPENSADA

CAMPANA CENTRAL DE EXTRACCION COMPENSADA.

Campana central construida en acero inoxidable AlSI-304 con acabado pulido fino.

Chapa doblada y chafada o también posibilidad de version en lineas rectas tipo cubo. Acabado en
canto romo (méxima seguridad).

Maxima robustez, con estructura indeformable a base de refuerzos internos y viguetas intermedias
entre filtros.

Sistema de ensamblaje a base de pernos electro soldados internamente.

Colector superior en acero inoxidable con filtros anti-grasa de lamas en acero inoxidable y
reguladores de tiro filtro a filtro.

Plenum superior con rejillas de ventilacion direccionadas para aporte de aire en la zona larga de la
campana

Sin goteo, gracias a su disefio que evita de forma definitiva, cualquier superficie plana en la que se
pudieran condensar grasas.

Sistema de drenaje de grasa con salida mediante tap6n metalico roscado, con capacidad de 3 litros
segun CTE.

Accesorios de enlace y fijacion.

Prevista con iluminacién Led .

DIMENSIONES: 4.500 x 2.250 x 550 mm.

SISTEMA DE EXTINCION CAMPANA CENTRAL

Sistema de deteccién que actia automaticamente cuando el ambiente en contacto con la linea
detectora alcanza una temperatura determinada, comenzando de esa forma la descarga del agente
extintor. Mltiple deteccién a lo largo de todo el tubo, fabricado integramente con poliamida, un
material que empieza a perder propiedades estructurales cuando se alcanza una temperatura de
150°C, lo que da lugar a la activacion del sistema extintor de incendios, debido a la
despresurizacion de la valvula de almacenamiento.

Difusores El sistema dispone de difusores con diferentes caudales y angulos de cobertura. Cada
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uno de los difusores posee una salida especifica de &ngulo de descarga, y un caudal de descarga
concreto. Todos los difusores se suministran con un tapén de proteccién que evita que la grasa
contenida en el vapor los obstruya.

Valvula de disparo baja presion La valvula de disparo se instala directamente en el cilindro
contenedor de agente extintor. Dicha valvula esta compuesta de laton con recubrimiento de niquel,
con un mecanismo de actuacion interna y un puerto de descarga, ademas de una conexion para su
llenado. Para operar la valvula de disparo se usa un diferencial de presion entre la misma y el tubo
detector integrado, que se conecta en la parte superior de la valvula y se distribuye por los puntos
criticos del riesgo. Agente extintor humectante basado en sales de potasio con bajo pH. Sus
caracteristicas de extincién lo hacen perfecto para los fuegos de grasas y aceites, fuegos tipo F,
tanto en su fase sélida como liquida. Cumple con la normativa NFPA 17A.

Cilindros Fabricados en acero tienen la funcién de servir como contenedor del agente extintor.
Existen 3 tamafios diferentes, para equipos de presién permanente, con capacidades de 9, 12y 25
litros.

Este sistema incorpora: Estos elementos van ubicados en todo el largo de la campana:
Tuberia. Tuberia de inox @ 15mm (press-fitting), 15x0,6 U%E-E% 10312 14307/304L.

» Requisitos minimos para proteccion de cocinas. Tecnifuego -AESPI Comité sectorial Sistemas
Fijos.

» UL 300: Fire Testing of Fire Extinguishing Systems for Protection of Commercial Cooking
Equipment

» Cumplimiento del CTE codigo técnico de edificacion

» Cumplimiento de R.D. 1942/93 del Ministerio de Industria y Energia.

« Cumplimiento del Reglamento de Aparatos a Presion RD 1244/1979 y RD 1504/1990

SISTEMA EXTRACCION CAMPANA CENTRAL

SISTEMA EXTRACCION CAMPANA CENTRAL

TRAZADO EXTRACCION DE HUMOS.

Trazado de conducto interior en cocina realizado en acero galvanizado tipo “M0”, en conducto
rectangular de 1000x300 mm con garras de fijacion a forjado hasta encuentro patinillo ubicado,
entre acceso a zona emplatado y zona lavado de carros.

Una vez previo al patinillo se transforma en conducto EI-30 en acero inoxidable tanto interior como
exterior con un trazado de @600 mm interior, hasta después de 10 metros encuentra la terraza
técnica donde realiza un trazado en 10 metros hasta la turbina para posteriormente a la impulsién
de esta terminar con un sombrero JET en vertical para impulsién de los humos. Los conductos El-
30 estaran soportardos por agarraderas de carga para la vertical debido por su gran peso y estaran
unidos por manguitos de unién ademas que previo a la vertical se Inter conexionaran las 2
campanas murales.

TURBINA EXTRACCION.

Motor extraccion con ventilador especial 400°C/2h, segiin normativa DBSI, segin el CTE

Realiza la transmision de potencia directa al eje o mediante correas dobles del tipo SPZX, segun el
tamafio y potencia de la caja.

El motor es del tipo IP-55, con aislamiento térmico " clase F" 5,5CV IlI

Prevista con variador de frecuencia trifasico de 7,5 CV y potenciémetros con caja estanca e
interconexinada con el sistema Efivex

TRAZADO APORTACION DE AIRE

Conducto de aportacién realizado en acero galvanizado de tipo “M0” en conducto rectangular de
900x300 mm con garras de fijacion a forjado Trazado horizontal desde la fachada final donde esta
la zona de lavado de vaijilla, con trazado por falso techo con previa conexién a caja de extraccion
de aporte de aire forzado.

MOTOR APORTACION CAMPANA CENTRAL

Turbina extractora mod. 18/18 de 4 CV Il de simple oido de traccién directa.

Caja insonorizada.

Prevista con filtro previo al trazado de conductos para limpieza y cambio de la filtrina.
Soporte y fijacion para colocacion.

Prevista con variador de frecuencia trifasico de 5 CV y potenciémetros con caja estanca e
interconexinada con el sistema Efivex

NOTA MUY IMPORTANTE: EN EL CASO DE QUE HUBIERA QUE REALIZAR ESTRUCTURAS
AUXILARIARES PARA LA SUJECION DE CAMPANAS O CAJAS DE
EXTRACCION O APORTACION, SE VALORA ESTE TRABAJO DE MANERA INDEPENDIENTE.

CONTROL EXTRACCION AHORRO ENERGETICO EFI

CONTROL EXTRACCION AHORRO ENERGETICO EFIVEX

EFIVEX es un sensor inteligente que mide la carga de coccién en
funcién de la temperatura en la campana.

Los sensores son importantes para garantizar que la ventilacion
de la campana se inicia automaticamente cuando se enciende el
equipo de coccion. También evitan que cualquier corriente de
aire en el conducto de extraccion retrase el inicio de la
ventilacion.

Un intervalo de temperatura programable permite ajustar la

tasa de flujo de humos grasos deseada de acuerdo con la carga
de coccidn real. Se asigna una temperatura minima a una tasa
minima de flujo y una temperatura méxima se asigna a la tasa
méaxima de flujo. El rango de modulacién del flujo depende del
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equipo de coccion debajo de la campana, la velocidad minima
permitida en los conductos de extraccion y los sensores de la
campana instalados.

Los sistemas de solo temperatura tienen un rango de
modulacioén del flujo del 80-100%

Los sistemas de temperatura + 6ptica permiten un rango de
modulacién del del 30-100%.

Para mayor comodidad y ahorro de energia, se recomienda
utilizar sensores 6pticos junto con sensores de temperatura.

Pantalla tactil de control

La interfaz de usuario EFIVEX permite al personal de la cocina
ver las tasas actuales de flujo de aire de ventilacion de la
campana, seleccionar modos de ventilacion, alternar luces y
programar el sistema. Es tipicamente ubicado en el area de la
cocina cerca de la campana que controla.

Si bien EFIVEX esta disefiado para iniciar / detener
automaticamente la ventilacion y las luces de la campana, es
posible que el usuario anule el modo de operacién actual desde
el teclado:

Tecla MAX: Flujo de aire 100%.

Tecla AUTO: Funcionamiento normal, salir de modo inactivo.
Tecla STOP: Apaga la ventilacion si no detecta coccién.
Tecla LUCES: Alterna el estado de las luces del capo.

Los parametros de EFIVEX también se pueden configurar con el
teclado (contrasefia protegida).

VARIADOR DE FRECUENCIA

ES el elemento que ejecuta las alteraciones de régimen de
trabajo de los motores segun las sefiales que le envia el
procesador, dependiendo de las lecturas que éste vaya
tomando. Controlando la velocidad rotacional del motor a través
de la frecuencia de alimentacién suministrada al mismo,
disminuimos el consumo energético.

TECLADO

En muchas ocasiones es el Gnico elemento a la vista del
sistema. Con él, ponemos en marcha el procesador y los
ventiladores y podemos acceder a la programacion y a la
monitorizacién del sistema. En el mismo teclado se indican y
tipifican las anomalias que se puedan detectar.

SENSOR DE TEMPERATURA

Mide el nivel de temperatura que se alcanza en la salida de los
conductos de extraccion de cada una de las campanas que
controla el sistema. El procesador hard aumentar el régime de
los otores de extraccion en funcion de la actividad de la cocina
y del calor que desprendan sus aparatos de coccion.

SENSOR OPTICO

Mide el nivel de opacidad del caudal de aire de la extraccion.
Compuesto por un emisor y un receptor de infrarrojos,
instalados al principio y final de la campana delante de cada
linea de filtros, detectara los humos o vapores emitidos en los
procesos de coccidn, lo que hara que el procesador envie las
ordenes de aumentar o disminuir el régimen de los motores.
Los sensores Opticos incorporan unas unidades de purga de aire
gue aportan una corriente positiva en las cajas de las lentes,
para evitar, en la medida de lo posible, que se depositen
particulas de grasa que alteren las lecturas de luz infrarroja
recibida por las lentes.

NOTA MUY IMPORTANTE: EN EL CASO DE QUE HUBIERA QUE REALIZAR ESTRUCTURAS
AUXILARIARES PARA LA SUJECION DE CAMPANAS O CAJAS DE
EXTRACCION O APORTACION, SE VALORA ESTE TRABAJO DE MANERA INDEPENDIENTE.

616 ACERO 1,5F MESA CON FREGADERO Y CAJON 1,00

MESA CON FREGADERO Y CAJON

Construcién en acero inoxidable AISI-304 de 1,5 mm. de espesor (SIN MADERA) con omegas de
refuerzo y montada sobre bastidor del mismo material.

Encimera de trabajo conformada por chapa plegada con frente totalmente curvo y canto redondo
en el peto posterior, con sobre de 60 mm.

Peto posterior en todas las zonas en contacto con la pared de 100 mm. y encuentro a pared en
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angulo recto.

Seno soldado a la encimera de 600x500x300 mm.

Patas construidas en tubo cuadrado de 40x40 mm. con las traseras adelantadas para salvar la
curva sanitaria entre el suelo y la pared.

Entrapafio inferior con refuerzo central.

Provisto de cajon sobre rodamientos.

Pies regulables en altura.

Dimensiones: 2.235 x 700 x 850 mm.

GRIFO, GM-PL-30 E 1,00

GRIFO, GM-PL-30 E

- Grifo monomando de 2 aguas con palanca larga. Cafio giratorio @ 20 mm
longitud 320 mm.

- Griferia industrial de alta calidad con disefios especialmente
indicados para utilizaciones intensivas y continuadas.

- Cromados de alta densidad y componentes duraderos y de alta
calidad.

- El disefio ergonémico de las manetas facilita la apertura, regulacion y
cierre del caudal de agua.

- Incorporan latiguillos flexibles para la conexién a la red y los
accesorios necesarios para su instalacion.

LAVAMANOS DE PIE, LP-44 2,00

LAVAMANOS DE PIE, LP-44

Construccion en acero inoxidable.

Dimensiones: 400 x 400 x 850 mm.

Se suministran totalmente equipados:

- Pulsador temporizado "sistema push" de facil accionamiento.
- Cafio con soporte giratorio.

- Mezclador y llaves para la regulacion de caudal de agua friay
caliente.

- Tubos flexibles de 1/2" para agua a alta presion.

- Valvula de desagle.

KIT ANTIRRETORNO. 2,00

KIT ANTIRRETORNO.
2 unidades de valvula antirretorno de latén.
Paso de 1/2.

CAMARA PRODUCTO TERMINADO 1,00

CAMARA PRODUCTO TERMINADO

Construccién modular, a base de paneles tipo "sandwich” de chapa de acero galvanizado, lacado
blanco, con film de proteccion pelable.

Color: blanco. Calidad alimentaria.

Lacado: pintura poliéster, 25 micras. Incluida imprimacion, segin norma EN 10169.

Aislamiento interno de espuma rigida de espuma rigida de poliuretano sin CFC ni HCFC. Densidad:
40 kg/m3 (+ 3 — 0 kg/m3)

Sistema de acoplamiento de paneles verticales mediante gancho excéntrico de acero inoxidable
inyectado en el panel.

Espesor del panel: 75 mm. en refrigeracion.

Perfil sanitario en los recintos

1 Puerta de 1.900 x 1.000 mm semiencastrada, con manilla interior y cerradura.

Altura interior 2.400 mm.

Camara con alarma hombre encerrado, segiin normativa.

Las dimensiones de cada recinto son segtn plano.

Dimensiones Totales: 4.400 x 6.919 x 2.475 mm.

CELULA ABATIDORA POSITIVA PASANTE, CSKP- 2,00

CELULA ABATIDORA POSITIVA PASANTE, CSKP-202-D
CARACTERISTICAS
Célula de tipo pasante, con puertas de acceso y salida.

Fabricada interior y exteriormente en acero inoxidable austenitico de

alta calidad.

Aislamiento de poliuretano inyectado de 70 mm, con 40 kg/m3 de densidad,
superior en un 20 % a la media utilizada en el mercado, y proporcionando
un mejor trabajo asi como un ahorro notable en consumo.

Refrigeracion por tiro forzado con circulacion de aire optimizada.
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Control electronico y digital de la temperatura de desescarche.

Alarma para evitar una apertura de puerta prolongada.

Sistema de trazabilidad HACCP, con registro de alarmas e historial de
temperaturas. Opcionalmente se puede instalar una impresora para extraer
los datos.

Modelo sin suelo: en el fondo tiene una chapa de acero inoxidable de 2
mm de espesor.

Célula potenciada, preparada para unidades condensadoras de alto poder
frigorifico.

Preparada para instalarse con grupo tropicalizado.

Preparado para trabajar con temperatura ambiente de 43 °C y 65 %H
(humedad).

Preparada para instalarse con compresor hermético/scroll/semi hermético,
con condensador ventilado. Refrigerante ecolégico R-404A.

Sistema pasante con 2 puertas.

Tipo de carro: 20 GN-2/1

Produccion por ciclo de refrigeracion: 210 Kg

Tensién: 230V 1+N

Dimensiones: 1.670x1.395x2.120 mm

CANALINAS Y REJILLA LINEAL DE ABATIDORES

CANALINAS Y REJILLA LINEAL DE ABATIDORES 3300

Compuesto por canalina de 3000 mm fabricada en acero inoxidable, con final con un sumidero de
250x250x220 mm con rejilla antideslizante y salida de @88,9 mm

Dimensiones: 250+1400+250+1400 x 60/250 x 100/220 mm.

LAVADORA DE UTENSILIOS LP-130 B DD HRS

LAVADORA DE UTENSILIOS LP-130 B DD HRS

Para lavado de utensilios y recipientes de cocina.

- Construidas con doble pared de acero inoxidable 18/10 (AlSI-304) para reducir ruidos y
dispersiones térmicas.

- Cuba embutida. Doble filtro de acero inoxidable.

- Panel de control electrénico.

- Temperatura de lavado 55 °C y aclarado 80 °C.

- Ciclos de lavado: 2’ -4’ - 6.

- Ciclo de lavado continuo hasta 12".

- Sistema Termostop para aclarar a la correcta temperatura seleccionada.

- Gracias a la bomba de desagtie, el ciclo de autolimpieza es automatico.

- Brazos giratorios de lavado de acero inoxidable con cambios continuos de direccién y varios
angulos de impacto, garantizando un lavado intenso.

- Bombas de lavado autolimpiantes verticales.

- Bomba para el aclarado que garantiza un perfecto resultado higiénico y un control constante de la
presién durante el aclarado.

- DD: Dosificadores de detergente y abrillantador incluidos.

- B: Bomba de desagiie incluida.

Dispone de sistema de recuperacion de energia y vahos HRS.

400 V - 3+N+T -50 Hz.

Cesta de 1320x700 mm.

Altura atil: 850 mm.

Conformidad con la Directiva CE.

Potencia total instalada.- 15,9 Kw.

Dimensiones.- 1.470 x 780 x 1960 mm.

MESA CON FREGADERO PARA OLLAS

MESA CON FREGADERO PARA OLLAS

Construcién en acero inoxidable AISI-304 de 1,5 mm. de espesor (SIN MADERA) con omegas de
refuerzo y montada sobre bastidor del mismo material.

Encimera de trabajo conformada por chapa plegada con frente totalmente curvo y canto redondo
en el peto posterior, con sobre de 60 mm.

Peto posterior en todas las zonas en contacto con la pared de 100 mm. y encuentro a pared en
angulo recto.
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EMPLATADO

2 Senos soldados a la encimera de 600x500x300 mm.

Patas construidas en tubo cuadrado de 40x40 mm. con las traseras adelantadas para salvar la
curva sanitaria entre el suelo y la pared.

Entrapafio inferior con refuerzo central.

Patas regulables en altura.

Dimensiones: 2.225 x 850 x 850 mm.

GRIFO GDM2CB E

GRIFO GDM2CB E

- Especialmente disefiado para instalaciones en cocinas profesionales
con los requisitos mas exigentes.

- Provisto de muelle de acero inoxidable y equipado con flexible
especial para resistir la alta temperatura y presion del agua.

- La ducha de disefio ergonémico, incorpora dispositivo de regulacion
del caudal, con anillo-clip para su uso en continuo, e incluye valvula
anti-retorno.

- Bafio de cromo de alta densidad en todas las piezas.

- Incorpora latiguillos flexibles para la conexion a la red y los
accesorios necesarios para su fijacion.

ARMARIO ALTO, ANA-166

ARMARIO ALTO, ANA-166

Construccion en acero inoxidable.

Puertas correderas mediante sistema de rodamientos.
Equipado con tres estantes intermedios de acero inoxidable.
Dimensiones: 1.600 x 600 x 1.750 mm

CANALETAS Y REJILLAS DE 2700x300

CANALETAS Y REJILLAS DE 2700x300

Canaleta con sifon en el mismo material de 2 mm. de espesor con salida
horizontal en tubo de 70 mm.

Incluye filtro de pileta.

Rejilla de lamas antideslizante fabricada en chapa de acero inox. de 1,5
mm de espesor.

Dimensiones: 2.700 x 300 x 190 mm.

CAMARA PARA BASURAS

CONJUNTO DE CAMARAS FRIGORIFICAS.

Construcciéon modular, a base de paneles tipo "sandwich" de chapa de acero galvanizado, lacado
blanco, con film de proteccion pelable.

Color: blanco. Calidad alimentaria.

Lacado: pintura poliéster, 25 micras. Incluida imprimacién, segin norma EN 10169.

Aislamiento interno de espuma rigida de espuma rigida de poliuretano sin CFC ni HCFC. Densidad:

40 kg/m3 (+ 3 — 0 kg/m3)

Sistema de acoplamiento de paneles verticales mediante gancho excéntrico de acero inoxidable
inyectado en el panel.

Espesor del panel: 75 mm. en refrigeracion.

Perfil sanitario en los recintos.

2 Puertas de 1.900 x 800 mm semiencastrada, con manilla interior y cerradura.

Altura interior 2.400 mm.

Camara con alarma hombre encerrado segin normativa.

Las dimensiones de cada recinto son segln plano.

Dimensiones Totales: 2465 x 2504 x 2.475 mm.
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CINTA DE DISTRIBUCION, A CORDONES. RSPV-

CINTA DE DISTRIBUCION, A CORDONES. RSPV-6.0

Material acero inoxidable 18/10

Interruptor CON/DES, Sensor de fin de carrera en el final de la cinta, pulsador de emergencia en el
comienzo y el final de la cinta, interruptor principal en armario de distribucion
Velocidad regulable de 2,5-12 m/min

Rascador para suciedad con recipiente colector vaciable (solo GSPV)

Motor de tambor sin mantenimientoDistancia entre correas: 180 mm.
Proteccion del control: IP 65

Proteccion del motor: IP 55

Potencia: 0,12 Kw

Prevista con proteccion contra-golpes de los carros en ambos lados.
Alimentacion: 400 V, 50 Hz, 3/N/T

Dimensiones: 6000 x 500 x 900 mm

TERMINAL DOUBLE FLOW V4 JUNIOR

TERMINAL DOUBLE FLOW V4 JUNIOR.

El nuevo terminal Double Flow V4 alberga los componentes
vitales de la tecnologia disociada Double Flow /Ergoserv. Una
vez conectado al carro Ergoserv V4, asegura el
mantenimiento en frio, luego la puesta a temperatura de las
bandejas comida en cadena caliente, fria, mixta o congelada.
- Estructura inoxidable.

- Paneles frontal y lateralet en ABS termoformado.

- Pantalla de control digital con i-Serv Technology.

- Sistema de enganche automatico con el carro.

- 4 Ruedas D125mm pivotantes.

Para carros con capacidad:

19, 23 EURONORM

20, 24, 30, 36 GN-1/1.

Dotada de turbina P/DF JUNIOR para carro ERGOSERYV V4
Potencia: 6.350 w

230V/3/T/50hz

400V/3/T/IN/50hZ

Dimensiones: 950 x 580 x 1.745 mm.

CARRO ERGOSERVE 24 BANDEJAS GASTRONORM

CARRO ERGOSERVE 24 BANDEJAS GASTRONORM
Concebido para el transporte y la distribucién de comidas en
bandeja, el carro Ergoserv

V4 asegura el enlace entre la cocina y las diferentes unidades
de distribucion.

En el ofice, se conecta al terminal Double Flow V4 que
garantiza el mantenimiento y la puesta en temperatura en
linea caliente, fria, mixta o congelada.

- Estructura interna y externa inoxidable, montado en chasis.
- Parachoques en polietileno rotomoldeados anti-marcas.

- Galeria anti caida inoxidable.

- Puertas aislantes (x2) que se abren a 270° con bloqueo de
seguridad en posicion

- Cierres (x2).

- Juntas de puerta intercambiables.

- Compartimento con pared Evercool® o Polysol®(seguln el
modelo de carro) de alto poder aislante con obturador de ranura automatica y racks extraibles (x2).
- Ruedas (x2) fijas D 200mm y (x2) pivotantes con freno D
160mm (modelos 2 y 3 compartimientos).

Capacidad: 24 Bandejas GN-1/1.

Dimensiones: 795 x 920 x 1.325 mm

NOTA: Las bandejas son vendidas por separado

CARRO ERGOSERVE 36 BANDEJAS GASTRONORM

CARRO ERGOSERVE 36 BANDEJAS GASTRONORM
Concebido para el transporte y la distribucion de comidas en
bandeja, el carro Ergoserv

V4 asegura el enlace entre la cocina y las diferentes unidades
de distribucion.

En el ofice, se conecta al terminal Double Flow V4 que
garantiza el mantenimiento y la puesta en temperatura en
linea caliente, fria, mixta o congelada.

- Estructura interna y externa inoxidable, montado en chasis.
- Parachoques en polietileno rotomoldeados anti-marcas.

- Galeria anti caida inoxidable.

- Puertas aislantes (x2) que se abren a 270° con bloqueo de
seguridad en posicion

- Cierres (x2).

- Juntas de puerta intercambiables.

- Compartimento con pared Evercool® o Polysol®(segun el
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modelo de carro) de alto poder aislante con obturador de ranura automatica y racks extraibles (x2).
- Ruedas (x2) fijas D 200mm y (x2) pivotantes con freno D

160mm (modelo 3 compartimientos).

NOTA: Las bandejas son vendidas por separado.

Capacidad: 36 Bandejas GN-1/1 en 3 columnas.

Dimensiones: 1.231 x 795 x 1.380 mm

REGISTRO TEMPERATURAS TRANSPORTE 6,00

REGISTRO TEMPERATURAS TRANSPORTE

Sistema de registro de temperaturas interiores de los carros una vez desconectada de la terminal
de regeneracion.

Mantiene un seguimiento de la temperatura del carro y comprobacién de las variaciones de estas,
conociendo asi el momento de apertura, y tiempos de reparto.

KIT 6 RUEDAS PARA CARRO ERGOSERV CON FRE 6,00

KIT 6 RUEDAS PARA CARRO ERGOSERV CON FRENO CENTRALIZADO
Proporciona mayor maniobrabilidad al carro.
Dispone de cierre centralizado a todas las ruedas con un Gnico pedal.

PARRILLA ANTI-CAIDA PARA CARRO ERGOSERV 6,00

PARRILLA ANTI-CAIDA PARA CARRO ERGOSERV
Sistema para evitar la caida de bandejas despues del transporte del carro.

CIERRE AUTOMATICO PUERTAS PARA TRANSPORT 6,00

CIERRE AUTOMATICO PUERTAS PARA TRANSPORTE CARRO ERGOSERV
Sistema para evitar aperturas inesperadas durante el transporte.

SOPORTE PARA LA PLACA IDENTIFICADORA Y P 6,00

SOPORTE PARA LA PLACA IDENTIFICADORA Y PLACA ADHESIVA
Kit para identificacion del carro para su trazabilidad

SISTEMA I-SERV VISION PC PARA SERVICIO D 1,00

SISTEMA |-SERV VISION PC PARA SERVICIO DOUBLEFLOW V4
i-Serv 2 dispone de 2 pantallas de control en la estacion.

La primera muestra la informacién esencial para el personal situado
en las plantas. La segunda esta destinada al personal autorizado a
programar, encargarse de la trazabilidad (alertas y eventos) pero
también a asegurar el mantenimiento preventivo del aparato.

- Una programacion simplificada y una herramienta de
mantenimiento evolucionada con una PDA antibacteriana

- Acceso a los datos de trazabilidad en tiempo real por

Ethernet (de serie) o Wi-Fi (opcional)

- Posibilidad de extraer los informes de trazabilidad

directamente en la estacion con un pen drive USB

ARMARIO POSITIVO GN-1/1, EAFP-401 1,00

ARMARIO POSITIVO GN-1/1, EAFP-401
CARACTERISTICAS

Interior y exterior en acero inoxidable austenitico de alta calidad

excepto el respaldo en chapa galvanizada.

60 mm de aislamiento de poliuretano inyectado de 40 kg/m3 de densidad.
Capacidad de alojamiento para 18 niveles con distancia entre cada una de
ellos de 70 mm.

Sistema de refrigeracién por tiro forzado con compresor hermético.
Evaporador de tubo de cobre y aletas de aluminio.

Control electrénico y digital de la temperatura y del desescarche con

visor digital.

Alarma para evitar una apertura prolongada de la puerta.

Puertas que disponen de un mecanismo de cierre y bloqueo automatico. Si
la apertura es menor de 90° se cierra automaticamente. Si es mayor de
135° se bloquea.

Desaglie integrado mediante embuticién que permite evacuar las aguas
residuales que puedan producirse en el interior del mueble.
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Fondo embutido e interiores curvos para facilitar la limpieza y
conservacion.

Estantes en varilla de acero plastificado faciimente desmontables para
su limpieza.Dotacion: 3 estantes GN-1/1.

Patas de acero inoxidable regulables en altura.

Temperatura de trabajo: de -2 °C a +8 °C.

Clase climética 4.

lluminacioén interior LED e Interruptor de encendido.

N° puertas: 1

Clase de eficiencia energética: D.
Capacidad bruta: 305 L

Potencia eléctrica: 240 W

Consumo energético anual: 829 kWh/afio
Refrigerante: R-600a

Dimensiones: 488 x 703 x 2.008 mm

BANDEJA AUTOSERVICIO GN 1/1 PARA CARROS

BANDEJA AUTOSERVICIO GN 1/1 PARA CARROS ERGOSERV
Dotada de 2 compartimentos.

Para acoplar a carros Ergoserv.

Fabricada en material alimentario y anti-vacteriano.

Dimensiones:

- GASTRO 530 x 325 mm.

BANDEJA DESAYUNOS 3 HUECOS PARA GN 1/2

BANDEJA DESAYUNOS 3 HUECOS PARA GN 1/2 PARA CARROS ERGOSERV
Dotada de 3 huecos para fuente, taza y cubierto

Para acoplar a carros Ergoserv.

Fabricada en material alimentario y anti-vacteriano.

Dimensiones: 325 x 265 x 25 mm

LAVAMANOS DE PIE, LP-44

LAVAMANOS DE PIE, LP-44

Construccién en acero inoxidable.

Dimensiones: 400 x 400 x 850 mm.

Se suministran totalmente equipados:

- Pulsador temporizado "sistema push" de facil accionamiento.
- Cafio con soporte giratorio.

- Mezclador y llaves para la regulacion de caudal de agua friay
caliente.

- Tubos flexibles de 1/2" para agua a alta presion.

- Vélvula de desagiie.
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MESA DE DESBARASADO CON RUEDAS

MESA DE DESBARASADO CON RUEDAS

Construcion en acero inoxidable AlSI-304 de 1,5 mm. de espesor (SIN MADERA) con omegas de
refuerzo y montada sobre bastidor del mismo material.

Encimera de trabajo conformada por chapa plegada con frente totalmente curvo y canto redondo
en el peto posterior.

Goma de desbarasado en la encimera con hueco inferior didfano para cubos de basura, prevista
con perfil vierte-aguas alrededor del hueco basuras

Patas construidas en tubo cuadrado de 40x40 mm. con las traseras adelantadas para salvar la
curva sanitaria entre el suelo y la pared.

Prevista con 6 ruedas 3 con freno para posicionar

Dimensiones: 3.388 x 776 x 850 mm.

LAVAVAJILLAS DE CINTA ELECTRONICO, FTNi

LAVAVAJILLAS DE CINTA ELECTRONICO, Profi FTNi 2-L-A-DS4,FHP+

Modelo Tunel de cinta multitanque con proteccion contra salpicaduras
Tipo Profi FTNi 2-L-A-DS4,FHP+

Cajas Acorde a DIN10510 seccion 7

Direccion de rotacion izquierda/derecha

Calentamiento  Electrico

Capacidad platos DIN 2360 P/h

Capacidad platos MAX 2770 P/h

Paso, anchura/altura 612 mm/440 mm

Entrada Entrada 2 (L=1100 mm)

Prelavado Zona de lavado L (L=900 mm)

Lavado Zona de lavado A (L=900 mm)

Aclarado Zona de aclarado R (L=500 mm)

Seccion de secado  Seccion de secado DS (L=1400 mm)
Zona de salida Zona de salida 4 (L=800 mm)

Llenado del tanque separado

Con segmento de aislamiento

Puerta Panorama Panorama con aislamiento
Infotronic

Autotemporizador

Switch-off en la entrada

Cinta con interuptor ON/OFF a la entrada
Conveyor start-stop-switch + emercency off at exit
USB interface

Voltaje 400/50/3 N

T3 entre prelavado y lavado

T7 entre aclarado y secado

ALTA RENTABILIDAD

Sistema de ahorro de detergente LOW-CHEM Reduccién del consumo de detergente, ahorro de
dinero: La cantidad total de agua limpia se distribuye y el sistema de ahorro de detergente LOW-
CHEM patentado lleva 75 | de agua limpia a la regeneracion del agua de lavado en el tanque de
lavado. Al lavado principal solo se lleva ese agua que se mezcla con detergente. La dosificacion de
detergente depende de la cantidad de agua limpia, lo cual permite ahorrar quimicos. El agua
restante pasa directamente al tanque de prelavado por una linea de derivacion. Su resultado:
Comparado con los sistemas tradicionales, su consumo de detergente serd hasta un 50 % menor.
Sistema de ahorro de energia CLIMATE Para un uso eficiente de la energia: Reducir los costes -
Aumentar la rentabilidad - Proteger el medio ambiente. Con el sistema de ahorro de energia
CLIMATE no solo evita las pérdidas de energia, sino que también reduce los costes operativos de
su maquina. ¢Cémo funciona? La energia del aire residual caliente es alimentada continuamente
en la maquina mediante un sistema de recuperacion del calor, asi puede ahorrar hasta 10 kW/h.
Sus ventajas: - Se minimizan las pérdidas de energia por vapor. - La energia utilizada se emplea
con eficacia. - Los costes operativos de la maquina se reducen notablemente.
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Sistema de ahorro de energia CLIMATE-PLUS Uso mas inteligente del agua residual y el vapor:
Nunca antes habia sido tan facil ahorrar energia: con el nuevo y exclusivo sistema de ahorro de
energia CLIMATE-PLUS, compuesto por la combinacion de un sistema de recuperacion de calor
del agua residual y la tecnologia mas moderna de bomba de calor, se reducen significativamente
las pérdidas de energia durante el lavado. Se vuelve a suministrar un total de hasta un 70 % de la
energia del agua residual y de hasta el 100 % de la energia del vapor al proceso de aclarado - una
valiosa energia que se pierde en los sistemas convencionales. Ahorro de energia con sistema: Asi
funciona: el agua residual caliente pasa por un intercambiador de calor, donde el agua de entrada
se calienta segun el principio de contracorriente del agua residual. En paralelo, se vuelve a
introducir la energia procedente del vapor caliente al proceso de aclarado. Asi obtendra las
siguientes ventajas: - Reduccion significativa del consumo de energia. - Notable reduccion de los
costes operativos. - Descarga constante de aire de 17°C.

EL MEJOR RESULTADO DE LAVADO

Sistema de aclarado TRI-RINSE Triple efecto de aclarado: Preaclarado, aclarado por bomba y
aclarado con agua limpia: estos son los componentes del sistema de aclarado TRI-RINSE
patentado de tres niveles. El nuevo sistema de preaclarado se sitta antes del aclarado por bomba
y retira el agua de lavado del menaje. Después, entra en accion la bomba de aclarado y, por dltimo,
se aclara con agua limpia. Para usted eso significa: Un resultado perfecto, porque el menaje pasa
por tres niveles de aclarado.

Sistema de lavado CONTACT-PLUS Brazos de lavado innovadores permiten una: mayor duracion
del contacto con el agua de lavado sobre los productos a lavar y consiguen un mejor resultado de
lavado: En el lavado, la distribucién homogénea del agua es esencial para conseguir un resultado
perfecto. Para que las toberas surtan el efecto mas eficaz HOBART las ha dotado de una
estructura especial, por lo que, comparadas con los sistemas tradicionales, pulverizan con
precision y en toda la superficie.

SU VENTAJA: La distribucion homogénea y compacta del agua de lavado sobre los productos
garantiza una mejora notable del resultado de lavado.

PERMANENT-CLEAN extracion de solidos Evita que se extienda la suciedad por la maquina: La
entrada de restos de comida en la zona de prelavado de la maquina durante la carga no se puede
evitar en la rutina diaria. Eso puede ocasionar que haya que cambiar varias veces el agua y que el
agua de lavado esté muy contaminada. Nosotros tenemos la solucion: El sistema de extracciéon
automatica de residuos PERMANENT-CLEAN lo evita utilizando un sofisticado sistema de filtracion
para extraer automaticamente del médulo de prelavado la suciedad gruesa mediante una bomba
para llevarla a una cesta. Desde ahi, los residuos de comida pueden ser eliminados facilmente al
terminar el servicio de lavado. Asi se reduce no solo el consumo de agua, energia y productos
quimicos, sino también los costes operativos. Ademas protege su dispositivo de lavado y cuida el
medio ambiente. Sus beneficios resumidos: Un largo dia de lavado sin cambiar el agua, pero con
un resultado de lavado absolutamente higiénico, incluso con suciedad extrema. - Asi se garantiza
un prelavado continuamente limpio. - Se garantiza una calidad constante del agua de lavado. - Los
tanques de lavado tienen que ser vaciados con menos frecuencia y no hace falta rellenar con tanta
agua limpia.

SENSOTRONIC inteligencia de lavado

Gestion del consumo de agua AQUA-ADAPT jAdministre su consumo de agua de forma inteligente
y eficiente! EL AQUA-ADAPT gestiona el consumo del agua adaptandolo automaticamente a la
velocidad seleccionada. La cantidad de agua que usa la maquina, siempre es la 6ptima. SU
BENEFICIO: Los consumos altos de agua a velocidades bajas son innecesarios. Los productos se
lavan con la cantidad de agua necesaria en todo momento en funcion de la velocidad y asi se
consigue un resultado de lavado homogéneo.

RESULTADO DE SECADO

Secado 3DRY Especial para lavar el menaje con cuerpos huecos: El secado 3DRY consigue un
resultado de secado perfecto también en cuerpos huecos, por ejemplo, tazas, boles o vasos.
Comparacion: Un secado convencional sopla aire caliente desde arriba sobre el menaje por lavar.
Como consecuencia, el aire se distirbuye de forma no controlada. Con el secado 3DRY, el aire se
introduce no solo desde arriba, sino desde los laterales o desde abajo, en el menaje.

FACIL MANEJO

CONTROL INFOTRONIC Més confort y claridad de un vistazo: Compacto y confortable: La
pantalla del control INFOTRONIC ofrece una interfaz de usuario clara. Toda la informacién
importante sobre el modo operativo, los estados operativos y las temperaturas se pueden ver con
claridad y estructurados. FUNCIONES ADICIONALES EN EL MENU DE CLIENTE CON MANEJO
INTUITIVO Entre ellas esta, por ejemplo: « la documentacion del libro operativo segiin DIN - la
visualizacion del consumo de agua y de corriente, « la programacion flexible del programa de
autoinicio « la posibilidad de descargar ficheros en el portal USB.

Sistema de lavado DROP-IN Le facilita la limpieza: Haga que su limpieza sea lo mas facil posible:
Con la facil extraccién y la colocacion segura de los brazos de lavado mediante guias le resultara
muy facil hacer la limpieza.

Corredera del brazo de lavado Listo para limpieza con rapidez: Gracias a la corredera del brazo de
lavado patentado se puede limpiar el interior de los brazos de lavado con comodidad y sencillez.
En los sistemas tradicionales en primer lugar tiene que desenroscar las tapas de los brazos, aqui
solo tiene que hacer un movimiento para abrir los brazos.

AMPLIOS DISPOSITIVOS DE LIMPIEZA AUXILIARES Orientacion garantizada para la limpieza:
Ayuda a la limpieza codificada con color: Facilita la limpieza de la maquina: con la limpieza diaria
mejora el rendimiento y prolonga la vida Gtil del lavavajillas de cinta. Para que pueda reconocer
mejor qué elementos se deben retirar para la limpieza estan marcados en color azul. Codificacion
de las cortinas: Las cortinas, que separan las diferentes zonas de lavado estan claramente
marcadas; de este modo, se evita que se confundan al volver a colocarlas. Brazos de lavado y
aclarado codificados: La marca clara de los brazos de lavado y aclarado evita que se confundan al
ser colocados.

Apoyo

Compuerta abatible Con la compuerta cerrada, la suciedad no entra: La mayor parte de los
residuos de comida se generan en la zona de entrada de su maquina. La cubierta de alimentacion
abatible hacia arriba proporciona un facil acceso para realizar la limpieza sin problemas.
DRENAJE CENTRAL La suciedad es guiada a un punto central del desagiie por molduras. Asi
evita que la suciedad se deposite en el tanque.

TANQUE COMPLETAMENTE EMBUTIDO Contra la sedimentacion de la suciedad: No le de
oportunidad a la suciedad para depositarse: El sumidero y el fondo del tanque han sido construidos
de forma que la suciedad no tiene oportunidad de depositarse. PARA USTED ESO SIGNIFICA:
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Requisitos 6ptimos para una limpieza sencilla y condiciones de higiene perfectas.

Bandeja filtro en la entrada Réapida limpieza sin interrumpir el lavado: La bandeja de filtro en la
entrada se puede retirar sin problemas y permite vaciar la suciedad acumulada de forma rapida y
sencilla, incluso durante el modo de lavado de la maquina. A propésito: El gran volumen de
recogida y el alto borde evitan que rebose. Si lo desea, la bandeja de filtro se puede integrar en el
frente o en el lateral de la entrada de la maquina.

Puerta Panorama Panorama con aislamiento La puerta de los tanques esta fabricada con
aislamiento de toda en toda la longitud del modulo.Adicionalmente esta fabrica con aislamiento de
40 mm libre de espuma de poliuretano CFC.

Cinta Cinta para platos normales, bandejas, 18 posiciones/m 55 mm FA

WASHSMART

App WASHSMART de HOBART Lo mas importante de un vistazo: Con la nueva app
WASHSMART puede obtener una vista general exhaustiva del estado actual de su maquina de
forma gratuita y durante 5 afios. Entre otras cosas, la indicacion de los intervalos de
mantenimiento, los costes operativos actuales o el consumo de productos quimicos. Conexion,
informacién, beneficios: De acuerdo a estos datos, podra evitar tiempos de inactividad, encargar
consumibles directamente desde la aplicacién y ponerse en contacto con el propio servicio al
cliente del taller o con un taller autorizado con la formacién necesaria. Ademas, WASHSMART

ofrece instrucciones ilustradas para pequefias averias para que las pueda solucionar usted mismo.

Resumen de todas las funciones: - Estado de maquinas (no pierda de vista el estado de todas sus
magquinas) - Mensajes de error (se le informara de errores del sistema mediante notificaciones
push) - Calculo de costes operativos (vision general de los costes del consumo eléctrico, agua y
productos quimicos segun el equipamiento) - Informacién sobre la higiene (indicacién y descarga
sencilla de un informe sobre higiene) - Solicitud de consumibles (pedido sencillo de materiales
consumibles) - Uso (datos sobre el uso efectivo de la maquina) Para saber en qué paises e
idiomas esta disponible WASHSMART y obtener mas informacion, dirfjase a www.washsmart.info

Datos técnico

Direccion de rotacion izquierda/derecha
Calentamiento  Electrico

Capacidad platos DIN/MAX  2360/2770 P/h
Llenado Llenado del tanque separado

dimensiones en [mm]

Longitud de la maquina 5600

Anchura util de paso 612

Altura util de paso 440

Anchura de cuerpo 865

Altura de cuerpo con cuadro de mandos 980
Altura de cuerpo 1960

Altura incluida piezas estructura 2150
Longitud de entrada (utilizable) 1040
Longitud de zona salida 800

Valores de conexion
Carga conectada 22.5 kW

Extraccion valor approx.

Cantidad de aire emitido 350 m3/h
Temperatura del aire extraido  16-20 °C
Humedad del aire extraido 90 - 98 %

Tanque

Llenado del tanque la primeravez 264 L
Consumo agua limpia 160 L/h
Regeneracion 75 L/h

CANALETAS Y REJILLAS DE 2700x300

CANALETAS Y REJILLAS DE 2700x300

Canaleta con sifon en el mismo material de 2 mm. de espesor con salida
horizontal en tubo de 70 mm.

Incluye filtro de pileta.

Rejilla de lamas antideslizante fabricada en chapa de acero inox. de 1,5
mm de espesor.

Dimensiones: 2.700 x 300 x 190 mm.

FREGADERO, FI-147/20

FREGADERO, FI-147/20
Construccion en acero inoxidable.
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2 cubas embutidas con proteccion insonorizante.
Dimensiones de la cuba: 600 x 500 x 320 mm.
Peto posterior de 100 x 15 mm.

Cantos redondeados con radio de 10 mm.
Dotado de valvulas desagie y tubos rebosadero.
Bastidor no incluido en el precio.

Dimensiones: 1.400 x 700 x 320 mm

(Imagen con Bastidor incorporado)

BASTIDOR, BF-147

BASTIDOR, BF-147

Construccion en acero inoxidable.

Patas regulables en altura.

Escuadras de refuerzo interior para dotar al conjunto de mayor robustez.
Dimensiones: 1.400 x 700 x 850 mm.

GRIFO GDM2CB E

GRIFO GDM2CB E

- Especialmente disefiado para instalaciones en cocinas profesionales
con los requisitos mas exigentes.

- Provisto de muelle de acero inoxidable y equipado con flexible
especial para resistir la alta temperatura y presion del agua.

- La ducha de disefio ergonémico, incorpora dispositivo de regulacion
del caudal, con anillo-clip para su uso en continuo, e incluye valvula
anti-retorno.

- Bafio de cromo de alta densidad en todas las piezas.

- Incorpora latiguillos flexibles para la conexion a la red y los
accesorios necesarios para su fijacion.

ARMARIO ALTO, ANA-166

ARMARIO ALTO, ANA-166

Construccién en acero inoxidable.

Puertas correderas mediante sistema de rodamientos.
Equipado con tres estantes intermedios de acero inoxidable.
Dimensiones: 1.600 x 600 x 1.750 mm

MESA DE ENTRADA A LAVAVAJILLAS

MESA DE ENTRADA A LAVAVAJILLAS

Construcién en acero inoxidable AISI-304 de 1,5 mm. de espesor (SIN MADERA) con omegas de
refuerzo y montada sobre bastidor del mismo material.

Encimera de trabajo conformada por chapa plegada con frente totalmente curvo y canto redondo
en el peto posterior.

Baquetdn para guia de cestos formado por la misma chapa de la encimera.

Peto posterior de 150 mm en todas las zonas en contacto con la pared.

Seno soldado a la encimera de 450x450x300 mm. con perfil vierte-aguas y baquetén para guia de
cestas.

Patas construidas en tubo cuadrado de 40x40 mm. con las traseras adelantadas para salvar la
curva sanitaria entre el suelo y la pared.

Entrapafio inferior con refuerzo central.

Pies regulables en altura.

Dimensiones: 1.343 x 745 x 850 mm.

LAVAVAIJILLAS DE ARRASTRE CCO-160 | HW

LAVAVAJILLAS DE ARRASTRE CCO-160 | HW
Todos los componentes principales fabricados en acero inoxidable
AISI-304 anti-corrosion:
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tanques, brazos de lavado y aclarado, toberas de aclarado, puertas,
sistema de arrastre de cestas, calderin y tuberias metdlicas.

Puertas de doble pared con apertura ascendente.

Bandejas filtro de la cuba en acero inoxidable AlSI-304, de facil

acceso y extraccion para su limpieza y acceso a la cuba.

Filtro de seguridad para aspiracion de bomba.

Calderin de aclarado con aislamiento térmico.

Féacil accesibilidad para la instalacion.

Electrovalvula situada en un lateral (no hay que retirar paneles para
conectar la maquina).

Cuadro eléctrico previsto para conectar faciimente dosificadores de
detergentes liquidos y solidos, abrillantador, micros de fin de

carrera, seta de emergencia suplementaria.

Brazos de lavado facilmente desmontables en grupo, para su limpieza,
con un tapén en cada rama que permite el acceso para limpiar su
interior.

Toberas de aclarado facilmente desmontables y extraibles.

Sistema electrénico de regulacion de velocidades mediante variador de
frecuencia.

Control electrénico de temperaturas configurable:

- Lavado (50 + 65 °C.)

- Aclarado (70 + 85 °C.)

Aseguramiento del aclarado a 85 °C.

Regulador de presion para control de caudal.

Seta de emergencia incorporada.

Sistema de blogueo de puerta abierta.

Sistema de proteccién IPXA4.

Sistema de deteccion de bloqueo del carro de arrastre y funcién de
retroceso automatico.

Sistema de lavado de gran potencia con 4 ramas de lavado superiores y 4
inferiores.

3 programas de lavado: profundo (100 cestas /h), medio (130 cestas/h) y
alta capacidad (160 cestas/h).

Aclarado de doble efecto.

Sistema economizador de energia: reduce el consumo deteniendo el
funcionamiento de las bombas, y pasando el calentamiento de aclarado a
modo "stand-by" (70 °C).

Autotimer que desactiva el motor de arrastre al cabo de un tiempo de
inactividad prefijado (10 minutos).

Sistema economizador de energia en el lavado: el lavado no arranca
hasta detectar el paso de la cesta.

Sistema economizador de aclarado. El aclarado finaliza cuando la cesta
termina de pasar, ahorrando agua y energia.

Modelo preparado para entrada de cestas por la izquierda.

Modelo preparado para conexién con agua caliente de la red (T2 de
entrada > 50 °C.).

Potencia eléctrica total: 22,45 kW.

Consumo de agua: 240 litros/hora.

Dimensiones: 1.180 x 790 x 1.550 mm.

Dotacion:

2 cestas base, CT-10

2 cestas para platos CP-16/18

1 cesta para vasos CV-16/105

1 cesta para cubiertos CT-10 R

Se incluye micro de final de carrera

TUNEL DE SECADO CDT-600

TUNEL DE SECADO CDT-600

Elemento suplementario con caja con resistencias de 9 kW y ventilador
superior para el secado de la vaijilla con motor de 0,55 kwW. Mddulo con
sistema de arrastre incluido, para colocar al final de la maquina.
Dotado de cortinas separadoras.

Estante inferior.

Potencia eléctrica total: 9,55 kW.
Dimensiones: 600x790x1.930 mm.

RECUPERADOR DE ENERGIA, CRS-600

RECUPERADOR DE ENERGIA, CRS-600

Recomendado para modelos con entrada de agua fria (CW)
Aspira el vapor generado en el interior del tinel y envia el agua
condensada a la cuba de la maquina, aumentando la temperatura
del agua de 15/18 °C a 35/40 °C .

Permite ahorrar hasta 3 KW-h.
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Recomendado para lavavajillas con entrada de agua fria (CW) con
temperaturas no superiores a 25 °C. Su instalacién no procede en
maquinas con entrada de agua caliente, y tampoco en modelos
ECO con calentamiento del agua del aclarado en el generador
GWB-40.M6dulo con sistema de arrastre incluido.

Dotado de cortinas separadoras. Estante inferior.

MESA A RODILLOS, MR2C

MESA A RODILLOS, MR2C

Construccién en acero inoxidable.

Orificio para desague con tap6n incorporado.

Rodillos de ABS @ 40 mm desmontables para la limpieza.
Patas de tubo cuadrado de acero inoxidable.

Capacidad para 2 cestas de 500 x 500 mm,
Dimensiones: 1.150 x 630 x 870 mm.

CAMPANA VAHOS LAVAVAJILLAS DE CONDENSACI

CAMPANA VAHOS LAVAVAJILLAS DE CONDENSACION

Construido integramente en acero inoxidable y montado sobre bastidor del mismo material.
Soldada en una sola pieza (SIN TORNILLOS, NI REMACHES, EXCEPTO EL TECHO)
Colector superior en acero inoxidable.

Accesorios de enlace y fijacion.

Sistema de refrigeracién remoto con gas refrigerante R290, y condensador recuperador en
campana.

Unidad remota de 900x500x500 con necesidad de alimentacién, y desaguie para condensados.
DIMENSIONES: 1.000 x 1.000 x 600 mm.

NOTA: En el caso de que hubiera que realizar estructuras Auxiliares para la sujecién de campanas
o

cajas de Extraccién o Aportacion, se valora este trabajo de manera independiente.

Instalacién Eléctrica, que deberan ser aportados por la propiedad

Los sistema de condensados de vapores no exime en ningiin momento el cumplimiento del RITE.

SISTEMA LIMPIEZA CARROS ERGOSERV

SISTEMA LIMPIEZA CARROS ERGOSERV

Este sistema aporta las siguientes ventajas :

- Garantiza eficacia de desinfeccion en particular sobre las esporas y las bacterias multirresistentes
(SARM, Enterococcus, Bacillus, Clostridium dificil)

- Reduccion de los costes asociados (tiempo pasado en limpiar y productos quimicos empleados)

- Preservacion de la integridad de las superficies y de los equipos desinfectados

- Ecoldgico: el 100% inmediatamente biodegradable y ningun rastro contaminante

- Ningun riesgo para el usuario debido a la floja concentracién del producto utilizado

Calidad producto
Materiales de calidad
- El chasis y sus componentes son de acero inoxidable ,aluminio y ABS

- Depésitos inalterables
- Calderas de acero inoxidable 18/10 - calidad AISI 316L
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Seguridad

- Detector de presencia de la mano en la mango de vapor

- Dispositivo completamente protegido, norma IP 44

- Caja eléctrica / electrénica estanca IP 56

- Cable de alimentacion eléctrica de 10m en neopreno (3x2.5)

- Sistema electrénico de ausencia de agua

- Sistema de seguridad con deteccion por falta de agua en la caldera de agua y en el deposito de
peréxido de hidrogeno

- Posibilidad de condenar la activacién del peréxido

- Facilidad en el desagtie del deposito y desinfeccion vapor

Ergonomia

- Detectores de presencia de la mano en el mango de vapor

- Empufiadura muy ergonémica

- Gran facilidad de conexion de los accesorios

- Gama de accesorios muy ergonémicos

- Carro de biolimpieza muy ergonémico

- Pantalla de informacion para el usuario ( flujo de vapor - nivel de los depésitos - codigos de
errores ...)

Calidad vapor

Concepcion de la caldera

- El calentador a inmersién es desmontable y anticorrosivo

- Calidad de los materiales en acero inoxidable 316L austenitico

- Sonda con flotador electromagnético para controlar el nivel de agua

- Aislamiento reforzado de la caldera

- Rendimiento optimizado de la caldera con potencia de presion/ flujo de vapor

Concepcion de los circuitos de fluidos

- Sistema electrénico de control de temperatura y de presion del vapor para garantizar la eficacia
de la desinfeccion

- Ajuste de 6 posiciones de los flujos de vapor para los protocolos de desinfeccién

- Proteccion de la electrovélvula con un filtro en acero inoxidable

- Sistema de auto relleno por interruptor magnético

- La camaray el cernicalo de inyeccion del peréxido permite una mezcla perfectamente
homogénea para garantizar su eficacia

- Vaciado sencillo de la caldera por valvula de cuarto cierre

Lider europeo de los dispositivos de biolimpieza por el vapor para los Establecimientos de salud y
las colectividades.

Efectividad

Los dispositivos MT-SP y MT-SV produce un vapor a alta temperatura que garantiza su eficacia en
término de detergencia (eliminacién de las manchas, biofilm...) y en término de accién biocide
(eliminacién de las bacterias y de gérmenes) para asegurar asi una higiene perfecta: bactéricidie,
fongicidie, myco-bactéricidie, virucidie (H1N1), levuricidie. El método vapor de los equipos MT-SP y
MT-SV fueron objeto de numerosas recomendaciones, autorizaciones (CCLIN.) y publicaciones.

Simplicidad y economia

La accién del vapor asegura la detergencia y la desinfeccién de las superficies con una sola
pasada. El vapor permite eliminar el uso de los productos detergentes y los desinfectantes
generando asi economias importantes y mejorando las condiciones de trabajo.

Rapidez
Una de las ventajas mayores del método vapor de los equipos MT-SP y MT-SV proviene de la
combinacion de la accién de limpieza y de desinfeccion en una sola operacion.

Desarrollo durable y ecolégico

La no utilizacién de productos quimicos, el consumo muy débil de agua, la ausencia de
desestimacion contaminante, son ventajas mayores del método vapor de los productos MT-SP y
MT-SV que aseguran el respeto de medio ambiente y hace de nosotros contribuyentes y
responsables del buen estado del planeta.

La pantalla de control del dispositivos MT-SP permiten realizar los ajustes adecuados de manera
muy simple gracias a sus pictogramas. Este permite realizar los ajustes de flujos de vapor en
funcion del accesorio utilizado al fin de optimizar energia y consumos de agua.

Caldera

*Volumentotal 35L

« Material / calidad Acero inoxidable 316L
* Presion 5 bares

* Temperatura 150°C

« Dispositivo auto-relleno  Si

* Flujo vapor 0 a 150 g/mn

Capacidad de los depositos

« Agua para produccion de vapor: 6L
« Peroxido de hidrogeno: 2L

« Filtro de salida de vapor: Si
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indice de proteccion eléctrico
* Maquina: P44
« Caja eléctrica y electronica estanca:  IP56

Potencia eléctrica

« Suministro eléctrico 230v - 50 Hz

* Caldera 2750w

« Calentador a inmersion: desmontable y anticorrosivo
« Potencia total absorbida: 2850w

Pesos y dimensiones

« Flexible vapor  4,5m

» Cable eléctrico en neopreno 10 m
* Maquina sola 23 Kg

« Dimensiones L 42 x 130 x h 48 cm

Homologacién / certificaciones
» Conforme a la norma NF T 72-281 : 2009
« CE Dispositivo Medical - ISO 13485 - ISO 9001

CANALETAS Y REJILLAS DE 900x300

CANALETAS Y REJILLAS DE 900x300

Canaleta con sifon en el mismo material de 2 mm. de espesor con salida
horizontal en tubo de 70 mm.

Incluye filtro de pileta.

Rejilla de lamas antideslizante fabricada en chapa de acero inox. de 1,5
mm de espesor.

Dimensiones: 900 x 300 x 190 mm.

GRIFO EXTENSIBLE, GX-60 (6 mts)

GRIFO EXTENSIBLE, GX-60 (6 mts)

* Gama de grifos extensibles, especialmente disefiados para ser
instalados en industrias de tratamiento de alimentos (carnes, pescados,
verduras, ...), industrias carnicas, pescaderias, cocinas profesionales,
caterings, colectividades, ...

« Estructura y soportes construidos totalmente en acero inoxidable AlSI
304 18/10.

« Equipado con manguera de goma negra especial, certificada para el uso
alimentario, de larga duracion y resistencia al calor.

« Sistema de manguera retréctil, enrollable en el interior, con sistema

de bloqueo que permite mantener sin esfuerzo la longitud de manguera
deseada en cada uso.

« Conexion a la red mediante racor a 90° con rosca macho de 1/2" y
vélvula anti-retorno.

» Muelle interno de tensién ajustable.

« Estructura giratoria en el soporte, que permite un amplio radio de
trabajo de hasta 180° (en el

modelo GX-60, y de hasta 330° para los modelos GX-100 y GX-150) para una
total accesibilidad desde el punto de instalacion y reducir esfuerzos y
tensiones de la manguera.

« Pistola con chorro ajustable, regulacion del caudal y funcién de uso
continuo. Fabricada en plastico de alta resistencia y con disefio
ergondmico para un c6modo uso.

* Los modelos GX-100 y GX-150 incluyen como dotacién lanza-extension de
45 cm. acoplable a la pistola para acceder a puntos dificiles y reducir

los esfuerzos fisicos del usuario.

« La temperatura de trabajo a 4 bar es de: 60° C y a 6 bar es de 40° C.

Dimensiones: 350 x 80 x 355 mm.
EXTENSION LANZA, GX-L
EXTENSION LANZA, GX-L

Lanza de alta presion para acoplar a pistola de grifos extensibles.
Modelo GX.
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e POTENCIAS EQUIPOS

Potencias unitarias (kW) Potencias acumuladas (kW)
Ite Referenci Articulo
m a
E GAS VAPO ELEC GAS VAP
L R OR
E
C
RECEPCION DE MERCANCIAS
001 19001603 PLATAFORMA MONOCELULA 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
INOX PM-6060
002 224829040 VISOR ELECTRONICO DE 0,05 0,00 0,00 0,05 0,00 0,00
0 ACERO INOX. VD-310
003 19004802 LAVAMANOS DE PIE, LP-44 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
004 GACS190 MESA MURAL ESPECIAL 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
10294 RECEPCION CON CAJON
005 19004939 CARRO DE TRANSPORTE, 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CR-1060
006 GIO3PL19 SUMIDERO 300x300 Y 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
010296 REJILLA PALASTRO
008 GFR58381 EXTERMINADOR DE 0,05 0,00 0,00 0,15 0,00 0,00
9010295 INSECTOS DIEP-080C
009 19076873 LAVAUTENSILIOS, LP-62 B 7,50 0,00 0,00 7,50 0,00 0,00
DD HRS
010 GACS190 MESA MURAL ESPECIAL 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
10294 APOYO LAVAUTENSILIOS
011 GIO9R190 CANALETAS Y REJILLAS DE 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
10296 900x300
012 29010546 CONJUNTO ESTANTERIA 4 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
NIVELES, ALMACEN C
013 GACS190 MESA MURAL ESPECIAL CON 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
10294 SENO DESEMBALAJE
014 19013872 GRIFO, GM-PL-30 E 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
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015 19000417  CARO GRIFO, CL-20 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
015A 19033614  GRIFO A PEDAL, G2P2S E 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
015B 19001117  FLEXIBLE, FXI-100 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
015C GOANTRL  KIT ANTIRRETORNO 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
9010295
Total Capitulo : RECEPCION DE 7,70 0,00 0,00
MERCANCIAS

ALMACEN SOLO USO

100 29010546 CONJUNTO ESTANTERIA 4 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
NIVELES, ALMACEN U

Total Capitulo : ALMACEN SOLO USO 0,00 0,00 0,00

ALMACEN NO PERECEDEROS

200 29010546 CONJUNTO ESTANTERIA 4 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
NIVELES, ALMACEN N

Total Capitulo : ALMACEN NO 0,00 0,00 0,00
PERECEDEROS
CAMARAS
300 VRPNIND  CONJUNTO DE CAMARAS 10,0 0,00 0,00 10,00 0,00 0,00
FRIGORIFICAS. 0
300a 19009911  SISTEMA REFRIGERACION 39,0 0,00 0,00 39,00 0,00 0,00
COMPLETO COCINA CE 0
301 29010546 CONJUNTO ESTANTERIA 4 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

NIVELES, CAMARA VE

302 29010546 CONJUNTO ESTANTERIA 4 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
NIVELES, CAMARA DE

303 29010546 CONJUNTO ESTANTERIA 4 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
NIVELES, CAMARA DE

304 29010546 CONJUNTO ESTANTERIA 4 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
NIVELES, CAMARA CA

305 29010546 CONJUNTO ESTANTERIA 4 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
NIVELES, CAMARA LA

Total Capitulo : CAMARAS 49,00 0,00 0,00
CUARTO FRIO
400 ACERO MESA ESPECIAL CON 3
1,5F SENOS CON CAJONES EN
401 19013872 GRIFO, GM-PL-30 E 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
402 19004961 CARRO CON GUIAS, CGA-11 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
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403 19004802 LAVAMANOS DE PIE, LP-44 000 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
403a GOANTR1  KIT ANTIRRETORNO. 000 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
9010295
404 GTTR1901 TABLA DE TROCEO, 500300, ~ 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0295 POSIBILIDAD 6
405 VRPNIND  CAMARA PARA LOTES 000 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Total Capitulo : CUARTO FRIO 0,00 0,00 0,00

PREPARACIONES ESPECIALES

500 575018  ESTACION BLANCO COOK I- 9,40 0,00 0,00 9,40 0,00 0,00
flex 3
501 575027  PLANCHA 1/120LISAPARAI- 4,80 0,00 0,00 4,80 0,00 0,00
FLEX
502 575038  SARTEN PARA I-FLEX 28 cm 4,80 0,00 0,00 4,80 0,00 0,00
503 19058720  ARMARIO POSITIVO GN-1/1, 021 0,00 0,00 0,21 0,00 0,00
EAFP-401
504 ACERO MESA CON FREGADERO Y
1,5F CAJON
505 19013872  GRIFO, GM-PL-30 E 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
506 19004802 LAVAMANOS DE PIE, LP-44 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
506A GOANTR1  KIT ANTIRRETORNO. 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
9010295
507 ACERO MESA DE APOYO ESPECIAL
1,5
Total Capitulo : PREPARACIONES 19,21 0,00 0,00
ESPECIALES
COCCION
600 19010954 HORNO ADVANCE PLUS, 62,4 0,00 0,00 124,80 0,00 0,00
APE-202 0
601 19075830 MARMITA A GAS DE BARO 0,10 24,0 0,00 0,20 48,00 0,00
MARIA, M-G915 BM 0
602 GINBM190 BANERA MARMITAS Y 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
10296 SARTENES DESCARGA RAPI
603 GI0BDR19  SUMIDERO 600x300 Y 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

010296 REJILLA DESCARGA RAPI

604 GM15TPK  SARTEN POLIVALENTE 34,0 0,00 0,00 34,00 0,00 0,00
19010295 FLEXICHEF 3 0

604a GMAC15K ACCESORIOS SARTEN 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
19010295 POLIVALENTE 150 LITROS

605 19075591 ELEMENTO NEUTRO, EN-905 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
606 19075544 COCINA A GAS DE 0,00 41,9 0,00 0,00 41,95 0,00
SOBREMESA, C-G960 5
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607 19075706  PLANCHA FRY-TOP A GAS, 0,10 18,5 0,00 0,20 37,00 0,00
FT-G910V L 0

608 19075628 FREIDORA A GAS, F-G9221 0,10 42,0 0,00 0,10 42,00 0,00

0

609 19020374 MUEBLE BAJO, MB-915 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

610 19018700 MUEBLE BAJO, MB-905 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

611 GI27R190 CANALETAS Y REJILLAS DE 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

10296 2700x300

613 2700001 CAMPANA MURAL 1,50 0,00 0,00 1,50 0,00 0,00
EXTRACCION COMPENSADA
MARM

614 2700001 CAMPANA MURAL 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

INVERTIDA PARA HORNOS

614a 19009926  SISTEMA EXTRACCION 12,0 0,00 0,00 12,00 0,00 0,00
CAMPANAS MURALES 0
615 270000010 CAMPANA CENTRAL DE 1,50 0,00 0,00 1,50 0,00 0,00
0 EXTRACCION COMPENSADA
615a 19009926  SISTEMA EXTRACCION 12,0 0,00 0,00 12,00 0,00 0,00
CAMPANA CENTRAL 0
615b 19009926 CONTROL EXTRACCION 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

AHORRO ENERGETICO EFI

616 ACERO MESA CON FREGADERO Y
1,5F CAJON
617 19013872  GRIFO, GM-PL-30 E 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
618 19004802 LAVAMANOS DE PIE, LP-44 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
618a GOANTR1  KIT ANTIRRETORNO. 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
9010295
619 19011550 CARRO CON ESTRUCTURA 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

PORTABANDEJAS, CEB-

620 ACERO  MESA DE APOYO ESPECIAL
15 CON RUEDAS
Total Capitulo : COCCION 186,30 168,95 0,00
FOOD-BANK
700 VRPNIND CAMARA PRODUCTO 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
TERMINADO
701 19048100 CELULA ABATIDORA 0,85 0,00 0,00 1,70 0,00 0,00

POSITIVA PASANTE, CSKP-

704 19005058 CARRO CON GUIAS, CGA-21 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
705 GICANLA  CANALINAS Y REJILLA 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
B1901029 LINEAL DE ABATIDORES
6
Total Capitulo : FOOD-BANK 1,70 0,00 0,00
PLONGE
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800 19076877 LAVADORA DE UTENSILIOS 15,9 0,00 0,00 15,90 0,00 0,00
LP-130 B DD HRS 0
801 ACERO MESA CON FREGADERO
1,5F PARA OLLAS
802 19018375 GRIFO GDM2CB E 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
803 19005624 ARMARIO ALTO, ANA-166 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
804 GI27R190 CANALETAS Y REJILLAS DE 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
10296 2700x300
806 VRPNIND CAMARA PARA BASURAS 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Total Capitulo : PLONGE 15,90 000 000
EMPLATADO
900 ACERO MUEBLE PARA DESAYUNOS
1,5
901 RSPV40 CINTA DE DISTRIBUCION, A 1,00 0,00 0,00 1,00 0,00 0,00

CORDONES. RSPV-

902 CCE CARRO DISPENSADOR DE 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
BANDEJAS, CCE-V 54/

903 RWR3 CARRO DISPENSADOR DE 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ALIMENTOS, RWR 3 -

904 TSH21833 CARRO DISPENSADOR 1,80 0,00 0,00 10,80 0,00 0,00
PLATOS, TS-K2 18-33

905 CEK5858  CARRO DISPENSADOR LISO, 1,80 0,00 0,00 7,20 0,00 0,00
CEK 58/58
906 SwW853 CARRO CAMARERA SW8 5-3 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
907 GSCEV4] TERMINAL DOUBLE FLOW V4 6,40 0,00 0,00 102,40 0,00 0,00
N1901029 JUNIOR
5
908 GSC024C CARRO ERGOSERVE 24 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

19010295 BANDEJAS GASTRONORM

908a GSC036C CARRO ERGOSERVE 36 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
19010295 BANDEJAS GASTRONORM

909 GSCV4RG REGISTRO TEMPERATURAS 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
T1901029 TRANSPORTE
5

909a GSCV46R  KIT 6 RUEDAS PARA CARRO 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
D1901029 ERGOSERV CON FRE
5

909b GSCV4PA PARRILLA ANTI-CAIDA PARA 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

C1901029 CARRO ERGOSERV
5

909¢c GSCVACA CIERRE AUTOMATICO 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
T1901029 PUERTAS PARA TRANSPORT
5

909d GSCV4ID  SOPORTE PARA LA PLACA 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
E1901029 IDENTIFICADORA Y P
5

909e GSCISER  SISTEMA I-SERV VISION PC 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
V1901029 PARA SERVICIO D
5
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910 19058720  ARMARIO POSITIVO GN-1/1, 021 0,00 0,00 0,21 0,00 0,00
EAFP-401

911 GAMSC11 BANDEJA AUTOSERVICIOGN 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
GN190102 1/1 PARA CARROS
95

912 GAMSCD  BANDEJA DESAYUNOS 3 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ES190102 HUECOS PARA GN 1/2
95

913 19004802 LAVAMANOS DE PIE, LP-44 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

Total Capitulo : EMPLATADO 121,61 0,00 0,00

LAVADO DE VAJILLA

1000 ACERO MESA DE DESBARASADO
1,5EL CON RUEDAS
1001 FTN 2-L-A- LAVAVAIJILLAS DE CINTA 22,5 0,00 13,60 22,50 0,00 13,60
R-DL4 ELECTRONICO, FTNi 0
1003 GI27R190 CANALETAS Y REJILLAS DE 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
10296 2700x300
1005 19004918 FREGADERO, FI-147/20 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
1006 19004838 BASTIDOR, BF-147 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
1007 19018375 GRIFO GDM2CB E 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
1008 19005624 ARMARIO ALTO, ANA-166 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
1009 ACERO MESA DE ENTRADA A
1,5EL LAVAVAJILLAS
1010 19048233 LAVAVAIJILLAS DE 22,6 0,00 0,00 22,60 0,00 0,00
ARRASTRE CCO-160 | HW 0
1011 19046516 TUNEL DE SECADO CDT-600 9,55 0,00 0,00 9,55 0,00 0,00
1012 19048639 RECUPERADOR DE 0,75 0,00 0,00 0,75 0,00 0,00

ENERGIA, CRS-600

1013 19004901 MESA A RODILLOS, MR2C 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
1014 270300000 CAMPANA VAHOS 1,00 0,00 0,00 1,00 0,00 0,00
43 LAVAVAJILLAS DE
CONDENSACI
1015 GSCSANI  SISTEMA LIMPIEZA CARROS 3,00 0,00 0,00 3,00 0,00 0,00
VP190102 ERGOSERV
95
1016 GI0O9R190 CANALETAS Y REJILLAS DE 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
10296 900x300
1017 19002817 GRIFO EXTENSIBLE, GX-60 (6 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
mts)
1017a 19003004 EXTENSION LANZA, GX-L 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
1100 15000053 DIRECCION TECNICA, 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

PUESTA EN MARCHA Y MO
Total Capitulo : LAVADO DE VAJILLA 59,40 0,00 13,3
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POTENCIAS TOTALES

FIRMADO

ARQUITECTO

ENERO
> o

FRANCISCO ORTEGA MONTOLIU
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Poten
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ca
total :

Poten
ciade
gas

total :

Poten
ciade
vapor
total :

460,8 kW
2

168,9 kw
5

13,60 kw

Barcelona, Diciembre de 2020
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ADECUACION DE LA COCINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A PRODUCCION DE LiNEA FRIA
ESTEVE TERRADAS 30, BARCELONA

PARC SANITARI PERE VIRGILI
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2. DOCUMENTACION GRAFICA

g. Parc Sanitari
PROMOTOR Pere Virgili

ARQUITECTO FRANCISO ORTEGA MONTOLIU



| |
LACTEOS D D
8.15m?

|

DESCONGELACION!
5.95m?

VERDURA'Y FRUTA
10.25 m?

CONGELADOS
7.39m?

I i
"W o %m:\g I —— 1
B EERER
N HE o J
=l =
= ARRER
2 -
o
) B = — T T T B amacen B UH
[ — = % 20.78 m?
8 - ZONA DE LAVADO
o= -
Q
V.ESC LAVADO DE CARRO!
10.04 m? D 3.89 m? VAJILLA E
:|:'—Jj
622 m?
- - ]
i i) 5 E IR -
] P ———
= . T 3 g
UD 2 ECh en B2E i- PRI
2 2 2 oastrasl
a . 1 0 Vi1
) I r H - ﬁ o 9.42
= . =[] O |
A (1] :
(11 L]
6.90 m2 B — :: = _
) OO
f PLONGE
g i 0 e
1 % 16.96 m?
A T
FOOD BANK !
30.68 m? ﬂ
PREP. ESP.
! ]
— B=
LI:I” DESPACHO
SALA FRIA DESEMBALAJE g
DE \\/7/‘10.27m D
— S
E} ALM.
i PASILLO —L =
Vi3 B 4386 m?
. = 2%
AANANANNANANT 1
= LIMP. CAJAS [
] ; ALMACEN ||| NO PERECEDEROS
RECEPCION 544m7 | [ALM.CAJAS SOLO USO ,
U S EEE 14.77 MRS
BANOS ] MERCANCIAS 3.45m? 6.60 m? "I\
[ s8sm? (@ 10.56 m? ‘ —]

PROYECTO DE EJECUCION

ADEQUACIO DE CUINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A LINIA FREDA

SITUACIO CARRER ESTEVE TERRADAS 30, 08023, BARCELONA

PROPIETAT  PARC SANITARI PERE VIRGILI oROPIETAT

ARQUITECTES  FRANCISCO ORTEGA MONTOLIU /Vt——
ARQUITECTES

Parc Sanitar
ENERO &:’ Pere Virgili

VERSIO

01

A-PLS1. ARQUITECTURA . PLANTA SOTANO 1

e:1/150

OCTUBRE 2020

0 05 1 3 5m



AutoCAD SHX Text
1

AutoCAD SHX Text
2

AutoCAD SHX Text
4

AutoCAD SHX Text
3

AutoCAD SHX Text
11

AutoCAD SHX Text
10

AutoCAD SHX Text
9

AutoCAD SHX Text
8

AutoCAD SHX Text
7

AutoCAD SHX Text
6

AutoCAD SHX Text
5


u
COCINA
% SUPERFICIE CONSTRUIDA 560.61 m?,x
_,M }:‘L_’l ”””” —_—— —
] ST 0 ——— - 1|
3 | R L] T W TTI T
ol odle s £ p— ] )
=1 =T ®AT T T+ T 1 ) k
<] v B
b m - .
A - = ALMACEN UH ‘
T < o . i
£ . . Z0NA BE LAVADO 2078’ ‘
o - o | —
‘M g 20 4.0 S3qam = ‘
== = < I i %A L ||
o ————— - i
J V.ESC LAVADO DE CARRO l w
3 o i
10.04 m? 3.89m? @ VAJILLA E ,
o~
] o 622 m? |
=
| 5 S ‘ = V@%\ | /\/\
2 =0 R=NER=50
7 B E: DALgld Lr‘
o 1'?1 T T m \Va N J N
P~ e N 2
I | —EMPLATAD S 4.95m
[ : S —— +L62.20 m?
S V2 [ ] ==,
R 6.90 m2 ) = nn[Eal o
B @A 0
. IDIII
: = PLONGE 4
l——FH— ., 0 w‘ [— | 6.96 w7 |
y i R | ; |
i g |
L ITIT PoogLl
1 | |
IO il
| - ‘
! =
T |
| | ‘
1§ FOOD BANK 3 |
= N
|
| PREP. ESP
7.67 m? ‘
! ] ‘
| L]
i = ,
‘ o i
| A Lo T
W SALAFRIA DRSEMBALAE O ces CERiO sl s
10.69 m? - = — [ a0 i & LACTEOS S
! [ l [: j 19.64 m? Cle il T 8.15m?
[N 7 3h— gd.- - - - - i o )
f— G : 23[ j] L ALM. H e
v;ﬂ E;ﬂ pEST| | [t m Ll E P | E— -
o . 2525 = P‘[rASL’t 1- —r S i [
LRV A B ; 1.20 . l 6 ) 5,85 PESC
7 ] 3 2 1% ! L) ;
3.97 T * :
™t = == _ - o o o 2
Lﬁ AANNANNANNAN —— 1 —— — S —— #—O“
E i LIMP. CAIAS ALMACEN NO PERECEDEROS “‘
: ( \ VERDURA Y FRUTA
’ 5.44m? | |ALM.CAJAS SOLOUSO ] GONGELADOS
L E RECEPCION \ R 5 EN : . ‘ :
= [— 1N == ! 1 14.77 m* N 10.25m \ N 2
S5 B BANDS 5 MERCANCIAS a5 66002 N [ 739m ‘
: ol W Caid 10.56,p° 0 ‘g ‘! JUR. - il s [ | | _— _ T

PROYECTO DE EJECUCION

ADEQUACIO DE CUINA DEL PARC SANITARI PERE VIRGILI A LINIA FREDA

SITUACIO CARRER ESTEVE TERRADAS 30, 08023, BARCELONA

PROPIETAT PARC SANITARI PERE VIRGILI PROPIETAT

ARQUITECTES  FRANCISCO ORTEGA MONTOLIU /Vb_
ARQUITECTES

Parc Sanitari

ENERO @. Pere Virgili

VERSIO

01

A-PLS1. ARQUITECTURA .COTAS. PLANTA SOTANO 1

e: 1/150

OCTUBRE 2020



AutoCAD SHX Text
1

AutoCAD SHX Text
2

AutoCAD SHX Text
4

AutoCAD SHX Text
3

AutoCAD SHX Text
11

AutoCAD SHX Text
10

AutoCAD SHX Text
9

AutoCAD SHX Text
8

AutoCAD SHX Text
7

AutoCAD SHX Text
6

AutoCAD SHX Text
5


V.I.2
6.90 m?

I
I n Ll | —E e ‘I
[ 8 &
| o
>
Q|| =
2 ~ B
2 B
" 1 '
al= b = ALMACEN ¢ .\ \.\
[3]IRS - sos || s
2 - 20.78 m? | -
o B
|2 -
WSS
3 1017 v
V.ESC EAVADO DEIEARRO
10.04 m? Q  3sm ¥ VAILLA
= M g . X E
T f : i . .
wv
o
D =
pl
=
2 |be= 3
2 a 0
=== EMPLATAD|
i 50 =| L
— 6220m*e ([ ]

LE
T
T
T

FOOD BANK

PLONGE .

DESPACHO

(10.27 m?

PASILLO
B”ﬁ M 2386 m?
o
NANANNN/
& LIMP. CAJAS
.
RECEPCION ™
MERCANCIAS o1 .
10.56 m? o o

ALM.CAJA
3.45m?

Vi1
9.42

LEYENDA DE APARATOS

LEYENDA DE APARATOS

LEYENDA DE APARATOS

LACTEOS
8.15m?
ALM.
o
) ; - ——
Sﬁ)IL'gAUCS%\‘ VERDURA Y FRUTA CONGELADOS
R 10.25 m? 7.39 m?

ITEM ARTICULO CANT. ITEM ARTICULO CANT. ITEM ARTICULO CANT.
RECEPCION DE MERCANCIAS 0158 FLEXIBLE, FXI-100 2 FOOD-BANK
001 PLATAFORMA MONOCELULA INOX PM-6060 1 015C KIT ANTIRRETORNO 1 700 CAMARA PRODUCTO TERMINADO 1
002 VISOR ELECTRONICO DE ACERO INOX. VD-310 1 CAMARAS 701 CELULA ABATIDORA POSITIVA PASANTE, CSKP-202-D 2
003 LAVAMANOS DE PIE, LP-44 1 300 CONJUNTO DE CAMARAS FRIGORIFICAS. 1 705 CANALINAS Y REJILLA LINEAL DE ABATIDORES 3300 1
004 MESA MURAL ESPECIAL RECEPCION CON CAJON 1 300a SISTEMA REFRIGERACION COMPLETO COCINA CENTRAL 1 PLONGE
006 SUMIDERO 300x300 Y REJILLA PALASTRO n CUARTO FRIO 800 LAVADORA DE UTENSILIOS LP-130 B DD HRS 1
008 EXTERMINADOR DE INSECTOS DIEP-080C 3 400 MESA ESPECIAL CON 3 SENOS CON CAJONES EN 3 BLOQUES 1 801 MESA CON FREGADERO PARA OLLAS 1
009 LAVAUTENSILIOS, LP-62 B DD HRS 1 401 GRIFO, GM-PL-30 E 3 802 GRIFO GDM2CB E 1
010 MESA MURAL ESPECIAL APOYO LAVAUTENSILIOS CAJAS 1 403 LAVAMANOS DE PIE, LP-44 2 803 ARMARIO ALTO, ANA-166 1
011 CANALETAS Y REJILLAS DE 900x300 1 403a KIT ANTIRRETORNO. 2 804 CANALETAS Y REJILLAS DE 2700x300 1
013 MESA MURAL ESPECIAL CON SENO DESEMBALAJE 1 405 CAMARA PARA LOTES 1 806 CAMARA PARA BASURAS 1
014 GRIFO, GM-PL-30 E 1 PREPARACIONES ESPECIALES EMPLATADO
015 CANO GRIFO, CL-20 1 500 ESTACION BLANCO COOK I-flex 3 1 901 CINTA DE DISTRIBUCION, A CORDONES. RSPV-6.0 1
&15/\ GRIFO A PEDAL, G2P2S E 1 501 PLANCHA 1/1 20 LISA PARA I-FLEX 1 907 TERMINAL DOUBLE FLOW V4 JUNIOR 6
502 SARTEN PARA I-FLEX 28 cm 1 908 CARRO ERGOSERVE 24 BANDEJAS GASTRONORM 3
503 ARMARIO POSITIVO GN-1/1, EAFP-401 1 908a CARRO ERGOSERVE 36 BANDEJAS GASTRONORM 3
504 MESA CON FREGADERO Y CAJON 1 909 REGISTRO TEMPERATURAS TRANSPORTE 6
505 GRIFO, GM-PL-30 E 1 909a KIT 6 RUEDAS PARA CARRO ERGOSERV FRENO CENTRAL 6
506 LAVAMANOS DE PIE, LP-44 1 909b PARRILLA ANTI-CAIDA PARA CARRO ERGOSERV 6
506A KIT ANTIRRETORNO. 1 909¢c CIERRE AUT. PUERTAS PARA TRANSPORTE CARRO ERGOSERYV/| 6
COCCION 909d SOPORTE PARA LA PLACA IDENTIFICADORA Y PL. ADHESIVA 6
600 HORNO ADVANCE PLUS, APE-202 1 909 SISTEMA I-SERV VISION PC PARA SERVICIO DOUBLEFLOW V4 1
601 MARMITA A GAS DE BANO MARIA, M-G915 BM 2 910 ARMARIO POSITIVO GN-1/1, EAFP-401 1
602 BANERA MARMITAS Y SARTENES DESCARGA RAPIDA 1 91 BANDEJA AUTOSERVICIO GN 1/1 PARA CARROS ERGOSERV! 160
603 SUMIDERO 600x300 Y REJILLA DESCARGA RAPIDA 2 912 BANDEJA DESAYUNOS GN 1/2 PARA CARROS ERGOSERV 160
604 SARTEN POLIVALENTE FLEXICHEF 3 1 LAVADO DE VAJILLA
D 604a ACCESORIOS SARTEN POLIVALENTE 150 LITROS 1 1000 MESA DE DESBARASADO CON RUEDAS 1
605 ELEMENTO NEUTRO, EN-905 6 1001 LAVAVAJILLAS DE CINTA ELEC., FTNi 2-L-A-DS4,FHP+ 1
606 COCINA A GAS DE SOBREMESA, C-G960 1 1003 CANALETAS Y REJILLAS DE 2700x300 4
607 PLANCHA FRY-TOP A GAS, FT-G910 V L 2 1005 FREGADERO, FI-147/20 1
608 FREIDORA A GAS, F-G9221 1 1006 BASTIDOR, BF-147 1
609 MUEBLE BAJO, MB-915 3 1007 GRIFO GDM2CB E 2
610 MUEBLE BAJO, MB-905 4 1008 ARMARIO ALTO, ANA-166 1
611 CANALETAS Y REJILLAS DE 2700x300 2 1009 MESA DE ENTRADA A LAVAVAJILLAS 1
613 CAMPANA MURAL EXTRACCION COMPENSADA MARMITAS 1 1010 LAVAVAJILLAS DE ARRASTRE CCO-160 | HW 1
614 CAMPANA MURAL INVERTIDA PARA HORNOS 1 1011 TUNEL DE SECADO CDT-600 1
614a SISTEMA EXTRACCION CAMPANAS MURALES 1 1012 RECUPERADOR DE ENERGIA, CRS-600 1
615 CAMPANA CENTRAL DE EXTRACCION COMPENSADA. 1 1013 MESA A RODILLOS, MR2C 1
615a SISTEMA EXTRACCION CAMPANA CENTRAL 1 1014 CAMPANA VAHOS LAVAVAJILLAS DE CONDENSACION 1
615b CONTROL EXTRACCION AHORRO ENERGETICO EFIVEX 1 1015 SISTEMA LIMPIEZA CARROS ERGOSERV 1
616 MESA CON FREGADERO Y CAJON 1 1016 CANALETAS Y REJILLAS DE 900x300 1
617 GRIFO, GM-PL-30 E 1 1017 GRIFO EXTENSIBLE, GX-60 (6 mts) 2
618 LAVAMANOS DE PIE, LP-44 2 1017a EXTENSION LANZA, GX-L 2
618a KIT ANTIRRETORNO. 2
619 CARRO CON ESTRUCTURA PORTABANDEJAS, CEB-202 2
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