TN Generalitat de Catalunya
Y Departament d’Interior
i Seguretat Publica
Direccio General de la Policia

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES DEL SERVEI DE CATERING PER ALS
MEMBRES DEL CENTRE DE COORDINACIO POLICIAL (CECOR) DE LA
DIRECCIO GENERAL DE LA POLICIA PER A L’ANY 2025.

1. Objecte del contracte

Servei de catering per als membres dels centres de coordinacié policials (CECOR) que
durant 'any 2025, es constitueixin amb motiu de dispositius policials especials al
Complex Central de la PG-ME a Sabadell.

El servei es portara a terme Els serveis es portaran a terme al Complex Central de la
PG-ME a Sabadell (Avinguda de la Pau, num. 120)

2.-El servei consistira en oferir, en régim de catering, el servei d’esmorzars, dinars,
coffee breaks i sopars, en les condicions i els horaris que s’estableixen en aquest
plec.

L’empresa adjudicataria haura de dur a terme totes les activitats necessaries a I'efecte
d’oferir el servei de restauracio, des de la compra, I'aprovisionament, la recepcié i
'emmagatzematge de les matéries primeres fins a la preparacié i I'elaboracié dels
productes alimentaris fins a la prestacio del servei final a I'usuari.

3. Nombre estimat de serveis

A efectes d’'informacié les dades dels darrers 3 anys sén les seguents:
Any 2022: 22 serveis

Any 2023: 32 serveis

Any 2024: 37 serveis

4. Obligacions de I’'empresa adjudicataria

e Aniran a carrec de I'adjudicatari els equipaments necessaris per a I'execucié del
servei. L'empresa adjudicataria haura d’aportar els equipaments i elements
necessaris per al lliurament de les diferents tipologies d’apats aixi com gots,
coberts , plats i tovallons de paper.

e Els aliments seran de cinquena gamma (elaborats, cuinats i envasats a la central
de 'empresa), caldra sempre justificar-ne la procedéncia i garantir-ne I'etiquetatge
i qualitat gastronomica.

e El servei es prestara vetllant pel compliment de tota la normativa aplicable al sector
alimentari que estigui en vigor, inclosa la que regula la higiene dels aliments, la
informaci6 als consumidors, els procediments en materia de gestio de la seguretat
alimentaria, aixi com la resta de normes sanitaries aplicables.
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o Disposar dels permisos i les autoritzacions necessaries per la prestacié dels
serveis d’acord amb les prescripcions legals i reglamentaries aplicables.

o Fer servir preferentment productes que incloguin el catala en I'etiquetatge, d’acord
amb la Mocié 80/IX del Parlament de Catalunya, sobre garantir els drets linguistics
dels consumidors.

e Fer servir preferentment productes de qualitat, indicacié geografica protegida,
denominacié d’origen protegida i agricultura ecolodgica, i fomentar el valor cultural
de la dieta mediterrania i els productes locals i de proximitat, de conformitat amb la
Resolucié 739/X del Parlament de Catalunya, sobre el mén agrari, aprovada en
data del 14 de juliol de 2014.

e L’empresa esta obligada a restringir al maxim I'is de productes de plastic d’'un sol
Us d’acord amb el que s’estableix a I'acord de govern d’11 de juny de 2019.

e Servir els aliments i les begudes del servei amb gots, vaixella, coberts i tovallons
de materials reutilitzables o de materials compostables, aixi com reduir al maxim
els envasos i també la generacio de residus.

e Sera obligacié de 'empresa adjudicataria indemnitzar per tots els danys i perjudicis
que es puguin causar a tercers com a consequeéncia del servei.

5.Prestaci6 del servei

L’empresa ha de tenir la capacitat de portar a terme el servei entre les 8h i les 22h,
tenint en compte que, des de la peticié de la comanda el termini de lliurament maxim
sera de 2 hores per a menus i de 1h,30 minuts per a la resta de productes.

L’empresa adjudicataria haura de garantir la prestacié dels serveis, amb caracter
obligatori, tot els dies de I'any.

S’establira entre el responsable del contracte del Departament i I'empresa
adjudicataria un protocol d’actuacié on s’indicara de quina forma i quines persones
estaran autoritzades a demanar el servei.

6. Subministraments minims obligatoris.

Les empreses licitadores hauran de poder subministrar, com a minim, els productes
seguents:

Begudes calentes

Capsules cafe sol

Capsules de café descafeinat
Capsules de tallat

Capsules de tallat descafeinat
Capsules de café amb llet
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Capsules de café amb llet descafeinat
Capsules d’infusié

Capsules de llet o envasos monodosis de llet
Capsules de xocolata

A Tinici del contracte 'empresa adjudicataria haura de subministrar una maquina de
café que sigui compatible amb les capsules subministrades. La maquina restara a la
seu del CECOR i sera retornada a I'empresa un cop finalitzi I'execucio el contracte.

Begudes fredes
e Aigua sense gas 1,5 litres
e Aigua sense gas de 0,5 litres
e Refrescos de 0,33 litres.

Pastes
e Croissant
Ensaimada
Brioix
Magdalena
Donuts de sucre, o equivalent
Donuts de xocolata o equivalent
Croissant farcit
Xuxo de crema
Galetes

Entrepans freds

e Formatge
Xorig
Llonganissa
Pernil Dolg
Tonyina
Vegetal
Pernil pais

Altres
o Peca de fruita
e logurts variats
e Sucs de fruites

Els entrepans freds han de tenir un gramatge minim de 180 grams.
Les pastes dolces han de tenir un gramatge minim de 50 grams.

Els sucs han de tenir un volum minim de 200ml
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Menus obligatoris

Les empreses licitadores han d’oferir , com a minim , els mends segtients:

a) Menu complet:

- Primer plat, a triar entre tres.

- Segon plat, a triar entre tres.

- Paintegral.

- Pablanc.

- Postres, a triar entre: fruita fresca, productes lactics, almivar, postres casola, etc.
- Beguda (aigua o refresc).

L’empresa adjudicataria també resta obligada a subministrar mitjos menus que tant
poden consistir en un primer plat com en un segon plat.
b) Mig menu:

Primer o segon plat, a triar entre tres.

Pa integral.

Pa blanc.

Postres, a triar entre: fruita fresca, productes lactics, almivar, postres casola,
etc.

Beguda (aigua o refresc.)

Els primers plats hauran d'alternar productes com ara: cereals (pasta, arros...),
verdures, amanides, llegums i patates.

Els segons plats alternaran carn, peix, ous i aniran acompanyats de verdures,
amanides, hortalisses, patates fregides o combinacions d’aquests aliments.

L’empresa adjudicataria haura d’estar en disposicié d’adaptar els menus en casos
d’al-lérgies i oferir opcions veganes i vegetarianes.

Eusebi del Olmo Ferras
Subdirector general d’Administracié i Serveis



