INSTITUT
72— ROCAGROSSA

Nim. dexpedient: 01LIC/2025/17006770 Lloret de Mal

Plec de prescripcions técniques per a la contractacid del servei de
bar-cantina del centre Institut Rocagrossa de Lloret de Mar

1. Objecte

El contracte tindra per objecte el servei de bar-cantina del centre Institut Rocagrossa amb
subjeccié a les seglients condicions:

En tot cas s’hauran de respectar aquestes limitacions:

- No es podran servir begudes alcoholiques, ni tabac.

- Es prohibeix la instal-lacié de qualsevol mena de maquina recreativa, de joc o similar.

- No es podran servir begudes energetiques com ara Redbull, Monster...

- No es podra servir cafée ni derivats a I'alumnat menor de 18 anys.

- Es prohibeix la incorporacié de nous productes a la venda sense el consentiment previ de la
direccio del Centre.

2. Caracteristiques del servei

El nombre de persones vinculades al centre educatiu és de 900 persones entre alumnat,
professorat i servei de PAS

La superficie del local disponible és 100 m2. Amb referéncia als serveis, instal-lacions, elements,
etc., cal tenir en compte les premisses seglients:
Els serveis disponibles seran: aigua potable, energia electrica, gas i clavegueram, sense perjudici

del pagament del canon que s’estableix en aquest plec.

- El bar-cantina es lliurara equipat d’acord amb I'inventari reflectit en I’Annex C.

3. Obligacions, instal-lacions i material de cuina i cantina

- Explotar els serveis d’acord amb allo que disposa o pugui disposar el contracte i els Plecs, la
legislacid hotelera, laboral i d’altres aplicables al cas present.

- Utilitzar els locals i desenvolupar els serveis objecte de contractacié d’acord amb la finalitat de
donar bon servei al personal vinculat al centre.

- Obtenir els permisos i autoritzacions necessaries a fi i efecte d’exercir les activitats de
bar-cantina.

- La cafeteria romandra oberta, com a minim, els dies lectius, de dilluns a divendres, en I’horari
seguent:

e Dedilluns a divendres de 8.00 h a 15.00 h
e Els dimecres fins a les 16.00.
e Dilluns, dimarts i dijous de 17.30a 18.30 h



i d’acord amb el calendari escolar que s’aprovi a I'efecte per la Generalitat de Catalunya i atenent
el calendari lectiu del mateix centre.

- lalumnat només podra accedir al Bar-cantina a I’'hora de I'esbarjo
- Exposar i respectar les llistes de preus autoritzades pel centre.

- Mantenir les instal-lacions, aparells i altres elements propietat del Centre, en perfecte estat de
conservacio i funcionament, efectuant a carrec seu totes aquelles reparacions o reposicions que
calguin.

- Fer-se carrec de la neteja total de les instal-lacions, mobiliari i escombraries que s’originin amb
motiu de la prestacié del servei, les quals seran dipositades en bosses de plastic al lloc que el
Centre determini. Tindran especial cura en la neteja de la campana extractora, essencialment
dels filtres.

- Mantenir lliure d’obstacles i objectes la via d’evacuacié d’emergéncia.
- Signar un document acreditatiu de I'inventari de tots els béns que es posin a la seva disposicid.

- Abonar tots aquells impostos, arbitris i gravamens de I'Estat, comunitat autonoma, provincia o
municipi, que afectin I'activitat objecte de contractacio; a tal efecte s’haura d’exhibir, a peticié del
centre, els documents acreditatius dels extrems esmentats.

- Abonar les despeses de 150 €, per I'Us de les instal-lacions i immobilitzat i pel subministrament
de serveis i fluids (aigua, gas, electricitat).

- Linstitut es reserva el dret d’inspeccié de la qualitat dels productes, el grau de prestacié del
servei i el compliment de la legislacié d’higiene i sanitat.

- Respectar les normatives de funcionament de centre (per exemple: no és permesa la venda de
begudes energetiques com ara Monster, Red bull..., no és permés d’'emprar al mobil al centre ni a
la cantina...)

- Un cop finalitzada la relacié objecte del contracte, I'adjudicatari tindra dret a retirar

aquells elements de la seva propietat que hagi incorporat posteriorment a l'inici de la prestacio
del servei, deixant en perfecte estat les instal-lacions de la cantina i el material i estris fets servir,
amb el vistiplau de la direccid del centre.

Clausula ambiental: prohibicié d’utilitzar envasos, coberts, plats, gots, bastonets o
productes de plastic similars d’un sol Us.

4. Requisits higienicosanitaris

Lempresa adjudicataria ha d’estar inscrita al Registre Sanitari d’Industries i Productes Alimentaris
del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya (RSIPAC) complir amb els requisits
normatius que els siguin d’aplicacié, en especial:

- Reglament (CE) 852/2004, de 29 d’abril, relatiu a la higiene dels productes alimentaris.
- Reial decret 3484/2000, de 29 de desembre de 2000, pel qual s’estableixen les normes

d’higiene per a l'elaboracié, distribucié i comer¢ de menjars preparats. (BOE 12.01.2001).
Modificat pel Reial decret 135/2010, de 12 de febrer, pel qual es deroguen disposicions relatives



als criteris microbiologics dels productes alimentaris. (BOE 25.02.2010).
- Reial decret 191/2011, sobre Registre General Sanitari d’Empreses Alimentaries i Aliments

Tant les condicions sanitaries de les instal-lacions i els equipaments de la cantina com les
condicions dels processos d’elaboracié i servei dels apats hauran de ser les adequades per tal
d’evitar la preséncia de perills que poden repercutir en la salut. Es fonamental el control de les
materies primeres, la seva conservacid i emmagatzematge, aixi com la preparacié i manteniment
del menjar elaborat.

Aixi mateix, I'empresa adjudicataria haura d’instaurar un sistema d’autocontrol que garanteixi la
gestid adequada dels perills inherents a la seva activitat.

5. Asseguranga d’intoxicacio alimentaria i responsabilitat civil

1. Lladjudicatari/aria de la prestacié del servei esta obligat/da a contractar i a pagar una
polissa d’assegurances que garanteixi les conseqlieéncies economiques derivades de la
responsabilitat civil que li pugui correspondre per danys i/o perjudicis corporals, materials
i/o conseqliéncies consecutius per accié o omissid a tercers en la gestié de la cantina del
centre public objecte de la signatura del contracte. Aquesta polissa haura d’incloure la
responsabilitat civil d’explotacid i concretament de l'activitat de gestié de la cantina, la
responsabilitat patronal i la responsabilitat civil de productes, especialment els riscs
derivats dels productes que formen part del menjar, inclosa la intoxicacié.

2. El capital assegurat ha de ser com a minim de 600.000 euros per sinistre i any.

3. L'empresa adjudicataria del servei de cantina esta obligada a lliurar, al centre, dins dels 15
dies posteriors a la data de comunicacio de I'adjudicacid, una copia legitimada de la polissa
d’assegurances de Responsabilitat Civil subscrita i del rebut corresponent. Anualment
haura de lliurar, copia del rebut corresponent al pagament d'aquesta.

4. En la polissa d’assegurances sol-licitada es preveura la renlncia a possibles reclamacions
contra el centre, i en contra d’altres empreses de serveis contractades pel mateix centre.

6. Riscos laborals

Lempresa adjudicataria haura de complir les exigéncies establertes en la normativa d’aplicacié,
en particular les segients: Reial decret 374/2001, de 6 d’abril, sobre la proteccié de la salut i
seguretat dels treballadors contra els riscos relacionats amb els agents quimics durant el treball;
Reial decret 379/2001, de 6 d’abril pel qual s’aprova el

Reglament d’emmagatzematge de productes quimics i les seves instruccions tecniques
complementaries; Reial decret 770/99 de 7 de maig, pel qual s’aprova la Reglamentacidé Técnic
Sanitaria per a l'elaboracid, circulacid i comer¢ de detergents i netejadors i Reial decret
3360/1983 de 30 de novembre, pel qual s’aprova la Reglamentacié tecnicosanitaria sobre
elaboracio, circulacié i comerg de lleixius.

El secretari,



Num. d’expedient: 01|.|C/2025/17006770

ANNEX A

RELACIO niim. 1: DE PRODUCTES OBLIGATORIS | PREUS MAXIMS

MENU (20%) | Preus maxims (IVA Preus oferts pel licitador (IVA inclos) preu mitja
inclos) ponderat
Menu 12€
% Menu 10€
BEGUDES (30%) Preus maxims Preus oferts pel licitador (IVA inclos) preu mitja
(IVA inclos) ponderat
Refresc de cola 2€
Refresc de te 2€
Beguda energética 2€
Aigua petita 1€
Aigua gran 2€
Suc 1€
Suc natural 4€
ENTREPANS grans | Preus maxims (IVA Preus oferts pel licitador (IVA preu mitja
(30%) inclos) inclos) ponderat
4€
BRIOIXERIA | ALTRES | Preus maxims (IVA Preus oferts pel licitador (IVA preu mitja
(20%) exclos) inclos) ponderat
Napolitana 15€
Croissant 15€
Berlinesa 15¢€
FRUITES Preus maxims (IVA Preus oferts pel licitador (IVA preu mitja
exclos) inclos) ponderat
1. 1€
2.
3.




ANNEX B
Presentacioé de criteris automatics

Documentacié

Cal presentar un Pla de subministrament, organitzacié
i logistica organitzat amb els apartats seglents:

a. Aprovisionament
Pla de subministrament, b. Emmagatzematge
d’organitzacid i logistica c. Elaboracié
(aprovisionament, emmagatzematge, d. Servei
elaboracid, servei recollida, neteja e. Neteja dels espais del bar-cantina
dels espais del bar-cantina): 5 punts
Carnet de manipulador d'aliments:
5 punts Titol acreditatiu

Cal indicar quin tipus d’entrepans s’ofereixen:

W e N R WN R

Varietat de 9 entrepans: 5 punts

Cal indicar quin tipus d’entrepans s’ofereixen:

o vk wnN e

Varietat de 6 entrepans: 2 punts

Cal indicar quin tipus de llets o begudes vegetals

s’'oferiran:
1.
2.
3.
Varietat en 5 llets o begudes vegetals: |4.
5 punts 5.




Cal indicar quin tipus de llets o begudes vegetals

s'oferiran:
1.
Varietat en 3 llets o begudes vegetals: (2.
2 punts 3
Cal indicar quin tipus de fruita s’oferira diariament
1.
Varietat en 3 tipus de fruita oferta 2.
diariament: 5 punts 3.

Cal indicar quin tipus de fruita s’oferira diariament
Varietat en 2 tipus de fruita oferta 1.
diariament: 2 punts 2.

Experiéncia de 14 anys del personal
en atencio a alumnat de centre
educatius: 25 punts Cal acreditar I'experiéncia per mitja de certificat.

Experiencia de 10 anys del personal en
atencié a alumnat de centres
educatius: 15 punts Cal acreditar I'experiéncia per mitja de certificat.

Experiencia de 5 anys del personal en
atencio a alumnat de centres
educatius: 5 punts Cal acreditar I'experiéncia per mitja de certificat.

Experiencia d'1 any del personal en
atencio a alumnat de centres
educatius: 1 punt Cal acreditar I'experiéncia per mitja de certificat.

Cal presentar una declaracié escrita indicant que

Atencid de I'alumnat en llengua s’esta en disposicié de comprendre i expressar-se en
catalana: expressio i comprensio: llengua catalana amb l'alumnat, personal i

20 punts professorat.

Recollida selectiva de deixalles: Cal presentar un document indicant com es fara la

5 punts recollida.

Pagament amb targeta (no mobil): Cal presentar una imatge de I'aparell que es fara servir

5 punts per cobrar amb targeta.




ANNEX C

INVENTARI DE MATERIAL DE LA CAFETERIA DE QUE DISPOSA EL CENTRE

Espai Bar-Barra:

Taules de fusta faig: 14

Cadires de fusta: 51
Fluorescents: 16

Plaques murals de calefaccié: 3

Espai Cuina:

Taules de fusta faig: 1
Fluorescents: 6

Tamborets verds: 3

Cub d’escombraries gris (rebuig): 1
Taula individual d’alumne verda: 1
Pica: 1

Lavabo/Vestidor:

Armari metal-lic: 1

Plat de dutxa i dutxa-escarxofa
Lavabo: 1

Mirall amb vidre: 1

Vater: 1

Fluorescent: 2

Magatzem:

Taules de fusta faig: 2



