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CRITERIS D’ADJUDICACIO

Subministrament de féormules de nutricié oral i enteral de consum
hospitalari i domiciliari per a I’'Hospital Universitari Arnau de
Vilanova de Lleida

Els articles inclosos en aquesta licitacié s’han classificat en 4 apartats, cadascun dels
quals té uns criteris d’adjudicacié propis. Els apartats son:

Formules per a pacients adults.
Formules per a pacients pediatrics.
Maoduls nutricionals.

Espessidors.

PoONPE

En relacié als criteris técnics, les férmules que no acompleixin les especificacions
teécniques indicades en el plec de prescripcions técniques quedaran automaticament
excloses de la licitacid, i per tant, fora de la ponderacié dels criteris de valoracié
tecnics.

En cas de discrepancia entre la informacio que es faciliti en el model d’oferta técnica i
la documentacié técnica aportada pel licitador, prevaldra la documentacié técnica
aportada pel licitador.
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1. FORMULES PER A PACIENTS ADULTS

a) Valoraci6 dels criteris técnics d’adjudicacié del SOBRE 2: fins a 45 punts.
(valoracioé automatica)

FORMULES PER VIA ENTERAL:

a.1l) Font de proteines (fins a 15 punts)

a.1.1) Percentatge de proteines d’alta qualitat

Percentatge de proteines d’alta qualitat (PAQ) = 90%
0 aminograma cobrint els requeriments d’aminoacids 7,5 punts
essencials segons OMS

Percentatge de proteines d’alta qualitat (PAQ) < 90%
0 aminograma cobrint els requeriments d’aminoacids 0 punts
essencials segons OMS

a.1.2) Percentatge d’incorporacio de proteines de sérum lactic + proteina vegetal

Incorporacio de proteines de serum lactic + proteina

vegetal = 20% 7,5 punts

Incorporacio de proteines de serum lactic + proteina

vegetal < 20% 0 punts

a.2) Font de carbohidrats (fins a 15 punts)

Percentage monosacarids + disacarids

Monosacarids + disacarids < 2% del total d’hidrats de

) 15 punts
carboni P

Monosacarids + disacarids < 10% del total d’hidrats

de carboni 7,5 punts

Monosacarids + disacarids > 10% del total d’hidrats

de carboni O punts
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a.3) Font de greixos (fins a 15 punts)
a.3.1) Férmules polimériques

Percentatge de monointsaturats

Monoinsaturats = 25% 7,5 punts

Monoinsaturats < 25% 0 punts
Relacio w6 / w3

Relacié w6/ w3 <5 7,5 punts

Relacié w6/ w3 >5 0 punts

a.3.2) Formules oligomeriques i peptidiques

Percentatge de MCT

MCT = 50% 7,5 punts

MCT < 50% 0 punts

Relacio w6 / w3

Relacio w6/ w3 <5 7,5 punts

Relacié w6/ w3 > 5 0 punts
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FORMULES PER VIA ORAL:

a.l) Font de proteines (fins a 12 punts)

a.1.1) Percentatge de proteines d’alta qualitat

Percentatge de proteines d’alta qualitat (PAQ) = 90%

essencials segons OMS

0 aminograma cobrint els requeriments d’aminoacids 8 punts
essencials segons OMS

Percentatge de proteines d’alta qualitat (PAQ) < 90%

0 aminograma cobrint els requeriments d’aminoacids 0 punts

a.1.2) Percentatge d’incorporacio de proteines de serum lactic + proteina vegetal

Incorporacio de proteines de sérum lactic + proteina
vegetal = 20%

4 punts

Incorporacio de proteines de serum lactic + proteina
vegetal < 20%

0 punts

a.2) Font de carbohidrats (fins a 12 punts)

Percentatge monosacarids + disacarids

Monosacarids + disacarids < 10% del total de
carbohidrats

12 punts

Monosacarids + disacarids > 10% del total de
carbohidrats

0 punts
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a.3) Font de greixos (fins a 12 punts)
a.3.1) Férmules polimeriques

Percentatge de monointsaturats

Monoinsaturats = 25% 6 punts
Monoinsaturats < 25% 0 punts
Relacio w6 / w3
Relacié w6/ w3 <5 6 punts
Relacié w6/ w3 >5 0 punts
a.3.2) Formules oligomeriques i peptidiques
MCT de les formules
MCT = 50% 6 punts
MCT < 50% 0 punts
Relacié w6 / w3 de les formules
Relacié w6/ w3 <5 6 punts
Relacié w6/ w3 > 5 0 punts
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a.4) Diversitat sabors (fins a 9 punts)

a.4.1) Namero de sabors

1 sabor 0 punts
2 sabors 1 punts
3-4 sabors 3 punts
5 0 més sabors 6 punts

a.4.2) Disponibilitat de pack multisabor

No disponibilitat de pack multisabor 0 punts

Disponibilitat de pack multisabor 3 punts

A efectes de la valoracio del criteri de la diversitat de sabors, el sabor neutre computa
com un sabor més en les les férmules orals per a pacients adults.

b) Valoracié de I'oferta econémica del SOBRE 3: fins a 55 punts.
(valoraci6 automatica)

La valoracio del preu es fara pel preu gram / mil-lilitre ofert sense IVA arrodonit a
6 decimals.

En cas que el lot inclogui la férmula en dispensacié hospitalaria (HOSP) i
domiciliaria (NED), per a determinar el preu del lot es fara la mitjana aritmética dels
dos imports oferts (HOSP i NED).

La puntuacié maxima sera de 55 punts (P). La puntuacié de cada lot es calculara
de forma automatica mitjancant la seguent formula (segons Directriu 1/2020):

Pv= Puntuacio de |'oferta a Valorar

P,= ll — ( M) X (L)l X P P = Punts criteri economic
o = Oferta Millor

OV = Oferta a Valorar

IL = Import de Licitacio
VP = Valor de ponderacié

VP =1
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2. FORMULES PER A PACIENTS PEDIATRICS

a) Valoracio dels criteris técnics d’adjudicacié del SOBRE 2: fins a 45 punts.

(valoracioé automatica)

a.l) Font de proteines (fins a 6 punts)

a.1.1) Percentatge de proteines d’alta qualitat

Percentatge de proteines d’alta qualitat (PAQ) 2

d’aminoacids essencials segons OMS

90% o aminograma cobrint els requeriments 3 punts
d’aminoacids essencials segons OMS

Percentatge de proteines d’alta qualitat (PAQ) <

90% o aminograma cobrint els requeriments 0 punts

a.1.2) Percentatge d’incorporacio de proteines de serum lactic + proteina vegetal

Incorporacio de proteines de sérum lactic +

proteina vegetal = 20% 3 punts
Incorporacio de proteines de sérum lactic +
. 0 punts
proteina vegetal < 20%
a.2) Font de carbohidrats:
Férmules orals (fins a 6 punts)
Monosacarids + disacarids < 25% del total de
6 punts

carbohidrats

Monosacarids + disacarids entre 26 -33% del total de
carbohidrats

3 punts

Monosacarids + disacarids entre > 33% del total de
carbohidrats

0 punts
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Formules enterals (fins a 10 punts)

Monosacarids + disacarids < 5% del total d’hidrats

de carboni 10 punts
Monosacarids + disacarids < 12% del total d’hidrats
de carboni S punts
Monosacarids + disacarids > 12% del total d’hidrats
de carboni 0 punts
a.3) Font de greixos (fins a 6 punts)
a.3.1) Férmules polimeriques:
Percentatge de monointsaturats
Monoinsaturats = 25% 3 punts
Monoinsaturats < 25% 0 punts
Relacié w6 / w3 de les formules polimériques:
Relaciéo w6/ w3 <5 3 punts
Relacié w6/ w3 >5 0 punts
a.3.2) Férmules oligomériques i peptidiques:
MCT de les formules
MCT > 50% 3 punts
MCT entre 45-49% 1,5 punts
MCT entre < 45% 0 punts

Relacié w6 / w3 de les formules oligomériques i peptidiques

Relaciéo w6/w3 <5

3 punts

Relacié w6/ w3 >5

0 punts
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a.4) Diversitat sabors, només per a dietes orals (fins a 12 punts)

Ndmero de sabors

No té ni el sabor de xocolata ni el sabor de maduixa 0 punts

Té el sabor de maduixa o el sabor de xocolata 2 punts
Té el sabor de maduixa i el sabor de xocolata 4 punts
Té el sabor de xocolata, el sabor de maduixa 6 punts

i un altre sabor

Disponibilitat de pack multisabor

No disponibilitat de pack multisabor 0 punts

Disponibilitat de pack multisabor 6 punts

A efectes de la valoracio del criteri de la diversitat de sabors, el sabor neutre no
computa com a sabor en les les férmules orals per a pacients pediatrics.

a.5) Fibra (fins a 5 punts)

a.5.1) g fibra / 1000 Kcal

Si 210 g fibra/1000 Kcal 2,5 punts

Si <10 g fibra/1000 Kcal 0 punts

a.5.2) g fibra / 1000 Kcal

Fibra soluble =2 50 % 2,5 punts

Fibra soluble < 50 % 0 punts
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a.6) Osmolaritat

Formules orals (fins a 5 punts)

Si osmolaritat < 330 mOsm/L 5 punts
Si osmolaritat entre 330-400 mOsm/L 2,5 punts
Si osmolaritat > 400 mOsm/L 0 punts
Formules enterals (fins a 13 punts)

Si osmolaritat < 330 mOsm/L 13 punts
Si osmolaritat entre 330-400 mOsm/L 6,5 punts
Si osmolaritat > 400 mOsm/L 0 punts

a.7) Contingut de colina, taurina, L-carnitina i inositol (fins a 5 punts)

No té cap dels 4 components seguents: 0 punt
colina, taurina, L-carnitina o inotisol

Té 1 dels 4 components seglents: 1 punt
colina, taurina, L-carnitina o inotisol

Té 2 dels 4 components segients: 3 punts
colina, taurina, L-carnitina o inotisol

Té 3 0 4 components dels 4 components seglients: 5 punts
colina, taurina, L-carnitina o inotisol
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b) Valoracié de I'oferta economica del SOBRE 3 (fins a 55 punts)
(valoracioé automatica)

La valoracio del preu es fara pel preu gram / mil-lilitre ofert sense IVA arrodonit a
6 decimals.

En cas que el lot inclogui la formula en dispensacié hospitalaria (HOSP) i
domiciliaria (NED), per a determinar el preu del lot es fara la mitjana aritmética dels
dos imports oferts (HOSP i NED).

La puntuacié maxima sera de 55 punts (P). La puntuaci6é de cada lot es calculara
de forma automatica mitjangant la seguent formula (segons Directriu 1/2020):

Pv= Puntuacio de |'oferta a Valorar

P, = ll — ( M) X (L)] X P P = Punts criteri econdmic
Om = Oferta Millor

OV = Oferta a Valorar

IL = Import de Licitacio
VP = Valor de ponderacid

VP =1
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3.

a)

MODULS NUTRICIONALS

Valoraci6 dels criteris técnics d’adjudicacio del SOBRE 2: fins a 15 punts.

(valoracioé automatica)

a.l) Estudis publicats: Fins a 15 punts.

Un o més estudis publicats en revistes cientifiques
indexades amb el/s producte/s del lot per al que es

presenta oferta 15 punts
Sense estudis publicats en revistes cientifiques

indexades amb amb el/s producte/s del lot per al que

es presenta oferta 0 punts

b) Valoraci6 de I'oferta econdomica economica del SOBRE 3 (fins a 85 punts)

(valoracioé automatica)

La valoracio del preu es fara pel preu gram / mil-lilitre ofert sense IVA arrodonit a

6 decimals.

En cas que el lot inclogui la férmula en dispensacié hospitalaria (HOSP) i
domiciliaria (NED), per a determinar el preu del lot es fara la mitjana aritmetica dels

dos imports oferts (HOSP i NED).

La puntuacié maxima sera de 85 punts (P). La puntuacié de cada lot es calculara
de forma automatica mitjancant la segient formula (segons Directriu 1/2020):

PV= Puntuacio de |'oferta a Valorar

P,= ll — ( M) X (L)] X P P = Punts criteri economic

Om = Oferta Millor
OV = Oferta a Valorar

IL = Import de Licitacio
VP = Valor de ponderacié

VP =1
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4. MODULS NUTRICIONALS

a) Valoracié de la cata de la formula: fins a 40 punts.

(valoracio subjecta a criteris de judici de valor)

a.1l) Modificacio del sabor propi del producte a espessir (fins a 10 punts)

Sabor neutre que NO MODIFICA el sabor propi del

) 10 punts
producte a espessir. P
Sabor neutre que MODIFICA el sabor propi del 0 punts
producte a espessir. P
a.2) Solubilitat (fins a 10 punts)

Producte completament soluble en aigua freda

2,5 punts
(que no faci grumolls)
Producte completament soluble en aigua calenta

2,5 punts
(que no faci grumolls)
Producte completament soluble en llet freda

2,5 punts
(que no faci grumolls)
Producte completament soluble en llet calenta

2,5 punts
(que no faci grumolls)
a.3) Textures (fins a 10 punts)
Capacitat per aconseguir les textures, consisténcies i 10 punts
viscositats seguients: néctar, mel i pudin/natilla. P
Si no permet aconseguir les textures, consisténcies i

0 punts

viscositats seglents: néctar, mel i puding/natilla.
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a.4) Estabilitat: manteniment consisténcia de les textures (fins a 10 punts)

Estabilitat en el temps a temperatura ambient: ha de
mantenir la consisténcia de cada una de les textures i

. . , S . . 10 punts
viscositats (néctar, mel i puding/natilla) durant minim 4 P
hores.

Si el producte perd la seva consisténcia abans de 4
0 punts

hores.

b) Valoracio de I'oferta economica del SOBRE 3: fins a 60 punts.
(valoracié automatica)

La valoracio del preu es fara pel preu gram / mil-lilitre ofert sense IVA arrodonit a
6 decimals.

En cas del lot 63, per a determinar el preu unitari del lot es fara la mitjana
aritmetica dels 3 imports segients:

» la presentacio en sobres monodosi de dispensacié hospitalaria (HOSP)

* la presentacio en sobres monodosi de dispensacié domiciliaria (NED)

» la presentacio en pot de dispensacié domiciliaria (NED)

La puntuacié maxima sera de 60 punts (P). La puntuacié de cada lot es calculara
de forma automatica mitjancant la segient formula (segons Directriu 1/2020):

Pv= Puntuacio de |'oferta a Valorar

P, = ll — ( M) X (L)] X P P = Punts criteri econdmic
Om = Oferta Millor

OV = Oferta a Valorar

IL = Import de Licitacio
VP = Valor de ponderacid

VP =1
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