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El servei de  restauració  de  l’Hospital Universitari   Vall d’Hebron requereix el 
subministrament d’equipament de cuina pel servei de menjador de personal de l’Hospital 
Infanti i de la Dona atès l’estat d’obsolescència de l’equipament actual i per seguir 
assegurant la qualitat i la seguretat alimentaria. 
 
Aquests requisits, en l’àmbit i l’abast que s’indiquen, pretenen garantir l’adequació del 
subministrament a les necessitats de l’Hospital. 

 
1. Condicions generals 

 
 

1.1 Objecte de la contractació 

L’objecte d’aquesta licitació és la contractació del subministrament del següent 
equipament de cuina pel servei de menjador de personal de l’Hospital Infanti i de la Dona 
de l’Hospital Universitari Vall d’Hebron: 

 
 1 Fry Top 
 1 Fregidora elèctrica 
 1 Element neutre 
 1 Cuina elèctrica 
 1 Aparell multi funció amb accessoris per l’ Aparell multi funció i kit connexió de l’aparell 

multi funció.  
 Taula per l’aparell multi funció. 

 

El present contracte té la qualificació de contracte administratiu de subministrament, 
d’acord amb l’article 16 de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de Contractes del Sector 
Públic, segons el qual són contractes de subministrament aquells que tenen per objecte 
l’adquisició de productes o béns mobles. 

 
El procediment de contractació es realitzarà mitjançant un procediment obert d’acord 
amb l’article 159 de la Llei 9/2017 de 8 de novembre, de Contractes del Sector Públic, i la 
forma d’adjudicació serà la de PSS. 
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1.2 Òrgan de contractació 
 
L’òrgan de contractació és el Gerent de l’Hospital Universitari Vall d’Hebron d’acord amb 
el que regula l’article 10 h) de la Llei 8/2007 de l’Institut Català de la Salut de 30 de juliol 
i donat el que preveu la Resolució SLT/2490/2024, de 4 de juliol, del director gerent de 
l’ICS, de delegació de competències en matèria de contractes del sector públic i execució 
pressupostària (DOGC núm. 5598 de 30 de març de 2010) en les persones titulars de les 
Gerències d’Atenció Primària i a la Comunitat i Gerències Hospitalàries. 

 
 

1.3 Tècnics 

 

Durant la tramitació del procediment d’adjudicació, les empreses interessades no podran 
contactar amb el personal tècnic designat en l’expedient. 

 
 
 

2. Requisits obligatoris 
 
2.1 Normativa aplicable. 

 
Els articles objecte d’aquesta licitació hauran de complir la normativa espanyola i 
comunitària vigent en matèria de qualitat i  etiquetatge. S’haurà d’acomplir tota la 
normativa de seguretat aplicable a la maquinària en qüestió, i en especial, i sense 
detriment de l’anteriorment esmentat, les que tot seguit es descriuen. 
 
Haurà de complir la Directiva 2006/42/CE del Parlament Europeu i del Consell de 17 de 
maig de 2006 relativa a l’aproximació de legislacions dels estats membres sobre la 
comercialització i posada en marxa de màquines. 
 
Així mateix amb la Directiva  2014/35/CE del Parlament  Europeu i del Consell, de 26 de 
febrer de 2014, relativa a l’aproximació de les legislacions dels estats membres sobre el 
material elèctric destinat a utilitzar-se  amb determinats límits de tensió.  
 
També amb la Directiva 2014/30/UE del Parlament  Europeu i del Consell, de 26 de febrer 
de 2014 sobre l’aproximació de les legislacions dels estats membres relativa a la 
compatibilitat electromagnètica dels equipaments elèctrics i electrònics. 
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Certificats 
 
Cal presentar certificats de compliment de la legislació referida. És requisit obligatori un 
certificat d’acreditació de l’assegurament de la qualitat del producte expedit pel fabricant 
segons la norma ISO 9001 i 14001. 
  
Aquesta documentació es presentarà dins el sobre 1. 

 

2.2 Especificacions tècniques generals 

El licitador haurà de consignar les característiques dels productes presentant una fitxa 
tècnica on s’indiquin aquestes, per tal d’identificar la qualitat i condicions de cada 
producte. 

 
L’empresa adjudicatària es comprometrà a notificar a la Unitat de Gestió Econòmica de 
l’Hospital Universitari Vall d’Hebron, qualsevol canvi en les característiques del producte 
inicialment adjudicat que es pogués produir durant la vigència del contracte. 
 
2.3 Requisits tècnics específics d’obligat acompliment 
 
Els licitadors hauran d’aportar informació detallada sobre l’acompliment d’aquests 
requisits tècnics. 
 
Els equipaments hauran d’acomplir les següents especificacions: 
 

 
 FRY TOP ELÈCTRIC PLACA LLISA CROMADA: Dimensions: 80x90X87 cm. Fry top 

elèctric placa llisa cromada sobre base oberta. Potència: 15000 W a 380-415 v 
III+N+T Construït en acer inoxidable.  

 
 FREGIDORA ELÈCTRICA: Dimensions: 40x90x87 cm. Capacitat: 1 cuba inox 21 

litres i 1 cistella. Amb resistències pivotants. Potència: 20.000 W a 400 V III+N+T 
Dotació: 1 cistell gran, 1 tapa per a cuba, 1 filtre tanc, 1 cubeta recull oli. Construïda 
en acer inoxidable 18/10 AISI 304.  

 
 1 ELEMENT NEUTRE SOBRE BASE OBERTA: Dimensions: 40x90x87 cm. 

Construït en acer inoxidable 18/10 AISI 304. 
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  1 CUINA ELÈCTRICA:   Dimensions: 40x90x87 cm. Dotada de 2 plaques cuadrades 

sobre base oberta. Potència: 8.000W a 400v III+N+T. Construïda en acer inoxidable 
18/10 AISI 304.  

 
 1 APARELL MULTIFUNCIÓ:  Dimensions: 110x75,6x48,5 cm. Control amb 6 modos 

de cocció Capacitat: 17+17 litres. Amb sonda térmica de 6 punts de medició, 
dispositiu de omplir aigua automàtic i totalment precis per litres, buidat de l'aigua de 
cocció o de rentat directament de la cuba, amb sistema calefacció, fons, procès de 
cocció regulat per micro-procesador, dutxa de ma amb dispositiu recollidor integrada, 
intersecció USB per connexió, visualització digital dels valors de temperatura, 
rellotge programador digital 0-24hores, monitor color TFT 10,1 pulsades i pantalla 
tàctil. Marge de temperatures: de 30-250º C Potència: 14.000 W a 400 v III+N+T 
Construït interior i exterior en acer inoxidable DIN 1.4301. Clase de protecció IP X5. 

 
 1 DOTACIÓ ACCESSORIS:  Dotació d'accessoris per l’aparell multifunció composta 

per: 2 Braç elevador cistelles + 1 Cistell per fregir + 1 Cistell de cocció + 1 escorredor 
+ 1 fregall neteja. 

 
 1 KIT CONNEXIÓ DESGUÀS 

 
  1 TAULA ARMARI PER APARELL MULTIFUNCIÓ: Dimensions: 110x68,7x65,5 

cm. Per col·locació equip i útils cuina. Amb 6 parells de guies per recipients 1/1 i 2 
repises lliscants. Construida en acer inoxidable.  

 
Els licitadors estan obligats a visitar les instal·lacions de la Cuina, prèviament a l’oferta, 
on es mostrarà els espais on s’ha d’instal·lar aquest equipament. Els responsables de 
l’HUVH lliuraran un certificat de visita. En cas de no presentar aquest certificat dins de 
l’oferta, l’empresa serà exclosa de la licitació. 

 
2.4 Requisits obligatoris addicionals 

 
 

2.4.1 Garantia dels articles 
 

Condicions de garantia 

El termini de garantia serà mínim de 2 anys. Aquest començarà a computar el dia de posada 
en funcionament de l’equip a l’Hospital Universitari Vall d’Hebron, un cop s’hagi instal·lat i 
verificat la seva activitat, prèvia acceptació per escrit per part del centre. Aquesta garantia 
també serà d’aplicació als accessoris i a les diferents parts dels equips. 

Durant el període de garantia anirà a càrrec de l’adjudicatari de l’equip el material, mà 
d’obra i els desplaçaments que inclouen els següents punts: 
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 1. La substitució de l'equip quan aquest presenti vicis o defectes (materials o de 
funcionament). 
 
2. La reparació i substitució de les parts defectuoses. 

 
3. Manteniment preventiu, correctiu, normatiu i predictiu de l'equip: l’adjudicatari 
haurà de garantir el manteniment integral que requereixi l’equip pel seu correcte 
funcionament. 
 

4. Les condicions citades en el plec de manteniment preventiu i integral (documentació 
i requalificació dels equips, si escau). 
  
Dins de l’oferta tècnica cal descriure detalladament les actuacions i el nombre de visites de 
manteniment preventiu en el període de garantia. Cal oferir contracte de manteniment 
integral, segons condicions plec adjunt. Així mateix, cal detallar la qualitat del Servei tècnic 
ofert: 

 
 Horari d'atenció del servei tècnic en dies laborables/festius. 
 Relació de la ubicació dels serveis tècnics destinats a l’equip adjudicat: adreça, telèfon, 

nombre de tècnics, etc. 
 Temps de resposta, presència física en màxim 2 dies. 
 Temps de resolució de l’avaria o reposició no superior a 2 dies. 
 Procediment documentat corresponent a la resolució de defectes i avaries. 
  
El proveïdor ha de garantir tant la reposició com el servei de manteniment de les diferents 
parts del producte durant un període mínim de deu anys. L'oferta ha d'incloure la relació 
desglossada i codificada dels principals recanvis, amb el corresponent cost unitari i termini 
de subministrament. 
  
2.4.2 Prevenció de riscos laborals 

 
L’adjudicatari haurà de complir amb la normativa específica de prevenció de riscos 
laborals. Així mateix, quan ho requereixin els serveis de prevenció de l’Hospital, s’aportarà 
la documentació necessària (Fitxes de Dades de Seguretat, FDS.) de tots aquells productes 
que puguin suposar algun risc per a la salut dels treballadors, d’acord amb el que 
estableixi la normativa vigent. 

 
2.4.3  Formació 
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 Si l’Hospital ho requereix, les empreses adjudicatàries hauran de formar al personal de 
Cuina per al correcte ús dels productes. 

 
2.4.4 Manual de l’usuari 
 
El proveïdor haurà de lliurar un manual d’usuari o protocol d’utilització del material, en català 
o castellà. 

 
3. Altres aspectes a valorar 

 
Es valoraran els següents aspectes de les ofertes: 
 

- Millora del període de garantia. 
- Termini de lliurament dels equips. 
- Garantia de substitució temporal de l’equip durant la resolució de l’avaria en 

menys de 48 hores. 
- Termini de resposta in situ davant d’un avis d’avaria. 

 
 

4. Durada i import de la contractació 
 

4.1 Durada del contracte 
 

La durada del contracte serà des de la seva adjudicació fins el 31 de desembre de 2024. No 
prorrogable. 

 
4.2 Import de la contractació 

 
L’import anual de la contractació serà de 25.366,05 € sense IVA. Per a la valoració de la 
contractació s’ha realitzat un estudi de mercat consultant amb diferents empreses què 
disposen d’aquest tipus d’equipament dins del seu catàleg, i que acompleixen les necessitats 
de producció que actualment requereix l’Hospital. 
 
 
 
 

 

 
  L’import total del contracte, amb pròrroga inclosa serà es detalla al quadre següent: 
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SAP Descripció Import S/IVA IVA 21% Import a/IVA  

 
Equipament cuina 25.366,05 € 5.326,88 € 30.692,92 € 

TOTAL  
25.366,05 € 5.326,88 € 30.692,92 € 

 
 

5. Presentació de les ofertes 
 
 

5.1 Presentació 

Cal presentar per a cada article, l’oferta econòmica i tota la documentació acreditativa dels 
requisits tècnics corresponents. 

Les característiques per a la presentació de l’oferta tècnica i de l’oferta econòmica estan 
descrites a continuació. 

 
 

5.2 Oferta tècnica 

Model d’oferta tècnica - Documentació a presentar al sobre nº2 

 
Les ofertes tècniques han de detallar explícitament: 

 
 Període de garantia . 
 Estructura del servei tècnic a Catalunya. 
 Temps de resposta davant qualsevol avís d’avaria, inclosos festius. 
 Necessitat d’interrupció del funcionament normal per realitzar intervencions de 

manteniment preventiu, periodicitat i durada de les mateixes. 
 Ubicació més propera de l’estoc de recanvis complet i de material fungible. 
 Especificar els recanvis bàsics i preus dels mateixos. 
 Termini de lliurament de qualsevol possible material o component a substituir. 
 La documentació tècnica d’ús i manteniment (català i castellà). 
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 La documentació tècnica de les ofertes ha d’incloure obligatòriament la següent 
informació: 

 
 

● La Fitxa tècnica de producte:  cal descriure les dades específiques del             producte 
segons  el  codi  SAP.   En  resum,  caldrà   indicar  la denominació general del 
producte, la identificació de l’empresa, les dades específiques del producte i les 
acreditacions i els certificats de compliment de la legislació vigent (marcat CE de 
producte sanitari) i d’altres certificats que acreditin la qualitat del producte, emesos per 
laboratoris reconeguts oficialment. 

 
 

Aquesta informació haurà de complir els següents requisits per tal de ser tinguda en 
compte a  la fase de valoració d’ofertes: 

 

 
1. Identificació del producte per mitjà del codi de producte ICS a      totes les 

pàgines. 
2. Tota aquesta informació haurà d’estar redactada en català i/o castellà. 
3. Haurà de versar, exclusivament, sobre les característiques tècniques 

detallades a la  descripció del producte i els criteris d’adjudicació. 
 
 

En el supòsit que les empreses licitadores no presentin la documentació tècnica del 
producte,  l’oferta tècnica no serà avaluada i per tant es rebutjarà. 

 
El licitador presentarà com a suport a la documentació tècnica un màxim de 25 fulls 
a doble cara (50 en total), amb lletra formada Arial 11 presentat en DIN A4. 
 
No és necessari incloure documentació bibliogràfica dels productes oferts. En el cas que 
l’òrgan de contractació ho consideri oportú, es requerirà a les empreses licitadores la 
presentació de la documentació tècnica addicional necessària. 

 
 

5.3 Oferta econòmica 

Els preus màxims de licitació són els preus que figuren a l’apartat 4.2 d’aquest plec de 
prescripcions tècniques per a cada tipus de material. Les ofertes que excedeixin el preu 
màxim sense IVA no seran valorades. 
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 6. Condicions logístiques i de subministrament 
 

6.1 Condicions de subministrament 
 

L’empresa adjudicatària retirarà els materials defectuosos i els substituirà per altres de 
nous en les condicions adequades sense cap càrrec. 

 
El material desembalat però no fet servir i en correcte estat, es retornarà al proveïdor, 
que no                 el facturarà. 

Així mateix, en el cas que existeixi material deixat en dipòsit per l’adjudicatari en el centre 
destinatari, haurà d’estar sempre actualitzat pel que fa a la seva caducitat. 

 
 

6.2 Previsions de consums 
 

Les quantitats per cadascun dels articles es recullen a l’apartat 4.2 d’aquest Plec de 
Prescripcions Tècniques, aquestes quantitats són estimatives i corresponen a una previsió 
d’un any de consum. 

 
 

6.3 Termini de lliurament 
 

L’empresa adjudicatària ha de lliurar el material en la data i franja horària que s’indica a 
la comanda que es rebi. 

 
L’incompliment d’aquests terminis comportarà les sancions que s’especifiquen al plec de 
clàusules administratives particulars, podent fins i tot comportar la resolució anticipada 
del contracte a instància de l’òrgan de contractació. 

 
 

7. Notificació d’incidències 

Les incidències que en relació amb els materials adjudicats es puguin produir respecte a 
preus, referències, discontinuïtats o obsolescències, cessió a altres proveïdors, etc. així 
com, si es precisa algun aclariment a l’adjudicació o informar l’adjudicació de referències 
errònies, s’hauran de notificar a la Unitat de Gestió Econòmica de l’Hospital. 

 
 
 
 
 
 

8. Innovació tecnològica 
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L’adjudicatari oferirà a l’Hospital Universitari Vall d’Hebron els avanços i millores 
tecnològiques que els materials adjudicats experimentin durant l’execució de la 
contractació. En els casos que el preu unitari no es vegi afectat per la millora tecnològica, 
el nou implant podrà ser substituït per l’adjudicat. 

 
En cas que aquestes innovacions tecnològiques tinguin com a repercussió un increment 
de preu, el proveïdor haurà d’informar a l’Hospital que haurà de fer una prèvia validació 
tècnica i econòmica i la seva incorporació haurà de ser valorada per la comissió tècnica 
corresponent. Si 
per a l’aprovació de la comissió tècnica d’aquest material cal efectuar alguna prova, el 
proveïdor es compromet a subministrar el material sense cost pel centre hospitalari, amb 
les mateixes garanties. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sra. Laura Giménez Lacambra 
Cap d’Unitat de cuines 
Hospital Universitari Vall d’Hebron



 

 

 


