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Expedient: CT2024285

Entitat: Salut Terres de 'Ebre

Tipus: Subministrament

Procediment: Obert

Tramit: Ordinari

Objecte: Nova contractacio del subministrament d'un tunel de rentat de vaixella per
cistelles pel servei de cuina de I'Hospital Comarcal de Méra d'Ebre.
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1. Objecte del contracte

1.1. Definicid

L'objecte de la contractacié és I'adquisicié d'un tunel de rentat continu de vaixella,
coberteriaialtre utillatge de la cuina, i adquisicié del mobiliari adjacent (taulesipiques
de rentat d'inoxidable) per ubicar el tinel de rentat d'acord a les especificacions
descrites en el present plec de prescripcions técniques. Tot I'equipament ha de ser
nou i de ultima tecnologia.

1.2. Contingut de la prestacié

El contracte incloura la retirada de l'equipament i mobiliari anterior, el
subministrament i instal-lacié del nou equip de rentat i taules adjacents, la posada en
funcionament i el manteniment integral dels equips adjudicats durant el periode de
garantia ofert, que no pot ser inferior a dos anys, essent per compte de I'empresa
adjudicataria totes les despeses que aquestes activitats puguin derivar.

El subministrament ha d’incloure els elements i accessoris necessaris per a un
perfecte funcionament des de la seva posada en marxa inicial.

1.3. Regim
Els productes i accessoris han d'estar conformes, en el moment en que se'n faci el
lliurament, amb les condicions que els siguin aplicables, constant la declaracié
conforme del fabricant que acrediti el compliment de les normes técniques
d'aplicacié obligada per a cadascun dels equips que ofereixin.
Aixi mateix, quan correspongui, s'acreditaran les certificacions que calguin derivades
de qualsevol la normativa que sigui aplicable.

2. Caracteristiques técniques del tunel de rentat

2.1. Requisits minims

Cal indicar en la presentacidé de l'oferta en quina pagina queden explicats
cadascun dels seguents requisits minims (veure annex 1Index documental):

La llargada maxima del tunel sera de 2.300 mm.

Profunditat maxima del tunel: 850 mm.

Algada maxima de la zona de rentat: 1.750 mm.

Algada maxima de la zona d’assecat: 1.870 mm.

Amplada (til minima a la boca d’entrada: 530 mm.

Algada util minima a la boca d’entrada: 420 mm.

Tunel amb cubeta de rentat, doble zona d’esbandit, cubeta d'esbandit izona

independent d’assecat.

Direccid / sentit de treball del tunel: d'esquerra a dreta.

e Escalfament eléectric.

e Estructura construidatotalment (inclosa lainferior ila part del darrere) en acer
inoxidable AlSI 304, segons DIN 1.4301.

¢ Capacitat productiva aproximada de rentat, segons velocitat seleccionada:

60/80/130 cistelles/hora o bé 1.000/1.500/2.300 plats/hora i on almenys,
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dues de les capacitats de produccié han de complir lanorma EN 17735: 2022
o DIN SPEC 10534. Cal certificar-ho en I'oferta.
Consum maxim d'aigua de 140 litres per hora.
Diferents zones del tunel:
o Zonade Rentat i d’Esbandit doble amb una mida de llargada minima
de 1.500 mm.
o Zonad'Assecat minima de 600 mm.
o Sistemad'extraccio.
o Recuperador de calor. (opcional) Es valorara com a millora. El
maquinari disposara de sistemes de recuperacio d'energia com
ara condensacioé de vapors que ajudi a escalfar 'aigua de 'esbandit, o
recuperador de calor de l'aire per un aprofitament Optim de I'energia
utilitzada. Tot aixd encaminat a la millora de I'ambient, reduir costos
operatius i generar estalvi energetic.
Potent sistema de rentat amb bragos superiorsiiinferiors.
Esbandit doble amb regulacié automatica de caudal segons velocitat de
treball.
Esbandit doble mitjangant bomba especifica d’esbandit.
Activacié per zones. Unicament s'activen les zones que tenen cistelles en el
interior de la zona.
Sistema d'auto-netejai final de jornada.
El tinel sera d'acord a la norma EN 17735: 2022 o DIN SPEC 10534 en quant
al temps de contacte i de capacitat de produccid.
Tindra tres (3) velocitats d’arrossegament, configurables i almenys dues
d’aquestes, d'acord amb la norma EN 17735: 2022 o DIN SPEC 10534. No
s'acceptaran i quedaran excloses les propostes d’equips que no compleixin
aquesta norma.
Porta amplia, de facil obertura horitzontali pivotant (180°) amb comode
acceés a l'interior de la maquina per a la seva manipulacidé i neteja, dotada
d’aillament térmic i acustic, per la reduccié d’emissié de calor i soroll.
Emissid maxima de soroll de <=70 dB.
Els tunels de rentat disposaran d'un sistema de seguretat perque si s'obre la
porta de la zona, es garanteixi I'aturada automatica i immediata de I'equip.
Control automatic i constant del nivell d’aigua.
Sistema de filtratge que permeti mantenir 'aigua de rentat neta i garantir el
maxim estalvi d’aquest recurs.
Dispositiu automatic de parada de maquina i deteccio de I'aveng al final de
cinta en cas de fallada de recollida de vaixella. Cal incloure el final de carrera.
Sistemes d'informacid visuals i acustics. Display tactil i amb proteccié contra
laigua, amb lectura de seguiment del procés, indicacié d'incidéncies,
diagnostic i identificacié d'avaries, alarmes, notificacidé dels intervals de
manteniment.
Connectivitat a través de xarxa WiFi o LAN per a I'enviament de dades,
consum, avisos d’avaries, dades rellevants per APPCC, etc. Aquestes dades
s'han de poder descarregar també mitjangant la connexié d'un USB.
Tunel de rentat amb possibilitat de re-equipament a posteriori a la seva
instal-lacié (es poden afegir moduls a posteriori).
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La estructurainterior i exterior sera d’acer inoxidable AlSI 304 d'1,5a3mmde
gruix.

Els bracos de rentat han de ser d’acer inoxidable 6 de policarbonat reforcat
amb resina.

Els elements de la maquina amb funcions de filtratge han de ser facilment
extraibles sense necessitat d'eines. Els racons, cantonades i cubes interiors
arrodonides per evitar racons de residus.

Accés frontal, per a una rapida i senzilla assistencia tecnica, sense haver de
moure la maquina de la seva ubicacio.

Deteccid automatica de la vaixella per a un millor esbandit aclarit amb
activacio de I'esbandida just quan la cistella es troba a la zona d'esbandida.
Sistema automatic de neteja.

Polsador d’'emergéncia.

Cortines de separacié entre moduls.

Doble paret térmica i d’aillament.

Sistema de collectors (bragos) faciiment extraibles.

Dispositiu final de carrera.

Pantalla de comandaments de facil maneig, intuitiva, amb registre d'errors,
diari d'higiene i historic per a control APPCC, diferents programes de treball i
velocitats de transport.

Juntament amb el rentavaixelles caldra incloure almenys 4 safates per a la neteja de
safates isotéermiques del fabricant AMC.

2.2. Tecnologiaidisseny
Acomplira com a minim les seglients especificacions:

Esvalorara el consum d'aigua més baix per hora real de servei. Caldra aportar
aquesta informacio ben detallada.

Es valorard positivament el minim consum energétic de lequip.
Aproximadament el valor punta maxim de connexié eléctrica (400V.
(II+N+T)), amb I'equip amb totes les seves parts amb funcionament al 100%,
amb la zona d’assecat en funcionament i amb una temperatura de laigua
d’entrada d’entre 10°C - 20°C, sera inferior a 45 kW. i amb una proteccio
maxima de 80A.

Tanc d'una sola peca: les parets del tanci la part inferior estaran embotides a
una sola pegaiamb cantonades arrodonides per una molt facil neteja.
Revestiment del darrere, davanter (inclos portes) i inferior de doble paret
aillades.

2.3. Materialsi acabats

El disseny de I'aparell ha de facilitar les operacions de revisio periodica de neteja o
d’ajustament de qualsevol element de I'aparell.

Les formes interiors han de ser arrodonides de molt facil accés i neteja.

Els acabats en general hauran de ser resistents a la llum, al vapor, a 'envelliment i al
ratllat, i no poden alterar-se amb el contacte amb detergents i altres productes de
neteja, niamb la temperatura.
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3. Caracteristiques del mobiliari d'inoxidable.
La disposicid i mides del mobiliari actual és aquesta:

2,36*0,80 2,11 *0,75 3,05*0,80

2,13*0,6

1,99*0,60

| la proposta amb mobiliari estandard seria aquesta:

*
2,60 a 2,80*0,75 2,11a2,30 2,6*%0,75

1*0,6

69°041'T

2,8*0,60

o Lataula de 2,80 x 0,60, no cal que tingui prestatge inferior ja que sota van
ubicats els contenidors de residus. La resta de taules si han de disposar de
prestatge inferior.

e Enlaproposta no tenim clara la mesura del tunel, per tant el moble d’entrada
i sortida tindran una mida o un altra en funcié de la maquina que es proposi.
Tanmateix s’'assolira sempre una mida total maxima de 7,50 metres, que
correspon ala mida del rentavaixelles més les taules d’entrada i sortida.
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e Lataula d’entrada i sortida seran amb guies per a les safates del tunel i amb
peto posterior. La taula d’entrada tindra dues piques ila de sortida una. Totes
dues amb prestatge inferior també d'acer inoxidable. La resta de taules no
han de portar guies.

e Lestaules d’entradaisortida tindran peto posterior de aproximat de 160 mm
d'algadaiamb sobre llis amb pendent per a una facil i agil neteja.

e Facil connexid a qualsevol rentaplats mitjangant sistema d'enganxament
universal.

Per atot el mobiliari:

e Cal especificar els gruixos de linoxidable. Aquest item es valorara en la
licitacié i es comprovara en I'entrega.

e D'acerinoxidable AISI 304 18/10.

e Potes quadrades d'acer inoxidable minim de 40x40 mm per elevar I' algada
des dels 850 fins als 900 mm.

¢ Les mides sdn molt aproximades, vol dir que si es demana un moble amb una
amplada de 0,69 metres i 'estandard és 0,70 metres, cal especificar que es
posara un moble estandard de 0,70 metres. Cal tenir en compte perd
Famplada maxima de I'espai per que tota la composicié de tlinel més mobiliari
no superila mida maxima.

Cal aportar en I'oferta técnica un petit dibuix planol de la proposta de distribucié final.

4.  Indexdocumental

El licitadors hauran d’omplir en annex 1 “index documental’, i per a cadascuna
de les corresponents files, caldra especificar una breu descripci6 aixi com la
ubicaci6é exacta a la documentacié aportada (full, apartat, etc.) on es troba
la informaci6 de les caracteristiques tecniques del producte ofertat aixi com,
si es requereix, el servei técnic i les condicions de manteniment ofertats (per
exemple: cataleg del producte, pag. XX del document memoria técnica, ....).

En aquest sentit, és important remarcar que la mera indicacio afirmativa o negativa
d’'una prestacio, sense la corresponent informacid i justificacié de la mateixa en
la documentacio que integra la proposta, es considerara com a incompliment
omancad’informacio, amb les consequiencies que aixd comportials efectesde
Fadmissio o inadmissio de l'article, o la no valoracié d’aquella prestacio.

5. Formacié de personal

El proveidor de la maquina es compromet a formar adequadament tant el personal
de manteniment corn el personal usuari del servei de cuina, amb xerrades, cursets i
documentacio adient. La formacié ha de tenir contingut diferenciat, una per a l'usuari
final i l'altra per la personal de primera intervencié que ha de poder diagnosticar
I'averia per avisar al servei técnic.

Les despeses van a carrec del proveidor i la formacio s'ha de fer en el propi centre
sanitari.
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6. Embalatge, transport, entrega i Installacié de I'equip.

El transport dels productes fins al seu punt d’installacio va a carrec de 'empresa
subministradora. Els proveidors han d’embalar convenientment els seus productes
per tal que aquests arribin en les millors condicions. Qualsevol desperfecte dels
productes, ocasionat durant el seu trasllat i muntatge, va a carrec dels proveidors. El
muntatge dels productes que per tal de facilitar el seu transport viatgin desmuntats,
va a carrec dels proveidors, aixi com la instal-lacio, connexid eléctrica, desaigiesiila
seva connexid, ma d’obra, dietes i posada en marxa definitiva.

Pel que fa a la maquina substituida, aquesta sera retirada fins I'exterior de I'edifici que
ocupa lainstal-lacio i gestionada pel mateix adjudicatari.

Elsubministrament ha d’incloure els elementsiaccessoris necessaris per un perfecte
funcionament des de la seva posada en marxa inicial.

Els aparells requereixen alimentacio d’aigua i electricitat, sesmpre amb presa de terra.

Tots els requeriments d'installacié descrits hauran de ser executats sota la
coordinacio de la Direccio de Serveis Generals i Recursos de 'hospital.

7. Normativai Certificats
Legislacié

S’haura d’acomplir tota la normativa de seguretat aplicable a la maquinaria en qliestio
i en concret la normativa EN 17735: 2022 o DIN SPEC 10534, és a dir, temperatura,
temps de contacte i dosificacié de detergent. En cas que es produeixi un descens de
temperatura d'aigua de rentat, el tren automaticament haura d’adaptar la velocitat de
transport per garantir un resultat higienicament perfecte.

Certificats

Cal presentar certificats de compliment de la legislacid, i certificat d’acreditacié de
Fassegurament de la qualitat del producte expedit pel fabricant segons la norma ISO
9001 i 14001. Es valorara lautoritzacid i el reconeixement de l'organisme que
expedeix 'esmentat certificat.

8. Garantia, manteniment i reposicio

Els proveidors han de garantir els seus productes per un minim de dos anys contra
qualsevol defecte en els materials i en el funcionament del conjunt (materials i ma
d'obra a carrec del proveidor) i han de garantir la reposicié de parts d’aquest
producte durant un periode minim de deu anys (a carrec de la institucié compradora),

Durant el periode de garantia aniran a carrec de I'adjudicatari de 'equip (incloent el
cost del material, ma d’obra i desplagaments):
v Lasubstitucid de I'equip quan aquest presenti vicis o defectes (ja sigui dels
materials o del funcionament).
v Lareparacio o la substitucié de les parts defectuoses (correctiu que no sigui
derivat d’un mal Us)
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v" Manteniment preventiu, normatiu i predictiu de I'equip: 'adjudicatari haura de
realitzar el manteniment preventiu que requereixi 'equip per al seu correcte
funcionament segons les especificacions del fabricant.

v Actualitzacions dels programaris si s’escau: 'adjudicatari haura de garantir
les installacions de les versions de programari que el fabricant vagi
desenvolupant durant el periode de garantia i/o cicle de vida de I'equip.

El periode de garantia de 2 anys comengara a comptar a partir de la data de posta en
marxa de I'equip, prévia acceptacio per escrit del centre.

Durant el periode de garantia, aniran a carrec de I'adjudicatari de I'equip (incloent el
cost del material, ma d’obra i desplagaments):

Les ofertes tecniques han de detallar explicitament:

. Estructura del servei tecnic a Catalunya.

. Temps de resposta davant qualsevol avis d’avaria, inclosos festius.

. Necessitat d'interrupcid del funcionament normal per realitzar
intervencions de manteniment preventiu, periodicitat i durada de les
mateixes.

. Ubicacié més propera de I'estoc de recanvis complet i de material fungible.

. Termini de lliurament de qualsevol possible material o component a
substituir.

. La documentacid tecnica d’us i manteniment.

. Planning de muntatge i posta en marxa detallat en numero dies. per el
muntatge i desmuntatge. Si s'escau, caldra prendre mesures d’higiene en
lainstal-lacio per permetre la continuitat en el treball de la cuina.

. Tota informacid necessaria per validar els caracteristiques d’'obligat
compliment

Les ofertes presentaran el tipus de manteniment (parcial, a tot risc, etc.), descripcid
detallada del pla i activitats i el seu import, aixi com el preu dels fungibles, si és el cas,
per al periode posterior al'extincid de la garantia oferta.

9. Documentaci6 técnica complementaria

Amb el subministrament de lequip, el proveidor ha d'incloure la segutent
documentacid redactada en catala i/o castella en format digital (si son fisics caldra 3
copies):

. Manual complet d’instruccions precises de funcionament amb totes les
possibles utilitzacions de les seves diferents parts, incloent-hi preparacio i
posada en funcionament, precaucions, mesures en cas d'avaries.

. Manual d'instal-lacio, amb totes les instruccions de regulacio, incloses les
instruccions de muntatge d'accessoris i la seva aplicacio.
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. Manual d'instruccions de manteniment que han de contenir:

* Instruccions de manteniment preventiu, amb esment
particular de les instruccions de neteja preventiva.

»= Planols i esquemes amb dimensions.

* Relacié de components i recanvis que pugui ser necessari
canviar.

= Descripcid teécnica amb explicacidé del muntatge i els
accessoris i recanvis que pugui ser necessari canviar.

» Instruccions de manteniment correctiu, que han de contenir
unarelacio d'avaries més usualsi llur solucio.

Es obligatori fer una visita a la Cuina amb el responsable que aquesta delegui, de les
instal-lacions de 'area on sera instal-lada la maquinaria licitada. S'emetra un certificat
de la mateixa que s’haura de presentar dins del sobre 1.

L'oferta ha de preveure la installacid completa claus en ma de I'equipament. En
resum, ha d'incloure el transport i muntatge, la posada en funcionament, els
drenatges i medis auxiliars.

El preu de | ‘oferta haura d'incloure la formacio pels usuaris del funcionament de la
maquinaria. lgualment, ha d'especificar eltemps de garantia de les pecesimad'obra.

10. Termini d’entregai postaen marxa

El termini d’entrega i posta en marxa inclosa no es pot demorar meés de 8 setmanes
des de la data de signatura del contracte.

1. Visites ales instal-lacions

Es obligatori fer una visita al servei de Cuina de les instal-lacions del centre ubicat a C/
de Benet Messeguer s/n (43740. Méra d’Ebre — Tarragona) amb el responsable que
STE delegui, a les installacions de l'area on sera installada la maquinaria licitada.
S'emetra un certificat de la mateixa que s’haura de presentar dins del sobre B.

En aquest cas, caldra fer arribar la peticid a l'adrega de correu electronic
contractacio.nhcme.ste@gencat.cat, durant els primers cinc dies de la publicacié de
Fanunci de licitacié en el perfil de contractant, a 'efecte de poder organitzar la visita.
La sol-licitud haura d’assenyalar:

= Assumpte: Sollicitud de visita a les installacions objecte de lexpedient
CT2024285, Nova contractacié del subministrament d'un tunel de rentat de
vaixella per cistelles pel servei de cuina de I'Hospital Comarcal de Méra d'Ebre.

= Dades empresa: Nomi NIF de lfempresa que formula la sollicitud de visita.

= Dades persones assistents: Persones que assistiran en representaciéo de
Fempresa (s'admetra un maxim de dues (2) persones), amb indicacié expressa de:

o Nomsicognoms,iNIF.
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o Carrec que ocupen alempresa.
o Teléfonie-mail de contacte.

S'organitzara una visita al centre, la data es comunicara amb antelacié (minim 48
hores) suficient als efectes oportuns. La visita és obligatoria per tots els licitadors, a
excepcid dels licitadors que van fer la visita de les installacions en el marc de
l'expedient EDP STE CT2024255. Aquests ultims poden fer la visita si ho prefereixen
alesinstallacié, perd no sera obligatoria.

S'adverteix als assistents que el/s dia/es de la visita podran ser requerits per a la
signatura d’'una declaracié que garanteixi la confidencialitat de la informacié que
puguin adquirir durant la visita.

El que es signa als efectes oportuns, a Méra d’Ebre a data de la signatura electronica.

Toni Biarnés Jornet
Cap d’'Hostaleria
SALUT TERRES DE L’EBRE
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