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Porxos del passeig Maritim de la Barceloneta

Concessions de domini public

PLEC TECNIC DE LES CONCESSIONS
Clausula 1. Mides i condicions de les concessions

1. L’establiment de bar restaurant A (L'Arenal) té una superficie Gtil de 231,00m?, I'establiment de
bar restaurant B (Ca La Nuri) té una superficie util de 200,00m?, I'establiment de bar restaurant
C (Sal Mar) té una superficie util de 295,00m?, i I'establiment de bar restaurant D (Xupxup) té
una superficie Gtil de 260,00m>.

2. L’espai de les concessions esta format per quatre bars restaurant amb lavabo public.

3. L’espai disposa d’una terrassa-vetllador de 100m? davant de cada local, a la sorra.

4. S’inclouen a l'objecte de les concessions de propietat municipal els establiments dels bars
restaurants i I'escomesa d’aigua i electricitat. Els consums d’aigua i llum aniran a carrec de la
persona fisica o juridica concessionaria, donant-se d’alta dels comptadors de serveis (aigua i
llum) corresponents.

5. S’annexen al plec planols dels espais.
Clausula 2. Definicions dels productes

1. Els productes de comer¢ just es consideren que son aquells productes que compleixen els
seguents criteris:

e Els grups productors provenen de col-lectius organitzats compromesos amb la realitat
del seu pais, amb la implicacié de les dones, amb un funcionament participatiu i amb
unes condicions laborals dignes.

e En el procés de produccié s’incentiva la utilitzacié dels recursos de la zona i de
tecnologia que no perjudiqui el medi ambient.

e Es treballa amb organitzacions del tercer mén que centren la seva producci6 en el
mercat local i no dependents de les exportacions. No s’importen productes que ja es

produeixen aqui amb component social i ecologic equivalents.
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e La comercialitzacié d’aquests productes és feta per una entitat sense afany de lucre
especialitzada en 'ambit del comerg just.

2. Els productes d’elaboracié ecologica certificada es considera que sén aquells productes que
compleixen els seglients criteris:

e Produits segons els principis de I'agroecologia, respectuosos amb els cicles de la
natura, utilitzant, en la mesura del possible, els recursos de la zona i sense productes
guimics de sintesi.

e Productes que tinguin I'aval de produccié ecologica de la Generalitat de Catalunya,
d’altres Comunitats Autonomes o certificacions de la Unié Europea.

1. Els productes de proximitat es considera que sén aquells productes que compleixen els
seguents criteris:

e SOn productes elaborats per petits productors i artesans, i si és possible, per
empreses d’economia solidaria i social.

e Es prioritza que siguin produits en el mercat local de l'area de Barcelona i
Catalunya.

e Aliments certificats com a ecoldgics, segons el punt anterior.

o Els preus es pacten amb total transparéncia i es busca que en la negociacié totes les

parts surtin compensades per la seva feina.

Clausula 3. Dinamiques i/o accions que requereixen control i/o limitacié per part del

responsable del bar restaurant

No es permet el consum d’alcohol fora de la zona del bar restaurant i terrassa-vetllador.
No es permet la venda ambulant de qualsevol tipus de producte.
No és obligat realitzar cap consumicié al bar restaurant per a la utilitzacié dels lavabos publics.

A

No es permet I'is d’aparells sonors (generadors de corrent, equips sonors proveits

d’amplificadors, radios, etc.), dins el bar restaurant i la terrassa.

o

No es permeten les actuacions musicals en directe, seleccionadors de musica, ni disc-jockeys.
No es permet I'entrada i estacionament de vehicles a I'exterior de I'espai (excepte descarrega i
carrega dels materials a primera hora del mati).

7. Per altres treballs de manteniment, obres, etc, caldra solslicitar autoritzacié a Permisos: correu

electronic: Permisos _masu@bcn.cat. Es podra avancar la sol-licitud telematica al correu

esmentat.

Registre telematic:
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https://seuelectronica.ajuntament.barcelona.cat/oficinavirtual/ca/tramit/20230001664

8. No es permet la sobreocupacid de I'espai mitjancant més taules i cadires de les autoritzades, o
fora de I'espai indicat als plecs.

9. No es permet encendre foc amb barbacoes de cap tipus (ni portatils, ni interiors ni exteriors).

10.No es permet qualsevol altra activitat que atempti contra la integritat del domini public o que
afecti als interessos generals.

11.El concessionari és el responsable de controlar i, en el seu cas, dissuadir als usuaris de la
realitzacio de comportaments inadequats.

12.Paral-lelament, la deteccié i/o intervencié d’aquestes situacions han de ser notificades als
dispositius de la Guardia Urbana per a que puguin fer acte de preséncia a I'espai o mitjangant
comunicaci6 telefonica, per tal que sancionin a les persones que realitzin aquestes accions.

13.Compliment de les regulacions de seguretat alimentaria i higiene.

14.Assegurances: responsabilitat civil, danys, robatori, asseguranca per incleméncies
meteoroldgiques, etc.

15.Sistemes de Punt de Venda: Eines per a la gestioé de vendes, reserves i pagaments.

16.Sistema de Gestio: Software per al control d’inventari, comandes, i altres operacions
administratives.

17.Seguretat: Mesures per protegir la informacio dels clients i les operacions del negoci, incloent

cameres de seguretat i sistemes de vigilancia
Clausula 4. Horari de servei del bar restaurant (Ordre INT/358/2011, de 19 de desembre)

1. Restaurant bar:
e Horari d'obertura: a partir de les 8.00 h.
e Horari de tancament: fins a les 1 h. matinada, com a maxim.
¢ Nit de divendres, de dissabte i vetlla de festius: +30 minuts.
2. Terrassa vetllador:
e Pot obrir des de les vuit del mati fins a la mitjanit (00:00h.).
e Els divendres, dissabtes i vigilia de festius poden allargar fins a la 1 de la matinada.
3. L'Institut pot modificar puntualment aquest horari, tot ampliant-lo o reduint-lo segons convingui a
l'interés general i alld necessari per I'espai en el qual es troben les concessions.
4. En cas que el concessionari no pugui complir amb I'horari, ho ha de notificar a lInstitut,
mitjancant instancia. Els técnics analitzaran la peticid, la qual ha d’estar suficientment motivada,

i resoldran al respecte.
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5. Els titulars de l'activitat dels locals son els responsables del comportament sorollés dels
clients, tant a I'interior de I'establiment com a les zones d’accés i terrassa-vetllador.

6. Elrétol amb I' horari comercial ha de ser visible quan I'establiment estigui tancat.
Clausula 5. Elements a instal-lar

1. Per tal d’habilitar i posar en funcionament el servei, aniran a carrec exclusiu del concessionari,
'execucid de les obres i treballs necessaris per dotar l'establiment de restauracié de
'equipament, maquinaria i mobiliari adients. El concessionari haura de sol-licitar I'oportuna
llicencia d’obres per a dur a terme els treballs.

2. Les obres i les instal-lacions fixes incorporades al local per I'anterior concessionari, restaran de
propietat municipal, com a part integrant del domini pablic des de el moment inicial de la seva
realitzacio, sense indemnitzacié o compensacio de cap mena.

3. La concessi6 inclou la llicencia d'una terrassa-vetllador de 100 m2 davant el seu local, amb
paviment de fusta damunt la sorra (no formigd). La construccié, col-locacié i manteniment de la
terrassa de fusta, anira a carrec del concessionari.

4. L’Ajuntament promou l'adquisicié de fusta certificada amb els requisits més exigents que siguin
possibles. Com a soci de la “Coalicié Europea per a la Fusta Tropical Sostenible”, i per revertir
la tendéncia de destruccié de boscos tropicals, tota la fusta tropical adquirida per certs usos
(com per exemple elements de mobiliari urba o altres elements de fusta inclosos en obres) ha
de comptar no solament amb garanties de legalitat, siné amb garanties de sostenibilitat, és a dir,
amb certificacid de gestid forestal sostenible d’acord amb els sistemes FSC, PEFC o
equivalents (altres esquemes de certificaci6 forestal equivalents i reconeguts
internacionalment).

5. Els sistemes internacionals principals sén I'FSC (Forest Stewardship Council) i el PEFC
(Programme for the Endorsement of Forest Certification); tots dos exigeixen el compliment de
criteris legals, ecologics, social i econdmics, que permeten oferir garanties de gestioé forestal
sostenible certificada als consumidors finals.

6. Els certificats FSC i PEFC vigents es poden consultar en les bases de dades respectives:
http://info.fsc.org
http://www.pefc.cat/empreses.html

7. Qualsevol element del bar restaurant, mobiliari i/o decoracié que sigui utilitzat a la terrassa
haura de complir amb la Instruccié d’Alcaldia relativa als elements urbans de la ciutat de

Barcelona.
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8. Els bujols de recollida selectiva de residus, si son incorporats a l'interior del bar restaurant,
seran extraibles per al seu buidatge i es preveura espai a la zona office per a la col-locaci6é de
guatre elements de recollida selectiva de vidre, rebuig, organic i envasos, segons allo
recomanat en el Decret sobre Ecoeficiencia en els Edificis del Govern de la Generalitat de
Catalunya, comptant amb un sistema de finestra batent per a utilitzacié tant des de l'interior com
I'exterior (per a cambrers).

9. Les zones de terrassa-vetllador estan destinades a I'is de les persones que facin Us del bar
restaurant.

10.En cap cas, el concessionari podra augmentar la zona de terrassa-vetllador i el nombre de
taules més enlla d’allo previst als plecs o si no té autoritzacié expressa de I'Institut.

11.L’espai de terrassa-vetllador ha d’estar en tot moment completament net i endregat a carrec del
concessionari.

12.Al finalitzar cada una de les jornades, I'adjudicatari haura de netejar la superficie ocupada pel
servei i els seus voltants més propers, retirant les deixalles del voltant del bar restaurant i
terrassa-vetllador.

13.Cal llencar les escombraries als contenidors corresponents i separar el paper, els envasos, la
brossa organica i la fraccio de la resta. Aquesta tasca de neteja posterior de les taules de la
terrassa-vetllador, correspondra al concessionari.

14.Lail-luminacio interior del bar i I'cffice es fara mitjangant punts de llum de baix consum.
Clausula 6. Sistema de gesti6 de residus

1. Un sistema eficag de gestid6 de residus en un restaurant bar ha d’abordar la reduccid,
reutilitzacid, reciclatge i disposicié adient dels residus generats.

2. Pel que fa als residus generats pel bar restaurant, els titulars de lactivitat sén persones
obligades al pagament del preu public per la recollida de residus.

3. Els titulars de l'activitat, en el termini del mes seglient a la data d’inici de I'activitat, han de dur a
terme l'autoliquidacié de la quota corresponent a la primera meritacié. A tal efecte, podran fer-ho
a les oficines de I'Institut Municipal d’Hisenda o a través el canal telematic habilitat a la web de
I'Institut Municipal d’Hisenda (https://ajuntament.barcelona.cat/hisenda/). Aixi mateix, informaran
les dades de la seva produccié de residus, amb la finalitat de verificar 'adequacio a les
classificacions d’activitats per volums i fraccions de residus, aixi com les tarifes que s’aprovaran
anualment. En el supdsit que la gestié dels residus es realitzi a través d'un sistema privat de
recollida selectiva han de presentar la documentacié acreditativa del mateix segons s’estableix
a l'article 14¢é del preu public.
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4. El titular de les concessions haura de garantir la correcta gestié de cadascuna de les fraccions,
incloent també els residus generats com l'oli, bombetes, aparells eléctrics, electronics i altres
residus toxics.

5. El titular de les concessions haura de disposar dels contenidors necessaris de segregaci6 de
residus i complir les indicacions que el personal municipal realitzi respecte al seu tractament i
eliminacié.

6. Cal separar els residus i utilitzar correctament els contenidors. Cal llencar la matéria organica al
marro, el paper/cartré al blau, el vidre al verd i el plastic al groc.

7. Per minimitzar el soroll, caldra dipositar el vidre al contenidor al mati i evitar arrossegar les
escombraries.

8. Caldra utilitza el sistema de recollida comercial (si escau) i treure les escombraries els dies de

recollida en els horaris establerts.
Clausula 7. Seguiment de les concessions i altres obligacions

1. L’adjudicatari destinara el personal necessari i amb la formacié adient per tal de garantir el bon
us, i 'obertura de les instal-lacions en els horaris definits.

2. L’adjudicatari es compromet a cobrir les abséncies del seu personal per vacances o altres
eventualitats. Els periodes de vacances i els permisos a que tingui dret el personal de 'empresa
adjudicataria, d’acord amb els convenis laborals, no eximeixen del compliment de la prestacio
dels serveis per part de 'empresa adjudicataria.

3. En els aspectes d’imatge i difusio, s’han de tenir en compte els criteris de comunicacio i
d’'imatge corporativa definits per ’Ajuntament de Barcelona i demanar 'aprovacié de I'Institut al
respecte.

4. L’adjudicatari es compromet al manteniment de les instal-lacions objecte de les concessions per
tal que, en finalitzar aquesta, siguin retornades en optimes condiciones d’us.

5. Parcs i Jardins, Institut Municipal de Barcelona podra sol-licitar el tancament puntual del bar
restaurant per a la celebracié d’actes culturals i/o esportius sense dret a indemnitzacié, amb una
antelacio de 5 dies i sempre que el total dels tancaments sol-licitats no superin els 15 dies per
any.

6. L’Institut es coordinara la persona referent designada per les concessions amb l'objectiu de
comunicar les incidéncies, revisar el funcionament ordinari, presentacio de la programacio i dels

informes d’activitat.
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7. L’adjudicatari ha d’assegurar la qualitat técnica de la prestacié del servei mitjangant 'adequada
supervisio i control de la gestié, arbitrant les mesures oportunes per al seguiment de I'execucié
dels serveis.

8. L’adjudicatari haura de garantir els mecanismes per assegurar la maxima estabilitat del personal
gue presta el serveis, aixi com assegurar la continuitat del servei i minimitzar els efectes que
canvis i substitucions del personals puguin suposar per a les persones usuaries quan aquestes
siguin inevitables.

9. L’adjudicatari es compromet a garantir la deguda coordinacié amb altres activitats que es puguin
organitzar en I'entorn per part de I'Ajuntament. A aquest efecte, ha de relacionar-se amb les
diferents entitats que participen al parc o territori, per crear les sinérgies favorables per tal que la
dinamitzacio del parc es realitzi en optimes condicions.

10.El titular de les concessions haura de presentar la declaracié de la quantitat i composicié dels
residus a produir, per tal de practicar les liquidacions complementaries de produccié de
deixalles si s'escau, en cas que no disposi d'un gestor privat de residus.

11.El lavabo/s hauran d’estar net i en bones condicions.

e El titular de les concessions haura de mantenir en perfecte estat de salubritat el lavabo
encarregant-se de la neteja del lavabo i de les seves instal-lacions. La neteja es fara amb
productes biodegradables i que no estiguin etiquetats com a perillosos.

o El servei de lavabo sera d’Us public i no solament pels clients del bar restaurant. El lavabo
haura de romandre obert durant tot el servei i s’han de mantenir nets. S’haura de mantenir
un full degudament senyalitzat a la porta del lavabo on s’indicara el dia i I'hora de la neteja,
els materials subministrats i si és el cas, alguna observacié de la neteja. Es realitzara una
neteja minima cinc vegades el dia en el lavabo.

o Cap espai del lavabo podra ser utilitzat com a magatzem. A I'espai del lavabo resta prohibit
deixar i/o emmagatzemar estris, begudes en general, liquids i estris de neteja, neveres,
diposits de cerveses, farmaciola, aparells audiovisuals, i qualsevol altre que limiti, dificulti o
impedeixi la seva utilitzacié com a lavabo.

12.La persona fisica o juridica concessionaria haura de disposar de zona-WIFI al bar restaurant per
compte propi i sense cap carrec per a I'’Administracié, oferint permanentment i de manera
gratuita aquest servei a tots els clients del seu servei.

13.El titular de les concessions haurd de mantenir les instal-lacions en funcionament coincidint amb
I'horari d’obertura i tancament, sense perjudici de respectar en tot moment la normativa vigent
en materia de sorolls, horaris, activitats molestes o altres. Un cop finalitzat I'horari d’obertura, es

concedira un termini maxim de trenta minuts per acabar de desallotjar i recollir les instal-lacions.
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14.’accés de vehicles per lliurament de mercaderies s’autoritza només de 8 a 11 del mati, pels
accessos que designi el personal responsable de la gestié del recinte del parc/jardi.
15.La persona fisica o juridica concessionaria haura d'utilitzar electrodomeéstics de baix consum i

maxima eficiencia energética.
Clausula 8. Definici6 técnica de les instal-lacions

1. El manteniment de les instal-lacions interiors i exteriors d’electricitat, fins quadre eléctric seran a
carrec de l'adjudicatari/a. Sempre seran portades a terme per personal qualificat i segons
normativa (Butlleti Oficial d’Instal-lador).

2. Els Butlletins s’hauran de presentar degudament complimentats abans de I'inici de l'activitat, i
Concessions i Permisos (email: concessions_pij@bcn.cat) n’haura de disposar d’'una copia.

3. Actualment el bar restaurant esta connectat a la xarxa de subministrament d’aigua i de desguas
segons normativa vigent. També esta realitzada la connexié a la xarxa eléctrica existent.

4. Durant la vigéncia del contracte les altes i baixes dels comptadors dels serveis d’aigua i
electricitat seran a carrec del concessionari. També sera a carrec del concessionari el
manteniment de la xarxa compresa, entre el bar restaurant i els comptadors homologats per les
empreses de serveis.

5. Alafinalitzaci6é del contracte, el concessionari no podra donar-se de baixa dels comptadors dels
serveis d’aigua i electricitat sense l'autoritzacié de Parcs i Jardins, que valorara si es tramita un
canvi de nom. El concessionari ha de facilitar totes les dades necessaries i signar els
documents necessaris per que es pugui tramitar aquest canvi.

6. S’hauran de col-locar al bar restaurant els extintors que indiqui la normativa vigent. Aquests
extintors hauran d’estar sempre disponibles per la seva utilitzacié, essent el seu manteniment a
carrec del concessionari.

7. No es permet la colslocacio de rétols exteriors en voladis. Tots els rétols han de ser integrats a
les faganes, tipus serigrafia als vidres o als paraments d’acer inoxidable.

8. La ventilacié de les cuines i serveis sera forcada amb extractors comunicats a conductes
existents amb sortida a tubs de ventilacio situats a la part alta del passeig.

9. Cal preveure accessibilitat al conducte per manteniment.
Clausula 9. Criteris generals de les instal-lacions

1. El titular de les concessions esta obligat a contractar el subministrament amb les companyies

d’aigua, electricitat, telefon i altres serveis, assumint el pagament dels diversos
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subministraments. Les connexions hauran de ser realitzada per personal qualificat i segons
normativa (Butlleti Oficial d’Instal-lador).

2. El comptador d’aigua i llum del local, sera accessible pel personal municipal per tal d’obtenir
dades de consums i les comprovacions oportunes de les instal-lacions.

3. Daltra banda, I'adjudicatari sera responsable del manteniment de la xarxa compresa entre els
punts de subministraments, i el llocs on estiguin ubicats el comptadors pertinents.

4. Un cop instal-lat, el concessionari haura d'aportar el Butlleti d'instal-lador de cada servei: aigua i
llum. També haura d'aportar copia de les primeres factures d'aigua i llum, les corresponents a
les de mitjan any i les ultimes de 'any.

5. Es preveu que la poténcia a contractar sigui entre 5,75 kW i 15 kW com a maxim, que correspon
a una intensitat entre 25A i 63A per a una tensio de 230V, monofasic o 380V Trifasic segons
necessitats de cada Local. La potencia a contractar dependra de cada bar restaurant i de les

seves condicions d’explotacio.

Clausula 10. Criteris generals per a noves construccions i instal-lacions

Un plec técnic per a l'estructura d'un local bar restaurant a les platges ha de contemplar tant els
aspectes de disseny, com els requeriments técnics per a la seva remodelacié. A continuacié es
presenta un esquema detallat. Per tant en cas de nova construccié o remodelacié del local caldra
presentar el seglient:
e 1. Introduccio del projecte
o Objectiu del Projecte: Construccio i adequacié d'un bar a la platja.
o Ubicaci6: Descripci6 de la ubicaci6 exacta.
o Descripcié General: Breu descripcié del concepte del bar restaurant, tipus de
serveis oferts, capacitat i horari d'obertura.
e 2. Requeriments Legals i Reguladors
o Compliment Normatiu: Normatives municipals, mediambientals i de seguretat que
s’han de complir.
e 3. Projecte Arquitectonic
o Planols: Planols detallats de I'estructura del bar, incloent:
o Planol de Planta: Distribucid d'espais interiors i exteriors (cuina, bar, area de
clients, magatzem, banys, etc.).
o Planol d’Algats: Vistes frontals i laterals de I'estructura.

o Planol de Seccions: Talls transversals per mostrar l'alcada i la distribuci6 vertical.
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o Materials: Descripcié dels materials de construccié a utilitzar (fusta, acer, vidre,
etc.), considerant la resisténcia a la corrosio per la proximitat al mar.
o Acabats: Tipus d'acabats per a parets, sols, sostres, etc.
e 4. Projecte Estructural
o Cimentaci6: Tipus de cimentacié adequada per a terrenys de platja.
o Estructura: Disseny i calcul de I'estructura portant (pilars, bigues, forjats).
o Resisténcia i Durabilitat: Consideracions per a la resisténcia a I'aigua salada,
vents forts i possibles incleméncies meteorologiques.
e 5. Instal-lacions
o Instal-lacio Eléctrica: Disseny del sistema eléctric, incloent punts de llum, endolls,
guadres eléctrics, i mesures de seguretat.
o Instal-laci6 de Fontaneria: Sistema d’aigua potable, desaiglies, i gesti6 de
residus.
o Instal-lacié de Gas: Si és necessari, disseny de la instal-lacié de gas per a cuina i
calefaccio.
o Climatitzacié i Ventilacid: Sistemes de ventilaci6é natural i forcada, aire
condicionat, i calefaccio si s’escau.
e 6. Seguretat i Accessibilitat
o Sortides d’Emergéncia: Disseny de rutes de sortida, senyalitzaci6 i il-luminacié
d’emergéncia.
o Accessibilitat: Compliment amb la normativa d’accessibilitat per a persones amb
mobilitat reduida (rampes, lavabos adaptats, espais accessibles).
o Prevencié d’Incendis: Sistemes de deteccid i extincid dincendis, materials
ignifugs, formacio del personal.
e 7. Disseny d’Interiors i Exteriors
o Mobiliari: Seleccié de mobiliari resistent a les condicions de la platja (taules, cadires,
sofas, barres, etc.).
o Decoraci6: Estil decoratiu que reflecteixi el concepte del bar restaurant, utilitzant
elements naturals i maritims (si s’escau).
o Zones Exteriors: Disseny terrassa vetllador.
o Il-luminacioé: Disseny d’il-luminacié per crear un ambient atractiu i acollidor tant de dia
com de nit.
e 8. Sostenibilitat i Medi Ambient

Materials Eco-Friendly: Us de materials reciclables i sostenibles.

O
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o Eficiencia Energética: Sistemes per a I'estalvi energétic (il-luminacié LED, sistemes de

control de consum).
o Gestié de Residus: Sistemes per a la separacio i reciclatge de residus.

o Impacte Mediambiental: Mesures per minimitzar l'impacte ambiental durant la
construccio i operacio del bar restaurant.

e 9. Cronograma del Projecte
o Fases del Projecte: Planificacié detallada de les diferents fases (disseny, construccio,
equipament, proves, inauguracio).
o Terminis: Dates limit per a cada fase del projecte.

e 10. Pressupost
o Costos de Construcci6: Detall dels costos associats a materials, ma d'obra,

instal-lacions, etc.
o Costos Operatius: Estimacié dels costos de funcionament inicials (mobiliari, equips,

decoracio, etc.).

El tecnic de I'Institut
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Annex I: Planols d’ubicacio

B SEUAE [
IBARCELONETA

~ PLATJA DEL SOMORROSTRO
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Annex II: Croquis bars restaurant

Local A: Arenal
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Local B: Ca la Nuri
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Local C: Sal Mar
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Parcs iJardins

Local D: Xup Xup
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Annex lll: Memoria técnica

1. BAR RESTAURANT LOCAL

- Fondaria: 5,4m
- Facana principal:
o Local A (Arenal): 42,2m
o Local B (Ca La Nuri): 36,0m
o Local C (SalMar): 54,3m
o Local D (XupXup):48,3m
- Algada lliure: aprox. 2,7m
- Fontaneria: si, coure,
- Electricitat: Si
- Gas ciutat: Si
- Calefaccit/aire condicionat: Si, bomba de calor sistema inverter. La ventilacié dels serveis
dels local és forcada amb extractors comunicats a conductes O 250 mm. amb sortida a
tubs de ventilacio situats a la part alta del passeig.
- Cuina a equipar: sortida de fums, cameres frigorifiques, sortida escombraries, etc.
- Altres: No es permet la col-locacio de rétols exteriors en voladis. Tots els rétols han de ser
integrats a les facanes, tipus serigrafia als vidres o als paraments d’acer inoxidable, seguint

els criteris dels tecnics municipals.

2. EQUIPAMENTS
1. Estructura: Llosa sobre jasseres i pilars de formigé armat.
Coberta: Paviment petri (Passeig Maritim).
Tancaments: Mur de bloc de formigd arrebossat i pintat, trasdocat de pladur interiorment.

Fusteria exterior / envidrament: Seccio sobre perfilaria d’alumini.

o M WD

Tancaments exteriors a base de fusteria d’alumini, d’acer inoxidable i/o similar de seguretat
amb correderes-acordio i vidres laminats transparents o translicids, igual locals existents.
6. Instal-lacions de seguretat: Si

7. Instal-lacions antiincendis: Si
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3. LAVABOS PUBLICS

1. Els restaurants bar dels locals A, B, C i D estan equipats com a minim amb un lavabo
adaptat, un lavabo per a Homes i un lavabo per a Dones.

Els serveis tindran ni ventilacié ni il-luminacié ni accés directe des de I'exterior.

3. Els serveis grans necessiten un extractor tipus SP CKB 1200 o similar, potencia 300W i
cabal 870m3/h. col-locat horitzontal i amb carcassa metal-lica de defensa de mides
42x37x18.

4. Els serveis petits necessiten un extractor tipus SP CK50 o similar, de 90 W, cabal 150 m3/h

mides 31x31x13 col-locat horitzontal amb carcassa metal-lica.

4. ZONES DE TERRASSA
1. Les taules i cadires de la terrassa hauran de disposar d’elements de proteccio (tacs de goma
als peus i punts de contacte) per tal de minimitzar el soroll.
2. Totes les taules i cadires s’han de retirar diariament de I'espai d’Us public a partir de I'hora de
tancament de I'establiment (excepte autoritzacié expressa de I’Administracio).
3. Els para-sols han de ser facilment desmuntables. S’han de retirar diariament de I'espai d’Us
public a partir de I'hora de tancament de l'activitat de la terrassa.
4. Els para-sols han de deixar una algcada lliure minim de 2,20m. | no poden sobrepassar els
3,50m d’algada maxima (incloent tots els seus elements).
5. La projeccié en planta del para-sol no pot superar els limits de delimitacié de la terrassa
(incloent les distancies assenyalades per protegir I'arbrat).
6. Només es poden autoritzar els paravents laterals en temporada d’hivern, en un maxim de dos
costats.
7. Els paravents han de ser enrotllables, solidaris als para-sols, sense cap estructura addicional i
de material no rigid i transparent.
8. Els paravents no poden superar els limits de delimitacio de la terrassa.
9. En cas d’existir estufes, el material téxtil ha de ser no propagador de la flama.
10. No s’admeten a les terrasses:
a. Lainstal'lacié de qualsevol mena d’element acustic extern o de megafonia.
b. Lainstal-lacié de neveres, mobiliari accessori i elements de coccid.
c. Lail-luminacié amb efectes de color o intermiténcies.
d. Les actuacions en viu.
e

Els aparells i sistemes d’emissi6 i reproduccié audiovisuals.
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f. Els elements de la terrassa no es poden recolzar, lligar o ancorar a I'arbrat o als altres

elements urbans.

5. MOBILIARI
1. Tot el mobiliari que sobrepassi el permés en aquest plec tecnic, sera motiu d'incautament per

part dels técnics municipals.
2. No s’autoritza mobiliari auxiliar.
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