
PLEC  DE  CLÀUSULES  TÈCNIQUES  PARTICULARS  PER  LA  CONTRACTACIÓ  DEL 
SERVEI  DE  MENJADOR  ESCOLAR  DE  DIFERENTS  ESCOLES  DEL  BERGUEDÀ  PEL 
CURS 2024-2025, AMB POSSIBILITAT D’UNA PRORROGA 

CAPÍTOL I. OBJECTE I ÀMBIT DEL CONTRACTE

CLÀUSULA 1. Objecte del contracte

L’objecte  del  contracte  consisteix  en  el  servei  de  menjador,  amb  monitoratge  inclòs,  amb 
modalitat de menús amb cuina al centre i  modalitat de càtering per al curs 2024-2025 amb 
possibilitat de pròrroga, segons les prescripcions del plec de condicions tècniques, del plec de 
clàusules administratives particulars i l’oferta presentada. 

L’objecte del contracte, es divideix en dos lots, segons el que s’indica a continuació :

 LOT 1. Agrupació de 5 escoles
o Escola Santa Eulàlia de Berga (cuina in situ)
o Escola Lillet a Güell de La Pobla de Lillet (càtering provinent de l’escola Santa 

Eulàlia de Berga)
o Escola Sant Llorenç de Guardiola de Berguedà (càtering provinent de l’escola 

Santa Eulàlia de Berga)
o Escola Santa Margarida de Gósol (cuina in situ)
o Escola Pedraforca de Saldes (càtering provinent de l’escola Santa Margarida)

 LOT 2. Escola Alfred Mata
o Escola Alfred Mata de Puig-Reig (cuina in situ)

Principals tasques a realitzar per l’empresa contractista diàriament:

- Generals per a les dues modalitats
o Preparar el menjador i servir els menús diaris als infants.
o Prestar el servei de monitoratge durant l’estona que es determini en el present 

plec per a cadascuna de les escoles, dins i fora del menjador.
o Netejar els estris utilitzats i el menjador.

- Modalitat “cuina in situ”
o Encarregar-se dels subministraments.
o Cuinar els menús que pertoquin a la cuina de l’escola i dels serveis de càtering 

vinculats.

- Modalitat “càtering"
o Transportar els menús des de la cuina de referència fins als centres educatius 

indicats.
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El  servei  es  durà  a  terme  els  dies  lectius  d’acord  amb  el  que  estableix  el  Departament 
d’Educació  de la  Generalitat  de  Catalunya  per  a  cada curs,  adaptant-ho als  dies  de lliure 
disposició i  a les festes locals  que afectin  a cada centre escolar,  no essent  possible la no 
prestació del servei per circumstàncies pròpies de l’empresa que resulti adjudicatària. 

Per norma general, el nombre de dies lectius als centres escolars és de 178. Cal tenir present 
que el nombre de dies lectius pot variar en funció de l’aprovació anual que fa el Departament 
d’Educació de la Generalitat de Catalunya. 

El calendari escolar es facilitarà en el moment de l’adjudicació o, en el cas de les possibles 
pròrrogues, tant bon punt estigui confirmat.

Segons les dades facilitades pels centres durant el  curs 2022-2023, la mitjana dels menús 
diaris (i la mitjana de menús anuals) a cadascuna de les escoles és la que s’indica a la següent 
taula: 

  LOT 1    LOT 2 

  Santa Eulàlia  Sant Llorenç  Lillet  Santa Margarida  Pedraforca    Alfred Mata 

  Berga  Guardiola  La Pobla  Gósol  Saldes    Puig-Reig 

Disponibilitat de cuina  Sí  No  No  Sí  No    Sí 

Estimació menús diaris  217,5  35,8  33,1  4  6    120,74 

Estimació menús anuals  38.504,58  6.372,40  5.892,84  712,00  1.068,00    21.491,72 

Aquestes  dades  són  una  estimació  dels  menús  diaris  que  se  serviran  el  curs  2024-2025, 
l’empresa adjudicatària cobrarà pels menús efectivament servits cada dia. El nombre d’usuaris 
és orientatiu; de totes maneres, el contractista haurà d’acceptar tot l’alumnat que tingui dret als 
serveis pels quals s’estableix aquest contracte durant la vigència del mateix. 

En  el  Plec  de  Clàusules  Administratives  Particulars  es  contempla  una  clàusula  de 
modificacions del contracte que s’aplicaran segons el que s’hi estableix en funció de 
l’augment o disminució de menús a servir per cada centre. 

CLÀUSULA 2. Condicions generals

El contracte s’executarà amb subjecció a les presents prescripcions tècniques, al plec de 
clàusules jurídiques, administratives i econòmiques i  a l’oferta presentada per l’adjudicatari; 
sempre d’acord amb les instruccions que el Consell Comarcal doni al contractista per 
interpretar-les, a través del personal de l’Àrea d’Ensenyament o qui es designi.

L’adjudicatari serà responsable de la qualitat tècnica de les prestacions i dels serveis 
realitzats, i també de les conseqüències que es dedueixin per a l'Administració o per a tercers 
de les omissions, errors, mètodes inadequats o conclusions incorrectes en  l’execució del 
contracte.
Els drets i obligacions del Consell i de l’adjudicatari del contracte seran, a més de les que es 
recullen en els plecs de clàusules, les que determina la normativa vigent aplicable, especialment 
la  LCSP i  el  Decret  160/1996,  de 14 de maig.  El Consell  Comarcal  adquirirà  solament els 
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En aquesta licitació, els centres educatius que queden afectats són: 

- Escola Lillet a Güell de La Pobla de Lillet 
- Escola Sant Llorenç de Guardiola de Berguedà 
- Escola Santa Margarida de Gósol 
- Escola Pedraforca de Saldes 

És per això que el Departament, a través del Consell Comarcal del Berguedà, es farà càrrec del 
diferencial  entre  el  preu  d’adjudicació  i  el  preu  màxim  del  servei  de  menjador  segons  la 
Resolució  publicada  pel  propi  Departament  d’Educació  de  la  Generalitat  de  Catalunya. 
D’aquesta manera, l’alumnat escolaritzat en una escola rural no pagarà més de l’import màxim 
fixat tant pel que fa als alumnes ordinaris com per als esporàdics. En el cas de l’Escola Lillet a 
Güell, no es farà distinció entre l’import del menú per a comensal fix i l’import de menú per a 
comensal esporàdic. 

En aquells centres en els quals hi hagi implantació de primer cicle d’educació infantil per al curs 
2024-2025, també podran sol·licitar les mesures previstes en l’apartat c) de la clàusula 3 del 
document “Directrius per a l’elaboració de la proposta de finançament i la gestió dels serveis de 
transport i menjador escolar, per al curs 2024-2025”:

c) Increment de monitors (superior a 2).

En aquests casos, en aquells serveis on ja hi ha 2 o més monitors, un cop determinat el 
nombre de monitors necessari en funció del nombre total d’usuaris del servei, i d’acord 
amb les ràtios fixades mitjançant la Resolució per la qual es determina el preu màxim de 
la prestació del servei escolar de menjador, en cas que hi hagi usuaris escolaritzats del 
primer cicle de l’educació infantil, s’incrementarà en un monitor addicional el nombre de 
monitors obtingut de l’aplicació de la fórmula prevista en l’esmentada Resolució.  

Abans de l’inici de cada curs, i tenint en compte el que s’ha dit anteriorment, s’elaborarà un nou 
estudi de costos per part del Consell Comarcal del Berguedà i s’establirà l’import del preu que 
es  podrà  facturar  al  Consell  Comarcal  per  usuari/dia  per  a  cada  una  d’aquestes  escoles. 
Aquesta resolució serà notificada a l’empresa gestora a l’inici de cada curs. 

CLÀUSULA 4. Règim econòmic

1.-  L’adjudicatari  podrà  treure,  a  partir  de  les  09:30  hores,  el  total  de  menús  a  realitzar 
diàriament a cada centre a través de l’aplicatiu facilitat pel Consell Comarcal. Aquest sistema 
s’utilitzarà per determinar els serveis que s’han de cobrar per part del Consell, d’acord amb la 
tipologia de preu que correspongui. 
 
2.- Es proporcionarà a l’adjudicatari, amb l’antelació suficient, els dies festius, els dies de festa 
del  centre  educatiu,  les  excursions,  colònies,  sortides,  etc..,  que  estaran  prèviament 
programades i no es facturarà el servei de menjador pels alumnes que no hi assisteixin. Per 
això, amb l’inici del curs escolar, es facilitarà un calendari detallat per a cadascun dels centres. 
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3.-  En  el  cas  que  el  concessionari  li  sigui  impossible  prestar  el  servei  únicament  per 
catàstrofes naturals (nevades, ventades, altres infortunis naturals, etc) o bé per l’exercici del 
dret de vaga del personal docent; si el centre docent acorda el tancament del centre docent o 
bé del servei de menjador, i no es pot oferir el servei, no es cobrarà sota cap concepte el  
servei de menjador a cap usuari, i per tant, no es facturarà. 
CLÀUSULA 5. Preu del servei 
 
El preu del servei inclou els següents apartats i estan determinats segons l’estudi de costos de 
l’Annex I de la memòria justificativa. 
 

 Personal de cuina:  
o Cost del personal de cuina necessari per a l’elaboració dels menús i la neteja 
o Vestuari 
o Prevenció de riscos 
o Manteniment i reposició d’estris 
o Subministraments no alimentaris 

 
 Transport (únicament en el cas de les escoles que tenen càtering) 

o Cost del personal necessari 
o Cost segons distància (gasolina, manteniment de vehicle...) 

 
 Menjar 

o Matèria primera necessària per cuinar els menús (inclòs tot el material i matèria 
primera per amanir; com oli, sal, etc.) 

 
 Servei de monitoratge 

o Cost del personal necessari per al servei de menjador complet i la neteja 
o Cost de prevenció de riscos laborals 

 
 Despeses Generals 
 Benefici Industrial 
 IVA aplicable a cada cas 

CLÀUSULA 6. Forma de cobrament 
 
El Consell Comarcal del Berguedà gestionarà els cobraments en funció dels serveis prestats i 
d’acord amb el l’ús real que aparegui a l’aplicació que proporcionarà el Consell Comarcal del 
Berguedà. 
 
En el  cas que l’usuari  no faci  ús del servei  de menjador  (malaltia,  motius familiars,...)  i  ho 
notifiqui a través de l’aplicatiu facilitat pel Consell Comarcal abans de les 09.30h del mateix dia, 
no se li cobrarà el preu de l’àpat d’aquell dia i, per tant, no es facturarà. 
 
En el cas que un usuari no faci ús del servei de menjador sense avís previ (fins les 09.30h del  
mateix  dia  a  través  de  l’aplicatiu),  se  li  cobrarà  el  preu  íntegre  del  servei  de  menjador  i 
l’empresa el facturarà. 
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L’adjudicatari,  a través del servei de monitoratge, està obligat a entrar les assistències i les 
absències diàries de tot l’alumnat que hagi fer ús del servei de menjador mitjançant l’aplicatiu 
facilitat  pel  Consell  Comarcal.  La  justificació  econòmica  i  la  facturació  del  servei  es  farà 
mensualment mitjançant aquest procediment. 

 
CAPÍTOL II. CARACTERÍSTIQUES DEL SERVEI DE MENJADOR 
CLÀUSULA 7. Dotació de material pel servei de menjador 
 
1.-  La  dotació  del  mobiliari  dels  menjadors  escolars  (taules  i  cadires)  va  a  càrrec  del 
Departament d'Educació de la Generalitat. El servei de menjador i cuina s’ha de prestar amb 
el  mobiliari  existent  en  aquest  moment,  l’empresa  adjudicatària  comunicarà  al  Consell 
Comarcal  qualsevol  necessitat  de  dotació,  ampliació  o  reposició  del  mobiliari  per  tal  que 
aquest es pugui sol·licitar.  
 
2.- A l’Annex II hi ha el material existent inventariat de cada dels centres educatius. 
 
3.-  Totes  les  empreses  interessades  en  prendre  part  a  la  licitació  podran  visitar  les 
instal·lacions destinades a cuina per tal de valorar la seva participació en el procediment. La 
presentació d’una oferta per a qualsevol dels lots suposa l’acceptació de les condicions de la 
cuina i del material que hi ha (electrodomèstics, parament, instal·lacions i altre material). Els 
horaris de visita a les instal·lacions seran:

- BERGA (ESCOLA SANTA EULÀLIA): 3 de juliol de 9:00h a 13:00h.
- PUIG-REIG (ESCOLA ALFRED MATA): 4 de juliol del 2024 de 9:00h a 13:00h.
- GÓSOL: 8 de juliol de 2024 de 9:00h a 13:00h.

Les  empreses  licitadores  hauran  d’entregar  la  declaració  d’acceptació  de  la  instal·lació 
degudament signada i conforme al model de l’Annex III en el moment de presentar oferta. 

La visita a les instal·lacions no serà obligada per a les empreses licitadores, no obstant, amb 
la presentació de l’oferta s’entén que les empreses licitadores accepten les condicions de les 
instal·lacions així com tot el material que hi ha. 

4.-  L’adjudicatari haurà de fer-se càrrec de l’aportació de qualsevol material o electrodomèstic 
que sigui necessari per dur a terme correctament el servei, ja sigui per substituir un aparell 
que ja hi era i pel motiu que sigui no se’n pot disposar o sigui per aportar material que no hi  
era  i  que  és  necessari  per  a  dur  a  terme  el  servei  correctament.  Al  final  del  contracte,  
l’adjudicatari tindrà el dret a retirar i emportar-se’n tot aquell material que hagi adquirit pel seu 
compte. 

5.-  L’adjudicatari  està obligat  a  fer  les  reparacions  i  manteniment,  si  s’escauen,  de tot  el 
material que afecta el servei (tant el que l’adjudicatari hagi aportat, com el material propietat 
de l’escola, l’AFA/AMPA, l’Ajuntament o el Consell Comarcal) sent el responsable del material 
i  els  altres  utensilis  i  dels  desperfectes  que  s’hi  hagin  pogut  ocasionar. En  el  cas  de 
reparacions i manteniment d’aparells la propietat dels quals no sigui de l’adjudicatari, també 
correran a càrrec seu sempre que la reparació no suposi més d’un 50% del preu de compra de 
l’electrodomèstic nou. Si la reparació suposa més d’un 50% del preu de compra, l’adjudicatari 
podrà decidir si assumir la reparació o adquirir un electrodomèstic nou. En el cas que opti per 
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- Fred: ceba, pastanaga, enciam, remolatxa, nap, coliflor, espinac, bleda, bròquil, bròquil, 
col, porro, carbassa. 

 
 Fruites i verdures: Les fruites i verdures sempre seran fresques i de temporada.

El calendari de fruites, verdures i hortalisses de temporada es pot consultar en el següent 
enllaç: 

https://www.alimentosdespana.es/images/es/calendario_web_tcm69-567757.pdf

 Blat forment: Es garantirà que per cada roda de menús hi hagi presència d’ almenys, 1 
cop de blat forment en substitució de l’arròs. 

 Proximitat:  Amb la  voluntat  de promoure la  reducció  de les  emissions  de diòxid  de 
carboni  (CO²)  i  de  gasos  d’efecte  hivernacle  (GEI)  en  el  transport  dels  productes 
necessaris per a dur a terme el servei d’alimentació a les escoles, s’han seleccionat els 
següents productes on la distància entre el lloc de producció i transformació i el centre 
educatiu on hi haurà la cuina i haurà de ser com a màxim de 60 km: 

- Patata
- Llenties
- Cigrons
- Pèsol negre
- Pollastre
- Porc
- Vedella
- Iogurt
- Blat forment
- Pa
- Ous

 
CLÀUSULA 9. Característiques dels menús 
 

Les  característiques  del  menú  s’han  d’adaptar  al  que  diu  l’Agència  de  Salut  Pública  de 
Catalunya en els següents informes: 
 
L’alimentació  saludable  en  l’etapa  escolar.  Guia  per  a  famílies  i  escoles.  Barcelona: 
editat per l’Agència de Salut Pública de Catalunya, 2020. I la Guia L’alimentació saludable 
en la primera infància 2022:

 
http://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/
alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/
guia_alimentacio_saludable_etapa_escolar/guia_alimentacio_etapa_escolar.pdf     

https://salutpublica.gencat.cat/ca/ambits/promocio_salut/alimentacio_saludable/primera-
infancia/index.html     

1.- Disseny de menús:  
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https://salutpublica.gencat.cat/ca/ambits/promocio_salut/alimentacio_saludable/primera-infancia/index.html
https://salutpublica.gencat.cat/ca/ambits/promocio_salut/alimentacio_saludable/primera-infancia/index.html
http://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/guia_alimentacio_saludable_etapa_escolar/guia_alimentacio_etapa_escolar.pdf
http://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/guia_alimentacio_saludable_etapa_escolar/guia_alimentacio_etapa_escolar.pdf
http://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/guia_alimentacio_saludable_etapa_escolar/guia_alimentacio_etapa_escolar.pdf
https://www.alimentosdespana.es/images/es/calendario_web_tcm69-567757.pdf
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https://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/documents_tecnics_preme/gramatges-infantils.pdf
https://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/documents_tecnics_preme/gramatges-infantils.pdf
https://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/documents_tecnics_preme/gramatges-infantils.pdf
https://scientiasalut.gencat.cat/bitstream/handle/11351/1986/acompanyar_apats_infants_2016_ca.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://scientiasalut.gencat.cat/bitstream/handle/11351/1986/acompanyar_apats_infants_2016_ca.pdf?sequence=1&isAllowed=y
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- S’ha d’utilitzar poca sal en les preparacions i amaniments, i aquesta ha de ser iodada. 

- Les  tècniques  culinàries  emprades  han  de  ser  variades  i  garantir  la  diversitat  de 
textures,  colors,  adaptació  a  les  edats  dels  infants,  etc.  Així  mateix,  es  procurarà 
incloure  en  la  programació  propostes  gastronòmiques  relacionades  amb  aspectes 
culturals i festius del nostre entorn. 

- L’empresa adjudicatària  està  obligada  a utilitzar  una matèria  prima adequada per  a 
l’elaboració de menús, en quan a les condicions de salubritat i higiene, d’acord amb les 
disposicions vigents.  

3.- Programació de menús i comunicacions: 
 

- El nombre de menús que es necessiten diàriament s’obtindran directament a través de 
l’aplicatiu facilitat pel Consell Comarcal. Aquest total es podrà treure diàriament a partir 
de les 09.30h. 

- S’ha  de  proporcionar  a  les  famílies,  tutors  o  responsables  de  tots  els  comensals, 
inclosos aquells amb necessitats especials (intoleràncies, al•lèrgies alimentàries, motius 
religiosos o ètics, etc.), la programació mensual dels menús, de la manera més clara i 
detallada possible.  L’adjudicatari farà arribar l’última setmana de cada mes, una còpia 
del menú al Consell Comarcal del Berguedà perquè el pugui publicar a la seva pàgina 
web i fer-lo arribar a la direcció del centre per tal que es pugui publicar a la pàgina web 
de l’escola i el puguin derivar a totes les famílies. 

- En la programació mensual dels menús s’han d’indicar els productes de proximitat que 
s’utilitzen cada mes, relacionats amb els criteris que es defineixen en aquest Plec de 
Prescripcions Tècniques Particulars i pel que s’han puntuat. 

- L’estructura setmanal  dels menús,  tenint  en compte les freqüències  recomanades 
d’aliments per l’Agència de Salut Pública i especificades en l’apartat anterior, haurà de 
respectar el següent esquema.  

 

      Dilluns  Dimarts  Dimecres  Dijous  Divendres 

1a 
setmana 

1r plat 
Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa 

Pasta 
Arròs 
integral 

Llegum  Patata  Llegum 

2n plat 
Carn blanca  Llegum  Ou  

Carn 
vermella/porc 

Peix 

Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa 

Postres  Fruita  Fruita  Fruita  Fruita  Iogurt 

2n 
setmana 

1r plat 
Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa 

Moniato 
Patata   Llegum  Pasta  Arròs integral 

2n plat 
Ou  Peix  Carn blanca 

Carn 
vermella/porc 

Llegum 

Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa  Hortalissa 

Postres  Fruita  Iogurt  Fruita  Fruita  Fruita 
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https://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/malbaratament-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Guia_Malbaratament_ESCOLES_OK-FINAL_2.pdf
https://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/malbaratament-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Guia_Malbaratament_ESCOLES_OK-FINAL_2.pdf


 

C
od

i V
al

id
ac

ió
: 4

Q
C

D
R

Q
4E

9K
G

9L
H

D
FQ

9Y
66

N
62

P 
Ve

rif
ic

ac
ió

: h
ttp

s:
//b

er
gu

ed
a.

ea
dm

in
is

tra
ci

o.
ca

t/ 
D

oc
um

en
t s

ig
na

t e
le

ct
rò

ni
ca

m
en

t d
es

 d
e 

la
 p

la
ta

fo
rm

a 
es

Pu
bl

ic
o 

G
es

tio
na

 | 
Pà

gi
na

 1
9 

de
 4

7 

https://acsa.gencat.cat/ca/seguretat_alimentaria/autocontrol/appcc-prerequisits-i-flexibilitzacio/index.html
https://acsa.gencat.cat/ca/seguretat_alimentaria/autocontrol/appcc-prerequisits-i-flexibilitzacio/index.html


 
El contractista resta obligat a la realització com a mínim de les següents accions de control de 
la qualitat en la prestació del servei: 
 

a. Informe resum sobre el desenvolupament de cada servei adjudicat,  en el cas que el 
Consell Comarcal ho sol·liciti.

b. Enquesta de qualitat per a cada servei adjudicat. El Consell Comarcal farà arribar als 
centres escolar, l’enquesta de qualitat perquè les famílies la puguin contestar i també 
farà  arribar  una enquesta  de  valoració  per  l’alumnat  i  l’equip  docent  que  fa  ús  del 
servei. Es realitzaran els informes pertinents, i es faran arribar a l’empresa per tal que 
aquesta pugui adoptar les mesures correctores necessàries per una millora del servei. 

c. Es realitzaran de forma periòdica i en funció de la necessitat, reunions de seguiment 
amb totes les parts implicades en el servei de menjador, per avaluar el servei, atendre 
possibles queixes i suggeriments, i aplicar les modificacions necessàries per millorar el 
servei. 

d. Si s’escau, el Consell Comarcal encarregarà una auditoria de servei i l’empresa ha de 
facilitar  tota la  informació que li  sigui  requerida i,  especialment,  la  que s’indica  a la 
Clàusula 11. 

Aquells contractistes que disposin de certificació de la norma de qualitat europea ISO 9001, 
14001, o equivalent, hauran d’informar al Consell Comarcal del Berguedà del resultat de les 
auditories internes preceptives i, si s’escau, de la renovació de la certificació. 

CLÀUSULA 15. Altres obligacions.  
 
L’empresa adjudicatària està obligada a: 
 

a) No realitzar en les instal·lacions cedides cap tipus d’obra civil  de manera unilateral, 
sense l’autorització  prèvia del  Consell  Comarcal  del  Berguedà,  Ajuntament o Escola 
segons pertoqui.

b) Mantenir les instal·lacions en ordre i en perfecte estat de neteja durant la prestació del 
servei. 

c) Seguir les indicacions que facin des de l’Àrea d’Ensenyament del Consell Comarcal en 
relació a la prestació del servei. 

d) Assumir el manteniment i la reparació si escau, dels béns cedits segons el previst en la 
Clàusula 7 anterior. 

e) Comunicar a l'Administració, des de l'inici de la vigència del present contracte i fins que 
finalitzi,  els  possibles  canvis  de  residència  o  de  telèfon  del  contractista  i  del  seu 
representant, i també de la persona o persones que els substituiran en cas d’absències 
de  més  d’un  dia  lectiu  de  durada.  Així  mateix,  ha  de  comunicar  qualsevol  canvi 
d’accionariat de l’empresa que sobrepassi el 30% del valor del capital social fundacional 
durant la durada de la concessió. 

 
f) Comunicar al Consell Comarcal del Berguedà qualsevol canvi de proveïdor relatiu als 

aliments de proximitat llistats a la Clàusula 8 del present plec i a qualsevol aliment que 
consti en l’oferta presentada per l’adjudicatari. 
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CLÀUSULA 24. Ràtios i horaris

1. Monitoratge
 

Per al càlcul en les dotacions de personal per atendre directament els alumnes al servei 
de menjador es diferenciarà l’atenció a l’alumnat d’educació infantil i l’atenció a l’alumnat 
d’educació primària.
 
La ràtio prevista per al primer cicle d’infantil només serà d’aplicació en aquelles escoles 
de titularitat del Departament d’Educació on s’hagi implantat aquest ensenyament.
 
La ràtio de monitors – alumnes que fixarà cada adjudicatari s’haurà d’ajustar, com a 
mínim, a les que es detallen a continuació per cada etapa educativa:
 

Ràtios de monitors:
Educació Infantil primer cicle: 1 monitor per cada 8 alumnes
Educació Infantil segon cicle: 1 monitor per cada 15 alumnes
Primària: 1 monitor per cada 25 alumnes

 
El nombre global mínim de monitors s’obté mitjançant la fórmula que s’estableix a la 
RESOLUCIÓ EDU/44872024, de 8 de febrer, on:
 
q=nombre de comensals del primer cicle d’educació infantil
n=nombre de comensals del segon cicle d’educació infantil
y=nombre de comensals d’educació primària
z=nombre de comensals d’educació secundària

 
Nombre de monitors = q x 0,125 + n x 0,067 + y x 0,040 + z x 0,033

 
 
Per al càlcul de la ràtio d’alumnes – monitors es comptabilitzen tots els alumnes que fan 
ús del servei de menjador, siguin fixes o esporàdic, a partir de l’estimació d'alumnes que 
es preveu que s’ha indicat a la CLÀUSULA 1. Objecte del contracte.
 
En les escoles considerades com a rurals, d’acord amb els criteris fixats pel Departament 
d’Educació, un cop determinat el nombre de monitors necessari en funció del nombre 
total d’usuaris del servei, quan només correspongui un sol monitor/a, es podrà autoritzar 
un segon monitor.
 
El dia que el nombre d’alumnes superi la ràtio estipulada, l’empresa concessionària 
s’encarregarà de l’increment del monitoratge.
 
L’estimació actual del nombre d’alumnes per a cada escola i cada etapa és el següent:

    LOT 1    LOT 2 
                 

   
Santa 

Eulàlia 
Sant 

Llorenç 
Lillet 

Santa 
Margarida 

Pedraforca   Alfred 
Mata 

    Berga  Guardiola 
La 

Pobla 
Gósol  Saldes    Puig-Reig 
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Mitjana d'alumnes 
previstos 

Infantil 1r cicle      7,4  0,0  2,0     

Infantil 2n cicle  65,2  13,8  5,4  0,0  4,0    33,1 

Primària  152,3  22,0  20,2  4,0      87,6 

Secundària               

                 

Alumnes 

% fixes  97,0%  97,4%  85,7%  98%  98%    99% 

alumnes fixes  211,01  34,88  28,38  3,92  5,88    119,5326 

% esporàdics  3,0%  2,6%  14,3%  2%  2%    1% 

alumnes esporàdics  6,53  0,92  4,73  0,08  0,12    1,2074 
                 

Mitjana menús diaris per escola  217,5  35,8  33,1  4  6   

120,74 Mitjana menús diaris per cuina  286,4  10   

Mitjana menús diaris per lot  296,4   

Detall de personal necessari per a cada centre educatiu:
 

LOT 1. Agrupació de 5 escoles

 Escola Santa Eulàlia a Berga

o Personal de monitoratge necessari: 10,46, que s’arrodoneix a 11

o Hores de servei de menjador: 2,5 h

 Escola Lillet a Güell a La Pobla de Lillet

o Personal de monitoratge necessari: 2,10, que s’arrodoneix a 2. Tot i així, hi ha 
un tercer monitor que es pot sol·licitar per la implantació del primer cicle 
d’educació infantil, segons l’estipulat a pel Departament d’Educació en els.... 
Mesures Complementàries de les escoles rurals. Això implica que en aquest cas 
l’escola pugui disposar de 3 monitors per atendre els alumnes durant l’espai de 
menjador.

o Hores de servei de menjador: 2,5 h

 Escola Sant Llorenç a Guardiola de Berguedà

o Personal de monitoratge necessari: 1,80, que s’arrodoneix a 2

o Hores de servei de menjador: 2,5 h

 Escola Santa Margarida a Gósol

o Personal de monitoratge necessari: 0,16, que s’arrodoneix a 1

o Hores de servei de menjador: 2 h

 Escola Pedraforca a Saldes

o Personal de monitoratge necessari: 0,52, que s’arrodoneix a 1

o Hores de servei de menjador: 2 h

 

LOT 2. Escola Alfred Mata
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ANNEX II
Relació del material inventariat per a cada centre

Escola Santa Eulàlia

MATERIAL UNITATS PROPIETARI

Carro acer inoxidable 2 AFA
Carro polipropilè 1 AFA
Carro acer inoxidable 4 AFA
Armari escalfaplats acer inoxidable 1 AFA
Nevera doble hacer inoxidable 1 AFA
Rentaplats acer inoxidable 1 AFA
Rentaplats 1 AFA
Congelador arcó (2m) 1 AFA
Congelador arcó (1,2m) 2 AFA
Congelador arcó 1 AFA
Microones acer inoxidable 1 AFA
Cuina industrial de gas amb 8 fogons i 4 
forns 1 AFA
Fregidora industrial de doble cistella 1 AFA
Descalcificador 1 AFA
Marmita acer inoxidable 1 AFA
Forn de pa 1 AFA
Màquina  talla embotit 1 AFA
Safata rostidera 2 AFA
Olla gran acer inoxidable 5 AFA
Taula amb calaixos d'acer inoxidable 2 AFA
Extractor industrial acer inoxidable 1 AFA
Pica doble acer inoxidable 1 AFA
Pinca individual acer inoxidable 1 AFA

Material (gots, plats, coberts, safates,...) 
Per tots els 

usuaris AFA
Aixetes de peu 2 Ajuntament
Pica rentamans 1 Ajuntament
Aixeta monomando 1 Ajuntament
Aixeta monomando industrial amb dutxa 1 Ajuntament
Olles altes amb les seves tapes 2 Consell Comarcal *
Tuppers amb coberts 9 Consell Comarcal *
Palanganes 4 Consell Comarcal *
Raspalls 9 Consell Comarcal *
Cubells de les escombraries gris 4 Consell Comarcal *
Cubell escombrareies negre (gran) 1 Consell Comarcal *
Cubell d'escombraries blanc 1 Consell Comarcal *
Tuppers quadrats petits amb tapa 2 Consell Comarcal *
Caixes grans de plàstic amb les tapes 3 Consell Comarcal *
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Galleda de fregar i raspalls d'escombra 1 Consell Comarcal *
Termòmetres 6 Consell Comarcal *
Màquina analitzar aigua 1 Consell Comarcal *
Màquina de fer hamburgueses (de 4) 1 Mari Paz
Mànega 1 Mari Paz
Termòmetre làser 1 Mari Paz
Cafetera 1 Mari Paz
Congelador nº2 1 Consell Comarcal **
Nevera amb una porta 1 Consell Comarcal **
Gerres metàl·liques 15 Consell Comarcal **
Gots metacrilat 100 Consell Comarcal **
Caixes tèrmiques 5 Consell Comarcal **
Gastronoms grans 8 Consell Comarcal **
Tapes hermètiques gastronom gran 3 Consell Comarcal **
Gastronoms petits 10 Consell Comarcal **
Tapes hermètiques 3 Consell Comarcal **
Tapes no hermètiques 7 Consell Comarcal **
Farmaciola 1 Consell Comarcal **
Cassoles grans amb tapes 3 Consell Comarcal **
Tires per controlar l'oli Consell Comarcal **

*Material cedit per l’empresa El Molinet SCCL
**Material adquirit durant aquests 3 anys per l’empresa CATASA Catering Catalunya, 
SL i cedit al Consell Comarcal segons l’especificat en el contracte

Escola Santa Margarida

MATERIAL
UNITAT

S
PROPIETA

RI

Nevera - Congelador Combi 1
Ajuntamen

t

Congelador 1
Ajuntamen

t

Rentavaixelles 1
Ajuntamen

t

Joc de paelles (3 peces) 1
Ajuntamen

t

Cassola 1
Ajuntamen

t

Olla gran 1
Ajuntamen

t

Batedora 1
Ajuntamen

t

Microones 2
Ajuntamen

t

Gerres d'aigua 3
Ajuntamen

t

Joc de safates de forn 1
Ajuntamen

t

36

C
od

i V
al

id
ac

ió
: 4

Q
C

D
R

Q
4E

9K
G

9L
H

D
FQ

9Y
66

N
62

P 
Ve

rif
ic

ac
ió

: h
ttp

s:
//b

er
gu

ed
a.

ea
dm

in
is

tra
ci

o.
ca

t/ 
D

oc
um

en
t s

ig
na

t e
le

ct
rò

ni
ca

m
en

t d
es

 d
e 

la
 p

la
ta

fo
rm

a 
es

Pu
bl

ic
o 

G
es

tio
na

 | 
Pà

gi
na

 3
6 

de
 4

7 



C
od

i V
al

id
ac

ió
: 4

Q
C

D
R

Q
4E

9K
G

9L
H

D
FQ

9Y
66

N
62

P 
Ve

rif
ic

ac
ió

: h
ttp

s:
//b

er
gu

ed
a.

ea
dm

in
is

tra
ci

o.
ca

t/ 
D

oc
um

en
t s

ig
na

t e
le

ct
rò

ni
ca

m
en

t d
es

 d
e 

la
 p

la
ta

fo
rm

a 
es

Pu
bl

ic
o 

G
es

tio
na

 | 
Pà

gi
na

 3
7 

de
 4

7 



Gots 11
Ajuntamen

t

Exprimidor 1
Ajuntamen

t

Cuina inducció 1
Ajuntamen

t

Tot el material és propietat de l’Ajuntament, cedit a l’Escola Santa Margarida.

Escola Sant Llorenç

MATERIAL
UNITAT

S
ANY DE 
COMPRA

ESTAT 
CONSERVA

CIÓ

PROPIET
ARI

Rentaplats 1 2008
Estat 

correcte
Ajuntame

nt

Taula calenta 1 2009
Estat 

correcte
Ajuntame

nt

Microones 1 2002
Estat 

correcte
Ajuntame

nt

Nevera 1 2018 Bon estat 
Ajuntame

nt

Matamosquits electric 1 2009 Bon estat 
Ajuntame

nt
Carros de transport de 
menjar per servir d'acer 
inoxidable 2 2019 Bon estat 

Ajuntame
nt

Taula de cuina d'acer 
inoxidable 1 Bon estat 

Ajuntame
nt

Safates d'acer inoxidable 8 Bon estat 
Ajuntame

nt

Plats 50 2024 Bon estat 
Ajuntame

nt

Gots 50 2024 Bon estat 
Ajuntame

nt

Coberts 50 2024 Bon estat 
Ajuntame

nt
Safates individuals de 
plàstic 30 2023 Bon estat 

Ajuntame
nt

Tot el material és propietat de l’Ajuntament, cedit a l’Escola Sant Llorenç.

Escola Lillet a Güell

MATERIAL UNITATS PROPIETARI

Ganivets 28 Ajuntament
Culleres 35 Ajuntament
Forquilles 19 Ajuntament
Culleres petites 26 Ajuntament
Forquilles 6 Consell Comarcal 
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Armari gran 1 Consell Comarcal 
Muntatge rentaplats 1 Consell Comarcal **
Dispensador sabó rentaplats 1 Consell Comarcal **
Gots 21 Consell Comarcal *
Gots 20 Consell Comarcal **
Plates inox 3 Ajuntament
Rentaplats 1 Ajuntament
Taulell inox 1 Ajuntament
Pica inox 1 Ajuntament
Nevera 1 Ajuntament
Termòmetre nevera 1 Consell Comarcal **
Contenidor deixalles 1 Ajuntament

**Material adquirit durant aquests 3 anys per l’empresa CATASA Catering Catalunya, 
SL i cedit al Consell Comarcal segons l’especificat en el contracte

Escola Alfred Mata

MATERIAL
UNITA

TS
PROPIETARI

Cadires de formica (s'han de retirar ja que sanitat 
no ho permet) 2 AMPA
Taula freda (comprada fa dos anys) 1 AMPA
Prestatges metàl·lics 2 AMPA
Pica de rentar mans 1 AMPA
Cistelles per a gots (per rentaplats) 6 AMPA
Nevera 1 AMPA
Màquina de tallar embotits (no s'utilitza està al 
quartet de l'AMPA) 1 AMPA
Cubell de recollir matèria orgànica 1 AMPA
Escorredors grans 2 AMPA
Embuts 2 AMPA
Balança 1 AMPA
Olles (comprades fa un any amb un ajut que vam 
rebre del Depart.) 3 AMPA
Paelles 3 AMPA
Màquina de trinxar 1 AMPA
Tupi 1 AMPA
Campana amb tres filtres 1 AMPA
Campana amb vuit filtres 1 AMPA
Piques d'acer inoxidable 4 AMPA
Màquina rentaplats SAMMIC 1 AMPA
Descalcificador 1 AMPA
Màquina de fer hamburgueses GESA 1 AMPA
Mini Pimer (comprada fa un any amb un ajut que 
vam rebre del Depart.) 1 AMPA
Cuina Fagor: 4 focs, 4 planxes, 2 forns 1 AMPA
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Baixador

Tuppers grans 16
Restaurant 
Baixador

Tuppers petits 7
Restaurant 
Baixador

Caixes transparents 15 litres 6
Restaurant 
Baixador

Plats plàstic plans 15
Restaurant 
Baixador

Plats plàstic sopa 16
Restaurant 
Baixador

Plats inox petits 45
Restaurant 
Baixador

Carro inox cuina 1
Restaurant 
Baixador

Carro porta caixes vermell 1
Restaurant 
Baixador

Congeladors frigo 2
Restaurant 
Baixador

Congelador petit 1
Restaurant 
Baixador

Moble estanteria inox 1
Restaurant 
Baixador

Safates menjador 50
Restaurant 
Baixador

Escola Pedraforca

MATERIAL UNITATS
PROPIET
ARI

Taules infantils 2-3 taules Escola
Cadires infantils 7 Escola
Armari 
emmagatzematge Escola *
Estanteries Escola *

Plats grans 7
Ajuntame

nt

Plats fondos 7
Ajuntame

nt

Plats petits 7
Ajuntame

nt

Gots 14
Ajuntame

nt

Forquilles 7
Ajuntame

nt

Culleres 7
Ajuntame

nt

Ganivets 7
Ajuntame

nt

Culleretes 7
Ajuntame

nt
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