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1  

 
1- Objecte 

Aquest Plec de Prescripcions Tècniques (PPT), té per objecte establir els objectius tècniques que ha 

de complir el servei d’assistència tècnica sanitària a l’ajuntament de Vila-seca. 

 
1. Suport tècnic a l’Ajuntament i interlocució amb el Departament de Salut de la Generalitat, 

en cas de brots epidèmics i alertes en l’àmbit de la protecció de la salut. 
 

2. Suport tècnic a l’Ajuntament en el control sanitari dels establiments alimentaris: 

 
a. Redacció del Programa de Seguretat Alimentària Municipal. 

b. Col·laboració en la gestió del registre municipal d’establiments alimentaris. 

c. Suport tècnic per realitzar les inspeccions de classificació del risc d’establiments 

alimentaris. 

d. Suport tècnic en la vigilància i el control sanitari dels establiments alimentaris amb 
puntuació de risc alt o amb deficiències greus en la inspecció de classificació del risc. 

e. Suport tècnic en el seguiment dels establiments amb mesures correctores pendents, 

fins que aquests assoleixin un nivell acceptable de compliment de la normativa 

sanitària. 

f. Suport tècnic en la gestió de les denúncies, queixes i/o consultes produïdes per 

incompliments o no adequació de les condicions de les condicions higièniques i 

sanitàries dels establiments i activitats alimentàries. 

g. Suport tècnic en la gestió de les actuacions administratives derivades de les accions 

citades en els punts anteriors. 

h. Redacció de procediments per estandarditzar les activitats de la cartera de serveis en 

seguretat alimentària. 

i. Elaboració de material divulgatiu dirigit als operadors econòmics sobre els requisits 

sanitaris dels establiments (instal·lacions, pràctiques de manipulació, etc.), per 

sectors. 

 
3. Suport tècnic en el control sanitari dels establiments de pírcing, tatuatge i micropigmentació.  

 
Es realitzarà la inspecció dels establiments que sol·licitin l’autorització sanitària de 
funcionament, el seu seguiment fins que l’obtinguin i les inspeccions periòdiques. 

 
4. Suport tècnic en el control sanitari de les piscines d’ús públic.  

 
5. Suport tècnic en la gestió del risc per a la salut als equipaments públics i als llocs habitats 

privats, fruit de denúncies, queixes i/o consultes produïdes per particulars. 
 

6. Assessorament en protecció de la salut a la Corporació municipal: 
 

a. Sobre les competències en protecció de la salut i les necessitats prioritàries del 
municipi en aquesta matèria. 
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2  

b. Sobre la gestió dels seus propis equipaments, si se sol·licita explícitament: 
equipaments esportius, piscines, etc. 

c. Sobre la interpretació dels resultats dels autocontrols analítics que realitza 
l’Ajuntament a través de laboratoris externs i sobre les actes d’inspecció que l’Agència 
de Protecció de la Salut transmet a l’Ajuntament. 

d.  Altres: sobre la necessitat d’organitzar cursos de manipuladors d’aliments, sobre els 
censos de torres i condensadors evaporatius, etc. 

 

7. Coordinació, cooperació i enllaç amb altres administracions i entitats sanitàries: 
 

a. Agència de salut pública de Catalunya. 
b. Departament de Salut. 
c. Servei Català de la Salut. 
d. Àrea de Salut Pública i Consum de la DIPTA. 
e. Agència de Salut Pública del Camp de Tarragona. 
f. Consell Comarcal del Tarragonès. 
g. Equip d’Atenció Primària. 
h. Altres ens locals. 
i. Altres organismes i institucions. 

 
L’adjudicatari presentarà una memòria anual de les activitats realitzades en el marc del contracte. 
 

2.- Normativa d’aplicació 

Normativa administrativa de caràcter general 
 

Llei 39/2015 ,d’1 d’octubre del procediment administratiu comú de les administracions públiques. 

 
Decret 278/1993, de 9 de novembre, sobre el procediment sancionador d’aplicació als àmbits de 

competència de la Generalitat de Catalunya. (DS) 

 
Normativa sectorial 

 
D’àmbit sanitari 

 

Llei 14/1986, de 25 d’abril, General de Sanitat. 

 
Llei 7/2003, de 25 d’abril de protecció de la salut. (LPS) 

 
Llei 15/1983, de 14 juliol, d’Higiene i Control Alimentari (LHA), derogada excepte en els articles 8, 9, 10, 

11, 27, 28, 29, 30, 31 i 32. 

 
De defensa dels consumidors i usuaris 

 

Real Decret Legislatiu 1/2007, de 16 de novembre, pel que s’aprova el text refós de la Llei General de 

la Defensa dels consumidors i usuaris i altres lleis complementàries. 
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3  

Llei 18/2017, d’1 d’agost, de comerç, serveis i fires. 

 

     Reglamentacions Tècnic-sanitàries i Normes Sectorials més utilitzades: 
 

De caràcter general 
 

Reial Decret 191/2011, de 18 de febrer, sobre el registre general d’empreses sanitàries d’empreses 

alimentaries i aliments. 

 
Reial Decret 1086/2020, de 9 de desembre, pel que es regulen i flexibilitzen determinades condicions 

d’aplicació de les disposicions de la U.E en matèria d’higiene de la producció i comercialització dels 

productes alimentaris i es regulen activitats excloses en el seu àmbit d’aplicació.  

 
Reial Decret 109/2010, de 5 febrer, pel que es modifiquen diversos reals decrets en matèria sanitària per 

a l’adaptació a la Llei 17/2009, de 23 de novembre, sobre el lliure accés a les activitats de serveis i el seu 

exercici i a la Llei 25/2009, de 22 de desembre, de  modificació de diverses lleis per a l’adaptació a la Llei 

sobre el lliure accés a les activitats de serveis i exercicis. 

 

Reial Decret 1334/1999, de 31 de juliol, pel que s’aprova la norma general d’etiquetatge, presentació i 

publicitat dels productes alimentaris, modificat en part, pel RD 238/2000, de 18 de febrer i pel RD 

1324/2002, de 13 de desembre. 

 

Reial Decret 176/2013, de 8 de març, pel que es deroguen total o parcialment determinades 

reglamentacions tècnic – sanitàries i normes de qualitat referides a productes alimentaris. 

 
Salses amb ovoproductes 
 
Reial Decret 1021/2022, de 13 de desembre, pel que es regula determinats requisits en matèria d’higiene 

de la producció i comercialització dels productes alimentaris en establiments de comerç al menor. 

 

Decret 174/2001, de 26 de juny, pel qual es regula l’aplicació a Catalunya del RD1254/1999, de 16 de 

juliol, de mesures de control dels riscos inherents als accidents greus en els quals intervinguin substàncies 

perilloses. 

 

Ordre de 9 de febrer de 1987, de la Generalitat de Catalunya, sobre normes específiques per a la 

preparació i conservació de la maionesa d’elaboració pròpia i altres aliments amb ovoproductes. 

 
Menjadors col·lectius 
 
Reial Decret 1021/2022, de 13 de desembre, pel que es regula determinats requisits en matèria d’higiene 

de la producció i comercialització dels productes alimentaris en establiments de comerç al menor. 
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Carn i productes carnis 
 
Reial Decret 1086/2020, de 9 de desembre, pel que es regulen i flexibilitzen determinades condicions 

d’aplicació de les disposicions de la U.E en matèria d’higiene de la producció i comercialització dels 

productes alimentaris i es regulen activitats excloses en el seu àmbit d’aplicació.  

 
Reial Decret 49/93, de 15 de gener, del Ministeri de Relacions amb les Corts i de la Secretaria del 

Govern, relatiu als controls veterinaris aplicables en els intercanvis intracomunitaris dels productes 

d’origen animal. 

 

Reial Decret 1021/2022, de 13 de desembre, pel que es regula determinats requisits en matèria 

d’higiene de la producció i comercialització dels productes alimentaris en establiments de comerç al 

menor. 

 
 Peix i productes de la pesca 
 
Reial Decret 1086/2020, de 9 de desembre, pel que es regulen i flexibilitzen determinades condicions 

d’aplicació de les disposicions de la U.E en matèria d’higiene de la producció i comercialització dels 

productes alimentaris i es regulen activitats excloses en el seu àmbit d’aplicació 

 

Reial Decret 1521/1984, de l’1 d’agost, de la Presidència del Govern, pel que s’aprova la 

reglamentació tècnic-sanitària dels establiments i productes de la pesca i aqüicultura amb destí al 

consum humà. Modificat pel RD 645/1989, de 19 de maig, pel RD 1437/1992, de 27 de novembre, i 

pel RD 1193/2000, de 23 de juny. 

 

Reial Decret 1193/2000, de 23 de juny, pel que es completa l’annex IV del Reial Decret 1521/1984, 

de l’1 d’agost, pel que s’aprova la reglamentació tècnic-sanitària dels establiments i productes de la 

pesca i aqüicultura amb destí al consum humà. (Modifica algunes denominacions de productes de la 

pesca). 

 

Reial Decret 418/2015, de 29 de maig, per a la que es regula productes del sector pesquer. 

 

Reial Decret 121/2004, de 23 de gener, sobre la identificació dels productes de la pesca, de 

l’aqüicultura i del marisqueig vius, frescos, refrigerats o cuits. 

 
Llets, gelats orxates,... 
 
Reial Decret 989/2022, de 9 de novembre, pel que s’estableixen les normes bàsiques pel registre dels 

agents del sector làctic, moviments de la lleu i control en l’àmbit de producció i fins la primera 

descàrrega.  

 

Reial Decret 618/1998, de 17 d’abril, que aprova la reglamentació tècnic-sanitària per a l’elaboració, 

circulació i comerç de gelats i barreges envasades per a congelar. 
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3.- Àmbit d'aplicació 
 
Les prescripcions tècniques s'aplicaran en tot el terme municipal, tant en equipaments públics com 

privats, si així es requereix. 

 
4.- Inici i acabament dels treballs 
 
El contracte serà anual, amb un total d’hores de 572 hores a l’any. A raó d’un mínim de 11 hores 

setmanals. 

 
5.- Mitjans materials i humans 

 

El contractista està obligat a aportar els recursos humans i materials necessaris per a dur a terme les 
tasques encomanades. L’ajuntament reconeixerà i habilitarà als tècnics assignats per l’empresa 
adjudicatària per realitzar les tasques encomanades i els proporcionarà una identificació adequada, 
que els tècnics hauran de presentar en les inspeccions. 

L’aportació de personal per part de l’empresa adjudicatària en cap cas suposarà cap dret ‘aquest 
personal vers l’Ajuntament ni determinarà l’existència de cap vincle contractual entre aquest personal 
i l’Ajuntament de Tordera. 

 

L’Ajuntament es compromet a posar a disposició del contractista, els recursos estructurals i 

informàtics i el suport administratiu necessari per tal de poder desenvolupar les tasques 

encomanades. 

 

6.- Permisos per a l’execució dels treballs 

Correspon a l’Ajuntament facilitar la informació necessària al contractista, pel desenvolupament del 

servei i especialment el que es deriva dels censos i/o registres d’activitats. 

 

El contractista podrà accedir a la informació facilitada i tractar les dades personals en poder de 

l’Ajuntament, vinculades al servei, prèvia signatura d’un contracte d’encàrrec del tractament de dites 

dades amb l’Ajuntament, com a responsable del fitxer. 

 

 
Vila-seca, a data de la signatura electrònica  
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