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PLEC DE CONDICIONS TÈCNIQUES PER AL CONTRACTE DEL SERVEI DE 
CANTINA EXCLUSIU PER ALS ARTISTES DE LES FESTES DEL TURA 

 

OBJECTE DEL CONTRACTE 
 
L’Ajuntament d’Olot necessita contractar el servei de restauració per a tots els artistes i 
membres de les companyies que actuen per les Festes del Tura. 
 
Per tal d’oferir el servei de cantina on se serveixen a l’entorn de 525 menús entre dinars i 
sopars (calculat en funció dels grups contractats) cal un espai suficientment gran equipat per a 
fer-hi un servei de restauració i que ofereixi el servei en exclusiva. 
 

 
 
PRESTACIONS DEL CONTRACTE 
 
Servei de dinar i sopar: 
 

Ha de constar de: 
- 1r plat a escollir com a mínim entre 3 opcions una d’elles vegetariana. 
- 2n plat a escollier com a mínim entre 3 opcions una d’elles vegetariana. 
- postres amb almenys 3 opcions, una d’elles fruita. 
- beguda (aigua, refrescos, vi i cafè ) no s’hi inclouran alcohols d’alta graduació.  
- Que ofereixi opcions veganes. 
- Que puguin oferir un servei ràpid 
- Que s’adapti a necessitats per a intoleràncies o al·lèrgies com per exemple 

opció per  a celíacs. 
- Amb capacitat de reacció davant variacions, com pot ser per exemple preparar 

uns entrepans en lloc d’oferir el menú a un grup que arriba tard a causa d’una 
avaria. 

- Que tingui capacitat de reacció davant la variació de nombre de persones o 
d’una necessitat específica, que s’intenten minimitzar al màxim. 

- Amb varietat de menús en els diferents dies. 
- Establir un servei àgil per al servei, com per exemple la opció buffet. 
- Els serveis es realitzaran des del dia 6 al migdia fins el dia 10 a la nit, aquest 

últim es realitzarà una vegada finalitzada tota l’activitat, per tant serà al voltant 
de mitjanit. 

- Sempre hi haurà com a mínim una opció de menjar calent. 
 
El preu unitari màxim que es podrà oferir per al menú de dinar o sopar serà de 20 € 

 
Esmorzar dels geganters: 

 

Núm. Referència: X2024039801 

Núm. Expedient CCS12024000065 
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Ha de constar de: 
  

- Només per al dia 8 de setembre 
- Que presenti opcions variades (entrepans, pa amb tomàquet,  croissants...) 
- Amb cafès ( cafè amb llet, tallat, te...) i begudes incloses ( sucs variats, 

refrescos i aigua) 
- En un espai exclusiu no obert al públic general 
- Que s’adapti a necessitats per a intoleràncies o al·lèrgies com per exemple 

opció per  a celíacs. 
 

El preu unitari màxim que es podrà oferir per esmorzar serà de 10€ 
 

 
Entrepans variats: 
 
Una vegada dissenyats els fulls de ruta es pot donar que algun grup necessiti 
entrepans al backstage en lloc del sopar al restaurant.  

 
En aquest cas caldrà: 
- Que presenti opcions variades amb opcions d’entrepans calents. 
- Que s’adapti a necessitats per a intoleràncies o al·lèrgies com per exemple 

opció per  a celíacs. 
 
El preu unitari màxim que es podrà oferir per entrepà serà de 8€ 
 

MITJANS TÈCNICS REQUERITS 
 
1. Personal 

 
Caldrà personal qualificat tant a la cuina com per fer el servei de cambrers. 
 
Tot el personal presentarà els mínims d’educació, higiene i respecte a la intimitat 
dels artistes. 
 
En cas que fos necessari substituir una persona que presta el servei, per malaltia o 
per qualsevol altre motiu, serà l’empresa adjudicatària serà qui haurà de designar  
una persona en substitució, que tingui capacitació necessària i que presti el servei. 

 
2. Espai de menjador  

 
L’obertura de l’espai s’adaptarà als horaris pactats una vegada elaborats els fulls de 
ruta dels artistes que es presentaran amb suficient antelació. 
L’espai es presentarà en les condicions d’higiene i il·luminació òptims per al seu ús, 
disposarà de lavabo.  
Es preveurà espai suficient per a deixar-hi instruments i maletes en cas que sigui 
necessari. 
Es preveuran endolls per a punt de càrrega de dispositius mòbils 
Els àpats se serviran amb vaixella reutilitzable.  
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DESENVOLUPAMENT DEL SERVEI 
 
L’adjudicatari rebrà, prèvia  les festes un llistat amb el nombre de persones que 
assistiran a cada àpat així com les especificitats d’aquestes ( vegetarians, al·lèrgics, 
intolerants...) Els grups es presentaran acompanyats per algun membre de 
l’organització. Serà imprescindible tenir preparats els àpats per a poder dinar o sopar 
immediatament en el moment de l’arribada donat que els tempos sovint seran molt 
justos.  
Qualsevol despesa extra com ara: copes, àpats extres d’acompanyants prèviament 
comunicats... aniran a càrrec de l’artista o persona que els demani i l’adjudicatari es 
responsabilitzarà del seu cobrament.  
 
COORDINACIÓ 
 
Es crearà un sistema de control dels menús servits d’acord amb els llistats diaris que 
s’hauran proporcionat  des de l’organització, els grups es presentaran acompanyats 
d’algun membre de l’organització a fi d’acreditar-los. Qualsevol dubte que es generi es 
plantejarà al responsable del contracte que autoritzarà les modificacions pertinents. 
 
 

  
Olot, 16 de juliol de 2024 
} 
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