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MEMORIA JUSTIFICATIVA DE L’ACORD MARC PER L’HOMOLOGACIO DE
PROVEIDORS, MITJANGANT PROCEDIMENT OBERT, PER LA CONTRACTACIO DEL
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De conformitat amb el previst als articles 28, 100, 101 i 116.4, de la Llei 9/2017, de 8 de
novembre, de Contractes del Sector Public (d’ara endavant, LCSP), a l'expedient de
contractacié s'han de justificar els aspectes que es detallen en els referits preceptes de la
norma abans esmentada.

A tal efecte, el present informe té per finalitat donar compliment a I'establert als esmentats
articles i s'emet, per tant, per tal de justificar els aspectes que s'estableixen a continuaci6 en
relaci6 amb el "Contracte de servei de catering pels actes organitzats i celebrats per la
Fundacié Institut de Formacié Continua de la Universitat de Barcelona’:

o Objecte del contracte.

o Necessitats a satisfer i idoneitat de I'objecte i contingut del contracte.

e Insuficiencia de mitjans propis de l'entitat per a realitzar la prestacié objecte del
contracte.

e El pressupost de licitacid, el valor estimat i la durada del contracte. Eleccié del
procediment de licitacio.

e Els motius pels quals el contracte indicat es realitza sense dividir el seu objecte
en diferents lots.

o Els criteris de solvéncia técnica o professional, econdmica i financera i els criteris
d'adjudicacio.

¢ Condicions especials d'execucio.

A continuacié es procedeix a desenvolupar els conceptes exposats préviament:
Objecte del contracte:

L’objectiu general d’aquesta licitacid, és 'homologacié de proveidors, mitjangant procediment
obert, per la contractacio dels serveis de catering dels actes organitzats i celebrats a la Fundacié
Institut de Formacié Continua de la Universitat de Barcelona (IL3-UB), per tal de satisfer la
necessitat de I'activitat ordinaria de la Fundaci6. Els actes es podran celebrar a les instal-lacions
de la Fundacio o fora de les mateixes.

Les necessitats administratives a satisfer, la idoneitat de I'objecte del contracte i la justificacié del
procediment i dels criteris d’adjudicacié estan acreditats a I'expedient, a I'informe técnic de
necessitat i al plec de prescripcions técniques que en cas de conflicte a la documentacié s’han
de considerar que les descrites al plec técnic son les instruccions que prevalen a altres.

L’objecte de I'acord marc és la seleccié d’'un maxim de cinc (5) empreses que puguin prestar el
servei de Catering amb un equip polivalent i amb capacitat d’excel-léencia per a cada
acte/esdeveniment seleccionat dins I'acord marc.
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Necessitats a satisfer:

La Fundacié Privada Institut de Formacié continua de la Universitat de Barcelona (IL3-UB) es
regeix pel Conveni d’ambit Estatal pels centres d’Educacié Universitaria e Investigacio, per a tot
allo que no disposi els Pressupostos de I'Estat en matéria de retributiva i altres despeses per la
seva condicio de Fundacio participada majoritariament per Administracions i Organismes Publics,
en el nostre cas la Universitat de Barcelona. En aquest sentit, el personal de lInstitut té
consideracio de “personal al servei del sector public”.

Aquesta contractacié queda basada en les diferents tipologies de catering que s’han establert,
en funcié de les necessitats de diferents departaments de I'organitzacié que tenen per objecte
I'organitzaci6é d’'un esdeveniment, amb els seglents objectius:

e Oferir un servei de catering als assistents als actes una vegada aquest hagi finalitzat.

e Oferir un espai adequat de relacié entre els assistents per tal d’enfortir el sentiment de
pertinenga a I'organitzacio.

e Dotar a l'acte d’'un caracter festiu i de celebracié.
Els destinataris a qui s’ofereix el servei de catering sdn majoritariament els segtients col-lectius:

e Alumnes dels programes de Master i de Diploma d’especialitzacié de les diferents
arees tematiques en les quals s’articula 'oferta de I'lL3-UB.

e Equip docent dels programes formatius de I'lnstitut de Formacié Continua de la
Universitat de Barcelona (IL3-UB).

o Personal que intervé en l'organitzacié de I'esdeveniment o bé participen de manera
activa en el programa, aixd com també les persones que s’hagin inscrit en 'acte.

e Membres de l'equip rectoral de la Universitat de Barcelona, carrecs universitaris,
membre del Patronat i representants de les entitats que formen el grup UB, aixi com
convidats d’institucions relacionades amb els programes de I'lL3-UB.

e Personal de la Fundacio.

Per aquests motius, es considera que un acord marc, en el que puguin definir les condicions
generals del servei i es seleccionin els potencials proveidors, és el mecanisme més optim. Un
cop adjudicat l'acord marc, per a cada esdeveniment, ja s’anira concretant de forma prou
detallada els requisits que es demanen i es podran concertar contractes basats en els operadors
homologats.

En aquest acord marc per afavorir la participacié de petites i mitjanes empreses, és divideix en
sis (6) lots:

Lot 1: Servei de catering d’esmorzar/pausa café

Lot 2: Servei de catering: Copa de cava.

Lot 3: Servei de catering de coctel.

Lot 4: Servei de catering: Dinar a peu dret: Finger Food.
Lot 5: Servei de catering: Dinar/Sopar de treball.

Lot 6: Servei de catering: Dinar/Sopar Executiu.
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Idoneitat de I'objecte i contingut del contracte

Els serveis de catering pels actes organitzats i celebrats de la Fundacioé Institut de Formacio
Continua de la Universitat de Barcelona (l13-UB), per tal de satisfer la necessitat de I'activitat
ordinaria de la Fundacié.

Codi CPV:

Descripcié: Serveis de subministrament d'apats per a altres empreses i institucions.
Descripcié CPV: 55523000-2
Categoria del contracte: Serveis

Insuficiéncia de mitjans propis de I'entitat per a realitzar la prestacié objecte del contracte:

Insuficiéncia de mitjans personals: La Fundacié no compta amb una plantilla de personal
laboral suficient ni adient per la gestié i execucié de totes les tasques associades al
contracte, atés el volum de personal i especialitzacidé requerits, de forma que davant
'abséncia d'aquest personal intern esdevé materialment impossible per Il'entitat poder
assumir totes les funcions vinculades a la prestacié que es vol licitar.

Insuficiéncia de mitjans materials: La Fundacié tampoc compta amb els mitjans materials
apropiats per poder donar compliment a totes les necessitats que es deriven de l'objecte
contractual, de manera que atenent la manca de mitjans propis de I'entitat, esdevé necessari
i imprescindible la contractacié d'una empresa externa de serveis que pugui executar la
totalitat de les prestacions descrites en ambdés lots del contracte.

Pressupost de licitacio:

Justificacié del calcul del pressupost base de licitacié (art.100.2 LCSP): Per calcular el pressupost
d’aquesta licitacié s’ha tingut en compte els preus unitaris maxims (fixats considerant preus de
mercat de productes similars i els preus dels serveis contractats durant anys anteriors) i el volum
estimat de les prestacions que es necessitaran durant la vigéncia del contracte.

El pressupost base de licitacio del Lot 1 és de 39.317,74 €, IVA inclos.
El desglossament del pressupost és:

Pressupost Licitacié

Lot 1 Pressupost Licitacié | IVA 10 IVA 21 amb IVA

MENJAR 18.900,00 € 1.890,00 € 20.790,00 €

DIETES

ESPECIALS 4.200,00 € 420,00 € 4.620,00 €

TRANSPORT,

MUNTATGE |

DESMUNTATGE | 3.500,00 € 735,00 € 4.235,00 €

MOBILIARI 1.890,00 € 396,90 € 2.286,90 €

PUNT AIGUA 3.150,00 € 661,50 € 3.811,50 €
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TOTAL 31.640,00 € 2.310,00 € [1.793,40 € | 35.743,40 €
DIUMENGES |
FESTIUS 34.804,00 € 2.541,00€ [1.972,74 € |39.317,74 €

Respecte del LOT 1 no s’ha previst partida especifica de personal adscrit, ja que es considera
com a requisit minim la indicacié d’'un responsable del servei. En aquest sentit no es desglossa
cap import ni es requereix oferta economica al respecte ja que es considera inclos dins del preu
del servei.

En tot cas, I'estimacio dels costos salarials s'ha calculat prenent com a referéncia el Conveni
col-lectiu interprovincial del sector de la industria d'hostaleria i turisme de Catalunya (codi de
conveni num. 79000275011992). El conveni sectorial indicat és el que regeix durant 'execucié
del contracte i als efectes de determinar ofertes anormails. El fet de no aplicar el conveni sectorial
de referéncia comporta I'exclusié del procediment i/o resolucié del contracte.

Els costos salarials s’han calculat a partir d’'una plantilla de persones treballadores que ha
d’executar el contracte amb les seglients categories professionals i nombre de persones, segons
s’especifica en el Plec de prescripcions tecniques (PPT):

. NOMBRE DE
CATEGORIA NIVELL REB-I—ESIIZU'\;:IIE?\ISSS;CRI TREBALLADORS
ESTIMAT PER SERVEI
Categoria . .
especial (grup E): dNeI\;ZII!Vii ngpod’fzaﬁ:e) 1.666,81€ 1
Catering paequip

El pressupost base de licitacio del Lot 2 és de 26.860,79 €, VA inclos.
El desglossament del pressupost és:

Pressupost Licitacié amb
Lot 2 Pressupost Licitacié IVA 10 IVA 21 IVA
MENJAR 12.400,00 € 1.240,00 € 13.640,00 €
DIETES
ESPECIALS 3.100,00 € 310,00 € 3.410,00 €
TRANSPORT,
MUNTATGE |
DESMUNTATGE | 1.750,00 € 367,50 € 2.117,50 €
MOBILIARI 1.240,00 € 260,40 € 1.500,40 €
CAMBRER 3.100,00 € 651,00 € 3.751,00 €
TOTAL 21.590,00 € 1.550,00 € 1.278,90 € 24.418,90 €
DIUMENGES |
FESTIUS 23.749,00 € 1.705,00 € 1.406,79 € 26.860,79 €
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Per a I'estimacio dels costos salarials s'ha calculat prenent com a referencia el Conveni col-lectiu
interprovincial del sector de la industria d'hostaleria i turisme de Catalunya (codi de conveni num.
79000275011992). El conveni sectorial indicat és el que regeix durant I'execucié del contracte i
als efectes de determinar ofertes anormals. El fet de no aplicar el conveni sectorial de referéncia
comporta I'exclusié del procediment i/o resolucié del contracte.

Els costos salarials s’han calculat a partir d’'una plantilla de persones treballadores que ha
d’executar el contracte amb les seglents categories professionals i nombre de persones, segons
s’especifica en el Plec de prescripcions técniques (PPT):

RETRIBUCIO | b s
CATEGORIA NIVELL SALARI BASE
MENSUAL ESTIMAT PER
SERVEI
Categoria e‘spelmal vael! 2: Jefe/? de 1.666,81€ 1
(grup E): Catering equipo catering
Categoria especial
(grup E): Catering Nivell 3: Cambrer/a 1.605,39€ 10

El pressupost base de licitacio del Lot 3 és de 94.128,93 €, IVA inclos.
El desglossament del pressupost és:

Pressupost Licitacié amb
Lot 3 Pressupost Licitacié | IVA 10 IVA 21 IVA
MENJAR 52.000,00 € 5.200,00 € 57.200,00 €
DIETES
ESPECIALS 8.000,00 € 800,00 € 8.800,00 €
TRANSPORT,
MUNTATGE |
DESMUNTATGE | 2.975,00 € 624,75 € 3.599,75 €
MOBILIARI 5.200,00 € 1.092,00 € |6.292,00 €
CAMBRER 8.000,00 € 1.680,00 € |9.680,00 €
TOTAL 76.175,00 € 6.000,00 € 3.396,75€ |85.571,75€
DIUMENGES |
FESTIUS 83.792,50 € 6.600,00 € 3.736,43€ ]94.128,93 €

Per a I'estimacio dels costos salarials s'ha calculat prenent com a referencia el Conveni col-lectiu
interprovincial del sector de la industria d'hostaleria i turisme de Catalunya (codi de conveni num.
79000275011992). El conveni sectorial indicat és el que regeix durant I'execucié del contracte i
als efectes de determinar ofertes anormals. El fet de no aplicar el conveni sectorial de referéncia
comporta I'exclusié del procediment i/o resolucié del contracte.
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Els costos salarials s’han calculat a partir d’'una plantilla de persones treballadores que ha
d’executar el contracte amb les seglients categories professionals i nombre de persones, segons
s’especifica en el Plec de prescripcions tecniques (PPT):

RETRBUCIO | 1263 ADORS
CATEGORIA NIVELL SALARI BASE
MENSUAL ESTIMAT PER
SERVEI
Categoria e§peg|al vael! 2: Jefe/g de 1.666,81€ 1
(grup E): Catering equipo catering
Categoria especial |\ o)\ 3. Cambrer/a 1,605,39€ 18
(grup E): Catering

El pressupost base de licitacio del Lot 4 és de 6.777,45 €, IVA inclos.
El desglossament del pressupost és:

Pressupost Licitacié amb
Lot 4 Pressupost Licitacié | IVA 10 IVA 21 IVA
MENJAR 3.520,00 € 352,00 € 3.872,00 €
DIETES ESP | 440,00 € 44,00 € 484,00 €
TRANSPORT | 700,00 € 147,00 € 847,00 €
MOBILIARI 352,00 € 73,92 € 425,92 €
CAMBRER  ]440,00 € 92,40 € 532,40 €
TOTAL 5.452,00 € 396,00 € 313,32 € 6.161,32 €
DIUMENGES
| FESTIUS 5.997,20 € 435,60 € 344,65 € 6.777,45 €

Per a I'estimacio dels costos salarials s'ha calculat prenent com a referencia el Conveni col-lectiu
interprovincial del sector de la industria d'hostaleria i turisme de Catalunya (codi de conveni num.
79000275011992). El conveni sectorial indicat és el que regeix durant I'execucié del contracte i
als efectes de determinar ofertes anormals. El fet de no aplicar el conveni sectorial de referéncia
comporta I'exclusié del procediment i/o resolucié del contracte.

Els costos salarials s’han calculat a partir d’'una plantilla de persones treballadores que ha
d’executar el contracte amb les seglents categories professionals i nombre de persones, segons
s’especifica en el Plec de prescripcions tecniques (PPT):
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RETRIBUCIO | o B s
CATEGORIA NIVELL SALARI BASE ESTIMAT PER
MENSUAL
SERVEI

Categoria e‘spelmal vael! 2: Jefe/? de 1.666,81€ 1

(grup E): Catering equipo catering

Categoria especial

(grup E): Catering Nivell 3: Cambrer/a 1.605,39€ 4
Categoria especial |\, o)1 3. Cuiner/a 1.605,30€ 3

(grup E): Catering

El pressupost base de licitacio del Lot 5 és de 70.983,44 €, IVA inclos.
El desglossament del pressupost és:

Pressupost Licitacié amb
Lot 5 Pressupost Licitacié |IVA 10 IVA 21 IVA
MENJAR 30.400,00 € 3.040,00 € 33.440,00 €
DIETES ESP |3.800,00 € 380,00 € 4.180,00 €
TRANSPORT | 13.500,00 € 2.835,00€ |16.335,00€
MOBILIARI 3.040,00 € 638,40 € 3.678,40 €
CAMBRER 5.700,00 € 1.197,00 € |6.897,00 €
TOTAL 56.440,00 € 3.420,00 € 4.670,40 € [64.530,40 €
DIUMENGES
| FESTIUS 62.084,00 € 3.762,00 € 5.137,44€ |70.983,44 €

Per a I'estimacio dels costos salarials s'ha calculat prenent com a referencia el Conveni col-lectiu
interprovincial del sector de la industria d'hostaleria i turisme de Catalunya (codi de conveni num.
79000275011992). El conveni sectorial indicat és el que regeix durant 'execucié del contracte i
als efectes de determinar ofertes anormals. El fet de no aplicar el conveni sectorial de referéncia
comporta I'exclusié del procediment i/o resolucié del contracte.

Els costos salarials s’han calculat a partir d’'una plantilla de persones treballadores que ha
d’executar el contracte amb les seglents categories professionals i nombre de persones, segons
s’especifica en el Plec de prescripcions tecniques (PPT):
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CATEGORIA NIVELL SALARI BASE ESTIMAT PER
MENSUAL
SERVEI

Categoria e‘spelmal vael! 2: Jefe/? de 1.666,81€ 1

(grup E): Catering equipo catering

Categoria especial

(grup E): Catering Nivell 3: Cambrer/a 1.605,39€ 4
Categoria especial |\, o) 3. Cuiner/a 1.605,39€ 3

(grup E): Catering

El pressupost base de licitacio del Lot 6 és de 12.771,31 €, IVA inclos.
El desglossament del pressupost és:

Pressupost Licitacié amb
Lot 6 Pressupost Licitacié | IVA 10 IVA 21 IVA
MENJAR 7.280,00 € 728,00 € 8.008,00 €
DIETES ESP | 560,00 € 56,00 € 616,00 €
TRANSPORT |900,00 € 189,00 € 1.089,00 €
MOBILIARI 728,00 € 152,88 € 880,88 €
CAMBRER 840,00 € 176,40 € 1.016,40 €
TOTAL 10.308,00 € 784,00 € 518,28 € 11.610,28 €
DIUMENGES
| FESTIUS 11.338,80 € 862,40 € 570,11 € 12.771,31 €

Per a I'estimacio dels costos salarials s'ha calculat prenent com a referencia el Conveni col-lectiu
interprovincial del sector de la industria d'hostaleria i turisme de Catalunya (codi de conveni num.
79000275011992). El conveni sectorial indicat és el que regeix durant I'execucié del contracte i
als efectes de determinar ofertes anormals. El fet de no aplicar el conveni sectorial de referéncia
comporta I'exclusié del procediment i/o resolucié del contracte.

Els costos salarials s’han calculat a partir d’'una plantilla de persones treballadores que ha
d’executar el contracte amb les seglents categories professionals i nombre de persones, segons

s’especifica en el Plec de prescripcions técniques (PPT):
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RETRIBUCIO | o B s
CATEGORIA NIVELL SALARI BASE ESTIMAT PER
MENSUAL
SERVEI

Categoria e‘spelmal vael! 2: Jefe/? de 1.666,81€ 1

(grup E): Catering equipo catering

Categoria especial

(grup E): Catering Nivell 3: Cambrer/a 1.605,39€ o
Categoria especial |\, o)1 3: Cuinerfa 1.605,39€ 3

(grup E): Catering

El pressupost total de la licitacié és de 250.839,66 €, IVA inclos.
El desglossament és:

Pressupost Licitacié IVA inclos

Lot 1 39.317,74 €

Lot 2 26.860,79 €

Lot 3 94.128,93 €

Lot 4 6.777,45 €

Lot5 70.983,44 €

Lot 6 12.771,31 €

TOTAL 250.839,66 €

Tot i aix0, d’acord amb l'article 100.3 de la LCSP, no és necessaria I'aprovacié del pressupost
base de licitacié. En aquest sentit, 'acord marc no suposa per si sol cap despesa per la Fundacio
Institut de Formacié Continua de la Universitat de Barcelona (IL3-UB) , atés que no hi ha cap
compromis minim de servei.

Aixi, la despesa s’aprovara amb caracter previ a cada contracte basat en aquest AM, amb carrec
a les aplicacions pressupostaries corresponents de les diferents unitats de despesa sol-licitants
del servei.

Valor estimat del contracte:

El valor estimat total d’aquest acord marc és de 709.649,60 € IVA exclos.

Valor estimat de I’acord

Valor estimat inicial sense IVA Prorrogues | Modificacié 20% marc
221.765,50€ 443.531,00€ 44.353,10 € 709.649,60 €
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El desglossament del valor estimat per lots és de:

LOT Valor estimat inicial sense IVA Prorrogues plediiiee Bl Valm'éis;:rllmat
Lot 1 34.804,00 € 69.608,00 € 6.960,80 € 111.372,80 €
Lot 2 23.749,00 € 47.498,00 € 4.749,80 € 75.996,80 €
Lot 3 83.792,50 € 167.585,00 € 16.758,50 € 268.136,00 €
Lot 4 5.997,20 € 11.994,40 € 1.199,44 € 19.191,04 €
Lot 5 62.084,00 € 124.168,00 € 12.416,80 € 198.668,80 €
Lot 6 11.338,80 € 22.677,60 € 2.267,76 € 36.284,16 €
221.765,50€ 443.531,00€ 44.353,10 € 709.649,60 €

El valor estimat del contracte es desglossa en el seguents costos:

COSTOS DIRECTES PERCENTATGE (79%) | IMPORT
Serveis 71,41% 506.773,01 €
Costos Salarials 7,59% 53.850,18 €
TOTAL LICITACIO (SENSE IVA) 560.623,19 €
COSTOS INDIRECTES | BENEFICI| PERCENTATGE IMPORT
OPERATIU (21%)

Costos Indirectes 14 % 99.350,94 €
Benefici Operatiu 7% 49.675,47 €
TOTAL LICITACIO (SENSE IVA) 149.026,41 €
CONCEPTE PERCENTATGE IMPORT
Costos Directes 79 % 560.623,19 €
Costos Indirectes 14 % 99.350,94 €
Benefici Operatiu 7% 49.675,47 €
TOTAL LICITACIO (SENSE IVA) 709.649,60 €

Costos directes i indirectes i altres eventuals despeses calculades per a la determinacié d’aquest
pressupost en base al valor total del contracte. El percentatge de costos directes s’ha imputat en
base a la mitja percentual del que suposen les depeses de personal pels serveis licitats segons
I'estadistica del “Banco de Espana” en I'informe de “Central de Balances”.

El valor estimat té caracter purament orientador i no vinculant, no suposant, en cap cas, una
obligacié de despesa per a la Fundacio IL3-UB o que aquesta quedi obligada a preveure la
prestacié de determinats serveis, atés que es determinara en funcié dels contractes basats en el
present Acord Marc que realment es portin a terme. Unicament generaran obligacié de pagament
els serveis efectivament prestats pels adjudicataris en els contractes basats.

T. +34 93 403 96 96
info.il3@ub.edu
www.il3.ub.edu

Districte 22@
Ciutat de Granada, 131
08018 Barcelona

UNIVERSITAT e

wr BARCELONA




NIF G64489172 Fundacio Privada Institut de Formacié Continua de la Universitat de Barcelona (IL3-UB)

Institut de Formacié Continua-IL3

?/I\Q UNIVERSITAT pE BARCELONA

Valor estimat inicial

El valor estimat inicial de I'’Acord marc, d’acord amb el detall segiient:

LOT Valor estimat inicial sense IVA

Lot 1 34.804,00 €

Lot 2 23.749,00 €

Lot 3 83.792,50 €

Lot 4 5.997,20 €

Lot 5 62.084,00 €

Lot 6 11.338,80 €
221.765,50€

Amb el seglient detall dels preus unitaris maxims:

LOT 1 Servei de catering d’esmorzar/pausa cafée

PREU UNITARI MAXIM IL3-
UB IVA EXCLOS

residus +200pax

Preu menu 1 -100 pax 9,00 €
Preu menu 101-200 pax 8,00 €
Preu menu + 200 pax 7,00 €
Suplement dietes especials 2,00 €
Punt d'aigua 1,50 €
Mobiliari 10% sobre el preu del menu
Tra.nsport, muntatge, desmuntatge i recollida de 110,00 €
residu1-100 pax

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de

residus 100-200 pax 140,00€
Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de 175,00 €

LOT 2 Servei de catering: Copa de cava.

PREU UNITARI MAXIM
IL3-UB IVA EXCLOS

Preu menu 1 -100 pax 8,00 €
Preu menu 101-200 pax 7,00 €
Preu menu + 200 pax 6,00 €
Suplement dietes especials 2,00 €

Mobiliari 10% sobre el preu del menu
Transport, muntatge i desmuntatge 1-100 pax 110,00 €
Transport, muntatge i desmuntatge 100-200 pax 140,00 €
Transport, muntatge i desmuntatge +200pax 175,00 €

Servei de 1 cambrer per 15 pax

30€/h cambrer
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LOT 3 Servei de catering de coctel.

PREU UNITARI MAXIM
IL3-UB IVA EXCLOS

Preu menu 1 -100 pax. 13,00 €
Preu menu 101-200 pax 12,00 €
Preu menu + 200 pax 11,00 €
Suplement dietes especials 2,00 €
Mobiliari 10% sobre el preu del menu
Transport, muntatge i desmuntatge 1-100 pax 110,00 €
Transport, muntatge i desmuntatge 100-200 pax 140,00 €
Transport, muntatge i desmuntatge +200pax 175,00 €

Servei de 1 cambrer per 15 pax.

30€/h cambrer

LOT 4 Serveis de Dinar a peu dret: Finger Food

PREU UNITARI MAXIM
IL3-UB IVA EXCLOS

Preu menu 1 -100 pax 16,00 €
Preu menu 101-200 pax 15,00 €
Preu menu + 200 pax 14,00 €
Suplement dietes especials 2,00 €

Mobiliari

10% sobre el preu del menu

Transport, mobiliari, muntatge i desmuntatge 1-100

110,00 €
pax
Transport, muntatge i desmuntatge 100-200 pax 140,00 €
Transport, muntatge i desmuntatge +200pax 175,00 €

Servei de 1 cambrer per 15 pax

30€/h cambrer

LOT 5 Serveis de Dinar/Sopar de treball.

PREU UNITARI MAXIM
IL3-UB IVA EXCLOS

Preu menu 1 -100 pax 16,00 €
Preu menu 101-200 pax 15,00 €
Preu menu + 200 pax 14,00 €
Suplement dietes especials 2,00 €

Mobiliari 10% sobre el preu del menu
Transport, muntatge i desmuntatge 1-100 pax 200,00 €
Transport, muntatge i desmuntatge 100-200 pax 250,00 €
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Transport, muntatge i desmuntatge +200pax 300,00 €
Servei de 1 cambrer per 10 pax 30€/h cambrer
. et . PREU UNITARI MAXIM

LOT 6 Servei de catering: Dinar/Sopar Executiu. IL3-UB IVA EXCLOS

Preu menu 1 -100 pax 26,00 €
Preu menu 101-200 pax 25,00 €
Preu menu + 200 pax 24,00 €
Suplement dietes especials 2,00 €
Mobiliari 10% sobre el preu del menu
Transport, muntatge i desmuntatge 1-100 pax 200,00 €
Transport, muntatge i desmuntatge 100-200 pax 250,00 €
Transport, muntatge i desmuntatge +200 pax 300,00 €
Servei de 1 cambrer per 10 pax 30€/h cambrer

Per a I'estimacio dels costos salarials s'ha calculat prenent com a referencia el Conveni col-lectiu
interprovincial del sector de la industria d'hostaleria i turisme de Catalunya (codi de conveni num.
79000275011992). Els costos salarials s’han calculat a partir d’'una plantilla de persones
treballadores que ha d’executar el contracte amb les seguents categories professionals i nombre
de persones, segons s’especifica en el Plec de prescripcions técniques (PPT).

Durada del contracte:

En relacié amb larticle 29.1 i 29.2 de la LCSP el contracte tindra una durada maxima d‘un (1)
any, a contar des de I'endema de la formalitzacié del contracte. Es preveu la possibilitat de
realitzar, dues (2) prorrogues de 12 mesos cadascuna.

Justificacio del procediment utilitzat per I'adjudicacié del contracte:

Es considera que el procediment Optim per tramitar la licitacié del present acord marc és el
procediment obert, que per raé del valor estimat total haura de ser harmonitzat.

La tramitacio del procediment es realitzara a través de mitjans electronics.

UNIVERSITAT e
]z BARCELONA

Districte 22@ T. +34 93 403 96 96
Ciutat de Granada, 131 info.il3@ub.edu
08018 Barcelona www.il3.ub.edu



NIF G64489172 Fundacio Privada Institut de Formacié Continua de la Universitat de Barcelona (IL3-UB)

Institut de Formacié Continua-IL3

?/I\Q UNIVERSITAT pE BARCELONA

El present contracte a licitar, d'acord amb l'article 17 de la LCSP, es configura com un contracte
de serveis, dones "les prestacions de fer, consisteixen en el desenvolupament d'una activitat
dirigida a I'obtencio d'un resultat diferent del d’ una obra o un subministrament”.

El mateix, s’adjudicara mitjangant procediment obert, d'acord amb el contingut dels articles 156,
157 i 158 de I'actual LCSP; uns articles on es regulen les normes basiques sobre el procediment
obert en la seva modalitat de tramitacio ordinaria.

Aixi mateix, i atenent el valor estimat del contracte a licitar (que esdevé superior a la xifra de
221.000.-€ IVA exclos) i d'acord amb l'article 22.1.b) estara subjecte a regulacié harmonitzada,
aspecte que implicara I'acompliment d'una série de terminis i requisits formals, i necessariament
la preparacio d'uns plecs de clausules particulars i de prescripcions técniques que regulin la
totalitat dels aspectes a executar en la present licitacio.

Seguidament, es procedeix a analitzar els principals aspectes juridics que defineixen aquest
procediment:

e El valor estimat és superior a 221.000 €, aspecte que es compleix, ja que el VEC és de
709.649,60€ IVA exclos.

e Eltermini general de presentacié no sera inferior a 35 dies naturals.

e Que entre els criteris d’adjudicacié previstos, podran fer-se constar que n’hi ha
avaluables de manera automatica aixi com amb judici de valor.

Criteris de solvéncia:

Els criteris de solvencia técnica i econdmica exigida a les empreses per presentar-se a la licitacio
s’han fixat tenint en compte, I'objecte del contracte i el valor econdomic del mateix per garantir uns
minim de qualitat.

A continuacié s’exposen els criteris de solvéncia en consonancia amb els articles 87 i 90 de la
LCSP.

Solvéncia economica i financera i forma d’acreditacio.

D’acord amb I'article 87.1.a) de la LCSP i el 67.5.b.1 del RGLCAP mitjancant declaracié sobre el
volum global de negoci en I'ambit d’activitats corresponents a I'objecte del contracte dels darrers
tres (3) anys.

D’acord amb l'article 87.1.a) de la LCSP i el 67.5.b.1 del RGLCAP mitjan¢ant declaraci6 sobre el
volum global de negoci en I'ambit d’activitats corresponents a I'objecte del contracte dels darrers

tres (3) anys.

La solvéncia economica que s’ha d’acreditar en el Lot 1 Servei de catering d’esmorzar/pausa
cafe és la seglent:

- Limport minim anual de la xifra de negoci de I'any de major volum global de negoci dintre
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dels tres anteriors no podra ser inferior a 52.206,00 € IVA exclos, import que justifica la
solvéncia econdmica per fer front al present contracte.

- D’acord amb Tlarticle 87.1.b) Justificant de la existéncia d’'una asseguranga de
responsabilitat civil per riscos professionals per un import de 52.206,00 € IVA exclos,
import justificant de la existéncia d’'una assegurancga de responsabilitat civil.

La solvéncia econdmica que s’ha d’acreditar en el Lot 2: Servei de catering: Copa de cava és
la seguent:

- L'import minim anual de la xifra de negoci de I'any de major volum global de negoci dintre
dels tres anteriors no podra ser inferior a 35.623,50 € IVA exclds, import que justifica la
solvéncia econdmica per fer front al present contracte.

- D’acord amb Tlarticle 87.1.b) Justificant de la existéncia d’'una asseguranga de
responsabilitat civil per riscos professionals per un import de 35.623,50 € IVA exclos,
import justificant de la existéncia d’'una assegurancga de responsabilitat civil.

La solvéncia econdbmica que s’ha d’acreditar en el Lot 3: Servei de catering de coctel és la
seguent:

- L'import minim anual de la xifra de negoci de I'any de major volum global de negoci dintre
dels tres anteriors no podra ser inferior a 125.688,75 € IVA exclos, import que justifica
la solvéncia econdmica per fer front al present contracte.

- D’acord amb Tlarticle 87.1.b) Justificant de la existéncia d’'una asseguranga de
responsabilitat civil per riscos professionals per un import de 125.688,75 € IVA exclos,
import justificant de la existéncia d’'una assegurancga de responsabilitat civil.

La solvencia econdmica que s’ha d’acreditar en el Lot 4: Servei de catering: Dinar a peu dret-
Finger Food és la seglient:

- Limport minim anual de la xifra de negoci de I'any de major volum global de negoci dintre
dels tres anteriors no podra ser inferior a 8.995,80 € IVA exclos, import que justifica la
solvéncia econdmica per fer front al present contracte.

- Dacord amb Tlarticle 87.1.b) Justificant de la existéncia d'una asseguranca de
responsabilitat civil per riscos professionals per un import de 8.995,80 € IVA exclos,
import justificant de la existéncia d’'una assegurancga de responsabilitat civil.

La solvencia economica que s’ha d’acreditar en el Lot 5: Servei de catering: Dinar/Sopar de
treball és la seglent:

- L'import minim anual de la xifra de negoci de I'any de major volum global de negoci dintre
dels tres anteriors no podra ser inferior a 93.126,00 € IVA exclos, import que justifica la
solvéncia econdmica per fer front al present contracte.

- Dacord amb Tlarticle 87.1.b) Justificant de la existéncia d'una asseguranca de
responsabilitat civil per riscos professionals per un import de 93.126,00 € IVA exclos,
import justificant de la existéncia d’'una assegurancga de responsabilitat civil.

La solvéncia economica que s’ha d’acreditar en el Lot 6: Servei de catering: Dinar/Sopar
Executiu és la segient:

- L'import minim anual de la xifra de negoci de I'any de major volum global de negoci dintre
dels tres anteriors no podra ser inferior a 17.008,20 € IVA exclds, import que justifica la
solvéncia econdmica per fer front al present contracte.

- D’acord amb larticle 87.1.b) Justificant de la existéncia d’'una asseguranga de
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responsabilitat civil per riscos professionals per un import de 17.008,20 € IVA exclos,
import justificant de la existéncia d’'una asseguranga de responsabilitat civil.

Aquesta documentacié s’acreditara mitjancant els comptes anuals aprovats i depositats al
Registre Mercantil o altre registre oficial, que acreditin volum de negoci superior a la xifra en
numeros abans esmentada i mitjangant I'aportacié de resguard de tenir constituida asseguranca
de responsabilitat per riscos professionals, pel valor minim abans esmentat.

Solvéncia técnica i professional i forma d’acreditacio.

La solvéncia técnica corresponent al Lot 1 Servei de catering d’esmorzar/pausa café és la
seguent:

a. Relacié dels principals serveis efectuats durant els darrers 3 anys d’igual o similar
naturalesa que l'objecte del contracte, indicant: import, dades i destinatari public o privat.
S’entenen con similars aquells serveis que coincideixin amb als tres primers digits del CPV.
Mitjancant aquest relaci6 s’haura d’acreditar haver realitzat serveis d’igual o similar
naturalesa a la de I'objecte del contracte per un import igual o superior al 70 % de I'anualitat
mitja del contracte essent aquest import minim de 24.362,80 €.

S’acreditara mitjangant certificats expedits o visats per '6rgan competent, quan el
destinatari sigui una entitat del sector public o quan el destinatari sigui un comprador privat,
mitjangant un certificat expedit per aquest 0, a manca d’aquest certificat, mitjangant una
declaracié de 'empresari.

b. Adscripcié de mitjans personals a I'execucié del contracte:

e Responsable de servei amb una experiéncia de 3 anys en el sector de la
restauracio.

c. Certificacions

e Estar inscrit, segons les caracteristiques de l'activitat realitzada, en el registre
municipal d'establiments minoristes d'alimentacié (REMAB) o bé, estar inscrit en
el Registre Sanitari d'Industries i productes alimentaris de Catalunya (RSIPAC).

e Disposar de sistemes d'autocontrol basats en I'analisi de perills i punts de control
critic (APPCC) per oferir garanties sanitaries dels productes alimentaris que
produeix o comercialitza (Reglament 852/2004)

e | en el cas d'establiments de comer¢ minorista, disposaran de programes de
prerequisits (PPR)

Acreditacio.
e En el sobre A s’haura de presentar una declaracié responsable conforme té les
certificacions corresponents, i 'annex 2 de compromis d’adscripcié de mitjans.
e En la fase d’adjudicacio:
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o El curriculum acreditatiu del responsable de servei
o Les certificacions pertinents.

La solvéncia técnica corresponent al Lot 2: Servei de catering: Copa de cava és la
seguent:

a. Relacio dels principals serveis efectuats durant els darrers 3 anys d’igual o similar
naturalesa que l'objecte del contracte, indicant: import, dades i destinatari public o privat.
S’entenen con similars aquells serveis que coincideixin amb als tres primers digits del CPV.
Mitjangcant aquest relacié s’haura d’acreditar haver realitzat serveis d’igual o similar
naturalesa a la de I'objecte del contracte del LOT 2 per un import igual o superior al 70 % de
I'anualitat mitja del contracte essent aquest import minim de 16.624,30 €.

S’acreditara mitjangant certificats expedits o visats per 'é6rgan competent, quan el
destinatari sigui una entitat del sector public o quan el destinatari sigui un comprador
privat, mitjangant un certificat expedit per aquest o, a manca d’aquest certificat, mitjancant
una declaracio de I'empresari.

b. Adscripcié de mitjans personals:
- Responsable de servei amb una experiéncia de 3 anys en el sector de la

restauracio.

Cambrers amb una experiéncia de 2 anys en el sector de la restauracio. Per a
la prestacié del servei es contempla la necessitat d’'un cambrer per cada 15
comensals.

c. Certificacions

e Estar inscrit, segons les caracteristiques de l'activitat realitzada, en el registre
municipal d'establiments minoristes d'alimentacié (REMAB) o bé, estar inscrit en
el Registre Sanitari d'Industries i productes alimentaris de Catalunya (RSIPAC).

e Disposar de sistemes d'autocontrol basats en I'analisi de perills i punts de control
critic (APPCC) per oferir garanties sanitaries dels productes alimentaris que
produeix o comercialitza (Reglament 852/2004)

e | en el cas d'establiments de comer¢ minorista, disposaran de programes de
prerequisits (PPR)

Acreditacio.
e En el sobre A s’haura de presentar una declaracié responsable conforme té les
certificacions corresponents, i 'annex 2 de compromis d’adscripcié de mitjans.
e En la fase d’adjudicacio:
o El curriculum acreditatiu del responsable de servei
o Les certificacions pertinents.

La solvéncia técnica corresponent al Lot 3: Servei de catering de coctel. és la seglent:

a. Relacio dels principals serveis efectuats durant els darrers 3 anys d’igual o similar
naturalesa que I'objecte del contracte, indicant: import, dades i destinatari public o privat.
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S’entenen con similars aquells serveis que coincideixin amb als tres primers digits del
CPV. Mitjangant aquest relacié s’haura d’acreditar haver realitzat serveis d’igual o similar
naturalesa a la de I'objecte del contracte del LOT 3 per un import igual o superior al 70
% de l'anualitat mitja del contracte essent aquest import minim de 58.654,75 €.

S’acreditara mitjangant certificats expedits o visats per 'é6rgan competent, quan el
destinatari sigui una entitat del sector public o quan el destinatari sigui un comprador
privat, mitjangant un certificat expedit per aquest o, a manca d’aquest certificat,
mitjangant una declaracié de I'empresari.

b. Adscripcié de mitjans personals:

- Responsable de servei amb una experiéncia de 3 anys en el sector de la
restauracio.

- Cambrers amb una experiéncia de 2 anys en el sector de la restauracié. Per a la
prestacido del servei es contempla la necessitat d’'un cambrer per cada 15

comensals.
a. Certificacions
e Estar inscrit, segons les caracteristiques de l'activitat realitzada, en el registre
municipal d'establiments minoristes d'alimentacié (REMAB) o bé, estar inscrit en
el Registre Sanitari d'Industries i productes alimentaris de Catalunya (RSIPAC).
e Disposar de sistemes d'autocontrol basats en I'analisi de perills i punts de control
critic (APPCC) per oferir garanties sanitaries dels productes alimentaris que
produeix o comercialitza (Reglament 852/2004)
e | en el cas d'establiments de comer¢ minorista, disposaran de programes de
prerequisits (PPR)
Acreditacio.

e En el sobre A s’haura de presentar una declaracio responsable conforme té les
certificacions corresponents, i 'annex 2 de compromis d’adscripcié de mitjans.
e En lafase d’adjudicacio:
o El curriculum acreditatiu del responsable de servei
o Les certificacions pertinents.

La solvencia técnica corresponent al Lot 4: Servei de catering: Dinar a peu dret: Finger Food
és la seguent:

a.
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Relacié dels principals serveis efectuats durant els darrers 3 anys d’igual o similar
naturalesa que I'objecte del contracte, indicant: import, dades i destinatari public o privat.
S’entenen con similars aquells serveis que coincideixin amb als tres primers digits del
CPV. Mitjangant aquest relacié s’haura d’acreditar haver realitzat serveis d’igual o similar
naturalesa a la de I'objecte del contracte del Lot 4 per un import igual o superior al 70 %
de l'anualitat mitja del contracte essent aquest import minim de 4.198,04 €

S’acreditara mitjangant certificats expedits o visats per 'é6rgan competent, quan el
destinatari sigui una entitat del sector public o quan el destinatari sigui un comprador
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privat, mitjangant un certificat expedit per aquest o, a manca d’aquest certificat,
mitjangant una declaracié de 'empresari.

b. Adscripcié de mitjans personals:
1. 1 Cap de Sala, amb experiéncia minima de 3 anys.

2. 2 cuiners, amb experiéncia minima de 3 anys.
3. 1 cambrer per a cada 15 comensals, amb experiéncia minima de 2 anys

c. Certificacions

e Estar inscrit, segons les caracteristiques de l'activitat realitzada, en el registre
municipal d'establiments minoristes d'alimentacié (REMAB) o bé, estar inscrit en
el Registre Sanitari d'Industries i productes alimentaris de Catalunya (RSIPAC).

e Disposar de sistemes d'autocontrol basats en I'analisi de perills i punts de control
critic (APPCC) per oferir garanties sanitaries dels productes alimentaris que
produeix o comercialitza (Reglament 852/2004)

e | en el cas d'establiments de comer¢ minorista, disposaran de programes de
prerequisits (PPR)

Acreditacio.
e En el sobre A s’haura de presentar una declaracio responsable conforme té les
certificacions corresponents, i 'annex 2 de compromis d’adscripcié de mitjans.
e En la fase d’adjudicacio:
o El curriculum acreditatiu del responsable de servei
o El curriculum acreditatiu dels cuiners
o Les certificacions pertinents.

La solvencia técnica corresponent al Lot 5: Servei de catering: Dinar/Sopar de treball és la
seguent:

a. Relacio6 dels principals serveis efectuats durant els darrers 3 anys d’igual o similar
naturalesa que I'objecte del contracte, indicant: import, dades i destinatari public o
privat. S’entenen con similars aquells serveis que coincideixin amb als tres primers
digits del CPV. Mitjangant aquest relacié s’haura d’acreditar haver realitzat serveis
d’igual o similar naturalesa a la de I'objecte del contracte del LOT 5 per un import igual
o superior al 70 % de l'anualitat mitja del contracte essent aquest import minim de
43.458,80 €

S’acreditara mitjangant certificats expedits o visats per I'drgan competent, quan el
destinatari sigui una entitat del sector public o quan el destinatari sigui un comprador
privat, mitjangant un certificat expedit per aquest o, a manca d’aquest certificat,
mitjangant una declaracié de I'empresari.

b. Adscripcié de mitjans personals:
2. 1 Cap de Sala, amb experiéncia minima de 3 anys.
3. 2 cuiners, amb experiéncia minima de 3 anys.
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4. 1 cambrer per a cada 10 comensals, amb experiéncia minima de 2 anys

a. Certificacions

o Estar inscrit, segons les caracteristiques de l'activitat realitzada, en el registre
municipal d'establiments minoristes d'alimentacié (REMAB) o bé, estar inscrit en
el Registre Sanitari d'Industries i productes alimentaris de Catalunya (RSIPAC).

e Disposar de sistemes d'autocontrol basats en I'analisi de perills i punts de control
critic (APPCC) per oferir garanties sanitaries dels productes alimentaris que
produeix o comercialitza (Reglament 852/2004)

e | en el cas d'establiments de comer¢ minorista, disposaran de programes de
prerequisits (PPR)

Acreditacio.
e En el sobre A s’haura de presentar una declaracio responsable conforme té les
certificacions corresponents, i 'annex 2 de compromis d’adscripcié de mitjans.
e En la fase d’adjudicacio:
o El curriculum acreditatiu del responsable de servei
o El curriculum acreditatiu dels cuiners
o Les certificacions pertinents.

La solvéncia técnica corresponent al Lot 6: Servei de catering: Dinar/Sopar Executiu és la
segulent:

a. Relacié dels principals serveis efectuats durant els darrers 3 anys d’igual o similar
naturalesa que I'objecte del contracte, indicant: import, dades i destinatari public o privat.
S’entenen con similars aquells serveis que coincideixin amb als tres primers digits del
CPV. Mitjancant aquest relacié s’haura d’acreditar haver realitzat serveis d’igual o similar
naturalesa a la de I'objecte del contracte del LOT 6 per un import igual o superior al 70
% de I'anualitat mitja del contracte essent aquest import minim de 7.937,16 €
S’acreditara mitjangant certificats expedits o visats per '6rgan competent, quan el
destinatari sigui una entitat del sector public o quan el destinatari sigui un comprador
privat, mitjangant un certificat expedit per aquest o, a manca d’aquest certificat,
mitjangant una declaracié de I'empresari.

b. Adscripcié de mitjans personals: Adscripcié de mitjans personals:
5. 1 Cap de Sala, amb experiéncia minima de 3 anys.

6. 2 cuiners, amb experiéncia minima de 3 anys.
7. 1 cambrer per a cada 10 comensals, amb experiéncia minima de 2 anys

c. Certificacions

e Estar inscrit, segons les caracteristiques de l'activitat realitzada, en el registre
municipal d'establiments minoristes d'alimentacié (REMAB) o bé, estar inscrit en
el Registre Sanitari d'Industries i productes alimentaris de Catalunya (RSIPAC).
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e Disposar de sistemes d'autocontrol basats en I'analisi de perills i punts de control
critic (APPCC) per oferir garanties sanitaries dels productes alimentaris que
produeix o comercialitza (Reglament 852/2004)

e | en el cas d'establiments de comer¢ minorista, disposaran de programes de
prerequisits (PPR)

Acreditacio.
e En el sobre A s’haura de presentar una declaracio responsable conforme té les
certificacions corresponents, i 'annex 2 de compromis d’adscripcié de mitjans.
e En la fase d’adjudicacio:
o El curriculum acreditatiu del responsable de servei
o El curriculum acreditatiu dels cuiners
o Les certificacions pertinents.

Forma d’acreditacio

Les empreses que estiguin inscrites en el Registre Electronic d’Empreses Licitadores de la
Generalitat de Catalunya (RELI) o Registro Oficial de Licitadores y Empresas Clasificadas del
Estado (ROLECE), no caldra que omplin les dades que ja quedin acreditades amb el certificat
d’inscripcié al RELI/ROLECE.

Criteris d’adjudicacié

D’acord amb el que es preveu a l'article 145.1 de la LCSP i, tenint en compte I'objecte del
contracte es proposen els seglents criteris d’adjudicacio.

Els criteris d’adjudicacio per cada Lot seran diferenciats, puntuats i avaluats independentment
uns dels altres, per tant, el Lot 1 rebra una puntuacié maxima de 100 punts, que sera el sumatori
de 40 punts pels criteris que depenen de judici de valor (criteris subjectius) i 60 punts pels criteris
avaluables mitjangant férmula automatica (criteris objectius).

Els criteris d’adjudicacié per cada Lot seran diferenciats, puntuats i avaluats independentment
uns dels altres, per tant, el Lot 2 rebra una puntuacié maxima de 100 punts, que sera el sumatori
de 40 punts pels criteris que depenen de judici de valor (criteris subjectius) i 60 punts pels criteris
avaluables mitjangant férmula automatica (criteris objectius).

Els criteris d’adjudicacié per cada Lot seran diferenciats, puntuats i avaluats independentment
uns dels altres, per tant, el Lot 3 rebra una puntuacié maxima de 100 punts, que sera el sumatori
de 40 punts pels criteris que depenen de judici de valor (criteris subjectius) i 60 punts pels criteris
avaluables mitjancant formula automatica (criteris objectius).

Els criteris d’adjudicacioé per cada Lot seran diferenciats, puntuats i avaluats independentment
uns dels altres, per tant, el Lot 4 rebra una puntuacié maxima de 100 punts, que sera el sumatori
de 40 punts pels criteris que depenen de judici de valor (criteris subjectius) i 60 punts pels criteris
avaluables mitjancant formula automatica (criteris objectius).
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Els criteris d’adjudicacié per cada Lot seran diferenciats, puntuats i avaluats independentment
uns dels altres, per tant, el Lot 5 rebra una puntuacié maxima de 100 punts, que sera el sumatori
de 40 punts pels criteris que depenen de judici de valor (criteris subjectius) i 60 punts pels criteris
avaluables mitjancant formula automatica (criteris objectius).

Els criteris d’adjudicacioé per cada Lot seran diferenciats, puntuats i avaluats independentment
uns dels altres, per tant, el Lot 6 rebra una puntuacié maxima de 100 punts, que sera el sumatori
de 40 punts pels criteris que depenen de judici de valor (criteris subjectius) i 60 punts pels criteris
avaluables mitjangant férmula automatica (criteris objectius).

CRITERIS QUE DEPENEN D’UN JUDICI DE VALOR (CRITERIS SUBJECTIUS) (40 punts)
a) Respecte el Lot 1 els criteris que depenen d’un judici de valor:

Qualitat dels productes (25 punts)

D’acord amb el que s’estableix en el Plec Tecnic en relacié als serveis, les empreses licitadores
hauran de presentar per a cada lot una proposta individualitzada, concreta i detallada de menu.
Caldra incloure una descripcié detallada per a cada plat incloent tipus concrets d’aliments que
conformen els plats, contingut dels menus generals i dels especials (dietes particulars — celiaca,
vegetariana, etc.), detall de les begudes proposades i categories de begudes i aliments.

Es tindra en compte:

¢ Inclusio d’ingredients de temporada en les propostes. (fins a 6,25 punts)

e Diversitat d’ingredients en el menu. Es tindra en compte I'aspecte, en particular
caracteristiques com l'atractiu, la disposicié i la composicié dels plats o menu, aixi com
la imaginacié i creativitat del menu. Es valorara millor aquelles propostes que presentin
un aspecte executiu i elegant. (fins a 6,25 punts)

e Confeccié de menus especials (vegetarians, al-lérgies, celiacs, ...). (fins a 6,25 punts)

e Diversitat de les begudes proposades. (fins a 6,25 punts)

Organitzacié i Servei (15 punts)

Les empreses licitadores hauran de presentar per a cada lot una proposta detallada
d’organitzacio i caracteristiques del servei a oferir: I'organitzacié del personal, I'organitzacié
especifica i amb detall de com es portara a terme tot el servei (circuit dels aliments i begudes fins
a la taula, transport i execucio final) aixi com I'especificacié dels mitjans materials proposats
d’acord amb el que es disposa al Plec Técnic (estovalles, cadires, taules, vaixella, etc).

Es tindra en compte:

e Proposta d’utilitzacié de materials reutilitzables i/o sostenibles. (fins a 5 punts)
e Aplicaci6 de bones practiques de gestié ambiental en la gestio de residus. (fins a 5 punts)
e Organitzacio del personal. (fins a 5 punts)
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b) Respecte el Lot 2 els criteris que depenen d’'un judici de valor:

Qualitat dels productes (25 punts)

D’acord amb el que s’estableix en el Plec Tecnic en relacié als serveis, les empreses licitadores
hauran de presentar per a cada lot una proposta individualitzada, concreta i detallada de menu.
Caldra incloure una descripcié detallada per a cada plat incloent tipus concrets d’aliments que
conformen els plats, contingut dels menus generals i dels especials (dietes particulars — celiaca,
vegetariana, etc.), detall de les begudes proposades i categories de begudes i aliments.

Es tindra en compte:

e Inclusié d’ingredients de temporada en les propostes. (fins a 6,25 punts)

e Diversitat d’ingredients en el menu. Es tindra en compte l'aspecte, en particular
caracteristiques com I'atractiu, la disposici6 i la composicié dels plats 0 mendu, aixi com
la imaginacié i creativitat del menu. Es valorara millor aquelles propostes que presentin
un aspecte executiu i elegant. (fins a 6,25 punts)

e Confecci6 de menus especials (vegetarians, al-lérgies, celiacs, ...). (fins a 6,25 punts)

o Diversitat de les begudes proposades. (fins a 6,25 punts)

Organitzacié i Servei (15 punts)

Les empreses licitadores hauran de presentar per a cada lot una proposta detallada
d’organitzacioé i caracteristiques del servei a oferir: I'organitzacié del personal, I'organitzacié
especifica i amb detall de com es portara a terme tot el servei (circuit dels aliments i begudes fins
a la taula, transport i execucio final) aixi com I'especificacié dels mitjans materials proposats
d’acord amb el que es disposa al Plec Técnic (estovalles, cadires, taules, vaixella, etc).

Es tindra en compte:

e Proposta d'utilitzacié de materials reutilitzables i/o sostenibles. (fins a 5 punts)
e Aplicacio de bones practiques de gestié ambiental en la gestié de residus. (fins a 5 punts)
e Organitzacio del personal. (fins a 5 punts)

c) Respecte el Lot 3 els criteris que depenen d’un judici de valor:

Qualitat dels productes (25 punts)

D’acord amb el que s’estableix en el Plec Técnic en relacié als serveis, les empreses licitadores
hauran de presentar per a cada lot una proposta individualitzada, concreta i detallada de menu.
Caldra incloure una descripcié detallada per a cada plat incloent tipus concrets d’aliments que
conformen els plats, contingut dels menus generals i dels especials (dietes particulars — celiaca,
vegetariana, etc.), detall de les begudes proposades i categories de begudes i aliments.

Es tindra en compte:

e Inclusié d’'ingredients de temporada en les propostes. (fins a 6,25 punts)

o Diversitat d’'ingredients en el menu. Es tindra en compte I'aspecte, en particular
caracteristiques com l'atractiu, la disposici6 i la composicié dels plats o menu, aixi com
la imaginacio i creativitat del menu. Es valorara millor aquelles propostes que presentin
un aspecte executiu i elegant. (fins a 6,25 punts)

e Confeccié de menuUs especials (vegetarians, al-lérgies, celiacs, ...). (fins a 6,25 punts)
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e Diversitat de les begudes proposades. (fins a 6,25 punts)

Organitzacié i Servei (15 punts)

Les empreses licitadores hauran de presentar per a cada lot una proposta detallada
d’organitzacio i caracteristiques del servei a oferir: I'organitzacié del personal, I'organitzacié
especifica i amb detall de com es portara a terme tot el servei (circuit dels aliments i begudes fins
a la taula, transport i execucio final) aixi com I'especificacié dels mitjans materials proposats
d’acord amb el que es disposa al Plec Técnic (estovalles, cadires, taules, vaixella, etc).

Es tindra en compte:

e Proposta d'utilitzacié de materials reutilitzables i/o sostenibles. (fins a 5 punts)
e Aplicaci6 de bones practiques de gestié ambiental en la gesti6 de residus. (fins a 5 punts)
e Organitzaci6 del personal. (fins a 5 punts)

d) Respecte el Lot 4 els criteris que depenen d’un judici de valor:

Qualitat dels productes (25 punts)

D’acord amb el que s’estableix en el Plec Tecnic en relacié als serveis, les empreses licitadores
hauran de presentar per a cada lot una proposta individualitzada, concreta i detallada de menu.
Caldra incloure una descripcié detallada per a cada plat incloent tipus concrets d’aliments que
conformen els plats, contingut dels menus generals i dels especials (dietes particulars — celiaca,
vegetariana, etc.), detall de les begudes proposades i categories de begudes i aliments.

Es tindra en compte:

¢ Inclusié d’ingredients de temporada en les propostes. (fins a 6,25 punts)

e Diversitat d’ingredients en el menu. Es tindra en compte l'aspecte, en particular
caracteristiques com l'atractiu, la disposicid i la composicié dels plats o menu, aixi com
la imaginacio i creativitat del menu. Es valorara millor aquelles propostes que presentin
un aspecte executiu i elegant. (fins a 6,25 punts)

e Confeccié de menus especials (vegetarians, al-lérgies, celiacs, ...). (fins a 6,25 punts)

¢ Diversitat de les begudes proposades. (fins a 6,25 punts)

Organitzacio i Servei (15 punts)

Les empreses licitadores hauran de presentar per a cada lot una proposta detallada
d’organitzaci6 i caracteristiques del servei a oferir: I'organitzacié del personal, I'organitzacié
especifica i amb detall de com es portara a terme tot el servei (circuit dels aliments i begudes fins
a la taula, transport i execucio final) aixi com I'especificacio dels mitjans materials proposats
d’acord amb el que es disposa al Plec Técnic (estovalles, cadires, taules, vaixella, etc).

Es tindra en compte:

e Proposta d'utilitzacié de materials reutilitzables i/o sostenibles. (fins a 5 punts)
e Aplicaci6 de bones practiques de gestié ambiental en la gestio de residus. (fins a 5 punts)
e Organitzacio del personal. (fins a 5 punts)
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e) Respecte el Lot 5 els criteris que depenen d’un judici de valor:

Qualitat dels productes (25 punts)

D’acord amb el que s’estableix en el Plec Tecnic en relacié als serveis, les empreses licitadores
hauran de presentar per a cada lot una proposta individualitzada, concreta i detallada de menu.
Caldra incloure una descripcié detallada per a cada plat incloent tipus concrets d’aliments que
conformen els plats, contingut dels menus generals i dels especials (dietes particulars — celiaca,
vegetariana, etc.), detall de les begudes proposades i categories de begudes i aliments.

Es tindra en compte:

e Inclusié d’ingredients de temporada en les propostes. (fins a 6,25 punts)

e Diversitat d’ingredients en el menu. Es tindra en compte l'aspecte, en particular
caracteristiques com I'atractiu, la disposici6 i la composicié dels plats 0 mendu, aixi com
la imaginacié i creativitat del menu. Es valorara millor aquelles propostes que presentin
un aspecte executiu i elegant. (fins a 6,25 punts)

e Confeccié de menus especials (vegetarians, al-lérgies, celiacs, ...). (fins a 6,25 punts)

e Diversitat de les begudes proposades. (fins a 6,25 punts)

Organitzacio i Servei (15 punts)

Les empreses licitadores hauran de presentar per a cada lot una proposta detallada
d’organitzacio i caracteristiques del servei a oferir: I'organitzacié del personal, I'organitzacio
especifica i amb detall de com es portara a terme tot el servei (circuit dels aliments i begudes fins
a la taula, transport i execucio final) aixi com I'especificacié dels mitjans materials proposats
d’acord amb el que es disposa al Plec Técnic (estovalles, cadires, taules, vaixella, etc).

Es tindra en compte:

e Proposta d'utilitzacié de materials reutilitzables i/o sostenibles. (fins a 5 punts)
e Aplicacio de bones practiques de gestié ambiental en la gestié de residus. (fins a 5 punts)
e Organitzacio del personal. (fins a 5 punts)

f) Respecte el Lot 6 els criteris que depenen d’un judici de valor:

Qualitat dels productes (25 punts)

D’acord amb el que s’estableix en el Plec Técnic en relacié als serveis, les empreses licitadores
hauran de presentar per a cada lot una proposta individualitzada, concreta i detallada de menu.
Caldra incloure una descripcié detallada per a cada plat incloent tipus concrets d’aliments que
conformen els plats, contingut dels menus generals i dels especials (dietes particulars — celiaca,
vegetariana, etc.), detall de les begudes proposades i categories de begudes i aliments.

Es tindra en compte:

e Inclusié d’'ingredients de temporada en les propostes. (fins a 6,25 punts)

o Diversitat d’'ingredients en el menu. Es tindra en compte I'aspecte, en particular
caracteristiques com l'atractiu, la disposicié i la composicié dels plats o menu, aixi com
la imaginacio i creativitat del menu. Es valorara millor aquelles propostes que presentin
un aspecte executiu i elegant. (fins a 6,25 punts)

e Confeccié de menus especials (vegetarians, al-lérgies, celiacs, ...). (fins a 6,25 punts)
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e Diversitat de les begudes proposades. (fins a 6,25 punts)
Organitzacié i Servei (15 punts)

Les empreses licitadores hauran de presentar per a cada lot una proposta detallada
d’organitzacio i caracteristiques del servei a oferir: I'organitzacié del personal, I'organitzacié
especifica i amb detall de com es portara a terme tot el servei (circuit dels aliments i begudes fins
a la taula, transport i execucio final) aixi com I'especificacié dels mitjans materials proposats
d’acord amb el que es disposa al Plec Técnic (estovalles, cadires, taules, vaixella, etc).

Es tindra en compte:
e Proposta d'utilitzacié de materials reutilitzables i/o sostenibles. (fins a 5 punts)

e Aplicaci6 de bones practiques de gestié ambiental en la gesti6 de residus. (fins a 5 punts)
e Organitzacio del personal. (fins a 5 punts)

Les empreses licitadores hauran d’obtenir un minim de 15 punts en els criteris que depenen d’'un
judici de valor, per tal de poder donar continuitat a la segiient fases del procés de la licitacio.

LA PROPOSTA ECONOMICA (FINS A 60 PUNTS)

a) Respecte el Lot 1 els criteris que depenen de criteris subjectius:

L’oferta més econdmica, rebra la puntuacié maxima de 60 punts. La resta d’ofertes, rebran una
puntuacié inversament proporcional a la de I'oferta més econdmica, d’acord amb el calcul
seguent:

FORMULA:

Preu menud 1 -100 pax

Oferta més economica
Punts = * 12 punts
Oferta que es puntua

Preu mena 101-200 pax

Oferta més economica
Punts = * 12 punts
Oferta que es puntua

Preu menud + 200 pax

Oferta més economica
Punts = * 12 punts
Oferta que es puntua

Suplement dietes especials
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SY
N

Oferta més econdmica
Punts = * 5 punts
Oferta que es puntua

Mobiliari
Oferta més economica

Punts * 2,5 punts

Oferta que es puntua

Punt aigua

Oferta més economica
Punts = * 1,5 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residu1-100 pax

Of erta més economica
Punts = * 5 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus 100-200 pax

Of erta més economica
Punts = * 5 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus +200pax

Of erta més economica
Punts = * 5 punts
Oferta que es puntua

b) Respecte el Lot 2 els criteris que depenen d’un judici de valor:

L’'oferta més econdmica, rebra la puntuacié maxima de 60 punts. La resta d’ofertes, rebran una
puntuacié inversament proporcional a la de l'oferta més econdmica, d’acord amb el calcul

seguent:

FORMULA:

Preu menud 1 -100 pax

Of erta més economica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Preu menu 101-200 pax

Oferta més economica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Preu menua + 200 pax
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Oferta més econdmica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Suplement dietes especials

Oferta més econdmica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Mobiliari

Oferta més economica
Punts = * 2,5 punts
Oferta que es puntua

Cambrer

Oferta més economica
Punts = 7 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residu1-100 pax

Of erta més economica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus 100-200 pax

Oferta més econdmica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus +200pax

Oferta més econdmica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

c) Respecte el Lot 3 els criteris que depenen d’un judici de valor;

L’'oferta més economica, rebra la puntuacié maxima de 60 punts. La resta d’ofertes, rebran una
puntuacié inversament proporcional a la de l'oferta més econdmica, d’acord amb el calcul
seguent:

FORMULA:

Preu menua 1 -100 pax

Of erta més economica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua
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Preu menu 101-200 pax

Oferta més econdmica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Preu menu + 200 pax

Of erta més economica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Suplement dietes especials

Of erta més economica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Mobiliari

Oferta més economica
Punts = * 2,5 punts
Oferta que es puntua

Cambrer

Oferta més economica
Punts = 7 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residu1-100 pax

Oferta més econdmica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus 100-200 pax

Oferta més econdmica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus +200pax

Of erta més economica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

d) Respecte el Lot 4 els criteris que depenen d’un judici de valor:

L’oferta més econdmica, rebra la puntuacié maxima de 60 punts. La resta d’ofertes, rebran una
puntuacié inversament proporcional a la de l'oferta més econdmica, d’acord amb el calcul
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seguent:

FORMULA:

Preu menua 1 -100 pax

Of erta més economica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Preu mena 101-200 pax

Oferta més economica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Preu menua + 200 pax

Oferta més economica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Suplement dietes especials

Oferta més econdmica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Mobiliari

Oferta més economica
Punts = * 2,5 punts
Oferta que es puntua

Cambrer

Oferta més econdmica
Punts = 7 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residu1-100 pax

Of erta més economica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus 100-200 pax

Of erta més economica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus +200pax
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Oferta més econdmica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

a) Respecte el Lot 5 els criteris que depenen d’un judici de valor:

L’oferta més econdmica, rebra la puntuacié maxima de 60 punts. La resta d’'ofertes, rebran una
puntuacié inversament proporcional a la de l'oferta més econdmica, d’acord amb el calcul

seguent:

FORMULA:

Preu menud 1 -100 pax

Of erta més economica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Preu mena 101-200 pax

Of erta més economica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Preu menud + 200 pax

Oferta més econdmica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Suplement dietes especials

Oferta més econdmica
Punts = * 3 punts
Oferta que es puntua

Mobiliari

Oferta més economica
Punts = * 2,5 punts
Oferta que es puntua

Cambrer

Oferta més econdmica
Punts = 5 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residu1-100 pax

Of erta més economica
Punts = * 5 punts
Oferta que es puntua
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Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus 100-200 pax

Oferta més economica
Punts = * 5 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus +200pax

Of erta més economica
Punts = * 5 punts
Oferta que es puntua

a) Respecte el Lot 6 els criteris que depenen d’un judici de valor:

L’oferta més econdmica, rebra la puntuacié maxima de 60 punts. La resta d’ofertes, rebran una
puntuacio inversament proporcional a la de I'oferta més econdmica, d’acord amb el calcul

seguent:

FORMULA:

Preu menu 1 -100 pax

Oferta més econdmica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Preu menu 101-200 pax

Oferta més econdmica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Preu menud + 200 pax

Oferta més economica
Punts = * 11,5 punts
Oferta que es puntua

Suplement dietes especials

Oferta més economica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Mobiliari
Oferta més economica
Punts = * 2,5 punts
Oferta que es puntua
Cambrer
Oferta més economica
Punts = 7 punts
Oferta que es puntua
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Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residu1-100 pax

Oferta més economica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus 100-200 pax

Of erta més economica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Transport, muntatge, desmuntatge i recollida de residus +200pax

Oferta més econdmica
Punts = * 4 punts
Oferta que es puntua

Criteris per considerar una oferta anormalment baixa
Quant a les ofertes anormals o desproporcionades, quan concorri un unic licitador, sigui inferior
a l'import en més de 25% respecte del pressupost base de licitacio.

Quan hi concorrin dos licitadors es considera baixa temeraria aquella oferta econdmica inferior
en un 20% respecte del pressupost base de la licitacio.

Quan concorrin tres licitadors, les que siguin inferiors en més de 10 % a la mitjana aritmética de
les ofertes presentades. Aixd no obstant, s'excloura per al comput d'aquesta mitjana I'oferta de
quantia més elevada quan sigui superior a més de 10 % a aquesta mitjana. En qualsevol cas, es
considera desproporcionada la baixa superior a 20 %.

Quan concorrin quatre o més licitadors, les que siguin inferiors en més de 10 % a la mitjana
aritmética de les ofertes presentades. Aixod no obstant, si entre elles hi ha ofertes que siguin
superiors a aquesta mitjana en més de 10 %, es procedira al calcul d'una nova mitjana només
amb les ofertes que no es trobin en el suposit indicat. En tot cas, si el nombre de les restants
ofertes és inferior a tres, la nova mitjana es calcula sobre les tres ofertes de menor quantia.

Contractaci6 basada

Només es podran atorgar contractes basats en el present acord marc entre els destinataris de
'acord marc i els proveidors que hagin resultat adjudicataris del mateix, d’acord amb el
procediment que s’indica a continuacio:

Les empreses homologades estan obligades a presentar oferta quan els sigui requerida. Només
s’admetran excepcions per causa justificada amb I'acord del responsable del contracte
consultada la comissié de seguiment.
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La presentacio d'ofertes per sobre dels imports/terminis establerts com a maxims/minims
s'equiparara a la no presentacié d'oferta.

Contractes basats amb un valor estimat inferior a 1.000 €. (IVA Exclos)

Es podra fer una comanda directa a una de les empreses adjudicataries de I'’Acord marc, escollin
'empresa lliurament en funcié de les tasques encomanades, sempre justificant degudament
I'eleccio en I'Expedient. Fent constar a la tramitacié del document una breu justificacié de la
necessitat de la despesa i que no s’altera I'objecte del contracte, tindra la consideracié de
contracte menor.

A tal efecte, la persona designada responsable del contracte contactara amb la licitadora per
encomanar-li les tasques en questié. En I'encomana, que es realitzara per mitja de correu
electronic, es remetra un plec de prescripcions que descriura les necessitats a cobrir, que
precisara les caracteristiques del servei.

En aquestes contractes basats no sera necessari la formalitzacié d’'una resolucié d’adjudicacio
ni la formalitzacié d’'un contracte.

Contractes Basats amb un valor estimat un valor superior a 1.000 € i menor o igual a 15.000
€ (IVA Exclos)

- Es demanara oferta per correu electronic a un minim de 3 proveidors homologats,
indicant les condicions per a I'adjudicacio.

- El correu electronic es trametra simultaniament i ha de contenir idéntica informacié per a
tots els proveidors sobre la comanda del subministrament/servei. Es remetra un plec de
prescripcions que descriura les necessitats a cobrir, que precisara les caracteristiques
del subministrament/servei i que establira el termini d’entrega.

- Els proveidors han de donar resposta pel mateix mitja en un termini maxim de 72 hores.

- Tots els proveidors consultats han de presentar oferta, o justificar els motius pels quals
no en presenten.

- Els compradors seleccionaran entre les ofertes rebudes la més adequada als
requeriments establerts.

- Atal efecte, la persona designada responsable del contracte contactara amb la licitadora
amb una millor puntuacié per encomanar-li les tasques en qiestio.

- S’haura de deixar constancia a I'expedient de la sol-licitud d’ofertes realitzades, de les
propostes rebudes, de les comunicacions a I'adjudicatari i als nou adjudicataris i, de la
justificacié en el cas que no optin pels productes més favorables.

- Aixi mateix comunicaran al responsable del contracte les empreses que no hagin
presentat oferta.

Contractacions amb un valor superior a 15.000 € (IVA exclos)

Per la tramitacié dels contractes basats de VEC igual o superior a 15.000 €, la Fundaci6 Institut
de Formacio Continua de la Universitat de Barcelona (IL3-UB) elaborara un plec de prescripcions
que descriura les necessitats a cobrir, que precisara les caracteristiques subministrament /servei
i que establira el termini d’entrega.

- Els serveis juridics de la Fundacio Institut de Formacié Continua de la Universitat de
Barcelona (IL3-UB), per delegacio de I'érgan de contractacio, procediran a invitar a totes
les licitadores homologades a la presentacié d’oferta en el contracte basat.

En la invitacid, que es realitzara mitjangant correu electronic, es remetra el plec de prescripcions
técniques del contracte basat, i s’indicara el termini per la presentacié de I'oferta.
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- A efectes de garantir el caracter confidencial de les ofertes i la igualtat de tracte entre els
licitadors, la presentacié de les ofertes es realitzara en format electronic i I'obertura de
dites propostes la realitzara els serveis juridics de la Fundacié IL3-UB en acte public en
la data que s’indiqui en la invitacid, en dita invitacié s’indicara també les persones que
intervindran en I'obertura de les propostes.

- Un cop obertes les ofertes, els serveis juridics procediran a la seva avaluacio, i elevaran
proposta d’adjudicacio del contracte basat a '6rgan de contractacié.

- La resoluciéo d’adjudicacio del basat dictada per I'drgan de contractacio, d’acord a
I'establert a l'article 36.3 de la LCSP donara lloc a la perfeccié del contracte, sen
necessari que el mateix es formalitzi per mitja d’'un document signat per ambdues parts.

- La notificacié de I'adjudicacié del basat tant a 'empresa adjudicataria com a la resta
d’empreses es realitzara per mitja de correu electronic.

Garanties
Garantia provisional
De conformitat amb el que s’estableix a l'article 106 de la LCSP no s’exigeix garantia provisional.

Garantia definitiva

D’acord amb l'article 107.1 segon paragraf de la LCSP, atés que I'adjudicacié del present acord
marc unicament comporta I'expectativa de la seleccié d’empreses que han de ser adjudicataries
dels diferents contractes que se’n derivin, s’eximeix les empreses adjudicataries de I'obligaci6 de
constituir garantia definitiva, sens perjudici que I'd6rgan de contractacié pugui exigir la constitucié
de garantia en els contractes basats.

Subcontractacio

S’admet la subcontractacié d’acord amb l'article 215 de la LCSP. En aquest sentit les tasques
que es poden subcontractar son les referents als perfils dels membres de I'equip de treball
necessaris per poder executar les prestacions objecte del present contracte.

Els licitadors hauran d’indicar en l'oferta la part del contracte que vulguin subcontractar i el nom
o el perfil empresarial, definit per referéncia a les condicions de solvéncia professional o técnica,
del subcontractista, acreditant, suficientment, I'aptitud d’aquest per executar-la per referéncia als
elements técnics i humans i experiéncia que disposa.

En tot cas, el contractista haura de comunicar a I'drgan de contractacio per escrit, després de
I'adjudicacio del contracte i, abans de l'inici I'execucié d’aquest, la intencié de subcontractar,
assenyalant la part del contracte que es pretén subcontractar i la identitat, dades de contacte i
representant legal del subcontractista i acreditant que el mateix no es troba en prohibicié de
contractar d’acord amb I'article 71 de 'LCSP.

El contractista haura de notificar a I'6rgan de contractacié per correu electronic qualsevol
modificacié que sofreixi aquesta informacié durant I'execucié del contracte.

Protecci6 de dades de caracter personal
No es preveu que en I'execucioé del contracte, hagi d’accedir-se a dades de caracter personal.
Tanmateix, el plec de clausules administratives fixa una regulacié per cas d’accés incidental.
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Penalitats

Atés que es requereix un servei amb una qualitat, segon queda definit en al plec de prescripcions
tecniques i en cas d'un funcionament anomal podria ocasionar danys en la reputacid de la
Fundacié, el plec de clausules administratives fixa un régim de penalitats pel cas d'incompliment
de clausules com prestacié deficient.

Responsable del contracte
Per a un adequat seguiment del contractes es proposa que actui com a responsable del contracte
la persona que ocupa el carrec de Director académic.

Sr. Joan Guardia Olmos

President

Fundacié Institut de Formacié Continua
Universitat de Barcelona
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