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Informe técnic de valoracié d’ofertes per a I'adjudicacio de la
contractacié del servei de cuina, per a la Residéncia Santa
Coloma de Gramenet, de titularitat del Departament

Exp. NGm. : BE-2024-307 (LOT 2)
Procediment d’adjudicacié: Obert

Import de sortida: 129.528,63 €
IVA aplicable: 10%

Pressupost maxim de licitaci6: 142.481,49 €

Termini d’execucié maxim previst. Des de I'L de novembre del 2024 fins al 31 de desembre
de 2024. En el cas que el contracte se signi en data posterior a 1 de gener de 2024 i abans del
darrer mes d'execucio, si el dia de signatura és primer dia de mes, I'execucio s'iniciara el mateix
dia; si el dia de signatura no és primer de mes, I'execucio es comencgara el dia natural seglient
a la data de signatura del contracte.

Empreses presentades:

SERHS FOOD AREA, S.L.

SERUNION ALIMENTACION SALUDABLE, S.L.
AUSOLAN RCN, S.L.U.

MEDITERRANEA DE CATERING S.L.

GENERALITAT DE CATALUNYA

Passeig del Taulat, 266-270
08019 Barcelona
Tel. 93 483 10 00
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A. CRITERIS D’ADJUDICACIO LA VALORACIO DELS QUALS REQUEREIXEN UN JUDICI

1. Millores sobre organitzaci6 i execucio del servei que donen valor afegit al servei de
cuina (maxim 10,00 punts)

Mecanismes d’adaptabilitat als canvis que es puguin produir per trasllats de les unitats,
reajustament d’horaris, millores técniques, o altres del mateix caire (fins a un punt per

mesura. Maxim 5 punts).

Ponderacid: Es valorara el grau d'utilitat dels mecanismes d’adaptabilitat proposats, aixi
com la incorporacio d’innovacions detallades técnicament no contemplades als criteris

automatics. Caldra fer una explicacié detallada de les propostes.

Pla de gestié dels residus generats per les activitats del servei de cuina (fins a un punt

per mesura. Maxim 5 punts).

Ponderacid: Es valoraran les propostes adregades a reduir I'impacte dels residus

generats a I'activitat de cuina. Caldra fer una explicacié detallada de la proposta.

1. Proposta economica: la puntuacié maxima sera de 20,00 punts

la puntuacié de la segiient manera:

P = Puntuaci6 de I'oferta a Valorar
v

xP P = Punts criteri econdomic
0, = Oferta Millor

o (222)3)

O = Oferta a Valorar
v

IL = Import de Licitacié
VP = Valor de ponderacid

S’estableix com a valor de ponderacio (VP): 2

2.1. Criteris de qualitat de I’oferta en I’ambit alimentari (maxim 49 punts)

B. CRITERIS QUANTIFICABLES AUTOMATICAMENT (SOBRE C): la puntuacié maxima
sera de 90 punts.

L'Oferta més economica rebra la maxima puntuacié per aquest concepte. La resta d’ofertes

2. Criteris de qualitat valorats de forma automatica: puntuacié maxima sera de 70 punts)
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a) Incorporacié de productes de temporada en el menu setmanal (15 punts).

D’acord amb el calendari de productes estacionals que consta com a Annex 3.1 del PPT, es
valorara el nombre de productes de temporada diferents que es comprometi a incorporar
setmanalment al menu del centre (s’entendra per temporada la periodicitat mensual dels
productes establerta a la graella, i s’entendra per producte cada una de les varietat, si en té,
de fruita, hortalissa i producte de pesca).

a.l) Productes de temporada de fruites

- 1 punt per cada producte incorporat al menu setmanal, fins un maxim de 5 punts.

(Es valorara la varietat d’'un maxim 5 fruites de temporada diferents a la setmana, incloses
les varietats).

a.2) Productes de temporada d’hortalisses
- 0,50 punts per cada producte incorporat al menud setmanal, fins un maxim de 5 punts.
(Es valorara la varietat d'un maxim 10 hortalisses de temporada diferents a la setmana).

a.3) Productes de temporada de pesca
- 1 punts per cada producte incorporat al mend setmanal, fins un maxim de 5 punts.

b) Incorporacié de productes de produccié ecoldgicai/o de proximitat en el men setmanal
(24 punts maxim)

S’entén com a producte de produccié agraria ecologica un producte agroalimentari que
compleix les condicions establertes en el Reglament (CE) num. 83472007 del Consell, sobre
produccié i etiquetatge dels productes ecoldgics. Es pot acreditar mitjangant certificat del Consell
Catala de Produccid Agraria Ecologica o per qualsevol altre organisme regional o estatal
autoritzat.

S’estableix com a criteri de producte ecologic la necessitat de disposar d’'un segell o certificacié
ecologica.

La venda de proximitat és la venda de productes agroalimentaris, procedents de la terra o de
la ramaderia o bé com a resultat d’'un procés d’elaboracio o de transformacié que els productors
o les agrupacions de productors agraris fan en favor del consumidor o consumidora final,
directament o mitjangant la intervencié d’'una persona intermediaria. La venda de proximitat inclou
la venda directa i la venda en circuit curt.

La venda de proximitat s’identifica amb un logotip, que indica:
- El decret que regula aquest tipus de venda.

- El nom de la Generalitat de Catalunya.
- La modalitat de venda: directa o en circuit curt
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El Decret 24/2013, de 8 de gener, regula I'acreditacié de la venda de proximitat de productes
agroalimentaris.

L’empresa haura de presentar una relacié de productes de produccié ecologica i/o de productes
de proximitat amb els certificats i etiquetatges justificatius per a cada producte. No es valoraran

aguelles propostes que no aportin la documentacié acreditativa sol-licitada.

Es valorara el nombre de productes de produccié ecologica i/o de proximitat, de la relacié
presentada, que es comprometi a incorporar setmanalment al menu del centre:

b.1) Carns i ous (ovi, bovi, cabrum, porci, equi i aviram): maxim 8 punts

- 2 punts per cada producte incorporat al meni setmanal, fins a un maxim de 8 punts.
(Es valorara un maxim de 4 productes).

b.2) Hortalisses, verdures i fruites: maxim 8 punts

- 2 punts per cada producte incorporat al menu setmanal, fins a un maxim de 8 punts.
(Es valorara un maxim de 4 productes)

b.3) Cereals, pasta, farines, llegums i germinats, llet, formatge i derivats, Mel, gelees,
propolis, melmelades, sucre, oli, espécies, plantes aromatiques i fruits secs,
Conserves, panificacio, pastisseria, aliments preparats, xocolata, confiteria, patates
fregides i embotits: maxim 8 punt

- 0,80 punts per cada producte incorporat al menu setmanal, fins a un maxim de 8 punts.
(Es valorara un maxim de 10 productes)

¢) Productes congelats (Maxim 10 punts)
- Cap producte congelat a la setmana: 10 punts
- Maxim 1 producte congelat a la setmana: 6 punts

- Maxim 2 productes congelats a la setmana: 4 punts

No es puntuara per sobre de 2 productes congelats a la setmana.
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2.2 Altres criteris de qualitat de oferta. (maxim 11 punts)

a) Font d’aigua sistema de filtracio i ultrafiltracié destinada als treballadors del centre
(inclou subministrament i manteniment, ha de tenir sortida d’aigua freda a -7° i calenta
60°).

- 4 Fonts d’aigua: 11 punts
- Sense cap font d’aigua: 0 punts

No es valorara, i obtindra 0 punts, si el nombre de fonts ofertes és inferior al nombre total de
fonts indicat.

2.3. Formaci6 (Maxim 10 punts)

a) Programa de formaci6 continuada en higiene i seguretat alimentaria pel personal
(Maxim 5 punts)

Es valorara la presentacié del pla de formacio continuada, al llarg de I'execucio del servei
objecte de contracte, del personal adscrit i de recent incorporacid, concretant si es tracta
d’un curs d’introduccié al sistema APPCC (analisi de perills i punts de control critic), curs de
neteja i desinfeccid, curs de practiques correctes d’higiene, etc.

Cada curs ha de tenir minim de 5 hores de formacié. El nombre d’hores haura de constar en
el pla de formacié que es presenta

- Programaci6 d’'un curs, 1,25 punts

- Programacio de dos cursos, 2,5 punts

- Programacio6 de tres cursos, 3,5 punts.

- Programacio de quatre cursos o més, 5 punts.

b) Programa de formacié en prevencio de riscos laborals (Maxim 5 punts)

Es valorara la presentacié del pla de formacio continuada, al llarg de I'execucio del servei
objecte de contracte, del personal adscrit i de recent incorporacié, concretant si es tracta
d’un curs de riscos associats al lloc de treball i les mesures preventives o pautes d’actuacié
en cas d’emergéncia.

Cada curs ha de tenir minim de 5 hores de formacié. El nombre d’hores haura de constar en
el pla de formacié que es presenta

- Programacié d’un curs, 1,25 punts

- Programacié de dos cursos, 2,5 punts

- Programacio6 de tres cursos, 3,5 punts.

- Programacio de quatre cursos o més, 5 punts.
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PROCEDIMENT PER DETERMINAR OFERTES ANORMALMENT BAIXES

R/N: BOO00/X0000
Versi6 1-AA

Es considerara una oferta incursa en presumpcié d’ anormalitat, als efectes de |"article 149 de la
LCSP, quan la puntuacié obtinguda pels criteris d"adjudicacié que no sén preu se situi un 10%
per damunt de la mitjana aritmética de les puntuacions dels conceptes esmentats del conjunt de
totes les ofertes rebudes, i que, al mateix temps, la seva oferta economica estigui per sota de la
mitjana aritmeética de les ofertes econdmiques en un percentatge superior al 6%.

Aixi mateix, podra ésser considerada oferta anormalment baixa quan el preu del servei ofert sigui
inferior als costos salarials minims per categoria professional, estipulat al Conveni col-lectivitats
estatal (codi de conveni num. 99100165012016), més els costos derivats de la legislaci6 vigent
d’obligatori compliment en matéria laboral de seguretat social, i de seguretat i salut en el treball.
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A. Valoracio dels criteris que depenen d’un judici de valor (sobre B):
la puntuacié maxima sera d’un total de 10 punts

1. Millores sobre organitzaci6 i execucio del servei que donen valor afegit al servei de
cuina (maxim 10,00 punts)

a) Mecanismes d’adaptabilitat als canvis que es puguin produir per trasllats de les unitats,
reajustament d’horaris, millores técniques, o altres del mateix caire (fins a un punt per
mesura. Maxim 5 punts).

Ponderacid: Es valorara el grau d'utilitat dels mecanismes d’adaptabilitat proposats, aixi
com la incorporacié d’innovacions detallades técnicament no contemplades als criteris
automatics. Caldra fer una explicacié detallada de les propostes.

SERHS FOOD AREA, S.L.

Presenta les seglients possibles contingéncies i indica els mecanismes a seguir per
afrontar-les:

1. Incidéncies a les instal-lacions de cuina per causes estructurals o manca de
subministraments o per causes d'urgencia com inundacions o incendis

2. Incidencies per trencaments d'estoc que pugui afectar el subministrament de matéries
primeres

3. Incidéncies per manca de personal de cuina per vacances, permisos, jubilacions, baixes
o0 altres com infeccions generalitzades o vagues

4. Incidencies en la gestié informatica, si es produeix una fallida en el sistema, disposen
de copia en format paper per tots els centres.

5. Incidencia per toxiinfeccié alimentaria,

6. Trasllat d'unitats o canvis de localitzacio d'espais, per reorganitzacié de

menjadors i/o espais, dinars fora dels menjadors, aillament per covid, etc

Altres: Canvis d'horaris de servei. Amb |'objectiu d'adaptar-se als canvis implementen
mecanismes de gestié de qualitat: enquestes, auditories, controls de qualitat, etc

Valoracio

Serhs Food Area SI, estableix més de 5 mesures. Detalla les possibles eventualitats i el
procediment d’actuacio corresponent. Entra en detall del procediment que establiria en cas
que es produissin aquestes contingéncies Presenta un pla de contingéncies especificant les
possibles causes, el procés afectat, el procediment a adoptar per solucionar-les, temps de
reaccio.

Puntuacio: 5 punts
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SERUNION ALIMENTACION SALUDABLE, S.L.

Presenta les seglients possibles contingéncies i indica els mecanismes a seguir per
afrontar-les:

1. Eventualitats a les instal-lacions de cuina sobre la manca de subministrament del gas,
aigua, electricitat. Situacions d'emergencia en cas d'incendi i inundacions. Reparacions de
parets i sostres

2. Eventualitats davant incidéncies amb les matéries primeres per incompliment dels
requisits de qualitats exigits, per trencament d'estoc de primeres matéries

.3. Eventualitats davant possible cas de brot de toxiinfecci6 alimentaria per causa
microbiologica, quimica o per substancies que puguin ocasionar al-lérgies i intolerancies.

4. Eventualitats amb el personal del centre quan sorgeix una abséncia prevista o imprevista
d'un treballador o accident laboral al lloc de treball.

5. Eventualitats per trasllats d'unitats/ tancament, plantes i/o centre en cas de trasllat
d'unitats o tancament o obres en una planta o centre

Altres: Esta en disposicié d'implementar un programa informatic. Amb I'objectiu d'adaptar-se
als canvis implementen mecanismes de gestié de qualitat: enquestes, auditories, controls
de qualitat, etc

Valoracio

Serunion Alimentacion Saludable SL, estableix més de 5 mesures,. Detalla les possibles
eventualitats i el procediment d’actuacié corresponent. Entra en detall del procediment que
establiria en cas que es produissin aquestes contingéncies Presenta un pla de
contingéncies especificant les possibles causes, el procés afectat, el procediment a adoptar
per solucionar-les, temps de reaccié.

Puntuacid: 5 punts

AUSOLAN RCN S.L.U

Indica en la seva oferta els seglients mecanismes d’adaptabilitat als canvis:

1. Planificacio de les compres per tal que la quantitat demanada s’ajusti al consum que se’n
preveu

2. Mecanismes de control i avaluacié de qualitat: tots els proveidors han de passar un
procés d’homologacio i és analitzat pel departament de compres i qualitat.

3 Pla de posada en marxa i coordinacid inicial, on s’especifiquen les fases del projecte i les
accions

4. Alimentacio texturitzada en I'elaboracié de les dietes

5. Cobertura de contingéncies del personal, per baixes, permisos, vacances.

6. Pla de cobertura de contingéncies extraordinaries (inundacions, incendis...)

7. Enquestes de satisfaccio del client
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Valoracié

Ausolan RCN SLU Dona resposta en la seva oferta a 2 mecanismes sol-licitats en el criteri
avaluable: Pla de cobertura de contingéncies extraordinaries i Contingencies per cobertura
de personal.

Puntuacio: 2 punts.

MEDITERRANEA DE CATERING S.L.

Indiquen que tenen flexibilitat en la programaci6 del personal i capacitaci6 del mateix aixi
com I'adaptacié d’infraestructura i equipament. Endeguen la planificacié anticipada,
comunicacio i avaluacié continua.

En el seu pla de contingéncies es basa en:

1. Pla d’atencié a I'usuari: recollir suggeréncies, queixes i reclamacions, avaluacio del
resident; Pla de millora en la problematica de dietes especials

2. Tracabilitat i control d’estocs: subministrament de matéria primera i recepcié. Programa
informatic de control

3. Protocol de controls analitics

4. Pla de verificaci6 analisis i auditories.

Valoracio:
Mediterranea de catering SL No dona resposta en la seva oferta als mecanismes sol-licitats
en el criteri avaluable. Menciona de forma genérica la seva capacitat de reaccio.

Puntuacid: 0 punt.

b) Pla de gestid dels residus generats per les activitats del servei de cuina (fins a un punt
per mesura. Maxim 5 punts).

Ponderacio: Es valoraran les propostes adrecades a reduir 'impacte dels residus
generats a l'activitat de cuina. Caldra fer una explicacié detallada de la proposta.

SERHS FOOD AREA SL

Presenten un pla de residus basat en les segiients mesures:

1. Treballen per la minimitzacié dels residus en origen: planificacié dels menus aprofitant
els productes frescos i locals, control de I'inventari, mesura i registre del malbaratament
alimentari;-practiques sostenibles, eliminacié d’envasos

2. Dissenyen un PLA DE GESTIO DE RESIDUS PROPI de la instal-lacié amb l'objectiu
d’'un desenvolupament sostenible. Dissenyen una metodologia d’analisi

3. Promouen la correcta recollida i segregacio

4. Valoren els residus com a mesura per a I'aprofitament dels recursos continguts en els
residus com manualitats amb els materials reciclats
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5. Promouen I'aprofitament dels recursos alimentaris per contribuir en reduir el
malbaratament alimentari presentant dues vies de manera detallada: optimitzacié de la
produccié i la donacié d’excedents.

Altres: Utilitzacié de productes ecologics de neteja, formacions, avaluacié de seguiment

Valoraci6

Serhs Food Area, estableix més de 5 mesures, les exposa de forma detallada. En cada
proposta que presenten descriu les practiques i estrategies que utilitzen per dur a terme la
reduccio de residus. Detallen en qué es basen els seus procediments de treball..

Puntuacié 5 punts

SERUNION ALIMENTACION SALUDABLE SL

Presenten en la seva oferta els seglients plans per dur a terme una correcta gestié dels
residus al servei de cuina:

1. Pla malbaratament alimentari analitza les causes i aporta mesures per reduir-lo.

2. Pla de gestio de recursos; on indica el procediment de segregacio i retirada dels residus.
Proposa mesures per la reduccio de plastics, un projecte d’aigua sostenible, Embalatge
compostable, etc.

3. Pla de reduccié d’emissions de Co2, compromis per reduir la petjada mediambiental

4. Pla de gestié ambiental. Presenten una guia de bones practiques mediambientals:
reduccio de consum d’aigua, gas, electricitat, reduir el malbaratament, mesures per
reduccio de les emissions

5. Presenten una proposta de millora d’eficiéncia energética.

Altres: Activitats que promouen el reciclatge i la lluita contra el malbaratament, Manual de
bones practiques.

Valoracio

Serunion Alimentacié Saludable, estableix més de 5 propostes. En cada proposta que
presenten descriu les practiques i estratégies que utilitzen per dur a terme la reduccié de
residus. Detallen en qué es basen els seus procediments de treball.

Puntuacio: 5 punts

AUSOLAN RCN S.L.U

Proposen les segilients accions per aplicar mesures de sostenibilitat ambiental en la gestié
de residus:

1. El consum de recursos naturals: una correcta planificacié d’aprovisionament, produccié,
compra de productes. Estableixen unes bones practiques ambientals per evitar
malbarataments.

2. Gestié de residus: presenten un pla de minimitzacié de recursos, prioritzant la
reutilitzacio i el reciclatge.
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3. Els abocaments: a través de la seva guia de bones practiques intrueix al personal en la
forma d’emmagatzematge, manipulacio i Us adequat de les materies primeres, productes
de neteja, instal-lacions..

4. Les emissions atmosferiques per I'lis de gasos de combusti6 i refrigeracio

Valoracio

Ausolan RCN SL, aporten 4 mesures. De les quals 3 detallen i exposen de forma que
descriuen les practiques i estratégies que utilitzen per dur a terme la reduccid de residus.
La 4a mesura no s’exposa de forma detallada.

Puntuaci6: 3,5 punts

MEDITERRANEA DE CATERING SL.

Presenta en la seva proposta la seglient gestié de residus:

1. Diferenciant les diferents etapes de l'activitat, des de la recepcié dels proveidors,
passant per I'elaboracid, segregacio, neteja i desinfeccio.

2. Adopten mesures preventives per la reduccid de la generacié de residus: minimitzant els
residus generats pel rebuig alimentari, en els envasos de plastic, minimitzar I'is de paper,
reduir I'ds d'oli vegetal, etc

3. Segregacio i emmagatzematge de residus.

4. Supervisio i control del pla de gestio de residus, realitzen auditories, controls...

5. Presenten un pla contra el malbaratament alimentari

Valoracié

Mediterranea de Catering SL, estableix 5 propostes,. En cada proposta que presenten
descriu les practiques i estratégies que utilitzen per dur a terme la reduccio de residus.
Detallen en qué es basen els seus procediments de treball.

Puntuacio: 5 punts
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QUADRE RESUM DE PUNTUACIONS DEL SOBRE B DESGLOSSAT PER CRITERIS:

A. Criteris d’adjudicacio la valoracié dels quals requereixen un judici de valor (sobre B)
0 0 O
PR ADOR 00D A ACIO

AREA A DAB

Total sobre B 10,00 10,00 5,50 5,00

1. Millores sobre
organitzacio i execucio del
servei que donen valor
afegit al servei de cuina

La puntuacié maxima sera de
10 punts

a) Mecanismes d’adaptabilitat
als canvis que es puguin produir
per trasllats de les unitats,
reajustament d’horaris, millores
técniques, o altres del mateix
caire (maxim 5 punts)

b) Pla de gesti6 dels residus
generats per les activitats del 5,00 5,00 3,50 5,00
servei de cuina (maxim 5 punts)

10,00 10,00 5,50 5,00

5,00 5,00 2,00 0,00

B. Valoracié dels criteris quantificables de forma automatica (Sobre C)
Puntuacié maxima 90 punts.

1. Oferta economica. Puntuacié maxima 20,00 PUNTS

Preu sortida S/IVA: 129.528,63 €

SERUNION .
SERHS ALIMENTACION AUSOLAN MEDITERRANEA

EMPRESES LICITADORES FOOD AREA SALUDABLE RCN SLU DE CASTLERING

GENERALITAT DE CATALUNYA

1. Proposta economica

La puntuacié6 maxima sera de 20 20,00 19,83 19,37 18,99

punts.

Oferta presentada 112.725,60 €| 114.893,40€ [120.854,85€| 125.802,00 €

Preu unitari pensié completa 10,40 € 10,60 € 11,15 € 11,58 €

Preu unitari mitja pensié 6,24 € 6,36 € 6,69 € 717 €

12/19

Doc.original signat per: Document electronic garantit amb signatura electronica. Podeu verificar la seva integritat al
Sara Pasquina Figuls web csv.gencat.cat fins al 02/07/2027

27/06/2024 Data creaci6 copia:

Original electronic / Copia electronica auténtica 02/07/2024 14:41:19
CODI SEGUR DE VERIFICACIO

T

0GXVOKMO6R3VR65FNLFEMZW5194DZD83




(I
UL/

GENERALITAT DE CATALUNYA

Generalitat

de Catalunya

Generalitat de Catalunya
Departament de Drets Socials
Direccié General de Provisié
de Serveis

R/N: BO0O00/X0000

Versi6 1-AA

L'empresa Ausolan RCN SLU va presentar en la seva oferta una proposta de 120.857,43 €
sliva. Amb data 12/06/2024 se'ls va requerir un aclariment en el qual la resposta obtinguda no
va aclarir la diferéncia d’'import trobada. L'import correcte és el que s'indica en l'informe.

2. Criteris de qualitat valorats de forma automatica: puntuacié maxima sera de 70

punts.

EMPRESES LICITADORES

2. Criteris de qualitat
valorats de forma
automatica

La puntuacié maxima sera de
70 punts.

SERHS

FOOD AREA

SL

70,00

SERUNION

ALIMENTACION
SALUDABLE

SL

70,00

AUSOLAN
RCN SLU

60,00

MEDITERRANEA
DE CATERING

SL

52,50

2.1. Criteris de qualitat de
I'oferta en I’ambit alimentari
La puntuacié maxima sera de 49
punts.

49,00

49,00

49,00

33,00

a) Incorporaci6 de productes de
temporada en el menu setmanal
La puntuacié maxima sera de 15
punts

15,00

15,00

15,00

15,00

a.1) Productes de temporada de
fruites

5+ productes

5+ productes

5+ productes

5+ productes

a.2) Productes de temporada
d’hortalisses

10 productes

10 productes

10 productes

10 productes

a.3) Productes de temporada de
pesca

5+ productes

5+ productes

5+ productes

5+ productes

b) Incorporacié de productes de
producci6 ecologica i/o de

proximitat en el menu setmanal 24,00 24,00 24,00 18,00
La puntuacié maxima sera de 24

punts

b.1) Carns i ous 4 productes 4 productes 4 productes 1 producte

b.2) Hortalisses, verdures i
fruites

4 productes

4 productes

4 productes

4 productes

b.3) Cereals, pasta, farines,
llegums i germinats, llet,
formatge i derivats, Mel, gelees,
propolis, melmelades, sucre, oli,
especies, plantes aromatiques i
fruits secs, Conserves,
panificacio, pastisseria, aliments

10 productes

10 productes

10 productes

10 productes
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preparats, xocolata, confiteria,
patates fregides i embotits

¢) Productes congelats
La puntuacié maxima sera de 10 10,00 10,00 10,00 0,00
punts
Numero de productes Cap producte | Cap producte Cap producte 3 0 més prod.
2.2. Altres criteris de qualitat
de l’oferta

La puntuacié maxima sera d'11
punts.

a) Font d’aigua sistema de filtracio i
ultrafiltracié destinada als
treballadors del centre (inclou
subministrament i manteniment, ha
de tenir sortida d’aigua freda a -7° i
calenta 60°).

La puntuacié maxima sera de 11
punts

Inclou fonts demanades al plec Si Si Si Si
2.3. Formacio
La puntuacié maxima sera de 10 10,00 10,00 0,00 8,50
punts

a) Programa de formacié
continuada en higiene i seguretat
alimentaria pel personal 4+ cursos 4+ cursos No compleixen 4+ cursos
La puntuacié maxima sera de 5
punts

b) Programa de formaci6 en
prevenci6 de riscos laborals

La puntuacié maxima sera de 5
punts

11,00 11,00 11,00 11,00

11,00 11,00 11,00 11,00

4+ cursos 4+ cursos No compleixen 3 cursos

Ausolan RCN SLU no compleixen els cursos de formaci6 les hores minimes establertes en els
criteris d’adjudicacio que corresponen a 5 hores minimes per curs per aquest motiu la
puntuacié en aquest criteri és de 0 punts

Mediterranea de catering SL, en la incorporacio de productes de produccié ecoldgica en el
menu setmanal, amb relacié a les carns i ous només incorpora 1 producte. Indica en la seva
oferta que incorporara més de 2 productes congelats a la setmana, per tant, rep 0 punts. En els
cursos de formacio en prevencié de riscos laborals només 3 cursos compleixen els criteris
establerts de 5 hores minimes per curs.

GENERALITAT DE CATALUNYA
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QUADRE RESUM DE PUNTUACIONS DEL SOBRE C
RUNIO
R D RRA A
A A . A . A
DR A . . - . . . AR A\ . A -
A . A : R
Total sobre C 90,00 89,83 79,37 71,49
1. Proposta economica
La puntuacié maxima sera de 20 20,00 19,83 19,37 18,99
punts.
2. Criteris de qualitat
valorats de forma
automatica 70,00 70,00 60,00 52,50
La puntuacié6 maxima sera de 70
punts.

QUADRE RESUM DE PUNTUACIONS DEL SOBREB I C

SERHS

SERUNION
FOOD AREA ALIMENTACION
SL SALUDABLE SL

MEDITERRANEA
DE CATERING SL

AUSOLAN

EMPRESES LICITADORES RCN SLU

10,00
90,00

10,00
89,83

5,50
79,37

5,00
71,49

Total sobre B

Total sobre C

QUADRE RESULTAT PER MILLOR PUNTUACIO

SERHS SERUNION
FOOD AREA ALIMENTACION
SL SALUDABLE SL

MEDITERRANEA
DE CATERING SL

AUSOLAN
RCN SLU

EMPRESES LICITADORES

RESULTAT

CARACTERISTIQUES DE L’'OFERTA AMB MILLOR RELACIO-QUALITAT PREU
Nom de 'empresa: SERHS FOOD AREA SL

Import ofert (Sense IVA): 112.725,60 €
Import IVA 10% 11.272,56 €
TOTAL AMB IVA: 123.998,16 €

Preu unitari pensié completa: 10,40 €
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Preu unitari mitja pensio: 6,24 €

Termini d’execucié maxim previst: Des de I'1 de novembre del 2024 fins al 31 de desembre
de 2024. En el cas que el contracte se signi en data posterior a 1 de gener de 2024 i abans del
darrer mes d'execucio, si el dia de signatura és primer dia de mes, I'execucio s'iniciara el mateix
dia; si el dia de signatura no és primer de mes, I'execucio es comencara el dia natural segtient
a la data de signatura del contracte.

Criteris de qualitat
Criteris d’ambit alimentari:
Incorporaci6 de productes de temporada en el menu setmanal

- Productes de temporada de fruites: 5 fruites o més
- Productes de temporada d’hortalisses: 10 hortalisses o més
- Productes de temporada de pesca: 5 productes o més

Incorporaci6 de productes de produccié ecologicai/o de proximitat en el menl setmanal

- Presentacid de productes de producci6 ecologica i/o de productes de proximitat amb els
certificats i etiquetatges justificatius per a cada producte

o Carns i ous: 4 productes 0 més

o Hortalisses, verdures i fruites: 4 productes o0 més

o Cereals, pasta, farines, llegums i germinats, llet, formatge i derivats, Mel,
gelees, propolis, melmelades, sucre, oli, espeécies, plantes aromatiques i
fruits secs, Conserves, panificaci6, pastisseria, aliments preparats,
xocolata, confiteria, patates fregides i embotits: 10 productes o més

Incorporacio de productes congelats: Cap
Incorporacié de fonts d’aigua: 4 fonts
Incorporaci6é programes de formacio
- Formacid continuada en higiene i seguretat alimentaria pel personal: 4 cursos o

més
- Formaci6 en prevencié de riscos laborals: 4 cursos o més

Cap del Servei de Recursos Propis
Signat electronicament
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Annex. QUADRE COMPARATIU D’OFERTES

R/N: BO0O00/X0000

Versi6 1-AA

OBJECTE DEL CONTRACTE: Proposta de licitacié del contracte per a la prestacié del servei
de cuina de Santa Coloma. Any 2024. EXPEDIENT BE-2024-307

A. Criteris d’adjudicaci6 la valoracioé dels quals requereixen un judici de valor (sobre B)

PR ADOR

Total sobre B

OOD AREA

10,00

5,50

D RRA A

D A R

5,00

1. Millores sobre
organitzacié i execuci6 del
servei que donen valor
afegit al servei de cuina
La puntuacié maxima sera de
10 punts

10,00

10,00

5,50

5,00

a) Mecanismes d’adaptabilitat
als canvis que es puguin produir
per trasllats de les unitats,
reajustament d’horaris, millores
técniques, o altres del mateix
caire

Maxim 5 punts

5,00

5,00

2,00

0,00

b) Pla de gesti6 dels residus
generats per les activitats del
servei de cuina

Maxim 5 punts

5,00

5,00

3,50

5,00

B. Criteris quantificables automaticament (sobre C)

PR ADOR

Total sobre C

OOD AREA

90,00

89,83

79,37

71,49

1. Proposta economica
La puntuacié maxima sera de
20 punts.

20,00

19,83

19,37

18,99

Oferta presentada

112.725,60 €

114.893,40 €

120.854,85 €

125.802,00 €

% Baixa respecte I'import de
licitacio

12,97%

11,30%

6,70%

2,88%

Preu unitari pensié completa

10,40 €

10,60 €

11,16 €

11,58 €

Preu unitari mitja pensié

6,24 €

6,36 €

6,69 €

7,17 €

2. Criteris de qualitat
valorats de forma
automatica

La puntuacié maxima sera de
70 punts.

70,00

70,00

60,00

52,50
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2.1. Criteris de qualitat de
I'oferta en I’ambit alimentari
La puntuacié maxima sera de 49
punts.

49,00

49,00

49,00

33,00

a) Incorporaci6 de productes de
temporada en el menu setmanal
La puntuacié maxima sera de 15
punts

15,00

15,00

15,00

15,00

a.l) Productes de temporada de
fruites

5+ productes

5+ productes

5+ productes

5+ productes

a.2) Productes de temporada
d’hortalisses

10 productes

10 productes

10 productes

10 productes

a.3) Productes de temporada de
pesca

5+ productes

5+ productes

5+ productes

5+ productes

b) Incorporacié de productes de
producci6 ecologica i/o de

proximitat en el menu setmanal 24,00 24,00 24,00 18,00
La puntuacié maxima sera de 24

punts

b.1) Carns i ous 4 productes 4 productes 4 productes 1 producte

b.2) Hortalisses, verdures i
fruites

4 productes

4 productes

4 productes

4 productes

b.3) Cereals, pasta, farines,
llegums i germinats, llet,
formatge i derivats, Mel, gelees,
propolis, melmelades, sucre, oli,
espeécies, plantes aromatiques i
fruits secs, Conserves,
panificacié, pastisseria, aliments
preparats, xocolata, confiteria,
patates fregides i embotits

10 productes

10 productes

10 productes

10 productes

¢) Productes congelats
La puntuacié maxima sera de 10
punts

10,00

10,00

10,00

0,00

Ndmero de productes

Cap producte

Cap producte

Cap producte

3 0 més prod.

2.2. Altres criteris de qualitat
de I'oferta

La puntuacié maxima sera d'11
punts.

11,00

11,00

11,00

11,00

a) Font d’aigua sistema de filtracio i
ultrafiltracié destinada als
treballadors del centre (inclou
subministrament i manteniment, ha
de tenir sortida d’aigua freda a -7° i
calenta 60°).

La puntuacié maxima sera de 11
punts

11,00

11,00

11,00

11,00

Inclou fonts demanades al plec

Si

Si

Si

Si

2.3. Formacio
La puntuacié maxima sera de 10
punts

10,00

10,00

0,00

8,50

a) Programa de formacié
continuada en higiene i seguretat

alimentaria pel personal

4+ cursos

4+ cursos

No compleixen

4+ cursos
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La puntuacié maxima sera de 5
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b) Progr_ama d_e formacié en
E;egﬁzzggg :E;;;EZZSZ e5 4+ cursos 4+ cursos No compleixen 3 cursos
E punts
>— SERHS SERUNION AUSOLAN MEDITERRANEA
EMPRESES LICITADORES FOOD AREA ALIMENTACION RCN SLU DE CATERING
Z SL SALUDABLE SL SL
D RESULTAT
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