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1. NECESSITAT DEL SERVEI

L’Ajuntament de I'Ampolla ofereixen a I'Escola Mediterrani com a servei
complementari el servei de menjador.

Aquest servei és ofert amb la voluntat de satisfer la demanda de les families
per tal de poder conciliar la vida laboral i familiar i disposar d’'un espai educatiu
de treball d’habits alimentaris i d’higiene.

Es voluntat de I'Ajuntament oferir aquest servei, perd atesa I'especificitat del
mateix I'Ajuntament no disposa dels mitjans propis necessaris.

2. OBJECTE DEL SERVEI DE SUBMINISTRAMENT

L’objecte del present plec, consisteix en determinar les prescripcions técniques
gue han de regir el servei de subministrament de menus en modalitat de
catering per a atendre a les necessitats en quant a preparacié de menjars i la
seva posterior distribucid en condicions Optimes pel consumen de I'escola
Mediterrani de 'Ampolla.

En aquest sentit , la prestacié del servei per part del contractista ha de garantir
el servei de subministrament del dinar dens nens/es usuaris del servei de
menjador de I'Escola Mediterrani de I'Ajuntament de I'Ampolla, durant els
cursos escolars 2024-25, 2025-2026, prorrogable per 2 cursos més.

El servei té per objectiu basic la cobertura de les necessitats nutritives diaries
adequades.

Els apats hauran d'estar adientment elaborats, envasats, conservats i
transportats en les condicions de ser servits en els horaris i condicions
establertes pel centre segons es detalla en aquests plecs.

3. UBICACIO DEL CENTRE

Escola Publica Mediterrani: carrer Girona, num. 2 de '’Ampolla.

4. DURADA DEL CONTRACTE

La durada del contracte sera de dos cursos escolars (setembre 2024 — juny
2025 i setembre 2025 — juny 2026), prorrogables per dos cursos escolars més

(setembre 2026 — juny 2027 i setembre 2027 — juny 2028).

Els apats se subministraran diariament (de dilluns a divendres) tots els dies
lectius del curs escolar (de setembre a juny).

5. DEFINICIO DEL SERVEI DE SUBMINISTRAMENT
1. La prestaci6 del servei de subministrament consisteix en:

- L’adquisicié dels aliments i matéries primeres, la seva conservacié i
emmagatzematge, I'elaboracid i la confeccié dels menus (dinars).
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- El trasllat fins el centre escolar, amb els elements necessaris per a ser servit
en les condicions que correspon a cada aliment.

2. L’'empresa adjudicataria utilitzara la modalitat d’elaboracié dels menus pel
sistema de catering.

L’empresa haura d'utilitzar la seva cuina propia per elaborar el menjar i el seu
posterior transport fins al centre per tal de ser servit en condicions de ser
consumit (calent o fred, segons correspongui) i dacord amb les
caracteristiques de cada centre detallades a la clausula seguent.

3. La distribucié del menjar entre els alumnes anira a carrec del personal
contractat per 'Ajuntament de 'Ampolla.

4. L’'empresa adjudicataria, tindra el menjar disponible i de forma que es
conservi a la temperatura que el marc legal estableix, en un periode maxim
de 15 minuts abans del dinar, segons I'horari que li comunicara I’Ajuntament
de 'Ampolla abans de I'inici de curs escolar.

6. USUARIS

Les dades concretes de mends a servir es comunicaran directament per
'Ajuntament a 'empresa adjudicataria. El nombre definitiu d'alumnes que es
preveu que facin Us del menjador escolar es facilitara al contractista. La llista
d’esporadics es comunicara cada mati fins les 9:45 h. Si es produeixen baixes
definitives en el nombre d’alumnes beneficiaris, I'’Ajuntament ho comunicara,
tant aviat com sigui possible, a 'empresa adjudicataria.

L’estimacio de menus per curs prevista és: 11.840.

Aquesta estimacio és orientativa i el contractista haura d’acceptar globalment la
demanda de mendus, independentment que el nombre total d’usuaris i/o el
nombre d’usuaris diaris sigui major o menor que la previsio inicial calculada en
base a la demanda de I'actual servei.

L’Ajuntament de I'Ampolla es reserva el dret a realitzar els controls,
comprovacions i inspeccions que consideri necessaris per al bon i efectiu
funcionament del menjador escolar en especial, i en allo referent a la prestacié
de I'objecte d’aquest contracte, a la qualitat i quantitat dels menus servits.

7. CARACTERISTIQUES DELS MENUS

La confecciod dels menus es realitzara d’acord amb els criteris nutricionals dels
Departaments d’Educacié i de Salut de la Generalitat de Catalunya i amb la
variacié suficient perqué no es repeteixin, almenys, durant una setmana.

Els menus seran adequats i suficients a I'edat i a les necessitats dietetiques
dels alumnes, tant pel que fa a I'aspecte nutricional com a les seves qualitats
de gust i de presentacid, de manera que la percepcié es correspongui al nivell
de qualitat, varietat i equilibri.

Els menus hauran de tenir en compte I'estacié de I'any que se serviran.
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Cada menu estara compost per un primer plat i un segon plat, postres, pa i
aigua.

Els menus que es presenten hauran de ser, especificament, els que 'empresa
adjudicataria després servira als centres. El menls a servir no podran ser
diferents dels menus ofertat, tret d’excepcions que es comuniquen al
responsable del contracte i que s’acceptin de forma expressa

El menus hauran de preveure una variant adaptada a I'alumnat d’educacio
infantil per a aquells productes o plats que puguin resultar dificultosos per a
l'alimentacié d’aquests alumnes.

S'hauran de preveure menus especials per a casos especifics de creences
religioses o prescripcions meédiques (celiacs, diabetis i altres anomalies,
sempre a requeriment dels pares o tutors dels alumnes afectats i amb els
informes medics pertinents, essent necessari I'autoritzacioé del responsable del
contracte).

Caldra comptar amb menus reserva per a casos d'urgéncia, degudament
acreditats  (interrupcions del subministrament electric, incleméncies
meteorologiques, etc.).

L’aigua que se servira ha de provenir d’envasos, individuals o de gran capacitat
i amb posterior distribucié mitjancant gerres o altres estris. La temperatura de la
beguda haura de ser 'adequada, d’acord amb les condicions meteorologiques,
especialment el darrer trimestre del curs escolar.

En cap cas es podra servir aigua provinent directament de la xarxa de
distribuci6 publica.

8. CONTROL DE QUALITAT

La matéria primera a utilitzar haura d'ésser en tot moment I'adequada, pel que
fa a les condicions de salubritat i higiene, d'acord amb les disposicions vigents,
sense que es puguin utilitzar altres que tinguin gravades en els seus embolcalls
dates de caducitat vengudes.

L'empresa haura d’acomplir la normativa higienico sanitaria, pel que fa a
I'elaboracié, manipulacié i trasllat dels aliments i haura de dur a terme els
controls de qualitat en tot el procés d’elaboracié i manipulacié del menjar fins al
seu consum en els centres receptors.

El control de qualitat dels aliments s’ajustara al projecte metodologic i
organitzatiu de 'empresa que resulti adjudicataria i haura de tenir en compte els
aspectes de seguretat més importants, des de l'arribada dels aliments fins al
seu consum, tenint en compte que correspon a I'Ajuntament de 'Ampolla i a la
direccio del centre la supervisio de la qualitat dels aliments, i també el control de
la resta d’aspectes referenciats en aquest punt, en relaci6 amb la normativa
higienicosanitaria aplicable i, en particular, tot el que faci referéencia a la
confeccid dels menuds, rotacié dels aliments, circuits net/brut, transport,
conservacio a les escoles, desinfeccio i qualitat higienica.
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Per tal de garantir el control sanitari dels aliments, 'empresa adjudicataria
haura de dur a terme el control de recollida i conservacié de mostres d’aliments
que consisteix en l'obtencid de mostres dels diferents aliments, per poder-ne
realitzar analisis bacteriologiques i d'altres tipus, en aquelles circumstancies en
gue es consideri necessari.

S’inclou també la presa de temperatures dels diferents plats a servir d’acord
amb la normativa vigent de salut, amb els termometres o aparells homologats
pel Departament de Salut, i seguint els protocols de registre homologats.

Les mostres es guardaran un minim de 72 hores en condicions de refrigeracio
(0-10°C). Les mostres recollides en dijous, per raons funcionals, s‘haurien de
conservar fins dilluns (96 h), per aguest motiu el dilluns s’hauran de llencar les
mostres dels dijous i les del divendres.

Degut a que les mostres estaran tancades en pots hermétics no es precis que
es guardin en una cambra exclusiva per a aquest Us. Es pot destinar un
prestatge, o una part del mateix, a la cambra refrigeradora de cada cuina que
estigui a més baixa temperatura, per a conservar-hi les mostres. Es evident
gque, en cap cas, han d'estar en contacte amb altres aliments dipositats a la
cambra.

L’empresa adjudicataria presentara a I'inici de la prestacio i al fins del contracte
una analisi de qualitat sanitaria (bacterioldgica) dels aliments servits, emés per
un laboratori acreditat. L’Ajuntament de I'Ampolla podra sol-licitar que es
realitzin analitiques en dies concrets.

Aquests controls es portaran a terme mitjangant empreses especialitzades, i per
compte de I'empresa adjudicataria, qui haura de facilitar al Consell Comarcal i a
la direcci6é del centre, els resultats de les proves que periddicament es vagin
realitzant, tant al personal com als aliments.

Aquest seguiment comprendra els controls de la recepcié d'aliments, de
I'emmagatzematge, de les cambres frigorifiques i de I'elaboracio.

9. PERSONAL

El personal necessari per a I'elaboracio i transport dels menus sera contractat i
dependra exclusivament de I'empresa. Consequientment, I'empresa esta
obligada i és Unica responsable del compliment de les obligacions laboral,
sanitaries i de qualsevol indole que siguin preceptives en les empreses
d’aquest sector. L'Ajuntament de I'Ampolla no assumeix cap tipus de
responsabilitat pel personal propi de 'empresa.

L'empresa haura de designar una persona que sera la responsable, en tot
moment, de respondre davant de [I'Ajuntament de I'Ampolla de qualsevol
incidéncia i que actui com a interlocutor en la prestacié d’aquest contracte.

10. CONTROL | VIGILANCIA

L’Ajuntament de I'Ampolla ha de vetllar pel correcte funcionament del
subministrament de menus per al menjador escolar que presta i per tant,



AJUNTAMENT DE L’AMPOLLA

Placa Manel Ferré 3 43895 I'Ampolla
Telf. 977 460 018 — Fax 977 593 380
www.ampolla.cat

exercira les facultats de control i vigilancia que consideri adients a I'objecte del
contracte.

En tot moment, 'Ajuntament de I'Ampolla i el centre escolar pot realitzar

inspeccions i controls periddics per comprovar, per si mateix, 'acompliment de
les obligacions contretes per 'empresa en relacié al subministrament prestat.

L’Ampolla,



