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INFORME DE NECESSITATS | MEMORIA JUSTIFICATIVA DEL
CONTRACTE PER LA PRESTACIO DELS SERVEIS DE RESTAURACIO
PER A PACIENTS, PER A L'EXPLOTACIO DELS MENJADORS |
CAFETERIES LABORAL | DE PUBLIC | LES MAQUINES DE VENDING DE
L'ICO A L'HOSPITAL DURAN | REYNALS (CP-2024-13)

a) Necessitat de I'ICO que es vol satisfer mitjangant la contractacié de les prestacions,
subministraments o obres corresponents:

L’Hospital Duran i Reynals, situat a I'Hospitalet de Llobregat, és propietat del CatSalut de la
Generalitat de Catalunya, i és gestionat per encarrec d’aquesta institucid per I'Institut Catala
d’Oncologia, en endavant ICO. En els seus edificis s’hi allotgen diverses institucions:

-Institut Catala d’Oncologia (ICO)

-HESTIA ALLIANCE, centre sociosanitari (HESTIA)

-Hospital Universitari de Bellvitge (HUB)

-Institut d’Investigacié Biomédica de Bellvitge (IDIBELL)

-Institut de Diagnostic per la Imatge (IDI)

-Institut Catala de la Salut (ICS)

-Associacié Espanyola Contra el Cancer i Fundacio Oncologica de Catalunya (AECC i FOC)
-Servei d'Emergéncies Médiques (SEM)

De les institucions esmentades, actualment HESTIA té contractats directament els serveis de
restauracié dels seus espais, rad per la qual, les prestacions objecte d’aquest contracte es limiten
als serveis de restauracio dels pacients de I'lCO, a la cafeteria dels treballadors de I'lCO i els de les
altres empreses ubicades a I’'Hospital Duran i Reynals i a la cafeteria del public en general.

L'ICO disposa de123 llits propis. L'hospital de dia disposa de 57 places. La resta d'institucions no
disposen de llits d'hospitalitzacié i es dediquen a la prestacié d'altres serveis sanitaris i a la
investigacio.

Aquestes caracteristiques, i la necessitat de disposar de servei de menjador pels treballadors de
totes les institucions, condicionen la prestacio dels serveis que son objecte d'aquest concurs, essent
una prioritat per a I'lCO assegurar la prestacié dels serveis en unes condicions de qualitat i preu
raonables i comparables a altres institucions del nostre ambit material. L'ICO requereix un servei de
restauracié que ha de ser realitzada per personal qualificat sota la direcci6 d’'una empresa
especialitzada en restauracié col-lectiva.

Ateses aquestes circumstancies, és necessari la contractacié d’'una empresa especialitzada que,
mitjangant I'assignacio i la gestio de personal expert, executi la prestacié dels serveis de restauracio,
segons les condicions del Plec de prescripcions técniques que regira el contracte.

Unitat Promotora: Infraestructures i Serveis Generals ICO.

b) En els contractes de serveis, I'informe d’insuficiéncia de mitjans

L’'ICO no disposa de personal especialista en el seu servei, i per tant cal la contractacié d’'una
empresa externa per la prestacié del servei de restauracié indicat, que exerceixi el seu poder de
direccio sobre el seu personal, mantenint relacié I'lCO unicament amb el seu representant.
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c) Pressupost base de licitacié i Valor estimat del contracte amb una indicaci6 de tots els
conceptes que l'integren, inclosos sempre els costos laborals si n’hi ha.

La determinacié del pressupost base de licitacio es realitza en base a preus unitaris pels conceptes
1.1 a 1.5 (que es detallaran a continuacid) i a tant algat pels conceptes indicats als apartats 2.1 i
2.2.

La dotacié econdmica pressupostada per I'lCO en el present procediment de licitacid, als efectes
de calcular el pressupost base de licitacié i el valor estimat del contracte, és suficient per donar
compliment a les obligacions que deriven del Conveni col-lectiu de treball de la restauracié
col-lectiva d’Espanya per als anys 2022 a 2024 (codi numero 99100165012016), que fou subscrit
en data 10 de novembre 2022, publicat en virtut de la resolucié BOE-A-2022-21174, al num. 299 del
Boletin Oficial del Estado de 14 de desembre de 2022, en el benentés que inclou els costos derivats
de les normatives laborals vigents (termes econdmics del Conveni Col-lectiu), els de I'execucio
material del servei, els costos generals d’estructura i el benefici industrial, sense que procedeixi
desagregacio de génere per quant el conveni col-lectiu no la contempla.

1 PENSIONS (en base a preus unitaris)

1.1. La pensié completa dels pacients engloba tots els apats que la composen i les previsions,
sense que suposin un compromis contractual, son:

Concepte n° apats previstos pre:"t\llrxtarl
Pensié Complerta 19,30 €
Esmorzar 29.574 3,47 € 18,0%
Dinar 37.056 7,14 € 37,0%
Berenar 30.584 1,93 € 10,0%
Sopar 31.127 6,76 € 35,0%

Import anual estimat i maxim pacients: 636.646,98 € (s/IVA)

1.2 La pensio completa del personal de guardia engloba tots els apats que la composen i les
previsions son:

Concepte n° apats previstos pre:"%rxtarl
Menus Personal Guardia 19,30 €
Esmorzar 2.025 3,47 € 18,0%
Dinar 3.617 7,14 € 37,0%
Berenar 2.036 1,93 € 10,0%
Sopar 1.673 6,76 € 35,0%

Import anual estimat i maxim personal de quardia: 48.094,44 € (s/IVA)
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1.3 Menus del I'hospital de dia:

o Preu unitari: 3,50€ s/IVA
o N° apats previstos: 6.521 anuals

Import anual estimat i maxim hospital de dia: 22.823,50 € (s/IVA)

1.4 Extres Planta. Els offices d'infermeria mantindran uns estocs minims d'una série d'articles
(aigua mineral, sucs, llet, iogurts, etc..) qué seran definits per la Direccié de I'lCO i que I'empresa
adjudicataria anira reposant amb la periodicitat adient, de manera que sempre es mantingui
I'estoc minim preestablert. Des de les unitats, es comunicaran amb la cuina si aquestes peticions
i quantitats s’han de modificar i/o anular. Es preveu unes quantitats anuals i uns imports maxims
de cada article que donen coma resultat el import anual previst segons I'annexa OE de
proposicié economica.

Import anual extres planta previst: 141.385,17 € s/IVA

1.5 Catering cafeteria: Servei de catering servits a cafeteria.

o Preu unitari: 2,50 € s/IVA
o N° apats previstos: 11.000 anuals

Import anual catering cafeteria previst: 27.500,00 € s/IVA

Pel que fa als conceptes, 1.1 a 1.5 es determina un pressupost estimat i maxim en base als preus
unitaris maxims i volum de consum estimats, facturant el contractista el consum real.

Pel qué fa als conceptes 1.1 a 1.4 es garanteix el consum corresponent al 75 % dels imports estimats
anteriorment indicats.

2 PARTIDES A TANT ALCAT:

e 2.1 Serveis Especials. Els serveis especials son aquells aperitius i/o “coffee breaks” que es
poden demanar per esdeveniments especials, per jornades formatives i/o reunions en que
es requereixi un servei de catering, aquests serveis normalment es realitzen a diferents
espais de I'Hospital. El cost de cada servei es pactara en funcié de les necessitats. El import
previst es una estimacié basada en el historic dels darrers anys.

Import anual serveis especials previst: 10.815,00 € s/IVA

e 2.2 Bossa renovacié maquinaria i equipaments

Import anual renovacié maquinaria previst: 75.000,00 € s/IVA

Pel que fa als conceptes 2.1 i 2.2 la facturacio dependra de les necessitats concretes de I'ICO.

IMPORT TOTAL ANUAL A TANT ALCAT: 85.815,00 € s/IVA
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Pel qué fa al concepte 2.1 es preveu un pressupost estimat i maxim pels serveis indicats els quals
s’integraran al pressupost base de licitacié com a partides a tant alcat i NO seran objecte de baixa
econdmica. Es facturara per 'empresa en funcié de les comandes especifiques, aplicant la seva
millor tarifa pels productes servits.

Pel qué fa al concepte 2.2, es pressupost es determina a tant algat en base a la renovacié
d’equipament prevista i tampoc sera objecte de baixa econdmica. Es facturara pel contractista en el
moment de substitucié del corresponent equipament i d’acord amb les condicions previstes al PPT.

Per a la realitzacié d’aquests serveis, que constitueix el dimensionament del servei ordinari, es
contemplen les seglients partides:
o Costos directes materia primera
o Costos directes personal
o Salaris
o Seguretat Social
o Absentisme
o Formaci6
o Prevencié
e Costos indirectes
o Manteniment maquinaria i equipament
o Despeses generals
o Administracié i gestié
o Benéfici Industrial

En la taula adjunta, es desglossen els costos actuals i percentatges estimats, en comput anual:

SERVEI PENSIONS (1):

COSTOS DIRECTES - CONSUMS
Materia Primera 348.275,33| 36,19%

COSTOS DIRECTES - CONSUMS 348.275,33  36,19%

COSTOS DIRECTES - RRHH

Salaris 307.763,73 | 31,98%
Seguretat Social Empresa 103.100,85| 10,71%
Absentisme 45.195,10| 4,70%
Formacio 2.054,32| 0,21%
Prevencio 2.054,32| 0,21%
COSTOS DIRECTES - RRHH 460.168,33 | 47,82%

COSTOS INDIRECTES

Inversions de reposicié de maquinaria 75.000,00 | 7,79%
Software i llicéncies 6.000,00| 0,62%
Manteniment maquinaria i equipament 10.000,00 | 1,04%
Subministraments 20.300,00| 2,11%
Despeses Generals 20.211,09 | 2,10%
Administracio i gestio 8.084,44 | 0,84%
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SERVEI CAFETERIES + VENDING (2):

Servei de cafeteria public i treballadors:

Servei de vending:

Benefici Industrial 14.225,90 | 1,48%
COST INDIRECTES 153.821,43 | 15,99%
TOTAL COSTOS 962.265,09
COSTOS DIRECTES - CONSUMS
Matéria Primera 462.000,00| 32,42%
COSTOS DIRECTES - CONSUMS 462.000,00 32,42%
COSTOS DIRECTES - RRHH
Salaris 514.826,76| 36,13%
Seguretat Social Empresa 172.466,96| 12,10%
Absentisme 75.602,31 5,31%
Formacié 3.436,47| 0,24%
Prevencié 3.436,47| 0,24%
COSTOS DIRECTES - RRHH 769.768,97| 54,02%
COSTOS INDIRECTES
Manteniment maquinaria i equipament 15.000,00| 1,05%
Software, quioscos i llicencies 9.000,00| 0,63%
Subministraments 37.700,00| 2,65%
Compensacio resultats cafeteria 70.000,00| 4,91%
Despeses Generals 30.794,22| 2,16%
Administracio i gestio 12.317,69| 0,86%
Benefici Industrial 18.476,53 1,30%
COST INDIRECTES 193.288,45| 13,56%
TOTAL COSTOS 1.425.057,42
COSTOS DIRECTES - CONSUMS
Materia Primera 57.750,00| 45,21%
COSTOS DIRECTES - CONSUMS 57.750,00
COSTOS DIRECTES - RRHH
Salaris 7.583,49| 5,94%



o
1ICO

Institut Catala d'Oncologia

Seguretat Social Empresa 2.540,47 | 1,99%
Absentisme 1.113,64| 0,87%
Formacio 506,20 0,40%
Prevencio 506,20 0,40%
COSTOS DIRECTES - RRHH 12.250,00| 9,59%

COSTOS INDIRECTES

Manteniment maquinaria i
equipament (inclou amortitzacié de les 38.500,00| 30,14%

maquines)
Compensacio resultats vending 8.750,00| 6,85%
Despeses Generals 6.125,00| 4,79%
Administracio i gestio 1.750,00| 1,37%
Benefici Industrial 2.625,00 2,05%
COST INDIRECTES 57.750,00| 45,21%
TOTAL COSTOS 127.750,00

Per a I'obtencié del Valor Estimat del Contracte pel que fa cafeteries i vending, s’ha tingut en
compte I'historic dels increments dels preus dels aliments (IPA) dels darrers anys i la previsio per al
proper any i els increments anuals del conveni vigent (2022 a 2024).

S’ha tingut en compte els serveis de cafeteria i de vending que 'empresa adjudicataria haura de
gestionar i pels quals obtindra un volum de ventes i uns rendiments econdmics. La volum de vendes
anual estimat és el seguent:

Cafeteria 1.425.000,00 €
Vending 175.000,00 €
1.600.000,00 €

Tal i com s’indica a la clausula 12a del Plec de Prescripcions Técniques que regeix la licitacio, es
preveu la compensacio al contractista els suposits indicats que afectin a I'economia del contracte
aixi com la compensacio a I'lCO per 'is de les instal-lacions.

Pressupost base de licitacio i Valor estimat

Atenent a I'anteriorment exposat, es determina un pressupost base de licitacié maxim estimat per
'any de durada del contracte de 962.265,09 € IVA exclos (1.066.741,60 € IVA inclds), i un valor
estimat del contracte de 5.257.619,94 € IVA exclos.
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Valor estimat del contracte:

Valor estimat VET

CONCEPTE Sense IVA
Serveis d'Alimentacio 1.774.530,17 €
xglr:JdTn;endes estimat - Cafeteria i 3.200.000,00 €
Inversions de reposicié de maquinaria 150.000,00 €
Modificacions (15 %) 133.089,76 €

Pressupost base de licitacio:

Pressupost
Pressupost base base de
CONCEPTE de licitacio S
Sense IVA licitacio Amb
IVA
Serveis d'Alimentacio 887.265,09 € 975.991,60 €| \vA 10%
Reposicié maquinaria 75.000,00 € 90.750,00 €| 1y 21 %

Import prorroga L] el
CONCEPTE Sense IVA prorrogues
Amb IVA
Serveis d'Alimentacio 887.265,09€| 975.991,60 €| yvA 10%
Reposicié maquinaria 75.000,00 € 90.750,00 €| \vA 21%

Modificacié contractual prevista (art. 204 LCSP)

Es preveu una modificacid per un import maxim de 133.089,76 €, i base als preus unitaris
d’adjudicacié, perincrement de les necessitats motivades per:

-increment de necessitats per pacients a les unitats d’hospitalitzacio.
-Increment de necessitats per pacients en I'hospital de dia.
-Increment de necessitats per metges de guardies.
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d) Durada del contracte i prorrogues

El termini d’execucié del contracte es fixa en 1 any, prorrogable 1 any més, amb caracter potestatiu
per I'd0rgan de contractacio i obligatori pel contractista.

e) L’elecci6 del procediment de licitacié

Procediment obert subjecte a regulacié harmonitzada, a efectes de garantir concurréncia de

licitadors.

f) La classificacio empresarial que s’exigeixi als participants, si s’escau. (Potestativa pels
licitadors).

Grup M — Serveis especialitzats

Subgrup 6 —

Categoria 5

Hosteleria i serveis de menjar

g) Criteris de solvéncia técnica o professional, i econdmica i financera.

Solvéncia economica i financera

Xifra de negoci global en 'ambit objecte de licitacio, referida a I'import de cada un dels
darrers tres (3) exercicis disponibles, que justifiqui un volum de negoci anual amb un
minim idéntic a I'import de licitacié present contracte, a indicar al Document europeu
unic de contractacio (DEUC), part IV, apartat B.

La xifra de negocis declarada s’acreditara, en cas de resultar adjudicatari o
requeriment de la Mesa de Contractacid, amb els comptes anuals aprovats i dipositats
al Registre Mercantil o registre oficial en qué hagi d’estar inscrit el licitador.

Solvéncia técnica o professional

Experiéncia en la realitzaci6 de serveis corresponents a I'objecte de la licitacié (serveis
de restauracio) per una quantia minima del pressupost base de licitacid, referida a
l'import acumulat dels darrers tres exercicis disponibles, a indicar al Document europeu
unic de contractacio (DEUC) part IV, apartat C.

En cas de resultar adjudicatari o a requeriment de la Mesa de Contractacio, els serveis
s’acreditaran mitjancant certificats emesos per I'érgan competent, quan el titular sigui
un ens del sector public, o per declaracié de I'empresari licitador, quan es tracti
d’empreses privades.
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h) Criteris d’ADJUDICACIO del contracte, aixi com les condicions especials de la seva
execucio.

1 Criteris avaluables automaticament: (Fins 60 punts) (SOBRE C)

. N A 60

Codi Criteri Punts
Pensié complerta pacients / personal de guardia (sense IVA) 12
Preus cafeteria treballadors (amb IVA) 3
Preus extres (sense IVA) 2
Preus cafeteria public (amb IVA) 2
Descompte vending treballadors 1
Procjuctes produccié agraria ecologica i/o integrada — 3
Pacients
Product_es produccio agraria ecologica i/o integrada — 3
Cafeteries
Productes de proximitat — Pacients 4
Productes de proximitat — Cafeteries 4
Peix i marisc: litoral catala i/o fresc — Pacients 4
Peix i marisc: litoral catala i/o fresc — Cafeteries 4

C1-7 | Pla de Formacié 5
C1-8 | Envasos begudes no derivats plastics ni bricks 4
ALTRES C1-9 |Bosses fraccié organica compostables 1
C1-10 | Productes de neteja ECO 3
C1-11 | Innovacions tecnologiques i millores 5
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1.1. Oferta econdmica: (fins a 20 punts)

ECONOMICS

Codi Criteri Punts
Pensié complerta pacients / personal de guardia
12
(sense IVA)
Preus cafeteria treballadors (amb IVA) 3
Preus extres (sense IVA) 2
Preus cafeteria public (amb IVA) 2
Descompte vending treballadors 1
OE-1 Preu Pensié Complerta pacients / personal de quardia 12

Justificacio: Després de contrastar amb diferents empreses referents del mercat i analitzar I'evolucié
dels preus que la formen, es fixa el preu de la Pensié Complerta tant de pacients com de personal
de guardia en 19,30 €, sense IVA. (D’acord amb I'’Acord de Govern de la Generalitat de Catalunya

de 31 de maig de 2022 el preu no podra superar el 20% els criteris de valoracié de I'oferta).

Es considera un valor de ponderacio del 4 atenent a la consideracié de servei intensiu de ma d’obra

i no condicionar la qualitat i la viabilitat economica del servei.

Els licitadors presentaran la seva oferta en el model annex OE, integrament complimentat i sense

superar els imports maxims indicats.

El preu ofert haura de ser igual o inferior a 684.741,42 € (IVA exclos), 753.215,56 € IVA inclos 10%,
resultant del sumatori dels imports maxims anual ofert pacients: 636.646,98 € (s/IVA) i personal de
guardia: 48.094,44 € (s/IVA)
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Foérmula a aplicar:

P,= Puntuacié de I'oferta a valorar

O, = Oferta a Valorar
0,— 0, 1 :
Pv =|1—-[—] X |— X P | O, = Oferta Millor
IL = Import de la Licitacid

VP = Valor de ponderacio = 4
P = Punts criteri economic

OE-2 Preus cafeteria treballadors 3

Justificacid: L'ICO vol disposar d’'uns preus ajustats pels consums de la cafeteria de treballadors

que serveixen per a garantir un bon servei a un preu raonable.

Férmula a aplicar:

P = Puntuacié de I'oferta a valorar

_ 01] - Om 1 O, = Oferta a Valorar
PV = 1= ( IL ) = (ﬁ) X P 0,, = Oferta Millor

IL = Import de la Licitacio
VP = Valor de ponderacié = 4
P = Punts criteri economic

Es considera un valor de ponderacié del 4 atenent a la consideracio de servei intensiu de ma d’obra

i no condicionar la qualitat i la viabilitat econdmica del servei.

Els licitadors presentaran la seva oferta en el model annex OE, integrament complimentat i sense

superar els imports maxims indicats.

L’'import a valorar sera el resultant de:

Preu individual (amb IVA) X Consum Estimat

L’'import maxim de la licitacié es 483.968,09 € amb 10% IVA inclos.

OE-3 Extres planta 2

Justificacié: L’ICO vol disposar d’'uns preus ajustats pels consums dels extres alimentaris que

serveixen per a complementar la pensié complerta dels pacients.

Els licitadors presentaran la seva oferta en el model annex OE, integrament complimentat i sense

superar els imports maxims indicats.
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Foérmula a aplicar:

P = Puntuacié de I'oferta a valorar
1 O, = Oferta a Valorar
(_) X P 0,, = Oferta Millor
VP L
IL = Import de la Licitacid

VP = Valor de ponderacio = 4
P = Punts criteri economic

<
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Es considera un valor de ponderaci6 del 4 per evitar uns preus massa baixos que puguin arribar a
condicionar la qualitat i la viabilitat econdmica del servei.

L'import a valorar sera el resultant de:
Preu individual (amb IVA) X Consum Estimat
L’'import maxim de la licitacio, resultant de multiplicar el consum estimat pels import unitaris, es

141.384,17€ amb 10% IVA inclos .

OE-4 Preus cafeteria public 2

Justificacio: L'ICO vol disposar d’uns preus ajustats pels consums de la cafeteria de public que

serveixen per a garantir un bon servei a un preu raonable.

Foérmula a aplicar:

P = Puntuacid de I'oferta a valorar
01; - Om 1 O, = Oferta a Valorar
PV =({1- (T) X (ﬁ) X P 0,, = Oferta Millor
IL = Import de la Licitacid

VP = Valor de ponderacié = 4
P = Punts criteri economic

Es considera un valor de ponderacio del 4 per evitar uns preus massa baixos que puguin arribar a

condicionar la qualitat i la viabilitat econdmica del servei.

L’'import a valorar sera el resultant de:
Preu individual (amb IVA) X Consum Estimat

L’'import maxim de la licitacié es 1.070.405,65 € amb 10 % IVA inclos.

OE-5 Descompte vending als treballadors 1

Per tal d’oferir un benefici als treballadors de I'lCO i als treballadors de la resta d’empreses allotjades

a I'Hospital Duran i Reynals, atés I'emplagament aillat de I'hospital, les empreses licitadores hauran
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d’oferir un descompte del preu de venta al public en general. Aquest percentatge haura de ser minim

d’'un 20% i un maxim 40% del preu de venta public.

Foérmula a aplicar:

Per cada 1% per sobre dels 20%, suposara 0,05 punts. Com a exemple, si una empresa proposa
un 25% se li atorgaran 0,25 punts, si una empresa proposa un 31% se li atorgaran 0,55 punts, i

successivament fins a que una empresa proposa un 40% se li atorgaran 1 punt.

1.2. Criteris técnics d’adjudicaci6 de valoracié automatica: (fins a 40 punts)

Codi Criteri Punts
Productes produccié agraria ecologica i/o integrada —
C1-1 . 3
Pacients
Productes produccié agraria ecologica i/o integrada —
C1-2 : 3
Cafeteries
C1-3 Productes de proximitat — Pacients 4
C1-4 Productes de proximitat — Cafeteries 4
C1-5 Peix i marisc: litoral catala i/o fresc — Pacients 4
C1-6 Peix i marisc: litoral catala i/o fresc — Cafeteries 4

C1-1 Productes produccid agraria ecoldgica i/o integrada — Pacients 3

Justificacio: L'ICO té com a obligacié complir amb I'Acord de Govern establert el 30 de maig de 2022
i reduir al maxim 'impacte del servei de restauracidé. Amb aquest proposit, es pretén adquirir la major
quantitat possible de productes procedents de produccié ecologica i/o integrada. Aquesta iniciativa
busca no només complir amb els requisits legals sindé també promoure practiques sostenibles que

afavoreixin la preservacioé del medi ambient i una millor qualitat dels aliments proporcionats."

Produccié Ecologica: és un metode d'obtencié de productes agraris i alimentaris que posa

un especial emfasi en la utilitzacié de productes i técniques el més naturals possibles,
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excloent totes aquelles que potencialment poden malmetre la qualitat del producte final o el

medi ambient en que es realitza aquesta obtencio. (http:/pae.gencat.cat/ca/informacio-

general/principis-objectius/)

Producci6 Integrada: un sistema agricola de produccié d’aliments i altres productes d’alta
qualitat, que utilitza els recursos i els mecanismes de regulacié naturals per tal d’evitar les
aportacions perjudicials al medi ambient, assegurant a llarg termini una agricultura
sostenible.

(https.//agricultura.gencat.cat/ca/ambits/agricultura/produccio-

integrada/dar definicio sistemes control/)

Les empreses hauran d’indicar el percentatge (%) de productes emprats en un cicle de planificacio
(3 setmanes) del menu basal que disposaran d’'una certificacié ecologica i/o integrada. El calcul del

percentatge global la dieta es determina segons annex C1.

Per a obtenir la puntuacié del criteri s'utilitza la segtent formula:

Férmula a aplicar:

P = Punts criteri economic
0,, = Oferta Millor
O, = Oferta a Valorar

017 P,= Puntuacié de I'oferta a valorar
X P

C1-2 Productes produccid agraria ecoldgica i/o inteqgrada — Cafeteries 3

Justificacio: L'ICO té com a obligacié complir amb I'Acord de Govern establert el 30 de maig de 2022
i reduir al maxim 'impacte del servei de restauracié. Amb aquest proposit, es pretén adquirir la major
quantitat possible de productes procedents de produccio ecologica i/o integrada. Aquesta iniciativa
busca no només complir amb els requisits legals siné també promoure practiques sostenibles que

afavoreixin la preservacioé del medi ambient i una millor qualitat dels aliments proporcionats."

Produccié Ecologica: és un metode d'obtencié de productes agraris i alimentaris que posa
un especial émfasi en la utilitzacié de productes i técniques el més naturals possibles,
excloent totes aquelles que potencialment poden malmetre la qualitat del producte final o el

medi ambient en que es realitza aquesta obtencié. (http:/pae.gencat.cat/ca/informacio-

general/principis-objectius/)



http://pae.gencat.cat/ca/informacio-general/principis-objectius/
http://pae.gencat.cat/ca/informacio-general/principis-objectius/
https://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/agricultura/produccio-integrada/dar_definicio_sistemes_control/
https://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/agricultura/produccio-integrada/dar_definicio_sistemes_control/
http://pae.gencat.cat/ca/informacio-general/principis-objectius/
http://pae.gencat.cat/ca/informacio-general/principis-objectius/
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Producci6 Integrada: un sistema agricola de produccié d’aliments i altres productes d’alta
qualitat, que utilitza els recursos i els mecanismes de regulacié naturals per tal d’evitar les
aportacions perjudicials al medi ambient, assegurant a llarg termini una agricultura
sostenible.

(https.//agricultura.gencat.cat/ca/ambits/agricultura/produccio-

integrada/dar definicio sistemes control/)

Les empreses hauran d’indicar el percentatge (%) de productes emprats en un cicle de planificacio
(3 setmanes) del menu que disposaran d’una certificacidé ecologica i/o integrada. El calcul del

percentatge global la dieta es determina segons annex C1.

Per a obtenir la puntuacié del criteri s'utilitza la segtent formula:

Férmula a aplicar:

P = Punts criteri economic
0,, = Oferta Millor
O, = Oferta a Valorar

017 P,= Puntuacié de I'oferta a valorar
P, = (=2) xP

C1-3 Productes de proximitat — Pacients 4

Justificacio: En la linia de reduir la petjada de carboni associada al servei de restauracio de I'ICO,
es busca la minimitzacio de les distancies i la simplificacié dels processos logistics. Amb aquest
objectiu, es prioritza I'adquisicié de productes locals i de proximitat. Aquesta estratégia no nomeés
contribueix a reduir les emissions de gasos d'efecte hivernacle relacionades amb el transport, siné
que també fomenta el suport a la economia local i promou practiques més sostenibles dins de la
nostra comunitat. A través d'aquesta iniciativa, 'IlCO no només pren mesures per reduir la seva
empremta ecologica, sind que també afavoreix la creacié d'un impacte positiu en el seu entorn

immediat.
Les empreses hauran d’indicar el percentatge (%) de productes emprats en un cicle de planificacié
(3 setmanes) del menu basal que siguin de proximitat (radi< 100km). El calcul del percentatge global

la dieta es determina segons annex C1.

Per a obtenir la puntuacio del criteri s'utilitza la seguent formula:


https://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/agricultura/produccio-integrada/dar_definicio_sistemes_control/
https://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/agricultura/produccio-integrada/dar_definicio_sistemes_control/
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Foérmula a aplicar:

0
Pv = (_v) X P P = Puntuacié de I'oferta a valorar
P = Punts criteri econdmic
0,, = Oferta Millor
O, = Oferta a Valorar

C1-4 Productes de proximitat - Cafeteries 4

Justificacio: En la linia de reduir la petjada de carboni associada al servei de restauracié de I'ICO,
es busca la minimitzacié de les distancies i la simplificacié dels processos logistics. Amb aquest
objectiu, es prioritza I'adquisicié de productes locals i de proximitat. Aquesta estratégia no només
contribueix a reduir les emissions de gasos d'efecte hivernacle relacionades amb el transport, siné
que també fomenta el suport a la economia local i promou practiques més sostenibles dins de la
nostra comunitat. A través d'aquesta iniciativa, 'lCO no només pren mesures per reduir la seva
empremta ecologica, sind que també afavoreix la creacidé d'un impacte positiu en el seu entorn

immediat.

Les empreses hauran d’indicar el percentatge (%) de productes emprats en un cicle de planificacio
(3 setmanes) del menu de les cafeteries que siguin de proximitat (radi< 100km). El calcul del
percentatge global la dieta es determina segons annex C1.

Per a obtenir la puntuacié del criteri s’utilitza la segtient férmula:

Foérmula a aplicar:

P = Punts criteri economic
0,, = Oferta Millor
O, = Oferta a Valorar

0 P =P i ’,
v = Puntuacid de I'oferta a valorar
P, = (_> X P

C1-5 Peix i marisc: litoral catala i/o fresc — Pacients 4

Justificacié: Amb la finalitat de fomentar el consum de peix de la pesca autoctona i garantir la
preséncia de peix fresc als menus proporcionats pel servei de restauracio, es pretén introduir
espécies caracteristiques del litoral catala i donar preferéncia a peixos que no hagin estat congelats.
Aixd implica un compromis per adquirir una amplia gamma de productes frescos i de proximitat. A
través d'aquesta iniciativa, s'intenta no només enriquir I'experiéncia culinaria amb peix local de
qualitat, sind també recolzar la industria pesquera local i contribuir a la conservacié de les espécies

autoctones. La incorporacié d'aquestes opcions als menus no només ofereix una gamma meés
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variada de plats, sind que també afavoreix la sostenibilitat ambiental i economica de la regio. Es

preveu I'opcid d’incorporacio de peix i marisc fresc.

Les empreses hauran d’indicar les vegades que oferiran cada setmana, al menu basal, peix del
litoral catala (radi < 250km) i/o fresc.

Foérmula a aplicar:

v' 1 cop ala setmana: 1 punt
v' 2 cops a la setmana: 2 punts

v' 3 6 més cops a la setmana: 4 punts

C1-6 Peix i marisc: litoral catala i/o fresc — Cafeteries 4

Amb la finalitat de fomentar el consum de peix de la pesca autdctona i garantir la preséncia de peix
fresc als menus proporcionats pel servei de restauracid, es pretén introduir espécies
caracteristiques del litoral catala i donar preferéncia a peixos que no hagin estat congelats. Aixo
implica un compromis per adquirir una amplia gamma de productes frescos i de proximitat. A través
d'aquesta iniciativa, s'intenta no només enriquir I'experiéncia culinaria amb peix local de qualitat,
sind també recolzar la industria pesquera local i contribuir a la conservacié de les espécies
autoctones. La incorporacié d'aquestes opcions als menus no només ofereix una gamma meés
variada de plats, sin6 que també afavoreix la sostenibilitat ambiental i econdmica de la regi6. Es

preveu l'opcié d’incorporacié de peix i marisc fresc.

Les empreses hauran d’indicar les vegades que oferiran cada setmana, al menu de les cafeteries,
peix del litoral catala (radi < 250km) i/o frescs.

Férmula a aplicar:

v" 1 cop ala setmana: 1 punt
v' 2 cops a la setmana: 2 punts

v' 3 6 més cops a la setmana: 4 punts
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ALTRES CRITERIS DE VALORACIO AUTOMATICA

Codi Criteri Punts
C1-7 Pla de Formacio 5
C1-8 Envasos begudes no derivats plastics ni bricks 4
C1-9 Bosses fraccié organica compostables 1
C1-10 Productes de neteja ECO 3
C1-11 Innovacions tecnologiques i millores 5

C1-7 Formacio dels treballadors 5

Justificacio: L’'ICO té com a voluntat primordial garantir que els equips de cuina siguin competents i
estiguin adequadament formats per tal d'estimular la motivacio i reduir la sensacié d'estancament
professional entre els membres d'aquests equips. Amb aquest objectiu en ment, es busca assegurar
una formacio continua i regular per als treballadors del servei de restauracio. Aquest enfocament
cap a la formacio continuada no només millora les habilitats técniques de les persones que formen
aquests equips, sind que també fomenta un ambient laboral dinamic i en constant creixement. A
través d'aquesta inversio en el desenvolupament professional del personal, ''CO no només aspira
a millorar la qualitat del servei, siné també a reforgar el compromis amb el creixement i I'éxit dels

membres del seu equip.

Les empreses hauran d’informar de les hores anuals per treballador del pla de formacié estipulat,

valorables fins a un maxim de 50h/anuals per treballador.

Foérmula a aplicar:

P = Punts criteri economic
O,, = Oferta Millor
O, = Oferta a Valorar

0 P =P i ’,
v = Puntuacid de I'oferta a valorar
P, = (_> X P
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C1-8 Envasos bequdes no derivats plastics ni bricks 4

Justificacié: Amb I'objectiu de reduir al maxim l'impacte ambiental derivat del servei de restauracio
de I'ICO i complir amb 'Acord de Govern del 30 de maig de 2022, s'ha proposat prescindir I'Us
d'envasos de plastic, els seus derivats ni bricks. Aixi doncs, s'introdueix la incorporacié d'envasos
elaborats amb materials alternatius al plastic. Aquesta iniciativa té com a finalitat principal disminuir
la produccio de residus plastics i promoure I'is de materials més sostenibles i amigables amb el
medi ambient. Mitjangant aquest canvi cap a envasos no derivats del plastic, 'lCO demostra el seu
compromis en la lluita contra la contaminacié i la preservacié del medi ambient, fomentant aixi una

gestido més responsable i conscient dels recursos en el seu servei de restauracio.

Les empreses hauran d’'indicar si es comprometen, mitjangant declaracio responsable, a prescindir

I'us d'envasos de plastic, els seus derivats i bricks.

Foérmula a aplicar:
— Sl es comprometen , 4 punts
— NO es comprometen, 0 punts

C1-9 Bosses de fraccié organica compostable 1

Justificacio: En la linia de reduir I'impacte ambiental del servei de restauracio de I'lCO i complir amb
una segregacio correcta dels seus residus, s'ha plantejat I'eliminacio de I'is de bosses elaborades
amb productes derivats del plastic. Per aquesta rad, s'introdueix la utilitzacié de bosses que
compleixin amb la certificacié de la Norma UNE-EN 13432. Aquesta certificacié assegura que les
bosses compleixen amb els requisits de biodegradabilitat i compostabilitat, contribuint a reduir la
carrega ambiental associada als residus plastics. Amb aquest canvi cap a I'ls de bosses amb
aquesta certificacio, I'CO reafirma el seu compromis en la preservacié del medi ambient i promou
una gestid més responsable dels residus generats pel seu servei de restauracio.

Les empreses hauran d’indicar si es comprometen, mitjangant declaracié responsable, a aplicar

aquesta mesura.

Férmula a aplicar:
— Sl es comprometen, 1 punt

— NO es comprometen, 0 punts
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C1-10 Productes de neteja ECO 3

Justificacio: Per tal de mitigar 'impacte ambiental del servei de restauracié de I'lCO i disminuir els
residus de productes no biodegradables, s'ha proposat reduir el consum de productes de neteja
quimics industrials. Amb aquest proposit, s'introdueix la utilitzacié de productes de neteja basats en
substancies inofensives per al medi ambient. Aquesta iniciativa té€ com a objectiu principal disminuir
I'emissio de substancies contaminants i promoure la transicié cap a solucions més sostenibles.
Mitjangant I'is de productes de neteja respectuosos amb el medi ambient, I'lCO reafirma el seu
compromis amb la preservacié del medi ambient i la reduccié de la seva petjada ecologica,

contribuint a un entorn més saludable i sostenible.

Les empreses hauran d’indicar si es comprometen, mitjancant declaracié responsable, a utilitzar

unicament productes de neteja ECO.

Férmula a aplicar:
— Sl es comprometen , 3 punts

— NO es comprometen, 0 punts

C1-11 Innovacions tecnologiques i millores 5

Justificacié: L'ICO té com a voluntat facilitar i millorar I'experiéncia client tant dels pacients,
acompanyants com treballadors, és per aquest motiu que es valoren el compromis exprés

I'aportacio de les seglients millores i innovacions tecnoldgiques:

o Aportacié de 4 grups de papereres (paper, envasos, mixta) per la correcta segregacio del
residu per part dels usuaris a les cafeteries.
o Sl es comprometen, 1 punt

o NO es comprometen, 0 punts

e Presentar i implantar dispositius compatibles amb el programa de peticié de dietes per a
I'elaboracié d'enquestes de satisfaccid d'hospitalitzacié, cafeteries i catering, que sigui de
consulta remot pel servei d’hoteleria.

o Sl es comprometen, 1 punts

o NO es comprometen, 0 punts
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e Instauracié de jornades saludables i sostenibles anuals amb Us de productes frescos,
ecologics i/o denominacié d'origen (a part de les jornades gastronomiques marcades en el
PPT)

o [Es comprometen a 2 o més jornades anuals, 2 punts
o Es comprometen a 1 jornada anual, 1 punt

o No es comprometen a cap jornada anual, 0 punts

e Presentar i implantar un registre electronic perqué els usuaris interns i externs puguin
manifestar suggeriments i reclamacions, i sigui de consulta remot pel servei d’hoteleria.
o Sl es comprometen, 1 punts

o NO es comprometen, 0 punts

2 Criteris d’adjudicacio subjectes a judici de valor: (Fins a 40 punts) (SOBRE B)

Els punts especificats corresponen al valor maxim que es podra adjudicar.

SERVEI DE CUINA 40
Codi Criteri Punts
CV-1 Proposta d’esmorzars, berenars i ressopons 3
CV-2 Procediment per I'eleccié del menu 3
MENUS
CV-3 Menus de contingéncia 3
Cv-4 Tipologia de menus pels treballadors 4
RRHH CV-5 Equip de dietética 4
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CV-6 Pla de formacié 4

Proposta del servei i gestiod de les cafeteries (segons

AU =) |G subdivisio detallada en el criteri) 12
Disseny i caracteristiques del servei de vending
CV-8 s o 5
(segons subdivisio detallada en el criteri)
VENDING CV-9 Control visites diaries a les maquines de Vending 1

Funcionament de la targeta i la recarrega pel servei de

CV-10 .
vending

Tal com recull el Plec técnic, es valorara de mitjangant criteris d’adjudicacié subjectes a judici de
valor la proposta de servei plantejada per cada empresa licitadora i que doni resposta a totes les

necessitats plantejades:

MENUS

CV-1 Proposta d’esmorzars, berenars i ressopons 3

Justificacio: Des de I'ICO es considera clau el servei d’esmorzars, berenars i ressopons ja que
aquests apats suplementaris soén claus en la nutricié dels pacients hospitalitzats, on cal garantir un
aportacio adequada de nutrients, energia i ajudar a millorar la sensacio de confort durant I'estada a
I'hospital.

Les empreses licitadores hauran de presentar les propostes alternatives, sempre i quan siguin

equivalents, tant des d'una perspectiva dietética com economica.

Es valorara la qualitat i variabilitat dels productes, en les presentacions i disposicions dels apats i

tot alld que I'empresa licitadora consideri per incrementar la percepcio per part dels pacients.
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CV-2 Eleccio de ments per a pacients 3

Justificacié: L’'ICO vol facilitar el procés d’eleccié dels menus d’aquells pacients que la seva dieta
ho permeti. Aquells pacients que poden escollir, es més provable que mengin el que se’ls serveix,

incrementi la seva nutricio, i no s’ho deixin a la safata, minimitzant el malbaratament.

Les empreses licitadores hauran de presentar la seva proposta de funcionament de I'eleccioé de
menus per part dels pacients que contempli la visita presencial o altres desenvolupaments

tecnologics (aplicacions, portals web,..) que facilitin I'eleccio.

Es valorara els recursos tecnologics, els recursos humans adscrits al servei, els procediments, els
controls de qualitat i altres propostes que incrementin les opcions i aquells aspectes que les
empreses licitadores aportin i que ajudi a aconseguir I'eleccié dels menus per part dels pacients que

la seva dieta els permeti escollir el menu.

CV-3 Menus de contingéncia 3

Justificacio: El ICO vol oferir als seus pacients i als treballadors de la resta d’empreses allotjades a
I'Hospital Duran i Reynals una seguretat que davant de qualsevol imprevist el servei de restauracié

es pot continuar proporcionant de manera segura i eficag.

Les empreses licitadores hauran de presentar la proposta de menus de contingéncia per les
situacions:

-Fallada de subministrament d’electricitat.

-Fallada de subministrament de gas.

-Fallada de subministrament de gas i electricitat.
Es valorara principalment, dins la situacio d’excepcionalitat, la diversitat, qualitat, rapidesa i equilibri

nutricional dels menus, buscant una gamma variada i equilibrada, I'adaptaci6 a necessitats

especifiques com dietes especials o restriccions alimentaries.

CV-4 Tipologia de menus pels treballadors 4

Justificacio: El ICO vol oferir als seus treballadors i als treballadors de la resta d’empreses allotjades

a I'Hospital Duran i Reynals, proporcionar una experiéncia gastrondmica que millori la qualitat de
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vida laboral dels treballadors, promocionant la seva satisfaccid, benestar i compromis en I'entorn

laboral a través d'una oferta de menus adaptada i atractiva.

Les empreses licitadores hauran de presentar la seva proposta de menus per als treballadors que
considerin mes adient per satisfer les seves expectatives i millorar la seva satisfaccié de I'actual

servei.

Es valorara principalment la diversitat i I'equilibri nutricional dels menus, buscant una gamma variada
i equilibrada, [l'adaptacié a necessitats especifiques com dietes especials o restriccions
alimentaries, la rotacid i Il'actualitzacié dels menus per mantenir la varietat i l'interés dels
treballadors, aixi com la qualitat gastrondmica i I'adequacié dels menus a l'entorn laboral,

considerant el temps disponible dels treballadors i la practicitat dels plats.

CV-5 Equip de dietética 4

Justificacio: Per a'lCO, I'equip de dietética té un paper clau en la atencid i recuperacié dels pacients,
garantint l'alimentacié segons les pautes médiques individuals i contribuint significativament al

tractament integral i a la millora de la salut dels pacients durant la seva estada a I'hospital.

Les empreses licitadores hauran de presentar la informacié de la plantilla de dietistes assignaran
amb el curriculum del responsable de 'equip, I'horari previst, 'ambit d'actuacio i les funcions

assignades.
Es valorara la dotacid, la competéncia i formacio del responsable/s, els horaris proposats aixi com
la proposta dels ambits d’actuacié integrats dins del funcionament de I'lCO i les funcions previstes

per als seus components.

Es valorara també la proposta de suport dels serveis centrals de les empreses licitadores per a

possibles consultes i millores que es puguin aportar d’altres centres.

CV-6 Pla de Formacio 4

Justificacio: L'ICO té com a voluntat primordial garantir que els equips de cuina siguin competents i
estiguin adequadament formats per tal d'estimular la motivacié i reduir la sensacié d'estancament

professional entre els membres d'aquests equips. Amb aquest objectiu en ment, es busca assegurar
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una formacio continua i regular per als treballadors del servei de restauracio. Aquest enfocament
cap a la formacio continuada no només millora les habilitats técniques de les persones que formen
aquests equips, sind que també fomenta un ambient laboral dinamic i en constant creixement. A
través d'aquesta inversio en el desenvolupament professional del personal, ''CO no només aspira
a millorar la qualitat del servei, sin6 també a reforgar el compromis amb el creixement i I'éxit dels

membres del seu equip.

Les empreses licitadores presentaran les accions formatives previstes per a tots els treballadors del

servei de cuina de I'lCO.
Es valorara el temari, els suports materials i les accions complementaries que puguin oferir que

ajudin a aconseguir I'assoliment dels coneixements, sense fer referéncia a les hores de formacio

valorables al criteri automatic C1-7 (sera motiu d’exclusio).

CV-7 Proposta del servei i gestié de les cafeteries 12

Justificacio: L'ICO té com a objectiu principal garantir la maxima eficiéncia en el servei a la barra i
proporcionar un entorn confortable a les arees de taules dels menjadors, tant per als treballadors
de I'lCO i als treballadors de la resta d’empreses allotjades a I'Hospital Duran i Reynals com per als

visitants i familiars dels pacients.

L'objectiu és millorar el servei en les cafeteries i realitzar millores significatives en les instal-lacions

per assegurar-ne el bon funcionament.

Les empreses licitadores hauran de presentar la seva proposta organitzativa detallada referent a les
cafeteries de I'Hospital Duran i Reynals i es valorara:

» Organitzacié del personal de les cafeteries i organitzacio funcional capag¢ de gestionar els
fluxos d'activitat de les cafeteries: Fins a 2 punts

*» Modalitat i facilitat de recarrega i/o pagament pels usuaris de la cafeteria de treballadors.
Fins a 2 punts

= Sistema de gestié de la comanda del client a través de software (aplicacions, portals web,...)
i maquines expenedores. Fins a 2 punts

= Gesti6 a cuina de la comanda de productes elaborats (entrepans freds, calents, ...). Fins a 2
punts

= Gesti6 a barra de la comanda de productes (cafés i begudes calentes). Fins a 2 punts

= Propostes de prestacions funcionals addicionals. Fins a 2 punts.
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En aquest sentit, es valorara principalment, la qualitat de la proposta per a cadascu dels sub-criteris
anteriorment indicats aixi com les prestacions addicionals que incrementin la qualitat i que les
empreses puguin aportar per aconseguir els objectius de I'lCO i I'equipament que pugui millorar la

funcionalitat i eficiencia del servei.

VENDING

CV-8 Disseny i caracteristiques del serveide vending 5

Justificacid: La voluntat de I'lCO es oferir a usuaris i treballadors de I'Hospital Duran i Reynals una

bona qualitat en el servei de begudes i menjar quan la cafeteria roman tancada.

Es valorara la proposta del servei de vending en el seu conjunt, donada la importancia dins d’un
hospital de donar un bon servei durant el tancament de la cafeteria.

e Numero i tipologia de maquines: Fins a 2 punts

o Caracteristiques, variabilitat i qualitat dels productes a dispensar: Fins a 2 punts

e Ubicacio de les maquines: Fins a 1 punt

CV-9 Control visites diaries a les maquines de Vending 1

Justificacio: L'ICO pretén garantir el total funcionament de les maquines de vending i per aixo

considera que un bon control diari de funcionament d’aquestes es clau per aconseguir-ho.

Les empreses licitadores hauran de presentar els seus métodes i procediments de control pretenen

implementar per garantir i justificar aquest control diari.

Es valoraran els mitjans tecnics i els mitjans humans adscrits al servei per les empreses licitadores

aixi como tot alld que aportin pel compliment i justificacié d’aquest control (fins a 1 punt).

CV-10 Funcionament de la targeta i la recarreqa pel servei de vending 1

Justificacid: L’ICO té com a objectiu millorar I'accés i la funcionalitat del servei de vending per als

seus treballadors.
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Les empreses interessades hauran de descriure detalladament els processos de compra mitjangant

la targeta identificativa i els procediments de recarrega associats.

Es valorara positivament la facilitat d'us, la implementacié de noves tecnologies, la disponibilitat
d'aplicacions, la integracio amb sistemes de pagament virtuals i qualsevol altra soluci6 innovadora
que les empreses puguin proposar per aconseguir I'objectiu de millorar el servei segons els criteris

establerts per I'ICO (fins a 1 punt).

Sistema de puntuacié dels criteris d’adjudicacié subjectes a judici de valor:

Efectuada la valoracié de les ofertes segons els criteris anteriorment indicats, en cas que una o
varies ofertes superin el llindar del 80% de la puntuacio prevista per a cada criteri susceptible de
judici de valor, s’aplicara la seguent formula a cada una de les ofertes a efectes de determinacio
de la seva puntuacio:

VTOp o™ Puntuacio de I'oferta a puntuar
Pop = P X ( ) P = Punts criteri
VTny

VT, = Valoracid tecnica de I'oferta que es puntua
VT, = Valoracid técnica de I'oferta millor valorada

Si, efectuada la valoraci6 de les ofertes, cap oferta supera a tots els criteris el 80% de puntuacio
prevista, no s’aplicara la féormula indicada i les ofertes obtindran la puntuacié resultant de la
valoracio inicialment realitzada.

(Els criteris d’adjudicacié automatics i subjectes a judici de valor s’ajusten al previst a la Directriu
1/2020 d’aplicacio de férmules de valoracio i puntuacié de les proposicions econodmica i técnica de
la Direccié General de Contractacié Publica de la Generalitat de Catalunya).

Criteris per a la determinacid de I'existéncia de baixes presumptament anormals

Es consideraran, en principi, desproporcionades o presumptament anormals les ofertes que es
trobin en els seguients suposits, segons el que disposa l'article 149.2.b) de la LCSP:

- Les ofertes que hagin obtingut una puntuacio entre el 76% i el 100% de la puntuacio dels criteris
subjectes a judici de valor quan presentin una oferta econdmica que suposi una baixa de més del
15 % de la mitjana del total de les ofertes econdmiques pels conceptes OE-1 a OE-5.

- Les ofertes que hagin obtingut una puntuacié entre el 66% i el 75’99 % de la puntuacio dels criteris
subjectes a judici de valor, quan presentin una oferta econdomica que suposi una baixa de més del
17,5 % de la mitjana del total de les ofertes economiques pels conceptes OE-1 a OE-5.

- Les ofertes que hagin obtingut una puntuacio fins el 65°'99% dels criteris subjectes a judici de valor
quan presentin una oferta econdmica que suposi una baixa de més del 20 % de la mitjana del total
de les ofertes econdmiques pels conceptes OE-1 a OE-5.
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i) La decisio de no divisié en LOTS l'objecte del contracte, si s’escau.

No procedeix la divisié en lots del servei objecte del contracte, atesa la necessitat de comptar amb
un unic proveidor per raons de coordinacié del servei de restauracié en un unic centre hospitalari,
amb una unica cuina, per I'is de les instal-lacions, per les sinergies i inter-actuacions dels diferents
equips de treball; per raons d’eficacia en la gestid dels recursos publics evitant el cost de varis
interlocutors i, per ultim, per operativa de gesti6 en compliment de les funcions propies del
responsable del contracte al disposar d'un unic interlocutor considerant la dimensio dels recursos
del departament de Serveis Generals i obtenint el beneficis de les economies d'escala associades.

j) Contingut del SOBRE B i/o C

Contingut del Sobre B

Criteris subjectes a judici de valor: memoria segons els requeriments del PPT i que
contempli els criteris d’adjudicacio subjectes a judici de valor.

Les empreses licitadores inclouran a I'index de la seva memoria técnica una taula amb
concordances entre els epigrafs de la memoria i els criteris d’adjudicacié subjectes a
judici de valor.

Les ofertes que no assoleixin un minim de puntuacié d’'un 50% de la puntuacié total
dels criteris subjectes a judici de valor, quedaran excloses i no es procedira ala de la
valoraci6 dels criteris de valoracié automatica (Sobre C).

L’extensié maxima no pot superar els 100 fulls (a una cara, en lletra arial 11 i interlineat
1,5 cm, inclosos annexos). No es tindra en compte ni es valorara aquella informacié
que superi aquest llindar maxim.

Contingut del Sobre C

Proposicid economica (Annex OE) i resta de criteris d’adjudicacié de valoracio
automatica (Annex C1).

Les empreses licitadores hauran d’aportar la documentacié necessaria per justificar
els criteris técnics de valoracié automatica.

k) Técnics que intervenen

= Elabora el PLEC de prescripcions técniques: Oriol Franco.

= Elabora 'INFORME DE VALORACIO d'ofertes: Raiil Asla.

* Integra la MESA DE CONTRACTACIO (diferent de I'anteriorment indicat): Gerard
Corredera i Maria Eugénia Gonzalez.

= RESPONSABLE del seguiment DEL CONTRACTE: Mercé Gracia i Oriol Franco.

I) Visita a les instal-lacions

Als efectes de conéixer amb detall els edificis i espais, es considera necessari realitzar una visita,
que tindra caracter d’obligatoria i la seva no realitzaci6 comportara I'exclusié de I'oferta en el

concurs.
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Per concretar la visita, en la qual estaran acompanyats d’alguna persona de I'organitzacié de I'ICO,
caldra enviar un e-mail amb totes les dades de contacte a: isg@iconcologia.net (En la resposta es
fixara el dia i hora de visita i el punt de trobada)

S’emetra un certificat de visita que els licitadors adjuntaran al sobre A (Documentacié general).

m) Informacié sobre les condicions de subrogacié en els contractes de treball (art. 130
LCSP).

D’acord amb el que preveu l'article 44 de I'Estatut dels Treballadors i el conveni aplicable a 'ambit

d’actuacio del present contracte (Conveni Col-lectiu de Restauracié Col-lectiva d’Espanya),

I'empresa adjudicataria vindra obligada a subrogar el personal que indiquen els convenis esmentats,

en els termes regulats en el mateix (s’adjunta relacié de personal subrogable al PPT), essent una

obligacio essencial del contracte, sense procedeixi segregacié per raé de génere.

Raiil Asla
Cap del Servei de Processos, Tecnologia i Serveis Generals
L’'Hospitalet, 16 de maig de 2024
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