VALORACIO CRITERIS SUBJECTIUS

Consorci
Sanitari SERVE! de CUINA | AUMENTACIO EXPEDIENT CSI2023031
Integral EMPRESA: SODEXO IBERIA, 5.A.
Valoracid téenica oferta
Criteris subjectius PUNTSMAX 49 44
Procediments gestié de Cuina: 20 13 10NS
Procediment del control | In recepeit de matéries primeres | aliments : Cal deseriure com assegurem que el =5 RN,
aliments | productes que han de ser utilitzats, compleben amb els estindards de qualitat | seguretat allmentiria, 2 puints x s presenta segons els req Ll vkt
Procediment de I'emplatat : Descriure tant des de! punt de vista técnic foperatiu, per assegurar tipologia correcta del Es defineixen els fluves | funcions dins &5 o i iats per centre.
dietes, contingut | racions, aldi com la part rhés visual que influeix enla | percepcid defs 2 pamts 15 No obtd la mixima puntuacid psl sagilent motiu: manca l:rreferbncln l'aspecte final de la cura en I presentacid del plat, com ho
pacients. [valarem , com ho podem millorari com assegurem que surt de la cuina .
Descripeié del sistema control tragabliftat : Descriure com garantim poder seguir el recorregut dels alimentsi|
wlaboracions des del moment de la seva entrada fins arribar a I'usuari final, especalment pel que afecta a la seguretat] 2 purits. 2 £ presenta segons els requeriments demanats en ka descripcld del eriteri,
allmentiria.
(=3 les centres, les & fespais | superficies concretes (terres, vidres...) Incloent els requeriments que es
demanen a la descipcid del criter,
Flanificacia de neteja i ln seva :donadala del serveiila ancia de tots els i 2 s fa referéncia a eines, productes, citcults brut | net | sistemes espacifics netels .
complir en relacid a la netefa | la higiene, © sposar d'una planificacié scurada dels espals, installacions| 2 tinks: 15
equipament i qualsevol estrl o slements que utilitzem per aquesta prestacid. Cal indoure planificacis de tasques,| ek 4 No obtd la mbxima puntuacié pel segllent motiu: tot | que es fa referéncia a spartat de lavaluacis, Inclis es plantefs un métode objectiy)
freqiéncles, recursos emprats | com es realitza |a seva supenvisis, manca desenvolupar amb meés detall aquest punt [m e realitza aquesta supenvisid | anluacrﬂr.kll lwl!]a Ul!| dia a dia de les cuines |,
[tenint en compte el pes que téla neteja | | en un servel d'aguestes q b és perd
‘avaluacid garantitza l'execucis efectiva | la qualitat. %
Procediment d'eleccié dietes pacients ; L'eleccis facilita I ingesta, 'scceptacia | evita ¢l malbaratament , a bandal
d'aportar infarmacic important en relacid a |a tragabilitat de la dieta, preferéncies | gustos dels padents | residents | 3 punts 3 s prasenta segons els demanats en la & del eriteri,
Cal especificar In sistemitica i 'eina per realitzar I'dleccis.
P deleccis diet idents 3 punts 3 Es presenta segons els h o tsen i del eriterl.
control | supervisis d critiques (3l lergies, disfagles) : aquells pacients o residents amb malalties
cranigues, al-lérgles, intolerincies, disfigles...en general, usuaris que requereixen una especial atendd, &5 necessari 3 punts 3 Es presenta segons els i demanats en la d ipci del criteri.
tenir establert un procediment de control per assegurar que es facilita [a dieta correcta | ez minimitzen els riscos.
Procediment dietes personalitzades : aquells pacients o residents que presenten moltes dificultats amb el menjar per| i
diferents patclogies: anoréxda, paamn immune deprimits, Dlt|znls amb tractaments oncoldgics, intervendons, = o WL s
bucodentals... o bé una 3 malt general pel menjar, dispazarem d'un procediment 3 el 2 £ pr S o1y i o .
que permeti adaptar la dieta amb Fobjectiu d'aconseguir una millora en la ingesta.
Produccid: 2 2
Métode | procés de produccid proposat segons requeriments especificats en ef PPT : cal presentar una descripdd dell
mitode de produccid , la proposta ha dincloure informacid detaliada del model | la seva organitzacis, viabilitat de la 5 g,
i3, timing, d: o equl i procés d'adaptacis durant Ia transicié del model, i a punts 2 £ presenta segons els ent .
descau,




anilisis de I'impacte, resposta d'actuadis | timings.

i oferta 115
Mo obbi L fu: Enles de mends de les dietes Turmlx, 'apartat de 'esmorzar es replica de
manera que tots els dies consts com opeid ™ 2 pag de galetes” sense més alternatives
N i, el y s : qualitat dels al 3, ln seva a
::'::“;"a'; :""":::;I‘:::I';":;":“ hospliuls | quitial o f;z:‘“ by P"’“;’::" Stigm, ks . En Fapartat de Ia descripcié gesenl, trobem a faltar una referéncia en relacié a millorar 'scceptacié del pacient dels plats de protein
v 5 - % . i B vegetal, com a plat principal o segon, que no sempre sén ben acceptats perqué no es veuen com a tals.
/marge de davant Pr
Algunes distes no es la proposta d s amb la d'eleccd, tot | qu ten en el PPT | en la mateixa memdria .
No obté la mixima i seglent motiu:  en peid g | de apartat trobem a faltar un enfoc més dirigit a Pusuari
fresident, lalimentacid de bes periones d'edat avancada | sovint, amb limitacions importants amb el menjar, E redactat acaba sent molt
Jgeneralista .
4 . = . . i . [Tot i que els mends o3 pactaran, ijual que en el cas anterior (hosp), detectem algun punt que sembla obviat o efronl . p.e. en els esmorzars
G mends di 1 i i litats, e
5 ek Jofein 5 D8 rlu DAY, NI L i siatmsy pofack y umyipes, punts 2 e 1a dieta basal (no consta embatit, en canvi sl surt en altres tipus de dieta)
PRSiOts L3 = Alguna de les de menil : dieta basal hivern (primer amanida | segon pastis de tonyina o pa amb embatit,
[guarnicid , amanida)
En les dietes Turmix es replica ‘galetes” durant I'esmorzar
Definides diferents textures, usiars, elements 36 | ricl . métodes per Tavaluar la
&, 3 | oferta mends textures adaptades : pacients | residents amb dificultats de deglucid o altres textura, exemples de presentacid
que 1l i amb texturs sdaptada. Cal dispossr d'una planificacid especifica tenint en it 15
compte aquestes necessitats | poder oferir una 3 segura | agradable, dins de les limitacions que ja suposa Ln o No cbté la mixima T motiu: | explicacid és clara perd teorica, trobem a faltar entrar més en la part operativa
aquest tipus de dietes. | adaptada a la realitat de les culnes [tant com també es sol lidt propasta de mend /s especifics amb plats
que fos factible [a seva aplicacis .
Proposta diferencacid mends Soclosandtari : per tal de millorar I i5 dels pacients al
de stada, és i wvaluar propostes que oferelien una diferenciacid del pacient punts 2 Es presenta seg: I o la deseripeid del eriteri.
hespltalitzat , especialment pel que afecta warietal dels plats o productes.
Proposta oferta | mends « Le forman part del servel d'al i85, oferint menjar tant
a com a familiars, I resta d'usuaris. Es important disposar de propostes que garanteixin punts 3 Es presenta segons e i o enl 35 del criteri
apcions variades, de qualitat | equilibrades,
|Gestié mediambiental 4
d imb
pa: perln la generacié de residus | estalvi energht © vinculats directament a s 2 e crvawnts sogoria tls N _l e ipcié del crteri,
el servel
Pla de del punts 2 [Es presenta seg: ! d en lad ipeid del eriteri.
Plans de contingéncia 4
o dels plans d 1 Descriure les diferents igies pl d L i per actuar en
un cas d'ernergénciafeontingéncia detallant recursos, circults | temps de resposta. Detalleu la descripclé de la stuacls, punts a Es presenta segons els e enla 16 del criterl,




Pla de qualitat
[No obtd la mixima puntuscid : us detallen totes les , controls a realitzar,
|Descripcid del pla de qualitat : descriure els sisternes dinspeccd | supervisid directe del servel en e C51, detallant Pk fregistres | . a 'apartat de sup: 36 del served, trobem a faltar una descripcia no tant tebrica | generalista | més
E lel enfocada a l'operativa de les cunes incloent dircults | i d'altres funcions bes cuines (; els llocs de mis
Lobjectiu és I & pra &n els centres 1.
Pla de formacidé
::,::,:::;ﬂ‘ : detallar I'oferta formativa amb |a descripcid de la materia, continguts, objectius, volum hores | punts s presanta sagons als amangts an In descripcid dal critert:






