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INFORME JURIDIC INICI LICITACIO

LICITACIO DEL SERVEI DEL SUBMINISTRAMENT DE CATERING PEL
CENTRE DE DIA

PRIMER. Qualificacié del contracte.

L'article 17 de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de Contractes del Sector Public,
diu que “Son contractes de serveis aquells l'objecte dels quals sén prestacions de
fer consistents en el desenvolupament d'una activitat o dirigides a l'obtencid d’'un
resultat diferent d'una obra o subministrament, inclosos aquells en qué 'adjudicatari
s'obligui a executar el servei de manera successiva i per un preu unitari”.

SEGON. Objecte del contracte.

L'objecte del contracte és el servei de subministrament de catering pel Centre de
Dia i pel personal de 'Ajuntament.

Com a conseqguiéncia de lentrada en vigor de la Directiva 2004/18/CE del
Parlament Europeu i del Consell de 31 de mar¢ de 2004, resulta necessari ajustar
la identificacid dels contractes a la nomenclatura CPV. En particular, Uarticle 76
de la citada directiva obliga tots els governs dels estats membres, a identificar pel
seu codi CPV, els contractes adjudicats, que han de ser objecte de comunicacio a
la Comissid Europea.

A fi d'qgjustar el Registre Public de Contractes a les obligacions establertes per
lesmentada directiva la transposicid de la qual ha estat efectuada per la Llei
9/2017, de 8 de novembre, de contractes del sector public, per la qual es
transporten a lordenament juridic espanyol les directives del Parlament Europeu i
del Consell 2014/23/UE y 2014/24/UE de 26 de febrer de 2014, per identificar
lobjecte dels contractes adjudicats a partir de U'any 2009 es codificaran amb la
taula CPV08 establerta en el Reglament (CE) num. 213/2008 de la Comissio, de 28
de novembre de 2007.

Per tot U'exposat anteriorment, al present contracte li correspondra el seglient codi:

Nomenclatura CPV:
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Codi CPV: 55320000-9 “Servei de subministrament d'apats”
TERCER. Dades economiques.

Pressupost de licitacié

Pressupost base de licitacié (segons art. 100 LCSP): 51.909,00 euros IVA inclés que
comprén el subministrament del catering durant els dos anys inicials de contracte
del contracte. El preu consta de 47.190,00 euros de base mes 4.719,90 corresponents
al 10% d'IVA.

MENUS
. . USUARIS
DADES CALCUL PRESSUPOST LICITACIO CENTRE DE
DIA
PREU UNITARI (€/ IVA INCLOS)* 6,05
MITJANA COMANDES MENSUALS 780
PRESSUPOST LICITACIO PER 1 ANY (€/IVA
INCLOS)* 51.909,00
*Iva aplicat del 10%
DESGLOSSAMENT MENUS USUARIS CENTRE DE
ANUALITATS DIA
2024 (€/IVA INCLOS) 18.876,00 euros IVA inclos
2025 (€/IVA INCLOS) 33.033,00 euros IVA inclos

El pressupost comprén lelaboracid, subministrament i el transport dels menus
sollicitats (Centre de Dia de Martorelles). De la mateixa manera el pressupost
inclou totes les despeses que el contractista ha de realitzar per al compliment de
les prestacions contractades (les despeses generals, les financeres, les de transports
i de desplagaments, les d'assegurances, el benefici industrial i les derivades de
Uaplicacid de les disposicions legals sobre seguretat i salut). Els preus estan
calculats sobre 11 mesos anuals, donat que no hi ha haurd servei durant l'agost,
tampoc hi haurd servei durant uns dies d’hivern perd no sha descomptat perque
cada any pot caure en dates diferents.

Aixi mateix, juntament amb els menus sollicitats, sinclou, en el preu, un
subministrament mensual de sis litres d’oli i tres litres de vinagre. A banda l'empresa
donard preu per a comandes d'oli, sal, vinagre, café i infusions. Els preus de l'oli,
café i infusions poden variar durant lexecucid del contracte perd caldra
comunicar-ho a UAjuntament que podrd decidir entre continuar amb el
subministrament o demanar preu a d’altres proveidors.
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Per als usuaris i usudries del Centre de Dia els menus seran tant estdndards com
adaptats (sent aquesta ultima tipologia de menus la més sollicitada per a aquest
col-lectiu i seguint les especificacions de l'equip técnic).

Per a calcular el pressupost de licitacid s’ha pres com a referéncia la mitjana de
nombre de menus consumits mensualment durant lultim any.

En base a aquesta mitjiana s’han calculat uns 780 menuds mensuals per als usuaris
i usucrries del Centre de Dig, si més no la quantitat de menus consumits podria
variar cada mes, per tant limport final del pressupost de licitacié és orientatiu i no
vinculant i el preu real del contracte es determinard en base als menus
efectivament demanats i subministrats.

Els licitadors hauran d’igualar o disminuir en la seva oferta el pressupost de licitacio
indicant el preu unitari del menu.

El preu consignat és indiscutible, no admetent-se cap prova d’insuficiéncia.

Valor estimat

Valor estimat del contracte (segons art. 101 LCSP): 226.512,00 € IVA excloés, que
compren el subministrament durant el primer any de durada inicial més tres de
possible prorroga i el 20% de possible modificacio.

Aplicacié pressupostdaria

La despesa derivada d'aquesta contractacio, IVA inclds, es fard efectiva amb
carrec a les seguients partides:

4000.2310.22612 del vigent pressupost i la que correspongui per al 2025.

QUART. Necessitat, idoneitat i insuficiéncia de mitjans.

Competéncia i necessitat:

Es competéncia del municipi lavaluacio i informacid de situacions de necessitat
social i latencid immediata a persones d'edat avan¢ada per aconseguir-ne el
seguiment en les dietes i, alhorg, que gaudeixin de la realitzacié d’dpats de forma
conjunta evitant aixi que hagin de preparar aquestes menjar a casa, d'acord amb
el contingut de larticle 25.e de la Llei 7/1985, de 2 d'abril, reguladora de les bases
de régim local de Catalunya. En aquest sentit, el servei de menjador per a gent
gran del Centre de Dia forma part de la cartera de Serveis Socials Basics de
l'Ajuntament de Martorelles i es presta amb lobjectiu de garantir una alimentacio
equilibrada entre el collectiu usuari.
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Tal i com es desenvolupa a les seguents clausules del present document, es
distingeixen dos tipologies de menus (cadascuna d’elles amb les varietats suficients
com per a garantir la qualitat nutricional i alhora oferir una alimentacié variada)
que son les seguents:

-Menus estandards: que hauran de complir els minims qualitatius i quantitatius que
s'estableixen al Plec Técnic de la contractacié. Sén els mends que no requereixen
ni aliments ni preparacions especials per a dietes especifiques. Seran els que se
subministrin a usuaris i usudries sense necessitats nutricionals especifiques.

-Menus adaptats: que s‘adaptaran a les necessitats nutricionals que diverses dietes
especifiques requereixen, tal i com estan definits al plec de prescripcions técniques
d'aquesta licitacio.

Aixi doncs, el contracte del subministrament de catering és necessari per a la
prestacio del servei de menjador per a usuaris i usudries del Centre de Dia de

Martorelles.

Insuficiéncia de mitjans:

D'acord a linforme tecnic Ajuntament de Martorelles no disposa dels elements
materials ni personals necessaris per a realitzar aquest contracte, per aixd es creu
convenient licitar-ne l'execucio.

Idoneitat:

L'objecte del contracte és, efectivament, el subministrament de cdatering per als
usuaris i usudries del Centre de Dia de Martorelles, i no inclou cap concepte que
en sigui alié. |, per tant, U'objecte del contracte donard cobertura a la necessitat
expressada en aquesta mateixa clausula.

CINQUE. Procediment d’adjudicacio.

Donada la caracteristica i el valor del servei, es considera com a meés adequat
per a la seva adjudicacio el procediment obert, en base al qual tot empresari
interessat pot presentar una proposicio, i queda exclosa tota negociacié dels termes
del contracte amb els licitadors.

El Valor Estimat del Contracte ninclou tota l'execucio inicial del contracte.
No inclou modificacions perqué no es preveuen per si les possible prorrogues.
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En ser limport del VEC inferior al llindar establert a larticle 22 de la Llei
de Contractes del Sector Public (214.000,00 euros), el contracte no estd subjecte a
regulacio harmonitzada.

SISE. Divisié en lots.

El contracte no es divideix en lots per:

- Amb la divisio en lots de l'objecte del contracte es perd la coordinacié de
l'execucié de les prestacions.

SETE. Criteris d’adjudicacié.

Els criteris d’adjudicacio s’han dividit entre els criteris de puntuacio automatica i els
criteris de valoracio subjectiva. Els criteris objectius tenen una puntuacié superior,
65 punts, als criteris de formulacié subjectiva, 35 punts.

Pel que fa als criteris de valoracié subjectiva es tindran en compte els seglients:

Varietat i equilibri nutricional del mena: S‘avaluard si els menus proposats
soén variats, equilibrats i adequats a les necessitats nutricionals de la gent gran i
que incloguin menus especials per a dates festives. Fins a 5 punts

Justificacié: Un menu variat és fonamental per assegurar que es proporcionen
diferents tipus de nutrients necessaris per al bon funcionament de l'organisme. La
diversitat en els aliments ajuda a prevenir la monotonia, fomentant una millor
acceptacio i gaudi dels apats. Alhora un menu equilibrat és essencial per a garantir
que la gent gran rebi la quantitat adequada de nutrients necessaris per mantenir
la salut i prevenir malalties. Un equilibri correcte entre proteines, greixos,
carbohidrats, vitamines i minerals és clau per a una alimentacid saludable. Les
dates festives tenen un significat especial i sén una oportunitat per millorar
l'experiéncia alimentaria i emocional dels residents. Els menus festius ajuden a
mantenir les tradicions i a promoure la participacio en les celebracions, contribuint
al benestar emocional.

Adaptabilitat a dietes especials: Capacitat per adaptar-se a requeriments
dietetics especifics (diabetes, hipertensio, allérgies, etc). Tipus de dietes que es
distingeixen habitualment per 'empresa. Fins a 5 punts

Justificacio: Les dietes especifiques sén essencials per gestionar i prevenir diverses
condicions de salut com la diabetis, hipertensid i allergies. Una alimentacio
adequada pot gjudar a controlar els nivells de sucre en sang, la pressid arterial i
prevenir reaccions allergiques, contribuint a una millor qualitat de vida. La varietat
i flexibilitat en loferta de dietes especifiques sén importants per garantir que tots
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els usuaris puguin trobar opcions que s'qjustin a les seves necessitats i preferéncies
personals. Aixd augmenta la satisfaccid dels clients i millora Uadherencia a les
dietes.

Procés de planificacié i execucié: Com es planifica i executa el servei diari de
catering, incloent la gestié de temps i recursos. Puntualitat. Sistemes d’adaptacié a
possibles incidents. Fins a 5 punts.

Justificacié: Una planificacid eficient i una gestio optima dels recursos son
fonamentals per assegurar la qualitat i la puntualitat del servei de catering. La
coordinacid adequada dels recursos humans, materials i temporals garanteix que
els apats es preparen i es lliuren segons les expectatives. La puntualitat en la
lliurament dels apats és crucial per a la satisfaccid del client i per mantenir la
qualitat dels aliments. Els retards poden comprometre la seguretat alimentaria i la
qualitat organoléeptica dels plats, afectant negativament l'experiencia del client. Els
imprevistos [ incidents poden ocorrer en qualsevol moment, i la capacitat
d'adaptacioé rapida és essencial per minimitzar limpacte en el servei. Disposar de
sistemes efectius per gestionar incidents garanteix que es pugui mantenir la qualitat
i la continuitat del servei en situacions adverses.

Control de qualitat: Procediments establerts per garantir la qualitat i seguretat
alimentario, incloent controls de temperaturg, higiene, i tracabilitat dels aliments.
Documentacio que es lliurard pel control de qualitat. (Aquest control de qualitat
es podrd afegir o adaptar al que prepard el mateix ajuntament) Fins a 5 punts

Justificacié: La seguretat alimentaria és fonamental per prevenir malalties
transmeses per aliments i assegurar que els productes consumits son segurs. Els
procediments de control de qualitat son essencials per garantir que els aliments es
mantenen en condicions optimes durant tot el procés de manipulacio, preparacio i
liurament. Mantenir estdndards d'higiene elevats és crucial per evitar la
contaminacid dels aliments. Aixd inclou practiques dhigiene personal dels
treballadors, neteja i desinfeccio dels espais i equipaments, i mesures per prevenir
la contaminacioé creuada. La tracabilitat és essencial per poder rastrejar lorigen i
el moviment dels aliments a través de totes les etapes de la cadena de
subministrament. Aixd permet una resposta rapida i eficient en cas de problemes
de seguretat alimentaria, facilitant la retirada de productes afectats @ la
identificacid de les causes de contaminacio.

« Experiéncia i qualificacié del personal: Experiéncia prévia en serveis de
catering similars, formacié especifica en nutricid i dietetica, i qualificacio del
personal de cuina i servei dels personal que executard el contracte. Fins a 2 punts
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Justificacié: L'experiéncia prévia en serveis de cdatering similars és crucial per
garantir que lempresa i el seu personal estan familiaritzats amb els requisits
especifics i les complexitats del servei. Aquesta experiéncia demostra la capacitat
de gestionar volums elevats, mantenir la qualitat dels apats i complir amb les
expectatives dels clients. La formacié en nutricio i dietética és fonamental per
assegurar que els apats preparats compleixen amb les necessitats nutricionals dels
clients, especialment en entorns amb requeriments dietétics especifics com hospitals,
residéncies de gent gran i escoles. Un coneixement profund de la nutricié permet
la preparacid de menus equilibrats i saludables. La qualificacié del personal de
cuina i servei és essencial per garantir la qualitat i la seguretat dels aliments, aixi
com una experiéncia de servei excellent per als clients. Un personal qualificat esta
millor preparat per gestionar les operacions de cuina, mantenir estdndards d'higiene
elevats i oferir un servei eficient i professional.

« Formacidé continuada: Plans de formacio i actualitzacio del personal en relacio
a la manipulacié d'aliments i la gestio de dietes per a gent gran. Fins a 2 punts

Justificacio: La formacid continuada en manipulacid d'aliments és essencial per
garantir la seguretat alimentaria i prevenir contaminacions. La manipulacié correcta
dels aliments, incloent técniques d'higiene, conservacio i preparacio, és fonamental
per evitar riscos per a la salut dels consumidors. La gent gran té necessitats
dietetiques especifiques degut a canvis fisioldgics, preséncia de malalties croniques
i altres factors. Una formacio continuada en la gestid de dietes per a la gent gran
assegura que el personal estd capacitat per oferir menus equilibrats, adequats a
aquestes necessitats especials.

+ Infraestructura: Qualitat i estat de les installacions i equips utilitzats per a la
preparacio i distribucié dels dpats objecte del contracte. Fins a 2 punts

Justificacié: La qualitat de les installacions de cuina és fonamental per garantir
la seguretat i la qualitat dels aliments preparats. Instal-lacions ben dissenyades i
mantingudes permeten una preparacié meés eficient i segura dels apats, assegurant
que es compleixin els estandards dhigiene i seguretat alimentaria. Els equips
utilitzats per a la preparacio i distribucio dels apats han de ser d'alta qualitat, ben
mantinguts i actualitzats per garantir un funcionament optim i segur. Equips moderns
i ben cuidats contribueixen a la precisido en la coccio, la conservacio adequada
dels aliments i la reduccid de riscos de contaminacio.

. Tecnologia aplicada: Us de tecnologia per millorar l'eficiéncia del servei, com
sistemes de control de comandes, planificacié de menus, i seguiment de la qualitat.
Fins a 2 punts
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Justificacié: La tecnologia permet optimitzar processos, reduir errors i augmentar
l'eficiencia operativa. L'is de sistemes de control de comandes i planificacid de
menus pot simplificar la gestid diaria, assegurar una distribucid adequada dels
recursos i millorar la coordinacio entre els diferents departaments.

+ Gestié de Residus: Politiques i practiques de reduccio, reutilitzacio i reciclatge
de residus generats. Fins a 2 punts

Justificacié: Reduir la quantitat de residus generats és una de les estrategies mes
efectives per minimitzar limpacte ambiental del servei de catering. Politiques de
reduccio de residus ajuden a optimitzar 'ds de recursos, disminuint la quantitat de
materials descartats i contribuint a una gestid meés sostenible. La reutilitzacié de
materials és una practica sostenible que permet donar una segona vida als recursos
i reduir la necessitat de nous materials. Aixd contribueix a disminuir la quantitat de
residus generats i fomenta una cultura de sostenibilitat i responsabilitat ambiental.

« Proveiment Sostenible: Utilitzacid de productes locals, ecoldgics, i de
temporada per minimitzar limpacte mediambiental. Fins a 2 punts.

Justificacio: L'us de productes locals redueix la necessitat de transport a llargues
distancies, disminuint les emissions de gasos d'efecte hivernacle associades al
transport d'aliments. Aixd contribueix a la reduccid de l'empremta de carboni i a
la mitigacié del canvi climatic.

« Projectes d'innovacié: Propostes d'innovacid en els serveis oferts, com noves
técniques culinaries, incorporacié de superaliments, etc. Fins a 2 punts

Justificacié: La innovacio en tecniques culindries i ingredients permet millorar la
qualitat i la varietat dels apats oferts. Noves técniques culindries poden donar lloc
a plats més atractius i saborosos, mentre que la incorporacio de superaliments pot
enriquir els menus amb nutrients essencials, oferint beneficis addicionals per a la
salut dels consumidors.

« Avaluacié i millora: Sistemes d'avaluaciod continua del servei i plans de millora
basats en els resultats obtinguts. Fins a 1 punt

Justificacio: L'avaluacid continua del servei permet identificar arees de millorg,
assegurar la qualitat i satisfer les expectatives dels clients. Un sistema d'avaluacio
ben dissenyat recull dades objectives i subjectives que qjuden a entendre el
rendiment del servei i a detectar possibles deficiéncies.
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El sistema de valoracio dependrd de la rellevancia que prengui cadascuna de les
explicacions de les empreses respecte al contracte i de que aquesta rellevancia
millora d’alguna manera l'execucio del contracte.

Pel que fa als criteris de valoracié matematica es tindran en compte els seguents:

« El preu: Es valorard amb 45 punts i es fara servir la formula segiient:

On:

Pv = Puntuacio de l'oferta a valorar

P = Punts criteri econdmic

Om = Oferta millor

Ov = Oferta a valorar

IL = Import de licitacio

M = Factor de modulacid

El factor de modulacid queda establert en 1

Justificacié de la formula: Pel que fa a la formula a aplicar pel calcul de la
puntuacié del criteri econdmic és una formula que compleix amb els requisits de
proporcionalitat en base a linforme de la Generalitat de Catalunya del 23 de juny
de 2017.

Operativitat ... fins a 6 punts
Disposar d'una furgoneta isotérmica propia. Aquest criteri es puntuard de la manera
seguent:

Si, disposa d’'un furgoneta iSOtErMICAL...........ecrmmmmmernnneserseseenns 6 punts
No, 'empresa no disposa d'un furgoneta isotérmica.............. 0 punts

Si lempresa fa oferta en aquest criteri haurd de liurar una copia de la fitxa
técnica del vehicle.

Justificacié: Mantenir la cadena de fred és crucial per garantir la seguretat
alimentaria i la qualitat dels productes transportats. Una furgoneta isotérmica
permet mantenir els aliments a temperatures adequades durant tot el procés de
transport, evitant aixi el risc de contaminacié i deteriorament dels aliments. Les
normatives sanitaries exigeixen el manteniment de condicions adequades durant el
transport d’aliments per garantir la seva seguretat i qualitat. Tenir una furgoneta
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isotérmica propia facilita el compliment d’aquestes normatives, evitant sancions i
garantint la conformitat amb les regulacions.

Oferta de menus de sobres.......... fins a 6 punts
Es valorard assignant 3 punts si lempresa es compromet a lliurar al Centre de Dia

1 0 2 menus més dels demanats i 3 punts si fa una oferta de menus “generosos”.
Aquest criteri es puntuard de la manera seguent:

Si, lliurard un o dos menus meés dels demanats............... 3 punts

No, 'empresa no lliurard un 0 dos menus MeS......crmne. 0 punts

Si, lliurard menus generosos en la quantia................ 3 punts

No, l'empresa no liurard menus generosos en la quantia.......... 0 punts

Justificacié: La generositat i labundancia en les porcions dels menus son aspectes
essencials per assegurar la satisfaccio dels usuaris del CSL. Els usuaris valoren la
percepcié de rebre una bona relacid qualitat-preu, i unes porcions generoses
contribueixen a aquesta percepcid positiva.

Claredat en la presentacié dels costos mensuals....fins a 5 punts

Es valorard assignant 5 punts si lempresa dissenya un sistema de presentacio dels
costos mensuals a banda de la propia factura. Aquest sistema ha dincloure el
preu per menuy, els preus diaris i els preus mensuals. Haurd d’incloure, tambeé, el
cost de possibles incidéncies i del material que es demani a part dels menus (oli,
sal..). Shaurd de lliurar mensualment. Aquest criteri es puntuard de la manera
seguent:

Justificacié: La claredat en la presentacid dels costos mensuals és crucial per
establir una relacio de confianca entre UAjuntament i l'empresa contractista. Alhora
la transparéncia financera permet als usuaris del CSL comprendre exactament qué
estan pagant i per que, evitant sorpreses desagradables i disputes sobre els costos.

Historial de puntualitat....fins a 3 punts
Es valorard assignant 3 punts si 'empresa lliura una declaracié responsable que

contingui un historial de puntualitat amb noms d’empreses publiques o privades on
shan Uiurat caterings. Aquest criteri es puntuard de la manera seguent:
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Si, lliura un historial de puntualitat.......ccccemn.. 3 punts
No, no lliura un historial de puntualitat ... 0 punts

Justificacié: La puntualitat en el lliurament dels serveis de catering és un indicador
crucial de la fiabilitat de 'empresa. Els clients confien en que els seus &pats arribin
a l'hora pactada, especialment en entorns on els horaris son estrictes, com és el
CSL. Un historial consistent de puntualitat demostra el compromis de l'empresa amb
la satisfaccio del client i la professionalitat.

SETE. Solvéncies.

La solvéncia que es demang, tant econdmica com técnica, és la que es descriu en
Uarticle 89 i segients de la LCSP.

VUITE. Adjudicacié.

L'adjudicacid serad motivada i es notificard als candidats i es publicara
simultaniament en el perfil de contractant de U'Ajuntament.

D'acord amb l'article 8 del Decret llei 3/2016, de 31 de maig, de mesures
urgents en matéria de contractacié publica, el contracte s’haurd d'adjudicar en el
termini maxim d’'un mes a comptar des de l'endemd de la finalitzacid del termini
de presentacio d'ofertes.

La notificacid contindra tota la informacié necessaria per permetre al
candidat descartat interposar recurs suficientment fundat contra la decisio
d’adjudicacio.

En particular, els extrems seguents:

— En relacié amb els candidats descartats, U'exposicid resumida de les raons
per les quals es desestima la seva candidatura.

— Respecte dels licitadors exclosos del procediment d'adjudicacio, també en
forma resumidaq, les raons per les quals no s‘admeti la seva oferta.

— En tot cas, el nom de l'adjudicatari, les caracteristiques i els avantatges
de la proposicio de l'adjudicatari determinants per seleccionar la seva oferta amb
preferéncia a les presentades per la resta de licitadors les ofertes dels quals s’hagin
admeés.

S'indicarda el termini en qué cal procedir a la seva formalitzacio en la
notificacio i en el perfil de contractant.
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La notificacid es fard per qualsevol dels mitjans que permeten deixar
constancia de la seva recepcid per part del destinatari. En particular, podra
efectuar-se per correu electronic a ladregca que els licitadors o candidats hagin
designat al presentar les seves proposicions. El termini per considerar refusada la
notificacio, serd de cinc dies.

Per tot aix¢ sinforma favorablement els plecs de clausules administratives,
donat que compleixen amb tot alld que es descriu a la Llei 9/2017, de 8 de
novembre, de Contractes del Sector Public.

Martorelles, data de la signatura electronica
Adrid Soler i Escol&
Contractacio

Amb el vist i plau de la Secretaria Accidental
Montserrat Torrents Pedragosa



