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1. INTRODUCCIÓ 

Circuit de Barcelona-Catalunya requereix d’un servei de gestió i explotació del servei de càtering per 
a la zona anomenada Circuit Roof Top ubicada a dins de les seves instal·lacions. És la zona 
considerada de més qualitat pel que fa als Serveis de Càtering.  

Aquest edifici s’inaugura en un context en el qual el Circuit fa un salt per convertir-se en el millor 
circuit del món i competir amb el concepte de show entreteniment cap on està virant la Formula 1. 
Per això, ens volem dotar de les millors infraestructures, les més icòniques, per poder acollir 
esdeveniments de tot tipus. 

2. OBJECTE DEL CONTRACTE 

Aquest contracte té per objecte la gestió i explotació del servei de càtering al Roof Top durant la 
celebració dels Grans Premis (Formula 1 i MotoGP) i/o d’altres Esdeveniments que es desenvolupin 
en aquesta zona, d’acord amb els límits i condicions següents:  

- L’espai es podrà utilitzar durant qualsevol Cursa del Calendari Esportiu sempre i quan així ho 
sol·liciti Circuits de Barcelona-Catalunya o per sol·licitud dels Promotors de cada cursa. o 
d’altres esdeveniments tipus concerts.  

- Les condicions del servei depenen de les negociacions dels contractes amb els corresponents 
promotors de cada cursa.  

3. TERMINI DE VIGÈNCIA DEL CONTRACTE  

S’estableix un termini de vigència de dos (2) anys a comptar des de la data de formalització del 
contracte, amb possibilitat de pròrroga per a una (1) anualitat més.  

La pròrroga l’acorda Circuits de Catalunya i és obligatòria per a l’empresari, i es perfecciona 
mitjançant resolució de l’Òrgan de Contractació de Circuits de Catalunya, notificada a l’empresari 
amb una antelació de 30 dies abans de la finalització del termini de vigència del contracte.  

El Circuit de Barcelona-Catalunya es reserva el dret de resoldre unilateralment el contracte en el cas 
de que detecti un mal funcionament del servei. Aquest mal funcionament pot ser no complir 
qualsevol de les condicions acordades en aquest plecs, un mal servei o un servei en desacord amb la 
qualitat de la zona que estem licitant. La no presencia dels cuiners amb renom també és un motiu 
per resoldre el contracte. En  cap cas l’adjudicatari no tindrà dret a cap indemnització.  La no 
presència dels cuiners amb renom també és un motiu per resoldre el contracte. En  cas de resoldre el 
contracte per mal funcionament, l’adjudicatari no tindrà dret a cap indemnització i podrà rebre les 
penalitzacions corresponents definides en el plec de clàusules administratives.     

4. CONDICIONS ESPECIALS DEL SERVEI  

a) Muntatge del servei de cuina i distribució del menjar. 

b) Disposar d’una carta de Menús i serveis variats amb totes les intoleràncies i al·lèrgens 
possibles amb la màxima qualitat garantida tant en producte com en servei. 
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c) Adequada organització empresarial, uniformitat i identificació de tot el seu personal així com 
garantia en la qualitat de serveis.  

d) Tracte cordial, pulcre i educat amb els clients. 

5. OBLIGACIONS DE L’ADJUDICATARI 

Seran  obligacions de l’adjudicatari: 

a) Oferir el servei amb precisió, regularitat i de manera ininterrompuda durant l’horari 
de celebració d’activitats (de 9:00 h  a 20:00h, llevat que l’organització requereixi un 
canvi d’horaris, ampliant o reduint). En cas que es necessites un servei fora d’aquests 
horaris també estarien inclosos, prèvia negociació amb dos dies d’antelació. 

b) És requereix per a aquest servei un XEF de renom amb possessió com a mínim d’una 
(1) ESTRELLA MICHELIN. Aquest xef a part de signar l’oferta gastronòmica i 
assessorar a l’empresa adjudicatària del servei per a aquest espai, ha de garantir la 
seva presència durant la celebració dels GGPP (Formula 1 i MotoGP).  

c) Mantenir en bon estat les edificacions i les instal·lacions del Circuit de Barcelona-
Catalunya que estiguin adscrites a aquest contracte. 

d) Ésser responsable de la neteja dels diferents recintes i espais on s’efectuï el Servei de 
Restauració.  

e) Respectar i complir amb els compromisos i obligacions que adquireixi Circuits de 
Catalunya  amb tercers, respecte  la venda en exclusiva i promoció d’articles de 
consum, i la instal·lació de publicitat. Així mateix, respectar i complir els 
compromisos i obligacions que adquireixi Circuits de Catalunya amb els promotors, 
respecte a les condicions de prestació del servei.  

f) La prestació del servei a totes les persones que ho sol·licitin 
g) Està obligat a subscriure una pòlissa de responsabilitat civil que tingui com a 

cobertura el risc de danys a persones, així com la indemnització a aquests tercers 
dels danys i perjudicis que se’ls hi pugui ocasionar  

h) No alienar els béns efectes a l’execució del contracte, ni limitar el seu ús, ni destinar-
los a finalitats diferents a les previstes en el present plec de condicions.  

i) Exercir per sí mateix l’explotació, amb prohibició absoluta de cedir-la, alienar-la, a 
excepció de què per part del Circuit de Barcelona-Catalunya es faci una autorització a 
l’efecte, i que únicament podrà esser concedida per causes extraordinàries ben 
justificades.  

j) Servir al públic béns de consum autoritzats i en bon estat d’acord amb la normativa 
vigent. 

k) Pagar les despeses de les instal·lacions addicionals que fossin necessàries per al 
correcte funcionament.  

l) Sotmetre’s en tot moment a les indicacions i observacions que li dicti el Circuit de 
Barcelona-Catalunya.  

m) Sol·licitar i obtenir les autoritzacions legals que, en el seu cas, siguin requerides amb 
referència a l’obertura dels establiments i exercicis de les activitats pròpies de 
l’explotació.  
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n) Satisfer tots els impostos, taxes i arbitris que gravin l’exercici de l’activitat derivada 
d’aquest contracte i que li corresponguin segons la normativa vigent en cada 
moment.  

o) En totes les activitats s’haurà de comunicar al Circuit de Barcelona-Catalunya el pla 
de gestió operativa:  

1. Estructura del personal prevista de direcció i coordinació dels esdeveniments 
(organigrama) 

2. Previsió del personal, desglossat en personal de servei, producció i logística.  
3. La implantació del pla higiènic-sanitari. 
4. Qualsevol element que es consideri important de cara a la implementació. 

p) Al finalitzar cada esdeveniment, s’haurà de fer un informe que inclourà:  
1. Resum de l’esdeveniment 
2. Consums de begudes per referència 
3. Consums Snack  
4. Consum cafès 
5. Horaris del personal 
6. Oferta sobrant 
7. Punts a millorar 
8. Punts forts de l’esdeveniment 

q) Complir totes les Normes Sanitàries vigents en cada moment, i presentar un protocol 
general d’actuació en els seus serveis, en el cas de que fos requerit. 

r) El Circuit de Barcelona-Catalunya consumirà en productes (menús en espais, serveis, 
etc.) lliure de càrrec, per any un import de 10.000,00€ IVA no inclòs. 

s) Detall de millores de Medi Ambient:  
1. Enumeració de proveïdors habituals prioritzant Quilòmetre 0. 
2. Política de reducció de residus 
3. Política de reducció d’excedents de menjar i “stop food waste” 
4. Col·laboracions amb menjadors socials o esdeveniment inclusius.  

6. DRETS DE L’ADJUDICATARI  

L’adjudicatari ostentarà els següents drets:  

a) L’ús i gaudiment de les instal·lacions per a l’adequada prestació del servei i, obtenir 
del Circuit de Barcelona-Catalunya, en el seu cas, el manteniment de la pacífica 
possessió davant qualsevol pertorbació que de fet o de dret se li produís.  

b) Contractar a risc i ventura, els empleats que estimi necessaris per al perfecte 
funcionament del servei, el qual dependrà exclusivament de l’adjudicatari segon la 
relació laboral que els lligui, essent del seu càrrec exclusiu les retribucions i el 
pagament de totes les càrregues socials derivades de les lleis i disposicions 
protectores del treball i de la seguretat social, incloses les de previsió, sense que 
entre l’esmentat personal i el Circuit de Barcelona-Catalunya existeixi cap tipus de 
vincle laboral. 

c) Retirar a la finalització del contracte els elements, béns i instal·lacions susceptibles de 
trasllat i que siguin propietat de l’adjudicatari. L’adjudicatari disposarà de 96 hores 
per retirar els elements i instal·lacions de la seva propietat, a partir d’aquest termini 
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tot el que no s’hagi traslladat es considerarà abandonat i passarà a ser propietat del 
Circuit de Barcelona-Catalunya, que efectuarà les tasques de retirada i neteja a 
càrrec de l’adjudicatari. 
 

7. FACULTATS DE CIRCUITS  

a) Autoritzar l’accés a les persones a les instal·lacions 
b) Ordenar discrecionalment el servei i establir les modificacions que aconselli l’interès 

públic.  
c) Fiscalitzar l’actuació de l’adjudicatari, inspeccionar els serveis, les seves obres i 

instal·lacions, així com  també inspeccionar la documentació relacionada amb 
l’objectiu del contracte i dictar, en el seu cas, les disposicions oportunes per al 
manteniment o restabliment de l’adequada prestació del servei.  

d) Autoritzar expressament i supervisar la realització de les obres per part de 
l’adjudicatari, així com la decoració dels establiments i instal·lació de qualsevol tipus 
de publicitat, si fos necessari.  

8. DESALLOTJAMENT 

Finalitzat el contracte, l’adjudicatari desallotjarà els béns del mateix, deixant les instal·lacions del 
Circuit de Barcelona-Catalunya lliures i expedites, així com en perfecte estat de funcionament. 

9. PRESSUPOST LICITACIÓ 

El pressupost total global  (2 anys) de licitació és de 774.000,00 € IVA no inclòs. El desglossament 
amb caràcter estimatiu és el següent:   

Costos directes 639.669,42 € 

Costos salarials  154.800,00 € 

Seguretat Social i complements salarials 35% 54.180,00 € 

Cost producte 313.779,60 € 

Lloguer/compra mobiliari cuines/servei 116.909,82 € 

Costos indirectes 76.760,33 € 

Despeses generals sobre costos directes  76.760,33 € 

Benefici empresarial  57.570,25 € 

Benefici empresarial  57.570,25 € 

Total pressupost (costos directes + costos indirectes) 774.000,00 € 

IVA 21% 162.540,00 € 

TOTAL PRESSUPOST BASE LICITACIÓ 936.540,00 € 
 


