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Ajuntament de
Cornella de Llobregat

Area d’Educacié i Joventut

Ctra. de [’Hospitalet, S/N
Parc de Can Mercader
Tel. 934743399 Fax.933773004

PLEC DE CONDICIONS TECNIQUES QUE HAN DE REGIR EN EL CONTRACTE PUBLIC PER A
L’ADJUDICACIO DE LA GESTIO INTEGRAL DEL SERVEI DE MENJADOR DE L’ESCOLA
D’EDUCACIO ESPECIAL MUNICIPAL VIROLAI DE CORNELLA DE LLOBREGAT

1.- OBJECTE DEL CONTRACTE:

L’objecte del contracte és la gestié integral del servei de menjador de I'Escola d’Educacié
Especial Municipal Virolai que compren el servei de dinar (menjar cuinat) i la disposicié de
personal de menjador.

CPV: 55523100-3 Serveis de menjars per a escoles
CPV: 55524000-9 Serveis de subministrament de menjars per a escoles

2.-LLOC D’EXECUCIO

El servei es dura a terme a les instal-lacions existents a I'efecte a I'Escola d’Educacié Especial
Municipal Virolai situada al carrer de Mossén Andreu, 64Bis, de Cornella de Llobregat.

3.- CALENDARI

El servei s’oferira de dilluns a divendres i seguira el calendari escolar del Departament
d’Educacié de la Generalitat de Catalunya, calendari que a tal efecte publica I'esmentada
administracio cada curs escolar.

S’ha de considerar que durant els mesos de juliol i agost no es desenvolupa activitat academica
al centre, per tant, el servei de menjador quedara suspés durant aquest periode.

En el cas que el centre optés per la jornada intensiva, els mesos de juny i setembre, de la
forma establerta en el calendari escolar de la Generalitat, I’horari del servei s’adaptaria a

aquesta jornada.

L’'empresa adjudicataria del servei treballara, a fi de condicionar espais i aparells, dos dies
abans de l'inici del curs escolar i un dia després de I'acabament del curs.

4.- CONTINGUT DEL SERVEI A PRESTAR
4.1- Subministrament d’apats
e El servei d’apats sera per a un maxim de 65 alumnes, en edats compreses entre els 3 i

els 21 anys. Aquest nombre sera variable en funcié de la matricula anual del centre i
dels usuaris que diariament utilitzin el servei.



v
/

; “Q’]*B Ajuntament de
g% 7’ Cornella de Llobregat
N Area d’Educacié i Joventut
Ctra. de [’Hospitalet, S/N
Parc de Can Mercader
Tel. 934743399 Fax.933773004

a) De forma general s’han de contemplar les segiients consideracions:

e Com atecnica culinaria s’"admetran setmanalment, com a maxim, dos plats que utilitzin
el fregit.

e S'utilitzaran sempre que sigui possible verdures fresques de temporada, tant cuites
com crues per aprofitar la major concentracio de sabor i nutrients.

® El gramatge de tots els menus s’haura d’ajustar als criteris establerts a: Agencia de
Salut Publica de Catalunya. L’alimentacio saludable a I’etapa escolar Barcelona: Editat
per I’Agéncia de Salut Publica de Catalunya. 2012

e Peralessortidesiexcursions escolars I’'empresa servira un menu que constara de, com
a minim:
- 2 entrepans per als alumnes d’Educ. Infantil i Primaria/3 entrepans per als
alumnes d’Educacié Secundaria.
- 2 peces de fruita.
- 2 ampolles d’aigua.

e S'adaptaran els menus oferint dinars especials en dates significatives com Nadal, Tots
Sants, Carnaval i Final de curs. Aquesta adaptaci6 anira a carrec de I'empresa.

o Les fruites i verdures que es serveixin seran preferentment fresques i de categoria
primera.

o No es donaran aliments precuinats.

e Els productes frescos que es serveixin en cap cas es congelaran. Per aquest motiu el
subministrament dels productes s'haura d'adequar a les quantitats que necessiti
I'escola segons els menus establerts.

e Tant pels apats cuinats o crus s'utilitzara exclusivament oli d'oliva.

e Els mendus es divideixen en ordinaris i de régim especific.

b) Menus ordinaris:

e El menu ordinari consistira en un primer plat, un segon plat amb guarnicié i postres.

e En els menus ordinaris, setmanalment, hi constara com a minim:
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- 1diade verdura en el primer plat.
- 2 dies d’hortalisses en la guarnicid del segon plat.
- 3 dies de fruita fresca a les postres.

e En el menus ordinaris s’ha de tenir també en compte la varietat de grups d’aliments
basics (lactics, cereals i farinacis, fruita, verdura, llegums, carn, peix, ous i fruits secs).
En la proposta de menu setmanal que presenti el licitador hi ha d’haver, com a minim,
cinc d’aquests grups.

e En el mends ordinaris, s'incorporara un apat setmanal amb productes amb origen en
la nostra comarca.

Menus especifics:

e Es contemplaran en els mendus les situacions particulars més freqlients: els trastorns i
patologies propies de I'alumnat d’educacié especial, les indisposicions puntuals o
aspectes culturals.

e Els régims especifics (hipocalorics, astringents, laxants o per malalties) s’atendran
sempre sota prescripcié medica.

e En el menus especifics s’ha de tenir també en compte la varietat de grups d’aliments
basics (lactics, cereals i farinacis, fruita, verdura, llegums, carn, peix, ous i fruits secs).
En la proposta de menu setmanal que presenti el licitador hi ha d’haver, com a minim,
cinc d’aquests grups.

e En el menus especifics, s’incorporara un apat setmanal amb productes amb origen en
la nostra comarca.

4.2- Recursos humans i funcions
Recursos humans:
e El personal que atendra el servei de menjador estara format per monitors/es de
menjador (un dels quals exerceix funcions de coordinacid) i per personal auxiliar de
cuina. Tot aquest personal haura de disposar de formacié i capacitacié especifica en

seguretat alimentaria.

e Tot el personal de monitoratge, haura de disposar d’una formacié especifica minima
de 10 hores, relacionada amb la mobilitzacio i tractament a persones dependents.
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e L'empresa facilitara als/a les monitors/es i al persona auxiliar de cuina la robaii el calgat
adients per tal de garantir les condicions d'higiene personal segons estigui establert en
el conveni col-lectiu.

e L'adjudicatari es responsabilitzara de la netedat en el vestit durant la prestacié del
servei, la cortesia i el tracte correcte per part del personal.

e La ratio minima alumne/monitor/-a de menjador sera d’1 monitor/a per cada 3
alumnes si s’ha de donar el menjar (péixer) i 1 monitor per cada 6 alumnes per a la
resta d’alumnat.

e La revisio del nombre de monitors/es de menjador es fara trimestralment en funcid
del nombre d’usuaris i 'empresa adjudicataria es compromet a regularitzar el nombre
de persones necessaries per a oferir el servei de forma satisfactoria en un temps
maxim d’una setmana.

e Atenent que aquesta prestacio implica relacié habitual amb menors d'edat, és requisit
gue les persones que executin el contracte no hagin estat condemnades per senténcia
ferma per algun delicte contra la llibertat i indemnitat sexual, que inclou I'agressié i
I'abus sexual, l'assetjament sexual, I'exhibicionisme i la provocacido sexual, la
prostitucidé i I'explotacio sexual i corrupcid de menors, aixi com per trafic d'éssers
humans, l'adjudicatari haura d'aportar un certificat d'antecedents penals per a
persones que treballen amb menors, segons la Llei Organica 1/1996, de Proteccié
Juridica del Menor, modificada per la Llei 26/2015 i la Llei 45/2015, de voluntariat que
estableixen I'obligacié de que s'aportin certificats negatius del Registre Central de
Delinglients Sexuals per a tots els professionals i voluntaris que treballin en contacte
habitual amb menors.

Funcions:
e Les funcions dels monitors/es de menjador seran les segiients:

- Pararidesparar les taules del servei de menjador.

- Organitzar el menjador i vigilar els alumnes a I’'hora de menjar.

- Péixer els alumnes que per les seves dificultats ho necessitin

- Organitzar activitats pedagogiques i vigilar el pati després del dinar.

- Organitzar i vigilar la migdiada dels alumnes més petits.

- Establir i fer complir els habits d’higiene abans i després de menjar: rentar-se les
mans i rentar-se les dents.

- Complir amb I’horari diari establert de 12.15 a 15 hores.

- Coordinar-se amb I'equip docent de I’escola mitjangant una reunié mensual.

e Les funcions de 'auxiliar de cuina seran les seglients:
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- Ferlarecepcié del menjar, prendre la temperatura dels aliments i fer les anotacions
pertinents exigides per la normativa del Departament de Salut de la Generalitat de
Catalunya.

- Servir els plats amb els aliments.

- Fer la neteja de la cuina diariament: neteja de I|’espai, les instal-lacions, la
maquinaria i els estris utilitzats.

- Complir amb I'horari diari establert de dilluns a dijous de 10.30 a 14.30 hores i el
divendres de 10.30 a 15.30 hores. Aquesta hora més del divendres es destinara a
fer neteja a fons de la cuina.

e L’'empresa adjudicataria haura de presentar una proposta de programacié trimestral
gue contempli les activitats pedagogiques de jocs de pati que es duran a terme, amb
els objectius i I'avaluacio corresponents.

e L'adjudicatari es responsabilitzara de la netedat en el vestit durant la prestacid del
servei, la cortesia i el tracte correcte per part del personal.

Subrogacio

e Respecte a la subrogacié del personal adscrit al contracte es complira I'establert en
el/s conveni/s que els hi sigui d’aplicacid (s’annexara a I’expedient la llista del personal
amb les seves condicions laborals que en aquests moments esta adscrita al servei per
part de I'actual adjudicatari)

e Tot el personal empleat per a la prestacié del servei motiu d'aquest contracte ha de
dependre laboralment del contractista sense que entre aquell i I'Ajuntament hi hagi
cap vincle funcionarial ni laboral.

Substitucions

L’'empresa adjudicataria garantira les substitucions del seu personal de forma immediata, el
mateix dia de I'absencia.

5.- MAQUINARIA, ESTRIS | EINES

e El manteniment, les reparacions i la reposicié de la maquinaria, dels estris i de les eines
de l'escola, inventariats i que sén propietat de I'Ajuntament, aniran a carrec de
I'empresa adjudicataria. S’adjunta inventari amb la relacié dels objectes existents
(Annex 1).

e Sjla reposicid d’algun electrodoméstic ve motivada per un mal Us del mateix, sera
I'empresa qui es fara carrec de la reposicid, en tots els casos. Una vegada finalitzat el
contracte les reposicions quedaran en propietat de I'Ajuntament.
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e Tots els elements reposats hauran de ser de la mateixa qualitat i de caracteristiques
similars als originals que estan inventariats.

e Encasquel’empresa adjudicataria hagi ofert com a millora algun nou electrodomestic,
maquina, estri o eina, aquest, un cop finalitzat el contracte, passara a ser propietat de
I’Ajuntament de Cornella.

6.- INSPECCIO | SEGUIMENT DEL CONTRACTE

El personal tecnic del Departament d’Educacié que fara el seguiment del contracte revisara
I'actuacié de I'empresa i li seran facilitades quantes dades precisi respecte a la prestacid
d’aquests serveis.

L’'empresa lliurara en qualsevol moment a requeriment del Departament d’Educacio:

e Albarans de compra dels productes ecologics servits, on s’especificara el distribuidor,
procedéencia i el pes total dels mateixos.

e Albarans de compra dels productes frescos.

e Certificat conforme s’ha realitzat la formacié del personal.

e (Copia de les factures de les reposicions de material realitzades.
e Aixi com tota aquella documentacié que requereixi I’0ptim seguiment del contracte.

7.- UEMPRESA ADJUDICATARIA S"HA DE COMPROMETRE A:
Pel que fa als mendus:
e Presentar una proposta de menus ordinaris.

e Presentar una proposta de menus especifics que contemplin les situacions particulars
més freqlents, ja sigui per trastorns, per malaltia (gastroenteritis, intolerancies,
diabetis...) o per aspectes culturals.

e Fer una proposta quantitativa de les racions del 1r. i 2n. plat i les postres, i per edats.

e Presentar les tecniques culinaries que s’utilitzen per a la coccid dels aliments.

e Utilitzar sempre oli d’oliva.

e Presentar a requeriment de la Direccié del centre els documents que garanteixin
I'origen dels productes.
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e Vetllar perque la qualitat de les materies primeres que s'utilitzin sigui optima, des del
punt de vista nutricional i sanitari.

e Per tal de verificar el compliment dels requeriments tecnics del contracte aixi com les
millores oferides, I'empresa tindra a disposicié de la direccié de I'escola:

- Albarans de compra mensual dels productes ecologics servits a la cuina, on
s'especificara el distribuidor, procedencia i el pes total dels mateixos
- Albarans de compra mensual dels productes frescos.

Pel que fa a la qualitat en el transport i manipulacié d’aliments:

e Fer que el menjar arribi a I’escola entre les 10.30 i les 11.30 hores, mai abans o després
d’aquest espai de temps.

e Aplicar la normativa higienico-sanitaria quant a I'elaboracié, manipulacid i trasllat dels
aliments, aixi com el de la neteja de la cuina que marca el Reial Decret 3484/2000, i
tota la que del servei se'n derivi.

e Coneixer i aplicar la normativa higiénico-sanitaria quant a elaboracid, manipulacid i
transport dels aliments tal i com estableix el Reglament CE 852/2004, de 29 d'abril de
2004, del Parlament Europeu i del Consell, relatiu a la higiene dels productes
alimentaris, Reglament CE 178/02,del Parlament Europeu i del Consell de 28 de gener
de 2002, pel qual s'estableixen els principis i els requisits generals de la legislacid
alimentaria i es fixen els procediments relatius a la seguretat alimentaria, Reial Decret
3484/2000 de 29 de desembre pel que s'estableixen les normes d'higiene per a
I'elaboracid, distribucié i comer¢ de menjars preparats i RD 2220/04, de 26 de
novembre, pel qual es modifica la norma general d'etiquetatge, presentacio i publicitat
dels productes alimentaris, sense perjudici d'altra normativa vigent que li sigui
d'aplicacié.

e Tenir desenvolupat i aplicar un pla d'autocontrol del servei basat en I'analisi de perills
i punts critics de control (APPCC). Aguesta documentacié (plans d'autocontrol i
registres) estara en el centre a disposicié de la direccié del centre o de l'autoritat
sanitaria que la sol-liciti.

Pel que fa al personal a carrec del servei:

e Presentar, en qualsevol moment i a requeriment del Departament d’Educacio, el
certificat de la formacid especifica en seguretat alimentaria del personal que estigui
prestant el servei, aixi com, en el seu cas, el de monitor de lleure o qualsevol altre que
els pugui substituir en el futur. També s’haura de presentar qualsevol document que
verifiqui el compliment de la normativa higienico-sanitaria.
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Aportar certificats negatius del Registre Central de Delinqlients Sexuals per a tots els
professionals que treballin en contacte habitual amb menors.

Presentar al comengament de I'activitat un certificat que acrediti que es troba al
corrent de pagament amb la Seguretat Social i mensualment els TC1 i TC2 durant tota
la vigéncia del contracte.

Sempre que sigui necessari es presentara certificat conforme s'ha realitzat la formacio
del personal.

Presentar, en qualsevol moment i a requeriment del Departament d’Educacié, la
documentacié necessaria per a dur a terme l'Optim seguiment i supervisié del
contracte.

Pel que fa al manteniment dels espais, parament, estris i maquinaria:

Netejar i reposar tot |'aixovar propi de la cuina.

Fer el manteniment, les reparacions i la reposicid de la maquinaria, els estris i les eines
que actualment hi ha a la cuina de I'escola i que sén propietat de I’Ajuntament.

Retornar en el moment de la finalitzacio del contracte tots els estris cedits amb les
mateixes condicions d'us en que els va rebre.

Tot I'’equipament de roba propi de la cuina anira a carrec de I'empresa adjudicataria,
tant pel que fa a I'ladquisicié com a la neteja i reposicié.

Sempre que sigui necessari es presentara copia de les factures de les reposicions de
material realitzades, per tal de verificar que els elements reposats sén de la mateixa
qualitat i de caracteristiques similars als inventariats.

Pel que fa a les activitats educatives i al seguiment del contracte:

Presentar una proposta d’ un sistema d’avaluacié a través del qual i conjuntament
amb el Departament d’Educacid es pugui fer un bon seguiment de la qualitat dels
menus i de I'organitzacid i el funcionament general del servei. A tal efecte es designara,
com a minim, una persona com a coordinador/a de monitors/es que sera qui establira
la relacié amb la Direccid de I'escola. També una persona designada per I'empresa es
reunira, minim un cop al trimestre, amb el coordinador de Dinamiques Educatives del
Departament d’Educacioé de I’Ajuntament de Cornella de Llobregat.
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e Atendre satisfactoriament les demandes d’informacié que formuli I’Ajuntament, en el
termini maxim de 48 hores.

e Presentar un projecte d’activitats de lleure per a les hores de pati, adaptat a les
caracteristiques dels alumnes.

e Donar compliment a la llei de prevencid de riscos i, en concret, fer la coordinacio
d’activitats empresarials en matéria de seguretat i salut laboral.

8.- PROTECCIO DE DADES PERSONALS

e L’'empresa adjudicataria s’ha de comprometre a respectar, en tot cas, les prescripcions
de la Llei Organica 15/1999 de proteccié de Dades de Caracter Personal.

9.- PROCEDIMENT | JURISDICCIO APLICABLE

e Seran d’aplicacid al contracte les normes relatives al procediment administratiu i de la
jurisdiccid contenciosa administrativa, sotmetent-se als Tribunals del domicili de la
Corporacié que fossin competents per coneixer de les qliestions que se suscitin, llevat
dels efectes, compliment i extincié dels contractes privats, que es sotmetran a la
jurisdiccio civil.

Juan José Gonzalez Conforme,
Coordinador de Dinamiques Educatives Sonia Broto Pérez
Cap de I’Area de Gestié d’Educacié
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ANNEX 1

ESCOLA D’EDUCACIO ESPECIAL VIROLAI
INVENTARI DE MAQUINARIA | EINES DE LA CUINA

MAQUINARIA DE L’ESCOLA:

MAQUINARIA PROPORCIONADA PEL CATERING :

EINES:

Frigorific

Escalfador de plats

Carro porta plats d’acer inoxidable
Taula d’acer inoxidable

Prestatgeria oberta d’acer inoxidable

2 aiglieres d’acer inoxidable.

Armari baix amb portes i calaixos d’acer inoxidable

Rentavaixelles
1 tarmix
Cuina eléctrica

6 Safates de plastic

5 gerros d’aigua

1 escorredor gran d’alumini

6 soperes d’acer inoxidable

6 safates de vidre grans

15 safates de vidre grans (no es fan
servir)

1 olla d’acer inoxidable industrial
1 olla d’acer inoxidable normal

6 bols de vidre

1 cullera de servir gran

2 escumadores de diferents mides
1 tisora de cuina

1 ganivet de pa

2 pinces

1 bol de plastic pel turmix

28 gots de plastic

36 plats fondos

40 plats plans

47 culleres soperes
50ganivets

32forquilles

32culleretes de postres
9 forquilles de postres

1 setrilleres

1 saler

1 vinagrera

1 paella

1 safata rodona d’acer

1 cubell de deixalles gran
1 cubell d’organic

1 fusta de tallar

5 paneres

1 bascula

2 saboneres de paret

2 porta-rotllos de paper seca mans

Juan José Gonzalez Ldpez
Coordinador de Dinamiques Educatives



