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onsell Comarcal
el Ripolles

Exp. 2429/2023

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PARTICULARS QUE REGIRAN LA CONTRACTACIO DEL
SERVEI DE MENJADOR ESCOLAR DELS CENTRES DOCENTS PUBLICS | ESCOLES BRESSOL DE
TITULARITAT MUNICIPAL DE LA COMARCA DEL RIPOLLES -7 LOTS-, MITJANGANT

NT OBERT HARMONITZAT

Diligencia per fer constar que aquests Plecs han estat
aprovats per acord del Consell de Govern en la seva
sessid de data 30 d’abril de 2024
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SECCIO 5. OBLIGACIONS DEL CONSELL COMARCAL EN LA PRESTACIO DEL SERVEI DE MENJADOR
ESCOLAR

DINOVENA.- Del Consell Comarcal
VINTENA.- Del responsable del contracte
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En tot

A. Consell Comarcal
v

del Ripollés

SECCIO 1. DISPOSICIONS GENERALS
PRIMERA.- Objecte del Contracte

1.1. L'objecte d’aquest contracte és la prestacié amb finalitats educatives i socials del servei
escolar de menjador als centres publics d’educacié infantil i primaria/secundaria del Ripollés que
es detallen a continuacid, amb criteris saludables, sostenibles, de proximitat i ecologics, per al
curs escolar 2024-2025, i la possible prorroga per als cursos 2025-2026; 2026-2027; 2027-2028;
i 2028-2029.

Els centres objecte de la prestacid del servei de menjador sén els seglients:

Escola Joan Maragall (Ripoll)

Escola Tomas Raguer (Ripoll)

Centre d’Educacio Especial Ramon Surifiach (Ripoll)

Escola Pirineu (Campdevanol)

Institut Escola Mestre Andreu (Sant Joan de les Abadesses)

Escola Dr. Robert (Camprodon)

Institut Escola Vall de Ribes (Ribes de Freser)

ZER Vall del Ter: Escola Els Pinets (Sant Pau de Seguries); Escola Les Moreres (Llanars),
Escola La Daina (Vilallonga de Ter) i Escola I'Esquirol (Ogassa)

ZER Comte Arnau: Escola Nuria Morer i Pi (Planoles) i Escola de Vallfogona de Ripollés
(Vallfogona de Ripolles).

1.2 Aixi mateix, I'objecte del contracte també inclou I'elaboracié i el lliurament dels apats de les
escoles bressol municipals de Campdevanol, Sant Joan de les Abadesses, Ribes de Freser, i Sant
Pau de Seguries, quan aixi ho sol-licitin els respectius ajuntaments al Consell Comarcal. En
conseqiiencia, el contractista que presti el servei als centres d’aquests municipis, també haura
de servir-lo a les escoles bressol. Es formalitzara un conveni entre el Consell Comarcal del
Ripollés i 'ajuntament corresponent amb la finalitat d’establir els termes de col-laboracié per a
la prestacid del servei de menjador a les escoles bressol.

cas, els ajuntaments, previa presentacié de les corresponents factures emeses pel

contractista a nom seu, es faran carrec del pagament.

1.3 El servei educatiu de menjador objecte del contracte inclou les prestacions seglients:

L'elaboracié dels apats en la modalitat de linia calenta, per totes les escoles que
disposen de cuina in situ (compren tots els centres educatius indicats a excepcio de les
escoles ZER).

El transport diari, en la modalitat de linia calenta, dels menus elaborats en els casos que
no es disposi de cuina in situ, de conformitat amb la normativa vigent que determini les
condicions higiéniques i sanitaries corresponents. La prestacid també inclou el
lliurament dels mendus i el servei, de forma individualitzada, a cada menjador escolar de
les escoles ZER detallades.

L’elaboracidi el lliurament dels apats, i si escau, transportar-los a les escoles bressol dels
ajuntaments que hagin sol-licitat el servei.
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Atencio directa a I'alumnat (suport, supervisio i control, a través del personal monitor),
a excepciod de les escoles bressol, durant el temps de la prestacio del servei de menjador.
També inclou els periodes de temps necessaris per a la preparacié i tancament del
servei, d’acord amb les instruccions recollides en aquest Plec de Prescripcions Tecniques
particulars (en endavant, PPTP).

1.4 El servei contractat ha de garantir la prestacié durant tots els dies lectius del calendari escolar
que el Departament d’Educacio estableixi per cada curs escolar i per cada centre.

1.5 El contracte es divideix en els 7 lots que es detallen a continuacio, cadascun dels quals inclou
la prestacio integra del servei descrit al PPTP:

a. Lot 1: Menjador Escola Joan Maragall de Ripoll
b. Lot 2: Menjador Escoles Tomas Raguer i Centre d’Educacid Especial Ramon
Surifiach de Ripoll
Lot 3: Menjador Escola Pirineu de Campdevanol
Lot 4: Menjador Institut Escola Mestre Andreu de Sant Joan de les Abadesses
Lot 5: Menjador Escola Dr. Robert de Camprodon
Lot 6: Menjador Institut Escola Vall de Ribes de Ribes de Freser
Lot 7: Menjador Escoles ZER, que inclou:
e ZERVall del Ter: Escola Els Pinets de Sant Pau de Seguries; Escola Les
Moreres de Llanars, Escola La Daina de Vilallonga de Ter i Escola
I'Esquirol d’Ogassa
e ZER Comte Arnau: Escola Nuria Morer i Pi de Planoles, i Escola de
Vallfogona de Ripolles.

@ ™0 oo

entidad=

1.6 A I'Annex 1 s’estableixen els costos del servei de cada menjador. La informacid sobre
cadascun dels menjadors és orientativa i es fonamenta en les necessitats concurrents en el
moment de redactar aquests plecs. En tot cas, el contractista s’haura d’adaptar a les necessitats
reals del servei en cada moment.

ca&codigo

Aixi mateix, al final d’aquest Annex 1 hi consta informacié especifica en relacié a les escoles
bressol.

SEGONA.- Condicions generals de la prestacié del servei

2.1 El contracte s’executara amb subjeccidé a aquest PPTP, al plec de clausules administratives
particulars (PCAP) i d’acord amb les instruccions que el Consell Comarcal del Ripollés doni al
contractista per interpretar-les, a través del personal de la subarea d’Ensenyament del Consell
Comarcal.

2.2 El contractista sera responsable de la qualitat técnica de les prestacions i dels serveis
realitzats, i també de les conseqliencies que es dedueixin per a I'Administracié o per a tercers
de les omissions, errors, métodes inadequats o conclusions incorrectes en I'execucié del
contracte.

2.3 Els drets i les obligacions del Consell Comarcal i de I'adjudicatari del contracte seran, a més

Aquesta és una copia impresa del document electronic (Ref.: 1181061 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP A20F80948E81108C7DBD96716A1DEF9A20C2C7E1) generada amb I'aplicacié informatica Firmadoc. El documento esta SIGNAT. Mitjancant el codi de verificacio
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de les que recullen els plecs de clausules, les que determina la LCSP i la legislacio sectorial vigent
aplicable o normativa que la substitueixi, especialment la Llei 12/2009, de 10 de juliol,
d’educacid, el Decret 160/1996, de 14 de maig, pel qual es regula el servei escolar de menjador
als centres docents publics de titularitat del Departament d’Educacid, i I’Acord GOV/80/2023,
de 4 d’abril, de delegacié de competéncies en els consells comarcals i I’Area Metropolitana de
Barcelona en matéria d’educacio, aixi com la normativa higiénicosanitaria que resulta
d’aplicacié.

2.4 'empresa adjudicataria prestara el servei amb independencia i autonomia organitzativa i
metodologica, amb subjeccid al contracte del servei subscrit amb el Consell Comarcal i sens
perjudici de les facultats d’inspeccid, control i vigilancia que legalment corresponen a I'0rgan
contractant.

2.5 L’adjudicatari podra subcontractar el servei de transport, pel suposit d’adhesié d’alguna
escola bressol.

2.6 L'empresa haura de permetre que mares, pares i tutors legals, representants del servei de
menjador puguin tastar el menjar, previa autoritzacié per part del Consell Comarcal i la direccidé
del centre educatiu. En cap cas podran accedir a la cuina.

2.7 El Reglament Comarcal de menjador escolar que s’aprovi, I'objecte del qual sera regular la
prestacio del servei de menjador escolar, fixant els drets o obligacions dels contractistes, dels
usuaris i del Consell Comarcal, sera la norma reguladora de la prestacioé del servei, addicional a
aquests plecs. Amb independeéencia del moment en que s’aprovi o es modifiqui, el seu contingut
sera obligatori per totes les parts implicades en el menjador escolar, entre les quals el
contractista.

ca&codigo_entidad=

TERCERA.- Usuaris
So6n usuaris del servei de menjador escolar:

e |’alumnat matriculat en un dels centres detallats a I'apartat 1.1 d’aquest plec, i que ha
formalitzat la inscripcié al Consell Comarcal per tal de fer Us del servei de menjador al
centre respectiu.

Es consideren usuaris fixos els que en facin Us tres o més dies a la setmana, o en el cas
de I'alumnat d’educacié secundaria, el qui en faci Us dos dies 0 més a la setmana. En tot
cas, tindra la consideracio de fix I'usuari que tingui concedit un ajut de menjador.

Es consideren usuaris esporadics aquells que facin Us del servei menys de tres dies a la
setmana o, en el cas de I'alumnat d’educacié secundaria, el qui en fa Us menys de dos
dies a la setmana, i sempre que, en ambdds casos, el comensal no sigui beneficiari d’'un
ajut de menjador.

e El personal docent, d’administracid i de serveis dels centres educatius corresponents.

e Alumnat de les escoles bressol incloses en aquest servei.
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SECCIO 2. FUNCIONAMENT | ORGANITZACIO DEL SERVEI
QUARTA.- Us efectiu del servei

4.1 El contractista establira el mecanisme més adient per tal que els usuaris puguin avisar-lo de
forma diaria de les possibles abséncies i de tots aquells aspectes relacionats amb les incidéencies
dels usuaris del servei. En tot cas, I'hora limit per comunicar les abséncies sera les 10:00h del
mati.

Aquestes comunicacions seran utilitzades per determinar els serveis que s'han de facturar. No
es podra facturar I'import del menu referit a abséncies comunicades abans de I'hora establerta
com a limit (10:00 hores), respecte als dies que els usuaris hagin escollit fer-ne Us en el formulari
de sol-licitud del servei.

4.2 'empresa adjudicataria haura de comunicar diariament tota la informacié relativa a
I’assisténcia d’usuaris a través del programa que disposa el Consell Comarcal per a la gestio del
servei i determinara el monitoratge d’acord amb la ratio que s’estipula a la clausula 9 del present
plec.

4.3 El contractista dura a terme el control i seguiment de I'alumnat usuari del servei escolar de
menjador.

4.4 E| contractista remetra al Consell Comarcal dins del termini de 2 dies habils des de la
finalitzacié del mes natural, un llistat amb el detall dels dies d’utilitzacié efectiva del servei per
part de tots els usuaris

Aquesta informacié sera validada pel Consell Comarcal, de conformitat amb el que consti a
I’aplicacio d’assistencies, i el nombre de menus servits haura de coincidir amb I'import finalment
facturat.

4.5 El Consell Comarcal, abans de I'inici de curs, comunicara al contractista els dies de festa locals
i els dies de lliure disposicio del centre, i que per tant, no es prestara ni es facturara el servei de
menjador.

En el cas de les excursions escolars en les quals no calgui picnic, el servei no es facturara.

4.6 En el cas que el servei no es pugui prestar per causes imputables al contractista (vaga de
personal, avaria, problemes amb els proveidors, etc.) no es facturara el servei de menjador.
CINQUENA.- Organitzacio del servei

5.1 Els principis basics a desenvolupar en el servei de menjador escolar sén, a més de
proporcionar una alimentacié adequada, I'adquisicié d’uns bons habits alimentaris i higienics,

educacio social i gaudir d’un temps de lleure. El pla de funcionament del servei per a cada centre
haura de donar resposta a aquests principis.
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5.2 U'empresa adjudicataria vetllara pel correcte funcionament de la prestacié del servei de
menjador. L'organitzara establint el sistema més adequat per a cada centre de manera que el
servei es pugui desenvolupar en un ambient agradable i tranquil. Per fer-ho, tindra en compte
els equips de personal, el nombre d’usuaris, els horaris, els espais i el material de qué disposi.

5.3 L’'empresa adjudicataria procurara que el temps dedicat a menjar no sigui inferior a 30
minuts ni superior a una hora/torn, tenint sempre en compte els grups d’infantil i aquells
alumnes amb necessitats especials.

5.4 Quan calgui, I'empresa proposara canvis organitzatius amb la finalitat de millorar el servei,
els quals haura d’autoritzar el Consell Comarcal i, si escau, el centre educatiu.

5.5 El contractista designara la figura d’un/a coordinador/a per menjador, que dirigira,
controlara i supervisara el treball del personal de cada escola (monitors i personal de cuina),
amb la finalitat que es pugui garantir la correcta prestacié del servei amb els estandards de
qualitat requerits.

5.6 El contractista vetllara per la cohesié de I'equip i per la bona relacié amb el centre educatiu,
el Consell Comarcal i les families de les persones usuaries del servei.

5.7 El contractista establira les tasques/activitats que s’hauran de portar a terme durant la
prestacio del servei i en supervisara la seva execucio, tant pel que fa a I'elaboracio, recepcié,
control i distribucié del menjar, com a I'atencié a I'alumnat i la realitzacio de tallers o a la neteja
de les instal-lacions que s’utilitzin per a la prestacié del servei.

entidad:

5.8 El contractista ordenara I'espai utilitzat durant el servei de menjador i les activitats de lleure
educatiu (recollir, ordenar, pujar cadires, etc.). Es podra implicar als usuaris del servei per a la
realitzacié d’aquestes tasques, sempre i quan tinguin una finalitat educativa i no substitutoria.

ca&codigo_t

SISENA.- Plans de funcionament

Amb independeéncia dels plans que es preveuen en aquesta clausula, també caldra tenir en
compte els que es preveuen en el PCAP.

6.1. Pla de funcionament del servei de menjador

El servei de menjador s’haura d’ajustar al projecte educatiu, les normes d’organitzacid i
funcionament del centre educatiu i al calendari escolar del centre. L'adjudicatari haura de
presentar abans de I'inici de curs, una proposta del pla de funcionament del menjador escolar
per cada centre, d’acord amb les indicacions i informacié proporcionada per les direccions dels
centres.

El Pla de funcionament haura d’incloure tota la informacid necessaria per tal de garantir I'0ptim
funcionament del servei de menjador i el compliment de les especificacions d’aquests plecs.

6.2. Programacio educativa anual del servei de menjador
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El contractista haura de presentar, abans de I'inici de curs, la Programacié educativa anual que
s’adequii i es vinculi al Projecte Educatiu de Centre (PEC) i al Projecte Curricular de Centre (PCC)
de cada centre educatiu, i que permeti dotar de continuitat i coherencia la practica educativa,
compartida i coordinada amb els equips directius dels centres educatius. La proposta fara
referéncia als eixos transversals i a les finalitats educatives del curriculum, com I'educacié dels
valors democratics i I'educacio per a la salut.

Aquesta programacio haura de tenir en compte els aspectes seglients:

e Facilitar i coordinar la implicacié del menjador a les activitats complementaries i
comunes de centre (decoracio, estudi, etc.)

o Definir els continguts en relacié als habits: socials —convivéncia-, alimentaris,
higiénics, saludables i de descans.

e Elaborar una programacio diferenciant clarament els diferents moments del temps
del migdia (Dinar: Preparacié - Dinar - Recollida; Descans; Esbarjo ifo Activitat
educativa - extraescolars). Caldra tenir en compte que |'ordre i intensitat variara en
funcio de les edats, torns, etc.

e La proposta de programacié concretara els objectius didactics, els continguts, la
metodologia, seqiienciacié de les activitats, recursos didactics i sistemes
d’avaluacid, seguiment i valoracio.

e (Cada una de les activitats proposades hauran de detallar: descripcié de I'activitat,
objectius, metodologia, continguts, recursos (humans, materials i temporals) i
avaluacio.

entidad:

6.3. Pla de comunicacio

ca&codigo

La importancia del servei de menjador escolar tant per les families com pels alumnes requereix
una adequada informacid i comunicacio entre els professionals del servei i les families.

En aquest sentit el contractista haura de presentar un pla de comunicacid, que s’haura de Iliurar
abans de I'inici del contracte, on hi constin, com a minim, els seglients elements:

- Identificacié de 'empresa adjudicataria, metodologia de treball, valors, etc. (Unicament
el primer any del servei).

- Sessions de presentacio del servei a les families dels alumnes nous a cada curs escolar,
aixi com participacié en jornades de portes obertes o similars que han de permetre fer
difusié i promocié del servei de menjador. En aquests casos I'empresa designara un
representant de I'empresa que conjuntament amb el coordinador de centre i I'equip de
monitors que assistira en aquests actes, presentaran el servei educatiu de menjador de
I’escola: organitzacid, programa educatiu, etc.

- Informacié diaria de I'evolucio dels alumnes d’I3 que facin Us del servei de menjador,
com a minim, durant el primer trimestre.

- Informacié mensual de I'evolucié dels alumnes d’educacid infantil que facin Us del
servei.

- Informacié trimestral per a la resta d’alumnes

- Sessions de presentacid del servei a les direccions dels centres per a que coneguin el
servei de menjador.

- Programacié d’un espai de tutoria per atendre les families.

Aquesta és una copia impresa del document electronic (Ref.: 1181061 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP A20F80948E81108C7DBD96716A1DEF9A20C2C7E1) generada amb I'aplicacié informatica Firmadoc. El documento esta SIGNAT. Mitjancant el codi de verificacio
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Elaboracié de material adrecat a les families per tal de donar a conéixer el servei de
menjador, el seu funcionament, els seus objectius pedagogics, les seves activitats, etc.
- Incorporacié de I'Gs de xarxes socials per fer difusidé de les activitats, aixi com de la
informacio dels apats que s’ofereixen als alumnes de facil accés per a les families.

- Possibilitat d’'impartir sessions informatives a les families amb aspectes relacionats amb
la nutricié i dietética dels usuaris del servei de menjador.

Si es produeix alguna incidencia rellevant durant el servei, caldra avisar la direccié del centre i el
Consell Comarcal i presentar un informe el mateix dia que es produeixi la incidencia.

SETENA.- Compliment de la normativa higienicosanitaria i control de qualitat

7.1. U'empresa adjudicataria ha d’estar inscrita al Registre Sanitari d’industries i Productes
Alimentaris del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya (RSIPAC) i complir amb la
normativa sectorial vigent que li sigui d’aplicacio.

Especialment, haura de complir amb tota la normativa relativa a I'elaboracid, manipulacid, i si
escau, trasllat dels aliments.

7.2 El contractista ha de garantir, mitjangant la implantacié d’autocontrols basats en la
metodologia de I'analisi de perills i punts de control critic (APPCC), que els productes que
serveixen sdn segurs.

7.3 Control de temperatures: és responsabilitat de I'empresa adjudicataria garantir que la
temperatura dels aliments, des de I'elaboracio fins al servei a I'usuari es mantingui d’acord amb
el que determina la normativa vigent. Es per aixd que haura de portar a terme les actuacions
necessaries perque es compleixi i disposar dels corresponents mecanismes de control. En el cas
que calgui fer inversions per poder garantir aquestes temperatures des de I’elaboracid fins al
subministrament, aquestes aniran a carrec del contractista.

ca&codigo_entidad:

7.4 El contractista haura de disposar d’un pla d’analisis microbiologiques que permeti verificar
la qualitat sanitaria dels plats elaborats.

7.5 El contractista es sotmet a les inspeccions del Departament de Salut, del Departament
d’Educacid i del Consell Comarcal.

7.6 Recollida de mostres: pel que fa als plats testimoni, a cada cuina/office es recolliran mostres
de tots els aliments que s’hagin preparat o bé que hagin estat transportats (per la naturalesa del
servei), i estiguin llestos per al seu consum, siguin crus o cuits. Les condicions per a la seva
recollida i conservacié es regiran per la normativa que resulti d’aplicacid.

7.7 El contractista haura de comunicar de forma immediata al Consell Comarcal qualsevol
sancid, infraccid i/o avis cautelar que puguin comunicar-li les autoritats competents en matéria

d’higiene i seguretat alimentaria.

7.8 En els casos en que sigui necessari el transports dels menus elaborats caldra complir els
requeriments tecnics sanitaris previstos a la legislacié vigent.

10
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VUITENA.- Tractament de les deixalles

8.1 El contractista haura de retirar diariament, d’acord amb la normativa aplicable, les
escombraries que es generin durant la prestacié del servei per fraccions, i traslladar-les als punts
de recollida selectiva establerts per I'ajuntament del municipi. Per als residus organics,
I’'empresa haura d’utilitzar bosses compostables.

8.2 L'empresa contractista sera responsable de la recollida i el reciclatge dels olis de cuina usats
que es generin per la prestacio del servei.

8.3 De conformitat amb la condicio especial d’execucid prevista en el PCAP, el contractista haura
de presentar abans de I'inici del contracte un pla en materia de reduccio, recollida, reciclatge i
reutilitzacid de residus, que incloura, com a minim, el seglient:

a) La descripcid del sistema de seleccid, manipulacid i conservacio dels aliments.
b) La reduccio al minim dels residus i la recollida selectiva.

c) La reduccid de I's d’aigua i energia, tant en la preparacié com en el transport
d’aliments.

d) La formacio al seu personal en matéria de reduccid, reciclatge i reutilitzacié dels
desfets en la gestid del servei.

NOVENA.- Aplicacié informatica

entidad:

El Consell Comarcal posa a disposicié del contracte una aplicaciéd informatica a efectes de control
d’assisténcies dels usuaris del servei, la qual I'empresa adjudicataria haura d’actualitzar
diariament d’acord amb els usuaris reals del servei.

ca&codigo_t

En el cas que no consti a I'aplicacié algun dels usuaris, caldra que I'empresa ho comuniqui
immediatament al Consell Comarcal i al centre educatiu per tal d’informar a la familia que
empleni la sol-licitud per fer-ne Us.

SECCIO 3. INSTAL-LACIONS, MATERIAL | SUBMINISTRAMENTS
DESENA.- Instal-lacions

10.1 L'adjudicacié del contracte comporta en els lots 1, 2, 3, 4, 5i 6, el dret d’'Us de les
instal-lacions de cuina/menjador i el mobiliari d’aquests espais durant tota la vigéncia del
contracte per part de I'empresa adjudicataria.

10.2 En el lot 7, I'adjudicatari elaborara els menus a les seves instal-lacions i els servira als
menjadors de cadascuna de les escoles.

10.3 L'empresa adjudicataria en el moment d’iniciar i en el moment d’acabar la prestacié del
servei, haura de realitzar un inventari del material i equipaments de la cuina/menjador i I'haura
de presentar al Consell Comarcal del Ripollés. En el cas que s’hagi produit una disminucid

11
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quantitativa o qualitativa diferent de la motivada pel bon Us, el contractista haura d’efectuar la
corresponent reposicio.

10.4 L'empresa adjudicataria, excepte autoritzacio expressa per part del Consell Comarcal, no
podra utilitzar les instal-lacions i els equipaments per altres finalitats diferents a les establertes
al present plec de clausules.

10.5 L'empresa adjudicataria no permetra I'accés de persones alienes a I'activitat, dins de les
instal-lacions de la cuina/office dels menjadors escolars, a excepcié del personal autoritzat a fer
inspeccions, ja sigui del Consell Comarcal o de la Generalitat de Catalunya.

La cessi6 d’Us de les instal-lacions sera vigent des de I'inici fins a la finalitzacié del contracte. Tot
i aixi, la utilitzacié quedara limitada als dies lectius. En cas que el centre, AFA, I’Ajuntament o un
altre tercer hagi de fer Us de les instal-lacions per algun motiu justificat, i previa comunicacié al
Consell Comarcal, I'adjudicatari haura de preveure la cessié dels espais i equipaments de la
cuina. En aquest cas, caldra el compromis d’aquest tercer peticionari de mantenir les
instal-lacions i el material en perfecte estat, i assumir els possibles desperfectes i
responsabilitats. Si escau, es podra regular aquest compromis a través d’un contracte o conveni
signat entre les parts.

10.6 Aniran a carrec dels ajuntaments que els correspongui la titularitat del centre les millores
d’obra civil a les instal-lacions del menjador o a instal-lacions annexes. El contractista ha
d’assumir les actuacions de manteniment d’aquestes instal-lacions.

En cap cas el contractista efectuara cap tipus d’obra sense I'autoritzacié previa del Consell
Comarcal, de I’Ajuntament i del titular del centre.

ca&codigo_entidad=

ONZENA .- Material

11.1 L’Annex 2 d’aquest plec conté la relacié del mobiliari, equipament (rentavaixelles, forns,
aparells frigorifics, campanes extractores de fum, etc.), aparells i estris de cuina/office (olles,
cassoles, petits electrodomeéstics, ganivets de cuina, etc.) i/o del parament (vaixella), de que
disposa cada cuina.

11.2 Anira a carrec de I'empresa adjudicataria, el manteniment, reparacié i reposicié de tot el
mobiliari, equipament, aparells i estris de cuina/office, i el parament. La reposicid de
I’equipament anira a carrec a la partida d’inversions destinada a I'efecte.

També anira a carrec del contractista el seglient:
e Els productes i materials de neteja que puguin ser utilitzats pel personal de I'empresa
i/o usuaris (escombres, sabo de mans, tovallons, guants d’un sol Us, bobines de paper
de mans, detergents, etc.).
o L'equipament (dispensadors de paper i sabd) de les dependéncies higiéniques d’Us

exclusiu del servei de menjador i que facin servir els alumnes i els treballadors del servei,
amb les respectives reposicions de sabd, paper de mans i paper higienic. En cas de ser
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A. Consell Comarcal
v

del Ripollés

lavabos compartits, I'empresa adjudicataria només efectuara la reposicié dintre de la
franja horaria del servei.

Els armaris necessaris per a la roba de treball del personal de I'empresa adjudicataria.

Els estris i la documentacid indispensables exigits pel Departament de Salut: impresos
dels registres de prerequisits (control de temperatures del menjar i de les cambres, etc.),
aixi com també el subministrament de termometres per a nevera i congelador i de
control de temperatura del menjar, envasos per a la recollida de mostra del menjar i
I’'equip de control del clor de I'aigua.

S’haura de disposar i reposar el material de parament (vaixella, coberts, gots, estris,
etc.), en la quantitat necessaria pel nombre real d’usuaris. En el cas que el nombre
d’usuaris sigui superior a linicialment previst, 'empresa adjudicataria haura de
completar la vaixella i resta d’elements de parament de la taula necessaris per a la
correcta prestacié del servei.

El material que s’utilitzi en els tallers o activitats que s’efectuin durant el servei s’haura
d’adaptar a les necessitats i caracteristiques de cada escola, al nombre d’usuaris de
menjador, al tipus d’alumnat, edat o nivell educatiu, etc. La inversié minima/curs
escolar global que 'empresa adjudicataria haura de destinar per a cada lot és de 3
euros per cada infant usuari del servei, de conformitat amb la previsié d’usuaris del
servei que consta a I’estudi de costos.

La comissid de menjador de cada centre, juntament amb la resta de I'equip de
monitoratge, podra elaborar la llista de material necessari per a les activitats educatives
i de lleure.

En el moment en que el contractista entregui el material al centre educatiu, aquest
haura d’anar acompanyat d’un albara o document equivalent on hi consti la relacié del
material que es lliura, i el centre en donara el vistiplau.

El contractista també entregara la factura al Consell Comarcal, per tal que pugui
comprovar el tipus de material servit i la despesa efectuada.

L’adjudicataria haura d’assumir el cost de la resolucié de les incidéncies i les millores en
el funcionament del servei que s’ordenin des del Departament de Salut de la Generalitat
de Catalunya en les inspeccions periodiques que s’efectuin al centre. En el cas que en
I'acta d’inspeccid s’hagin detectat incidencies que cal corregir, 'empresa haura de
presentar davant del Consell Comarcal un pla de millora, en el qual s’especifiqui, en
funcié de la gravetat, el temps maxim de resolucié de la incidéncia detectada i per donar
compliment dins del termini atorgat.

En el cas que el material estigui en situacid de reparacié o de revisio, 'empresa

adjudicataria utilitzara el de reserva propi, de manera que no es produeixin
interrupcions en els serveis programats.

13

pe]
S
&
=]
5]
>
@
S
=1
<]
3]
°
€
g
o
c
S,
=
=
<
z
o
2
s
@
o
]
c
9]
£
H
5]
<]
S
i)
g
<]
=1
&
£
iy
@
S
<]
E
k=)
=
he]
5]
5]
1]
=
<
=
£
&
]
k=1
o
9]
c
@
=)
=
w
~
Q
«
(6]
=1
]
<
>
vl
w
a
<
<
<
o
=
©
>
a
@
a
~
Q
@
=1
<
o
@
w
@
I
=)
=1
@
jre
S
S
<
a
0
~
=
e
I
g
o
Q
L
Il
N
N
-
o
©
=1
=1
@
=1
-
T
&
]
c
2
°
2
©
=
9]
£
H
5]
<]
S
)
©
@
@
1
=)
£
]
=
Q
3]
]
c
5
«
o
g
7]
4]
>
T
<

pot comprovar la validesa de la signatura electronica dels documents signats en I'adreca web: https://verificador.ripolles.cat/index.jsp?idioma:




DOCUMENT

Plec de clausules (TD03_2): PLEC_CLAUS - 01. PLEC DE
PRESCRIPCIONS TECNIQUES_AMB ANNEXES

ALTRES DADES
Codi per a validacio: 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP

Data d'emissi6: 2 de Maig de 2024 a les 10:26:03
Pagina 14 de 82

IDENTIFICADORS

SIGNATURES ESTAT
El document ha estat signat per :
1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripolles. Signat 30/04/2024 15:00

APROVAT
30/04/2024 15:00

ca&codigo_entidad=

A. Consell Comarcal
v

del Ripollés

En el cas que per negligencia o culpa del personal de I'empresa adjudicataria, s’hagi de
substituir algun dels elements destinats a la prestacio del servei, 'empresa adjudicataria
assumira I'import equivalent al valor dels béns en el moment de la seva pérdua i, quan
no sigui possible la reparacid, assumira el cost de la seva restitucid i del rescabalament
dels danys i perjudicis produits en ambdds casos.

Qualsevol nou equipament que s’hagi d’instal-lar o els canvis que s’hagin de fer en les
instal-lacions utilitzades requeriran I'autoritzacié previa del Consell Comarcal del
Ripollés.

La resta de material que consideri necessari per a la prestacid del servei i el que també
sigui necessari per al compliment de la normativa higiénicosanitaria que es pugui
aprovar.

El vehicle, el material i estris homologats per al transport dels apats aniran a carrec de
I'empresa adjudicataria del servei.

11.3 El contractista aportara una quantitat per a destinar a inversions, segons I'import que hagi
fet constar a I'oferta. En concret:

e A principi de cada curs, en funcié de la previsié del nombre de menus que es
subministraran, es determinara la quantitat de la qué es disposa per destinar-la a
inversions.

e Aixi mateix, 'empresa fara una proposta al Consell Comarcal de la inversid/ns que
considera necessari efectuar durant el curs.

e Entot cas, I'empresa demanara autoritzacié al Consell Comarcal per poder portar a
terme la/les inversid/ns. A tal efecte, presentara el corresponent pressupost, el qual
haura de ser validat pel Consell Comarcal.

o En cap cas s’autoritzaran despeses que siguin propies del manteniment
ordinari ni que estiguin relacionades amb I'adquisicié o reposicié d’utillatge,
plats o coberts. També en queda exclosa la pintura, atés que s’entén que
forma part del manteniment.

o Tampoc s’autoritzaran despeses relatives al vehicle, material i estris
homologats per al transport dels apats.

o En cap cas es podran destinar a les millores d’obra civil a les instal-lacions
que siguin a carrec dels ajuntaments, ni a subministraments (electricitat,
gas, i aigua).

e Al final de cada curs es presentara una liquidacié on hi consti la dotaci6 final per
inversié calculada en funcié del nombre de menus efectivament subministrats i la
despesa efectivament realitzada.

El saldo (positiu 0 negatiu) s’incorporara al curs seglient. Quan finalitzi el contracte,
en el cas que hi hagi saldo positiu, el Consell podra ordenar a I'empresa que realitzi
una inversio per I'import sobrant o deduir-lo de I'import de la darrera factura.

Si és negatiu, el Consell, prévia presentacié de factura, abonara la diferéncia a
I'empresa.
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11.4 El nou equipament en qué s’hagi invertit, aixi com les dotacions de material de parament
per augment d’alumnat o reposicid, i aquells aparells que s’hagin reparat en els diferents
menjadors durant la vigencia del contracte, revertira en el servei.

11.5 Pel que es refereix al Lot 5 (Camprodon) es va realitzar una inversié per un import de
2.824,58 euros IVA no inclos. En el moment de la nova adjudicacié d’aquest contracte, restara
pendent d’amortitzacié la quantitat de 2.324,39 euros. L’amortitzacié es fara de forma
anticipada a I'inici del contracte amb carrec a la partida destinada a inversions d’aquest centre.

DOTZENA.- Neteja

12.1 Les instal-lacions, el mobiliari i el material que es posaran a disposicié del contractista
s’hauran de netejar, mantenir i conservar durant tota la vigencia del contracte. En concret:

e L’espaide cuina o officeiles respectives dependéncies (magatzems, vestidors i lavabos),
aixi com I'equipament d’aquests espais: aparells, finestres, terres, superficies de treball
en general, armaris, piques, sistema d’extraccié de fums (campana, filtres, conductor,
extractor), etc.

e la sala de menjador i el seu equipament (terra, taules, cadires, pica de rentar mans,
finestres, armaris, etc.).

12.2 El contractista haura de tenir un protocol de neteja individualitzat per a cada centre, i
aquest pla haura d’estar exposat en un lloc ben visible per a ser consultat pels organs d’inspeccid
que corresponguin.

entidad=

Aixi mateix, al finalitzar el servei diari, haura de netejar diariament la cuina, els estris i les altres
instal-lacions utilitzades durant la prestacid del servei.

ca&codigo

Al'inici i a la finalitzacio del curs escolar, com a minim, 'empresa haura de fer una neteja a fons
de les instal-lacions i el material del servei.

L'empresa haura de complir les mesures higiénicosanitaries i de seguretat vigents en cada
moment, i ajustar els protocols a les modificacions legals i recomanacions dictades, tant pel

Departament d’Educacié com pel de Salut.

12.3 Els productes de neteja utilitzats gaudiran d’etiqueta ecologica europea o equivalent i no
portaran disruptors endocrins.

12.4 Esta prohibida la utilitzacié d’insecticides domeéstics i de serradures, entre d’altres que
puguin determinar els técnics responsables del Departament de Salut.

12.5 Aniran a carrec del contractista la desinsectacié i desratitzacio, o similars, de la zona de la

cuina i menjador, sempre que siguin necessaries.

TRETZENA.- Subministraments

15
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Al contractista li correspon I'assumpcié de les despeses de gas, electricitat i aigua directament
imputables de la prestacio del servei de menjador dels centres educatius. També li correspon
gestionar i assumir les despeses per a la segregacidé dels comptadors, i efectuar el canvi de
titularitat, si escau.

SECCIO 4. MENUS
CATORZENA.- Caracteristiques dels menus

14.1 Els menus han estat subscrits per una dietista nutricionista i elaborats de conformitat amb
la normativa vigent de seguretat alimentaria i nutricié. S’ha tingut en compte la Guia de
“L’alimentacid saludable en I'etapa escolar” de I’Ageéncia de Salut Publica de Catalunya, Edicid
2020 i també s’han observat els “Criteris alimentaris per a la contractacié de la gestio del
menjador dels centres educatius” elaborat per I'’Agéncia de Salut Publica de Catalunya en el marc
del Programa de Revisié de menus Escolars (PreMe).

14.2 Els menus estaran compostos per un primer plat, un segon plat, postres, aigua i pa.

14.3 A I’Annex 3 s’hi recullen els seglients tipus de menus:

A) Menu geneéric tardor-hivern

B) Gramatges 3-6 anys menu geneéric tardor-hivern

C) Gramatges 6-12 anys menu generic tardor-hivern
D) Menu especific tardor-hivern

E) Menu genéric primavera-estiu

F) Gramatges 3-6 anys menu generic primavera-estiu
G) Gramatges 6-12 anys menu genéric primavera-estiu
H) Menu especific primavera-estiu

1) Menu picnic

ca&codigo_entidad=

La temporada de tardor-hivern, correspon als mesos de novembre, desembre, gener, febrer,
marg i abril.

La temporada de primavera-estiu, correspon als mesos de setembre, octubre, maig i juny.

En relacid a tots aquests menus, s’han establert els gramatges separats pels infants de 3 a 6
anys, i de 7 a 12 anys. Les racions subministrades de cada plat hauran de ser proporcionades al
grup d’edat a qui vagi dirigit, distingint un gramatge diferent per edats, sense oblidar I'apeténcia
de cada infant, aixi com també preveure un gramatge superior per als adults (professorat i
personal no docent). En tots els casos s’haura de preveure que els usuaris puguin repetir.

En els menus generics s’hi identifiquen, en termes generals, grups d’aliments (p. ex. llegums,
peix blanc, carn vermella, etc.), els quals s’acompanyen d’exemples concrets a la part de
comentaris.

Al tractar-se d’uns menus oberts, cada AFA podra detallar aquests menus generics, especificant

els plats o tipus concret d’aliments que I'integraran, segons convingui amb el contractista del
servei.
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Els menus especifics resultants seran validats per un dietista-nutricionista de I'empresa
adjudicataria del servei. En tot cas, el contractista presentara al Consell Comarcal una declaracid
responsable en la qual s’hi faci constar que els menus especifics proposats per I’AFA s’ajusten
als menus geneérics (A i E), als gramatges (B, C, F i G), a les obligacions establertes en els plecs, a
I'oferta presentada, a la normativa vigent aplicable i a les recomanacions aprovades.

En el suposit que I’AFA no defineixi el menu generic, ja sigui totalment o parcialment, regiran els
menus especifics previstos en els plecs per cadascuna de les temporades. En el cas que I’AFA
defineixi parcialment els mendus, és a dir, per uns dies concrets del mes, la resta de dies no
definits sera d’aplicacié el menu especific, sens perjudici d’incorporar els aliments d’obligat
compliment i els que s’hagin ofert. Igualment, el menu resultant sera validat per un dietista-
nutricionista i caldra que es presenti la declaracid responsable a la que s’ha fet referéncia al
paragraf anterior.

En el cas de desacord entre I’AFA i el contractista, decidira el Consell Comarcal. Per prendre la
decisié podra demanar consell a un técnic de nutricid i dietética.

Pels dies de sortides escolars, i sempre i quan el centre ho demani amb una antelacié minima
de 2 dies lectius, el contractista haura de garantir el menu picnic al mateix preu que per la resta
de menus del menjador. S’elaborara sobre la base del menu picnic de I’Annex IV (lletra 1). Per
elaborar aquest menu caldra tenir en compte els requeriments sanitaris i recomanacions
establertes en aquests casos.

El contractista haura d’entregar el picnic en uns envasos aptes per a |'Us alimentari,
reutilitzables, compostables o facilment reciclables.

entidad:

En el cas que el contractista vulgui efectuar algun canvi a la proposta de menus facilitats pel
Consell Comarcal, ho haura de comunicar previament, i el Consell Comarcal ho haura
d’autoritzar. En qualsevol cas, la proposta del contractista haura de respectar la freqiiencia dels
aliments en la confeccié del menu. Aixi mateix, el menu que es presenti haura d’estar avalat per
un técnic en nutricid i dietética, de conformitat amb el contingut dels plecs i les instruccions del
Departament d’Educacid i/o Salut de la Generalitat de Catalunya.

ca&codigo

En el cas que el contractista canvii els dies dels menus pero no el seu contingut, caldra que ho
comuniqui al Consell Comarcal i a I’AFA. Per exemple, si el que esta previst pel dilluns es serveix
el dimarts, i el que estava previst pel dimarts es serveix el dilluns.

14.4 Abans del dia 25 de cada mes, el contractista haura d’entregar els menus definitius del mes
segiient a les AFA, al centre i al Consell Comarcal.

14.5 La redaccid del menu haura de ser clara i detallada. Caldra especificar:

El tipus de preparacid i d’ingredients de cada plat (ex. mongeta tendra amb patata, en lloc de
verdura).

La coccid utilitzada (p.ex. forn, bullit, etc.).

El tipus d’aliment (p.ex. filet de llug, en lloc de peix).

A l'imprés també hi haura de constar el nom del centre, la data i el nom del dietista de I'empresa
que I'ha revisat.
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14.6 En el cas dels menus que es serveixen a les escoles bressol, també hauran de tenir en
compte, les recomanacions de la guia “Recomanacions per a I'alimentacié en la primera infancia
(de 0 a 3 anys)” i els aspectes segiients:
- Els menus s’adaptaran a les necessitats dels menus dels usuaris del menjador de 0 a 3
anys, amb la previsié de fer mends triturats, si és el cas.
- Les postres lactiques per als infants de les escoles bressol s’hauran d’adaptar a I'edat
dels infants i no portaran sucre.
- Els menus es cuinaran sense sal.

14.7 La matéria primera utilitzada haura de ser en tot moment I'adequada, pel que fa a les
condicions de qualitat, salubritat i higiene, i d’acord amb les disposicions vigents, sense que es
puguin utilitzar matéries que tinguin gravades en els seus embolcalls dates de consum preferent
o de caducitat vengudes.

Es requereix la utilitzacié de productes frescos i/o de temporada (estacionals), sempre que sigui
possible. Pel qué fa a les principals fruites, hortalisses i verdures fresques que s’utilitzin,
s’escolliran d’acord amb el calendari de disponibilitat dels aliments de temporada, i oferint la
maxima varietat.

14.8 S’hauran d’incloure propostes gastronomiques relacionades amb festivitats i aspectes
culturals del nostre entorn, com a minim, per la Castanyada, Nadal, dijous llarder, i Sant Jordi.

Aixi mateix, de la mateixa manera que s’estableixen els dies especials, 1 cop al mes s’incorporara
el “dia del plat del Ripolles” amb la finalitat d’introduir productes i elaboracié de plats tipics del
Ripollés durant aquest dia.

entidad=

L’ultim dia de cada trimestre escolar, a proposta de I’AFA i de conformitat amb el contractista,
es podra servir un menu diferent del previst en els menus actuals.

ca&codigo

14.9 S’ha de preveure que un usuari pugui repetir algun plat, sense cap cost addicional pel
Consell Comarcal, sempre i quan s’hagi menjat els plats que li corresponen i s’hagi quedat amb
gana.

14.10 S’evitaran els aliments ultraprocessats, entesos com les formulacions de diversos
ingredients, elaborats gairebé sempre per técniques industrials. A més de sal, sucre, olis i
greixos, contenen substancies i additius que, encara que sén segurs, serveixen Unicament per
potenciar o modificar els gustos. S"acompanyen d’embalatges atractius i sofisticats. En aquesta
categoria s’hi inclouen begudes carbonatades, ensucrades i energétiques, aperitius salats i
ensucrats, brioixeria, pastisseria, galetes, cereals d’esmorzar, greixos untables (margarines),
iogurts de fruites i postres lactiques, i plats precuinats, preparats alimentaris a base de
formatges, carnis processats com salsitxes, embotits, etc.

14.11 En els casos en queé I’AFA ho sol-liciti, el contractista proporcionara fruita extra per als
usuaris d’infantil, que es servira abans de I'acabament del servei de menjador i de tornar a les
classes de la tarda.

QUINZENA.- Aliments d’obligat compliment
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15.1 A continuacio es defineixen els aliments, i les caracteristiques dels mateixos, que hauran
de servir-se als menjadors escolars de conformitat amb els menus genérics establerts:

A) CARNS

Vedella: el 100% del producte serd no processat' (sense additius, colorants, antioxidants,
conservants, edulcorants, sulfats, estabilitzadores o potenciadors de sabors). Només es permet
sal i pebre en I'elaboracié de les hamburgueses i la carn picada.

El 100% de la produccié ha de ser de la comarca del Ripollés, i en concret, d’animals nascuts,
criats, engreixats i sacrificats al Ripollés.

Porc: s’incorporara en format d’hamburguesa o llangonisseta. El 100% de la produccio ha de ser
de la comarca del Ripollés, i en concret, d’animals nascuts, criats, engreixats i sacrificats al
Ripollés.

Xai: s’incorporara en els menus un cop al mes durant els mesos de gener a maig. El 100% ha de
ser de la comarca del Ripolles, i en concret, d’animals nascuts, criats, engreixats i sacrificats al
Ripollés.

Poltre: el 100% de la produccié ha de ser de la comarca del Ripollés, i en concret, d’animals
nascuts, criats, engreixats i sacrificats al Ripollés.

Pollastre: el 100% del producte sera no processat, i haura de ser procedent de Catalunya.

entidad:

B) LACTICS

ca&codigo

Formatge: la seva elaboracid ha de ser de la comarca del Ripolles.

logurt: ha de ser natural, sense sucre ni edulcorant. El 100% de la produccid de la llet que serveix
per a la seva elaboracid, aixi com la seva elaboracié han de ser de la comarca del Ripollés.

En el cas de les cuines in situ es servira a granel. En el cas dels menus transportats es permetra
I'envas individual.

Aquesta obligacid s’estableix com a condicid especial d’execucio prevista en el PCAP.
c) ous

Ous frescos: en tots els casos seran de produccié ecologica. S'acreditara amb la certificacid
europea de producciod ecologica o equivalent.

1 s’entén per aliment processat: aquells aliments naturals (no processats o minimament processats) als quals s’ha afegit sal, sucre,
olis i greixos, conservants o additius amb la finalitat de perllongar-ne la vida util, canviar la textura, donar-los sabors més intensos o
fer-los més atractius. En aquesta categoria s’inclouen aliments que solen tenir 2 o 3 ingredients com a maxim i preserven la identitat
i la majoria de constituents de I'aliment original, com conserves d’hortalisses, llegums, fruites i peixos, alguns carnis processats com
el pernil, la cansalada o el peix fumat, la fruita seca salada, el pa i els formatges.
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En el menu es preveuen ous 4 cops al mes (un cop per setmana). Un cop al mes seran ous 100%
de produccié de la comarca del Ripollés. La resta de setmanes hauran de ser procedents de
Catalunya.

D) PEIX

En el menu es preveuen les varietats de peix blanc i peix blau. En cap cas es podran servir
especies com el perca, la panga, la tilapia, ni les que no siguin recomanades pel PreMe. Tampoc
es podra servir peix espasa (emperador), tonyina vermella (thunnus thynnus), taurd i especies
derivades (cagd, marraix, agullat, gat i tintorera), llug de riu o luci.

En tot cas, el peix s’haura de presentar sense espines.

E) VERDURA

Verdura fresca i de temporada. El 100% sera de produccié ecologica. S'acreditara amb la
certificacié europea de produccid ecologica o equivalent. Igualment, el 100% de la produccié
sera de Catalunya.

En aquest enllag hi ha el calendari de les hortalisses i la seva temporalitat:
https://canalsalut.gencat.cat/ca/vida-saludable/alimentacio/fruites-hortalisses/calendaris-
temporada/index.html

entidad=

F) FRUITA

ca&codigo

El 50% sera de produccié ecologica. S'acreditara amb la certificacié europea de produccié
ecologica o equivalent. La fruita ecologica es servira dos dies a la setmana (dels quatre que es
preveu fruita). El 100% de la produccié sera de Catalunya a excepcid del platan, que sera de
Canaries, els citrics del Pais valencia, i el kiwi de la resta de la Peninsula.

Es serviran 4 varietats diferents de fruita a la setmana en funcié de la temporada (tardor-hivern;
primavera-estiu). Pel cas que no es puguin garantir quatre varietats diferents a la setmana per
dificultats en la produccid, només es podra repetir una varietat i no de manera consecutiva. Per
exemple, no es podra servir poma, poma, platan i pera, pero si poma, platan, pera i poma.

A continuacié es detalla el calendari de la fruita, i la seva temporalitat:
Tot el curs: platan, poma

Temporada tardor-hivern: mandarina, pera, taronja i kiwi.

Temporada primavera-estiu: sindria, melo, raim, pruna i préssec.

G) PASTA | ARROS
Pasta. El 100% sera de produccié ecologica. S'acreditara amb la certificacié europea de
produccid ecologica o equivalent. El 100% de la produccié sera de Catalunya, a excepcio de la

pasta cuscus.
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Arros. El 100% sera de produccid ecologica. S'acreditara amb la certificacid europea de
produccid ecologica o equivalent. El 100% de la produccié sera de Catalunya.

Sera integral en els casos previstos en el menu genéric.

H) LLEGUMS

Mongetes, cigrons i llenties. Preferiblement la produccié sera de Catalunya, tot i que no és una
obligacid, i per tant, podra ser de la Peninsula, a excepcio de les mongetes, que com a minim, es
donara el 50% d’una varietat de mongeta de Catalunya.

) PA

Es prohibeix el pa precuit. Sera preferiblement elaborat al municipi de cada escola amb cuina in
situ o de la comarca del Ripollés. Sera integral tots els dies de la setmana.

J) SAL

Cal utilitzar sal iodada.

K) OLI D’OLIVA

Cal utilitzar sempre I'oli d’oliva extra verge o verge, tant per amanir com per cuinar, a excepcid
dels fregits (sempre que es faci amb fregidora) on es permet I'is d’oli de gira-sol alto oleic
(proporcié d’oleic superior al 75%) de Catalunya.

15.2 S’adjunta com a Annex 4 el llistat dels productors de la comarca del Ripollés que poden
subministrar els aliments del producte local indicats.

Aixi mateix, en el moment de presentar 'oferta, el licitador haura d’indicar el llistat dels
productors homologats que subministraran els aliments d’obligat compliment previstos a la
clausula 15.1 d’aquests plecs i els que hagi ofert com a millora.

Si durant I'execucid del contracte sorgeixen nous productors a la comarca del Ripollés que també
poden subministrar els aliments d’obligat compliment previstos en aquests plecs o bé s'impulsa
una nova marca, distintiu i/o etiqueta per a distingir els productes i aliments del sector primari
de la comarca, I'empresa adjudicataria elaborara els menus del servei amb aquests productes i
aliments, sempre que guardin les mateixes caracteristiques explicades en aquest apartat i no
suposi un encariment del preu del contracte.

15.3 En el suposit que durant la vigencia del contracte sorgeixi una causa de for¢a major que

impedeixi, totalment o parcialment, el subministrament dels productes de la comarca del
Ripollés, els quals sén obligatoris de conformitat amb aquests plecs, es permetra que es
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serveixin aliments de Catalunya que tinguin les mateixes caracteristiques dels productes del
Ripollés previstos en aquests plecs.

15.4 L’Agencia de Desenvolupament del Ripollés donara suport al Consell Comarcal en les
tasques de control, durant la fase d’execucié del contracte, del compliment del producte del
Ripollés inclos amb caracter obligatori als menus del menjador escolar. En aquest sentit, el
Consell Comarcal facilitara a I’Agencia de Desenvolupament del Ripollés la informacié necessaria
per desenvolupar aquestes tasques, i si escau, I'autoritzara per accedir als centres escolars
corresponents.

Abans de I'inici del curs escolar es programara una reunio entre les empreses adjudicataries i els
productors de la comarca.

En tot cas, I’Agencia de Desenvolupament del Ripollés proporcionara les dades de contacte dels
productors.

15.5 El contractista haura d’entregar mensualment al Consell Comarcal les factures dels aliments
que contenen els menus. El Consell Comarcal podra demanar I'estudi de costos de les matéries
primeres incloses en el menu.

SETZENA.- Elaboracié dels menus

16.1 Les instal-lacions de qué disposen les escoles publiques beneficiaries del servei sén
diferents, la qual cosa comporta que I'empresa adjudicataria haura de portar a terme diferents
modalitats d’elaboracié dels apats:

entidad=

a) Cuina in situ (Lots 1, 2, 3, 4, 5 6): el centre escolar disposa d’una cuina on s’elabora el
menjar per als usuaris del mateix centre. Es el cas de tots els centres a excepcié de les
escoles ZER.

b) Catering linia calenta (Lot 7): L'empresa adjudicataria elabora el menjar a les seves
propies instal-lacions (la seva cuina central) i el subministra posteriorment als
menjadors dels centres educatius. Es el cas de totes les escoles ZER.

ca&codigo

El sistema d’elaboracié i subministrament ha de ser en linia calenta i d’acord amb els
requeriments especificats en aquest plec de condicions técniques.

16.2 En tots els casos, I'empresa tindra el menjar disponible als menjadors en equips preparats
per a la conservacio de la temperatura, amb el temps minim d’antelacié abans del dinar, segons
els horaris establerts per a cada centre.

16.3 Quan per motius aliens a I'empresa (per ex. talls de gas, electricitat, avaries en els
equipaments, etc.), alguna de les cuines dels centres docents de la comarca no pugui cuinar el
menjar, aquest s’haura d’elaborar en les instal-lacions propies de I'empresa i subministrar
posteriorment al centre, en linia calenta.

16.4 Pel que fa al tipus de coccid i técniques culinaries, s’hauran de tenir en compte les
consideracions seglients:
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Es convenient que les formes de coccid siguin variades (forn, guisat, bullit, fregit, al vapor, etc.)
i s’evitin les preparacions seques i eixutes.

En el cas dels aliments fregits, que es limitaran a la freqiiencia que detalla aquesta mateixa
clausula, en cap cas es podra sobrepassar el percentatge de compostos polars d’acord amb la
normativa vigent.

Les técniques i coccions segiients s’hauran de limitar com a maxim, a la freqliencia especificada

en el quadre:
Tecniques culinaries Freqiiéncia
Precuinats industrials <1/mes
Fregits (segons plats) <1 /setmana
Fregits (guarnicions) < 1/setmana
Preparacions carnies greixoses < 1/setmana

16.5 El contractista haura d’elaborar les fitxes técniques corresponents, les quals contindran
tota la informacid necessaria per a I'elaboracié del mend.

L'empresa també haura de tenir a disposicié del Consell Comarcal tota la documentacio
necessaria que contingui informacié dels productes utilitzats (ingredients) per a I’elaboracié dels
menus i que sigui exigible per la normativa d’etiquetatge dels productes alimentaris. En els
menus s’informara dels al-lergogens que puguin causar els productes utilitzats, i que sén de
declaracié obligatoria.

entidad=

DISSETENA.- Tipus de menus

ca&codigo

17.1 Amés del menu estandard, I'empresa adjudicataria oferira menus especials per a I'alumnat
amb malalties, alléergies o intolerancies alimentaries, diagnosticades per especialistes, i que,
mitjangant el certificat meédic corresponent, acreditin la impossibilitat d’ingerir determinats
aliments que perjudiquen la seva salut.

Per a I'adaptacié del menu per malalties, al-lergies o intolerancies alimentaries es modificara el
menu estandard el minim possible.

L’empresa adjudicataria també haura de subministrar, quan sigui necessari, menus adaptats per
a comensals que requereixin esporadicament una dieta tova, degut a trastorns gastrointestinals
lleus.

En resum, les programacions i I'elaboracié dels tipus de menu que haura de garantir 'empresa
son les seglients:

- Mend estandard

- Mendus adaptats per trastorns deguts a malalties o per aspectes culturals:

o Tot tipus d’intolerancies i al-lergies

Celiaquia
Diabetis
Afectacions digestives puntuals (dieta astringent)
Régim/hipocalorica

O O O O
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o Sense porc
o Ovolactovegetaria
o Altres que pugui autoritzar el Consell Comarcal.

17.2 El circuit de comunicacié d’al-lergies i intolerancies alimentaries dels usuaris del servei de
menjador escolar sera el seglient:

1. El centre demanara a les families si I'alumnat que és usuari de menjador pateix alguna
al-lergia o intolerancia alimentaria, diagnosticades per especialistes.

2. Les families afectades traslladaran la informacid per escrit al centre, aportant el
certificat médic corresponent, el qual acreditara la impossibilitat d’ingerir determinats
aliments que perjudiquen la seva salut.

3. Elcentre ho traslladara a la persona coordinadora del menjador, per tal que ho traslladi
ala cuina i/o al seu responsable superior als efectes d’elaborar un menu especial.
DIVUITENA.- Trasllat d’aliments
L'empresa adjudicataria es fara carrec del trasllat dels aliments, quan sigui necessari, en les

condicions sanitaries i alimentaries legalment establertes, i tenint cura que el trasllat no minvi
en cap cas la qualitat dels aliments.

L'empresa adjudicataria haura de disposar de contenidors d’aliments que mantinguin la
temperatura, aquests contenidors hauran de disposar de resisténcies electriques o altra forma
adequada que permetin mantenir la temperatura establerta en la normativa vigent, tant a
I'arribada en el centre, com en el moment de servir el menjar. Aixi mateix, 'empresa
adjudicataria esta obligada a controlar la temperatura amb el termometre sonda i registre
homologat, portant un registre escrit diari dels resultats de les mesures a cada centre docent.

ca&codigo_entidad:

SECCIO 5. OBLIGACIONS DEL CONSELL COMARCAL EN LA PRESTACIO DEL SERVEI DE MENJADOR
ESCOLAR

DINOVENA.- Del Consell Comarcal
Al Consell Comarcal li corresponen les segiients obligacions:

a) Facilitar al contractista el calendari escolar del curs

b) Posar a disposicié del contractista I'aplicacié per a I'entrada diaria de les assistencies on
hi constin els usuaris del servei

c) Exigir a tots els agents que intervenen en la prestacio del servei el compliment de les
respectives prescripcions técniques.

d) Pagar mensualment al contractista contra presentacié de factura electronica, tal com es
determina a la clausula 27 del PCAP.

e) Designar el tecnic del Consell Comarcal responsable del contracte.
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VINTENA.- Del responsable del contracte

A més de les funcions encomanades al responsable del contracte pel PCAP, el cap de ’Area de
Serveis a les Persones exercira les funcions seglients:

- Coordinar els diferents agents implicats en el contracte en el cas que aquesta funcio
especifica no correspongui a altres persones.

- Requerir I'emissié d’informes de qualitat quan sigui necessari o ho consideri oportu

- Informar sobre el compliment del contracte, inclosa I'oferta, i traslladar-ho a I'organ
competent.

- Informar sobre el compliment de les millores que hagin estan proposades pel
contractista i que hagin estat valorades per la seva adjudicacié i traslladar-ho a I'organ
competent.

- Informar la devolucié o cancel-lacié de garanties.

- Promoure i convocar les reunions de seguiment i aixecar acta de la sessid.

- Conformar, si escau, la facturacié derivada de I'execucié del contracte, segons els
terminis d’execucié i abonament que s’hagin acordat.

- Qualsevol altra funcié prevista en els plecs o indicada per I'organ de contractacié.

Les instruccions donades per la persona responsable del contracte configuren les obligacions
d’execucid del contracte juntament amb el seu clausulat, I'oferta presentada i els plecs.

SECCIO 6. OBLIGACIONS DEL CONTRACTISTA EN LA PRESTACIO DEL SERVEI DE MENJADOR
ESCOLAR

VINT-I-UNENA.- De I'’empresa adjudicataria

Sens perjudici de les obligacions determinades en el plec de clausules administratives i en aquest
mateix plec, I'empresa adjudicataria esta obligada a:

a) Executar el contracte amb subjeccio estricta a I'oferta presentada, al contracte i als plecs de
condicions administratives i técniques i a la normativa vigent en la materia objecte del contracte.
Aixi mateix, haura donar compliment a les instruccions que dicti el Consell Comarcal.

b) Complir el termini total d’execucié del contracte i els terminis parcials fixats.

c) Adequar la seva activitat als principis éetics i a les regles de conducta que permetin assegurar
el compliment dels principis d’igualtat, objectivitat i de transparencia.

d) Disposar per a I'execucioé del contracte de tots els mitjans materials i personals necessaris. Si
aquests fossin inadequats, el contractista té I'obligacié d’ampliar-los o modificar-los per tal de
complir amb les obligacions derivades del contracte.

e) Tenir en vigor tota la documentacio, assegurances, i autoritzacions exigides.

f) Complir les disposicions legals vigents que afectin a la prestacié del servei, aixi com les
formalitats i els requisits exigibles per les Administracions Publiques competents.

g) Complir estrictament els terminis i les condicions de pagament del preu pactat amb el
personal, amb els subcontractistes i els subministradors.

h) Facilitar al Consell Comarcal la relacié de les persones que adscriura al servei. Abans de I'inici
del servei haura d’aportar la resolucié d’alta a la Seguretat Social i la Relacié6 Nominal de
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Treballadors. Trimestralment, el contractista haura de presentar al Consell Comarcal del Ripolles
la relacié Nominal de Treballadors (RNT) mensual del personal adscrit al servei, i aixi mateix, els
Butlletins mensuals de cotitzacions a la Seguretat Social, i les nomines mensuals dels
treballadors en el cas que hagi ofert millorar les seves condicions.

Les altes i les baixes posteriors, en relacié amb aquesta llista, s’hauran de notificar en el moment
que s’efectuin.

i) Garantir els serveis minims determinats per I'administracié competent en cas de vaga o
conflicte laboral dels treballadors adscrits al servei.

j) Comunicar a I'Administracié, des de I'inici de la vigéncia del present contracte i fins que
finalitzi, els possibles canvis de residéncia o de telefon del contractista i del seu representant, i
també de la persona o persones que els substituiran en cas d’absencies de més d’un dia lectiu
de durada.

k) Assumira la responsabilitat derivada de I'admissio d’altres persones usuaries diferents de les
autoritzades pel Consell Comarcal del Ripollés.

VINT-I-DOSENA.- Del responsable de I’empresa adjudicataria

L'empresa adjudicataria designara, com a minim, una persona responsable del contracte que
tindra les funcions segiients:

a) Fer d’'interlocutor entre I'empresa i el Consell Comarcal

b) Vetllar per la bona marxa dels treballs i el comportament del personal, aixi com
impartir les instruccions que siguin necessaries per a la correcta execucié del servei.

c) Supervisar el correcte desenvolupament de les funcions que el personal té
encomanades, aixi com controlar |'assisténcia al seu lloc de treball.

d) Organitzar les substitucions del personal adscrit al servei, especialment, les que
pertoquen en periode de vacances o baixes laborals, de manera que el servei no es
vegi afectat.

e) Assistir a les reunions de seguiment del servei que es convoquin.

f) Assistir, si escau, a les reunions que realitza cada escola amb les families abans de
I'inici de curs, amb la finalitat d’informar-les del funcionament del servei de
menjador.

g) Haura de tenir contractat una persona dietista-nutricionista per a la validacio dels
mendus i/o per impartir sessions a les families quan aixi ho requereixin les AFA.

h) Informar al Consell Comarcal, amb la celeritat i diligencia exigibles, de les
incidéncies sorgides durant la prestacio del servei. Qualsevol incidéncia s’haura de
reportar amb immediatesa al responsable del contracte del Consell Comarcal iamb
copia al correu ensenyament@ripolles.cat. En el cas que no sigui possible informar
en el moment que es produeixi la incidencia, com a molt tard s’informara el mateix
dia en qué s’hagi produit la mateixa.

ca&codigo_entidad=

La persona designada com a responsable per I'empresa adjudicataria haura d’ostentar un grau
de responsabilitat suficient dins I'empresa que li permeti prendre decisions executives, i caldra
que es faciliti el seu teléfon i correu electronic per tal de poder-li comunicar, en cas que sigui
necessari, qualsevol instruccié que es consideri convenient en les seves hores de treball, o fora
d’elles.
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Aixi mateix, caldra designar una persona substituta pels casos d’abséncia de la persona
responsable.

VINT-I-TRESENA.- Obligacions generals quant al personal adscrit al servei

23.1 El personal necessari per al bon funcionament de la prestacié del servei dependra
exclusivament de I'empresa, sense cap mena de vinculacié actual o futura amb el Consell
Comarcal del Ripolles. En tot cas, I'empresa esta obligada al compliment de la normativa laboral
i de seguretat social, i del conveni col-lectiu d’aplicacié vigents.

23.2 U'empresa adjudicataria sera responsable davant del Consell Comarcal de les faltes
comeses pels seus empleats durant la prestacié del servei i estara obligada a reparar els
perjudicis causats, i també tots els danys que pugui produir, sens perjudici de les penalitats que
corresponguin a cada cas concret.

23.3 L'empresa adjudicataria haura de substituir el personal (de cuina o de monitoratge), quan
es constati que no actua correctament i aixi ho demani el Consell Comarcal, sense que impliqui
cap cost per al Consell Comarcal.

23.4 El personal adscrit al servei realitzara totes aquelles tasques que li siguin encomanades per
I’organ contractant a fi d’assegurar I'adequada qualitat de la prestacié del servei. En qualsevol
cas, efectuara les tasques previstes en el contracte i les que es puguin derivar del compliment
de la normativa vigent en cada moment.

entidad:

23.5 L'adjudicatari evitara, en la mesura del possible, canviar el personal de cuina i els monitors,
durant la vigéncia del contracte, i especialment, durant el curs, a no ser que concorri una causa
degudament justificada. En cas que la substitucid sigui inevitable, vetllara perque coneguin les
caracteristiques dels usuaris i el Pla de funcionament del servei de menjador abans d’iniciar el
servei.

ca&codigo_t

L'empresa també haura de preveure la férmula oportuna per tal de disposar de manera
immediata de personal qualificat per suplir aquest personal en cas d’absencies, malaltia, o en el
cas d’augment d’usuaris del servei amb la finalitat de complir amb la ratio establerta.

Els canvis de personal i les supléncies caldra comunicar-les amb caracter previ a I'Area
d’Ensenyament del Consell Comarcal a través de I'adreca ensenyament@ripolles.cat

23.6 L'empresa adjudicataria garantira que el personal adscrit al servei respecta les normes
d’higiene personal, aixi com de decorum i respecte cap a I'alumnat usuari del servei, familiars,
direcci6 de centre i Consell Comarcal.

23.7 El personal adscrit al servei objecte de contractacié haura de disposar del corresponent
certificat negatiu d’antecedents penals per delictes contra la Ilibertat i indemnitat sexual,
conforme a allo que disposa I'article 13.5 de la Llei Organica 1/1996, de 15 de gener, de Proteccio
juridica del menor, de modificacio parcial del Codi civil i de la llei d’enjudiciament civil.

El representant legal de I'empresa adjudicataria abans de I'inici de I'execucié del contracte haura
d’acreditar dita circumstancia mitjangant I'aportacié d’una certificacié negativa del Registre
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Central de delinqiients sexuals. Aixi mateix, la referida certificacié s’haura d’aportar cada cop
que hi hagi canvis de personal.

lgualment, durant la vigéncia del contracte, el Consell Comarcal pot sol-licitar en qualsevol
moment que se li acrediti aquest extrem, i s’haura d’aportar la certificacié actualitzada.

23.8 Tot el personal (de cuina i monitoratge) han de coneixer, i quan calgui, aplicar:

- El protocol d’actuacié en cas d’emergéncies dels centres educatius on es presti el servei,
i en especial, pels casos d’evacuacié o confinament.

- Els diferents tipus de menus de cada centre

- Elcircuit de comunicacié de les al-lergies o intolerancies alimentaries

- L'actuacié en situacions d’ennuegament, o en cas d’al-lergia (p.ex. un alumne en fase
aguda), o per malalties com la diabetis (p.ex. un alumne en hipoglucémia), entre altres.

- El contingut del Pla de funcionament de menjador

- La Programacié educativa anual del servei de menjador

- ElPla de comunicacié

- El pla en materia de reduccio, recollida, reciclatge i reutilitzacié de residus
Protocol de neteja

- Les obligacions contingudes en aquest plec en funcid del lloc de treball que desenvolupi

- La normativa de funcionament del servei de menjador escolar, i en especial, 'aprovada
pels centres docents i el Consell Comarcal del Ripollés.

23.9 L'empresa adjudicataria proporcionara als seus treballadors, des del primer dia, la
indumentaria/vestuari necessari per a la correcta prestacié del servei.

23.10 L'empresa oferira al seu personal I'opcid de dinar al menjador del centre, perd mai dins
I’'horari del servei de menjador.

23.11 Formacio obligatoria

23.11.1 L'empresa adjudicataria haura de garantir que tot el personal adscrit al servei estigui en
possessid de la formacié adequada, d’acord amb el lloc de treball que ocupi i la tasca que
desenvolupi.

L’empresa adjudicataria haura de garantir que tot el personal estigui en possessié de la formacid
adequada per a la manipulacié d’aliments que s’exigeix des del Departament de Salut de la
Generalitat de Catalunya.

També hauran d’estar formats en relacio als riscos que les seves activitats comporten per a la
seguretat alimentaria (higiene alimentaria, al-lergens, etc.).

Abans de l'inici del contracte, 'empresa adjudicataria caldra que presenti una declaracié
responsable que acrediti I'anterior.

23.11.2 Tots/es els/les monitors/es hauran d’estar en possessié, com a minim, del titol de

monitor de lleure. Els titols seran avalats per la Direccié General de Joventut de la Generalitat
de Catalunya. En el cas que el personal estigui en disposicié d’una titulacié d’estudis universitaris
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en Magisteri, Educacio social o Pedagogia, o d’un cicle formatiu de grau superior en Animacio
sociocultural, Educacié infantil, o Integracié social estara exempt d’acomplir amb aquest
requisit.

Abans de l'inici del contracte, I'empresa adjudicataria haura d’acreditar aquest extrem.

Els/les monitors/es que no disposin de la formacid exigida en el moment de la subrogacid,
tindran un periode maxim de 6 mesos, a partir de la data d’inici del contracte per obtenir-la.
Finalitzat el periode de 6 mesos, I'empresa ho haura d’acreditar al Consell Comarcal mitjangant
el titol corresponent.

23.11.4 En el cas que el personal adscrit al servei, en el moment de la subrogacié no tingui un
domini de I'is general de la llengua catalana, caldra que s’acrediti mitjangant el certificat
corresponent emeés per la Secretaria de Politica Lingiistica, en el termini maxim de 6 mesos, que
aquestes persones puguin expressar-se satisfactoriament en catala.

23.11.5 A més de la formacié minima obligatoria establerta en cada cas, tot el personal adscrit
al servei (cuiners/es i monitors/es) haura d’assistir a les jornades formatives/informatives que
organitzi, si escau, el Consell Comarcal del Ripollés.

23.11.6 El contractista presentara abans de l'inici de curs un pla de formacié continuada del
personal, tant de cuina com de monitoratge.

VINT-I-QUATRENA.- Del personal monitor

entidad:

24.1 El personal d’atencid directa a I'alumnat (personal monitor) ha de romandre al centre
educatiu, durant el temps de prestacio del servei de menjador i els espais de temps anterior i
posterior des que acaben les classes del mati fins que comencen les de la tarda.

ca&codigo

24.2 Les funcions del personal d’atencié directa a I'alumnat comprendran:

e lavigilancia i cura de I'alumnat
o |‘orientacié en matéria d’educacié dels habits alimentaris:
- adquisicié d’habits socials
- correcte Us i conservacié del parament
- habits per a una correcta alimentacié d’acord amb el que s’indica a la guia
“L’alimentacié saludable en I'etapa escolar” de I’Agéncia de Salut Publica de
Catalunya de la Generalitat de Catalunya.

e La conduccid de les activitats que es treballin al migdia

e |’observacid, analisi i avaluacid de I'evolucié de I'alumne/a, i informar a les families
d’acord amb el que preveu la programacio.

e Elaboracié d’'informes, d’acord amb la programacio, on s’especifiquin els aspectes
evolutius relatius a I'infant i aixi com aspectes de relacio, comportament i habits.

e El personal contractat que, a més a més, tingui les funcions de manteniment dels espais
(i per tant, inclos dins la seva jornada laboral) i neteja de les instal-lacions haura de
deixar I'espai utilitzat en condicions Optimes per a ser utilitzat. Aquestes funcions
addicionals en cap cas no es podran desenvolupar durant el servei d’atencid i vigilancia
de I'alumnat.
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24.3 Amb caracter general, la dotacio de personal per atendre I'alumnat en el temps de prestacio
del servei de menjador atendra una ratio de nombre d'alumnes per monitor, d'acord amb el
seguent:

Educacié secundaria obligatoria: 30 alumnes.
Educacié primaria: 25 alumnes.

Educacid infantil segon cicle: 15 alumnes.
Educacié infantil primer cicle: 8 alumnes.

La ratio prevista per al primer cicle d'infantil només sera d'aplicacié en aquelles escoles de
titularitat del Departament d'Educacié on s'hagi implantat aquest ensenyament.

El nombre global minim de monitors s'obté de la formula segiient, on:
g=nombre de comensals del primer cicle d'educacid infantil
n=nombre de comensals del segon cicle d'educacid infantil

y=nombre de comensals d'educacid primaria

z=nombre de comensals d'educacié secundaria

Nombre de monitors = q x 0,125 + n x 0,067 +y x 0,040 + z x 0,033

Si de I'aplicacié de la férmula en resulta un nombre decimal, s'arrodoneix al nombre enter.
(Exemple: 5,35= 5 monitors — 5,56=6 monitors).

La dotacid del personal necessari per cada centre podra variar diariament si el nombre d’usuaris
del servei aixi ho requereix.

entidad:

S’entén que per fer el calcul de la ratio alumnes — monitors, comptabilitzen tots els alumnes
que fan Us del servei de menjador. Es a dir, els alumnes fixos i els alumnes esporadics. El
professorat que pugui fer Us del servei de menjador no es comptabilitzara per aquests efectes.

ca&codigo

El personal de cuina i el coordinador de zona no comptabilitzara sota cap concepte com a
monitor/s amb atencié directa a I'alumnat.

En el cas que els horaris del temps de migdia d’educacié infantil i primaria/secundaria fossin
diferents, s’atendra I'alumnat amb la ratio que pertoqui en cada cas i per a cada horari en

concret.

En els centres d’educacié especial, atesa la singularitat i la diferent tipologia d’usuaris que
utilitzen el servei, la ratio de monitors pot haver-se d’incrementar.

En el cas que durant la vigencia del contracte el Departament d’Educacié de la Generalitat variés

una ratio maxima d’alumnes per monitor diferent de I'establerta en aquest Plec, 'empresa
adjudicataria haura d’aplicar la fixada pel Departament.

SECCIO 6. CONTROL | SEGUIMENT DEL SERVEI DE MENJADOR

VINT-I-CINQUENA.- Supervisié del servei de menjador
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A. Consell Comarcal
"V delRipollés

25.1 El Consell Comarcal, a través del personal propi o extern que determini, exercira el control
i la supervisié del servei de menjador escolar, amb caracter objectiu, de conformitat amb les
competéncies delegades pel Departament d’Educacié de la Generalitat de Catalunya. La
supervisid es portara a terme sense avis previ.

El Consell Comarcal efectuara un seguiment per tal de garantir el bon funcionament del servei i
vetllara per al compliment dels plecs i de I'oferta presentada per I'empresa adjudicataria.
S’adjunta com a Annex 5 el model d’acta d’inspeccio.

25.2 El motiu de la supervisié es pot donar arran del seguiment rutinari que pugui efectuar el
Consell Comarcal, d’allo que li interessi vigilar especialment, o bé, arran de la recepcié d’una
queixa concreta del centre, de la familia d’'una persona usuaria del servei o d’un ajuntament,
entre altres.

25.3 El contractista estara obligat a prestar col-laboracié i facilitar les inspeccions técniques que
el Consell Comarcal efectui, i modificara tots aquells aspectes que s’hagin d’esmenar en la data
que exigeixi el Consell Comarcal.

25.4 El Consell Comarcal podra demanar tota aquella informacié que consideri pertinent per a
la supervisio del servei.

25.5 Si escau, s’emetran informes relatius al control de la qualitat i del funcionament del servei
de menjador.

entidad:

25.6 El Consell Comarcal podra efectuar enquestes sobre la prestacid del servei dirigides als
centres i a les families.

ca&codigo_t

VINT-I-SISENA. Comissié de menjador de centre per al seguiment del servei de menjador
comarcal.

26.1. Composicio

La comissié de menjador de centre estara formada per un membre de I’AFA, un membre de
I’equip directiu o del professorat i un representant de I’'empresa adjudicataria del servei.

La seva creacid i composicid, convocatories, aixi com les actes que se n’aixequin, s’efectuara per
part del centre escolar. En tots els casos es convidara al Consell Comarcal i se li remetran les
actes que se n’aixequin. Els representants del Consell Comarcal podran assistir a les comissions
del menjador de centre sempre i quan ho considerin necessari o oportu.

A aguesta comissio hi podran assistir altres agents relacionats amb el servei com I'ajuntament,
vetlladors/es, monitors/es, professors, técnics de serveis socials, etc. en funcid de les

responsabilitats o temes a treballar a peticié dels membres de la Comissié justificadament.

26.2. Objecte i funcions
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A. Consell Comarcal
"V delRipollés

La comissio de menjador de centre per al seguiment del servei de menjador comarcal és un espai
de participacié de caracter informatiu, consulta, seguiment i proposta que té per objectiu
garantir el bon funcionament del servei a cadascun dels centres educatius.

Les funcions d’aquesta comissio seran les segiients:
a. Coneixement i validacié del Pla de Funcionament del servei, que ha de respondre a
una planificacié acurada que respongui a les diferents dimensions que compreén el
servei.
b. Seguiment del desenvolupament del Pla (activitats, menus, funcionament...)
c. Elaboracié de propostes de millora si s’escau.
d. Valoracié del servei.
e. Traslladar la informacié del servei de menjador als diferents col-lectius que hi son
representats.
f. Designar un representant a la comissié de menjador comarcal.

26.3 Creacio

Els centres que rebin el servei de menjador i que seguint les indicacions del Consell Comarcal del
Ripollés es dotin, si aixi ho determinen, d’'una comissié de seguiment del servei de menjador,
comunicaran a la Comissié comarcal de seguiment els noms i cognoms dels membres escollits.

26.4 Funcionament

El funcionament d’aquestes comissions de seguiment del servei de menjadors es regira per les
directrius que estableixi cadascun dels centres, tenint en compte la necessitat de fixar un regim
de reunions periodiques d’acord amb les necessitats del centre. Es recomana com a minim fer 3
trobades per garantir 'acompliment de les funcions assignades, proposant una temporalitat
recomanada: Inici de curs (planificacio), mig curs (seguiment) i final de curs (avaluacio).

ca&codigo_entidad=

VINT-I-SETENA. Comissi6 de seguiment comarcal del servei de menjador comarcal
27.1. Composicio

La comissié de seguiment comarcal del servei de menjador estara formada per un representant
de cada escola designat per les comissions de menjadors de centre, un representant de les
empreses adjudicataries del servei i un representant del Consell Comarcal del Ripollés. Aquest
ultim sera el responsable de la seva creacid i convocatories, aixi com de les actes que se
n’aixequin.

27.2 Objecte i funcions
L'objecte d’aquesta comissio és el seguiment en clau comarcal de tots els serveis de menjador
gestionats pel Consell Comarcal i I'elaboracié de propostes de millora a tots els ambits d’actuacié

dels serveis de menjador. En aquest espai de coordinacio es treballaran també a nivell técnic,
els aspectes pedagogics del servei de menjador.
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A. Consell Comarcal
"V delRipollés

La comissié de seguiment comarcal del servei de menjador és un organ de participacié de
caracter informatiu, consulta, seguiment i proposta que té per objectiu vetllar per garantir el
bon funcionament del servei i adequar la proposta pedagogica del servei a nivell comarcal.

Els acords que es prenguin afectaran directament a les comissions de seguiment del servei de
menjador comarcal de cada centre.

27.3 Funcionament

El funcionament d’aquesta comissié es regira per les directrius que es derivin de la resta de
comissions de menjador de centre i tenint en compte les necessitats de fixar un régim de
reunions periodiques que es determinaran en funcid de les reunions de comissié de seguiment
dels centres.

VINT-I-VUITENA. Control de la documentacié

L’empresa adjudicataria haura de tenir permanentment actualitzada la documentacio relativa a
la prestacio del servei.

El Consell Comarcal fara el seguiment de I'actualitzacié de la documentacié segiient (a I’Annex
6 es resumeix i es detalla la temporalitat dels documents):

A) Dades dels usuaris

entidad:

- Llistat mensual amb el detall dels dies d’utilitzacié del servei per part de tots els
usuaris. Paral-lelament, el contractista haura d’utilitzar I'aplicacié informatica
de conformitat amb el que es recull a la clausula 9 d’aquest PPTP.

- Informe d’incidéncies en relacid a la prestacio del servei

ca&codigo_t

B) Mends i aliments

- Menus definitius

- Fitxes tecniques d’elaboracié dels menus

- Factures dels aliments dels menus

- Declaracié responsable en la qual s’hi faci constar que els menus especifics
proposats per I’AFA s’ajusten als menus genérics, a les obligacions establertes
en els plecs, a I'oferta presentada, a la normativa vigent i a les recomanacions
aprovades.

C) Del personal, inclos el personal suplent i el de nova incorporacié

- Relacio actualitzada de tot el personal: nom i cognoms, DNI, i centre educatiu assignat

- Facilitar al Consell Comarcal la relacié de les persones que proposa adscriure al servei.
Abans de l'inici del servei haura d’aportar la resolucié d’alta a la Seguretat Social i la
Relacié Nominal de Treballadors. Trimestralment, el contractista haura de presentar al
Consell Comarcal del Ripollés una relacié Nominal de Treballadors (RNT) mensual del
personal adscrit al servei, i aixi mateix, els Butlletins mensuals de cotitzacions a la
Seguretat Social.

33

Aquesta és una copia impresa del document electronic (Ref.: 1181061 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP A20F80948E81108C7DBD96716A1DEF9A20C2C7E1) generada amb I'aplicacié informatica Firmadoc. El documento esta SIGNAT. Mitjancant el codi de verificacio

pot comprovar la validesa de la signatura electronica dels documents signats en I'adreca web: https://verificador.ripolles.cat/index.jsp?idioma:




DOCUMENT IDENTIFICADORS

Plec de clausules (TD03_2): PLEC_CLAUS - 01. PLEC DE
PRESCRIPCIONS TECNIQUES_AMB ANNEXES

SIGNATURES ESTAT
. . . El document ha estat signat per :
Codi per a validacio: 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP 1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00

Data d'emissi6: 2 de Maig de 2024 a les 10:26:03
Pagina 34 de 82

ALTRES DADES

APROVAT
30/04/2024 15:00

A. Consell Comarcal
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Les altes i les baixes posteriors, en relaciéo amb aquesta llista, s’hauran de notificar en el
moment que es realitzin.

- Nomina mensual en el cas que s’hagi millorat I'oferta economica, ja sigui pel personal
de cuina o monitoratge.

- Comunicacié formal enviada al treballador, en la qual s’especifiqui el percentatge
d’increment de les seves retribucions.

- Certificat negatiu d’antecedents penals per delictes contra la llibertat i la indemnitat
sexual. S'aportara abans de I'inici de la prestacio del servei (curs 2024-2025), i sempre
que es produeixin canvis de personal o quan ho sol-liciti el Consell Comarcal.

- Declaracié responsable conforme el personal esta en possessio de la formacié adequada
per a la manipulacié d’aliments i riscos de seguretat alimentaria.

- Titol de monitor de lleure o titulacié d’estudis universitaris en Magisteri, Educacio social
o Pedagogia, o d’un cicle formatiu de grau superior en Animacié sociocultural, Educacié
infantil, o Integracio social

- Pel que es refereix a les noves contractacions, amb la finalitat de complir amb les
condicions especials d’execucid, caldra aportar: el certificat de publicacié de I'oferta de
treball al SOC, els contractes i documentacié acreditava de la situacié d’atur d’aquells
que en provinguin.

- En el cas que el personal en el moment de la subrogacié no tingui un domini de I's

general de la llengua catalana, caldra que s’acrediti mitjangant el certificat corresponent

emes per la Secretaria de Politica Linglistica, en el termini maxim de 6 mesos des de

I'inici del contracte que, aquestes persones puguin expressar-se satisfactoriament en

catala.

Contracte de la persona dietista nutricionista

_entidad=
'

ca&codigo

D) Plans de funcionament

- Pla de funcionament del servei de menjador

- Programaci6 educativa anual del servei de menjador

- Pla de comunicacié

- Pla en matéria de reduccid, recollida, reciclatge i reutilitzacié de residus

- Pla d’analisis microbiologiques

- Implantacié d’autocontrols basats en la metodologia de I'analisi de perills i punts de
control critic (APPCC)

- Protocol de neteja

- Pla de formacié continuada

E) Altra documentacié

- Assegurancga de responsabilitat civil: caldra aportar el certificat emes per la companyia
asseguradora conforme consta vigent la polissa i que determini el nim. de polissa, el
prenedor de I'asseguranca, el beneficiari, I'import de cobertura, les cobertures incloses
i el seu termini de vigéncia. Aixi mateix, s’haura de lliurar una copia de la polissa. La
polissa haura d’estar vigent durant tota la vigencia del contracte, i per tant, si arriba al
seu venciment, el contractista haura d’acreditar-ne la seva renovacio a través dels
mateixos mitjans indicats.

- Inventari del material i equipaments de les instal-lacions
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A. Consell Comarcal
v

del Ripollés

Factura/es del material de lleure i d’activitats/tallers entregat als centres educatius.
Liquidacid on hi consti la dotacio final per inversid calculada en funcié del nombre de
menus efectivament subministrats i la despesa efectivament realitzada

Informar al Consell Comarcal, amb la celeritat i diligencia exigibles, de les
incidencies sorgides durant la prestacié del servei. Qualsevol incidéncia s’haura de
reportar amb immediatesa al responsable del Contracte del Consell Comarcal i amb
copia al correu ensenyament@ripolles.cat. En el cas que no sigui possible informar en
el moment, com a molt tard s’informara el mateix dia en que s’hagi produit la mateixa.
Altra informacié que el Consell Comarcal del Ripollés consideri necessaria per al control
del bon funcionament del servei.

35

pe]
S
&
=]
5]
>
@
S
=1
<]
3]
°
€
g
o
c
S,
=
=
<
z
o
2
s
@
o
]
c
9]
£
H
5]
<]
S
i)
g
<]
=1
&
£
iy
@
S
<]
E
k=)
=
he]
5]
5]
1]
=
<
=
£
&
]
k=1
o
9]
c
@
=)
=
w
~
Q
«
(6]
=1
]
<
>
vl
w
a
<
<
<
o
=
©
>
a
@
a
~
Q
@
=1
<
o
@
w
@
I
=)
=1
@
jre
S
S
<
a
0
~
=
e
I
g
o
Q
L
Il
N
N
-
o
©
=1
=1
@
=1
-
T
&
]
c
2
°
2
©
=
9]
£
H
5]
<]
S
)
©
@
@
1
=)
£
]
=
Q
3]
]
c
5
«
o
g
7]
4]
>
T
<

pot comprovar la validesa de la signatura electronica dels documents signats en I'adreca web: https://verificador.ripolles.cat/index.jsp?idioma:




DOCUMENT IDENTIFICADORS

Plec de clausules (TD03_2): PLEC_CLAUS - 01. PLEC DE
PRESCRIPCIONS TECNIQUES_AMB ANNEXES

SIGNATURES ESTAT
ALTRES DADES El document ha estat signat per : APROVAT
Codi per a validacio: 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP 1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00 30/04/2024 15:00
Data d'emissi6: 2 de Maig de 2024 a les 10:26:03
Pagina 36 de 82

& Consell Comarcal
v del Ripollés

ANNEX 1. Detall menjadors

—— IMPORTS
LOT MENJADOR
PREU CURS IVA (10%) TOTAL PER CURS
Preu curs IVA
exclos IVA TOTAL
1 Escola Joan Maragall 147.43807 € 10.597,64 € 158.035,71 €
2 Escola Tomas Raguer 19448522 € 1384893 € 208.334,15 €
259.525,24 €
2 CEE Ramon Surifiach 4891366 € 227743 € 51.191,09 €
3 Escola CEIP Pirineu 165757 68 € 1162966 € 177.387,34 €
4 Escola Mestre Andreu 185.282 07 € 1292862 € 198.210,69 €
5 Escola Doctor Robert 18576511 € 1287692 € 198.742,03 €
5] IEVall de Ribes 12531646 € 9.823,15€ 135.139,61 €
7 Escola Les Moreres 45,597,16 € 3.514,14€ 49.111,30 €
7 Escola Ndria Morer i Pi 41.190,71€ 3.073,50€ 44.264,21 €
7 Escola Els Pinets 5215126€ 4.169,55€ 56.320,81 €
255.964,38 €

7 Escola La Daina 3740453 € 2.694 88 € 40.099,41 €
7 Escola L'Esquircl 30026,13 € 185704 € 31.983,17 €
7 Escola Vallfogona de Ripollés 32.028,23 € 2.157,25€ 3418548 €
1.291.356,29 € 91.648,71€ 1.383.005,00 €

ca&codigo_entidad=
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— A\ Consell Comarcal
— . \
— del Ripollés
——
—
—
———————
—
————
—— .
—
e —— ESCOLA JOAN MARAGALL )
j—— Codi Centre 17002995
—_— ESTUDI DE COSTOS
—_— **De conformitat amb 'Ordre
— Nombre de dies lectius: 180| EDU/133/2023, de 26 de maig
Mitjana d'alumnes Eduacid infantil (inclou els esporadics): 36
o Mitjana d'alumnes Eduacid primaria {inclou els esporadics): 90
S
] Mitjana d'alumnes Eduacid secundaria obligatoria {inclou els esporadics): 0|
§ Mitjana d'alumnes NEE (inclou els esporadics): 0|
o Mombre total d'alumnes usuaris {inclou els esporadics): 126|
g Previsio nombre de mends: 22680|
; **De conformitat amb 12
= Resolucié EDU/448/2024, de 8
S, Nombre monitors®* = g*0,125 + n*0,067 + y*0,040 + z*0,033 6,012 defebrer
2
S Durada de I'espai de migdia 2,5 hores
= Tipus de servei Cuina propia
g
-4
% Hores/dia |Hores/dia
g PERSONAL Jornada Jjornada
p Cost anual directa indirecta  |Total hores |Fraccid Persones
é Cuiner/a 19.957 43 € 7.5 0 7,5 1 1
3 Ajudant/s de cuina 12,318 49 € 5 0 5 0,67 1
§ Coordinador 8.78745€ 2,5 0,5 3 0,40 1
L‘“j Monitor/s 32.674,18€ 2,5 0,1 2,0 0,35 5
2 Total 73.737,55€
E Absentisme 3.686,88 €
E TOTAL 7742442 €
e ESTRUCTURA
2 Direccié empresa 35.706,59 €
‘g Administratiu 23.294,27 €
8 Lloguer oficina 12.770,50 €
g Gestoria 2.107,14€
g Gestio bancaria facturacio 816,48 € 0,036 *mena
E -‘E‘S Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
$E Altres 1.596,32€
E)’ 2\ TOTAL 82.483,30€
S2 Imputacié 1 centre 8.248,33 €
wg
0%
§ ; COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
g § Matéria primera alimentacid 46.494,00 € 2,05 *menu
h ;§ Altres subministraments (no aliments) 3.402,00 € 0,15 *mend
E & Manteniment i reposicio estris 4.536,00 € 0,2 *mend
93 TOTAL 54.432,00 €
=T
gL
3%
g 3: ALTRES COSTOS
Q % Vestuari 281,90 € 140,98 *cuiner i ajudant
a
a = Prevencio de riscos 700,96 € 87,62 * cuina i monitoratge
o
& k| Benefici industrial 3.175,20€ 0,14 *mena
«©
3 % Marge comercial 3.175,20 € 0,14 *menu
82 TOTAL 7.333,32¢€
S8
If
%5 COST TOTAL (sense IVA) 147.438,07 €
2
g' 59 Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 41.461,63 €
E B Cost resta conceptes (IVA: 10%) 105.576,44 €
og IVA 10.597,64 €
&9
N
N5 COST TOTAL (Amb IVA) [ 1ss.0es,71]
Sa
25 s
@ E COST MENU [ 6,97€ |
=3
=8
T ©
[
o8
S8
85
B
5o
Eg
E
g
°5
kol Consell Comarcal del Ripolles - NIF: P6700004B
< . . . .
E; Carrer del Progrés, 22 - 17500 Ripoll - ripolles.cat - 972 70 32 11 - FAX 972 70 26 54 - ccripolles@ripolles.cat
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Plec de clausules (TD03_2): PLEC_CLAUS - 01. PLEC DE
PRESCRIPCIONS TECNIQUES_AMB ANNEXES

ALTRES DADES SIGNATURES ESTAT
i b El document ha estat signat per : APROVAT
Codi per a validacio: 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP 1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00 30/04/2024 15:00

Data d'emissi6: 2 de Maig de 2024 a les 10:26:03
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7N Consell Comarcal
del Ripollés

ESCOLA TOMAS RAGUER §
Codi Centre 17004751

ESTUDI DE COSTOS

**De conformitat amb |'Crdre

Nombre de dies lectius: 180| EDU/133/2023, de 26 de maig
Mitjana d'alumnes Eduacid infantil (inclou els esporadics): 53
o Mitjana d'alumnes Eduacié priméria (inclou els esporadics): 120]
E Mitjana d'alumnes Eduacid secundaria obligatoria (inclou els esporadics): 0]
E Mitjana d'alumnes NEE (inclou els esporadics): 0]
g
g Nombre total d'alumnes usuaris {inclou els esporadics): 173 0,91
3 Previsio nombre de menus: 31140|
° **De conformitatamb |3
; Resolucié EDU/843/2023, de 3
S Nombre monitors®* = g*0,125 + n*0,067 +y*0,040 + 270,033 8,351 demarg
é Durada de I'espai de migdia 2,5 hores|
= Tipus de servei Cuina propia
5
% Hores/dia |Hores/dia
© PERSONAL jornada jornada
g PERSONAL
o Costanual  |directa indirecta  |Total hores |Fraccid Persones
5 Cuiner/a 18.161,26 € 5,325 0 6,83 0,91] 1
5 Ajudant/s de cuina 12.31849€ 5 0 5 0,67| 1
§ Ajudant/s de cuina 10.101,16 € 4,1 0 4,1 0,55 1
L‘“j Coordinador 10.252,02€ 2,5 1 3,5 0,47| 1
é Monitor/s 45.743,80 € 2,5 0,1 2,6 0,35 7
E Tatal 96.576,79 €
= Absentisme 1,828,84 €
S
= TOTAL 101.405,62 €
£
..g ESTRUCTURA
é Direccié empresa 35.706,59 €
S Administratiu 23.294,27€
g Lloguer oficina 12.770,50€
= Gestoria 2.107,14 €
ﬁ 4 Gestio bancaria facturacid 1.121,04€ 0,036 *menu
T ®©
QE; =l Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
g
& 9 Altres 1.596,32 €
<)
:;% TOTAL 82.787,86 €
w -
5 e% Imputacié 1 centre 8.278,79€
gF
< E COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR
o
h % Matéria primera alimentacia 63.837,00 € 2,05 *menu
<
E & Altres subministraments (no aliments) 4.671,00€ 0,15 *mend
=] % Manteniment i reposicid estris 6.228,00€ 0,2 *menu
=T
g < TOTAL 74.736,00 €
g%
I
5 [avtres costos
§ % Vestuari 397,56 € 140,98 *cuineriajudant
5 % Prevencit de riscos 948,05 € 87,62 * cuina i monitoratge
§ % Benefici industrial 4,359,60 € 0,14 *mena
§ B Marge comercial 4.359,60€ 0,14 *ment
L8 TOTAL 10.064,81 €
RE-
7=
S g COST TOTAL (sense IVA) 194.485,22 €
a
18
gg Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 55.995,88 €
% é Cost resta conceptes (IVA: 10%) 138.489,34 €
G2 VA 13.848,93 €
N5
7]
gy COST TOTAL (Amb IVA) [ 208.334,15¢]
el
a3 -
73 COST MENU [ 6,69€ |
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DOCUMENT IDENTIFICADORS

Plec de clausules (TD03_2): PLEC_CLAUS - 01. PLEC DE
PRESCRIPCIONS TECNIQUES_AMB ANNEXES

ALTRES DADES SIGNATURES ESTAT
i b El document ha estat signat per : APROVAT
Codi per a validacio: 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP 1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00 30/04/2024 15:00

Data d'emissi6: 2 de Maig de 2024 a les 10:26:03
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7N Consell Comarcal
& delRipollés

CEE RAMON SURINACH
Codi Centre 17004761

ESTUDI DE COSTOS

**De conformitat amb |'Ordre

Consell Comarcal del Ripollés - NIF: P67000048B
Carrer del Progrés, 22 - 17500 Ripoll - ripolles.cat - 972 70 32 11 - FAX 972 70 26 54 - ccripolles@ripolles.cat

Mombre de dies lectius: 180| epu/132/2023, de 26 de maig
Mitjana d'alumnes Eduacid infantil (inclou els esporadics): 0|
2 Mitjana d'alumnes Eduacid primaria (inclou els esporadics): 0|
] Mitjana d'alumnes Eduacid secundaria obligatoria (inclou els esporadics): 0|
§ Mitjana d'alumnes NEE (inclou els esporadics): 18
k) MNombre total d'alumnes usuaris {inclou els esporadics): 18 0,09
g Previsid nombre de menus: 3240
3
@ Mombre monitors: |a ratio es determina d'acord amb les seves **De confarmitat amb |
s necessitats. En qualsevol cas, no serd superior a 6 alumnes per cada Resolucid EDU/843/2023, de 3
S
8 monitor. [Agafem 4 monitors que sén les necesitats del curs anterior) 4 de marg
s Durada de I'espai de migdia 2,5 hores
ﬁ Tipus de servei Cuina propia
)
3’5 Hores/dia |Hores/dia
& PERSONAL jornada jornada
=]
g Costanual directa indirecta  |Total hores |Fraccié Persones
5 Cuiner/a 1.796,17€ 0,675 0 0,68 0,08 1
S Ajudant/s de cuina 2,217,33£€ 0,9 0 0,9 0,12 1
w Coordinador - £ 0| 0 0| 0,00 0|
%
é Monitor/s 26.139,35€ 2,5 0,1 2,6 0,35 4
E Total 30.152,84 €
= Absentisme 1.507,64€
= TOTAL 31.660,48€
£
2 ESTRUCTURA
é Direccid empresa 35.706,59 €
§ Administratiu 23.294,27€
g Loguer oficina 12.770,50 €
= Gestoria 2,107,14£€
E -‘.; Gestid bancaria facturacia 116,64 € 0,036 *mend
QE; g Estudis, projectes i altres 6.192,00€
g2 Altres 1.596,32€
a%’ TOTAL 81.783,46 €
58 Imputacié 1 centre 8.178,35€
g%
o
g COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
E Matéria primera alimentacid 6.642,00€ 2,05 *menu
2 Altres subministraments (no aliments) 486,00 € 0,15 *mend
g Manteniment i reposicid estris 648,00€ 0,2 *mend
g TOTAL 7.776,00€
e}
S
Q ALTRES COSTOS
% Vestuari 25,38€ 140,98 *cuiner i ajudant
@ Prevencio de riscos 366,25€ 87,62 * cuina i monitoratge
§ Benefici industrial 453,60 € 0,14 *menu
g Marge comercial 453,60€ 0,14 *menud
by TOTAL 1.298,83 €
o
&
v COST TOTAL (sense IVA) 48.913,66 €
&
E Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 26.139,35€
8 Cost resta conceptes (IVA: 10%) 22.774,31€
J VA 2.277,43€
=
3
S COST TOTAL (Amb IVA) [ s1191,09¢]
3
3 COSTMEND [ 15,80€ |
o
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pot comprovar la validesa de la signatura electronica dels documents signats en I'adreca web: https://verificador.ripolles.cat/index.jsp?idioma:



DOCUMENT

Plec de clausules (TD03_2): PLEC_CLAUS - 01. PLEC DE
PRESCRIPCIONS TECNIQUES_AMB ANNEXES

IDENTIFICADORS

ALTRES DADES SIGNATURES ESTAT
” o El document ha estat signat per : APROVAT
Codi per a validacio: 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP 1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00 30/04/2024 15:00
Data d'emissi6: 2 de Maig de 2024 a les 10:26:03
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7N Consell Comarcal
3 \
del Ripollés
ESCOLA CEIP PIRINEU )
Codi Centre 17000731
ESTUDI DE COSTOS
**De conformitat amb |'Ordre
Nombre de dies lectius: 180| eous133/2023, de 26 de maig
Mitjana d'alumnes Eduacid infantil (inclou els esporadics): 40]
2 Mitjana d'alumnes Eduacid primaria (inclou els esporadics): 101
] Mitjana d'alumnes Eduacid secundaria obligatoria {inclou els esporadics): 0]
§ Mitjana d'alumnes NEE (inclou els esporadics): 0]
k) Mombre total d'alumnes usuaris (inclou els esporadics): 141
g Previsid nombre de menus: 25380
; **De conformitat amb la
2 Resolucié EDU/448/2024, de 8
§ MNombre monitors™ = g*0,125 + n*0,067 + y*0,040 + 270,033 6,72} defebrer
S Durada de |'espai de migdia 2,5 hores
E Tipus de servei Cuina propia
<
)
5 Hores/dia [Hores/dia
g PERSONAL jornada jornada
; Costanual  |directa indirecta  |Total hores |Fraccid Persones
é Cuiner/a 19.957,43 € 7,5 0 7,5 1 1
§ Ajudant/s de cuina 14.782,18 € 6 0 6 0,8 1
E Coordinador 10.252,02€ 2,5 1 3,5 0,47 1
8‘ Monitor/s 39.209,02€ 2,5 0,1 2,6] 0,35 6
E Total 84.200,66 €
= Absentisme 4.210,03 €
S TOTAL 88.410,69 €
b
£ ESTRUCTURA
L -
c Direccio empresa 35.706,59 €
% Administratiu 23.294,27 €
£ Lloguer oficina 12.770,50 €
g Gestoria 2.107,14€
E . Gestia bancaria facturacid 913,68 € 0,036 *mend
§ B Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
o
] g Altres 1.596,32 €
5o TOTAL 82.580,50 €
=5
o3 Imputacid 1 centre 8.258,05€
S
83
§ i COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
§ E Matéria primera alimentacid 52.029,00 € 2,05 *ment
u % Altres subministraments (no aliments) 3.807,00€ 0,15 *mend
g 3 Manteniment i reposicié estris 5.076,00 € 0,2 *menu
=8 TOTAL 60.912,00 €
© c
3%
Q ©
o3 ALTRES COSTOS
% EL Vestuari 281,96 € 140,98 *cuiner i ajudant
g 5 Prevencid de riscos 788,58 € 87,62 * cuina i monitoratge
o E Benefici industrial 3.553,20€ 0,14 *menu
=
g E Marge comercial 3.553,20€ 0,14 *menu
‘-8‘- Z TOTAL 8.176,94 €
If
a
Q4 COST TOTAL (sense IVA) 165.757,68 €
I
8
o g Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 49.461,04 €
E 8 Cost resta conceptes (IVA: 10%) 116.296,64 €
O c
o $ IVA 11.629,66 €
N
N5
oo COST TOTAL (Amb IVA) [ 177.387,34€]
SE
@8 _
95 COST MENU [ 6,99¢ |
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DOCUMENT

Plec de clausules (TD03_2): PLEC_CLAUS - 01. PLEC DE
PRESCRIPCIONS TECNIQUES_AMB ANNEXES

IDENTIFICADORS

ALTRES DADES SIGNATURES ESTAT
- ” El document ha estat signat per : APROVAT
Codi per a validacio: 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP 1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00 30/04/2024 15:00
Data d'emissi6: 2 de Maig de 2024 a les 10:26:03
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e —
—
— A\ Consell Comarcal
—_— & delRipollés
—
e —— ESCOLA MESTRE ANDREU |
—_— Codi Centre 17009813
— ESTUDI DE COSTOS
——— **De conformitat amb Ordre
] Nombre de dies lectius: 180| EDU/133/2023, d= 26 de maig
Mitjana d'alumnes Eduacid infantil (inclou els esporadics): 444
'8 Mitjana d'alumnes Eduacio primaria (inclou els esporadics): 115
E Mitjana d'alumnes Eduacic secundaria obligatoria (inclou els esporadics): 0]
g Mitjana d'alumnes NEE {inclou els esporadics): 0f
% MNombre total d'alumnes usuaris (inclou els esporadics): 159
E Previsid nombre de mends: 28620
@ **De conformitat ambla
= Resolucit EDU/448/2024, de 8
e Nombre monitors** = g*0,125 + n*0,067 + y*0,040 + 2*0,033 7,548] de febrer
@
g: Durada de l'espai de migdia 2,5 hares
,2' Tipus de servei Cuina propia
-4
Q
» Hores/dia |Hores/dia
o
° PERSONAL jornada jornada
2 Cost anual directa indirecta  |Total hores |Fraccid Persones
% Cuiner/a 19.957,43 € 7,5 0 7,5 1 1
é Ajudant/s de cuina 18.477,73 € 7.5 0 7.5 1,00 1
o Coordinador 10.252,02€ 2,5 1 3,5 0,47 1
é Monitor/s 45.743,86 € 2,5 0,1] 2,6 0,35 7
g Total 94.431,04 £
% Absentisme 4.72155€
% TOTAL 99.152,59 €
£
S ESTRUCTURA
S
° Direccid empresa 35.706,59 €
é Administratiu 23.294,27 €
g Lloguer oficina 12.770,50 €
2 Gestoria 2.107,14 €
cu Gestid bancéria facturacio 1.030,32€ 0,036 *mends
E § Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
5 5, Altres 1.595,32 €
ag’ TOTAL 82.697,14€
8 3 Imputacid 1 centre 8.269,71 €
b
S
g E |COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
o
h ;§ Matéria primera alimentacid 58.671,00€ 2,05 *men(
as
g 23 Altres subministraments (no aliments) 4.293,00€ 0,15 *menu
g é Manteniment i reposicid estris 5.724,00€ 0,2 *mend
8 < TOTAL 68.688,00 €
ol
Q ©
Qg
~ Qo
Q 3 ALTRES COSTOS
% ; Vestuari 281,96 € 140,98 *cuiner i ajudant
@ E Prevencio de riscos 876,20€ 87,62 * cuina i monitoratge
§ E Benefici industrial 4.006,80 € 0,14 *men(
g < Marge comercial 4.006,80 € 0,14 *menu
P}
LE TOTAL 9.171,76 €
o<
23
I COST TOTAL (sense IVA) 185.282,07 €
8
g
E s Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 55.995,88 €
c
8 ° Cost resta conceptes (IVA: 10%) 129.286,19 €
K& VA 12.928,62 €
=2
i
g2
S5 COSTTOTAL {Amb IVA) [ 198.210,69¢€ |
Qe
w3
53 COST MENU [ 6,03 € |
[
o8
<8
85
B
5o
Eg
g
°5
e Consell Comarcal del Ripolles - NIF: P6700004B
E; Carrer del Progrés, 22 - 17500 Ripoll - ripolles.cat - 972 70 32 11 - FAX 972 70 26 54 - ccripolles@ripolles.cat
5
EQ
o]
§ [
]
£%
> >
8
gE
o
R
I8




DOCUMENT IDENTIFICADORS

Plec de clausules (TD03_2): PLEC_CLAUS - 01. PLEC DE
PRESCRIPCIONS TECNIQUES_AMB ANNEXES

ALTRES DADES SIGNATURES ESTAT
b b El document ha estat signat per : APROVAT
Codi per a validacio: 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP 1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00 30/04/2024 15:00

Data d'emissi6: 2 de Maig de 2024 a les 10:26:03
Pagina 42 de 82

7N Consell Comarcal
& delRipollés

ESCOLA DR. ROBERT )
Codi Centre 17000779

ESTUDI DE COSTOS

**De conformitat amb I'Ordre

Nombre de dies lectius: 130| EDU/133/2023, de 26 de maig
Mitjana d'alumnes Eduacid infantil (inclou els esporadics): 44|

2 Mitjana d'alumnes Eduacid primaria (inclou els esporadics): 116
E Mitjana d'alumnes Eduacio secundaria obligatoria (inclou els esporadics): 0|
g Mitjana d'alumnes NEE {inclou els esporadics): 0)
% Nombre total d'alumnes usuaris (inclou els esporadics): 160|
E Previsid nombre de menus: 23300
] **De conformitat amb |a
5 Resolucié EDU/448/2024, de 8
g Nombre monitors** = g*0,125 + n*0,067 + y*0,040 + 2¥0,033 7,588 de fabrer
§: Durada de I'espai de migdia 2,5 hores
.c_(‘ Tipus de servei Cuina propia
)
2 Hores/dia |Hores/dia
2 PERSONAL jornada jornada
2 Costanual  |directa indirecta  |Total hores |Fraccio Persones
[
g Cuiner/a 19.957,43 € 7.5 0 7.5 1 1
é Ajudant/s de cuina 18.477,73 € 7.5 0 7.5 1,00 1
E_ Coordinador 10.252,02€ 2,5 1 3.5 0,47 1
g Monitor/s 45.743,86 € 2,5 0,1] 2,6 0,35 7
£ Total 94.431,04 €
i Absentisme 4.721,55€
= TOTAL 99.152,59 €
£
8 ESTRUCTURA
S
) Direccit empresa 35.706,59 €
S
S Administratiu 23.294,27 €
g Lloguer oficina 12.770,50€
= Gestoria 2.107,14€
: -‘E‘S Gestid bancaria facturacia 1.036,80 € 0,036 * menus
]
QE; g Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
g 9 Altres 1.596,32 €
=)
a%’ TOTAL 82.703,62€
58 Imputacis 1 centre 2.270,36€
s
S g COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
E ;5 Matéria primera alimentacid 59.040,00 € 2,05 *menu
Z 23 Altres subministraments (no aliments) 4.320,00 € 0,15 *mend
S %
23 Manteniment i reposicid estris 5.760,00€ 0,2 *menu
© c
2% TOTAL 69.120,00€
Sg
% EL ALTRES COSTOS
g 5 Westuari 281,96 € 140,98 *cuineriajudant
o E Prevencit de riscos 876,20€ 87,62 * cuina i monitoratge
g =
2% Benefici industrial 4.032,00€ 0,14 *menu
o2
€ j Marge comercial 4,032,00€ 0,14 *menu
<g TOTAL 9.222,16€
Q5 COST TOTAL [sense IVA) 185.765,11 €
g

bS]
g ; Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 55.995,88 €
%' z Cost resta conceptes (IVA: 10%) 129.769,23 €
NE VA 12.576,92¢€
o8
g2
g8 COST TOTAL (Amb IVA) | 198.742,03€ |
33
<9 =
2c COST MEN( [ 6,90€ |
S o
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DOCUMENT IDENTIFICADORS

Plec de clausules (TD03_2): PLEC_CLAUS - 01. PLEC DE
PRESCRIPCIONS TECNIQUES_AMB ANNEXES

ALTRES DADES SIGNATURES ESTAT
b b El document ha estat signat per : APROVAT
Codi per a validacio: 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP 1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00 30/04/2024 15:00

Data d'emissi6: 2 de Maig de 2024 a les 10:26:03
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7N Consell Comarcal
& delRipollés

IE VALL DE RIBES .
Codi Centre 17010803

ESTUDI DE COSTOS

**De conformitat amb ['Ordre

Nombre de dies lectius: 180| epu/133/2023, de 26 de maig

Mitjana d'alumnes Eduacid infantil {inclou els esporadics): 26|
2 Mitjana d'alumnes Eduacid primaria (inclou els esporadics): 63
E Mitjana d'alumnes Eduacid secundaria obligataria (inclou els esporadics): 28
§ Mitjana d'alumnes NEE {inclou els esporadics): 0)
8 Nombre total d'alumnes usuaris (inclou els esporadics): 117]
g Previsié nombre de menus: 21060
° **De conformitat amb la
5 Resolucic EDU/448/2024, de 8
g Nombre monitors** = g*0,125 + n*0,067 + y*0,040 + 2*0,033 5,186 de febrer
§: Durada de |'espai de migdia 2 hores|
'<_(- Tipus de servei Cuina propial
z
é Hores/dia |Hores/dia
2 PERSONAL jornada jornada
2 Costanual  |directa indirecta  [Total hores |Fraccid persones
% Cuiner/a 19.957,43 € 7.5 0 7,5 1 1
é Ajudant/s de cuina 9.854,79€ 4 0 4 0,53 1
m_ Coordinador 8.787,45€ 3 0 3 0,40 1
g Monitor/s 15.683,61€ 2 0,08| 2,08 0,28 3
E Monitor/s 2.613,93€ 1 0,04] 1,04 0,14] 1
o Total 56.897,21€
= Absentisme 2.844,86 €
g TOTAL 59.742,07 €
E ESTRUCTURA
é Direccid empresa 35.706,59 €
5 Administratiu 23.294,27 €
= Lloguer oficina 12.770,50 €
st Gestoria 2.107,14€
;; g Gestid bancaria facturacio 716,04 € 0,034 *menu
E’, 2\ Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
s Altres 1.596,32€
Q % TOTAL 82.382,86 €
§ E Imputacié 1 centre 8.238,29€
55
g % COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
g 3 Matéria primera alimentacid 43.173,00€ 2,05 *mend
E é Altres subministraments [no aliments) 3.159,00€ 0,15 *mend
é E Manteniment i reposicid estris 4,212,00€ 0,2 *mend
] 8 TOTAL 50.544,00 €
g8
= ALTRES COSTOS
§ § Vestuari 281,96 € 140,58 *cuiner i ajudant
g E Prevencid de riscos 613,34€ 87,62 * cuina i monitoratge
"g" '\:é_i Benefici industrial 2.948,40€ 0,14 *mend
; 2 Marge comercial 2.948,40 € 0,14 *menu
2 § TOTAL 6.792,10€
is
g % COST TOTAL (sense IVA) 125.316,46 €
T
ﬁ E Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 27.084,99€
E % Cost resta conceptes (IVA: 10%) 98.231,47€
g g VA 9.823,15€
EE
28 COST TOTAL (Amb IVA) | 135.139,61¢€ |
Co
‘é 5 COST MENU [ 6,42€ |
g5
3§
£d
Eg
2z @ Consell Comarcal del Ripolles - NIF: P6700004B
gé Carrer del Progrés, 22 - 17500 Ripoll - ripolles.cat - 972 70 32 11 - FAX 972 70 26 54 - ccripolles@ripolles.cat
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DOCUMENT IDENTIFICADORS

Plec de clausules (TD03_2): PLEC_CLAUS - 01. PLEC DE
PRESCRIPCIONS TECNIQUES_AMB ANNEXES

ALTRES DADES SIGNATURES ESTAT
i b El document ha estat signat per : APROVAT
Codi per a validacio: 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP 1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00 30/04/2024 15:00
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—
—
—
—
—
—
—
— . N
— del Ripollés
——
—
—
—
—
e
——
—
—
— ZER LES MORERES .
— Codi Centre 17002065
= ESTUDI DE COSTOS
—
**De conformitat amb ' Ordre
Nombre de dies lectius: 180| EDU/133/2023, de 26 de maig
'8 Mitjana d'alumnes Eduacid infantil {inclou els esporadics): 13
@
£ Mitjana d'alumnes Eduacio primaria (inclou els esporadics): 18
§ Mitjana d'alumnes Eduacid secundaria obligatéria (inclou els esporadics): 0
3 Mitjana d'alumnes NEE (inclou els esporadics): 0j
8 Nombre total d'alumnes usuaris {inclou els esporadics): 31 22,0%
3
Il Previsid nombre de menus: 5580
€ **De conformitat amb Ia
&
e Resolucié EDU/243/2023, de 9
S Nombre monitors** = q*0,125 + n*0,067 + y*0,040 + z*0,033 1,591 de marg
E Durada de I'espai de migdia 2 hores
; Tipus de servei Cuina propia|
Q
0
g Hores/dia |Hores/dia
p PERSONAL jornada jornada
S Cost anual directa indirecta  |Total hores |Fraccié Persones
5 Cuiner/a 4.387,80€ 1,65 0 1,65 0,22 1
§ Ajudant/s de cuina 3.249,98 € 1,32 1] 1,32 0,18 1
i“)_ Coordinador - £ 0 0 0 0,00 [
é Monitor/s 10.455,74 € 2 0,08 2,08 0,28 2
E Xofer 2.193,87€ 0,99 0 0,99 0,13 1
= Total 20.287,40€
= Absentisme 1.014,37€
g TOTAL 21.301,77€
€
° ESTRUCTURA
§ Direccid empresa 35.706,59 €
_E} Administratiu 23.294,27€
é Lloguer oficina 12.770,50 €
: n Gestoria 2.107,14€
E g Gestio bancaria facturacia 189,72 € 0,034 *menu
% 5‘ Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
28 Altres 1.596,32€
w's TOTAL 8185654 €
§°§ Imputacié 1 centre 8.185,65€
Qe COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
w
<}
E S Matéria primera alimentacid 11.439,00€ 2,05 *mend
=
<% Altres subministraments (no aliments 837,00€ 0,15 *mend
< %
E % Manteniment i reposicid estris 1.116,00€ 0,2 *mend
-3 -
aw vehicle 879,58 € 0,2866 *km E= comptabilitzzn 68,2 km del
E g;' TOTAL 14.271,58 € CCR-Escoles Zervall del Ter-CCR
82
pa] 5 ALTRES COSTOS
«©
o E Vestuari 61,99€ 140,98 *cuiner i ajudant
§ % Prevencia de riscos 213,77€ 87,62 * cuina i monitoratge
g 3 Benefici industrial 781,20€ 0,14 *menu
@
2 }% Marge comercial 781,20€ 0,14 *menu
% 5 TOTAL 1.838,16€
&g
g g COST TOTAL {sense IVA) 45.597,16 €
238
a8
o35 Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 10.455,74€
L
Q E Cost resta conceptes (IVA: 10%) 35.141,42€
c
S5 IVA 3.514,14€
o
82 COSTTOTAL (Amb IVA) [ as.111,30¢]
©° =
& o COST MEND [ 8,80€ |
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7N Consell Comarcal
del Ripollés

ZER NURIA MORER | P |
Codi Centre 17002764

ESTUDI DE COSTOS

**De conformitat amb ['Crdre

Nombre de dies lectius: 180] EDU/133/2023, de 26 de maig
Mitjana d'alumnes Eduacid inicial {inclou els esporadics): 2

Mitjana d'alumnes Eduacid infantil {inclou els esporadics): 7]

Mitjana d'alumnes Eduacio primaria (inclou els esporadics): 17|

Mitjana d'alumnes Eduacié secundaria obligatoria (inclou els esporadics): 0]

Mitjana d'alumnes NEE (inclou els esporadics): 0]

Nombre total d'alumnes usuaris (inclou els esporadics): 24 17,0%

Previsié nombre de mends: 4320|

**De conformitatambla
Resolucio EDU/448/2024, de &

Consell Comarcal del Ripollés - NIF: P67000048B
Carrer del Progrés, 22 - 17500 Ripoll - ripolles.cat - 972 70 32 11 - FAX 972 70 26 54 - ccripolles@ripolles.cat

pe]
S
[+
e
5]
>
(]
]
=1
3
°
g
5
§: Nombre monitors® = g*0,125 + n*0,067 + y*0,040 + 2*0,033 1,399 defebrer
= Durada de I'espai de migdia 2 hores
% Tipus de servei Cuina propia
7]
g Hores/dia |Hores/dia
3
] PERSONAL jornada jornada
=4
g Cost anual directa indirecta  |Total hores |Fraccio Persones
§ Cuiner/a 3.397,01€ 1,28 0 1,28 0,17 1
E Ajudant/s de cuina 2.516,12 € 1,02 0 1,02] 0,14 1
g Coordinadar - £ 1] 0 0 0,00 0
é Monitor/s 10.455,74 € 2 0,08 2,08 0,28 2
i Xofer 1.698,48€ 0,77 0 0,77] 0,10 1
15 Total 18.067,35€
e Absentisme 903,37 €
»g TOTAL 18.970,71 €
B ESTRUCTURA
£ Direccid empresa 35.706,59 €
% Administratiu 23.294,27 €
g5, Lloguer oficina 12.770,50 €
8 Gestoria 2.107,14€
E E Gestid bancaria rebuts 146,83 € 0,034 *menu
S %‘ Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
gy Altres 1.596,32€
Q % TOTAL 81.813,70 €
g Imputacié 1 centre 8.181,37¢€
s:
]
g :: COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
=
g 3 Matéria primera alimentacid 8.856,00 € 2,05 *menu
E % Altres subministraments (no aliments) 648,00 € 0,15 *menu
é E Manteniment i reposicid estris 864,00 € 0,2 *mend
[ g vehicle 2.207,97€ 0,2866 *km Es comptabilitzen 42,8 km del
% 3 = 12575,97¢€ CCR-Escola Niria Morer i Fi-CCR
EE
28 ALTRES COSTOS
§ § Vestuari 47,99 € 140,98 *cuiner i ajudant
5% Prevenci6 de riscos 205,07 € 87,62 * cuina i monitoratge
N o
; E Benefici industrial 604,30 € 0,14 *mend
g -§ Marge comercial 604,30 € 0,14 *mend
a5 TOTAL 1.462,66 €
PRt
oL
bS]
§ ; COST TOTAL (sense IVA) 41.190,71 €
?
Loy
® L
N Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 10.455,74 €
=2
20 Cost resta conceptes (IVA: 10%) 30.734,97 €
35 VA 3.073,50¢€
- E
53 COST TOTAL (Amb IVA) [ 24.264,21¢]
o3
= —
c8 COST MENU [ 10,24¢€ |
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e —
—
—
—
—
—
— A\ Consell Comarcal
— . N
— del Ripollés
——
—
—
———————
—
————
——
—
—
e ZER ELS PINETS .
— Codi Centre 17003616
ESTUDI DE COSTOS
2 **De conformitat amb 'Ordre
g Nombre de dies lectius: 180| EeDU/132/2023, d= 26 de maig
E Mitjana d'alumnes Eduacid infantil {inclou els esporadics): 10
; Mitjana d'alumnes Eduacid primaria (inclou els esporadics): 29
]
5 Mitjana d'alumnes Eduacid secundaria obligatoria (inclou els esporadics): 0
; Mitjana d'alumnes NEE {inclou els esporadics): 0j
'g Nombre total d'alumnes usuaris (inclou els esporadics): 39 27,7%
g Previsio nombre de menus: 7020}
= **De conformitatamb Iz
= Resolucis EDU/B43/2023, de S
'Z( Nombre monitors™* = g*0,125 + n*0,067 + y*0,040 + z*0,033 1,83 demarg
-4
0] Durada de I'espai de migdia 2 hores
7] " " - -
g Tipus de servei Cuina prapia
17}
3
=]
g Hores/dia |Hores/dia
£ PERSONAL Jornada Jjornada
3 —_—
] Cost anual directa indirecta  |Total hores |Fraccidé Persones
w Cuiner/a 5.520,14 € 2,07| 0 2,07| 0,28 1
%
S Ajudant/s de cuina 4,088,69 € 1,66 0 1,66 0,22] 1
]
E Coordinador - £ 0 0 0 0,00 0
% Monitor/s 10.455,74 € 2 0,08 2,08 0,28 2
;% Xofer 2.760,03 € 1,24 0 1,24 0,17| 1
£ Total 22.824,60 €
£ Absentisme 114123 €
R}
g TOTAL 23.965,83 €
153
g ESTRUCTURA
é Direccid empresa 35.706,59 €
: L Administratiu 23.294,27 £
| Lloguer oficina 12.770,50 €
5, Gestoria 2.107,14€
;’,S’ Gestid bancaria facturacia 238,68€ 0,034 *menu
=
g 8 Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
5]
o8 Altres 1.596,32€
§ é TOTAL 81.905,50€
il Imputacid 1 centre 8.190,55€
]
g%
P
§ ;;' COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
g E Matéria primera alimentacid 14.391,00 € 2,05 *menu
Q g Altres subministraments (no aliments) 1.053,00 € 0,15 *mend
g E Manteniment i reposicid estris 1.404,00 € 0,2 *mend
2 Fé.’_ vehicle 879,58 € 0,2866 *km Es comprabilitzen 68,2 km del
== CCR-Escoles Zervall del Ter-CCR.
a8 [rotaL 17.727,58€ Feoles sarvatiastten
=]
SE
8¢ ALTRES COSTOS
L=
4 Vestuari 77,99€ 140,98 *cuineriajudant
; 2 Prevencid de riscos 223,71€ 87,62 * cuina i monitoratge
g § Benefici industrial 982,80€ 0,14 *mend
i s Marge comercial 982,80€ 0,14 *menu
oL TOTAL 2.267,30€
=3
&<
dg COST TOTAL (sense IVA) 52.151,26 €
NE
§ ; Cost per monitoratge [exempt d'IVA) 10.455,74 €
= E Cost resta conceptes (IVA: 10%) 41.695,52€
o3 IVA 4.169,55 €
5 S
©
53 COSTTOTAL {Amb IVA) [ 56.320,81¢€ |
<8
S g =
8 COSTMENG [ 802€ |
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e —
—
—
—
—
—
—
— . N
— del Ripollés
——
—
—
———————
—
————
——
—
—
— ZER LA DAINA |
— Codi Centre 17004219
= ESTUDI DE COSTOS
**De conformitatamb 'Ordre
Nombre de dies lectius: 180] EDU/133/2023, de 26 de maig
é Mitjana d'alumnes Eduacid infantil {inclou els esporadics): 11]
£ Mitjana d'alumnes Eduacio primaria {inclou els esporadics): 10|
g Mitjana d'alumnes Eduacic secundaria obligatoria (inclou els esporadics): 0]
% Mitjana d'alumnes NEE (inclou els esporadics): 0]
E Nombre total d'alumnes usuaris {inclou els esporadics): 21] 14,9%
T Previsic nombre de mends: 3780
8 **De conformitat amb I
g Resolucié EDU/243/2023, de B
§: Nombre monitors® = g*0,125 + n*0,067 +y*0,040 + z*0,033 1,137 de marg
= Durada de I'espai de migdia 2 hores
<
5 Tipus de servei Cuina propia
7]
o
] Hores/dia |Hores/dia
2 PERSONAL Jornada Jjornada
g Cost anual directa indirecta  [Total hores |Fraccid Persones
E
3 Cuiner/a 2.972,38€ 1,12| 0 1,12 0,15 1
]
] Ajudant/s de cuina 2.201,60 € 0,89 0 0,89 0,12 1
g Coordinador - £ 0 0 0 0,00] 0
o
E Monitor/s 10.455,74€ 2] 0,08, 2,08 0,28, 2
T Xofer 1.486,17€ 0,67 0 0,67 0,09 1
g Total 17.115,30€
£ Absentisme 855,79 €
"E TOTAL 17.971,69 €
B ESTRUCTURA
£ Direccié empresa 35.706,59 €
g Administratiu 23.294,27 €
E . Lloguer oficina 12.770,50 €
§ E Gestoria 2.107,14€
o
E "E Gestio bancaria facturacio 128,52 € 0,034 *menu
5o Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
=5
o g Altres 1.596,32€
S
Q % TOTAL 81.795,34 €
§ I Imputacié 1 centre 8.179,53 €
s:
]
u 2 COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
j=3
g 3 Matéria primera alimentacid 7.749,00 € 2,05 *menu
=2 § Altres subministraments (no aliments) 567,00 € 0,15 *menu
©o c
2% Manteniment i reposicio estris 756,00 € 0,2 *mend
aQ b vehicle 879,58 € 0,2866 *km Es comptabilitzan 68,2 km del
~ Qo = - : 4
5% T 595158 € CCREscoles Zervall del Ter-CCR.
32
g5
oy ALTRES COSTOS
§ E Vestuari 41,99€ 140,98 *cuiner i ajudant
g 2 Prevencid de riscos 201,34 € 87,62 * cuina i monitoratge
P}
LE Benefici industrial 529,20€ 0,14 *menu
E
% s Marge comercial 529,20 € 0,14 *menu
N o
I TOTAL 1.30L,73€
8
o
B COST TOTAL (sense IVA) 37.404,53 €
Oc
Lo . .
NE Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 10.455,74 €
ot 2 Cost resta conceptes (IVA: 10%) 26.948,79 €
82 IVA 2.694,88 €
P}
Qe
o3
58 COST TOTAL (Amb IVA) [ a0.099,41€]
[
o8 =
£% COST MEND [ 10,61€ |
s}
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7N Consell Comarcal
& delRipollés

ZER L'ESQUIROL
Codi Centre 17005029

ESTUDI DE COSTOS

**De conformitat smb I'Ordre

MNombre de dies lectius: 180| EDU/133/2023, de 26 de maig
Mitjana d'alumnes Eduacid infantil {inclou els esporadics): 3

Mitjana d'alumnes Eduacid primaria (inclou els esporadics): 9

Mitjana d'alumnes Eduacid secundaria obligatdria (inclou els esporadics): 0]

Mitjana d'alumnes NEE (inclou els esporadics): 0]

MNombre total d'alumnes usuaris (inclou els esporadics): 12| 8,9%

Previsia nombre de mends: 2160)

**De conformitat amb Ia
Resoluci EDU/843/2023, de 9

Consell Comarcal del Ripollés - NIF: P67000048B
Carrer del Progrés, 22 - 17500 Ripoll - ripolles.cat - 972 70 32 11 - FAX 972 70 26 54 - ccripolles@ripolles.cat

o
S
[+
e
5]
>
(]
]
=1
3
°
€
[+
5
§: Nombre monitors** = g*0,125 + n*0,067 + y*0,040 + 2¥0,033 0,561 de marg
lz' Durada de |'espai de migdia 2 hores
5 Tipus de servei Cuina propia
7]
=
2 Hores/dia |Hores/dia
2 PERSONAL Jornada jornada
E Cost anual directa indirecta  |Total hores |Fraccio Persones
8 Cuiner/a 1.696,38 € 0,64 0 0,64 0,09 1
E_ Ajudant/s de cuina 1.256,49€ 0,51 0 0,51 0,07 1
é Coordinador - € ] ] 0 0,00 0
g Monitar/s 10.455,74 € 2 0,08] 2,08 0,28 2
% Xofer 848,18€ 0,38 0 0,38 0,05 1
% Total 14.256,79 €
£ Absentisme 712,84 £
=]
€ TOTAL 14.969,62 €
he]
3 ESTRUCTURA
3
§ Direccio empresa 35.706,59 €
Z Administratiu 23.294,27 €
E . Lloguer oficina 12.770,50€
°
3 g Gestoria 2.107,14€
% ‘5‘ Gestid bancaria facturacio 7344€ 0,034 *menu
;’»g, Estudis, projectes i altres 6.192,00 €
w's Altres 1.596,32€
§ °§ TOTAL 81.740,26 €
S Imputacié 1 centre 8.174,03 €
55
b}
E S COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
)
§ g Matéria primera alimentacio 4.428,00€ 2,05 *menu
g 2 Altres subministraments (no aliments) 324,00€ 0,15 *menu
=
% 8_ Manteniment i reposicid estris 432,00 € 0,2 *menu
og vehicle 879.58 € 0,2866 *km Es comptabilitzen €8,2 km del
S = : ¥ g
8 ;.:_ il 5.063,58 € CCR-Escoles Zarvall del TerCCR
E
w
28 ALTRES COSTOS
§ g Vestuari 23,97€ 140,98 *cuiner i ajudant
Lgl' ;\rg Prevencio de riscos 190,14 € 87,62 * cuina i monitoratge
; E Benefici industrial 302,40 € 0,14 *menu
g § Marge comercial 302,40€ 0,14 *menu
s TOTAL 818,90 €
o
B
% = COST TOTAL (sense IVA) 30.026,13 €
N
N5 Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 10.455,74 €
§ 2 Cost resta conceptes (IVA: 10%) 19.570,39 €
g VA 1.957,04€
- E
gs COST TOTAL (Amb IVA) [ 31983,17¢]
o8
= —
£ COST MENU [ 18,81¢ |
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7N Consell Comarcal
del Ripollés

Consell Comarcal del Ripollés - NIF: P67000048B
Carrer del Progrés, 22 - 17500 Ripoll - ripolles.cat - 972 70 32 11 - FAX 972 70 26 54 - ccripolles@ripolles.cat

ZER VALLFOGONA DE RIPOLLES .
Codi Centre 17003537
ESTUDI DE COSTOS
**De conformitat amb I'Ordre
Nombre de dies lectius: 180| EeDU/133/2023, de 26 de maig
Mitjana d'alumnes Eduacid infantil {inclou els esporadics): 2|
2 Mitjana d'alumnes Eduacid primaria (inclou els esporadics): 12
] Mitjana d'alumnes Eduacid secundaria obligatoria {inclou els esporadics): 0|
§ Mitjana d'alumnes NEE (inclou els esporadics): 0|
3 Nombre total d'alumnes usuaris {inclou els esporadics): 144 9,9%
g Previsié nombre de menus: 2520]
; **De conformitst smb s
= Resolucié EDU/B43/2022, de 9
S Nombre monitors** = g*0,125 + n*0,067 +y*0,040 + z*0,033 0,614 de marg
2
S Durada de |'espai de migdia 2 hores
E Tipus de servei Cuina propia
<
-4
% Hores/dia |Hores/dia
g PERSONAL jornada jornada
p Costanual  [directa indirecta  [Total hores |Fraccio Persones
é Cuiner/a 1.981,59 € 0,74] 0 0,74] 0,10] 1
3 Ajudant/s de cuina 1.467,73€ 0,60 0 0,60 0,08 1
o
o Coordinador - £ 0 0 0 0,00 0
[m]
g Monitor/s 10.455,74 € 2 0,08 2,08 0,28 2
é Xofer 990,78 € 045 0 0,45 0,06 1
E Total 14.895,84 €
w
g Absentisme 744,79 €
ré TOTAL 15.640,64 €
] ESTRUCTURA
2 Direccid empresa 35.706,59 €
§ Administratiu 23.294,27 €
g Lloguer oficina 12.770,50 €
= Gestoria 2.107,14€
E -‘.{é Gestio bancaria facturacio 35,68 € 0,034 *mend
g 2 Estudis, projectes i altres 6.192,00€
g€
g © Altres 1.586,32€
© o
a%’ TOTAL 81.752,50 €
58 Imputacié 1 centre 8.175,25€
08
ol
g E COSTOS D'ALIMENTS | ALTRES INHERENTS AL SERVEI DE MENJADOR unitari
o
h ;\E Matéria primera alimentacia 5.166,00 € 2,05 *mend
E v% Altres subministraments (no aliments) 378,00€ 0,15 *mend
g é Manteniment i reposicid estris 504,00€ 0,2 *menu
Q£ vehicle 1.23811€ 0,2866 *km Es comprabiltzen 24 km del CCR-
“2” § e 7285.11¢ Escola Vallfozona de Ripollzs-CCR
~ Qo
232
9= ALTRES COSTOS
o=
i % Vestuari 28,00 € 140,98 *cuineriajudant
§ % Prevencid de riscos 192,64 € 87,62 * cuina i monitoratge
§ 2 Benefici industrial 352,80 € 0,14 *mend
3 é Marge comercial 352,80€ 0,14 *mend
o< TOTAL 926,24€
e
a
T ;'d; COST TOTAL (sense IVA) 32.028,23 €
oL
23
o5 Cost per monitoratge (exempt d'IVA) 10.455,74 €
ﬁ 2 Cost resta conceptes (IVA: 10%) 21.572,49€
N5 VA 2.157,25€
Za
St
g2 COST TOTAL (Amb IVA) | 2a1ss48¢]
w3
R =
&a COSTMEND [ 13,57€ |
o8
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& Consell Comarcal
v del Ripollés

Parametres:

- Personal de cuina:

Cuiner: 5 h fins a 35 alumnes, 1 hora més fins a 50 i jornada completa a partir de 51
Ajudant: 2 h per cada 25 alumnes, comengant a 66

- Contracte del personal de cuina i monitoratge:

Contracte fix discontinu: 11,67 pagues

***La resta de parametres s'han establert de conformitat a I'establert a la Memoria economica explicativa de
la determinacié del preu maxim de la prestacio del servei escolar de menjador dels centres educatius de

titularitat del Deartament d'Educaci6 per al curs 2023-2024, i que es resumeixen a continuacio:

Estructura empresarial:

1 director/a i un administratiu/va poden gestionar
10 menjadors d'aquest volum

Taxa d'absentisme: 5%

Marge comercial: 0,14 €/menq

Benefici industrial: 0,14 €/menu

Gestio bancaria facturacio: 0,5% sobre import

Matéria primera alimentaria: 2,05 €/mena

Manteniment i reposicié d’estris: 0,2 €/menu

Vestuari: 140,98 €/any per persona (cuiners i ajudants de
cuina)

Prevencio de riscos: 87 62 €/any per persona (cuina i monitoratge)

Subministraments no alimentaris: 0,15 €/menu

Fonts d'informacié:

Nomines Acord parcial del conveni col-lectiu del lleure
educatiu 1 sociocultural de Catalunya per als anys
202312024

Absentisme: Informe PIMEC "Absentisme laboral en temps de

crisi" (dades de 2010)

Barometro de absentismo Ayming 2015 (dades de
2015)

V' Infome ADECCO sobre absentismo (dades de
2015)

Informe ACELLEC tramés al Departament
d'Ensenyament el 28-3-2017

Marge empresarial, benefici comercial,
manteniment i reposicio, vestuari,
prevencié de riscos

Matéria primera alimentaria, Enquesta
subministraments no alimentaris

vehicle: 0,2866 € . Total costos variables per km segons I'observatori de costos del transport discrecional de

viatgers a Catalunya. Any 2023 (num. 87)

Per calcular les hores de cuiner/a i ajudant de cuina al compartir cuina amb I'escola R.Surifiach, hem establert
un percentatge entre el nimero d'alumnes de I'escola T.Raguer i els alumnes totals entre I'escola T.Raguer i
R.Suriflach

Per calcular els costos de vestuari i prevencio de riscos, al/la cuiner/a i a I'ajudant de cuina, se’ls ha aplicat un
percentatge en funcié dels alumnes de I'escola T.Raguer i els alumnes totals entre I'escola T.Raguer i R.
Surifiach

Per calcular les hores de cuiner/a, ajudant de cuina i xofer, al compartir cuina totes les escoles ZER, hem
establert un percentatge entre el nimero d'alumnes de I'escola que calculem, i els alumnes totals de totes les
escoles ZER.

Per calcular els costos de vestuari i prevencid de riscos, a la cuinera i a I'ajudant de cuina, els hem aplicat un

percentatge en funcié dels alumnes de I'escola que calculem i els alumnes totals entre totes les escoles ZER

Consell Comarcal del Ripollés - NIF: P67000048B
Carrer del Progrés, 22 - 17500 Ripoll - ripolles.cat - 972 70 32 11 - FAX 972 70 26 54 - ccripolles@ripolles.cat
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7N
R

INFORMACIO ESPECIFICA LLARS D’INFANTS

el Ripollés

onsell Comarcal

LOT | LLARINFANTS USUARIS CALENDARI CURS DIES
APROXIMATS APROXIMATS
DEL SERVEI
3 EL BARRUFET 16 De I'1 de setembre al 31 de | 223 dies
CAMPDEVANOL juliol, excepte festiusi 1
setmana per Nadal
4 EL MOLI SANT 20 Del 12 de setembre al 26 de | 204 dies
JOAN juliol, excepte festius, 2
ABADESSES setmanes per Nadal i la
setmana Santa
6 XINO XANO 13 De I'1 de setembre a 31 de | 191 dies
RIBES juny, excepte festius i 2
setmanes per Nadal
7 ELS PINETS SANT | 7 El mateix calendari escolar 178 dies

PAU DE
SEGURIES

que les escoles rurals

Consell Comarcal del Ripollés - NIF: P67000048B
Carrer del Progrés, 22 - 17500 Ripoll - ripolles.cat - 972 70 32 11 - FAX 972 70 26 54 - ccripolles@ripolles.cat
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ANNEX 2 Inventari del mobiliari, equipament i parament de la cuina de I'escola Joan Maragall (Ripoll)

Concepte

Mides, Litres....

Unitats

Espai obert cuina - menjador per servir/recollir el menjar:
Espai de treball al menjador, amb espai inferior de 4 portes
corredisses. Taula de marbre.

Espai de treball a la cuina. Taula de marbre

4mllarg x 1,12 m ample x 0,87 m alt

Taula de treball a. inox marca Distform amb espai
d'emmagatzematge a la part inferior

1,60 m llarg x 0,60 m ample x 0,86 m alt

Taula de treball a. inox marca Distform cantonera amb espai
d'emmagatzematge a la part inferior

0,96 m ample x 1,09 m fons x 0,86 m alt

Taula de treball a. inox marca Distform amb espai
d'emmagatzematge a la part inferior

1,20 m llarg x 0,60 m ample x 0,86 m alt

Taula baixa a. inox marca Distform

0,70 m llarg x 0,60 m ample x 0,60 m alt

Camera frigorifica

Menjador: moble d'emmagatzematge

2 m llarg x 0,45 m ample x 1 m alt

Nevera 6 portes marca Infrico

Armari de plastic 2 portes productes neteja

Congelador

Congelador horitzontal petit (distribuidor aliments Garcimar)

Taula treball amb 4 calaixos |

1,20 m llarg x 0,70 m ample x 0,85 m alt

Prestatge alumini de 4 lleixes

2,89 m ample x 1,78 m alt x 0,39 m fons
2,29 m ample x 1,80 m alt x 0,50 m fons

Estanteria magatzem

Campana extractora de fums a. inox.

Rentaplats industrial a. inox

Pots per rentaplats (coberts)

Safata per rentaplats (gots)

Safata per rentaplats ( plats)

Fogons cuina a. inox. 4 focs

PRI |O|F ]|~

Taula estreta a.inox amb espai a la part inferior
(situada entre els fogons i la planxa)

-

entidad:

Planxa a. inox marca Jemmi |

Forn buta marca Jemmi

Fregidora industrial marca Berrenz

ca&codigo

Fregidora industrial marca Femi

Minipimer industrial

Minipimer marca Braun

Microones marca Orbegozo

Pica a. inox 1 forat

Pica a. inox gran 2 forats

Taula a. inox. amb espai d'emmagatzematge part inferior

Safareig

RIRr|IN[Rr[RrRr|Rr|R k|~ ]~-

Taula calenta (armari calent) a. inox

1,90 m llarg x 0,80 m ample x 0,85 m alt
1,18 m llarg x 0,79 m ample x 0,90 m alt

Forn eléctric marca mychef

Calentador marca Corberé |

Safata individual de menjar d'alumini petita

Safata individual de menjar d'alumini gran

Pelador de patates industrial marca Sammic

Carro alumini de 2 plantes

0.80 m llarg

Carro alumini de 3 plantes

1,50 m llarg

Olla alta inox

Olla baixa alumini

Olla petita + tapa

Tapa alumini gran

Tapa alumini mitjana

Tapa alumini petita

Gastronorm amb tapa 1/1 6,5 cm

[TS N KO, N DN S P P T

Gastronorm amb tapa 1/1 10 cm

=
o

Gastronorm amb tapa 1/2 10 cm

w

Gastronorm amb tapa 1/2 20 cm

w
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Olles inox per transportar petites

Safata alumini

Cassola alumini gran

Cassola alumini mitjana

Graella gran

Paella molt gran fonda

Paelles

Paella petita

Paellera gran

Paella mitjana amb nansa

Sopera inox

Sopera petita alumini

Tupi mitja

Escorredor alumini gran

Escorredor alumini mitja

Escorredor alumini petit

Colador

Embut

Espremedor de plastic petit

Cafetera acer petita

Safata mitjana fonda de vidre

Safata alumini amb nanses gran

Safata alumini amb nanses mitjana

Safata alumini amb nanses petita

Balanga digital

D LN A Y S R G S Y DS SR SR EN 0 SR SR N A I LS SR [N ENY § N

0
3
g
g
3
5
3
®
z
g
S,
s
g
z
Q
7]
e
3
E]
g
E
3
3
o
g Gerres d'aigua plastic 20
o
g Batedor alumini gran 1
o Batedor alumini petit 1
:§ Cullerot 8
s Cullertot sopa 5
] - -
° Pinces amanida 4
8 Pinces a. Inox llargues 3
=
s Casso gran 2
=
g5, Casso petit 3
g é Tisores 4
5, Saler 2
;% Ganivet tall 2
w N
58 Ganivet serra 1
I
Q E Ganivet per pelar fruita 5
Y
SE Espatula llarga 2
e
u :: Espatula 17
3
g ;—) Escumadera de plastic 2
3
g E Escumadera allargada gran | 2
a8 Ratllador 1
S
g3 Rasqueta 1
El 5 Taula de tallar 3
@ B Taula de tallar petita 2
% coberts: forquilla 200
@2
‘é F cullera 200
~E ganivet 200
a5
N § cullera postre 200
o
& forquilla petita 2
0L
3 8 Gots 180
26 Gots de plastic allargats 200
9
E s Got de vidre 180
i=4 N
é 2 Panera a. inox 35
= E Flameres acer 195
3
o3 Flameres alumini 189
g% Porrons vidre 6
£ Setrillera 3
2
56 Plat planer 30
28 Plat soper 30
o @ N
Eg Carro de servei 2
g g’ Plat postre vidre 70
33 -
s a Plat petit 3
E
3
s 2
53
©
£
28
g o
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Cistell vimet amb nansa

[

Taquilles verticals d'alumini

=
N

Palet de plastic

Aparell antimosques

Ventilador

Dispensador paper

Cubell escombraries gran

Escala de 6 pisos marca Cifec

Cubell gran neteja

Palangana gran neteja

Palangana petita neteja

Cubell plastic gran

Aparell per introduir paper de plastic transparent

Dispensador sabd

[C3 PN [N PR P PN P ) PV DR Py

TAULES | CADIRES

ESTAT

Taules grans

14

Cadires grans

84

Taules petites

12

Cadires petites

36

ANNEX 2 Inventari del mobiliari, equipament i parament de la cuina de I'escola Tomas Raguer i Ramén Surifiach (Ripoll)

Olla petita 20 cm algada - 30cm @

Olla grossa 35cm - 65cm @

Safata forn A.Inox. Gran

Safata forn A.Inox. Mitjana

Cassola

Paelles grans

Paella

Cassons A. inox

Concepte Mides, Litres.... Unitats

Magatzem materies primeres: 4 lleixes 90x41x200 1
Magatzem mateéries primeres: 4 lleixes 90x60x200 3
Armari productes neteja ferro 100x45x200 1
Armari neteja plastic 64x45x176 1
Estanteria plastic (mal estat) 78x39x137 1
Congelador horitzontal 1
Congelador horitzontal 84x60 1
Congelador vertical 55x55x150 1
Armari refrigerador A.Inox. 2 Portes 150x82x205 1
Armari refrigerador baix + taula treball 4 portes 150x70 1
Taula treball rentaplats A. inox. 125x78 1
Taula treball costat focs amb lleixa inferior A.inox. 80x90 1
Taula treball 2 lleixes 90x60 1
Taula treball magatzem 2 lleixes (Us estanteria) 130x70x85 3
Marmita Inox. JEMI 80x90 1
Campana extractora de fums A.Inox. 450x120 1
Rentaplats industrial Inox. JEMI GS-83 1
Fogons cuina A.Inox. 4 focs 1
Forn A.Inox. A GAS (nou) SAPIENS LAINOX 1
Minipimer industrial 1
Pica A.Inox. + taula treball rentaplats 215x74 1
Pica A.Inox. renta plats, menjars i altres 100x74 1
Pica A.Inox. Rentamans i altres 100x70 1
Armari calent baix A.Inox. Amb portes 120x70 1
Fregidora A.Inox. 2 coladors JEMI 40x90 1

2

3

8

6

1

2

2

3

4

Coladors A. Inox (2grans i 2 petits)

Safata entrants/amanida 14
Safata motlles forn 4
Vols A.Inox. 9
Gerres d'aigua 15
Pinces A.Inox 9
Cullerots 5
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——
% Tisores 3
———— Ganivets tall 6
= Espatules 8
Taules de per tallar 1
———— Coberts  |forquilles 214
— culleres 277
= ganivets 146
culleres postre 107
— Gots 157
— Platas plans 120
N Plats sopers 129
8 Plats postres 82
= Carro amb rodes 2 prestatges 50x90x90 1
E Aparell electric matamosquits 1
g Portarotlles paper aixugamans plastic (vells) 2
T Balanga (mal estat) 1
g Cafeterea italiana foc 1
é Cubells deixalles 4
g Bascula digital 1
5 Aramri xapa menjador (molt mal estat) 100x40x200 1
g Bascula digital 1
E TAULES | CADIRES NUM ESTAT
3 Taules grans 13 1 nova i resta velles
E Cadires grans 74 10 noves i resta velles
.‘é Taules petites 8 totes velles
E Cadires petities 37 totes velles
E ANNEX 2 Inventari del mobiliari, equipament i parament de la cuina de I'escola Pirineu (Campdevanol)
é Concepte Mides, Litres.... Unitats
=
E 1 Magatzem matéries primeres: estanteries 4 lleixes A. Inox. 88x45 3
E é Armari vaixella A.Inox. 4 prestatges 140x70 1
g2 Congeladors 2
@é’ Armari refrigerador A.Inox. 6 portes INFRICO 210x70x205 1
§ °§ Estanteria magatzem 3
Se Taula treball amb 1 lleixa a sota 200x60 1
% § Calaixera 6 calaixos A.inox. 80x70 1
g% Armari baix amb portes i 1 lleixa 200x70 2
g2 Armari baix 2 portes 2 lleixes 80x70 1
§§ Armari raconer 1 porta i 2 lleixes 100x70 1
5 K Marmita Inox. 1
§ = Campana extractora de fums A.Inox. Amb extincié autom. 200x220 1
g (‘% Zona de rentat compost per:
% T§ Taula treball + pica 215x80 1
% Rentaplats 1
;, E Taula treball assecar 116x78 1
E % Nevera 2
g Balanga eléctrica 1
§ é Fogons cuina A.Inox. 4 focs + forn a sota 80x90 1
ﬁl % Planxa A.Inox. Fritop 40x90 1
N§ Forn A.Inox. Gas/electr 92x80x90 1
gé Minipimer industrial 1
SE Minipimer 1
Eé Microondes ROMMER 1
§§ Pica A.Inox. rentamans 45x45 1
%E Pica A.Inox. renta plats, menjars i altres 100x70 1
gg Pica doble A.Inox. Amb armari a sota 160x70 1
g Armari calent A.Inox. Baix amb rodes 90x70x100 1
g § Armari calent A. Inox 73x44x120 1
E % Fregidora A.Inox. 1 colador 40x90 1
EQ
o]
EE
g
g8
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Planxa A.Inox.

40x90

Pelador de pa|

Olles alta inox

Olla baixa alumini

Olla baixa grossa inox

Cacerola mitjana

Safata forn A.Inox. Gran (la majoria amb tapa)

Paelles

Recipient de plastic per descongelar

olla inox per transportar petites

Safates per rentaplats (gots)

Pots per rentaplats (coberts)

Safates per rentaplats (plats)

Cassons

Coladors

Colador xino

Safata entrants/amanida de porcellana

Pinces A.Inox

Cullerots

Cullerots sopa

Escumadors

Tisores

Ganivets per pelar fruita |

Ganivets de tallar

Soperas inox

Llenglies de silicona (llenglies de gat)

Taules de per tallar

Setrillera

Salers

Recipients hermetics (tupper)

BIR|IRPIWIN|IW|[AR|O|BRIN[ARIW[ID[(N[(NIN|IWIRIR[RININIRP|IOINININ|W]F |-

coberts: forquilla

140

culleres

125

ganivets

130

culleres postre

110

Gots policarbonat

125

Plats planers

=
w
N

Plats sopers |

=
wu
a

Gerres d'aiguade plastic |

=
S

Pinces amanida

S

Gastronorm amb tapa 1/1 6,5 cm

-
[N

Gastronorm amb tapa 1/1 10 cm

Gastronorm amb tapa 1/9 15cm

Gastronorm amb tapa 1/4 20 cm

Gastronorm amb tapa 1/1 20 cm escurridor

Gastronorm amb tapa 1/2 20 cm

Gastronorm amb tapa 1/2 6,5 cm

Gastronorm amb tapa 1/3 20 cm

Gastronorm amb tapa 1/6 20 cm

Cubell deixalles gran

Extintor pols 6 kg (1cuina + 1 menjador)

Armari de fusta 2 portes amb lleixes-menjador

100x50x200

DN BN RrwN[w e~

TAULES | CADIRES

NUM

ESTAT

Taules grans

10

Bon estat

Cadires grans

44

Bon estat

Taules petites

6

Bon estat

Cadires petites

25

Bon estat

ANNEX 2

Abadesses)

Inventari del mobiliari, equipament i parament de la cuina de I'escola Mestre Andreu (Sant Joan de les

Concepte

Mides, Litres....

Unitats
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Espai obert cuina - menjador per servir/recollir el menjar: Mesura des del menjador:
Espai de treball al menjador, amb espai inferior de dues 3,87 m llarg x 0,65 m ample x 0,83 m alt
portes corredisses. Taula de marbre. 1
Espai de treball a la cuina amb 9 portes d'armari de fusta a la |Mesura des de la cuina:
part inferior. Taula de marbre 3,82 m llarg x 0,49 m ample x 0,83 m alt
Taula de treball de marbre amb 3 portes d'armari de fusta a
. . 1,72 mllarg x 0,63 m ample x 0,83 m alt
la part inferior 1
Taula de treball de marbre amb 4 portes d'armari de fusta a
. . 1,78 m llarg x 0,61 m ample x 0,83 m alt
la part inferior 1
Pica a. inox. de dos espais fons amb 2 portes d'armari de
fusta a la part inferior 1

Pica a. inox. de dos espais estandard amb 2 portes d'armari
de fusta a la part inferior

Estanteria de marbre

2,22 m llarg x 0,45 m ample

Prestatge alumini de 4 lleixes gran

2,83 m ample x 1,70 m alt x 0,49 m fons

Prestatge alumini de 4 lleixes mitjana

1,70 m ample x 1,74m alt x 0,49 m fons

Prestatge alumini de 4 lleixes petita

0,97 m ample x 1,70 m alt x 0,51 m fons

Armari de plastic de dues portes

0,87 m ample x 0,92 m alt x 0,54 m fons

Congelador horitzontal

Congelador horitzontal marca Indesit

Nevera de 4 portes

Nevera 1 porta marca Comersa

Calentador marca Junkers

Armari mitja de plastic de 2 portes

Taula a. inox de 2 pisos

0,52 m ample x 0,75 m llarg x 0,90 m alt

Marmita a. inox marca Fagor

Campana extractora de fums a.inox.

Rentaplats industrial a. inox marca Fagor

Fogons cuina a. inox. 4 focs forn integrat marca Macfrin

Planxa industrial amb forn integrat a. inox marca Fagor

Fregidora industrial a. inox a gas marca Repagas

Fregidora industrial a. inox a gas marca Zanussi

Pelador de patates industrial marca Sammic

Obrellaunes gran a. inox_|

entidad:

Minipimer industrial marca Sammic

Minipimer industrial robot coupe

ca&codigo

Minipimer marca Taurus

Magquina per tallar embotit

Microones marca Orbegozo

Balanga marca Pibernat

Balanga analogica marca Pujadas

Armari calent (taula calenta) marca Distform a.inox.

1,60 m llarg x 0,69 m ample x 0,87 m alt

Armari calent (taula calenta) marca Distform a.inox.

1,52 m llarg x 0,68 m ample x 0,83 m alt

Forn eléctric marca mychef (inclou 3 cistelles de reixa i 5 reixes)

Carro de servir de 3 pisos

Olla gran

Olla mitjana

Olla petita

Tapa olla gran

Tapa olla mitjana

Cassola gran

Cassola mitjana

Cassola petita

Casso6 mitja

[N [N] I P [PU) [N P N N e o e T [ T o I o T o T e I e I TN T N N N I R I N I N R R R R NI

Sopera 15
Paelles grans 2
Gastronorm gran + tapa 3
Gastronorm gran fons + tapa 7
Gastronorm mitja + tapa | 10
Gastronorm mitja fons + tapa 6
Gastronorm mitja-petit pla + tapa 8
Gastronorm mitja-petit + tapa 5

Aquesta és una copia impresa del document electronic (Ref.: 1181061 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP A20F80948E81108C7DBD96716A1DEF9A20C2C7E1) generada amb I'aplicacié informatica Firmadoc. El documento esta SIGNAT. Mitjancant el codi de verificacio

pot comprovar la validesa de la signatura electronica dels documents signats en I'adreca web: https://verificador.ripolles.cat/index.jsp?idioma:
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—
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% Gastronorm petit + tapa 15
E Tapa per gastronom mida gran 20
Cubell quadrat de plastic (palangana) 2
Tupi 3
= Colador xino 1
— Escorredor gran 2
Escorredor amb nansa mitja 1
— Safata individual de menjar 150
] Safata gran 2
e Safata mitjana 3
3 Safata petita 3
é Safates forn 8
; Gerres d'aigua de plastic 11
5 Pinces curtes a. inox 1
= Pinces llargues a. inox 4
E,; Escumadera gran 3
gil Cullerot gran 1
£ Cullerot de sopa gran 8
5 Cullera de servir 2
fg Cullera per servir pasta 2
g Forquilla de servir 5
g Tisores 2
g Ganivets de tallar 2
o Pala de servir 4
;5 Taula per tallar 3
L% coberts: forquilla 15
g cullera 150
£ ganivet 150
E cullera postre 100
§ Got de plastic 140
g Dispensador paper 3
é Escala de 8 pisos 1
E -‘-; Caixa porexpan gran per traslladar menjar 5
E 2 Caixa pvc gran per traslladar menjar 2
% ; Caixa porexpan petita per traslladar menjar 1
e Plats plans 276
§ Tg? Plats fondos 150
g § Plats postres 150
E e Pinces pasta 12
g % Pinces amanida 12
':,;' é Safates 5 forats servei 150
§ § Dispensador de sabd 0
Q8 Contenidor petit 1
é § Contenidor envasos gran 2
5 % Contenidor organic gran 1
g Nevera Combi institut 1
§ % Taula calenta institut 1
3 é Transportador 1
% g Carro de transportar menjar marca Varo (4 rodes) 1
'aT i Palet de plastic 1
8
Gg TAULES | CADIRES NUM ESTAT
é g Taules grans 14
43 Cadires grans 120
é é Taules petites 9
=k Cadires petites 60
M
g
g ; ANNEX 2 Inventari del mobiliari, equipament i parament de la cuina de I'escola Dr. Robert (Camprodon)
@9
% g Concepte Mides, Litres.... Unitats
8 g’ Magatzem (moble obert amb 4 lleixes) 1
i 2 Magatzem (armari 5 portes: lleixes fusta), distribucio:
g8
g
© 2
EE
%8
gE
R
g8
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Una de les portes d'aquest armari conté roba de vestuari

Una de les portes d'aquest armari per material de neteja

Tres de les portes d'aquest armari contenen 3 lleixes de fusta.
Contingut: estris

4 mllarg x 2,13 m alt x 0,45 m fons

Calentador marca Junkers

Nevera 1 porta marca Comersa

Nevera 2 portes marca Fagor

Congelador horitzontal gran marca Norwood

Congelador horitzontal mitja

Rr|R[r]-

Espai de taula de treball de marbre en forma d"'L" amb 8
portes d'armari a la part inferior (inclosa la zona de 2 piques
a.inox)

2,40 m llarg x 0,63 m ample
2.87 m llarg x 0,63 m ample

[y

Pica a.inox gran

Espai de marbre amb 2 portes d'armari a la part inferior

1,15 m llarg x 0,63 m ample

Obrellaunes gran a. inox |

Marmita inox. marca Mas Baga

Taula de treball a. inox

2,70 m llarg x 1,16 m ample x 0,82 m alt

Campana extractora de fums gran

Rentaplats industrial a. inox marca Colged (inclou 4 safates

Fogons cuina a.inox. 6 focs

Forn a. inox

Minipimer industrial marca Sammic

Armari calent a. Inox (escalfaplats)

1,40 m llarg x 0,70 m ample x 0,90 m alt

Forn eléctric d'aire calent de 5 pisos

Fregidora industrial marca Zanussi

Fregidora industrial marca Fagor

Cubell gros plastic per fruita|

Picadora marca Philips

Pelador de patates industrial marca Sammic

Olla gran a. inox + tapa

Olla mitjana a. inox + tapa

Olla petita a. inox + tapa

Olla sopera gran a. inox

Cassola a. inox gran

Cassola a. inox mitjana

Cassola a. inox petita

Casso petit a. inox

Paella gran

Paella gran per fregir color negre a. inox

Paella mitjana a. inox per truites

Aparell antimosquits

Cubell brossa gran plésticl

Cubell brossa petit organic plastic

Carro per paper de cuina |

Balanga analogica

Balanga digital

Tupi

Colador petit a. inox

Colador gran

Colador xino

[ I T B P N N I Y R Y R I N T T BN I T N Y Y N [0 I P PN N N N I R R R R R ALY

Plat vermell pla 25
Plat vermell fondo 17
Plat vermell postres 16
Pot mesurador petit de plastic 1
Panera de vimet 16
Panera de vimet gran 1
Safata de servir quadrada a. inox 16
Safata gran a. inox 8
Safata mitjana a. inox 17
Safata mitjana - petita a. inox 18
Safata gran a. inox quadrada 2
Safata petita a. Inox quadrada 2
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Safata gran plastic quadrada 3
Gastronorm a. inox gran + tapa 2
Gastronorm a. inox mitja + tapa 10
Gastronorm a. inox gran + tapa 4
Bol a. inox. gran 1
Bol de vidre gran 8
Escorredor plastic mitja 3
Escorredor gran acer 2
Escorredor nl 1
Gerres d'aigua plastic 22
3 Gerres d'aigua a. inox 2
5]
£ Pinces a.inox 8
% Cullera de servir gran a. inox 8
3
5 Cullerot gran a. inox 3
= Cullerot petit a. inox 4
8 Tisores 6
2
gil Ganivet de tall 8
£ Ganivet gran de tall 3
5 Espatula silicona 1
o Cubell aigua gran 2
@
° Espatula gran a. inox 2
g Espatula petita a. inox 6
g Espatula petita peix a. inox 2
[ Pala gran per remenar silicona 1
;5 Ratllador petit 1
L% Batedor manual a. inox 1
] Rasqueta per gel 1
£ Taula de tallar de silicona gran 5
(=}
£ Recipient hermétic de plastic (carmanyola) per transportar 4
©
8 coberts a les taules
g Cafetera italiana a. inox 2
2 coberts: forquilla a. inox 175
©
§ 2 cullera a. inox 240
3
25 ganivet a. inox 170
[Tl -
28 cullera postre a. inox 160
L forquill i 37
58 orquilla postre a. inox
g8 Got de plastic 160
N ©
SE Plat pla de material similar al plastic 130
e
u :: Plat soper de material similar al plastic 190
3
§ ;—) Plat postre de material similar al plastic 195
§ E Plat de postre fons de material similar al plastic 50
nga 8 Plats pla de porcellana 36
@
Q % Plat soper de porcellana 25
El ; Escala de 3 pisos marca Rolser 1
@ B Aparell per introduir paper de plastic transparent 1
% E Dispensador paper 3
S T”i Dispensador sabd 2
= £ Organitzador coberts 2
,@ § Caixa amb tapa plastic estris cuina 3
T g Tallador d'embutit 1
oL
B Pinza carn 1
26 Exprimidor 1
9
K& Carro menjador 1
-2
oG
S ~
3 TAULES | CADIRES NUM ESTAT
; _‘g 27 Es fan servir totes les taules
Lo Taules grans i cadires.
T
58 Algunes taules i cadires
% é Cadires grans 167 presenten alguna zona
3
€3 lleugerament trencada
5 § Taules petites 4
<
3 5 Cadires petites 18
g
]
g8
g3
s
g
°m
£
28
R
g8
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ANNEX 2 Inventari del mobiliari, equipament i parament de la cuina de I'Institut-escola Vall de Ribes

Concepte

Mides, Litres....

Unitats

Magatzem matéries primeres: estanteria 4 lleixes A. Inox.

86x40x180

4

Armari vaixella A.Inox. 4 prestatges

100x60x190

Congelador

Armari refrigerador A.Inox. 2 portes

137x80x210

Taula treball amb estant a sota

90x40x90

Taula treball amb estant a sota

109x72x90

Marmita Inox.

80x90

Campana extractora de fums A.Inox.

200x210

Rentaplats industrial Inox.

Safata per rentaplats (gots)

Safata per rentaplats ( plats)

pots per rentaplats (coberts)

Carro de servei a. inox

Estanteria magatzem color blau

Fogons cuina A.Inox. 6 focs Zanussi

120x90

Forn de gas A.Inox. Sota fogons

880x90

Minipimer industrial

Minipimer

Microondes orhegozo MI2015

700W

Pica A.Inox. rentamans

45 x45

Pica A.Inox. renta plats, menjars i altres

120x70

Pica Inox. Rentaplats amb lleixa a sota

315x70

Armari calent A.Inox. Amb portes

160x70

Fregidora A.Inox. 2 coladors Zanussi

40x90

RiRr|R(Rr|Rr[rIN[N]R[RrloRrlw|w|N|Rr R R R|lw|R N[~

Safates A. inox. Grans

N
o

Pelador de patates

Olla baixa gran inox

Olla alta inox

Olla baixa alumini

Tupi mitja

Paelles

Safata forn A.Inox. Gran

Safata forn A.Inox. Mitjana

Cassons A.Inox

Coladors

Colador xino

Safata entrants/amanida A.Inox.

Vols A.Inox.

Gerres d'aigua plastic

O|N|IN|R|RINININININ(R N[N |-

Pinces amanida

=
o

Cullerots

Cullerots sopa

Aranya

Tisores

Ganivet per pelar fruita

Ganivet de tallar

Sopera inox

Escumadors

Taules de per tallar

Recipients hermetics (tupper)

N(W[AR[OIN|RINININ |

coberts: forquilla

[os]
N

culleres

105

ganivets

110

culleres postre

95

Gots policarbonat

145

Plats plans

240

Plats sopers

85

Plats postres

98
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Lleixa A.Inox. Penjades a paret

200x40

Lleixa A.Inox. Penjades a paret

200x25

Lleixa A.Inox. Penjades a paret

100x40

Lleixa A.Inox. Penjades a paret

100x25

Congelador horitzontal

120x60

Aparell matamosquits

Portarotlles de plastic de paper aixugamans

Safates plastic

Cubells escombraries gran

Cubell petit per desbrossar

Setrilleres

Porta coberts de plastic circulars

Balanga electrica

Gastronorm amb tapa 1/1 6,5 cm

Gastronorm amb tapa 1/1 10 cm

Gastronorm amb tapa 1/1 20 cm

Gastronorm amb tapa 1/3 20 cm

Panera

tases café vidre

Extintor 6kg de pols ABC (un a la cuina i I'altre al menjador)

N[k |dlwln]|o|r|lw]|lo|r|Nv|o|Rr|[R[R|[R|R|R]|~

TAULES | CADIRES

ESTAT

Taules grans

Bon estat

Cadires grans

Bon estat

Taules petites

Bon estat

Cadires petites

Bon estat
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é ANNEX 2 Inventari del mobiliari, equipament i parament de I'escola Els Pinets (Sant Pau de Seguries)
5
=
2 . . B
8 Concepte Mides, Litres.... Unitats
g Nevera 1
E Congelador 1
1
3R Microones 1
£
25 Rentaplats 1
|
=8 Armari 1
w
58 Cullerot 2
N @
gt Escorredor 2
S
55 Cullera de servir 2
3 -
as Ganivet 2
2 "
&% Setrillera 2
=8
S< Gerro 6
[a] S N .
3 g coberts: forquilla a. inox 35
~ o
238 cullera a. inox 35
3= - -
5 % ganivet a. inox 35
g cullera postre a. inox 35
82 Gots 35
3 é Plat pla 35
o =
& 5 Plat soper 35
e g
[ Plat postre 35
5o
23
Q § ANNEX 2 Inventari del mobiliari, equipament i parament de I'escola Les Moreres (Llanars)
&9
o8
9 - - -
3 = Concepte Mides, Litres.... Unitats
=
25 Nevera 1
“— O
&a Congelador 1
Ca .
£ Microones 1
2
g5 Rentaplats 1
8 Armari 1
55
Eg Cullerot 1
33
8¢ Escorredor 1
[T .
e Cullera de servir 1
[
S}
3
s 2
EE
©
£
83
g o
]
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Ganivet 1
Setrillera 1
Gerro 4
coberts: forquilla a. inox 24
cullera a. inox 24
ganivet a. inox 24
cullera postre a. inox 24
Gots 24
Plat pla 24
Plat soper 24
) Plat postre 24
g
]
>
3 ANNEX 2 Inventari del mobiliari, equipament i parament de I'escola La Daina (Vilallonga de Ter)
3
°©
£ Concepte Mides, Litres.... Unitats
s Nevera 1
f Congelador 1
% Microones 1
g Rentaplats 1
f Armari 1
é Cullerot 1
3 Escorredor 1
T Cullera de servir 1
g Ganivet 1
E Setrillera 1
E Gerro 2
“E coberts: forquilla a. inox 19
S "
€ cullera a. inox 19
B ganivet a. inox 19
g
s cullera postre a. inox 19
2 Gots 19
st Plat pla 19
$E Plat soper 1
S ; Plat postre 19
gy
W
SE]
N @
§ i ANNEX 2 Inventari del mobiliari, equipament i parament de I'escola L'Esquirol (Ogassa)
85
g
28 Concepte Mides, Litres.... Unitats
93
5E Nevera 1
5
a8 Congelador 1
[a '] A
5% Microones 1
Q
S< Rentaplats 1
pie]
g 3 Armari 1
2% Cullerot 1
22
Sa Escorredor 1
< N
5z Cullera de servir 1
L8 -
52 Ganivet 1
5o Setrillera 1
5
z3 Gerro 3
Q5 " -
dy coberts: forquilla a. inox 12
N ©
t"% cullera a. inox 12
=
82 ganivet a. inox 12
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ANNEX 3. MENUS

A) MENU GENERIC TARDOR - HIVERN

‘ DILLUNS DIMARTS DIMECRES DlOUS DIVENDRES

Sopa Patates Amanida d'hortalisses Verdures de temporada Cereal integral
amb cereal amb tonyina al forn amb salsa de verdures
9
E
71 | DINAR Carn blanca Ou amb vegetals Llegums Cereal Carn blanca
M . " "
A amb verdures amanida amb formatge amb verdures amb peix amanida amb llavors
N
A Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps
1 Lleaums Sopna amb cereal Crema de verdures Verdura amb patata Sopa amb pasta
SOPAR Pa amb formatae Peix blau amb verdures Ou amb patata Carn blanca Llequms amb hortalisses
Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps loqurt natural
Crema
de verdures de Verdura de temporada Cereal integral Llegums Caldo
temporada amb moniato amb salsa de verdures amb verdures amb cereal
S
E
T | DINAR Cereal Peix blau Carn blanca ou Carn d'olla o carn picada
M
A amb proteina vegetal |Amanida amb blat de mord Amanida amb fruita Amanida amb olives Verdures/hortalisses
N
A . . " "
Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps
2 Verdura amb moniato Sopa amb cereal Kmanida amb fruita del temb: Sopa amb cereal Crema de verdures
SOPAR Carn blanca Ous amb patata Peix blanc amb cereal Peix blau amb amanida Pizza amb formatae
Fruita del temps Fruita del temps Fruits secs Fruita del temps Fruita del temps
Cereal integral Amanida d'hortalisses Crema Verdura de temporada Llegums
amb salsa de verdures amb formatge de verdures de temporada amb moniato
S
E
T | DINAR Ous Llegums Carn vermella Peix blanc Cereal
M
A Amanida amb fruita amb cereal Amb patata Amanida amb blat de moro amb verdures
N
& logurt natural Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps
3 Llequms Verdura amb patata Amanida Soba amb cereal Crema de verdures
SOPAR | peix blanc amb amanida Carn blanca Ou amb pa Llequm amb hortalisses Pa amb peix blau
1
k] Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps
z
5‘ Sopa Crema Llegums Verdura de temporada Amanida
.g’ amb cereal de verdures de temporada| amb verdures amb patata amb formatge i olives
8 s
o
o E
3 DINAR : :
7 T Carn vermella Peix blanc Ous Carn blanca Cereal integral
M . " . "
o Amb verdures amb patates Amanida amb olives Amanida amb llavors amb peix
N
A Fruita del temps Fruita el temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps
4 Verdura amb moniato Amanida amb cereal Sopa amb cereal LLeaums Crema de verdures
SOPAR Ou amb pa Carn blanca Peix blanc amb amanida | Pa amb verdures i formatae Crep amb llequm
Fruita del temp. Fruita del temp. logurt natural Fruita del temp. Fruita del temp.

COMENTARIS:

Amanida: hortalisses varies. S'exclouen de la paraula amanida els segiients aliments: blat de moro, fruits secs i llavors, formatge, tonvina, olives.

Cereals: arros, quinoa, fajol, blat de moro, blat (inclou cuscis), mill... i derivats com pasta, sémola. El pa també és derivat pero s’especifica a part per donar opcié a altres formes de consum.
Llegum: llenties, cigrons, mongetes seques, pésols, faves i soia. Es poden oferir cuits i senceres o cuits i triturats: cremes de llegums, humus...

Carn blanca: pollastre, gall d'indi, llom de porc, conill.

Carn vermella: vedella, xai, poltre, porc (excepte el llom),

Peix blanc: bacall3, rap, lluc, gallineta, bruixa, sipia, calamars.

Peix blau: salmé, orada, llobarro, verat, tonvina.

Patata: es pot bullir, coure al forn, fer-ne puré...

Acompanyaments fregits: de 0 a 1a la setmana.

logurts: seran naturals i sense sucre.

Postres ensucrades: es permeten postres com flam, mel i mat6, gelat... 0-1 vegada al mes.

Verdures: quan sén d'acompanyament poden ser cuites al forn saltejades, tipus samfaina... si son fregides cal recordar que hi poden haver acompanayemnts prefits de 0-1 a la setmana
Proteina vegetal: soia texturitzada

Aquesta és una copia impresa del document electronic (Ref.: 1181061 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP A20F80948E81108C7DBD96716A1DEF9A20C2C7EL) generada amb I'aplicacio informatica Firmadoc. El documento esta SIGNAT. Mitjangant el codi de verificacié

pot comprovar la validesa de la signatura electronica dels documents signats en I'adreca web: https://verificador.ripolles.cat/index.jsp?idioma:
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B) GRAMATGES 3-6 ANYS MENU GENERIC TARDOR - HIVERN
DILLUNS Grams DIMARTS Grams DIMECRES Grams DIJOUS Grams DIVENDRES Grams
Sona Patates 200 | Amanida d'hortalisses | 120 |Verdures de temnoradz| 120 Cereal integral 60
s amb cereal 25 amb tonyina 60 alforn amb salsa de verdures
E
DINAR
T Carn blanca 65 Ou amb vegetals 1un Llegums 50 Cereal 25 Carn blanca 65
M amb verdures 60 amanida amb formatge | 60+10 amb verdures 60 amb peix 60 amanida amb llavors 60
A
N Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 logurt natural 100 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120
A Llegums Sopa amb cereal Crema de verdures Verdura amb patata Sopa amb pasta
SOPAR Pa amb formatge Peix blau amb verdures Ou amb patata Carn blanca Llegums amb hortalisses
Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps. logurt natural
5 Crema 120 | Verdura de temporada | 120 Cereal integral 60 Llegums 50 Caldo 25
£ de verdures de temporada amb moniato 90 amb salsa verdures 60 amb verdures 60 amb cereal
+ |omar _ v
Cereal 60 Peix blau 60 Carn blanca 65 Ou lun. Carn d'olla o carn picada 50
™M amb proteina vegetal 20 |Amanida amb blatde moro| 60 | Amanidaambfruita | 60 | Amanidaambolives | 60 Verdures/hortalisses 60
A
N Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 logurt natural 100 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120
A Verdura amb moniato Sopa amb cereal Amanida amb fruita del temps Sopa amb cereal Crema de verdures
2 |SOPAR Carn blanca Ous amb patata Peix blanc amb cereal Peix blau amb amanida Pizza amb formatge
Fruita del temps Fruita del temps Fruits secs Fruita del temps Fruita del temps
s Cereal integral 60 Amanida d'hortalisses 120 Crema 120 |Verdura de temporada| 120 Llegums 50
& amb salsa de verdures 60 amb formatge 10  |e verdures de temporada amb moniato 90
1 |omnar
Ous lun. Llegums 50 Carn vermella 50 Peix blanc 60 Cereal 60
M Amanida amb fruita 60 amb cereal 25 Amb patata 90 [manida amb blat de mo| 60 amb verdures 60
A
N logurt natural 100 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120
A Llegums Verdura amb patata Amanida Sopa amb cereal Crema de verdures
3 |SOPAR| Peix blanc amb amanida Carn blanca Ou amb pa Llegum amb hortalisses Pa amb peix blau
Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps
s Sopa Crema 120 Llegums 50 |Verdurade temporada| 120 Amanida 120
E amb cereal 25 He verdures de temporada amb verdures 60 amb patata 90 amb formatge i olives 10
i IV . .
Carn vermella 65 Peix blanc 60 Ous lun. Carn blanca 50 Cereal integral 25
™M Amb verdures 60 amb patates 90 Amanida amb olives 60 Amanida amb llavors 90 amb peix 60
A
N Fruita del temps 120 Fruita el temps 120 Fruita del temps 120 logurt natural 100 Fruita del temps 120
A Verdura amb moniato Amanida amb cereal Sopa amb cereal LLegums Crema de verdures
4 |SOPAR Ou amb pa Carn blanca Peix blanc amb amanida Pa amb verdures i formatge Crep amb llegum
Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps
COMENTARIS:

ca&codigo

ador.ripolles.cat/index.jsp?idioma:

Amanida: hortalisses varies. S'exclouen de la paraula amanida els segiients aliments: blat de moro, fruits secs i llavors, formatge, tonvina, olives.

Cereals: arros, quinoa, fajol, blat de moro, blat (inclou cuscis), mill... i derivats com pasta, sémola. El pa també és derivat pero s’especifica a part per donar opci6 a altres formes de consum.
Llegum: llenties, cigrons, mongetes seques, pésols, faves i soja. Es poden oferir cuits i senceres o cuits i triturats: cremes de llegums, humus...

Carn blanca: pollastre, gall d'indi, llom de porc, cabrit.

Carn vermella: vedella, xai, poltre, porc (excepte el llom),

Peix blanc: bacalla, rap, lluc, gallineta, bruixa, sipia, calamars.

Peix blau: salmé, orada, llobarro, verat, tonvina.

Patata: es pot bullir, coure al forn, fer-ne pur
Acompanvaments fregits: de 0 a 1 a la setmana.

logurts: seran naturals i sense sucre.

Postres ensucrades: es permeten postres com flam, mel i mato, gelat... 0-1 vegada al mes.

Verdures: quan s6n d'acompanvament poden ser cuites al forn saltejades, tipus samfaina... si son fregides cal recordar que hi poden haver acompanavemnts prefits de 0-1 a la setmana
Proteina vegetal: soja texturitzada

Aquesta és una copia impresa del document electronic (Ref.: 1181061 1ZZ3F-OPWGH-PT2SP A20F80948E81108C7DBD96716A1DEF9A20C2C7EL) generada amb I'aplicacio informatica Firmadoc. El documento esta SIGNAT. Mitjangant el codi de verificacié

pot comprovar la validesa de la signatura electronica dels documents signats en l'adrega web: https://veri
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C) GRAMATGES 6-12 ANYS MENU GENERIC TARDOR - HIVERN

COMENTARIS:

Amanida: hortalisses varies. S'exclouen de la paraula amanida els segiients aliments: blat de moro, fruits secs i llavors, formatge, tonvina, olives.
Cereals: arros, quinoa, fajol, blat de moro, blat (inclou cuscis), mill... i derivats com pasta, sémola. El pa també és derivat pero s’especifica a part per donar opci6 a altres formes de consum.
Llegum: llenties, cigrons, mongetes seques, pésols, faves i soja. Es poden oferir cuits i senceres o cuits i triturats: cremes de llegums, humus...
Carn blanca: pollastre, gall d'indi, llom de porc, cabrit.

Carn vermella: vedella, xai, poltre, porc (excepte el llom),
Peix blanc: bacalla, rap, lluc, gallineta, bruixa, sipia, calamars.
Peix blau: salmé, orada, llobarro, verat, tonvina.

Patata: es pot bullir, coure al forn, fer-ne puré...
Acompanvaments fregits: de 0 a 1 a la setmana.

logurts: seran naturals i sense sucre.

Postres ensucrades: es permeten postres com flam, mel i mato, gelat... 0-1 vegada al mes.

DILLUNS Gramsl DIMARTS Gramsl DIMECRES Grams| DUOUS Grams| DIVENDRES Gramsl
Sana Patates 250 | Amanida d'hortalisses | 150 [Verdures de temnoradz 150 Cereal integral 20
s amb cereal 30 amb tonyina 60 alforn Amb salsa de verdures
E
DINAR
T Carn blanca 100 Ouambvegetals |12 un] Llegums 60 Cereal 30 Carn blanca 100
M amb verdures 100 | amanida amb formatge (100+19 amb verdures 100 amb peix 90 Amanida amb llavors 100
A
N Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 logurt natural 100 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150
A Llegums Sopa amb cereal Crema de verdures Verdura amb patata Sopa amb pasta
SOPAR Pa amb formatge Peix blau amb verdures Ou amb patata Carn blanca Llegums amb hortalisses
Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps logurt natural
. Crema 150 | Verdura de temporada | 150 Cereal integral 80 Llegums. 60 Caldo
£ de verdures de temporada amb moniato 100 amb salsa verdures 100 amb verdures 100 amb cereal 30
1+ |oiNar ) )
Cereal 60 Peix blau 90 Carn blanca 100 Ou 1-2un| Carn d'olla o carn picada 80
™M amb proteina vegetal 30 |Amanida amb blat de moro| 100 | Amanidaamb fruita | 100 | Amanidaamb olives | 100 Verdures/hortalisses 100
A
N Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 logurt natural 100 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150
A Verdura amb moniato Sopa amb cereal Amanida amb fruita del temps Sopa amb cereal Crema de verdures
2 |SOPAR Carn blanca Ous amb patata Peix blanc amb cereal Peix blau amb amanida Pizza amb formatge
Fruita del temps Fruita del temps Fruits secs Fruita del temps Fruita del temps
s Cereal integral 80 Amanida d'hortalisses | 150 Crema Verdura de temporada| 150 Llegums 60
g amb salsa de verdures 100 amb formatge 15 |e verdures de temporac| 150 amb moniato 100
1 |omar i
Ous 1-2 un)| Llegums 60 Carn vermella 80 Peix blanc 90 Cereal 80
M Amanida amb fruita 100 amb cereal 30 Amb patata 100 [manida amb blat de mo| 100 amb verdures 100
A
N logurt natural 100 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150
A Llegums Verdura amb patata Amanida Sopa amb cereal Crema de verdures
3 |SOPAR|  Peix blanc amb amanida Carn blanca Ou amb pa Llegum amb hortalisses Pa amb peix blau
Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps
6 Sopa Crema 150 Llegums 60 |Verdura de temporada| 150 Amanida 150
E amb cereal 30 He verdures de temporada amb verdures 100 amb patata 100 amb formatge 15
T |DiNaR .
Carn vermella 100 Peix blanc 90 Ous 1-2un. Carn blanca 80 Cereal integral 80
™M Amb verdures 100 amb patates 100 | Amanidaambolives [ 100 | Amanidaamb llavors | 100 amb peix 90
A
N Fruita del temps 150 Fruita el temps 150 Fruita del temps 150 logurt natural 100 Fruita del temps 150
A Verdura amb moniato Amanida amb cereal Sopa amb cereal LLegums Crema de verdures
4 |SOPAR Ou amb pa Carn blanca Peix blanc amb amanida Pa amb verdures i formatge Crep amb llegum
Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps

Verdures: quan son d'acompanvament poden ser cuites al forn salteiades, tipus samfaina... si son fregides cal recordar aue hi poden haver acompanavemnts prefits de 0-1a la setmana
Proteina vegetal: soja texturitzada
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D) MENU ESPECIFIC TARDOR - HIVERN

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DUOUS DIVENDRES
Amanida- hastonets de
Caldo de verdures amb Puré de patates pastanaga, brots tendres, Coliflor amb beixamel Espirals integrals
sémola de blat de moro poma rallada i tonyina iformatge gratina amb salsa de carbassa
s eémola de blat d llada i t if t tinat b salsa de carb:
3
DINAR " " P . " g
T Cuixes de pollastre al forn| Truita de carbassd i ceba Cigrons Arros a la cassola Gall d'indi a la planxa
M amb samfaina enciam, olives i formatge amb verdures amb calamars enciam, ceba i pipes
A
N
A Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps
Llequms Sopa amb cereal Crema de verdures Verdura amb patata Sopa amb pasta
1
SOPAR Pa amb formatae Peix blau amb verdures Ou amb patata Carn blanca Llequms amb hortalisses
Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps loqurt natural
Crema de carbassd i ceba Mongetes tendres Arros integral
Opcional: peixets amb moniato amb sofregit de ceba i Mongetes seques amb Caldo
s carxofes sofregit de tomaquet amb pistons
E DINAR Cuscus a la bolonyesa Salmoé al forn
T vegetal Imaquet, pebrot i blat de m Pollastre a la planxa Truita de patates Botifarra
M
A amb soja texturitzada enciam, cogombre i poma | enciam, pastanagaiolives | pastanaga i col lombarda
N
A Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps
Verdura amb moniato Sopa amb cereal Amanida amb fruita del tempg Sopa amb cereal Crema de verdures
2
SOPAR Carn blanca Ous amb patata Peix blanc amb cereal Peix blau amb amanida Pizza amb formatae
Fruita del temps Fruita del temps Fruits secs Fruita del temps Fruita del temps
Mongetes tendres
Macarrons integrals Cabdells, raves, tires de Crema de coliflor amb moniato Humus de cigrons
s amb salsa de bolets pebrot i formatge tendre amb bastonets de pastanagal
E DINAR Llenguadina arrebossada al
T Truita d'espinacs Llenties amb arros Bistec de poltre forn Fideuada de verdures
M pebrot, cogombre i pera | amb sofregit de tomaquet amb patates fregides amb tomaquet i blat de morqd  (xampinyons, tomaquet,
: iceba porro i ceba)
A logurt natural Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps
Llequms Verdura amb patata Amanida Sopa amb cereal Crema de verdures
3
SOPAR | peix blanc amb amanida Carn blanca Ou amb pa Lleaum amb hortalisses Pa amb peix blau
Fruita del temps Fruita del temps loqurt natural Fruita del temps Fruita del temps
Enciam, pebrot, bastonets
Caldo amb fideus Crema de carbassa Llenties Trinxat de col i patata de pastanaga, formatge
s de cabell d'angel amb verdures tendre i olives
E Espirals integrals
T DINAR o . .
Vedella Sipia Truita de carxofes Cabrit arrebossat amb sofregit de tomaquet,
L amb bolets amb patates enciam, api i olives pastanaga, tomaquet i pipes| ceba i tonyina
A
N
A Fruita del temps Fruita el temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps
Verdura amb moniato Amanida amb cereal Sopa amb cereal LLeaums Crema de verdures
4
SOPAR Ou amb pa Carn blanca Peix blanc amb amanida | Pa amb verdures i formatae Crep amb lleaum
Fruitg del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps
COMENTARIS:

Amanida: hortalisses varies. S'exclouen de la paraula amanida els segiients aliments: blat de moro, fruits secs i llavors, formatge, tonvina, olives.

Cereals: arros, quinoa, fajol, blat de moro, blat (inclou cuscis), mill... i derivats com pasta, semola. El pa també és derivat perd s’especifica a part per donar opcié a altres formes de consum.

Llegum: llenties, cigrons, mongetes seques, pésols, faves i soja. Es poden oferir cuits i senceres o cuits i triturats: cremes de llegums, humus...
Carn blanca: pollastre, gall d'indi. llom de porc, cabrit.
Carn vermella: vedella, xai, poltre, porc (excepte el llom),
Peix blanc: bacall3, rap, lluc, gallineta, bruixa, sipia, calamars.
Peix blau: salmé, orada, llobarro, verat, tonvina.
Patata: es pot bullir, coure al forn, fer-ne puré.
Acompanvaments fregits: de 0 a 1a la setmana.
logurts: seran naturals i sense sucre.

Postres ensucrades: es permeten postres com flam, mel i mato, gelat... 0-1 vegada al mes.
Verdures: quan sén d'acompanvament poden ser cuites al forn saltejades, tious samfaina... si sén fregides cal recordar que hi poden haver acompanavemnts prefits de 0-1 a la setmana
Bolonyesa amb proteina vegetal: soja texturitzada
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Ulegum: llenties, cigrons, mongetes seques, pésols, faves i soja. Es poden oferir cuits i senceres o cuits  triturats: cremes de llegums, humus...
Carn blanca: pollastre, gall d'indi, llom de porc, conill
Carn vermella: vedella, xai, poltre, porc (excepte el llom),

Peix blanc: bacalla, rap, llug, gallineta, bruixa, sipia, calamars.

Peix blau: salmd, orada, llobarro, verat, tonyina.
Patata: es pot bullir, coure al forn, fer-ne puré.
Acompanyaments fregits: de 0.a 1a la setmana.
logurts: seran naturals i sense sucre

Postres ensucrad

s permeten postres com flam, mel i matd, gelat... 0-1 vegada al mes.

Verdures: quan s6n d'acompanyament poden ser cuites al forn saltejades, tipus samfaina... si s6n fregides cal recordar que hi poden haver acompanayemnts prefits de 0-1a la setmana
Sopa freda: gaspatxo, salmorejo, sopa de tomaquet, sopa de meld.

Proteina vegetal: soja texturitzada
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—
—
— . N
—
— E) MENU GENERIC PRIMAVERA - ESTIU
—
—
—
—
— DILLUNS DIMARTS DIMECRES DUOUS DIVENDRES
—
— Cereal Crema Cereal Verdura bullida de temporada Hortalisses
j— amb verdures de verdures de temporada amb salsa amb patata amb llegums
e S
f—— E
—_— T DINAR Carn vermella Llegums Peix blanc Ous amb vegetals Carn blanca
fr— L
— A Amanida amb olives Amb cereal integral amb verdures ‘Amanida amb blat de moro amb verdures
1 N
— A . . "
—— Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps logurt natural
Crema de verdures Llequms amb amanida Crema de verdures Verdura amb patata Torrada
o de verdures i formatae
S SOPAR Humus amb cereal Peix blau Ou amb cereal Peix blanc
S
§ Fruita del temps loaurt natural Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps
@
; Crema de verdures Verdura de temporada Crema freda Amanida d'hortalisses Patates
<]
; de temporada amb patata Amb crostonets amb fruita de temporada
g S
i E
8 T DINAR Amanida de cereal integral Peix blanc Cereal Llegums Carn blanca al forn
= M
E A amb ou amb amanida amb proteina vegetal amb verdures amb verdures
2 N
o A
3’5 Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps
3 Amanida amb fruita Crema de verdures Llequms Amanida amb cereal Fruita amb pernil
e
c
g SOPAR Ous amb patata Peix blanc amb cereal Torrada amb verdura Carn blanca Crep amb vegetals
H
é Fruita seca Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps loaurt natural
i)
S Crema Fruita Llegums Cereal Verdura de temporada
<]
E de verdures de temporada amb pernil amb salsa de verdures amb patata
= S
ic
® E}
,‘% T DINAR Carn vermella Cereal integral Ous amb vegetals Peix blau Carn blanca
£ M
§ A amb patates amb verdures Amanida amb olives Amanida amb llavors amb verdures
c
o N
8 A
k] Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps
=4
= 3 Verdura amb patata Crema de verdures Sopa freda Crema de verdures Amanida amb fruita
=
£
‘; i SOPAR Ou Peix blau amb cereal Carn blanca amb amanida Lleaums amb cereal Peix blanc amb cereal
=R
8T
S=] Fruita del temps Fruita del temps Fruita seca Fruita del temps logurt natural
S 9
S}
; ) Patates Llegums Sopa Verdura de temporada Amanida
wg
o $ amb cereal amb patata amb formatge
1] s
8%
Sa E
g E T DINAR Ou amb vegetals Cereal integral Carn blanca Peix blanc Cereal a la cassola
o5
2 L
E S A amb amanida i blat de moro amb verdures amb verdures amb llegums amb carn/peix
40
<z
83 p
~ T A
2 g Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Postres ensucrades
[alys]
fg 3, 4 Amanida amb fruita Peix blanc amb patates Sopa amb cereal Sopa freda Crema de llequms
5 % iverdures
g SOPAR Carn blanca amb patata Carn blanca amb amanida Ou amb patata Torrada amb formatae
95
X B logurt natural Fruita del temps Fruita del temps Fruita seca Fruita del temps
2
=)
=1
@
jre
S
S
< COMENTARIS:
a
0
S Amanida: hortalisses varies. S'exclouen de la paraula amanida els segiients aliments: blat de moro, fruits secs i llavors, formatge, tonyina, olives.
a Cereals: arrds, quinoa, fajol, blat de moro, blat (inclou cuscis), mill.. i derivats com pasta, sémola. I pa també és derivat perd s'especifica a part per donar opci a altres formes de consum.
I
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1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00

ESTAT

30/04/2024 15:00

APROVAT

F) GRAMATGES 3 -6 ANYS MENU GENERIC PRIMAVERA - ESTIU

Camn blanca: pollastre, gall d'indi, llom de porc, cabrit.

Carn vermella: vedella, xai, poltre, porc (excepte el llom),

Peix blanc: bacalla, rap, llug, gallineta, bruixa, sipia, calamars

Peix blau: salmé, orada, llobarro, verat, tonyina.

Patata: es pot bullir, coure al forn, fer-ne puré.

Acompanyaments fregits: de 0a 1a la setmana.

logurts: seran naturals i sense sucre.

Postres ensucrades: es permeten postres com flam, mel i matd, gelat... 0-1 vegada al mes.

Sopa freda: gaspatxo, salmorejo, sopa de tomaquet, sopa de meld.
Proteina vegetal: soja texturitzada

ador.ripolles.cat/index.jsp?idioma:

Amanida: hortalisses varies. S'exclouen de la paraula amanida els segiients aliments: blat de moro, fruits secs i llavors, formatge, tonyina, olives.
Cereals: arrds, quinoa, fajol, blat de moro, blat (inclou cuscis), mill...i derivats com pasta, sémola. El pa també és derivat perd s'especifica a part per donar opcié a altres formes de consum.
Llegum: llenties, cigrons, mongetes seques, pésols, faves i soja. Es poden oferir cuits i senceres o cuits i triturats: cremes de llegums, humus...

Verdures: quan s6n d'acompanyament poden ser cuites al forn saltejades, tipus samfaina... i s6n fregides cal recordar que hi poden haver acompanayemnts prefits de 0-1a la setmana

DILLUNS Grams DIMARTS Grams DIMECRES Glamsl DUOUS Graﬂ DIVENDRES Grams|
Cereal 60 Crema Cereal 60 | Verdura hullida de temnorada| 120 Hortalisses 50
s amb verdures 60 | de verdures de temporada | 120 amb salsa amb patata %0 amb llegums 60
E
DINAR "
T Carn vermella 50 Llegums 50 Peix blanc 60 Ous amb vegetals lun. Carn blanca 65
M Amanida amb olives 60 Amb cereal integral 25 amb verdures 60 Amanida amb blat de moro 60 amb verdures 60
A
N Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 logurt natural 100
A Crema de verdures Llegums amb amanida Crema de verdures Verdura amb patata Torrada
de verdures i formatge
20| SOPAR Humus amb cereal Peix blau Ou amb cereal Peix blanc
Fruita del temps. logurt natural Fruita del temps. Fruita del temps. Fruita del temps.
s Crema 120 Verdura de temporada 120 Crema freda 120 Amanida d'hortalisses 120 Patates 200
E de verdures de temporada amb patata 90 Amb crostonets 20 amb fruita de temporada 120
T [omar v v
Amanida de cereal 60+60 Peix blanc 60 Cereal 60 Llegums 60 Carn blanca al forn 65
M integral amb ou lun. amb amanida 60 amb proteina vegetal 20 amb verdures 60 amb verdures 60
A
N Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 logurt natural 100 Fruita del temps. 120
A Amanida amb fruita Crema de verdures Llegums Amanida amb cereal Fruita amb pernil
2 |SOPAR Ous amb patata Peix blanc amb cereal Torrada amb verdura Carn blanca Crep amb vegetals
Fruita seca Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps logurt natural
s Crema 120 Fruita 120 Llegums 50 Cereal 60 | Verdura de temporada [ 120
E de verdures de temporada amb pernil 50 amb salsa de verdures amb patata 90
T [omar .
Carn vermella 50 Cereal integral 60 Ous amb vegetals 1lun. Peix blau 60 Carn blanca 65
M amb patates. 90 amb verdures 60 Amanida amb olives 60 Amanida amb llavors 60 amb verdures 60
A
N Fruita del temps 120 logurt natural 100 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120
A Verdura amb patata Crema de verdures Sopa freda Crema de verdures Amanida amb fruita
3 |SOPAR Ou Peix blau amb cereal Carn blanca amb amanida Llegums amb cereal Peix blanc amb cereal
Fruita del temps Fruita del temps Fruita seca Fruita del temps logurt natural
g Patates 200 Llegums 50 Sopa 2 Verdura de temporada 120 Amanida 120
o amb cereal amb patata amb formatge 10
T |DiNaR .
Ou amb vegetals lun. Cereal integral 60 Carn blanca 65 Peix blanc 60 Cereal ala cassola 60
M amb amanida i blat de moro 60 amb verdures 60 amb verdures 60 amb llegums 20 amb carn/peix 60
A
N Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 Fruita del temps 120 | Postres ensucrades | 120
A Amanida amb fruita Peix blanc amb patates Sopa amb cereal Sopa freda Crema de llegums
iverdures
4 |SOPAR| carn blanca amb patata Carn blanca amb amanida Ou amb patata Torrada amb formatge
% logurt natural Fruita del temps Fruita del temps Fruita seca Fruita del temps
z
=]
w\
o
2
k=1
8 COMENTARIS:
3
S
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G) GRAMATGES 6 - 12 ANYS MENU GENERIC PRIMAVERA - ESTIU

DILLUNS Grams DIMARTS Grams DIMECRES Grams DUoUs Gra DIVENDRES Grams|
Cereal 20 Crema 150 Cereal 80 | Verdura hullida de temnorada| 150 Hortalisses 100
s amb verdures 100 | de verdures de temporada amb salsa amb patata 100 amb llegums 60
E
DINAR "
T Carn vermella 80 Llegums 60 Peix blanc 90 Ous amb vegetals 1-2 un| Carn blanca 100
M Amanida amb olives 100 Amb cereal integral 30 amb verdures 100 Amanida amb blat de moro | 100 amb verdures 100
A
N Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 logurt natural 100
A Crema de verdures Llegums amb amanida Crema de verdures Verdura amb patata Torrada
de verdures i formatge
20| SOPAR Humus amb cereal Peix blau Ou amb cereal Peix blanc
Fruita del temps. logurt natural Fruita del temps. Fruita del temps. Fruita del temps.
s Crema 150 Verdura de temporada 150 Crema freda 150 Amanida d'hortalisses 150 Patates 250
E de verdures de temporada amb patata 100 Amb crostonets 25 amb fruita de temporada
T [omar v v
Amanida de cereal 100+80 Peix blanc 90 Cereal 80 Llegums 60 Carn blanca al forn 100
M integral amb ou 1-2un. amb amanida amb proteina vegetal 30 amb verdures 100 amb verdures
A
N Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 logurt natural 100 Fruita del temps. 150
A Amanida amb fruita Crema de verdures Llegums Amanida amb cereal Fruita amb pernil
2 |SOPAR Ous amb patata Peix blanc amb cereal Torrada amb verdura Carn blanca Crep amb vegetals
Fruita seca Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps logurt natural
s Crema 150 Fruita 150 Llegums 60 Cereal 80 | Verdura de temporada [ 150
E de verdures de temporada amb pernil 60 amb salsa de verdures amb patata 100
T [omar .
Carn vermella 80 Cereal integral 80 Ous amb vegetals 1-2un. Peix blau 90 Carn blanca 100
M amb patates. 100 amb verdures 100 Amanida amb olives 100 Amanida amb llavors 100 amb verdures
A
N Fruita del temps 150 logurt natural 100 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150
A Verdura amb patata Crema de verdures Sopa freda Crema de verdures Amanida amb fruita
3 |SOPAR Ou Peix blau amb cereal Carn blanca amb amanida Llegums amb cereal Peix blanc amb cereal
Fruita del temps Fruita del temps Fruita seca Fruita del temps logurt natural
s Patates 250 Llegums 60 Sopa Verdura de temporada 150 Amanida 150
o amb cereal 30 amb patata 250 amb formatge 15
T |DiNaR .
Ou amb vegetals 1-2un. Cereal integral 80 Carn blanca 100 Peix blanc 920 Cereal ala cassola 80
m amb amanida i blat de moro | 100 amb verdures 100 amb verdures 100 amb llegums 30 amb carn/peix 80
A
N Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 Fruita del temps 150 | Postres ensucrades
A Amanida amb fruita Peix blanc amb patates Sopa amb cereal Sopa freda Crema de llegums
iverdures
4 |SOPAR| carn blanca amb patata Carn blanca amb amanida Ou amb patata Torrada amb formatge
% logurt natural Fruita del temps Fruita del temps Fruita seca Fruita del temps
z
=]
5]
|
COMENTARIS:

ca&codigo

Amanida: hortalisses varies. S'exclouen de la paraula amanida els segiients aliments: blat de moro, fruits secs i llavors, formatge, tonyina, olives.

Cereals: arrds, quinoa, fajol, blat de moro, blat (inclou cuscis), mill...i derivats com pasta, sémola. El pa també és derivat perd s'especifica a part per donar opcié a altres formes de consum.
Llegum: llenties, cigrons, mongetes seques, pésols, faves i soja. Es poden oferir cuits i senceres o cuits i triturats: cremes de llegums, humus...

Camn blanca: pollastre, gall d'indi, llom de porc, cabrit.

Carn vermella: vedella, xai, poltre, porc (excepte el llom),

Peix blanc: bacalla, rap, llug, gallineta, bruixa, sipia, calamars

Peix blau: salmé, orada, llobarro, verat, tonyina.

Patata: es pot bullir, coure al forn, fer-ne puré.

Acompanyaments fregits: de 0a 1a la setmana.

logurts: seran naturals i sense sucre.

Postres ensucrades: es permeten postres com flam, mel i matd, gelat... 0-1 vegada al mes.

Verdures: quan s6n d'acompanyament poden ser cuites al forn saltejades, tipus samfaina... i s6n fregides cal recordar que hi poden haver acompanayemnts prefits de 0-1a la setmana
Sopa freda: gaspatxo, salmorejo, sopa de tomaquet, sopa de meld.

Proteina vegetal: soja texturitzada

ador.ripolles.cat/index.jsp?idioma:
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—
—
—
— ' "
—_— H) MENU ESPECIFIC PRIMAVERA - ESTIU
—
—
—
—
——
— DILLUNS DIMARTS DIMECRES DUOUS DIVENDRES
—_— Cuscus amb verdures Crema Espaguetis amb pesto Mongetes tendres Mongetes seques amb
—— s (pastanaga, ceba i pésols) de carbassé i ceba (alfabrega, pinyons o anacards, amb patata tomaquet, escarola i pebrot
— parmesa i oli d'oliva)
— = DINAR
—— T Xai al forn Llenties amb sofregit Sipia Truita d'alberginia Pollastre al forn
— n Enciam, pebrot i olives iarros integral amb ceba i tomaquet Tomagquet, cogombre i blat de amb porro i ceba
—
—_— moro
— N
1
— A Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps logurt natural
—
— Crema de verdures Llequms amb amanida Crema de verdures Verdura amb patata Torrada
1 de verdures i formatge
o SOPAR Humus amb cereal Peix blau Ou amb cereal Peix blanc
g
= Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps
§ Carbassd, pastanga
@ N . ‘
= Crema de pésols ipatata Sopa de tomaquet o gaspatxo Bastonets de pastanaga, Puré de patates
g maduixes o poma, col N
Q : f amb crostonets 4
° s Amanida de pasta integral llombarda, blat de moroi amb salsa de tomaquet
o amb ou dur " "
z £ DINAR Filets de llenguadina formatge tendre
3 T Macarrons a la bolonyesa Gall d'indi a la planxa
g ” (llagos integrals, ou dur, arrebossats al forn am.b .pebrot V¢ P
= A enciam, col llombarda, vermell, cogombre i pipes vegetal (soja texturitzada) Cigrons amb espinacs amb porro i ceba
E. N formatge tendre i pipes)
=
<
z A Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps logurt natural Fruita del temps
[C]
n Amanida amb fruita Crema de verdures Llegums Amanida amb cereal Fruita amb pernil
B
?
g SOPAR Ous amb patata Peix blanc amb cereal Torrada amb verdura Carn blanca Crep amb vegetals
@ ; . . .
£ Fruita seca Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps logurt natural
g
o . . .
o Crema de Melé amb pernil salat Mongetes seques Tallarines Ensaladilla russa
g 5 pastanaga i enciam amb oli d'oliva ala napolitana (opcional maionesa)
=1
54
E
E DINAR . . . L ,
o T Bistec de poltre Arros integral a la cassola Truita de carbassé i ceba Salmé al forn Pollastre al forn
©
% A amb patates fregides amb verdures Enciam, tomaquet i olives Cogombre, pastanaga i pipes amb samfaina
£ N
k=)
E A Fruita del temps logurt natural Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps
2 3 Verdura amb patata Crema de verdures Sopa freda Crema de verdures Amanida amb fruita
5]
=
© SOPAR Ou Peix blau amb cereal Carn blanca amb amanida Llegums amb cereal Peix blanc amb cereal
=
£
: n Fruita del temps Fruita del temps Fruita seca Fruita del temps logurt natural
k] Mongetes tendres
25 Patates al forn amb Humus de cigrons Caldo de verdures amb patata Tomaquet, olives i formatge
o
;: »g, 5 gratinat amb bastonets de pastanaga amb pistons tendre
wg
No E Filets de bacalla arrebossat al
] DINAR 2 dlasni i - N A
O S T Truita d'espinacs Cuscus integral amb verdures Gall d'indi al forn forn Paella d'arros o arros
S M
S © ) .
g g A L de pebrot, i amb iceba amb mongetes seques ala cassola amb calamars
b k=l N xerris i blat de moro ceba)
o% . . . .
2 % A Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Gelat
< % B g P
N a Amanida amb fruita Peix blanc amb patates Sopa amb cereal Sopa freda Crema de lleqgums
S g iverdures
a8 SOPAR Carn blanca amb patata Carn blanca amb amanida Ou amb patata Torrada amb formatge
S E I i Il it /i it i i
2 E- logurt natural Fruita del temps Fruita del temps Fruita seca Fruita del temps
o=
28
28
o s
§ B COMENTARIS:
sS4
s Amanida: hortalisses varies. S'exclouen de la paraula amanida els segiients aliments: blat de moro, fruits secs i llavors, formatge, tonyina, olives.
o< Cereals: arrds, quinoa, fajol, blat de moro, blat (inclou cuscds), mill... i derivats com pasta, sémola. El pa també és derivat perd s'especifica a part per donar opcié a altres formes de consum.
14 ol Llegum: llenties, cigrons, mongetes seques, pésols, faves i soja. Es poden oferir cuits i senceres o cuits i triturats: cremes de llegums, humus...
I Carn blanca: pollastre, gall d'indi, llom de porc, cabrit.
8 Carn vermella: vedella, xai, poltre, porc (excepte el llom),
o g Peix blanc: bacall3, rap, llug, gallineta, bruixa, sipia, calamars.
§ 8 Peix blau: salm, orada, llobarro, verat, tonyina.
Gg Patata: es pot bullir, coure al forn, fer-ne puré...
[T Acompanyaments fregits: de 0 a 1a la setmana.
KB
N & logurts: seran naturals i sense sucre.
N5 Postres ensucrades: es permeten postres com flam, mel i maté, gelat... 0-1 vegada al mes.
20 Verdures: quan sén d'acompanyament poden ser cuites al forn saltejades, tipus samfaina... si s6n fregides cal recordar que hi poden haver acompanayemnts prefits de 0-1a la setmana
=3 g Sopa freda: gaspatxo, salmorejo, sopa de tomaquet, sopa de mel6.
RE Bolonyesa amb proteina vegetal: soja texturitzada
w3
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ca&codigo_entidad=

1) MENU PicNIC

MENU COMENTARIS
P
R Ingredient Pasta . . .
grect . Hidrats de carboni i proteines
(o] principal Tonyina
P
[0}
S
T Altres Blat de moro, pastanaga, formatge Calci, fibra i greixos saludables
A tendre i pipes. juntament amb la tonyina
g Postres Fruita del temps Vitamina Ci fibra
P
R Ingredient Arros . . "
nerecten . Hidrats de carboni i proteines
o principal Cigrons
P
o}
S
T Pebrot, tomaquet, formatge tendre i e
A Altres 9 ) & Calci, fibra i greixos saludables.
olives.
Postres Fruita del temps Vitmina Ci fibra
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ANNEX 4. LLISTAT DE PROVEIDORS DE PRODUCTES DE LA COMARCA DEL RIPOLLES

Ramaderia la llla (Llanars) | Poltre ecoldgic 100%

Mas Pinds (Valfogona de L .

Ripollés) Vedella ecoldgica 100% Obrador propi

Mas el Lladré (Les Llosses) | Porc convencional 100% Obrador propi

Carns de Confianca L Obrador propi. No tota la
(Campdevanol) Vedela ecologica 100% carn és del Ripollés

Marti Vila (Can Picola) Xai i cabrit convencional | 100% mesos de gener a abril. E:;tfs:sgestié amb els alfres
Miquel Casas (Grats) Xai ecologic 100% mesos de gener a abril. E:;tfs:sgesho ambels altres
Rodaonella Porc convencional 100% Especejament Mas Pinds

Ca IEsteve (Ribes de Freser) | (9 M0 250 iogurts / setmanals | Llet de vaca,
Mas el Lladré (Les Llosses) IogL.!rts, mat9, formaige per| 640 - 800 iogurts / Convencional. Llet de vaca
gratinar setmanals
i La Moixa (Llanars) logurts, matd 350 — 400 iogurts f setmanals | No associat. Llet de vaca
Muuu Beee (Ripoll) Formatge tendre 100% Llet de vaca
Formatgeria Roura Soler | Formatge ovella, cabra,
(Sant Pau) vaca 100% Llet de vaca, cabra, ovella
Formatgeria Palou . 100% en formatge, 5% en
(Campdevanol) logurts, mato, formatge iogurts. Llet de cabra
Formatges del Pujol Orra . .
(Les Llosses) Mato, formatge 100% Ecoldgic. Llet de vaca

Ca la Xica (Sant Joan de les
Abadesses)

Ou ecologic 1 meni setmanal (25%)
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ANNEX 5. Model d’acta d’inspeccié servei menjador escolar

DADES D’IDENTIFICACIO

CONTRACTISTA:
NOM DEL CENTRE:

COORDINADOR/A DE MONITORS:
Nom i cognoms:
DNI:

DATA:

HORA INICl inspeccid:
HORA FINALITZACIO inspeccié:

NOMBRE DE TORNS | RATIOS DE MONITORATGE

1r TORN

HORARI:

CURSOS:

NUm. USUARIS (alumnes):
Num. MONITORS:

% Nom i cognoms dels MONITORS:
g 2n TORN:
g HORARI:

CURSOS:

NUm. USUARIS (alumnes):
Nam. MONITORS:
Nom i cognoms dels MONITORS:

3r TORN:

HORARI:

CURSOS:

NUm. USUARIS (alumnes):

Nam. MONITORS:

Nom i cognoms dels MONITORS:

Observacions:

*Monitoratge: El nombre global minim de monitors s'obté de la formula segtient, on: g=nombre de comensals del
primer cicle d'educacié infantil n=nombre de comensals del segon cicle d'educacio infantil y=nombre de comensals
d'educacio primaria z=nombre de comensals d'educacié secundaria Nombre de monitors = q x 0,125 + n x 0,067 +
y x 0,040 + z x 0,033 Si de I'aplicacio de la formula en resulta un nombre decimal, s'arrodoneix al nombre enter.
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IDENTIFICADORS

SIGNATURES
El document ha estat signat per :
1.- Secretaria de Consell Comarcal del Ripollés. Signat 30/04/2024 15:00

ESTAT
APROVAT
30/04/2024 15:00

7N
R

onsell Comarcal
el Ripollés

**Cal procurar que el temps dedicat a menjar no sigui inferior a 30 minuts ni superior a una hora/torn, amb
I'excepcio dels grups d’infantil i alumnes amb necessitats especials.

MENU

1r PLAT:
2n PLAT:
POSTRES:

1r PLAT:

Tipusde c

entidad=

I e B

Alt

ca&codigo

Proveidor:

o Si
[J No

MENU PREVIST

MENU SERVIT

Temperatura:

0ccio:

[J Estofat
Bullit
Fregit
Vapor
Cru
Forn
Planxa
Cap

res:

Albara d’entrada:

Existeix la possibilitat de repetir?

Observacions:

2n PLAT:
Temperatura:
Tipus de coccio:
[J Estofat
[ Bullit
[]  Fregit
] Vapor
[J Cru
[J Forn
[J Planxa
[J Cap

Consell Comarcal del Ripollés - NIF: P67000048B
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[J Altres:
Proveidor: Albara d’entrada:
Existeix la possibilitat de repetir?

o Si
[l No
Observacions:

POSTRES:
Tipus de coccio:
[1 Estofat
Bullit
Fregit
Vapor
Cru
Forn
Planxa
Cap
Altres:

I e B [

Proveidor: Albara d’entrada:
Existeix la possibilitat de repetir?

0 Si

[ No
Observacions:

S’ACOMPANYA EL MENU AMB PA?

[ Si
[J No
Tipus de pa:

S’ACOMPANYA EL MENU AMB AIGUA?
[ Si
[J No

Procedéncia:

Procedéncia:

*** En el control de temperatures es considera optima en els plats calents on la temperatura sigui 6592C o superior.
En el cas dels plats freds, es considera conforme quan la temperatura no és superior a 12°C. En el cas de les fruites,
no s’incorpora la temperatura ja que no hi ha obligacié legal d’introduir les fruites en refrigeracid.

MENUS ESPECIALS (per alumnat amb malalties, al-lérgies o intolerancies alimentaries):

Estan correctament identificats?

Consell Comarcal del Ripollés - NIF: P67000048B
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0 Si
[l No
Observacions:

MENJAR SOBRANT DEL DIA:

ALTRES ASPECTES A VALORAR:

[J  NO ES DETECTEN DEFICIENCIES
[ DEFICIENCIES DETECTADES:

CUINA

ASPECTES A VERIFICAR

SENSE
DEFICIENCIES

AMB
DEFICIENCIES

NO ES
VERIFICA

DESCRIPCIO DE LES DEFICIENCIES

RECICLATGE DE RESIDUS

PRODUCTES DE NETEJA
ETIQUETA ECOLOGICA
EUROPEA O EQUIVALENT
SENSE DISCRUPTORS
ENDOCRINS

NETEJA INSTAL-LACIONS
CUINA

HIGIENE | ROBA DE
TREBALL DEL PERSONAL

ES GUARDEN MOSTRES
TESTIMONI

PROTOCOL DE NETEJA

PLA D’ANALISIS
MICROBIOLOGIQUES

IMPLANTACIO
D’AUTOCONTROLS
(APPCC)

FITXES TECNIQUES

=<

ENJADOR | MO

NITORATGE

ASPECTES A VERIFICAR

SENSE
DEFICIENCIES

AMB
DEFICIENCIES

NO ES
VERIFICA

DESCRIPCIO DE LES DEFICIENCIES

HIGIENE ROBA TREBALL
PERSONAL

NETEJA MENJADOR FINAL
DEL SERVEI
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NETEJA MENJADOR
ENTRE TORNS

TRACTE A ALUMNAT

US DEL CATALA

LLISTAT ASSISTENCIES

PATI

SENSE

ASPECTES A VERIFICAR DEFICIENCIES

AMB
DEFICIENCIES

NOES
VERIFICA

DESCRIPCIO DE LES DEFICIENCIES

ACTIVITATS
ORGANITZADES

FRUITA EXTRA USUARIS
D’INFANTIL 15 MINUTS
ABANS DE FINALITZAR EL
SERVEI

ALTRES OBSERVACIONS:

ca&codigo_entidad=

SIGNATURES

Signatura

Incidéncies:
[J Nosignal'acta

[J Efectua observacions:

COORDINADOR/A DE MONITORS

[J  No accepta el lliurament de I'acta

INSPECTOR/A

Signatura
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ANNEX 6. Documentacio del contracte

DOCUMENTACIO

MOMENT DE PRESENTACIO

DADES DELS USUARIS

Llistat mensual amb el detall dels dies d’utilitzacio
del servei per part de tots els usuaris (4.3 PPTP)

Mensualment, dins del termini de
2 dies habils des de la finalitzacid
del mes

Informe d’incidéncies en relacio a la prestacio del
servei (6.3 PPTP)

El mateix dia que es produeixi la
incidencia

MENUS | ALIMENTS

Menus definitius (14.4 PPTP)

Abans del dia 25 de cada mes

Fitxes técniques d’elaboracio dels ments (16.5 PPTP)

Es verificara a les inspeccions in
situ, sens perjudici que el Consell
Comarcal pugui sol-licitar-les en
qualsevol moment

Factures dels aliments dels menus (15.5 PPTP)

Mensualment

Declaracio responsable en la qual s’hi faci constar
que els menus especifics proposats per I’AFA

ca&codigo_entidad:

Quan es presentin els menus
especifics i sempre que es

s’ajusten als menus geneérics, als gramatges, ales modifiquin
obligacions establertes en els plecs, a I'oferta

presentada, a la normativa vigent i a les

recomanacions aprovades (14.3 PPTP)

DEL PERSONAL, INCLOS EL PERSONAL SUPLENT | EL DE NOVA INCORPORACIO

Relacid actualitzada de tot el personal: nom i
cognoms, DNI, i centre educatiu assignat (21 PPTP)

Abans de l'inici de la prestacié del
servei i sempre que hi hagi canvis
de personal.

Resolucio d’alta a la Seguretat Social (21 PPTP)

Abans de l'inici de la prestacié del
servei i sempre que hi hagi canvis
de personal.

Relacié Nominal de Treballadors (RNT) mensual del
personal adscrit al servei, i aixi mateix, els Butlletins
mensuals de cotitzacions a la Seguretat Social (21
PPTP)

Trimestralment.

Les altes i les baixes posteriors, en
relacié amb aquesta llista,
s’hauran de notificar en el
moment que es realitzin.
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Nomina mensual en el cas que s’hagi millorat I'oferta
economica, ja sigui del personal de cuina o
monitoratge (21 PPTP)

Mensualment

Certificat negatiu d’antecedents penals per delictes
contra la llibertat i la indemnitat sexual (23.7 PPTP)

Abans de l'inici de la prestacié del
servei (curs 2024-2025), i sempre
que es produeixin canvis de
personal o quan el Consell
Comarcal ho requereixi

Declaracié responsable conforme el personal esta en
possessio6 de la formacié adequada per a la
manipulacié d’aliments i riscos de seguretat
alimentaria (23.11.1 PPTP)

Abans de l'inici de la prestacié del
servei (curs 2024-2025), i sempre
que es produeixin canvis de
personal o quan el Consell
Comarcal ho requereixi

Titol de monitor de lleure o titulacié d’estudis
universitaris en magisteri, Educacié social o
Pedagogia, o d’un cicle formatiu de grau superior en
Animacio sociocultural, Educacié infantil, o Integracié
social (23.11.2 PPTP)

Abans de l'inici de la prestacié del
servei (curs 2024-2025), i sempre
que es produeixin canvis de
personal o quan el Consell
Comarcal ho requereixi

Certificat de publicacié de I'oferta de treball al SOC,
els contractes i documentacié acreditava de la
situacio d’atur d’aquells que en provinguin. Condicié
especial d'execucio (28 PPTP)

Només en cas de noves
contractacions

Certificat corresponent emes per la Secretaria de
Politica Lingiiistica. Condicié especial d'execucié
(23.11.4 PPTP)

Només en el cas de persones que
Nno puguin expressar-se
satisfactoriament en catala. El
termini per acreditar-ho sera
maxim de 6 mesos des de I'inici
del contracte.

Contracte de la persona dietista nutricionista (22
PPTP)

Abans de l'inici de la prestacié del
servei (curs 2024-2025)

PLANS DE FUNCIONAMENT

Pla de funcionament del servei de menjador (6.1
PPTP)

Abans de l'inici de la prestacio del
servei (curs 2024-2025)

Programacio educativa anual del servei de menjador
(6.2 PPTP)

Abans de l'inici de la prestacio del
servei (curs 2024-2025)

Pla de comunicaci6 (6.3 PPTP)

Abans de l'inici del contracte

Implantacié d’autocontrols basats en la metodologia
de I’analisi de perills i punts de control critic (APPCC)
(7.2 PPTP)

Es verificara a les inspeccions in
situ

Pla d’analisis microbiologiques (7.4 PPTP)

Es verificara a les inspeccions in
situ

Pla en materia de reduccid, recollida, reciclatge i
reutilitzacié de residus (8.3 PPTP)

Abans de I'inici del contracte

Protocol de neteja (12.2 PPTP)

Es verificara a les inspeccions in
situ
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v del Ripollés

Pla de formacié continuada del personal, tant de
cuina com de monitoratge (23.11.6 PPTP)

Abans de l'inici de la prestacio del
servei (curs 2024-2025)

ALTRE DOCUMENTACIO

Asseguranca de responsabilitat civil. Caldra aportar:
-certificat emeés per la companyia asseguradora
conforme consta vigent la polissa i que determini el
nuim. de polissa, el prenedor de I’assegurancga, el
beneficiari, 'import de cobertura, les cobertures
incloses i el seu termini de vigéncia

-copia de la polissa. (28 PPTP)

Abans de l'inici de la prestacié del
servei. La polissa haura d’estar
vigent durant tota la vigencia del
contracte, i per tant, si arriba al
seu venciment, el contractista
haura d’acreditar-ne la seva
renovacio a través dels mateixos
mitjans indicats.

Inventari del material i equipaments de les
instal-lacions (10.1 PPTP)

A l'inici i al final de la prestacid
del servei

Factura/es del material de lleure i d’activitats/tallers
entregat als centres educatius (11.2 PPTP)

En el moment en queé el
contractista entregui el material
al centre educatiu

Liquidacio on hi consti la dotacié final per inversio
calculada en funcié del nombre de mentis
efectivament subministrats i la despesa
efectivament realitzada (11.3 PPTP)

ca&codigo_entidad=

Al final de cada curs escolar

Informar al Consell Comarcal, amb la celeritat i
diligéncia exigibles, de les incidéncies sorgides
durant la prestacio del servei (22 PPTP)

En el moment en qué es produeixi
la incidencia. En el cas que no
sigui possible informar en el
moment, com a molt tard
s'informara el mateix dia en qué
s’hagi produit la mateixa.

Altra informacié que el Consell Comarcal del Ripollés
consideri necessaria per al control del bon
funcionament del servei (25.5 PPTP)

Quan ho solliciti el Consell
Comarcal.
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