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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PARTICULARS REGULADORES DE LA
CONCESSIO DEMANIAL FIRA DE FOOD TRUCKS D’ABRERA (Exp. 1224/2024)
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Clausula 1a. Objecte de la concessié.

L'objecte de la concessié és la produccid técnica i la gestié de la Fira Food Trucks
d’Abrera, per a I'edicié de 2024.

Clausula 2a. Necessitat i idoneitat.

L'administracio local vetlla per afavorir la cohesié cultural i fomentar els actes culturals i
I'oci a la propia vila.

Els Serveis de Cultura i Turisme preveuen organitzar una nova edicié de la Fira de
Food Trucks d’Abrera durant I'anualitat 2024.

L'objectiu general del projecte és promoure I'oci al mateix municipi tot convidant a qué
els vilatans i vilatanes no marxin de la localitat a la recerca d'aquest. També es vol
donar cabuda a les entitats locals.

El mon gastronomic hi sera representat mitjancant food trucks d’arreu de Catalunya,
amb la preferéncia de les food trucks tant del municipi com de la zona (comarca, i
posteriorment, a tota la provincia).

La Fira comptara també amb un espai dedicat a la musica i/o espectacles obert al
public amb un programa que ocupi les franges principals de la Fira.

Clausula 3a. Descripcié general.

La Fira de Food Trucks és una activitat que se celebra des de I'any 2017 de manera
interrompuda com a consequéncia de I'emergencia sanitaria de la Covid 19, el 2020 i
el 2021.

Es tracta d'una trobada centrada en la gastronomia perd que també acull actes
culturals i d’entreteniment per a tots els publics i activitats infantils.

Aquesta és un tipus de fira ideada i celebrada amb [l'objectiu de fomentar la
convivéencia, i promocionar la cultura i I'oci al nostre municipi.

Clausula 4a. Abast i descripcié dels serveis de I'adjudicatari.

L'adjudicatari haura d’encarregar-se de les tasques descrites en els seglents punts
d’aquest apartat, seguint en tot moment les indicacions dels Serveis de Cultura i
Turisme de I'Ajuntament d’Abrera.

4.1.Gestio de la Fira.

L'empresa adjudicataria s’encarregara de la instal-lacid, gesti6 i explotacié de les food
trucks dins de la Fira gastronomica, en que s’ha de crear un espai atractiu per la
ciutadania, incloent-hi propostes culturals i musicals.
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L'empresa adjudicataria plantejara una gestio i distribucié de la Fira on la ciutadania ha
de sentir-se comode, segura, i poder gaudir de qualsevol dels espais que pugui trobar,
tenint sempre en compte la normativa vigent i, en especial, la de seguretat en els
materials i instal-lacions, d'accessibilitat, i activitats a la via publica. Per aconseguir
aguest fi, 'empresa adjudicataria realitzara un projecte técnic de la Fira tenint en
compte la singularitat de I'espai en qué es realitzaran les diferents activitats, els seus
equipaments i la senyalitzacié i decoracié general que corresponguin.

Per fer-ho, hauran de recrear-se, com a minim, els seglents espais, infraestructures,
serveis i activitats:

4.1.a) Espais.

La fira s'ubicara al Parc de Can Morral, a I'espai existent entre la Casa de Cultura-
Biblioteca i el parc infantil. Lambit de la concessio tindra la distribucié seglent:

a) Espai per a les food trucks.

Distribucié de I'espai amb un minim de 10 food trucks. L’oferta de food trucks ha de ser
variada. Ha d'incloure opcions dolces, salades, veganes i aptes per persones amb
intolerancia al gluten.

Les food trucks han d’estar en bon estat tan a nivell estétic com a nivell d’higiene.

L'Ajuntament d’'Abrera es reserva el dret de poder decidir conjuntament amb
I'adjudicatari les food trucks que participaran a la Fira.

b) Espai per a la venda de begudes.

El preu de les begudes sera marcat per I'adjudicatari i en podra percebre integrament
dels beneficis obtinguts.
L’adjudicatari haura de subministrar una barra, il-luminacié i personal suficient per la
gestio del servei. L'espai haura d’estar cobert. La beguda s’haura de servir en gots
ecologics redutilitzables.

¢) Zona de picnic per menjar i beure.

L'adjudicatari haura de subministrar les taules i cadires amb ombreig amb il-luminacié
dimensionat a I'espai de Can Morral.

d) Espai infantil.

L'adjudicatari haura d’'incorporar una zona delimitada per a I'espai infantil els tres dies
de la Fira. Aquest espai ha de tenir com a minim una atraccié apte per al public infantil.
L'adjudicatari podra marcar un cost per a I'is de l'atraccid, activitat o taller si ho
considera oportu i podra percebre aquests ingressos.
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e) Espai d’escenari.

L'adjudicatari s’haura d'encarregar de la produccié i cobertura audiovisual de
I'esdeveniment durant els tres dies que es desenvolupa la Fira. El so i llum s’haura de
dimensionar a I'espai de Can Morral.

L'escenari sera subministrat per I'’Ajuntament d’Abrera.

4.1.b) Altres infraestructures i serveis.

- Grups electrogens en cas de necessitat.
- Decoracio de I'espai.

4.1.c) Gestio de les food trucks i activitats.

Les accions de coordinacié de les food trucks i altres participants de la Fira seran
gestionats Unicament per I'adjudicatari.

L’adjudicatari s’encarregara de:

- Cercar, seleccionar i contractar les food trucks i d’altres participants a la Fira.

- Coordinar la instal-laci6 de cada food truck i efectuar el seguiment durant la
Fira i el seu desmuntatge.

- Contractar, gestionar i coordinar els diferents participants en el Programa
d’activitats de la Fira.

- Llogar i gestionar el muntatge i desmuntatge del material, al seu carrec.

4.1.d) Programacio d’activitats.

L'empresa adjudicataria haura d’elaborar i implementar un Programa d'activitats
complementaries de dinamitzaci6, animacio i ambientacio de la Fira de Food Trucks
d’Abrera.

La popularitat de les propostes s’ha de considerar de cara a crear una proposta idonia
i atractiva per a la ciutadania.

El programa d’activitats de 'adjudicatari i la seva implementacié quedara subjecte a
l'autoritzaci6 i supervisio per part del equips técnics municipals.

Les dates per a la celebraci6 de I'edicié d’enguany, any 2024, seran el divendres 3 de
maig, el dissabte 4 de maig i el diumenge 5 de maig, amb ubicaci6 al Parc de Can
Morral d’Abrera.

- Divendres 3 de maig: de 17.00 h a 22.30 h.
- Dissabte 4 de maig: de 13.00 h a 23.30 h.
- Diumenge 5 de maig: d’11.00 h a 16.30 h
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L'Ajuntament d’Abrera es reserva el dret a modificar les dates de la Fira, publicant el
canvi de dates al Perfil de contractant.

La Fira de Food Trucks haura de seguir un esquelet de programacié, sent aquelles
activitats adaptables a les propostes dels adjudicataris de forma consensuada amb els
serveis de Cultura i Turisme de I'’Ajuntament d’Abrera.

Divendres 3 de maig de 2024

17.00 h — Obertura de la Fira

17.00 h —21.00 h Atraccio/taller o activitat infantil
19.30 h — 20.30 h Actuacio entitats d'Abrera
21.00 h — 22.30 h Actuacié musical.

22.30 h Fi de la Fira.

Dissabte 4 de maig de 2024

13.00 h — Obertura de la Fira

13.00 h — 14.00 h Actuacio entitat d’Abrera
17.00 h — 21.00 h Atracci6/taller o activitat infantil
19.30 h — 20.30 h Actuacio entitats d’Abrera
21.30 h — 23.30 h Actuacio musical

Diumenge 5 de maig de 2024

11.00 h Obertura de la Fira

11.30 h — 16.30 h Atraccions infantils
11.30 h — 12.30 h Actuaci6 entitat d’Abrera
12.30 h — 13.30 h Actuacio entitat d’Abrera
14.30 h — 15.30 h Actuacioé musical

16.30 h — Fi de festa.

L'adjudicatari haura de gestionar tota la programacié cultural, ja sigui a través de les
propies entitats del municipi d’Abrera, grups locals i grups professionals. Cada dia hi
haura d’haver minim una actuacié musical professional per dinamitzar I'espai.

Fora dels horaris de les activitats de les entitats i actuacions musicals s’haura de posar
musica d’ambient.

4.2. Obligacions de I'adjudicatari.

- Recepcié dels vehicles de les empreses que participaran en la Fira de Food
Trucks, organitzacio del transit de vehicles a l'interior del Parc de Can Morral
tant per guestions de muntatge i desmuntatge com per la realitzacié dels
espectacles i la producci6 de la Fira.

- Totes les food trucks hauran d'estar al corrent de les seves obligacions
tributaries i amb la Seguretat Social, aixi com disposar d'altres autoritzacions
especifiques que puguin ser preceptives. L’Ajuntament podra requerir
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'adjudicatari per tal que justifiqui que les food trucks i altres compleixen amb
aguests requisits. En cas dincompliment, I'Ajuntament podra requerir que
retirin les instal-lacions i els productes propis de I'activitat.

- Les parades de venda i les food trucks que disposin d'aparells de coccid
d'aliments (forns, planxes, fregidores, focs, etc.), disposaran d'un extintor
d’eficacia minima 21A-113B.

- L’adjudicatari s’encarregara de presentar davant de I'Ajuntament la seguient
documentacio respecte a les food trucks:

e Cada food truck haura de presentar una declaracio responsable en matéria
de seguretat alimentaria complimentada i signada. (annex 1)

e Acreditacio de formacio en seguretat alimentaria

¢ Foto de la instal-lacié (parada/caseta/guingueta)

e (Copia de l'autoritzacié sanitaria de funcionament.

e Alta a la Seguretat Social.

¢ Documentaci6 técnica del vehicle - botiga i/o vehicle de transport.

e Registre d’Instal-lacions Tecniques de Seguretat Industrial de Catalunya

e Certificat d'instal-laci6 eléctrica de baixa tensio

e Certificat de revisio de la instal-lacié de gas

e Asseguranca de responsabilitat civil.

- L'autoritzat haura de designar un responsable i referent Unic de 'empresa per
tots els temes de muntatge i desmuntatge, i per qualsevol aspecte relacionat
amb la produccio6 de I'esdeveniment i de qualsevol activitat inclosa al programa.
En aquest sentit I'empresa adjudicataria facilitara el seu teléfon mobil. Sera
necessari disposar d’'una persona responsable durant tot el desenvolupament
de la fira per poder donar resposta a possibles incidéncies.

4.3. Gestié i coordinaci6 de la produccié técnica.

L'adjudicatari sera el responsable de la coordinacié de tota la logistica prévia i durant
els tres dies de la Fira, aixi com de la coordinacio6 total de I'esdeveniment.

Les accions de coordinacié en la producci6 técnica de la seva responsabilitat seran:

- Recerca i contractacio de les infraestructures, serveis i personal necessaris pel
correcte desenvolupament de I'activitat.

- Coordinacio dels diferents proveidors necessaris per tot I'esdeveniment, que
inclou la coordinacid, planificacid, seguiment i control dels professionals
implicats.

- La gesti6 i coordinacié del muntatge i desmuntatge de les estructures firals.
L’empresa adjudicataria s’encarregara de la supervisié general de la Fira i les
activitats durant la seva celebracio, que inclogui un manteniment correcte de
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les instal-lacions o infraestructures, i solucionar les possibles contingéncies que
puguin sorgir.

- Supervisara i proposara els diferents productes/begudes i envasos que s’hagin
de preveure per assegurar un funcionament correcte de les diferents activitats
de la Fira.

- Gestionara d'acord amb I'Ajuntament d’Abrera tots els permisos, serveis i
assegurances necessaries per la realitzacié de les activitats i especificament la
Llicencia per a espectacles publics i activitats recreatives de caracter
extraordinari a la via publica.

- Coordinara la gestié de la Fira amb els diversos serveis municipals implicats:
districte, guardia urbana, proteccié civil i bombers, via publica, informatica i
medi ambient (aigua, llum, neteja, parcs i jardins, etc.)

4.4. Difusié de la Fira.
La creaci6 del disseny del flyer o cartell sera a carrec de I'’Ajuntament d’Abrera.

La difusi6 de la Fira sera responsabilitat tant de I'empresa adjudicataria com de
'Ajuntament.

La difusio a través de les xarxes socials es realitzaran de manera conjunta.

4.5. Gestio6 del ingressos de la Fira.

Els ingressos derivats dels drets de participacié a la Fira dels diferents col-lectius
(patrocinadors, organitzacions empresarials i operadors individuals) seran gestionats
per I'adjudicatari.

L'adjudicatari podra beneficiar-se de la participacié de les food trucks, dels ingressos
de la venda de begudes de la barra i del possible cost de les activitats infantils o altres
gue gestioni.

Clausula 5a. Obligacions de I’Ajuntament d’Abrera.

Sera a carrec de I'Ajuntament d’Abrera:

- Subministrament d’electricitat i facilitar les preses de corrent previstes.

- Subministrament d’aigua i punt d’aigua.

- Servei de vigilancia nocturna (nit de divendres a dissabte, i nit de dissabte a
diumenge).

- Subministrament de cabines sanitaries.

- Assumpcié dels consums d’electricitat i d'aigua.

- Subministrament d’escenari.

- Subministrament de contenidors per reciclatge i papereres.

- Coordinacié i aprofitament de les estructures i canals de comunicacio
municipals.
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Clausula 6a. Memoria de la Fira.

L'adjudicatari lliurara una Memoria grafica on es detallara I'activitat realitzada, els
elements utilitzats, l'assisténcia, I'impacte en els mitjans de comunicacié i xarxes
socials i les conclusions.

També es detallaran les incidéncies resoltes i les recomanacions del contractista per a
la millora de les edicions seguents.

El termini maxim de presentacio sera d’'un mes després de la celebracio de la Fira.

Clausula 7a. Recursos humans.

L'empresa adjudicataria comptara amb un equip técnic amb professionals dels
diferents ambits de la gestié de fires, gastronomia, activitats populars, comunicacio,
gestié econOmica i comercials.

El perfil del personal que haura d'aportar I'adjudicatari/aria de la prestacié del servei
haura de ser el de persones amb experiéncia en el sector, amb criteri per a la presa de
decisions, bona presencia i tracte, i que puguin desplacar-se amb autonomia utilitzant
mitjans propis de transport.

Aquest personal haura d’entendre, parlar i escriure correctament la llengua catalana i
la llengua castellana.

El personal haura d’anar identificat amb un distintiu.

Clausula 8a. Asseguranca.

El contractista haura de contractar i presentar el rebut de pagament de la polissa
d’asseguranca de responsabilitat civil, d’import no inferior a 601.000 euros, que haura
de tenir cobertura per a la reparacié dels danys que, per accié 0 omissio, es puguin
causar tant a persones com a equips que estiguin a carrec del personal adscrit al
servei.

Clausula 9a. Durada de la concessio.

El termini de concessiod sera des de la data indicada a la formalitzacio i finalitzara el dia
20 de maig de 2024, o fins el moment de la realitzacié6 de la Fira si les dates es
posposessin.

Clausula 10a. Transparéncia i accés a la informacio publica.

De conformitat amb l'article 4 de la Llei 19/2013, de 9 de desembre, de transparéncia,
accés a la informacié puablica i bon govern i article 3.2 de la Llei 19/2014, de 29 de
desembre, de transparéncia i accés a la informacio publica i bon govern, I'’Ajuntament
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podra publicar o posar a disposicidé de qui la sol-liciti, tota la informacié relativa a la
present licitacid, amb la Unica excepcié de la informacié técnica aportada per les
empreses licitadores que quedi coberta pel secret comercial.

L’Ajuntament d’Abrera podra sol-licitar a 'empresa adjudicataria qualsevol informacio
relativa a I'objecte de la concessio i les circumstancies de la seva execucié quan sigui
d’interés pels ciutadans, havent I'empresa facilitar-la en un format apropiat i en el
termini maxim de deu dies, tret que del seu volum o complexitat es justifiqués la seva
ampliacié.

Si I'empresa considera que és aplicable alguna de les limitacions a la publicitat
prevista en la normativa sobre la transparéncia i lliure accés a la informaci6é i/o
protecci6 de dades, podra al-legar-ho davant I'dorgan competent en materia de
publicitat de la informacid.

Aquesta obligacié subsistira durant els dos anys posteriors a la finalitzacié de les
obligacions principals de la concessio.

L'empresa adjudicataria haura de proporcionar, al llarg de tot el periode d'execucié de
la concessio, la informacio relativa a la prestacié de serveis publics o a I'execucio de
potestats administratives delegades que [I'Ajuntament consideri que ha de ser
publicada d’acord amb el que disposa la normativa sobre transparéncia i lliure accés a
la informacio.

La publicacié a Internet sera realitzada per I'Ajuntament a través del portal de
transparéncia.

Els formats a utilitzar per la publicacié i/o comunicacio de les dades sera en paper i
format PDF (suports fisics digitals: CD, DVD, memoria USB). L'adjudicatari es
coordinara amb el servei responsable del Portal de transparéncia per a determinar i
concretar 'estructura de les dades i la implementacié i engegada dels mecanismes
tecnics que resultin precisos.

L'incompliment de la normativa sobre transparéncia €s sancionara de conformitat amb
'esmentada normativa.

Abrera, a data de la signatura electronica.

La coordinadora d’Area d’Acci6é Social
i Familia, Cultural i de Lleure,

Silvia Ros Duran
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ANNEX 1

DECLARACIO RESPONSABLE EN MATERIA DE SALUT ALIMENTARIA
ESTABLIMENTS ALIMENTARIS NO SEDENTARIS
(Mercats, fires ambulants i altres esdeveniments)

Dades de la persona titular
Nom i cognoms DNI /NIE

Nom comercial establiment alimentari:

Tipus de menjars elaborats i/o servits (marqueu tantes caselles com calgui)
O Aliments envasats i/o begudes

O Entrepans per a consum immediat O Freds O Calents Tipus:

Utilitzeu maionesa? 0O Si O No Utilitzeu ou fresc per preparar-la? 0OSi O No

O Creps O Gofres O Xurros O Pa

O Pastissos i altres productes de Descriviu quins:

pastisseria a '

O Tapes Descriviu quines:

O Plats combinats Descriviu quins:

O Cuina internacional Tipus:

O Begudes alcoholiques Descriviu quines:

O Batuts/ sucs/smoothies O Gelats O Orxates O
Granitzats

O Embotits O Patés O Formatges O Pesca salada ( bacalla, moixama,
seitd, etc)

O Olives i conserves O Fruits secs i derivats O Ous O Bolets i/o cargols

O Mel, pol-len, melmelades O Torrons O Xocolata desfeta O Oli O Fruites i
verdures

O Altres:

Tipus d’activitat
O Venda exclusiva de productes envasats

[0 Venda exclusiva de productes sense envasar, no sotmesos a manipulacions

[0 Venda de productes sotmesos a manipulacions simples per a la venda immediata (filets
trossos, envasament, envasament al buit, fraccions, picat, processos mecanics...

O Venda i elaboracié de productes a partir de matéries primeres no preelaborades i que
suposa una manipulaci6 més complicada o elevada (p. ex. Afegit d’altres ingredients,
modificacions de les caracteristiques originals de les materies primeres, embotits de sang,
plats cuinats o precuinats conservats en fred, ...)

O Degustacié o servei de productes elaborats a I'establiment (amanides, entrepans,
planxes, fregits...)

O Altres. Especificar:

10
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E=1 Ajuntament
il d’Abrera

Volum de produccié (menuUs i/o racions pels bars i restaurants, unitats de pes per a la resta
d’establiments)

O < 15 menUs o 25 racions/dia O 15-30 menus o 25-50 racions/dia O >30 mends o 50

racions/dia
O < 500 kg/setmana O 500-1000 kg/setmana [ 1000-5000 kg/setmana O >5000
kg/setmana
Dades que acrediten la gestidé en seguretat alimentaria
Disposa de PLA DE NETEJA | DESINFECCIO ﬁos' =
Disposa de PLA DE CONTROL DE PLAGUES o =
Disposa de PLA DE CONTROL DE TEMPERATURES ﬁos' .
Disposa de PLA DE CONTROL DE L'AIGUA ﬁos' =
Disposa de PLA DE FORMACIO o O
Disposa de PLA DE CONTROL DE PROVEIDORS ﬁos' =
Disposa de PLA D'INFORMACIO D’AL-LERGENS ﬁos' O
Disposa de PLA DE TRACABILITAT ﬁos' =
Descripcio dels espais, instal-lacions i equips
1. Relacié i descripcié de maquinaria i estris Quantitat
Equips calents
Forn / grill:
Forn / microones:
Taula calenta:
Fregidora:
Planxa:
Altres elements:
Equips de fred
Vitrines expositores:
Cambra de refrigeracio: e
Cambra de congelacio: c
Altres elements de fred: £
3
Estris de cuina g
Espai per guardar els estris de cuina: 8
Taules de manipulacié: §
Maquines de tall: ;‘3
8E
Altres elements: £82
OEq
2. Aigua 58y
Disposa de sistema de subministrament d’aigua? gg%
Oosl ONo 555
Origen: O Xarxa O Pou O Cisterna O Aigua embotellada §§§
Disposa de diposit d’aigua? §§§
Osl ONOo $ES
En cas afirmatiu, indicar la capacitat i la freqléncia de §:°§§
neteja 888




o

<5

Ajuntament

d’Abrera

En cas de disposar d’aigua, quin tipus de punts te:

O Pica neteja estris O Pica neteja d'aliments O Rentamans (Us exclusiu) O Pica
Us general

Disposa d’aigua calenta?
Osl ONO

En cas negatiu indicar alternativa:

O Gel hidroalcoholic O Tovalloletes antiseptiques d’un sol Us [ Garrafa amb aixeta

O Altres:

Disposa de diposit d’aigues residuals?
OSlI ONO

Indicar capacitat

3. Residus
Tipus de residus que genera:

O Paper / Cartro OFraccié Organica O Rebuig O Aigles residuals ® O Olis i
greixos @

(1) Especificar la seva gestio:
(2) Especificar la seva gesti6:
Tipus de contenidor: O Accionament manual O Accionament no manual

4. Transport / Vehicle

Vehicle condicionat pel transport de mercaderies?
OSslI ONO
Tipus de vehicle: O Isotermic O Refrigerat O No refrigerat

Observacions:

SIGNATURA TITULAR DE L’'ESTABLIMENT:

Nom i Cognoms:
Lloc i data :
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Ajuntament

d’Abrera

VERIFICACIO D’ESTRUCTURES | EQUIPS

1.  Eldissenyi la distribucié
de l'habitacle del vehicle &s
apropiat per a l'Gs previst.

2.  Laventilacié -natural o
forgada- és suficient per 10.
eliminar els vapors i fums.

3. Els materials i el manteniment
de les estructures (parets,
terra, sostre, il-luminacié) sén
adequats (facils de netejar).

4. Lesestructures i els equips
per a 'emmagatzematge i 11
I'exposicid dels aliments (amb
temperatura regulada i no
regulada) s6n adequats i tenen
una capacitat suficient.

8.  Lessuperficies de treball, els
estris i els equips que estan en 12.
contacte amb els aliments s6n
adequats (llisos, resistents i
facils de netejar) i suficients.

6. Elsvehiclesi els equips es

troben en un bon estat de

conservaci6 i funcionament.

13

7  Eldisseny d'armaris i taulells

facilita la neteja per sota i al

darrere, no hi ha racons dificils

de netejar.

8. Esdisposa dzigua calentai
freda en quantitat suficient per
rentar les mans i els estris.
14.
9. Hihaunrentamans-o una
pica- d'accionament no

manual, amb sab6 liquid,
tovalloles d'un sol Gs i aigua
calenta, que permet rentar-se

les mans correctament.

El vehicle disposa d’un
subministrament d'zigua
potable adequat (la capacitat
minima del dipdsit ha de ser de
vint litres).

Nota: “subministrament ad
equat” sienifica suficient aieua

potable per assceurar que os
pueuin rentar les mans i els
ostris de manera efectiva

Hi ha una pica per rentar els
aliments i estris amb aigua
calenta i freda. Si serveix
també per rentar-se les mans,
ha de ser d'accionament no
manual.

Els estris per a |z gestié de
residus (sdlids organics, olis...)
s6n adequats i estan nets i
tapats. S'eliminen de manera
que no hi hagi un camul de
deixalles que sobrepassi la seva
capacitat.

El vehicle disposa d’'un dipdsit
d'aigues brutes de capacitat
suficient (la capacitat minima
ha de ser de vint-i-cinc litres; si
el dipdsit d'aigua potable €s de
més de vint litres, la capacitat
del dipdsit d'zigua residual ha
de ser un 10% superior).

Hi ha un extintor adequat

i d"'una manta ignffuga i el
personal sap utilitzar-los.

13

Document signat electronicament des de la plataforma esPublico Gestiona | Pagina 13 de 16

Codi Validacié: 7F3SD6PECNKK362DHC2MGZJP7
Verificacio: https://ajuntamentabrera.eadministracio.cat/

-



Ajuntament

d’Abrera

VERIFICACIO DE PROCESSOS

1.  Els proveidors de matéries prim-
eres disposen de registre sanitar
o municipal o de permis perala
venda directa.

2. Eltransport, la recepcidi
l'emmagatzematge dels productes
(estiba, proteccid, temperatura,
higiene) son adequats.

3. Elsaliments a punt per al consum
que es mantenen calents estan a
65 °C o més.

4. Les neveres estan a una tem-
peratura igual o inferiora 5 °C i
disposen de termametre.

5. Els congeladors estan a una tem-
peratura igual o inferior als -18 °C
| disposen de termometre.

6. La higiene de les instal-lacions, els
estris i la maquinaria, aixi com 1'as
de productes i estris de neteja i
desinfeccid, son adequats.

7.  Abséncia de plagues. Les ober-
tures estan protegides (quan el ve-
hicle o remolc esta sense activitat)
per minimitzar l'entrada de pols,
plagues i altres contaminants.

8. La higiene dels manipuladors i de
les manipulacions minimitzen la
contaminacio.

9.  Els manipuladors d'aliments co-
neixen les seves obligacions amb
relacio al seu estat de salutia la
manipulacid d'aliments.
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Ajuntament

d’Abrera

‘2-

13.

'4.

'6.

17

S'utilitza roba neta 1d'us
exclusiu.

Abséncia de draps.

Els productes de neteja es
mantenen aillats de les zones
de manipulacié d'aliments.

El manteniment dels aliments
durant el procés de manipu-
lacio és correcte.

Els aliments congelats es
descongelen a la nevera o al
microones, no a temperatura
ambient.

El refredament dels aliments
cuinats -si no se serveixen
calents- es fa de manera
rapida.

El reescalfament es fa de
manera rapida i per sobre dels
65 °C o més.

Hi ha un termdmetre tipus
sonda de precisio per mesurar
la temperatura dels aliments
preparats i dels que estan a
punt per servir-se.

Els aliments crus es gestionen
de manera que no contaminin
els aliments llestos per al
consum.

19.

20.

2'.

22.

23.

24-

25-

26.

27

Els estris que s'utilitzen per
als aliments crus son diferents
dels utilitzats per als aliments
cuits (ganivets.. ).

Fruites i verdures es netegen
de manera efectiva.

La manipulacié dels productes
de la pesca destinats al con-
sum en cru o semicru és ad-
equada (prevencio d'infestacié
per larva d’Anisakis).

La manipulacié d'ous fres-
cos | derivats es fa de forma

adequada.

L'emmagatzematge 1 I'Us
d'additius és correcte (es-
tan autoritzats, s'usenen la
dosi adequada i es tenen en
compte com a ingredient).

La utilitzacio dels olis de fregir
es fa de forma adequada.

El manteniment del gel es fa
de forma adequada.

Disposa de les fitxes de cada
plat on s'identifiquen els ingre-
dients al*lergdgens.

Els consumidors reben
informacié adequada sobre
el menjarqueesvenila
seva relacié amb al-lergies i
intolerancies.
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Ajuntament

d’Abrera

VERIFICACIO DELS AUTOCONTROLS
BASATS EN ELS PREREQUISITS

1.  Elsdiposits d'aigua potable
es buiden i desinfecten com a
minim una vegada cada tres
dies.

2. Els diposits d'aigues brutes es
buiden diariament | es desinfec-
ten cada tres dies.

3. S'aplica una neteja i desinfec-
ci6 correctes | adaptades a
l'activitat. S'exposa amb clare-
dat com, quan i qui fa la neteja i
desinfeccié.

4. Elvehicle esta lliure de plagues;
es comprova de manera
sistematica que es mantingui
aixi.

5. Les persones que treballen en
el vehicle tenen una formacié
especifica per a la restauracio
ambulant; o una formacié d'un
nivell més alt, acreditada per
estudis en escoles d’hostaleria
homologades, etc.; o poden
acreditar una amplia experién-
cia en restauracié. La formacié
és continua.

6. Es pot comprovar amb rapidesa
qui son els proveidors dels
diferents productes. Tots els
proveidors disposen de registre
sanitari o municipal o estan au-
toritzats per a la venda directa.

7.  Es realitzen anotacions diaries
de les temperatures (refriger-
acio, congelacid, escalfadors).
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