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1. INTRODUCCIO

El Parc de Recerca Biomédica de Barcelona (en endavant PRBB) és un dels grans nuclis de recerca

biomédica del sud d’Europa. Té una superficie de 55.000 m? i ocupa un terreny de 8.000 m?, situat
entre el Passeig Maritim i el carrer del Doctor Aiguader, al costat de I’'Hospital del Mar, a la ciutat de
Barcelona.

Al PRBB hi ha instal-lats diferents centres i entitats de recerca independents, que formen una coalicié
interinstitucional i estan connectades a través d’espais comuns i oberts. Es dediquen a la investigacié
en I'ambit de la salut humana i la biomedicina en un edifici que facilita sinergies i col-laboracions.

2. OBJECTE DEL CONTRACTE

Es objecte d’aquesta licitacié el subministrament, muntatge, instal-lacié i posada en marxa de
I’equipament de cuina a les instal-lacions de la cafeteria del Parc de Recerca Biomédica de Barcelona,
al carrer del Doctor Aiguader, 88 de Barcelona.

3. NECESSITATS QUE CAL SATISFER | IDONEITAT DEL CONTRACTE

3.1 Naturalesa i extensio de les necessitats que justifiquen el contracte

El Parc de Recerca Biomédica de Barcelona és un dels principals centres de recerca de Catalunya on
conviuen diferents entitats dedicades a la investigacid i recerca en el camp de la biomedicina amb
una superficie de 55.000 m2. El Consorci PRBB és propietari de I'edifici i en gestiona els diferents
espais aixi com presta els serveis necessaris per fer possible la seva activitat als centres de recerca
que hi realitzen la seva activitat.



S’ha dut a terme un projecte de remodelacid del menjador del PRBB i paral-lelament a aquesta
licitacid s’esta duent a terme una licitacié per a la construccié d’una nova cuina amb una superficie
de 125 m2 distribuides en dues semi-plantes

Amb la construccid d’aquesta nova cuina es genera la necessitat de dotar aquest espai d’un
equipament de cuina adient d’acord amb les necessitats actuals, per tal de donar un servei de
cafeteria innovador a tots els col-lectius que integren el PRBB, fomentant aixi una millora en el
desenvolupament de I'activitat de I'edifici.

3.2 Idoneitat de I’objecte i contingut del contracte per satisfer aquestes necessitats

Mitjancant aquest contracte es satisfaran, de forma directa, clara i proporcional, les necessitats que
s’especifiquen al punt 3.1.

El projecte per I'actualitzacio i millora del menjador del PRBB comporta la necessitat d’adquirir
I’equipament de cuina adequat a la construccio de la nova cuina per una correcta gestio del servei de
cafeteria, millorant I'eficiéncia, seguretat i varietat en la preparacid dels aliments, aixi com I'aspecte
de la cuina, d’acord amb les necessitats que actualment es requereixen al PRBB.

4. PROJECTE DEL NOU ESPAI DE CAFETERIA

Amb la reestructuracié de I'espai destinat a menjador dintre de les instal-lacions del PRBB, ja
finalitzada, i la construccid d’una nova cuina, que es troba en procés de licitacid, es genera la
necessitat de fornir-la amb I'equipament adient per poder satisfer les necessitats dels residents
d’aquesta gran infraestructura cientifica.

La zona destinada a la nova cuina del PRBB compta amb una superficie d’'uns 125 m2 distribuits en
dues semi-plantes. En aquesta zona es troba I'espai de cuina on es diferencien les seglients zones: el
magatzem, zona d’equips de refrigeracio, la zona de coccid, la zona d’autoservei, zona de neteja i
rentat i la guingueta que donara servei a I'espai obert a la plaga interior de I'edifici.

El projecte inclou tant el subministrament, com el transport, muntatge, instal-lacié i posada en marxa
de I'equipament de cuina a les instal-lacions del PRBB.

Aquesta reestructuracid de I'espai de la cafeteria del PRBB ha comportat I'execucié de diferents
actuacions de forma paral-lela, que s’indiquen a continuacié:

e Obres a las instal-lacions del menjador del PRBB, ja finalitzades, per actualitzar aquest espai
donant-li més amplitud i més calidesa, aprofitant per crear zones molt diferenciades entre
elles, aconseguint un espai mes acollidor i confortable on poder realitzar diverses activitats,
a banda de menjar.



e Per adequar aquest espai, s’ha adquirit mobiliari divers (cadires, taules, pufs, butaques, etc.)
de diferents mides i colors, per aconseguir un ambient molt confortable.

e S’ha adjudicat la concessio del servei de cafeteria, d’acord a les necessitats dels diferents
col-lectius que integren el PRBB. L'empresa concessionaria és la que fara us de I'equipament
de cuina instal-lat a I'espai assignat segons aquest Plec de Prescripcions Técniques.

e S’esta tramitant la licitacié per a la construccid i disseny d’una cuina per a la cafeteria de
I’edifici del PRBB.

e Finalment i per possibilitar I'execucié del servei de cafeteria al PRBB es genera la necessitat
de licitar el subministrament, muntatge, instal-lacié i posada en marxa de I'equipament de
la nova cuina.

4.1 Necessitats de I’equipament de la nova cuina i descripcié de les diferents zones

Dintre de les instal-lacions del PRBB, on es troba |’espai destinat a la cafeteria, es requereix el
subministrament de I'’equipament de cuina adient per poder gestionar de forma satisfactoria el servei
de cafeteria. Veure annex | Planol equipament previst nova cuina.

Aixi mateix a la placa interior de I'edifici hi ha un espai anomenat “guingueta” que s’haura també de
condicionar amb I'equipament necessari per donar el servei requerit pel PRBB.

L’espai on s’haura de muntar tot I’equipament de cuina té una superficie de 125 m2. La cuina haura
d’equipar-se per a I'elaboracio dels apats, podent donar servei a unes 250 persones.

Es pretén no utilitzar focs, planxes, ni fregidores tradicionals, donant prioritat als equipaments
electrics. L'objectiu és regenerar, donar el punt final i poder oferir plats amb productes que
s’obtinguin de quarta i cinquena gama refrigerats o congelats.

S’indiquen a continuacio les diferents zones previstes a la cuina, les quals hauran de comptar amb
I’equipament adequat per poder oferir el servei de cafeteria amb la maxima qualitat:

v' Magatzem i cameres

Actualment es disposa d’'un muntacarregues que aporta agilitat en la gestié sobre la distribucid i
els circuits. Al magatzem esta prevista la instal-lacio de prestatgeries amb 4 prestatges d’alumini-
polietile, quant al recinte frigorific esta previst I'equipament adequat de cameres fredes i equips
frigorifics.



v’ Zona de preparacions d’aliments

Al nou projecte de cuina es preveuen unes instal-lacions minimes com a punt directe de sortida
a la linia o al take-away, s’adaptara a una climatitzacié de 182C per al seu treball i manipulacié
per a qualsevol preparacio freda- amanides — postres, etc.

v" Zona de coccid

Es proposa disposar entre d’altres elements d’una cuina amb dues zones d’induccio, un forn de
conveccid de vapor eléctric 10gn 1/1, una fregidora eléctrica, un Fry top eléctric i una campana
mural.

L’objectiu és no utilitzar focs, planxes ni fregidores tradicionals, donant prioritat als equipaments
eléectrics.

La missio d’aquesta cuina és que pugui regenerar, donar punt final i que pugui oferir plats amb
productes de quarta i cinquena gama refrigerats o congelats. Per tant, basicament aquests plats
s’han de poder regenerar, emplatar i servir.

v' Zona de Self Service

En aquesta zona entre d’altres elements, esta prevista la instal-lacié d’una linia d’autoservei en
“L” amb taulell de cuina, una taula refrigerada, una taula calenta, forn combinat, una cuba freda
refrigerada amb 3 cubetes encastada, un modul bany maria per a 2 cubetes i un altre modul bany
maria per a 5 cubetes.

Al final de la linia d’autoservei esta prevista la ubicacié de la caixa i una zona de recollida, take
away, per a les comandes que es realitzin on-line i per aquelles compres rapides, agilitzant
d’aquesta forma la gestid i evitant les cues.

v' Zona de neteja i rentat (rentavaixelles)
A la zona de rentat es preveu la ubicacid de cinc carros d’autoservei per a safates, una taula mural
de pre-rentat, amb una pica i una aixeta de dutxa, rentavaixelles, una taula de sortida, un armari
per a estoc de vaixella i un armari per a quimics.

v Zona de la Guingueta
A la plaga interior del PRBB hi ha la “guingueta” en el qual esta previst, entre d’altres, un ampoller

frigorific, un rentavaixelles, una taula sota-barra, un armari refrigerat, un moble darrera la barra i
una planxa grill.



4.2 Descripcid de les caracteristiques requerides de I'equipament de la nova cuina

Les caracteristiques de I'equipament de cuina poden variar depenent de diversos factors.

Es posa en coneixement de les empreses licitadores els aspectes que s’han de considerar, entre
d’altres es requereix que I'equipament de cuina sigui

o Funcional.
o Eficient quant al consum energétic.

o Practici facil de netejar per poder mantenir una cuina higiénica, que compleixi amb els
estandards de salut i seguretat alimentaria.

o Resistent per suportar I’Gs diari i prolongar la vida util.

o Compleixin les normes de seguretat i tinguin caracteristiques de seguretat addicionals
per a minimitzar el risc d’accidents.

o Versatil i adaptable per permeti la preparacié de plats i canvis en I'elaboracié dels
mateixos.

o Ergonomic.

5. CONDICIONS DE LA PRESTACIO DEL SERVEI.

Les prestacions contractades tal com es descriuen en aquest plec no es consideren exhaustives ni
limitatives i, per tant, tot allo que es consideri necessari i imprescindible per a la correcta execucié
del contracte, haura de considerar-se inclos dins I'objecte i dins el preu del contracte.

5.1 Subministrament de I’equipament de cuina

L’'empresa contractista subministrara I’equipament de cuina que sol-liciti el Consorci PRBB segons les
caracteristiques tecniques especificades i indicades en I'annex Il del present Plec de Prescripcions
Tecniques. L'entrega total de I'equipament de cuina es podra dur a terme en una o més fases, segons
les necessitats del Consorci PRBB i d’acord amb les dates que el Consorci PRBB indiqui.

5.2. Transport de I’equipament de cuina

L'empresa contractista realitzara el subministrament de I'equipament de cuina, que incloura la
carrega, el transport, la descarrega, el muntatge, la instal-lacid i la posada en marxa de I'equipament
de cuina.



L'embalatge i el subministrament de materials per 'embalatge i proteccié de I'equipament estaran
inclosos en el contracte. L’equipament de cuina s’haura de transportar convenientment embalat, per
tal que arribi en perfectes condicions i minimitzar al maxim I’eventual impacte ambiental.

El cost de les gestions necessaries per garantir que I'equipament es subministra en perfectes
condicions, el cost dels desperfectes ocasionats a l'equipament de cuina durant el seu
transport, aixi com el cost dels desperfectes ocasionats durant el seu muntatge, sigui sobre els
productes subministrats, els productes existents o les propies instal-lacions, sera a carrec de
I’empresa contractista.

L’empresa contractista haura de retirar tots els embalatges, residus i bruticia produits per les tasques
del transport, desembalatge, muntatge i instal-lacié de I'’equipament per tal de deixar els espais on
s’han de realitzar aquestes tasques en les mateixes condicions que es trobaven abans de I'arribada
dels elements subministrats. Aixi mateix, haura de gestionar els residus d’acord amb la normativa
aplicable.

5.3. Muntatge i instal-lacié de I’equipament de cuina

L’empresa contractista sera la responsable de realitzar el muntatge i instal-lacié de I'equipament de
cuina, segons les indicacions especificades pel fabricant i haura de realitzar la seva instal-lacié tenint
en compte el planol de I'equipament previst per a la construccié de la nova cuina (Annex |) i segons
les indicacions del Consorci PRBB.

El Consorci PRBB es reserva el dret a determinar el dia i hora en qué I'empresa contractista haura de
comencar el muntatge i instal-lacié de I'equipament de cuina, essent possible el muntatge parcial de
I’equipament de cuina en diferents dies en funcié de les necessitats del PRBB.

Tot el muntatge de I'equipament s’haura de fer en perfecta coordinacié amb I'empresa que
executara les obres d’instal-lacions i obra civil, que no sén objecte d’aquesta licitacid, pero que seran
clau per a I'exit del projecte global.

A l'annex | es pot trobar el planol amb I’equipament previst per a la nova cuina.

5.4. Fitxes tecniques i certificacions a lliurar per les empreses adjudicataries.

Les empreses licitadores hauran d’incloure en el sobre B, les fitxes técniques de I'equipament de
cuina proposat per tal de poder coneixer les especificacions i caracteristiques de I'equipament, aixi
com per garantir el compliment de les normatives de seguretat i manteniment i reparacié dels equips.

6. LLISTAT DE L'EQUIPAMENT DE CUINA

El PRBB ha confeccionat un projecte executiu que atén a les seves necessitats i sobre el qual es basa
la informacié d’aquest plec de prescripcions tecniques. Es detalla a continuacié tot un seguit
d’equipament amb indicacié de marques i models orientatius sobre els quals s’ha basat el disseny.
Les caracteristiques técniques s’han de complir en tots els seus aspectes (ja siguin funcionals,
técniques, de servei ifo disseny) sense que hagin de tractar-se dels mateixos fabricants indicats aqui.



Llistat de I'’equipament objecte d’aquesta licitacié:

UNITATS

CONCEPTE

BAR EXTERIOR (GUINGUETA)

Ampoller frigorific

Taula sota barra

Aixeta monocomandament cand baix

Cuba aillada per a gel

Moble amb sobre monobloc

R R R R R R

Moble darrera la barra amb taulell de cuina en material Krion i
prestatges intermedis

Armari refrigerat

Rentavaixelles

Cistell per a tasses

4 gobelets per a coberts

Cistell per a plats

Dosificador de Sabé

R R RININRR

Planxa Grill amb una tapa

MAGATZEM

[y

Prestatgeria amb 4 prestatges 267,0x57,7x170 cm

Prestatgeria amb 4 prestatges 139,4x57,7x170 cm

RECINTE FRIGORIFIC

Recinte frigorific amb panell industrial adaptat

Equip frigorific per a cambra de congelats en coberta

Equip Frigorific per a cambra de conservacio en coberta

Alarma anti panic d'home tancat i fatxa

Alarma d'home tancat, en cameres positives / negatives

Cortina de lames per a porta de congelacié

Registrador de temperatura homologat (cambra refrigerats)

Sistema d'alarma deteccié de gas cameres

Prestatgeria de peu amb 3 prestatges 328,7x47,5x170 cm

Prestatgeria de peu amb 4 prestatges 156,9x47,5x170 cm

Prestatgeria angular de peu amb 4 prestatges 127,2x47,5x170 cm

R W R RINNR R R R RR

Prestatgeria de peu amb 4 prestatges 201x57,7x170 cm




3 Exterminador d'insectes

SALA FREDA
1 Taula Mural en L tipus Monobloc
1 Aixeta monocomandament cand alt (sortida 25)
1 Taula refrigerada sense taulell de cuina
1 Prestatge de paret 320x40 cm
1 Prestatge de paret 320x25 cm
1 Refrigeracié sala freda amb equip en coberta.
1 Sistema d'alarma deteccioé de gas sala freda

ZONA DE coccIo
1 Taula mural amb una pica i un calaix
1 Aixeta comandament cand alt (sortida 25)
2 Contenidor escombraries
1 Taula refrigeradora sense taulell de cuina.
1 Prestatge de paret 400x40 cm
1 Taula Mural monobloc tancada amb portes
1 Prestatge de paret 120x40cm
1 Prestatge de paret 120x25cm
1 Cuiner multi producte eléectric
1 Kit cistelles
2 Cuina amb 2 zones de induccié
1 Fry Top eléctric
ZONA DE cocclo

1 Fregidora eléctrica
3 Element neutre
1 Forn conveccié Vapor eléectric "Rational"
1 Kit de connexid de |'aparell per al forn
1 Base suport forn
1 Xapa de protecci6 paret d'acer inoxidable
1 Campana mural compensada soldada amb il-luminacié
1 Extincié automatica
1 Rentamans de peu, dos aiglies i polsador.
1 Taula Mural
1 Abatidor-Congelador
1 Esterilitzador de ganivets

ZONA AUTOSERVEI




Moble darrera la barra amb pica

Aixeta monocomandament cand alt (sortida 25)

Taula refrigeradora sense taulell de cuina

Moble cafeter amb peto de 8CM

Forn combinat

Maquina de glacons de gel

Taula Calent

Reixeta GN 2/1

R W R R RRRR R

Linia d'autoservei en L i amb taulell de cuina en Krion i decoracid segons
disseny DF

Cuba freda refrigerada

Modul Bany -Maria 2 GN 1/1 Especial

Modul Bany--Maria 5 GN 1/1 Especial

Dispensador de plats encastats neutre

Proteccio sanitaria especial amb il-luminacié LED

R RN R KRR

Proteccio sanitaria especial amb il-luminacid LED i pantalles calefactores
80x44x45cm

Proteccio sanitaria especial amb il-luminacié LED i pantalles calefactores
180x44x45 cm

Vitrina mural refrigerada amb porta

Revestiment vitrina amb decoracié segons disseny DF

Modul central de servei / Vitrines amb decoracié segons disseny Direccio
Facultativa

Vitrina expositora fred

ZONA DE NETEJA | RENTAT (RENTAVAIXELLES)

Carro de recollida de safates

Taula mural de pre-rentat amb 1 pica

Aixeta dutxa de dues aiglies amb monocomandament

Prestatge de paret 136x40cm

Rentavaixelles

Cistell per a tasses

4 Cubilets per a coberts

Cistell per a plats

Rentavaixelles

8 Cubilets per a coberts

R R R RINNRR R R ®V

Cistell per a plats




Cistell per a gots

Cistell per a tasses

Prestatge de paret

Taula de sortida

Armari de peu per a estoc vaixella

R R R R R R

Armari de peu per a quimics

Les marques, models i caracteristiques técniques de l'equipament de cuina (o similars), objecte
d’aquesta licitacid, es troben detallades a I’'annex Il del present Plec.

Tot I'equipament de cuina ofert per les empreses licitadores ha de pertanyer a una mateixa linia de
fabricant i model. Es a dir, no es podran incloure a I'oferta tipus d’equipament de cuina de diferents
games, fabricants i/o materials. Tot el material ha de tenir una continuitat o uniformitat estética que
doni sentit al conjunt.

7. HORARIS

L’execucio del contracte es realitzara els dies feiners.
No es consideren dies feiners els seglients:

e Els diumenges.

e Les festes que fixa el calendari laboral establert anualment pel Departament d’Empresa i Treball de
la Generalitat de Catalunya, o organ que el substitueixi.

e Les festes locals establertes per I’Ajuntament de Barcelona.

En cas necessari el Consorci PRBB podra exigir que els treballs per a la realitzacido de I'objecte del
contracte es realitzin en qualsevol horari, incloent cap de setmana i festius sense cap cost
addicional.

8. TERMINI D’EXECUCIO | GARANTIA

El subministrament, instal-lacié, muntatge i posada en marxa de I'equipament de cuina, s’haura de dur
a terme en el termini maxim de 10 setmanes des de I’entrada en vigor del contracte, termini que podra
ser inferior segons l'oferta de I'empresa adjudicataria que s’incloura al sobre C. La data d’inici de
I’execucid sera donada per la Direccidé Facultativa en funcié de I'estat de les obres d’adequacio dels
espais de la nova cuina que s’esta licitant actualment i que s’estaran executant amb setmanes
d’antelacié.



L'execucid del contracte finalitzara un cop el Consorci PRBB hagi signat I'acta de recepcid del
subministrament, muntatge, instal-lacié i posada en marxa de I'equipament de cuina. En aquesta
mateixa data donara inici el periode de garantia.

8.3. Provesi posada en marxa de I’equipament de cuina

Un cop s’hagi realitzat el muntatge i instal-lacié de I'equipament de cuina I'empresa contractista
s’encarregara de la posada en marxa de I'equipament de cuina, realitzara els processos essencials
per assegurar-se que tots els components funcionen correctament i que els equips estan en perfecte
estat per al seu Us.

Entre d’altres s’hauran de tenir en compte les seglients comprovacions:

e Verificacid de la instal-lacié
S’haura d’assegurar que totes les connexions eléctriques, de gas i aigua estiguin
correctament instal-lades segons les especificacions del fabricant i les normatives locals.

e Inspeccid visual
S’haura d’examinar visualment I'equipament per tal de comprovar que no hi hagi cap dany a

I’equipament o qualsevol problema que es pugui detectar visualment.

e Proves funcionals
Es requereix que es realitzin proves especifiques per a cada funcié de I'equipament, per
exemple que el forn assoleixi la temperatura adequada.

e Ajustos i calibratge
Si es necessari, s’haura d’ajustar i calibrar els equipaments necessaris per tal de garantir un
rendiment Optim. Es a dir, ajustar la temperatura, pressio, temps ...

e Verificacid de seguretat
S’haura de comprovar que totes les funcions de seguretat, com ara interruptors d’apagat
automatic, sistemes de ventilacié i dispositius de proteccid estan funcionant correctament.

e Formacio de "'usuari
S’hauran de proporcionar las instruccions i formacié als usuaris finals sobre com utilitzar
I’equipament de manera segura i eficient.

e Documentacié
L'empresa contractista haura de presentar la documentacié que certifiqui que les provesila
posada en marxa s’ha dut a terme segons els estandards i les regulacions aplicables.

La finalitat d’aquestes comprovacions és la de garantir que l'equipament de cuina funcioni
correctament, i compleixi amb les normatives de seguretat.

8.4. Garantia

El termini minim de garantia de I'equipament de cuina subministrat, aixi com dels seus sistemes
addicionals, components i accessoris, sera de minim 1 any comptats a partir de la data de signatura
de cadascuna de les actes de recepcié de I'equipament de cuina que es formalitzin, sense comptar la



possible ampliacid que hagi ofert I'empresa adjudicataria, que haura fet constar al sobre C com a
ampliacio de garantia.

La garantia incloura la substitucié de I’'equipament de cuina en cas de vicis o defectes en els materials
o en el funcionament.

L'empresa contractista disposara dels certificats de compliment de les normatives existents en
materia de seguretat en relacié amb qualsevol dels elements relacionats amb el mobiliari.

9. RECURSOS HUMANS

L'oferta tecnica de les empreses licitadores haura de mostrar, de manera global, la seva propia
organitzacid per a la bona execucid del contracte, garantint la disponibilitat de personal necessari
per al transport, muntatge, instal-lacié i posada en marxa de I'equipament de cuina indicat a I'annex
Il d’aquest Plec de Prescripcions Técniques, en el moment que el Consorci PRBB en sol-liciti I'entrega
a les seves instal-lacions.

L’empresa contractista haura de garantir aixi mateix I'execucié del contracte segons la planificacio
prevista, independentment que els seus treballadors gaudeixin de vacances o estiguin de baixa per
gualsevol motiu. La substitucio de les baixes i vacances del personal assignat al contracte sera sempre
i en tot cas a carrec de 'empresa contractista.

9.3. Composicié de I'’equip minim

Es requereix la participacio de diferents professionals per a la correcta execucio d’aquest contracte:

Responsable del contracte

L’empresa contractista haura de nomenar un responsable del contracte amb la titulacié técnica
adient que acrediti la seva competencia. El responsable del contracte haura d’estar capacitat per a
representar I'empresa contractista davant del Consorci PRBB durant el periode de vigencia del
contracte.

Aquesta persona sera la que coordini el personal necessari, per a dur a terme el transport,
subministrament, muntatge, instal-lacidé i posada en marxa de I'equipament de cuina en el termini
indicant en aquest Plec de Prescripcions Técniques.

Tecnics professionals

L'empresa contractista haura de disposar dels professionals necessaris com ara electricistes,
fontaners...amb experiéncia en instal-lacions especifiques per a garantir una correcta instal-lacié de
I’equipament.



Coordinador de seguretat i salut

L’empresa contractista haura de posar a disposicié d’aquest contracte un coordinador de seguretat
i salut amb titulacid tecnica adient, que realitzara la supervisié de seguretat i salut de la instal-lacié
de I'equipament de cuina.

Aquesta persona s’encarregara i assegurara que s'implementin totes les mesures necessaries per a
prevenir accidents i garantir la seguretat dels treballadors durant la instal-lacid.

10. LLIURAMENT DE DOCUMENTACIO

Un cop finalitzat el subministrament, muntatge, instal-lacié i posada en marxa de I'equipament de
cuina I'empresa contractista estara obligada a entregar en format paper o digital la documentacid
generada, albara, etc.

L'empresa contractista haura de presentar un arxiu Excel o similar amb la relacié de I'equipament
subministrat amb indicacié de la denominacié del producte, marca, model, nim. de série, quantitat,
import unitari, import total i data de factura.

L’empresa contractista haura de lliurar al responsable de contracte del Consorci PRBB els manuals
d’instruccions d’Us corresponents a I'equipament de cuina subministrat.

L’Administradora general
Margarita Sala

Barcelona, a la data de la signatura
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Pos |Un.|LISTA DE APARATOS Pot.W. y voltaje
BAR EXTERIOR
101 1| Botelero frigorilco mad, EB 2000 11 350 Waza0 vl
103 1| Mesa bajo barra con pica v cuba de hielo
Dimenslons: 196 x 60 x 85 cm
105 1] Mueble trasbarra en "L" con cafetero y encimera en krion
Dimenslons 200/100x80/45x105 cm.
106 1| Mueble trabarra cerrado con puertas con encimera en krion
Dimenslons 120x45x110 cm,
107 1] Armario exposutor con puerta de cristal mod. KICOOL40G-B 220'W a 230V
108 1] Molinlllos de cafe (prop. clente) 2X300 W a 230V I
109 1] Cafetera 2 gr. (prop. cliente) 3500 W a 400V 1
110 1] Lavavajlllas bajo mastrador ELI3 5350 W a 400 v lI+M+T
i 1| Sandwitchera mod. vitro grill GV-6 3600 W a 230V I
ALMACEN 1
201 1| Estanteria de pié con 4 estantes
Dimenslones 26757, 7x170 cm.
202 2| Estanteria de pié con 4 estanies
Dimenslones 139x57.7x170 cm.
RECINTO FRIGORIFICO
401 1] Recinto frigorifico
Dimensiones 576x211x240 cm.
401.1 1| Equipos frigarificos 3559 W a 400 v II+N+T
402 1| Estanteria de pié con 4 estantes
Dimensiones 328x47 5x170 cm.
402.1 1] Estanteria de pié con 4 eslanles
Dimensiones 156x47 5x170 cm.
403 3| Estanteria de pié con 4 eslantes
Dimensiones 127x47,5x170 cm.
404 1| Estanteria de pié con 4 eslanies
Dimensiones 201x57.7x170 cm.
405 3| Exterminador de Insectos 3x30 W a 230V 0
CUARTO FRIO
501 1] Manobloc de preparaclones en L 1un lavamanos automético
Dimensions: 147/320 x 70/70 x 90 cm
501.2 1] Mesa refilgerada mod, BMGN 1470 Il, sln enclmera, 550'W a 230Vl
502 1| Estante de pared
Dimenslones 320x40 cm.
503 1] Estante de pared
Dimenslones 320%25 cm.
504 1| Refrigeracion cuarto frio 2000 W a 400 v Il+N+T
505 1] Contenador de basuras rubbermald 80 It
COCCION
601 1| Monobloc mural apoyo cocclén con cajon y puertas
Dimensiones 404x70x30 cm.
601.2 1] Contenedor de basuras rubbermald 80 It
802 1| Mesa refrigerada mod. BMGN 1960 I, sin encimera. B30 Waziovil
603 1| Estante de pared
Dimensiones 404x40 cm.
605 1] Mesa mural de preparaclones
Dimensiones: 124 x 70 x 90 cm
808 1] Estante de pared
Dimensiones 120x40 cm.
607 1] Estante de pared
Dimensiones 120x25 cm.
608 1] Cocedor multiproducto eléctico R70/40CPE/MV26/P 5600 W a 400 v HI+N+T
809 2| Cocina 2 zonas induccidn RTOMDIND/A 2x7000 W a 400 v NI+N+T
610 1] Fry-top eléctico R70/40FTE/CL/A 5400 W a 400 v HI+N+T
611 1| Freidora electrica RT0MOFRER/2VEP 10000 W a 400 v lI+N+T
612 2| Elemento neutro
614 1] Horno conveccidn vapor electrico loombi clasic 10 gn 1/1 18900 w a 400 v HI+N+T
615 1| Forro inox paret
Dimensiones: 380 x 126 cm
616 1| Campana mural compensada 3680 W a 400 v ll+N+T
Dimensiones: 380 x 120 x 50 cm
617 1| Extincion automatica
818 1| Lavamangs de ple
619 1| Mesa mural
Dimenslons: 95 x 75 x 90 cm
620 1] Abatidor de temperatura mod. ABTS 10 Fa0Waz3ovll
621 1| Esteriizador de cuchlllos mod. EC-30 15Wa230vil
ZONA AUTOSERVICIO
701 1] Mueble trasbarra con mueble calelero v seno
Dimensions: 446 x 70 x 80 cm
701.1 1] Mesa reflgerada mod. BMGN 1470 I, sln enclmera. 550 Wa2iovll
702 1| Horno convinado ST F21 3600 Wa 230wl
703 1] Maquina de cubltos de hlelo NG-45 510Wa230 vl
704 1{ Molinillos de cafe (prop. ciente) 2x300 W a 230 vl
705 1| Cafetera 2 gr, (prop. cllente) 3500 Waz230wvi
708 1| Mesa caliente 3000Wa230 vl
707 1] Unea de autoservido en "L" con decoraclon
708 1| Cuba fria refrigerada_3 gn encastrada 400 Waz230vill
709 1] BafioMara 2 GN encastrado 1600 Wa 230 vl
710 1| Bano-Maria 5 GN encastrado 4000 Waz230 vl
710.1 2| Disapensador de platos encastrados neutros
n 1| Proteccion sanitaria con luz 300 Waz3ovil
712 1| Protecclén sanltarla con Juz 1 600 Wa230vil
713 1] Proteccion sanitaria con luz i calefactada 1000 Waz30vll
714 1] Vitrina mural MM 12DCPCM2 J00Wazsowvi
Dimensions: 133 x 68 x 200 cm
715 1| Maédulo central de servicio / vitrinas
718 2| Vitrina expositoras DP-100-80 2X700 W a 230 vl
Dimensions: 100 x 60 x 81 cm
LAVADO VAJILLA
801 5| Carro dispensador de bandejas
802 1] Monobloc mural de prelavado
Dimensions: 176 x 75 x 85 cm
803 1| Estante de pared
Dimensiones 170x40 cm.
804 1| Lavavajllas bajo mostrador ELI3 5350 W a 400 v lI+N+T
805 1| Lavavaijilas de cupula con recuperador EHTEIELG 9900 W a 400 v HI+M+T
807 1] Mesa de sallda
Dimensions: 60 x 75 x 85 cm
808 1) Armario de pie para stock vajila.
Dimensiones 140x60x190 cm.
809 1] Armaro de ple quimlcos

Dimensiones 60x60x130 cm.

watlos

POTENCIA TOTAL

115.854




ANNEX 11

ESPECIFICACIONS TECNIQUES DE L’EQUIPAMENT DE CUINA

[ BAR EXTERIOR (GUINGUETA) ]

Ampoller frigorific

Model EB 2000 Il o equivalent per emmagatzematge d'ampolles amb peto del darrera amb la part
inferior del mostrador. Dimensions: 195,4x55x86,5 cm. L'ampoller haura de disposar de 4 portes
corredisses, amb una capacitat de 620 litres i una poténcia de 350 W a 230 v Il. Temperatura:
+39C/+62C. Es requereix que l'interior i exterior estiguin fabricats amb acer inoxidable 18/10 AISI
304.

Taula sota barra

Tipus monobloc, amb portes i amb una pica. Les dimensions de la taula hauran de ser: 196x60x85
cm. i les dimensions de la pica: 34x37x15 cm. La taula haura de disposar d’un prestatge inferior i 3
portes abatibles, amb un espai inferior obert que permeti col-locar un rentavaixelles de 60cm al
centre de la taula.

Les potes hauran de ser regulables i d’acer inoxidable. El taulell de treball ha d'estar construit en
xapa inoxidable de 1,5 mm de gruix. L'estructura haura d'estar composta de passamans i perfils
omegues totalment d’acer inoxidable. Es requereix que la taula estigui fabricada en acer inoxidable
18/10 AISI 304.

Aixeta monocomandament cano baix

Model Gev 548033 o equivalent. Es requereix que l'aixeta tingui un acabat en cromat.

Cuba aillada per a gel

Cuba amb dimensions de 40x50x40 cm i amb portella superior. Desguas amb clau incorporada. La
cuba ha ser fabricada d’acer inoxidable 18/10 AlSI 304.

Moble amb sobre monobloc

Es requereix que el moble estigui equipat amb:

MOBLE CAFETER AMB PETO DE 8CM. Dimensions 100x60x110 cm. Amb 1 calaix picamarros per a
dipositar els residus de cafe, 2 calaixos i 2 portes. L'estructura haura d'estar composta per passamans
i perfils omegues totalment d’acer inoxidable.



TAULELL DE CUINA MURAL EN L. De material Krion o equivalent. Dimensions: 209/100 x 60/70 cm,
amb peto posterior ilaterals dret / esquerre de 7 cm. d'algada. L'estructura haura d'estar composta
per passamans i perfils omegues totalment d’acer inoxidable.

MOBLE DARRERA LA BARRA AMB 2 PRESTATGES. Dimensions 150x60x110 cm. L'estructura haura
d'estar composta per passamans i perfils omegues totalment d’acer inoxidable. Les potes hauran de
ser regulables i totalment d’acer inoxidable. El moble ha d'estar fabricat amb acer inoxidable 18/10
AIS| 304.

Moble darrer la barra amb taulell de cuina en material Krion i prestatges intermedis

Moble amb tres portes i unes dimensions de 120x45x110 cm. L'estructura haura d'estar composta
per passamans i perfils omegues totalment d’acer inoxidable. El taulell de treball haura d'estar
fabricat amb material tipus krion o equivalent amb cantell de 4 cm i amb peto de 7cm. Es requereix
que les potes siguin regulables i totalment d’acer inoxidable. El moble ha d'estar fabricat en acer
inoxidable 18/10 AISI 304.

Armari refrigerat

Model Kicool40G-B o equivalent acabat exterior de color negre de dimensions 60x65x185 cm. Temp.
+2 / +10 C. L’armari haura de disposar d’'una porta de vidre frontal infinity glass i 5 prestatges
intermedis. Vitrina amb il-luminacié LED. Termostat EVCO digital, Gas R600a (E). Es requereix que la
capacitat sigui de 382It. Poténcia de 200w -230v.

Rentavaixelles

Model ELI3 o equivalent de dimensions: 60x61,5x82 cm. Es requereix que tingui una capacitat de
produccié de 720 plats/hora. Cistell 50x50. El rentavaixelles ha de tenir una doble paret. Haura de
disposar de contenidor dosificador d'abrillantador i boiler a pressio potenciat. La potencia haura de
ser de: 5.350 W a 230 v I1/400 v IlI+N+T. Haura d'estar equipat amb 2 recipients per a coberts, 1
cistella per a platsi 1 cistella per a tasses-gots. El rentavaixelles ha d'estar fabricat en acer inoxidable.

Cistell per a tasses

Per a rentavaixelles model ELI3 o equivalent de dimensions : 50x50x10,5 cm. es requereix que la
capacitat sigui de 24 tasses grans o 48 petites.

4 Gobelets per a Coberts

Per a rentavaixelles model ELI3 o equivalent.



Cistell per a plats

Cistell per a rentavaixelles model ELI3 o equivalent de dimensions : 50x50x10,5 cm. es requereix
que la capacitat sigui per a 18 plats plans de 24 cm o 27 de 15cm.

Dosificador de Sabo

Dosificador de sabd per a la seva utilitzacio al rentavaixelles model ELI3 o equivalent.

Planxa Grill amb una tapa

Model GV-6LA o equivalent, de dimensions: 46,5x44x24,5 cm i amb una potéencia: 3.000 W a 230 v Il
Es requereix que la planxa superior sigui ranurada i la inferior llisa de vitroceramica. La planxa ha de
ser fabricada amb acer inoxidable.

[ MAGATZEM ]

Prestatgeria amb 4 prestatges

Dimensions: 267,0x57,7x170 cm. Haura de disposar de 4 prestatges d’alumini-polietilé i fabricada
amb suports d’alumini anoditzat de 20 micres.

Prestatgeria amb 4 prestatges

Dimensions: 139,4x57,7x170 cm. Haura de disposar de 4 prestatges d’alumini-polietile i fabricada
amb suports d’alumini anoditzat de 20 micres.

[ RECINTE FRIGORIFIC ]

Recinte frigorific amb panell industrial adaptat

Dimensions: 576x211x270 cm. Es requereix que disposi de recintes de fred amb panell sandvitx de
poliureta injectat de 100 mm de gruix. La construccié del panell haura de ser amb xapa d'acer
galvanitzat i lacat de color blanc. Es requereix que |'acabat sigui llis i el terra reforgat. Les portes
hauran de ser pivotants de 1900 x 800 mm. de llum. Tancaments amb clau. Perfil sanitari a l'interior.
Ha de disposar de valvula compensadora de pressié en cambra de congelacié i resistencia eléctrica a
la porta del congelador. Es requereixen les segiients dimensions exteriors: (llarg x fons x alt)

eCambra congelats 3.510 x 2.110 x 2.700 mm.

e Cambra refrigerats 2.190 x 2.110 x 2.700 mm.



Equip frigorific per a cambra de congelats en coberta
CAMBRA CONGELACIO, 16 m3 -18/20 °C. Es requereix 1 equip frigorific compost per:

1 unitat condensadora amb compressor de tipus semi hermetic. Marca Bitzer o equivalent, amb un
rendiment de 2.420 W a -252c. 2 cv. alimentacié de 380/400 V. I, el consum eléctric haura de ser
d'una poténcia de 3,5 Kw. amb refrigerant R-449A.

1 ventilador de culata.

1 Separador d'oli.

1 Evaporador de tipus cubic amb descongelacio per resistencies eléectriques.

Termostat digital.

Valvula solenoide, filtre deshidratador, visor en linia de liquid, pressostat alta-baixa i valvula
pressostatica.

Canonades de coure deshidratat i degudament aillat.

Es requereix que estigui inclosa la il-luminacié interior.

Equip Frigorific per a cambra de conservacié en coberta

CAMBRA REFRIGERACIO, 10,5 m3 +0/4 °C. Es requereix 1 equip frigorific compost per 1 unitat
condensadora, amb compressor de tipus semi hermetic, de Marca Bitzer o equivalent, amb un
rendiment de 1.780 W a -102c. % cv. Alimentacié de 380/400 V.lII, el consum eléctric haura de ser
d'una poténcia de 1,5 Kw, amb refrigerant R-449A.

Separador d'oli.

Evaporador de tipus plafé, amb descongelacié per aire.

Termostat digital. Valvula solenoide, filtre deshidratador, visor en linia de liquid, pressostat alta-
baixa i valvula pressostatica.

Canonades de coure deshidratat i degudament aillat.

Es requereix que estigui inclosa la il-luminacid interior.

Alarma anti panic d'home tancat

Segons reglament RD 138/2011, s'exigeix que a l'interior de les cambres condicionades per funcionar
a temperatura sota zero o amb atmosfera artificial, tingui a disposicid al costat de la porta i a una
alcada no superior a 1,25 metres dos dispositius de crida (timbre, sirena o teléfon), un d’ells
connectat a una font autonoma d'energia, bateria, acumuladors, etc., correctament il-luminats amb
una lampada pilot i de forma que s’impedeixi la formacid de gel a sobre. Aquesta lampada pilot haura
d'estar permanentment encensa i es connectara automaticament a la xarxa d'enllumenat
d'emergéncia en cas de fallida en el subministrament eléctric. També es disposara, al costat de
cadascuna de les portes, d’una destral tipus bomber amb manec de tipus sanitari i amb una longitud
minima de 800 mm.

Alarma d'home tancat, en cameres positives / negatives

Segons el reglament RD 138/2011, s'exigeix que a l'interior de les cambres condicionades per
funcionar a temperatura sota zero o amb atmosfera artificial, tingui a disposiciod al costat de la porta
i a una algada no superior a 1,25 metres dos dispositius de crida (timbre, sirena o telefon), un d'ells



connectat a una font autonoma d'energia, bateria, acumuladors, etc., correctament il-luminats amb
una lampada pilot i de manera que s'impedeixi la formacié de gel a sobre. Aquesta lampada pilot
haura d'estar permanentment encesa i es connectara automaticament a la xarxa d'enllumenat
d'emergéncia en cas de fallida en el subministrament eléctric. En cambres frigorifiques que treballin
a temperatures entre 0 2C i 5 2C, sera suficient muntar un Unic dispositiu de crida. 1 modul i 2
polsadors.

Cortina de lamines per a porta de congelacié

Cortina de lamines per a porta de congelacié amb unes mides de: 1900 x 800 mm de 2 mm de
gruix.

Registrador de temperatura homologat (cambra refrigerats)

La normativa actual (RD552/2019) obliga a la seva utilitzacié amb I'ordre IF-11-4a. En aquesta
normativa s’indica que les cambres d'emmagatzematge de productes refrigerats, congelats i
ultracongelats amb un volum intern superior a 10 m3, hauran de disposar d'un registrador de
temperatura subjecte a control metrologic, i aquesta temperatura ha de quedar registrada
documentalment. Es requereix que inclogui 10 anys de connectivitat.

Sistema d’alarma deteccié de gas cameres

Segons el RD 552/2019, ordre IF-16-3.1, en les cambres frigorifiques i espais ocupats, s’hi ha
d’instal-lar detectors/alarma, quan la concentracié de refrigerant pugui sobrepassar el limit practic
del refrigerant instal-lat. Els detectors han de connectar una alarma en el centre de vigilancia
permanent o una alarma acustica perque les persones presents iniciin o prenguin les mesures
oportunes o tanquin les valvules per aillar les parts defectuoses, evitant aixi que augmenti la
concentracié del refrigerant en el local. El sistema d'alarma ha d'avisar de forma audible i visible amb
un timbre d'un nivell sonor de 15 dB (A) per sobre del soroll de fons i una llum parpellejant.

Prestatgeria amb 3 prestatges

Dimensions: 328,7x47,5x170 cm. Haura d'estar equipada amb 3 prestatges d’alumini- polietile i
fabricada amb suports d'alumini anoditzat de 20 micres.

Prestatgeria amb 4 prestatges

Dimensions: 156,9x47,5x170 cm. Haura d'estar equipada amb 4 prestatges d’alumini-polietile i
fabricada amb suports d'alumini anoditzat de 20 micres.



Prestatgeria angular amb 4 prestatges

Dimensions: 127,2x47,5x170 cm. Haura d'estar equipada amb 4 prestatges d’alumini-polietilé i
construida amb suports d'alumini anoditzat de 20 micres. S’ha de poder adaptar en angle.

Prestatgeria amb 4 prestatges

Dimensions: 201,0x57,7x170cm. Haura d'estar equipada amb 4 prestatges d’alumini- polietile i
fabricada amb suports d'alumini anoditzat de 20 micres.

Exterminador d'insectes

Model. PLUS+LIGHT-30 o equivalent. Dimensions: 47x9,5x29 cm. Area protegida: 80 m2, amb tub
Synergetic i placa adhesiva. Consum: 2x15 W a 230 V Il. La coberta haura d'estar fabricada amb
material inoxidable de color blanc.

[ SALA FRED ]

Taula Mural en L tipus Monobloc

Dimensions: 147/320 x 70/70 x 90 cm amb soldadura en obra. Dimensions de la pica rentamans:
45x45x25 cm. Haura de disposar de dos prestatges inferiors. Amb peto posterior i lateral dret de 15
cm d’alcada. Amb punt sanitari rodd. Plafé lateral dret i esquerra per a poder tancar la taula. La taula
haura de disposar de 4 portes abatibles. L’espai inferior haura d’estar obert (sense prestatge) per a
col-locar la taula refrigerada de 150cm al centre. Es requereix que les potes siguin regulables i d'acer
inoxidable. El taulell de treball haura d'estar fabricat amb lamina d'acer inoxidable de 1,5 mm de
gruix. L'estructura haura d'estar composta per passamans i perfils omegues totalment d’acer
inoxidable. La taula mural haura d'estar fabricada amb acer inoxidable 18/10 AISI 304.

Aixeta monocomandament cand alt (sortida 25)

Model GEV 547879 o equivalent. Es requereix que |'aixeta tingui un acabat cromat.

Taula refrigerada sense taulell de cuina

Model BMGN 1470 Il o equivalent de dimensions: 146,8x70x85 cm. Capacitat: 295 Its. La taula haura
d’estar dotada de 2 portes frontals amb guies intermédies per a recipients GN 1/1.

Compressor incorporat. Temperatura: -2/+82C

Poténcia: 550 W a 230 v Il. Construit en acer inoxidable interior i exterior 18/10 AlSI 304.



Prestatge de paret

Dimensions: 320x40 cm. El prestatge haura de ser fabricat en acer inoxidable 18/10 AlSI 304.

Prestatge de paret

Dimensions: 320x25 cm. El prestatge haura de ser fabricat d’acer inoxidable 18/10 AISI 304.

Refrigeracio sala freda amb equip en coberta.

CLIMA SALA FREDA, 4 m2 +12/14 2C. L’equip frigorific haura d'estar compost per:

1 unitat condensadora, amb compressor de tipus semihermetic, de marca Bitzer o equivalent, amb
un rendiment de 1.640 W a +02C. % CV. Alimentacié de 380/400 V. lIl. El consum eléctric haura de
tenir una potencia de 1,5 kW. Refrigerant R-449A. Haura de disposar d'un separador d'oli. Es
requereix també que disposi d'un evaporador de tipus plafé i doble flux amb descongelacio per aire.
Un termostat digital, una valvula solenoide, un filtre deshidratador, un visor en linia de liquid,
pressostat alta-baixa i una valvula pressostatica. Les canonades hauran de ser de coure deshidratat
i degudament aillat.

Sistema d'alarma deteccio de gas sala freda

Segons el Reial Decret 552/2019, ordre IF-16-3.1, a les cambres frigorifiques i espais ocupats, s'han
de instal-lar detectors/alarma quan la concentracié de refrigerant pugui sobrepassar el limit practic
del refrigerant instal-lat. Els detectors han de connectar una alarma al centre de vigilancia permanent
o una alarma acustica perque les persones presents iniciin o prenguin les mesures oportunes o
tanquin les valvules per aillar les parts defectuoses i evitar aixi que augmenti la concentracié del
refrigerant al local. El sistema d'alarma ha d'avisar de forma audible i visible amb un timbre d'un
nivell sonor de 15 dB (A) per sobre del soroll de fons i una llum parpellejant.

[ ZONA DE COCCIO ]

Contenidor escombraries

Model rubbermaid de referéncia 1971258 o equivalent de 60 Lt. Es requereix que sigui de color gris.

Taula mural amb pica

Taula amb tres portes abatibles, de dimensions: 404x70x90 cm. Dimensions de la pica: 60x50x30 cm.
La taula mural haura de disposar de dos prestatges inferiors, un peto posterior de (404) de 15 cm
d'alcada, amb punt sanitari rodé. Amb plafé lateral dret i esquerre per a poder tancar la taula. Un
calaix amb guies telescopiques totalment extensibles i reforcades d’acer inoxidable. Ha de comptar



amb un espai inferior obert (sense prestatge) per col-locar una taula refrigerada de 200 cm a I'extrem
de la taula. Es requereix que les potes siguin regulables i d’acer inoxidable. El taulell de treball haura
d'estar fabricat amb lamina d'acer inoxidable de 1,5 mm de gruix. L'estructura haura d'estar
composta per passamans i perfils omegues totalment en acer inoxidable. La taula mural ha d'estar
construida amb acer inoxidable 18/10 AlSI 304.

Aixeta comandament cané Alt. (sortida 25)

Model GEV 547879 o equivalent. Es requereix que l'aixeta tingui un acabat cromat.

Taula refrigeradora sense taulell de cuina.

Model BMGN 1960 Il o equivalent. Dimensions: 196x70x85 cm. Es requereix que la capacitat sigui de
460 lts. Haura d'estar equipada amb 3 portes frontals amb guies intermedies, per a recipients GN
1/1. Compressor incorporat. Temperatura: -2/+82C. Poténcia: 690 W a 230 V II. La taula refrigeradora
haura d'estar fabricada amb acer inoxidable a l'interior i a I'exterior 18/10 AISI 304.

Prestatge de paret

Dimensions 400x40 cm. Es requereix que el prestatge estigui fabricat amb acer inoxidable 18/10
AISI 304.

Taula Mural monobloc

Taula mural amb dues portes abatibles. Dimensions: 124x70x90 cm. Haura de disposar de dos
prestatges inferiors. Amb peto posterior i lateral dret de 15 cm d'al¢ada i amb punt sanitari rodé. Es
requereix que les potes siguin regulables i d’acer inoxidable. El taulell de treball haura d'estar
construit amb lamina d'acer inoxidable de 1,5 mm de gruix. L'estructura haura d'estar composta per
passamans i perfils omegues totalment d’acer inoxidable. La taula mural haura d'estar fabricada amb
acer inoxidable 18/10 AlSI 304.

Prestatge de paret

Dimensions: 120x40 cm. El prestatge haura d'estar fabricat amb acer inoxidable

Prestatge de paret

Dimensions: 120x25 cm. El prestatge haura d'estar fabricat amb acer inoxidable.



Cuiner multi producte eléctric

Model R70/40CPE/1V26/P o equivalent. Dimensions: 40x73x87 cm. Utensili de cuina per coure
pastes, sobre base oberta. Capacitat 1 cuba de 26 litres. Amb fals fons. Poténcia: 5.600 W a 400 V
II+N+T. Haura d'estar fabricat amb acer inoxidable 18/10 AISI 304.

Kit cistelles

Aquest haura d'estar equipat amb: 1 Cistella 1/3 cuba vertical i 2 cistelles 1/6 cuba

Cuina amb 2 zones de induccié

Model R70/40IND/A o equivalent. Dimensions: 40x73x87 cm. Amb 2 zones de coccid, sobre base
oberta. Poténcia: 7.000 W a 400 V Il1+N+T. Construida amb acer inoxidable 18/10 AISI 304.

Fry Top eléctric

Model R70/40FTE/CL/A o equivalent. Dimensions: 40x73x25 cm. Haura de disposar d'una placa llisa
cromada, sobre base oberta. Poténcia: 5.400 W a 380-415 V llI+N+T. Es requereix que estigui fabricat
amb acer inoxidable.

Fregidora eléctrica

Model R70/40FRER/2V8/P o equivalent. Dimensions: 40x73x87 cm. Ha de tenir una capacitat per a
2 cubetes d'acer inoxidable de 8+8 litres. Base inferior amb porta. Es requereix que estigui equipada
amb 2 cistelles 1/2 cuba, 1 tapa per a cuba, 2 filtres de diposit, 1 cubeta recollidor d'oli. Poténcia:
14.000 W a 380-415 V llI+N+T. La fregidora eléctrica haura d'estar fabricada amb acer inoxidable
18/10 AISI 304.

Element neutre

Model R70/20PLN/P o equivalent. Dimensions: 20x73x87 cm. Element neutre, sobre base oberta.
Aquest element neutre haura d'estar fabricat amb acer inoxidable.

Forn conveccid Vapor eléectric "Rational"

Model ICOMBI CLASSIC 10 1/1-E o equivalent. Dimensions: 85x84,2x101,4 cm. Es requereix que la
capacitat sigui per a 10 cubetes GN 1/1. Poténcia: 18.900 W a 400 V IlI+N+T. El forn haura d'estar
fabricat amb acer inoxidable 18/10 AISI 304. Haura de disposar dels accessoris seglients:

Termostat amb marge de temperatura entre 302C i 3002C.

Vaporitzador combinat amb 3 tipus de coccid.



Sonda interior al cor programable amb 1 punt de mesurament.

Haura de disposar de 100 programes amb possibilitat de programar lliurament fins a 12 passos. Haura
de disposar de 4 programes de neteja automatica.

Dutxa amb manega retractil.

Rack mobil amb rodes i estructura de guies per a recipients GN.

Kit de connexid de I'aparell per al forn

Compost de tub alimentacié d'aigua (2 m) i tub desguas DN 50".

Base suport forn

Model UG I1-61/101 o equivalent. Amb sobre i laterals emplafonats. Guies per a recipients GN. La
base de suport de forn haura d'estar fabricada amb acer inoxidable 18/10 AISI 304.

Xapa de proteccid paret d'acer inoxidable

Dimensions 380x125 cm. Construida en acer inoxidable 18/10 AlSI 304.

Campana mural compensada soldada amb il-luminacié

Dimensions: 3300 x 1200mm, fabricada amb acer inoxidable 304, totalment soldada amb cantells
aixafats (per evitar tallades), col-lector amb tap de drenatge soldat, 2 plenums interns (1 d'extraccid
i 1 d'aportacié amb difusio d'aire lineal)

6 unitats Filtre lamines inoxidable 430 de dimensions: 490 x 490 x 50mm

Pantalles encastades inoxidable 20W LED amb vidre trempat d'l cm de gruix amb junta estanca i
unes dimensions de 1300 x 130 x 100mm.

CAIXA D'EXTRACCIO | CONDUCTES HORITZONTALS CJSX15/7-3

Unitat de ventilacié fabricada amb acer galvanitzat a transmissiéd amb un ventilador simple oida capag
de transportar aire 4002/2h (segons norma C.T.E.) i un motor de 3 CV trifasic IP-55 classe térmica F
amb una capacitat d'aspiracié de 6.400 m3/h i velocitat 1000 r/min. Tot el conjunt s'haura de muntar
sobre amortidors de goma, tolva sortida SO 15/7 i tapes d'inspeccié pel conducte circular 400 x
300mm.

CAIXA D'APORTACIO | CONDUCTES HORITZONTALS CJBX122

Unitat de ventilacié fabricada amb acer galvanitzat amb aillament acustic, ventilador 12/12 de doble
oida accionat mitjancant transmissié i motor 2CV trifasic IP-55, classe termica F 965 rpm cabal maxim
6500m3/h. Marc amb porta filtre mod. 12/12 i Tolva de diametre 12/12.

Tot el conjunt haura d'estar muntat sobre amortidors de goma.

VARIADORS DE FREQUENCIA



1 Variador de freqliéncia entrada 380V Il trifasic/sortida 380 V Ill trifasic 2cv/ (4,1 A).
1 Variador de frequiéncia entrada 380V Il trifasic/ sortida 380V lll trifasic. 3cv/ (5,5 A).
1 Pantalla tactil 4.3 " TFT 16 M colors CPU risc 600 MHz 32 bit. caixa inoxidable.
Cable per a convertidors amb clavilla.

Extincio automatica

Es requereix el subministrament i instal-lacié del sistema PROTECH-T, un sistema d'extincié d'incendis
per a la campana amb armari técnic fabricat amb acer inoxidable amb obertura facil per a labombona
d'extincié per tal de facilitar-ne el manteniment. Aquest sistema haura de disposar dels elements
seglents:

e Un sistema d'extincié d'incendis mitjangant carbonat potassic, amb 2 diposits d'acer de 12 litres
carregat amb l'agent d'extincié Protech, amb pressié incorporada i certificacié CE, manometre i
dispositiu tensor.

e Un polsador manual.

e Unsistema de distribucié de I'agent extintor de baix pH a través de canonades d'acer inoxidable
amb unions per pressio.

e Un conjunt de filtres seleccionats segons actuacié en el 1r, 2n o 3r nivell de seguretat (conductes,
plenums i aparells de coccid).

e Accionat per una valvula d'accionament neumatic amb canonada de deteccid de polimer plastic
tarat a la temperatura adequada.

e Certificat d'instal-lacid.

Es requereix que les canonades estiguin integrades dintre de la campana amb sortida de difusors i un
armari d’inox per a deposit d’extincié

Rentamans de peu, dues aigiies i polsador.

Dimensions: 40x44x85 cm. Ha de disposar d’una pica rentamans amb un diametre de 36x13 cm.
Polsador per a dues aigues. El rentamans haura d’estar fabricat amb acer inoxidable.

Taula Mural

Dimensions: 95x75x90 cm. Amb marc de reforg. Amb peto posterior de (95) de 15 cm. d'algada, Amb
punt sanitari rodd. Es requereix que les potes siguin regulables i d'acer inoxidable. El taulell de treball
ha d'estar fabricat amb xapa inoxidable de 1,5 mm.de gruix. L'estructura haura d'estar composta per
passamans i perfils omegas totalment d’acer inoxidable. Construida amb acer inoxidable 18/10 AlSI
304.

Rebatent-Congelador

Model ABT5 1C o equivalent. Dimensions: 83,7x72,4x80 cm. Capacitat: 5 GN 1/1. Distancia entre
guies: 6,5 cm. Produccid cicle abatiment + 90 a 32C: 20 kg. Produccid cicle congelacié + 90 a -18°C:
12 kg. Grup frigorific incorporat. Potencia: 740 W a 230 v Il + N + T Construit amb acer inoxidable.



Esterilitzador de ganivets

Model EC-30 o equivalent. Dimensions: 48,2x15,5x61,3 cm. Dotat amb porta. Es requereix que la
capacitat dels ganivets sigui de (aprox.): 25/30 unitats.
Poténcia: 15 W

[ ZONA AUTOSERVEI ]

Moble darrera la barra amb pica

Moble amb una porta abatible de dimensions: 446x70x90 cm. Les dimensions de la piques hauran de
ser de: 34x37x15 cm. Ha de disposar de dos prestatges inferiors, amb peto posterior de 15 cm.
d'alcada, amb punt sanitari rodd. Amb plafons posterior i lateral dret i esquerre per poder tancar la
taula.

El moble ha de disposar d’un espai inferior obert (sense prestatge) per col-locar un moble cafeter i
una taula refrigerada de 250 cm al centre de la taula. Es requereix que les potes siguin regulables i
d'acer inoxidable. La taula de treball haura d'estar fabricada amb lamina inoxidable d’1,5 mm de
gruix. L'estructura haura d'estar composta de passamans i perfils omegues totalment d'acer
inoxidable. El moble darrera la barra haura d'estar fabricat amb acer inoxidable 18/10 AISI 304.

Aixeta monocomandament cané alt (sortida 25)

Model GEV 547879 o equivalent. Es requereix que l'aixeta tingui un acabat cromat.

Taula refrigeradora sense taulell de cuina

MOD. BMGN 1470 |l o equivalent. Dimensions: 146,8x70x85 cm. Haura de tenir una capacitat de 295
Its. amb disposicio de 2 portes frontals amb guies intermeédies, per a recipients GN 1/1. Compressor
incorporat. Temperatura: -2/+82C. Poténcia: 550 W a 230 V II. La taula haura d'estar fabricada amb
acer inoxidable interior i exterior 18/10 AlSI 304.

Moble cafeter amb peto de 8CM

Dimensions 100x60x90 cm. Amb 1 calaix picamarros per a dipositar els residus del cafe, 2 calaixos i
2 portes. L'estructura haura d'estar composta de passamans i perfils omegues totalment d'acer
inoxidable. Taulell de treball construit amb planxa d'acer inoxidable d'1,5 mm de gruix. Es requereix
que les potes siguin regulables i totalment d’acer inoxidable. EI moble cafeter haura d'estar construit
amb acer inoxidable 18/10 AISI 304.



Forn combinat

Model ST F21 o equivalent. Dimensions: 42x66x60 cm. Coccié combinada conveccid + microones +
impingement. Mode manteniment integrat (forn sempre llest per a la coccid). Sistema de refrigeracié
ciclonic. Convertidor catalitic integrat. Configuracid de receptes fins a 9 fases. Capacitat
d'emmagatzematge fins a 300 receptes. Es requereix que disposi de 6 nivells de velocitat de turbina
i 4 nivells de poténcia de microones. Panell tactil d'alta resolucié. Descarrega de dades HACCP a USB.
Connexié wifi integrada (per a connexié a cloud FM). Poténcia Total 3600 W a 230 V. Potéencia
conveccidé 2200 W. Poténcia microones 1000 W.

Maquina de glagons de gel

Model DELTA NG-45 MARCA ITV o equivalent. Dimensions: 46,5x59,5x78,9 cm. Produccid per a 48
quilos / 24 hores glacons massissos. Refrigerada per aire. Diposit de 20 quilos. Poténcia: 510 W a 230
V II. Interior de poliester reforgat. Exterior construit amb acer inoxidable i aillat.

Taula Calenta

Dimensions 180x65x85 cm. L'estructura haura d'estar composta per passamans i perfils omegues
totalment d’acer inoxidable 18/10 AlSI 304.

Reixeta GN 2/1

Model RPARGN21 o equivalent. Dimensions: 64,6x53 cm. Es requereix que la reixeta estigui fabricada
amb acer inoxidable.

Linia d'autoservei en L i amb taulell de cuina en Krion i decoracié

Dimensions: 685x225x110 cm. La linia d'autoservei haura d'estar fabricada amb acer inoxidable. Es
requereix que la part interior estigui tancada amb portes i tingui prestatges intermedis. Taulell "L"
amb faldé de baixada terminal modul més plafé frontal caixes en Krion lux color 1100 k amb faldé de
4 cm segons planols de la Direccié Facultativa. La part exterior perimetral haura d'estar decorada
amb llistons de fusta lacats de color. Socol perimetral inoxidable de 7 cm.

Cuba freda refrigerada 3GN

Cuba per a encastar, de dimensions: 113 x 62 cm. amb cantells sanitaris en tots els seus vessants, per
a 3 cubetes 1/1 GN de profunditat 65 mm.

Termostat digital incorporat i una poténcia de Potéencia: 400 W a 230 v II. Desguas incorporat. Ha
d’estar fabricat amb acer inoxidable 18/10 AlSI 304.



Modul Bany Maria 2 GN 1/1

Dimensions: 2 GN 1/1. Cuba amb cantells sanitaris a tots els seus vessants, per a 2 cubetes GN 1/1
de profunditat 200 mm. Poténcia: 1.600 W a 230 V Il. Resisténcies ocultes amb interruptor lluminds
i termostat de 02/909. Entrada i desguas d'aigua amb columna especial en moble. Termostat digital.
Fabricat en acer inoxidable 18/10 AlSI 304.

Modul Bany Maria 5 GN 1/1

Dimensions: 5 GN 1/1. Cuba amb cantells sanitaris a tots els seus vessants, per a 5 cubetes GN 1/1
de profunditat 200 mm. Potencia: 4.000 W a 230 V Il. Resisténcies ocultes amb interruptor lluminés
i termostat de 02/909. Entrada i desguas d'aigua amb columna especial en moble. Termostat digital.
Fabricat amb acer inoxidable 18/10 AISI 304.

Dispensador de plats encastats neutre

Model TSE 1 18-33 ET: 630 o equivalent aprox. Es requereix que tingui una capacitat
d'aproximadament 70 plats de les seglients mides:

Rodd: 18-33 cm

Quadrat maxim 28x28 cm.

Alcada de I'apilat: amb coberta: 685mm / sense coberta: 670 mm / profunditat: 630mm.

Proteccio6 sanitaria especial amb il-luminacié LED

Dimensions: 140x44x45 cm. Puntals exteriors amb tubs d'acer inoxidable de 6x3 cm. Pantalla central
amb il-luminacid LED. Vidre trempat superior i frontal. Construit amb acer inoxidable 18/10 AISI 304.

Proteccio6 sanitaria especial amb il-luminacié LED i pantalles calefactores

Dimensions: 80x44x45 cm. Puntals exteriors amb tubs d'acer inoxidable de 6x3 cm. Pantalla central
amb il-luminacié LED i pantalla calefactora. Vidre trempat superior i frontal. Construit amb acer
inoxidable 18/10 AISI 304.

Proteccio6 sanitaria especial amb il-luminacié LED i pantalles calefactores

Dimensions: 180x44x45 cm. Puntals exteriors amb tubs d'acer inoxidable de 6x3 cm. Pantalla central
amb il-luminacidé LED i pantalla calefactora. Vidre trempat superior i frontal. Construida amb acer
inoxidable 18/10 AlSI 304.



Vitrina mural refrigerada amb porta

Model MN 12 DCPC M2 o equivalent. Dimensions: 1330x685x2000 mm. Obertura frontal i portes. 4
prestatges intermedis i il-luminacid superior per LED. Temperatura: 0/+22C Poténcia: 700 W a 230 v
1.

Revestiment vitrina amb decoracio

Dimensions 180x90x262 cm. Estructura interna de fusta enllistonada. Interior de melamina negra.
Exterior frontal amb acabat d'acer inoxidable vibrat. Lateral de Krion lux color 1100 k. o equivalent.
Es requereix que la part posterior sigui de vidre laminat 5/5 opac.

Modul central de servei / Vitrines amb decoracié

Dimensions: 542x60/90x90 cm. Modul amb prestatges intermedis i tancament amb portes de laminat
i lacat setinat. Taulell de cuina amb faldé baixada terminal en Krion lux color 1100 k o equivalent amb
faldé de 4 cm segons planols de la Direccid Facultativa. Es requereix que la part posterior sigui de
vidre laminat 5/5 White opaque. Socol inoxidable de 7 cm en tot el perimetre.

Vitrina expositora fred

Model OD. DP-100-80 o equivalent. Dimensions: 100x60x81,5 cm. Amb il-luminacidé LED. Acabat de
color negre amb els 4 laterals visibles. Portes corredisses accessibles per davant. Equip compressor
encastat en el moble. Temperatura +22 a +62.

[ ZONA NETEJA | RENTAT (RENTAVAIXELLES) ]

Carro de recollida de safates

Model TAW 10 o equivalent amb revestiments laterals i porta. Dimensions: 54x63,5x167,8 cm. Amb
10 parells de guies E.N. o G.N. Capacitat: 10 E.N. o G.N. Amb 4 rodes de 125 mm de diametre, 2 amb
fre de pedal. Construit amb acer inoxidable 18/10 AlSI 304.

Taula mural de pre-rentat amb 1 pica

Dimensions: 176x75x85 cm. (a I'esquerra del rentaplats) amb prestatge inferior. Dimensions de la
pica: 50x40x25 cm i (1) cistella/s perforada 50x40x20. Guies per a cistelles i encaix per al
rentavaixelles. Amb peto posterior i lateral esquerre de 30 cm d'algada. Amb punt sanitari rodé i



perfil salva aiglies en tot el seu perimetre amb 1 anell/s de goma. Amb forat per a dutxa. Taulell de
treball construit amb lamina d'acer inoxidable de 1,5 mm de gruix. L'estructura haura d'estar
composta de passamans i perfils omegues totalment d'acer inoxidable. Es requereix que les potes
siguin regulables i totalment d’acer inoxidable. La taula mural haura d'estar fabricada amb acer
inoxidable 18/10 AISI 304.

Aixeta dutxa de dues aigiies amb monocomandament

Model R0020302 o equivalent. Es requereix que l'aixeta tingui un acabat cromat.

Prestatge de paret

Dimensions 136x40 cm. El prestatge haura d'estar fabricat amb acer inoxidable 18/10 AISI 304.

Rentavaixelles

Model ELI3 o equivalent. Dimensions: 60x61,5x82 cm. Capacitat de produccid: 720 plats/hora. Amb
doble paret. Amb contenidor dosificador d'abrillantador i caldera a pressié potenciada. Potéencia:
5.350 W a 230 V 11/400 V IlI+N+T. Haura d'estar equipat de amb 2 recipients de coberts, 1 cistella per
a plats i 1 cistella per a tasses/vasos. El rentavaixelles haura d'estar fabricat amb acer inoxidable.

Cistell per a tasses

Compatible amb rentavaixelles model ELI3 o equivalent. Dimensions: 50x50x10,5 cm. Es requereix
que la capacitat sigui per a 24 tasses grans o 48 petites.

4 Gobelets per a coberts

Compatible amb rentavaixelles model ELI3 o equivalent.

Cistell per a plats

Compatible amb rentavaixelles model ELI3 o equivalent. Dimensions: 50x50x10,5 cm. Es requereix
una capacitat de 18 plats plans de 24 cm o0 27 de 15 cm.

Rentavaixelles

Model EHT8IELG o equivalent amb dispositiu d’estalvi energetic integrat. Dimensions:
66,8/75x2x75,5/88,1x157/205/228 cm. Haura d’estar equipat amb boiler potenciat. Ha de disposar
de dispensador de detergent i abrillantador incorporat. La produccié ha de ser d’aproximadament:



1134-1440 plats/hora. Poténcia: 9.900 W a 400 v llI+N+t/230 VII. Es requereix que el rentavaixelles
estigui fabricat amb acer inoxidable.

8 Gobelets per a coberts

Compatible amb rentavaixelles model EHT8IELG o equivalent.

Cistell per a plats

Compatible amb rentavaixelles model EHT8IELG o equivalent. Dimensions: 50x50x10,5 cm. Es
requereix una capacitat de 18 plats plans de 24 cm 0 27 de 15 cm.

Cistells per a gots

Compatible amb rentavaixelles model EHT8IELG o equivalent. Dimensions: 50x50x10,5 cm. Es
requereix una capacitat per a 16 gots d'una alcada de 7cm.

Cistell per a tasses

Compatible amb rentavaixelles model EHT8IELG o equivalent. Dimensions: 50x50x10,5 cm. Es
requereix una capacitat per a 24 tasses grans o 48 petites.

Prestatge de paret

Dimensions 52x40 cm. El prestatge haura d'estar fabricat amb acer inoxidable 18/10 AISI 304.

Taula de sortida

Dimensions: 60x75x85 cm. (a la dreta del rentaplats) Amb prestatge inferior. Amb peto posterior i
lateral dret de 30 cm d'altura. Amb punt sanitari rodd i perfil salva aiglies en tot el seu perimetre. El
taulell de treball haura d'estar fabricat amb lamina d'acer inoxidable de 1,5 mm de gruix. L'estructura
haura d'estar composta de passamans i perfils omegues totalment d'acer inoxidable. Es requereix
que les potes siguin regulables d’acer inoxidable. La taula haura d'estar construida amb acer
inoxidable 18/10 AlSI 304.

Armari per a estoc vaixella.

Dimensions: 140x60x190 cm. Amb 3 prestatges intermedis amb omegues de refor¢. Amb 2 portes
abatibles. Es requereix que les potes siguin regulables. L’armari haura d'estar construit amb acer
inoxidable 18/10 AISI 304.
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Armari per a quimics

Dimensions: 60x60x190 cm. Amb 3 prestatges intermedis amb omegues de refor¢c. Amb 1 porta
abatible. Es requereix que les potes siguin regulables. L'armari haura d'estar construit amb acer
inoxidable 18/10 AISI 304.

34



