
Expedient núm.: 947/2023
Memòria Justificativa
Procediment: Contracte de Serveis de menjador escolar i temps educatiu del 
migdia, subjecte a regulació harmonitzada per Procediment Obert
Document signat per: Cap del Departament d’Educació

Que redacta el Sr. Àngel Rafecas, Cap del departament proposant del contracte, 
amb la finalitat de motivar les necessitats, la idoneïtat i l’eficiència del contracte, 
d’acord amb el que disposa l’art. 28 LCSP. 

MEMÒRIA JUSTIFICATIVA

Que es realitza a partir de l’estudi sistemàtic dels següents aspectes centrals del 
procediment contractual.
 

PRIMER.  La  necessitat  a  satisfer  i  la  seva  relació  amb  l’objecte  del 
contracte, que haurà de ser directa, clara i proporcional (molt vinculat a 
competències)

Competència del Consell Comarcal per la gestió d’aquest servei, que comporta 
amb  prestacions  directes  a  la  ciutadania:  El  text  refós  de  la  Llei  de 
l'organització comarcal de Catalunya, aprovat pel Decret Legislatiu 4/2003, de 4 
de novembre, disposa a l'article 25.1 que correspon a la comarca l'exercici de 
les competències que li deleguin o li encarreguin de gestionar, entre d'altres, 
l’Administració  de la  Generalitat,  i  que les delegacions o els  encàrrecs han 
d'anar acompanyats de la transferència dels recursos necessaris pera exercir-
los. 

La Llei 12/2009, del 10 de juliol, d'educació, preveu a l'article 159.5 que els 
consells comarcals poden assumir la gestió dels serveis de menjador escolar i 
d'altres serveis escolars, d'acord amb el que s'estableixi per reglament. L'article 
6 de la dita Llei, estableix que les administracions públiques, a fi  de facilitar 
l'accés en condicions  d'equitat  als  serveis  escolars  de  menjador  i  transport 
durant els ensenyaments obligatoris i en els ensenyaments declarats gratuïts,  
han d'oferir ajuts als alumnes que visquin en poblacions sense escola, en nuclis 
de població allunyats o en zones rurals, als alumnes amb discapacitats i als 
alumnes  amb  necessitats  educatives  especifiques  reconegudes.  Els  ajuts 
poden  cobrir  totalment  o  parcialment  la  despesa,  atenent  la  naturalesa  del  
desplegament i el nivell de renda de les famílies. 

El Decret 160/1996, de 14 de maig, regula el servei escolar de menjador als 
centres docents públics de titularitat del Departament d'Ensenyament.

En data 30 de juny de 1999 es va fer efectiva la delegació de competències 
mitjançant  la  signatura  d'un  primer  conveni  de  col·laboració  entre  ambdues 
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institucions, després del qual s'han subscrit d'altres.  Actualment s’aprova, per 
part del Departament d’Educació, i de forma anual, la proposta de finançament 
dels serveis de transport i  menjador escolar, proposta que pel curs 2023-24 
està en fase de determinació dels imports definitius. 

SEGON. Insuficiència de mitjans, en contractes de serveis

Que en la RLT no consten les places corresponents al personal que caldria per 
prestar directament aquest serveis, en les diverses funcions que requereix el  
servei  (coordinadors,  personal  de  cuina  i  monitors).  Sobretot  en  el  cas  del 
personal de cuina, es tracta de funcions específiques i concretes no habituals, 
que es presten per empreses de serveis. 

El volum de feina que suposa l’atenció a tot l’alumnat que assisteix al menjador 
escolar (2.580 usuaris) és inviable que sigui assumit pel personal del Consell 
Comarcal, i és inassumible a nivell de recursos humans poder contractar 185 
persones, que són les que presten aquest servei, i més tenint en compte que 
és un personal que, degut a que treballen amb contractes de jornada parcial, 
estan subjectes a canvis freqüents. 

Tampoc  es  compta  amb els  mitjans  materials  necessaris  (rentaplats, 
neveres, congeladors, cuines, forns, etc.) per a la prestació del servei, 
en  tractar-se  de  prestacions  específiques  i  concretes  com  són 
relacionades amb les de cuina. 

TERCER. Tipus de contracte 

En l’actual  configuració de la nova Llei  de contractes (Llei  9/2017,  de 8 de 
novembre), la distinció entre contracte de servei i concessió de servei se centra 
exclusivament en un concepte no jurídic quin és el  traspàs de risc operatiu 
(dit operacional). No és altra cosa que l’exposició del concessionari als avatars 
del  mercat,  que  fan  que  no  se  li  asseguri  per  part  de  l’Administració  que 
recuperarà les inversions realitzades, ni que assolirà un cert nivell de benefici  
pactat  en contracte.  Això no obstant,  si  que està previst  en la concessió el 
manteniment de l’equilibri econòmic (per les tradicionals causes de força major, 
“factum principis” i risc imprevisible). Aquest risc es subdivideix en risc d’oferta 
(quan  l’excés  d’oferta  afecta  al  desenvolupament  del  servei  -les  cues  al 
peatges  de  les  autopistes-)  i  risc  de  demanda  (quan  el  dèficit  d’usuaris 
compromet la viabilitat del servei -autopistes sense usuaris-). També es parla 
de risc de subministrament (el risc que assumeix el concessionari en la compra 
d’inversions) i de risc disponibilitat (quan el concessionari, per la seva culpa, i  
això el diferencia del risc d’oferta, no assoleix l’estàndard de qualitat del servei  
establert). 

La  presència  significativa d’alguna  d’aquestes  situacions  determina  que  el 
contracte  sigui  una  concessió  de  servei  o  un  contracte  de  servei  i  no  la 
tradicional  distinció,  provinent  de  la  tradició  juridicoadministrativa  francesa, 
basada en que l’objecte del contracte fos o no un servei públic. 
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Aquesta  nova  configuració  te  entrada  en  l’ordenament  intern  amb  la 
transposició  de  les  directives  de  la  Unió  Europea  sobre  contractació  de 
contractació de 2014. Per tant, desapareix el grup de contractes de gestió de 
serveis públics (concessió, arrendament, concert i societat d’economia mixta -
aquesta darrera salvada “in extremis” a la DA 22 i amb configuració de capital  
majoritari públic-) i, materialment, es pot gestionar un servei públic ja sigui per 
la via de la concessió de servei o del contracte de servei. 

Per tant convé determinar si hi ha o no hi ha traspàs de risc operatiu en el present 
contracte. Així constatem que en el present contracte l’adjudicatari utilitzarà tota 
una infraestructura, aparells i estris que l’Administració posa al seu abast, sense 
que aquest assumeixi cap despesa d’inversió.

En l’estructura de costos del servei es pot distingir clarament entre costos fixos i 
variables  .  Entre  el  primers:  el  personal  de  cuina  (absentisme  inclòs),  la 
coordinació de monitors, l’estructura empresarial, el manteniment i la reposició 
d’estris; el vestuari i la prevenció de riscos. Entre els variables: ajudant de cuina, 
monitors (absentisme inclòs), matèria prima alimentaria, altres subministraments 
no alimentaris, en benefici industrial i el marge comercial. Si apliquem aquesta 
divisió  de  tipus  de  costos  en  funció  del  nombre  d’usuaris  (menjadors  de 90 
comensals) de la  “Memòria econòmica explicativa de la determinació del 
preu màxim de la prestació del servei escolar de menjador dels centres 
educatius de titularitat del Departament d'Ensenyament per al curs 2023-
2024, del  Departament d’Educació,  resulta que el  36,10 % corresponen a 
despeses fixes i el 63,90% a despesa variable.

En relació als usuaris, cal distingir entre els que obtenen ajut del sistema públic 
d’Ensenyament (beca de menjador escolar) i els usuaris que utilitzen el menjador 
com una decisió de mercat. Únicament, entre aquests darrers, és planteja la idea 
de  risc  de  demanda.  D’acord  amb les  dades  històriques  a  l’abast  d’aquesta 
Administració  els  usuaris  amb  beca,  més  concretament  els  “serveis  becats” 
representen un volum substancialment equivalent als costos fixos del servei. 

Per tant, si l’adjudicatari no te despeses d’inversió, té raonablement assegurat el 
cobriment dels costos fixos per l’assistència d’alumnes becats i  pot ajustar la 
despesa variable a la demanda real, no es considera que hi hagi traspàs de risc 
operatiu (dit operacional) substancial. En conseqüència, el present contracte te la 
tipologia  de  Servei [art.  17,  308  a  315,  DA 47  i  annex  III  A LCSP],  amb 
prestacions directes a favor de la ciutadania [art. 312 LCSP], d’entre les incloses 
a l’annex IV com a servei especial. 

I, per contra, el present contracte no és una concessió de servei [art. 15, 135.5, 
284 a 297, DA 34, 36 i 47 i annex III B LCSP]. En conseqüència, pel present 
contracte no es transfereix cap de risc operatiu a l’adjudicatari [art. 285.1.c], més 
enllà del risc i ventura inherent a qualsevol tipus de contracte administratiu [art. 
197  LCSP],  en  mèrits  del  qual,  l’adjudicatari  assumeix  econòmicament  les 
incidències que sorgeixin durant l’execució del servei en els termes de l’art. 311 
LCSP.
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Establerta la tipologia, de contracte de servei, cal establir la subtipologia, quina 
és  la  de  serveis  de  caràcter  social,  sanitari  o  educatiu  de  l’Annex  IV. 
Aquest  annex descriu  activitat  pròpies de l'objecte  d'un contracte, ja  de 
serveis,  ja de concessió de servei,  als  quals englobem en una tipologia de 
"serveis  especials"  o  en  expressió  de  la  UE  "servicios  socials  y  otros 
específicos" (formulari normalitzat 21 de publicacions al DOUE).

Així  mateix,  cal  considerar  que  per  la  via  del  “contracte  de  servei”  estem 
prestant materialment un servei públic (en la visió economicista de la Llei, art 
312 LCSP). Això implica tenir establert formalment el servei públic, atribuir-li 
condicions  de  regularitat,  continuïtat,  universalitat  (igualtat  d’accés,  no 
discriminació), inembargabilitat dels béns adscrit (que seran de domini públic, 
servei  públic),  que  en  cas  d’incompliment  es  pot  acordar  el  segrest  o  la 
intervenció  pública  del  servei,  que  l’administració  conserva  les  facultats  de 
policia administrativa, etc., tot dins la configuració “clàssica” de servei públic, 
que als presents efectes podem remetre als art.  153 i ss del ROAS (Decret 
179/1995)

QUART. Objecte 

Descripció: Contracte de servei  de menjador escolar i de temps educatiu del 
migdia, a diverses escoles de la comarca, amb diversa modalitat d’elaboració 
de menús. Codi CPV: 55523100-3 Serveis de menjador escolar i  92000000-1 
Serveis  d’Esbarjo,  culturals  i  esportius. CPA 5629200 Serveis  de menjadors 
col·lectius  (Decret  114/2014,  de  29  de  juliol  de  2014)  i  85.51.10  Serveis 
d’educació esportiva i recreativa.  Lloc d'execució: Comarca del Baix Penedès, 
codi NUTS: ES514

L’objecte  del  contracte consistirà  a  gestionar  de manera integral  el  servei  de 
menjador escolar en les següents escoles de la comarca:

NOM DEL CENTRE CODI MUNICIPI
ESTIMACIÓ

COMENSALS

MODALITAT 
GESTIÓ 
(Art.10 
Decret)

Escola La Muntanyeta 43000548 Bellvei 102 Cuina “in situ”

Escola L'Estel – ZER 
Els Ceps

43000615 Bonastre 10 Cuina “in situ”

Escola El Castell de 
Calafell

43009898 Calafell 246 Cuina “in situ”

Escola Santa Creu de 
Calafell

43000706 Calafell 322 Cuina “in situ”

Escola Vilamar 43011121 Calafell 141 Càtering

Escola Pompeu Fabra 43000998 Cunit 178 Cuina “in situ”

Escola Àngel Guimerà 43004748 El Vendrell 241 Cuina “in situ”
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Institut Escola Coma-
ruga

43013129
Coma-ruga 
(El Vendrell)

307 Cuina “in situ”

Institut Escola Àngel 
de Tobies

43008924 El Vendrell 170 Cuina “in situ”

Escola Ull de Vent 43000597
La  Bisbal  del 
Penedès

127 Cuina “in situ”

Escola Sant Julià 43000378 L'Arboç 134 Cuina “in situ”

Escola La Parellada 43005595 Santa Oliva 139 Cuina “in situ”

Escola Mossèn Cinto 
Verdaguer

43000721
Segur  de 
Calafell 
(Calafell)

284 Cuina “in situ”

Escola Joan Perucho 43005297 Albinyana 113 Cuina "in situ”

Escola Teresa Godés i 
Domènech

43001656 El Montmell 46 Càtering

Escola Berenguer de 
Montoliu – ZER Els 
Ceps

43005421 Masllorenç 20 Càtering

MITJANA USUARIS PER ESCOLA 161 usuaris

S’establiran les modalitats de gestió de cuina in situ i Càtering (tant amb cuina 
central,  com  cuina  des  d’una  altra  escola)  per  a  l’elaboració  dels  menús, 
prioritzant la cuina “in situ”.

CINQUÈ. Divisió en lots 

La  decisió  de  no  dividir  en  lots  l’objecte  del  contracte  es  fonamenta 
principalment   en poder oferir  a tots  els  usuaris dels diferents municipis  un 
mateix preu, per servei similar i, en tot cas, adequat als estàndards de qualitat  
que estableix la normativa, i a minimitzar el risc d’haver de clausurar menjadors 
dels centres més petits, normalment coincidents amb els municipis més petits. 

Art. 99.3.b) de la LCSP estableix que en tot cas es consideraran motius vàlids 
a)  el  risc  de  restringir  injustificadament  la  competència  i  b)  el  fet  que,  la 
realització independent de les diverses prestacions compreses en l'objecte del 
contracte, dificultés la correcta execució del mateix des del punt de vista tècnic; 
o  bé  que  el  risc  per  a  la  correcta  execució  del  contracte  procedeixi  de  la 
naturalesa  de  l'objecte  del  mateix,  en  implicar  la  necessitat  de  coordinar 
l'execució  de  les  diferents  prestacions,  qüestió  que  podria  veure's 
impossibilitada  per  la  seva  divisió  en  lots  i  execució  per  una  pluralitat  de 
contractistes diferents. 
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En termes de control, seguiment, avaluació i governança del servei, el fet de 
comptar am una única empresa adjudicatària i un únic paquet de prestacions 
permet agilitzar la interlocució i el funcionament dels dispositius de seguiment 
per part de la Comissió de Menjadors i de les comissions dels centres. 

En aquest sentit cal recordar que hi ha dues persones dedicades a coordinació 
general (de projectes) per a tots els menjadors (16),  ambdues al  100% de 
jornada laboral.  

NOM CONTRACTE CATEGORIA ANTIGUITAT
H/
SET

TOTAL 
BRUT PAGUES CONVENI

ARHUA 100
COORDINADORA 
PROJECTES 07/07/2010 37,5 1.954,93 325,82

LLEURE 
EDUCATIU

LOCAA 300

COORDINADORA 
PROJECTES 
(CUINA) 15/09/2005 37,5 1.716,71 286,12

LLEURE 
EDUCATIU

Si  s’establissin  lots  es  més  que  probable  que  s’augmentés  la  despesa  en 
aquest apartat de coordinació general.

Això no obstant, el motiu fonamental és  oferir serveis homogenis a tots els 
ciutadans que utilitzen menjadors escolars gestionats pel Consell Comarcal. Es 
vol homogeneïtzar el servei de menjador per a tots els infants de les escoles 
servint un únic menú, basat en uns criteris de qualitat alimentària saludables, 
sostenibles  de  proximitat  i  ecològics.  Es  vol  preservar  el  criteri  d’igualtat  i 
equitat educativa i es requereix que no es generin diferències de continguts,  
metodologies o qualitat alimentària per tot l’alumnat. 

Cal  tenir  en  compte  que l’art.  99.3  de la  LCSP no estableix  cap “numerus 
clausus”, sinó que diu, literalment, “en todo caso”. Per tant, poden existir altres 
motius vàlids, especialment si tenen per finalitat el compliment d’una Llei, que 
poden habilitar la no divisió de l’objecte del contracte en lots. En el nostre cas,  
aquesta Llei no és altra que l’art. 26.1 del Decret legislatiu 4/2003, tal i com 
es veurà a continuació. 

El càlcul del preu del contracte del servei de menjador s’estableix a través del  
valor preu/dia de menú que determina la Generalitat a través del Departament 
d’Educació,  i  queda  fixat  a  la  “Memòria  econòmica  explicativa  de  la 
determinació  del  preu  màxim  de  la  prestació  del  servei  escolar  de 
menjador  dels  centres  educatius  de  titularitat  del  Departament 
d'Ensenyament per al curs 2024-25, elaborat pel Departament d’Educació 
de la Generalitat”, que està estructurat en tres supòsits de menjadors;  petit 
(90 comensals), mitjà (220) i  gran (360). L’estimació d’usuaris de la majoria 
dels menjadors que gestiona el Consell Comarcal  té la distribució següent:

 3 menjadors escolars amb menys de 90 comensals
 6 menjadors escolars amb un nombre de comensals situat entre 90 i 155
 2 menjadors escolars amb un nombre de comensals situat entre 155 i 220
 5 menjadors escolars amb més de 220 comensals
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Com que la majoria de menjadors estan per sota dels 220 comensals (11 de 16 
menjadors), i la mitjana d’usuaris per menjador és de 161, es parteix del preu 
establert per la Generalitat pels menjadors petits (90 comensals). 

Cal diferenciar entre els menjadors que tenen una durada de 2 hores o menys i 
els que tenen una durada de 2,5 hores o més, perquè tenen un preu diferenciat 
pel mateix Departament d’Educació. En relació a la licitació, la distribució és la  
següent:

 3 menjadors escolars amb una durada de 2 hores o menys
 13 menjadors amb una durada de 2,5 hores o més

Atès l’anterior i  d’acord amb el mandat de la Llei  institucional comarcal (art.  
26.1 del Decret legislatiu 4/2003) referent a que els consells comarcals han de 
vetllar perquè, en els municipis del seu àmbit territorial es duguin a terme, amb 
nivells  de  qualitat  homogenis,  els  serveis,  les  activitats  i  prestacions;  es 
determina la no divisió en lots del contracte, per tal de repartir les despeses 
estructurals  entre  els  diferents  menjadors  i  poder  oferir  als  usuaris  dels 
diferents municipis un mateix preu, per servei similar i, en tot cas, adequat als 
estàndards  de  qualitat  que  estableix  la  normativa,  a  tots  els  alumnes  amb 
independència  del  centre  escolar  a  què  assisteixin.  L’establiment  de  lots  i  
l’increment del nombre de lots, és directament proporcional a no poder complir  
amb l’objectiu legal. 

El  fet  de  no dividir  en  lots  assegura  el  màxim possible  la  pervivència  dels 
menjadors  més  petits,  normalment  corresponents  als  municipis  de  menys 
població, possibilita oferir preus més baixos a la ciutadania de tots els municipis 
on  estan  situats  els  menjadors  gestionats  pels  Consell  o  permet  afrontar 
inversions de cost  més alt,  amb independència del  menjador  ho s’hagin de 
realitzar, en poder ser distribuïdes entre un nombre superior d’usuaris.

SISÈ. Durada del contracte 

 Termini de durada:  curs escolar 24-25 i curs escolar 25-26 

 Possibilitat de pròrrogues i termini: 2 pròrrogues, d’un any cadascuna: 

 1a pròrroga: curs escolar 26-27 
 2a pròrroga: curs escolar 27-28

SETÈ. Dades econòmiques

7.1  Determinació  del  preu  [art.  102  LCSP]:  Cal  distingir  entre  diversos 
conceptes vinculats al preu:

 Preu de prestació del servei de menjador escolar [apareix marcat amb 
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un (4) en el  quadre inferior]:  És l’import  que l’adjudicatari  cobrarà als 
usuaris. Serà determinat pel Consell Comarcal, amb caràcter general per 
a tots els menjadors escolars de la comarca, tenint en compte el preu 
que  estableix  el  Departament  d’Educació  pel  curs  24-25  (Resolució 
EDU/448/2024, de 8 de febrer, per la qual es determina el preu màxim 
de la prestació del servei escolar de menjador dels centres educatius de 
titularitat del Departament d'Educació per al curs 2024-25) 

 Cost unitari de producció del servei [apareix marcat amb un (2) en el 
quadre inferior]: És el preu a que el licitador, i en el seu cas adjudicatari, 
es compromet a prestar el servei de menjador escolar, exclosa la partida 
destinada a l’adquisició de béns d’inversió amortitzables, monitoratge i 
places gratuïtes per situacions de vulnerabilitat.  Inclou IVA. Aquest cost 
unitari, multiplicat per la previsió d’alumnes i de dies en que funciona el 
menjador escolar, és com es calcula el preu base de licitació i en el seu 
cas, constitueix l’oferta econòmica del licitador. 

 Fons per a reforç de monitoratge, per inversió nova i per places gratuïtes 
de menjador a proposta de la comissió social del centre escolar [apareix 
marcat amb un (3) en el quadre inferior]. Es constitueix pel diferencial 
entre el preu de prestació del servei de menjador escolar (4) i cost de 
producció (2). Aquest fons es podrà destinar a:

o Reforç del  servei  de monitoratge en situacions puntuals,  on es 
doni  la  necessitat  de  poder  disposar  de  més  monitors/es  per 
atendre situacions sobrevingudes.

o Adquisició  de  maquinària,  mobiliari,  instal·lacions  i  reparacions 
dels locals, amb una vida útil superior a l’any que s’adscriuen al 
menjador  (sala  o  cuina)  per  al  seu  funcionament  (cuines, 
fregidores,  neveres,  forns,  microones,  extractors  de  fums, 
armaris, pintura a les estances, etc.) 

o Places gratuïtes als menjadors escolars en situacions proposades 
per  la  comissió  social  del  centre  escolar,  quan  la  família  no 
disposi de beca de menjador del 100% i es doni una situació de 
precarietat econòmica i vulnerabilitat social. 

 El diferencial que es constitueixi, per posar un exemple, en el curs 24-
25,  s’ha  d’executar  abans  del  15  de  desembre  del  2025,  i  així 
successivament. 

 En  relació  a  les  inversions,  l’adjudicatari,  abans  de  realitzar  les 
inversions, presentarà una proposta al Consell Comarcal, amb el detall 
dels centres on s’ha de realitzar la inversió, les inversions concretes a 
realitzar i el cost d’aquestes, perquè des del Consell Comarcal es doni el  
vistiplau  i  s’acordi  conjuntament  les  accions  a  realitzar.  Cada  curs 
escolar  l’adjudicatari,  un  cop  finalitzades  les  inversions,  haurà  de 
presentar  els  justificants  de  les  compres  realitzades  (factures)  i  una 
memòria explicativa. Des del Consell Comarcal es podran fer visites a 
les  cuines  dels  centres  escolars  abans  i  després  de  realitzar-se  la 
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inversió, per comprovar la millora realitzada. El fons per a inversió nova 
difereix de la partida de manteniment i reposició d’estris [apareix marcat 
amb un (1) en el quadre inferior], que forma part del cost de producció 
del servei (2), en que aquesta està destinada a finançar avaries en els 
béns d’inversió (inferiors al 50% del seu valor) i la reposició del parament 
de  menjador  i  de  cuina,  a  tall  d’exemple:  plats,  gots,  coberts,  olles, 
cassons, etc.

 En relació a les places gratuïtes als menjadors escolars, serà el Consell  
Comarcal, a través del departament d’educació i/o serveis socials, qui 
farà la proposta dels casos a atendre

 Respecte  al  reforç  de  monitoratge  en  situacions  sobrevingudes,  la 
proposta tant la pot realitzar l’adjudicatari com el Consell Comarcal, si bé 
s’acordarà conjuntament la seva aplicació.

7.2. Especificacions del preu en relació a les escoles rurals

Segons la Resolució EDU/843/2023,  de 9 de març de 2023, per la qual  es 
determina el preu màxim de la prestació del servei escolar de menjador dels 
centres  educatius  de  titularitat  del  Departament  d’Educació,  s’estableix  que 
«excepcionalment,  mitjançant  l’autorització  prèvia  dels  serveis  territorials 
corresponents, quan es tracti de centres d’educació especial o d’escoles rurals 
de titularitat del Departament d’Educació amb un nombre reduït d’usuaris del 
servei o quan les circumstàncies especials d’alumnat o les instal·lacions del 
centre així ho aconsellin, es pot augmentar el preu d’aquesta prestació»

En les Directrius per a l’elaboració de la proposta de finançament i la gestió 
dels serveis de transport i menjador escolar, pel al curs 2023-2024, s’estableix 
en el punt 3.5.2:

«Mesures que poden aplicar-se un cop revisada i autoritzada la sol·licitud:

a) Equitat en l’establiment del preu del servei de menjador escolar. Si el preu és 
superior  al  màxim  previst  i  aquest  sobrecost  deriva  del  reduït  nombre 
d’alumnes, el Departament podrà establir una partida complementària al servei 
de menjador, mitjançant la qual assumirà aquest diferencial. Per tant, l’alumnat 
escolaritzat en una escola rural no pagarà més de l’import màxim fixat tant pel  
que fa als alumnes ordinadors com per als esporàdics

b)  Actuació extraordinària  per  incorporació al  servei  de menjador  del  segon 
monitor. En aquells casos que pel nombre reduït d’usuaris només correspongui 
un sol monitor aplicant la ràtio prevista en la Resolució per la qual es determina 
el preu màxim per a cada curs escolar, i  existeixin usuaris de menjador del 
primer cicle d’infantil o perquè aquest servei s’ha de prestar en instal·lacions 
exteriors que no són les del centre o diferenciades, en les quals només hi ha el  
monitor encarregat de la vigilància d’aquest alumnat,  es podrà autoritzar un 
segon monitor. Així mateix, també es podrà incorporar aquest segon monitor 
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quan l’escola rural només disposi d’una sota dotació de personal docent. 

c) Increment de monitors (superiors a 2). En aquests casos, en aquells serveis 
on  ja  hi  ha  2  o  més  monitors,  un  cop  determinat  el  nombre  de  monitors 
necessari  en funció del  nombre total  d’usuaris  del  servei  i  d’acord amb les 
ràtios fixades mitjançant la Resolució per la qual es determina el preu màxim de 
la  prestació  del  servei  escolar  de  menjador,  en  cas  que  hi  hagi  usuaris 
escolaritzats del primer cicle de l’educació infantil, s’incrementarà en un monitor 
addicional el nombre de monitors obtingut de l’aplicació de la fórmula prevista 
en l’esmentada Resolució.

Un cop determinades les quanties necessàries per garantir  aquests serveis, 
seran  incorporades  a  les  fitxes  de  finançament  dels  consells  comarcals 
corresponents. Aquestes mesures seran revisades per a cada curs escolar, ja 
que les situacions excepcionals que les han comportat poden variar d’un curs a 
l’altre. Per tant, no serà una actuació recurrent». 

Les escoles rurals que actualment es troben subjectes a aquestes mesures són 
l’Estel (Bonastre) i Berenguer de Montoliu (Masllorenç). 

Un cop iniciat el curs escolar, quan es disposi de l’arxiu (excel) que envia el  
Departament d’Educació per determinar el preu autoritzat a les escoles rurals, 
el Consell Comarcal l’emplenarà i el retornarà al Departament. Quan aquest 
aprovi  la  resolució  definitiva  dels  imports  aprovats  per  aquest  concepte  de 
«mesures  complementàries  per  a  les  escoles  rurals»,  el  Consell  Comarcal 
notificarà a l’empresa gestora l’import  definitiu.  A partir  d’aquesta notificació, 
l’empresa facturarà per aquest concepte amb efecte retroactiu des de principis 
de curs (1a factura mes vençut + mesos anteriors), i a partir de la 2a factura a 
mes vençut. 

Si aquest import definitiu és inferior al previst en la licitació, l’empresa no té dret 
a cap indemnització. En el cas que sigui superior a l’import previst en els plecs, 
l’empresa tindrà dret a aquest diferencial. 

El  Consell  Comarcal  del  Baix  Penedès  es  compromet  a  abonar  aquest 
diferencial  sempre  i  quan  el  Departament  d’Educació  de  la  Generalitat  de 
Catalunya aprovi una partida complementària al servei de menjador, per la qual 
assumeix aquest diferencial. 

7.3. Estructura de costos unitaris menú/dia, anualitzada

Concepte Curs
24-25

Curs
25-26

Curs
26-27

Curs
27-28

Cuiner/a (...) € (...) € (...) € (...) €
Ajudant/s de cuina (...) € (...) € (...) € (...) €
Coordinador/a (...) € (...) € (...) € (...) €
Monitor/s (...) € (...) € (...) € (...) €
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Concepte Curs
24-25

Curs
25-26

Curs
26-27

Curs
27-28

Total personal (...) € (...) € (...) € (...) €
Absentisme (...) € (...) € (...) € (...) €
TOTAL personal
Direcció empresa
Administratiu
Lloguer oficina
Gestoria
Gestió bancària rebuts
Estudis, projectes i altres
Altres
TOTAL estructura
Imputació 1 centre
Matèria prima alimentària (...) € (...) € (...) € (...) €
Altres subministraments (no aliments) (...) € (...) € (...) € (...) €
Manteniment i reposició d’estris (1) (...) € (...) € (...) € (...) €
Total costos d’aliments i altres inherents
Vestuari (...) € (...) € (...) € (...) €
Prevenció de riscos (...) € (...) € (...) € (...) €
Benefici Industrial (...) € (...) € (...) € (...) €
Marge comercial (...) € (...) € (...) € (...) €
Total Altres costos
COST TOTAL (sense IVA) (...) € (...) € (...) € (...) €
Cost per monitoratge (exempt d’IVA) (...) € (...) € (...) € (...) €
Cost resta conceptes (IVA 10%) (...) € (...) € (...) € (...) €
IVA (...) € (...) € (...) € (...) €
COST TOTAL AMB IVA (...) € (...) € (...) € (...) €
COST MENÚ (...) € (...) € (...) € (...) €
= Cost unitari de producció del servei (2) (...) € (...) € (...) € (...) €
Fons  per  a  monitoratge,  inversió  nova   i 
places gratuïtes (IVA inclòs) (3)

(...) € (...) € (...) € (...) €

= TOTAL € MENÚ / DIA (4) (...) € (...) € (...) € (...) €

Per la determinació del preu base de licitació, el cost unitari de producció del 
servei (2) de cada curs, ha de ser multiplicat pel nombre d’alumnes previstos 
(2.580  alumnes)  i  pels  dies  del  curs  escolar  en  que  funciona  el  menjador 
escolar (176 dies), d’acord amb el següent quadre:

Curs Cost  unitari  de 
producció del servei (2)

Nombre 
d’alumnes 
previstos

Nombre  de 
dies  del  curs 
escolar

Pressupost  base 
de licitació

2024-25 6,87  €   menjador  2 
hores o menys

497 176 (...) €

2024-25 7,25 €  menjador  més 
de 2 hores

2083 176 (...) €

2025-26 6,87  €   menjador  2 497 176 (...) €
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Curs Cost  unitari  de 
producció del servei (2)

Nombre 
d’alumnes 
previstos

Nombre  de 
dies  del  curs 
escolar

Pressupost  base 
de licitació

hores o menys
2025-26 7,25 €  menjador  més 

de 2 hores
2083 176 (...) €

Pressupost base de licitació (...) €

7.4 Pressupost base de licitació [art. 100 i 101 LCSP]
 a. Base..................................................................:    6.249.245,68 € 
 b. Import de l’IVA (10%, llevat monitoratge)..........:       432.447,12 € 
 c. Pressupost base de licitació...............................:   6.681.692,80 €

ESCOLES 2,5 HORES

ESCOLES 2 HORES
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ESCOLES RURALS

7.5. El valor estimat del contracte (VEC) és de 14.998.188,84 €, d’acord amb 
els següents càlculs:

ESCOLES 2,5 HORES

ESCOLES 2 HORES
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ESCOLES RURALS
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Revisió de preus [art. 103 LCSP]. 

D’acord amb l’article 103.2 de la LCSP, prèvia justificació a l’expedient, podrà 
admetre’s la revisió de preus en determinats contractes, encara que el període de 
recuperació de la inversió sigui inferior a cinc anys, sempre que la suma de la 
participació  en  el  pressupost  base  de  licitació  del  contracte  en  les  matèries 
primeres superi el 20% d’aquest pressupost, fet que es dona en el component 
dels aliments. En aquests casos, la revisió només podrà afectar a la fracció del 
preu del contracte que representa aquesta participació. 

Escoles 2,5 hores

Concepte que està subjecte a revisió (fons 
verd)

Import Percentatge

Personal de cuina 1,63 € 22,48%

Matèria primera alimentària 2,05 € 28,28%

Altres subministraments i reposició 0,34 € 4,69%

Estructura 0,51 € 7,03%

Vestuari 0,02 € 0,28%

Riscos 0,04 € 0,55%

Benefici industrial 0,14 € 1,93%

Marge comercial 0,14 € 1,93%

Nòmina monitoratge 1,91 € 26,34%

IVA 0,47 € 6,48%

TOTAL 7,25 € 100,00%

Escoles 2 hores

Concepte que està subjecte a revisió (fons 
verd)

Import Percentatge

Personal de cuina 1,63 € 23,73 %

Matèria primera alimentària 2,05 € 29,84 %

Altres subministraments i reposició 0,34 € 4,95%

Estructura 0,51 € 7,42%

Vestuari 0,02 € 0,29%

Riscos 0,04 € 0,58%

Benefici industrial 0,14 € 2,04%

Marge comercial 0,14 € 2,04%

Nòmina monitoratge 1,53 € 22,27%
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IVA 0,47 € 6,84%

TOTAL 6,87 € 100,00%

Indicador revisió matèria primària alimentària

* Variació IPC Català per grup d’aliments i begudes no alcohòliques (desembre 
a desembre)

Aquesta  revisió s’establirà per curs escolar, coincidint amb la publicació de la 
resolució del preu de menjador que la Generalitat de Catalunya aprova cada 
curs, i aquesta no es podrà sol·licitar fins passat un any de la seva adjudicació i 
s’hagi executat, almenys, un 20% de l’import.

La revisió de preus es farà a petició de l’empresa adjudicatària i serà d’aplicació 
amb  l’inici  del  següent  curs.  Queda  fora  de  la  revisió  els  altres  conceptes 
diferents al de la matèria primera alimentària.

La fórmula de revisió de preus queda establerta de la següent manera:

PF = A + (import matèria primera * IP% * 1,1 IVA)

PF = Preu final revisat
A = Matèria primera Alimentària (oferta)
IP =  % Variació  IPC Català  per  grup  d’aliments  i  begudes no alcohòliques 
(calculat període desembre a desembre)

La fórmula serà invariable durant la vigència del contracte

VUITÈ. Elecció del procediment d’adjudicació 

La norma general estableix procediment obert, en el sentit que és el més facilita 
l’accés de les empreses i la lliure competència entre elles

És  important  no  confondre’s  amb el  redactat  de  l’art.  131.2  LCSP.  Aquest 
article, quan fa referència al procediment restringit, únicament el fa obligatori  
per als  "contractes de concessió de serveis especials de l'Annex IV", no pels 
contractes de serveis de l’Annex IV. 

El  procediment   ordinari  és  l'obert,  perquè  a  part  de  facilitar  més  la  lliure 
competència,  l'activitat  a  desenvolupar  no  justifica  establir  una  exigència 
especial  de  solvència  (art.  162.1)  -necessàriament  restrictiva  de  la 
competència- que justifiqui la fase selectiva del procediment restringit. També 
pel termini, en ser un contracte de serveis tindrà un termini (ordinàriament) de 
màxim 5 anys i no de 25 anys (art. 29), que si seria un argument per exigir una 
solvència reforçada.
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NOVÈ.  Forma de tramitació: ordinària

DESÈ. Classificació i solvència

Classificació. Per participar en aquest procediment no s’exigeix classificació [Art. 
77.1.b) LCSP]. Això no obstant, les empreses que presentin la següent o superior 
classificació  empresarial  s’entén  que  resta  acreditada  la  seva  solvència 
econòmica, financera, tècnica i professional:  Grup: M Subgrup 6 Categoria: 5 
(RD 773/2015, de 28 d’agost). 

Concreció  dels  criteris  de  solvència  econòmica  i  financera.   Els  licitadors 
hauran d’acreditar la solvència econòmica i financera, mitjançant el volum anual 
de negocis en l’àmbit a què es refereix el contracte, referit al millor del TRES 
(3) darrers anys disponibles, per import no inferior a una vegada i mitja al valor 
anual del contracte [art. 87 LCSP]. 

Concreció dels criteris de solvència tècnica i professional. La solvència tècnica 
s’acreditarà mitjançant la relació dels principals serveis o treballs en els darrers 
tres anys, de característiques similars als de l’objecte del contracte. Aquesta 
relació s’ajustarà o eliminarà en empreses de nova creació d’antiguitat inferior a 
CINC (5) anys. També indicaran el personal directiu i/o tècnic que es disposa 
per a l’execució del contracte, la qualificació tècnica i  si formen part o no de la 
plantilla  estable  de  l’empresa;  descriuran  succintament  les  instal·lacions,  la 
maquinària, l’equip tècnic que disposen per a l’execució del contracte [art. 90 
LCSP].

L’adjudicatari haurà d’acreditar que compleix  les normes UNE-EN ISO de les 
famílies 9.001 de sistemes de gestió de qualitat; 14.001 de sistemes de gestió 
de  ambiental;  22.000  de Sistemes de gestió  de  la  innocuïtat  dels  aliments, 
requisits per l’organització en la cadena alimentaria; o acreditacions similars.

ONZÈ. Concreció dels criteris d’adjudicació i la seva valoració

Criteris diversos, amb diversa valoració. Ponderació / puntuació:

CRITERIS PUNTS VALORACIÓ

1. Oferta econòmica 10 Fórmula

2. Formació continuada del personal 16

3.  Menús  elaborats,  en  una  part  substancial,  amb  matèria 
primera que tingui un origen de proximitat

8

4. Menús elaborats, en una part substancial, amb productes 
ecològics

8

5. Qualitat del menjar i menús saludables 8
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CRITERIS PUNTS VALORACIÓ

6. Neteja. Utilització de productes amb etiqueta ecològica 2,5

7. Disposar d’una APP per les famílies usuàries del servei, amb 
informació dels menús, de les activitats, bústia de notificacions, 
etc.

2,5

8. Qualitat tècnica de la proposta en l’àmbit organitzatiu 10
Judici de 

valor
9. Qualitat tècnica de la proposta en l’àmbit nutricional 10

10. Qualitat tècnica de la proposta en l’àmbit pedagògic 25

Justificació de la seva inclusió

A través d’aquests criteris es poden valorar les ofertes de les empreses de 
forma equilibrada.

1. Oferta econòmica (10 punts)

La proposta econòmica està limitada a un 10%, perquè després de diversos 
anys amb el preu màxim fixat pel Departament, el marge de baixa és reduït. 
mitjançant  la següent fórmula, (amb dos decimals): 

Puntuació de l’oferta a valorar = (1 - (Ov-Om/ IL)*( 1/ VP) )*P

On: 
Om=Millor oferta
Ov= Oferta a valorar
IL= Import de licitació
VP= Factor de modulació que equival a 1
P= Punts del criteri econòmic que equival a 10

2. Formació continuada del personal (16 punts)

Aquest  és  l’apartat  que  es  valora  amb  més  puntuació,  donada  la  seva 
importància i tenint en compte que en l’objecte del servei es reconeix la part de 
temps educatiu del migdia. Les persones que presten aquest servei han d’estar 
disposades  a  formar-se  contínuament,  perquè  vivim  en  una  societat  en 
constant evolució i on es constata més aquesta evolució és amb les infants i 
joves. Això també ha de ser responsabilitat de les empreses, facilitant aquesta 
formació a tots els seus monitors, cuiners, etc. 

S’atorgarà la puntuació màxima de 16 punts a la proposta que ofereixi cada 
curs  escolar  10 hores  o més de formació  al  personal  d’atenció  als  usuaris 
(coordinadors/s  i  monitors/es).  La  resta  d’ofertes  rebran  una  puntuació 
inversament proporcional a l’oferta proposada, d’acord amb la fórmula següent: 
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Nombre d’hores ofertes per l’empresa 
Puntuació de l’oferta = 16 x -------------------------------------------------------------

Nombre d’hores de l’oferta més alta

Aquesta fórmula s’aplicarà directament a les ofertes presentades.

Cal tenir en compte que:

a) Aquestes hores seran addicionals a les hores de formació obligatòria que 
s’exigeix a la prescripció tècnica 6, punt 15 de les Prescripcions Tècniques. 

b)  Les  hores  de  formació  que  pugui  realitzar  internament  l'empresa  no  es 
valoraran, llevat de que acrediti disposar d’un departament de formació, amb 
personal titulat adequat (per exemple: pedagog i tècnic especialista en cuina, 
etc.) i una experiència mínima de funcionament de 3 anys.

c) Els adjudicataris acreditaran que han complert  amb aquest criteri  d'acord 
amb  el  que  exigeix  prescripció  tècnica  6,  punt  15  de  les  Prescripcions 
Tècniques. 

d) En tot cas, caldrà certificar que la formació suplementària duta a terme té 
relació  directe  amb  el  servei  de  menjador  escolar  (lleure,  primer  auxilis, 
resolució de conflictes, dinàmiques de grups, etc.).

3. Menús elaborats, en una part substancial, amb matèria primera que 
que tingui un origen de proximitat i circuït curt màxim de 200 km (8 
punts)

Es valorarà el fet que una part substancial de la matèria prima tingui un origen 
de proximitat, per afavorir el comerç de país i mitigar la petjada ecològica que 
suposa  el  transport  de  mercaderies  des  d’orígens  més  llunyans.  Es 
consideraran productes d’origen de proximitat els que la distància entre el punt 
d’origen i el punt de consum sigui de com a màxim 200 km. Es valoraran els 
següents productes, amb 0,8 punts per cada producte que compleixi  aquest 
criteri:

 Enciam
 Arròs
 Llenties
 Patates
 Ceba
 Taronja
 Poma
 Pera
 Iogurt
 Carabassa

4. Menús elaborats, en una part substancial, amb productes ecològics 
(8 punts)

C
od

i V
al

id
ac

ió
: 5

9T
K9

ZE
AP

KH
X6

X6
SX

FZ
ZT

Q
R

Q
N

 
Ve

rif
ic

ac
ió

: h
ttp

s:
//c

cb
p.

ea
dm

in
is

tra
ci

o.
ca

t/ 
D

oc
um

en
t s

ig
na

t e
le

ct
rò

ni
ca

m
en

t d
es

 d
e 

la
 p

la
ta

fo
rm

a 
es

Pu
bl

ic
o 

G
es

tio
na

 | 
Pà

gi
na

 1
9 

de
 2

3 



Com més naturals  siguin  els  productes  utilitzats,  de  més qualitat  seran els 
menús escolars dels centres, propiciant com a conseqüència una millor salut 
alimentària   per  als  usuaris.  Mitjançant  la  presentació  del  corresponent 
document acreditatiu, s’aplicarà fórmula per al  seu còmput.  Es valoraran els 
següents productes, amb 0,8 punts per cada producte que compleixi  aquest 
criteri:

 Oli d’oliva
 Iogurt
 Cigrons
 Mongeta seca
 Llenties
 Macarrons
 Hamburguesa de vedella
 Poma
 Pera
 Plàtan

5. Qualitat del menjar i menús saludables (8 punts) 

Es tindran en compte aspectes que incideixen en la qualitat del menjar i en que 
els  menús  siguin  els  més  saludables  possibles,  d’acord  amb  els  següents 
criteris: 

 Peix que es serveix sigui fresc: 2 punts
 En el menú no s’incorporin aliments ultraprocessats: 2 punts
 Les verdures que es serveixin com a plat principal siguin de temporada: 2 punts
 No es compren productes en envasos unitaris i s’opta per la compra a granel: 2 

punts

6. Neteja. Utilització de productes amb etiqueta ecològica (2,5 punts)

Si des de la comunitat educativa es vol educar en el respecte a la natura i el 
medi  ambient,  és  necessari  fomentar  aquests  valors.  Per  aquest  motiu  es 
valora mitjançant l’aportació per part dels participants dels certificats que ho 
acreditin.  Es  valoraran  els  següents  productes,  amb  0,5  punts  per  cada 
producte que compleixi aquest criteri:

 Rentavaixelles (líquid o en pastilla)
 Desgreixador
 Paper de cuina
 Bosses escombraries
 Líquid neteja terres
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7. Disposar d’una APP per les famílies usuàries del servei (2,5 punts)

Es considera un indicador de qualitat que l’adjudicatari disposi d’una APP per 
les famílies usuàries del servei, amb la següent fórmula, on cada ítem es valora 
amb 0,5 punts:

 Programació de les activitats que es realitzen en l’espai de lleure (i canvis que 
es vagin produint)

 Programació dels menús (i canvis que es vagin produint)
 Bústia de notificacions
 Formulari de contacte per la família
 Informació del servei (telèfons de contacte, horaris correu electrònic, etc). 

8. Qualitat tècnica de la proposta en l’àmbit organitzatiu (10 punts)

En un servei tant complex com el de menjador, on intervenen diferents factors 
(nutricional, educatiu, social, etc) es considera que una adequada organització 
és bàsica per al seu bon funcionament. Per aquest motiu es valoraran amb 2 
punts els següents aspectes: 

 Pla de funcionament del servei
 Capacitat de reacció davant incidències
 Tasques i responsabilitats del seguiment del servei per part del personal 

de l’empresa
 Control i seguiment diari d’utilització del servei per part dels usuaris amb 

comunicació al Consell Comarcal
 Coordinació  amb  les  direccions  dels  centres  i  representants  de  les 

famílies. 

9. Qualitat tècnica de la proposta en l’àmbit nutricional (10 punts)

L’equilibri  nutricional  basat  en les directrius del  Departament de Salut  de la 
Generalitat  o  altres  de  nivell  Estatal  es  tindran  en  compte,  però  també es 
valoraran  aquelles  iniciatives  per  tal  d’aconseguir  que  els  usuaris  d’aquest 
servei gaudeixin d’uns aliments saludables i nutricionals de qualitat.

Per valorar aquestes iniciatives s’hauran de presentar els programes previstos 
on es pugui valorar la seva implementació, ja sigui total o parcial, o en el seu 
cas de quins recursos disposen per a detectar els possibles problemes (menús 
que no agradin a la majoria) i aconseguir la finalitat proposada (aconseguir un 
bon equilibri nutricional). Es tindrà en compte, i es puntuaran amb 2 punts, els  
següents aspectes:

 Proposta per garantir menús equilibrats i freqüències de consum
 Detecció de quins aliments no es mengen i motius
 Atenció a les derivacions per necessitats especials
 Desenvolupament i la implementació d’hàbits d’higiene i de la seguretat 

alimentària i hàbits saludables
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 Reducció  del  malbaratament  alimentari  i  reaprofitament  de  l’excedent 
amb finalitat social.

10. Qualitat tècnica de la proposta en l’àmbit pedagògic (25 punts)

La part pedagògica té una enorme importància, i d’aquí que es valori com un 
criteri diferenciat dels altres, sent l’apartat que puntua de forma més alta. Si el  
tracte amb els infants i joves no és l’adequat el projecte nutricional i pedagògic 
es desvirtua.  Per tant, es valora de forma molt acurada tot l’aspecte pedagògic 
de la proposta: normes del servei, informació i relació amb les famílies, formes 
de resolució dels problemes de comportament que es puguin produir al servei, 
etc. Es valorarà la proposta que s’adeqüi i es vinculi amb el Projecte Educatiu  
de Centre i el Projecte Curricular de Centre de cada escola, i que permeti dotar 
de continuïtat i coherència la pràctica educativa, compartida i coordinada amb 
els  equips  directius  dels  centres  educatius.  S’ha  de  facilitar  i  coordinar  la 
implicació del menjador a les activitats complementàries i comuns del centre. 

El  servei  no  es  limita  a  una  prestació  d’àpats  i  menús  amb  unes 
característiques concretes,  sinó que contempla també la importància que té 
pels  menors  l’espai  del  migdia,  com a  espai  relacional,  d’aprenentatge,  de 
convivència, d’inclusió, de realització d’activitats, etc. Els menors, de dilluns a 
divendres, passen un mínim de 2 hores en aquest espai del menjador. Durant 
aquest temps, els usuaris es relacionen amb els altres alumnes, amb els i les 
monitors/es, amb el personal de cuina. També disposen d’un espai de lleure on 
realitzar activitats i conviure amb els altres companys/es de menjador, pel que 
és  molt  important  que  el  personal  de  l’empresa  adjudicatària  doni  valor  a 
aquest temps, i  vetlli  perquè els usuaris es sentin escolats, es respectin els 
seus valors,  i  disposin d’un ventall  d’activitats  a fer  en funció de les seves 
necessitats.  Que l’espai del migdia sigui un espai educatiu implicarà, sí o sí, 
que els i les alumnes puguin participar en la presa de decisions de com ha de 
ser aquest espai. 

Es tindran en compte els següents apartats i puntuació màxima:

 Marc teòric que legitimi i fonamenti la intervenció educativa:  5 punts
 Creació d’un espai relacional i social positiu que fomenti la participació i 

l’autonomia, tant de les famílies com dels propis alumnes:  5 punts
 Propostes  d’adequació  i  vinculació  del  servei  de  menjador  i  temps 

educatiu del migdia amb el Projecte Educatiu del Centre: 5 punts
 Proposta de programació presentada del temps educatiu del migdia: el 

projecte educatiu i de lleure, la qualitat del projecte pedagògic adequat a 
cada franja d’edat, ventall d’activitats que es realitzaran, valors que es 
treballaran en aquest temps educatiu:  10 punts

DOTZÈ. Condicions especials d’execució 

Ètiques: 
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a) Clàusula ètica (inclosa a l’annex 1 del projecte de plec administratiu)
b)  Establir  protocols  d’actuació  amb  l’objectiu  d’evitar  o  minimitzar  el 
malbaratament d’aliment apte per a ser consumit.

Mediambientals: dins l’obligació de l’adjudicatari d’aplicar recollida selectiva als 
residus  resultants  de  la  prestació  del  servei,  fer-ho  de  manera  que  resulti 
didàctica en la línia de crear un hàbit en els usuaris dels menjadors.

Socials:

a)  Obligació  de  l’adjudicatari  de  complir  les  condicions  salarials  dels 
treballadors d’acord amb el conveni col·lectiu sectorial d’aplicació.
b) Obligació de l’adjudicatari de subrogar el personal contractat per l’empresa 
actualment adjudicatària i que tingui dedicat a la prestació del servei objecte de 
licitació (Art. 44 ET – RDL2/2015, 23 octubre).
c) Obligació de l’adjudicatari de presentar mensualment els TC2 del personal 
adscrit  al  servei  i  anualment,  i  quan s’incorpori  un nou treballador,  certificat 
negatiu del Registre de Delinqüents Sexuals.

TRETZÈ. Termini de presentació de proposicions

Les proposicions es lliuraran en el termini que indiqui l'anunci de convocatòria, 
que establirà un termini mínim de TRENTA (30) dies naturals, a comptar des de 
l’enviament  a  l’Oficina  de Publicacions  de la  Unió  Europea,  [art.  156.3  i  c) 
LCSP].  Les  proposicions  es  presentaran  EXCLUSIVAMENT  a 
https://contractaciopublica.cat/ca/perfils-contractant/detall/2618488?categoria=0 
fins les 14:00 hores del darrer dia. 

El Vendrell (Baix Penedès), data i signatura electrònica

Cap del Departament d’Educació
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