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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES | D’EXPLOTACIO QUE HA DE REGIR EL CONTRACTE DE
CONCESSIO DE SERVEIS PER A LEXPLOTACIO DEL SERVEI DE BAR - RESTAURANT |
MANTENIMENT DEL COMPLEX LUDIC | RECREATIU DE LES PISCINES MUNICIPALS DE
L’AJUNTAMENT DE VILANOVA DE MEIA

Clausula 1. Objecte del contracte.

El present contracte té per objecte la prestacié del servei de bar-restaurant i de manteniment
i neteja del complex ludic i recreatiu de les piscines municipals de I’Ajuntament de Vilanova
de Meia, durant la temporada d’estiu, Setmana Santa i per la Fira de la Perdiu. L’equipament
de la piscina municipal i, en general, el parc recreatiu, inclou: el bar-restaurant, la piscina, la
depuradora, els vestidors i la zona ludica.

Aquest contracte consistira, en particular:

e Prestar el servei de bar - restaurant.

e Manteniment en perfecte estat de funcionament, neteja i conservacid de tota la zona
del bar - restaurant.

e Manteniment de les instal-lacions de la piscina, la depuradora, els vestidors, la zona
Iddica i tot el parc recreatiu en perfecte estat de funcionament, de neteja, d’higiene.

e Gestié de la pista poliesportiva.

e Avisar a I’Ajuntament de qualsevol reparacio que s’hagi d’efectuar al recinte.

La contraprestacio a favor del concessionari consistira en el dret a explotar els serveis objecte
del contracte. El dret d’explotacid del servei implica la transferencia al concessionari del risc
operacional.

A I’Annex | del present Plec consten una série de fotografies del bar.

El CPV segons el Reglament CE 213/2008 de la Comissié Europea del contracte sén els
seglents:

55410000-7-Serveis de gestié de bars.
45212290-5, Reparacié i manteniment d’instal-lacions esportives.

Clausula 2. Béns i instal-lacions cedides per a la prestacio del servei

El servei es prestara per concessié per la qual cosa el contractista utilitzara els béns municipals
per prestar el servei public sota la seva responsabilitat i el seu risc, abonara a I’Ajuntament el
canon corresponent i percebra, com a retribucid, les tarifes dels usuaris, sens perjudici del que
disposa el paragraf seglient.
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El servei és de titularitat municipal i, per tant, restara sota la direccié i control de I’Ajuntament
de Vilanova de Meia, el qual podra modificar-lo, aixi com exercir les atribucions que li
confereix I'article 248 del Reglament d’obres, activitats i serveis dels ens locals, aprovat pel
Decret 179/1995, de 13 de juny. El servei consisteix I'explotacié del bar — restaurant de les
piscines municipals de Vilanova de Meia.

El bar-restaurant esta dotat amb el seglient mobiliari i estris:

e Pel que fa a la cuina: 3 taulells (1 de gran i 2 de petits), 1 campana extractora, 2
taulells blancs, 1 pica de cuina, 3 taules, 1 planxa GAYX compacta, 1 rentamans i
nevera alumini gran.

e Pel que fa alazona de bar: barra i persianes.

El contractista haura de fer bon Us d’aguest material, substituint o reparant els elements
que es deteriorin per I'Gs dels mateixos.

Aixi mateix, el contractista haura de dotar el local dels elements i mobiliari necessaris per
a I’explotacid del servei de bar-restaurant. En particular, el contractista haura de fer una
inversio inicial per aportar el mobiliari que no esta inclos:

e Ala cuina: rentaplats i nevera petita.

e Alazona del bar: neveres, congelador i estanteries.

e Alazona de restaurant: taules i cadires.

e Aixi com altre material com poden ser prestatgeries, utillatge com els plats, gots i
coberts, o la maquinaria que consideri oportuna.

Sempre que aquests elements aportats pel contractista no s’incorporin permanentment
al local, s’entendra que la seva aportacié sera uUnicament pel temps de durada del
contracte i, una vegada finalitzada la seva vigéncia, podran ser retirats pel contractista.

Clausula 3. Funcionament de I’edifici.

L’accés a I'espai tancat on se situa el bar objecte de la concessid esta restringit a les persones
usuaries a aquest edifici public.
Aquest accés restringit pot ser modificat de conformitat amb els esdeveniments i activitats
organitzades i autoritzades per I’Ajuntament. D’aquesta manera, el concessionari no pot
acordar 'accés de persones que no siguin usuaries.
Malgrat I'anterior, es permetra I'entrada controlada d’usuaris del bar en els seglients
suposats:

- Serveis de celebracio d’esdeveniments privats.
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- Celebracié de menjars i sopars populars.
Clausula 4. Descripcio de les condicions del servei de neteja.

Espai objecte de neteja
Les superficies i dependéencies a netejar sén la totalitat de les dependéncies destinades al
servei de bar i els lavabos.

Freqiiéncia de la neteja
L’adjudicatari haura d’executar, com a minim, les operacions de neteja seglients, amb la
freqliéncia que tot seguit s’indica:

- Diariament:
o Buidat i neteja de papereres i col-locacié de bosses noves quan es consideri
necessari.

o Neteja dels paviments, sanitaris i WC i desinfeccié dels sanitaris i WC.

Neteja del terra del bar.

o Netejar els espais exteriors de terrassa i voltants, per tal de mantenir I'espai net
de deixalles produides pel funcionament del bar-cafeteria.

(@)

- Setmanalment:
o Netejar i desempolsar el mobiliari, taules, cadires.
o Netejar els vidres de les portes d’accés a I'equipament i els del bar.

- Mensualment:
o Vidres a fons.

o Enrajolats.

- Trimestralment:
o Neteja parts altes de la zona de bar i cuina.

- Semestralment:
o Neteja a fons de tot tipus de tancaments exteriors.
o Neteja de les [luminaries interiors i exteriors.
o Neteja electromecanica.
Altres neteges que es considerin necessaries pels Serveis Tecnics Municipals.

Abans de comencar la temporada estiuenca es fara una neteja general a fons.

Horari del servei de neteja: L’horari de neteja s’adaptara a les hores en qué el Bar-cafeteria i

les dependencies de I'equipament estiguin tancades per tal d’evitar molesties i no destorbar
el servei i als usuaris del recinte recreatiu.
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Condicions comunes a totes les dependéncies objecte del contracte

- S'utilitzaran instruments, materials i productes que no redueixin ni alterin la vida
normal de les instal-lacions, mobles i estris de les dependéncies.

- Durant les operacions de neteja, les finestres de les dependéncies hauran d’estar
obertes per a garantir la renovacio de l'aire.

- Les dependencies, instal-lacions, mobiliari i estris hauran d’estar en perfectes
condicions en el moment d’iniciar-se I’activitat, incloent la condicié que els paviments
hauran d’estar completament secs.

Materials i equips de neteja

Seran a compte de I'adjudicatari tots els estris i productes de neteja. També anira al seu carrec
les bosses, sacs i cubells per retirar les escombraries i residus, el paper higienic, el sabor
escumos de mans i ambientadors pels inodors.

Productes de neteja a utilitzar

L’adjudicatari utilitzara productes o material de primera qualitat. No s’utilitzaran productes
dels quals existeixin probabilitat de toxicitat o altres tipus de risc per a les persones i el
mobiliari. Aixi mateix, no es faran servir productes no biodegradables.

Inspeccid
L’Ajuntament podra destinar el personal d’inspeccid municipal que calgui per a controlar i

inspeccionar els serveis i les instal-lacions amb I'objectiu de comprovar-ne I'execucid.

Clausula 5. Descripcié de les condicions de manteniment i neteja del complex ludic i
recreatiu de les piscines municipals

Espai objecte de manteniment i neteja

Les superficies i dependéncies a fer el manteniment i la neteja son la totalitat de les
dependencies de la piscina municipal, la depuradora, els vestidors, la zona ludica i tot el parc
recreatiu i de la pista poliesportiva.

Freqiiéncia del manteniment i neteja
L'adjudicatari haura d’executar, com a minim, les operacions de manteniment i neteja
seglients, amb la freqliencia que tot seguit s’indica:

- Escombrar i fregar tot el recinte del parc recreatiu diariament durant el periode
d’obertura de la piscina. | la resta de I'any s’ha de mantenir en bones condicions.

- Esporgar tots els arbres del recinte del parc recreatiu i treure totes les rames, tasca
qgue s’ha de dur a terme abans de la caiguda de les fulles.

- Ensulfatar dos cops a I'estiu tots els arbres per pugor.

- Ala gespa s’ha de posar I'airejador un cop I'any i, entre els mesos de maig i juny, s’ha
de tallar cada 10 dies, la resta de temporada s’ha de tallar quan es cregui convenient.

- L’aigua de la piscina s’ha de buidar cap al mes d’abril, per tal de poder iniciar les
tasques de neteja i posta a punt per a la temporada de bany de I'estiu.
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- Altreurel'aigua, salten rajoles de la piscina i s’han de tornar a posar noves (hi ha rajoles
al magatzem). Al fons de la piscina s’ha de rejuntar les rajoles (al magatzem hi ha el
material, s’ha de fer amb material exclusiu per piscines que I'ajuntament paga). |
netejar bé la piscina al treure 'aigua.

- Netejar la depuradora com a minim cada 2 dies durant el periode d’obertura, s’ha de
deixar funcionant uns 10 minuts. Es deixara cartells indicadors a la depuradora i, a
Iinici, I'empresa d’Instal-lacions Balaguer vindra i explicara tot el funcionament de la
depuradora.

- Abans de I'obertura de la temporada de bany de la piscina, s’ha de treure tota la reixa
perimetral que I’envolta i netejar-la per deixar-la ben neta. S’ha d’assegurar que la
reixa estigui en bon estat i que no hi hagi cap punt tallant al llarg del seu recorregut.
En cas d’estat de degradacio, s’"ha de comunicar el més aviat possible a I'ajuntament
per a poder-la substituir.

- Netejar la pista poliesportiva per mantenir-la en bones condicions.

- Durant el periode d’obertura de la piscina s’ha de realitzar:

o Mirar el clor cada dia al mati, migdia i nit i apuntar els valors al corresponent
llibre de pla de control.

o Mirar la temperatura de I'aigua cada dia i apuntar-la al corresponent llibre de
pla de control.

o Mirar el PH cada dia i apuntar els valors al corresponent llibre de pla de control.

o Apuntar els litres d’aigua que s’afegeix a la piscina als llibres corresponents.

o El nivell d’aigua de la piscina ha d’estar per sobre de la primera escala, si esta
per sota vol dir que s’hi ha d’afegir aigua.

o S’ha de posar els dos neteja-fons (robot) cada nit, tant a la piscina petita com a
la gran.

o S’ha de vigilar els dosificadors que funcionin correctament i posar pastilles de
clor quan s’acabin.

o Quan faci falta clor, s’ha de posar manualment. S’hi ha usuaris a la piscina han
de sortir de la piscina quan es dugui a terme aquesta tasca.

o Als esquimers hi ha d’haver sempre una pastilla de clor i una altra de fluculant.

- La piscina tarda a omplir-se uns 8 dies com a minim, s’ha de tenir en compte perque el
poble hi hagi suficientment aigua i afecti, el menys possible, al subministrament dels
veins.

- Per manipular la depuradora és obligatori posar-se una mascareta especifica.

Altres neteges que es considerin necessaries pels Serveis Tecnics Municipals.
Abans de comencar la temporada estiuenca es fara un manteniment i neteja general a fons.
Horari del servei de neteja: L’horari de neteja s’adaptara a les hores en qué el Bar-cafeteria i

les dependeéncies de I'equipament estiguin tancades per tal d’evitar molésties i no destorbar
el servei.

Materials i equips de neteja i manteniment
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Seran a compte de I'adjudicatari tots els estris i productes de neteja. També anira al seu carrec
les bosses, sacs i cubells per retirar les escombraries i residus del recinte, el paper higienic, el
sabor escumds de mans i ambientadors pels inodors.

Productes de manteniment i neteja a utilitzar

Al magatzem hi haura material de neteja per a la piscina per aquest estiu 2024. Tot el material
de neteja que s’utilitza per la neteja de la piscina va a carrec de I'ajuntament i la factura a nom
de I'ajuntament.

La compra d’aquests productes es fara mitjancant I'ajuntament.

Reparacions
Tot el manteniment i les reparacions a la piscina i depuradora es fa a través de I'empresa

Instal-lacions Balaguer. Totes les reparacions i tot el material que es compra a aquesta
empresa es factura directament a I'ajuntament.

Inspeccid
L’Ajuntament podra destinar el personal d’inspeccid municipal que calgui per a controlar i

inspeccionar els serveis i les instal-lacions amb |'objectiu de comprovar-ne I'execucié.
Clausula 6. Termini de concessio

La durada del contracte sera de cinc (5) anys a comptar des de la data que s’estipuli en el
contracte, amb possibilitat d’'una prorroga de dos (2) anys si cap de les dues parts hi renuncia
comunicant-ho per escrit a I'altra part amb una antelacié minima de tres mesos a la finalitzacié
del termini de vigéncia del periode inicial. Per tant, la duracio total del contracte, inclosa la
prorroga, sera de set (7) anys.

Aquests terminis només podran ser prorrogats quan es tracti de restablir I'equilibri economic
de la concessid, conforme I'article 290 de la LCSP.

Clausula 7. Horari d’obertura del bar - restaurant

El bar-restaurant s’obrira com a minim: durant els mesos d’estiu, de juny a setembre, per la
Fira de la Perdiu i per Setmana Santa. | la resta de temporada podran obrir quan ho estimin
convenient.

Durant la temporada d’estiu, el bar-restaurant haura d’estar obert, com a minim des de les
10:30 h a les 20:00 h.

Clausula 8. Aforament
De conformitat amb el que es disposa en el Codi Técnic de I'Edificacié aprovat pel Reial decret

314/2006, de 17 de marg, I'aforament maxim per la zona del bar objecte d’aquest Plec és de
49 persones.
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Clausula 9. Caracteristiques del servei de gestio del bar — restaurant

Pel al compliment de I'objecte del contracte el concessionari haura de garantir els aspectes
organitzatius seguents:

a)

b)

c)

d)

El personal que atendra el servei de bar-restaurant haura de complir els requisits de

titulacié sobre manipulacié d’aliments, i resta de normativa d’aplicaci.

L’horari d’obertura sera com a minim de 9 hores diaries (durant I’horari d’obertura que

marca l'ajuntament per les piscines municipals). Els licitadors proposaran el que

estimen convenient, respectant aquesta jornada, aixi com allo establert per la

normativa aplicable als bars-restaurants

a. El casos excepcionals I’Ajuntament podra autoritzar I'obertura i/o tancament

en dies i horaris diferents als estipulats prévia peticié raonada de I'adjudicatari,
i amb acord favorable de I’Ajuntament.

Només és podra tancar el bar-restaurant per festa setmanal fora de temporada alta

(d’octubre a abril).

El bar-restaurant podra tancar per vacances 30 dies I'any, en periodes continus de fins

a 7 dies naturals, que en cap cas seran al maig, juny, juliol, agost ni setembre, ni durant

cap de les festes locals del municipi.

Clausula 10. Aspectes d’obligat compliment en I'execucié del contracte respecte a la
normativa sanitaria

Seran d’obligat compliment les normes que es concreten en:

Complir la Normativa sanitaria horitzontal:

a. RO 640/2006, de 26 de maig, pel qual es regulen determinades condicions
d’aplicacié de les disposicions comunitaries en materia d’higiene, produccid i
comercialitzacié de productes alimentaris.

b. Reglament (CE) nium. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, relatiu a
la higiene dels productes alimentaris.

c. RO 1401/2003, de 7 de febrer, pel qual s’estableixen criteris sanitaris de la
qualitat de I'aigua de consum huma.

d. Realdecreto 109/2010, de 5 de febrero, por el que se modifican diversos reales
decretos en materia sanitaria para su adaptacién a la Ley 17/2009, de 23 de
noviembre, sobre el libre acceso a las actividades de Servicios y su ejercicioy a
la Ley 25/2009, de 22 de diciembre, de modificacion de diversas leyes para su
adaptacion a la Ley sobre el libre acceso a las actividades de Servicios y su
ejercicio.

Complir la Normativa sanitaria especifica:
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Reial Decret 1420/2006, d'1 de desembre, sobre prevencio de la parasitosi per
anisakis en productes de la pesca subministrats per establiments que serveixen
menjars als consumidors finals o a col-lectivitats.

RO 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s’estableixen les normes d’higiene
per |'elaboracid, distribucid, comerg, de menjars preparats (BOE num. 11 de
12/01/2001).

Decret 317/1994, de 4 de novembre, d’ordenacio i classificacio d’establiments
de Restauracié (DOGC num. 1983 de 9/12/1994). Modificat pel Decret
106/2008, de 6 de maig, de mesures d’eliminacié de tramits i al simplificacid
de procediments per facilitar I'activitat economica (DOGC num. 5131 de
15/05/2008).

Real Decret 650/2011, de 9 de maig, pel qual s’aprova la reglamentacio técnica
sanitaria en materia de begudes refrescants (BOE 119 de 19 de maig de 2011)
RO 1254/1991, de 2 d’agost, pel qual es dicten les normes per a la preparacio i
conservacié de la maionesa d’elaboracié propia i d’altres productes de consum
immediat en els que figuri 'ou com a ingredient (BOE num. 185 de
03/08/1991). Ordre del 9 de febrer de 1987, sobre normes especifiques per a
la preparacid i la conservacié de la maionesa d’elaboracié propia i d’altres
aliments amb ovoproductes.

Llei 10/1991, de 10 de maig, de modificacio de la Llei 20/1985, de prevencid i
assistencia en matéria de substancies que poden generar dependéncia.

3. Condicions generals que haura de complir el local:

a.

En quan a les materies peribles, com la carn, verdures ..., es tindra molta cura
en el seu procés de manipulacié i conservacid. S’evitara el contacte amb
productes contaminants dels aliments. Es conservaran en cambres frigorifiques
i el seu subministrament es fara a través de carnisseries o escorxadors
autoritzats, i amb els corresponents permisos. Es comprara sempre la quantitat
adequada d’aliments per tal d’evitar acumulacions innecessaries, sobretot en
epoques d’estiu. S’evitara treure la carn i d’altres aliments de les cambres fins
el moment d’anar-los a preparar. Aixi mateix, s’evitara la incidencia dels raigs
solars sobre els aliments, i en eépoques de vacances o d’altres periodes
d’inactivitat es retiraran tots els aliments de les cambres.

Les superficies de taules, safates i d’altres instruments destinats a la
manipulacié dels aliments, seran de material llis, anticorrosiu i de facil neteja i
desinfeccio.

Excepte els tallants, queda prohibit I'Us de la fusta.

Totes les parets, terres i finestres i demes estructures estaran en ordre i en
condicions que permetin una facil neteja.

Després de cada jornada de treball, es procedira sistematicament a la neteja i
desinfeccid de tots els estris utilitzats, amb aigua calenta. Totes aquestes eines
i maquinaria seran de materials que facilitin la seva neteja i desinfeccid.
Aquests materials hauran de ser innocus, que no puguin transmetre als
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g.

aliments propietats nocives ni canviar les seves caracteristiques
organoléptiques.

Els residus o deixalles seran dipositats en recipients adequats, i seran evacuats
diariament, per evitar la seva acumulacié.

Aixi mateix, no es podra fumar ni realitzar qualsevol altre activitat antihigiénica
en els recintes on es manipulen aliments de consum huma.

Queda prohibit I'accés i la permanéncia d’animals domestics en les
dependéncies d’aquests establiments.

4. Condicions d’higiene del personal:

a.

El personal de I'activitat haura de complir el Reglament (CE) nim. 852/2004 del
Parlament Europeu i del Consell, relatiu a la higiene dels productes alimentaris.
En la manipulacié dels aliments no podran intervenir-hi persones que pateixin
malalties contagioses o portadores de les mateixes. Abans de la contractacio,
aquest personal haura d’acreditar mitjancant el corresponent justificant, haver
superat les proves meédiques establertes per la Direccié General de Salut
Publica.

El personal haura de cuidar en tot moment el maxim grau de neteja i pulcritud.
El personal no podra portar exposat cap embenat, excepte que estigui
perfectament protegit per envolvent impermeable.

En l'interior dels locals considerats, queda prohibit fumar i mastegar goma o
tabac.

5. Aquest establiment disposara com a minim dels autocontrols seglients:

a.

@ o Qo

Pla de control de I'aigua potable

Pla de neteja i desinfeccid

Pla de control de plagues i animals indesitjables

Pla de formacid dels manipuladors d’aliments

Pla de control de proveidors

Pla de tracabilitat

Pla de control dels parametres, processos i tractaments que incideixen en la
seguretat alimentaria

Pla de manteniment d’instal-lacions, equips i estris

6. Entermes generals es compliran les seglients condicions:

a.

Pla d’Analisis i Punts de Control Critics
i. Higiene i Manipulacié d’aliment.
ii. Les persones que manipularan els aliments estaran en possessié del
Certificat corresponent, i prendran les mesures d’higiene necessaries a
I’hora de preparar els aliments.
iii. Es realitzara el rentat de les mans després de manipular aliments crus,
d’esternudar o tossir, de treure les escombraries, abans de la
preparacié d’altres plats, ...
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Vi.
Vii.

viii.

Xi.

Xii.
xiii.
Xiv.

b. Neteja
i.

Vi.

En la manipulacié dels aliments no hi intervindran persones que
pateixen malalties contagioses o portadores de les mateixes.

La roba que s’utilitzara sera d’us exclusiu per al treball.

No es pot fumar en la zona on es prepararan els aliments, ni tampoc
poden accedir-hi animals domestics.

La taula i els estris de treball es netejaran entre les comandes i la
manipulacié d’aliments crus i cuinats.

S’evitara la coincidéncia en I'espai o el temps de les operacions de
manipulacié d’aliments crus i aliments cuits, per tal d’eliminar qualsevol
possibilitat de contaminacid creuada.

Les materies periples es conservaran en cambres frigorifiques i no es
trauran fins al moment d’anar-los a preparar.

La verdura i fruita s’ha de rentar amb aigua potable.

En I'elaboracié de maioneses només es poden utilitzar ovoproductes
pasteuritzats i s’hi ha d’afegir vinagre o llimona, i s’ha de consumir dins
de les 24 hores.

Les amanides es manipularan amb estris escrupolosament nets. El
marisc s’evitara consumir-lo cru.

L’emmagatzematge dels aliments que no necessiten estar refrigerats,
es fara en llocs nets, secs ventilats i col-locats en prestatges.

Els aliments exposats al public estaran en vitrines protegides i
refrigerades.

i desinfeccio:

Després de cada jornada es realitzara una neteja profunda de tota la
cuina amb aigua i desinfectant, aixi com tots els aparells utilitzats.

La resta de recipients que entren en contacte amb els productes
alimentaris es col-locaran dins el rentavaixelles de manera immediata
després del seu Us.

La taula de treball es netejara un cop finalitzada la comanda.

Els residus o deixalles es dipositaran en recipients adequats, i seran
evacuats diariament, per evitar la seva acumulacio.

Els recipients per a la recol-leccié d’escombraries estaran situats en llocs
de facil accés pero de poc risc per a la contaminacid dels aliments.

Es disposara d’un Pla de desratitzacié i desinfeccid, contractat amb una
empresa especialitzada.

c. Control de 'aigua de consum huma:

En I'aigua de consum huma es fara un control del clor residual lliure: cal
comprovar que l'aigua que ens arriba de la xarxa publica i que surt de
les nostres aixetes ho fa en unes quantitats Optimes d’agent
desinfectant residual per poder assegurar que el procés de desinfeccid
de l'aigua s’ha fet totalment, i s’"ha deixat una quantitat residual d’agent
desinfectant que actuara preventivament en cas necessari. La
concertacio de clor residual lliure que es considera adequada és de 0,2
a 0,6 ppm.
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ii. Diariament s’omplira un quadre de control de clor residual lliure amb
els resultats obtinguts.

L’establiment tindra a disposicié de I'organisme inspector competent tot el dossier que
incloura tots els autocontrols esmentats, aixi com totes les taules i parametres que s’han
d’anar controlant periodicament.

Clausula 11. Reversio

Extingida la concessid per qualsevol de les causes previstes en el present plec o contemplades
en la legislacié vigent, es produira la reversié de la totalitat de les instal-lacions i béns afectes,
sense excepcio, i de les obres i/o millores realitzades, en el seu cas, a I’Ajuntament, en perfecte
estat de conservacid i lliures de carregues i gravamens, sense que cap contraprestacio pugui
ser acreditada per part del titular de la concessid o dels successors llevat, si s’escau, del suposit
de rescat. Les deficiencies que els serveis tecnics municipals observin en I'estat de conservacid
de les instal-lacions del Bar — Restaurant de les piscines municipals s’hauran de subsanar a
carrec de la fiancga definitiva, i de resultar insuficient la mateixa, es procedira contra els altres
béns del concessionari.

Per aix0, una vegada extingida la concessio, el licitador lliurara la possessio de les instal-lacions
a I’Ajuntament, que prendra possessio i les ocupara. Els drets reals o personals que poguessin
tenir terceres persones sobre el contracte, quedaran extingits, sense que I'Ajuntament
assumeixi els contractes de treball o qualsevol altre obligacié que pugui haver concertat el
contractista en exercici de la seva activitat empresarial.

Clausula 12. Situacié de I’Ajuntament i el concessionari durant el termini de vigéncia de la
concessio

L’Ajuntament de Vilanova de Meia és titular del servei que es presta de forma indirecta,
ostentant el servei, en tot moment, la qualificacié de servei public de I’Ajuntament, la qual
cosa justifica el control de la seva gestid i la inspeccié del servei en tot moment.

L’adjudicatari del servei, durant el termini de vigéncia de la concessié desenvolupa una
activitat en que consisteix el servei public, per la qual cosa ostenta facultats per al de la seva
gestiod, excepte els drets de propietat i sense perjudici de tercers, perd amb dret a la proteccid
administrativa per a prestar el servei i exercir els poders de policia delegats per I’Ajuntament.

Clausula 13. Risc i ventura. Drets del contractista en els casos de for¢ca major

L’execucidé del contracte es realitzara a risc i ventura del contractista, i aquest Unicament
tindra dret que es restableixi I’equilibri economicofinancer del contracte en els casos i amb els
procediments que preveu la llei per concurréncia de causes de for¢ca major, si bé en I'expedient
haura d’acreditar que, previament al succés, havia pres les mesures i precaucions raonables
per tal de prevenir i evitar, si aixo fos possible, els danys produits.
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En la valoracié dels danys causats es tindra en compte I'adopcié de les mesures i precaucions
raonables per part del contractista, amb la finalitat de segregar la valoracié els danys que
s’haurien pogut evitar si s’haguessin pres les mesures oportunes préevies o immediates després
d’esdevenir el fet causant dels danys.

Si, presentada la sol-licitud d’indemnitzacié per causa de for¢a major, transcorren tres mesos
sense que hi hagi recaigut resolucié expressa, s’entendra desestimada.

Clausula 14. Promocid publicitaria del bar-restaurant

Durant la vigencia de la concessio, totes les activitats de promocid i publicitat del servei de
bar-restaurant aniran exclusivament a carrec del contractista.

Clausula 15. Relacions amb els usuaris del servei

L’adjudicatarii els usuaris del bar-restaurant ajustaran les seves relacions a les prescripcions i
reglaments que, en el seu cas, dicti o aprovi la Corporacié. Aquestes, en tot cas hauran de ser
facilitades pel concessionari a peticié dels usuaris.

L'incompliment dels esmentats reglaments i prescripcions podran donar lloc a la imposicio,
per part de I"Ajuntament, de la sancié corresponent, previa tramitacid de I'expedient
pertinent amb audiéncia de les parts afectades. L'incompliment reiterat podra donar lloc a la
resolucid del contracte, segons allo previst al present Plec.

En tot cas, I'incompliment greu, és a dir, aquell que afecta d’'una forma important als drets
dels usuaris, sera motiu de resolucid.

Clausula 16. Us de les instal-lacions

El concessionari i els seus usuaris podran fer Us dels vestidors i els labavos de la piscina. Com
també de la pista poliesportiva situada damunt del bar.

El concessionari i els usuaris del bar, per poder fer Us de la piscina municipal, hauran d’abonar
la taxa corresponent que I'ajuntament té aprovada. En cap cas, es podra oferir al client la
consumiciod del bar i 'entrada de bany a la piscina, conjuntament.

Clausula 17. Altres obligacions del concessionari

A més de les condicions concretades en el present Plec i els que resultin de la normativa legal
i reglamentaria aplicable seran obligacions del/de la concessionari/aria les seglients:
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10.

11.

12.

13.

Totes les obres, modificacions, elements decoratius o mobiliari que el concessionari
vulgui realitzar o col-locar en I'espai destinat a bar-cafeteria, necessitaran la previa
autoritzacié municipal, llevat dels casos de maxima urgencia.

Referent a alcohol i tabac: Llei 20/1985, de 25 de juliol, de prevencid i assisténcia en
mateéria de substancies que poden generar dependéencia, modificada per Llei 10/91, de
10 de maig i a la Llei 8/98, de 10 de juliol i 1/02, d’11 de marg i qualsevol altra
modificacio.

A la Llei 28/2005, de 26 de desembre, de mesures sanitaries front al tabaquisme i
reguladora de la venda, el subministrament, el consum i la publicitat dels productes
del tabac, motiu pel qual, i tractant-se d’un local municipal, esta prohibit fumar i aixo
s’ha de fer constar en els corresponents retols informatius d’obligada col-locacid fent
constar en lloc visible la prohibicié de vendre begudes alcoholiques als menors d’edat.
Ala Llei 1/1998, de 7 de gener, de politica linglistica que estableix que la senyalitzacid
i els cartells d’informacid general de caracter fix i els documents d’oferta de serveis per
a les persones usuaries i consumidores dels establiments oberts al public han d’ésser
redactats, almenys, en catala. Aquesta norma no s’aplica a les marques, als noms
comercials i als retols emparats per la legislacié de la propietat industrial.

A tenir a disposicié del public el model oficial de fulls de reclamacid, tenint en compte
gue la manca d’aquests fulls, la negativa a facilitar-los a qui els demani o la manca de
cartell anunciador de la disponibilitat dels mateixos, és sancionar-la segons el Decret
70/2003, de 4 de marg.

A disposar de polissa d’asseguranca vigent que compleixi les quanties, requisits i
condicions previstos en el Decret 112/2010, de regulacié de les condicions i quanties
minimes de les assegurances de responsabilitat civil exigibles per als espectacles, les
activitats recreatives i els establiments publics sotmesos a la Llei 11/2009, del 6 de
juliol, de regulacié administrativa dels espectacles publics i activitats recreatives.

El concessionari i els seus empleats tractaran al public amb correccié i vestiran
adequadament durant la prestacié del servei.

L’adjudicatari no podra fer us del “dret de reserva d’admissié” menys en el suposits
d’alteracio de I'ordre public.

Esta totalment prohibit organitzar o celebrar jocs d’atzar amb apostes, ni organitzar
cap tipus de rifa, sorteig o joc d’atzar, sort o envit dins del recinte.

El concessionari té la obligacid de vetllar per la bona imatge del local, en aquest sentit
I’Ajuntament pot instar al concessionari que retiri qualsevol objecte, cartells, anuncis,
etc. Que afecti la bona imatge de I'equipament.

L’adjudicatari és responsable de la custodia de les claus de I'establiment i d’activar i
desactivar el funcionament del sistema d’alarmes de seguretat de que disposi, havent
de comunicar a I’Ajuntament qualsevol incidéncia al respecte, que pugui afectar a
I’accés o seguretat de I'edifici.

El contractista s’obliga a I'obertura i manteniment durant I'horari establert dels serveis
sanitaris publics associats a I’espai permetent el seu Us per el public en general.
Acceptar la col-locacid6 de diversos elements de difusid estatica d’activitats de
promocio de I'equipament.
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14. Mantenir la interlocucié amb I’Ajuntament, en relacid als aspectes del funcionament
de la instal-laciéd on es troba el servei de bar-cafeteria i manteniment i neteja del
complex lddic i recreatiu de les piscines municipals, que a titol enunciatiu s’enumeren
a continuacio:

a. Comunicar qualsevol averia que es produeixi de la instal-lacié aixi com el seu
estat de manteniment.

b. Comunicar els incidents que es produeixin durant I’Us de la instal-lacié.

c. Comunicar les necessitats que es produeixin generades pel funcionament de la
instal-lacié aixi com les expressades pels seus usuaris.

Diligéncia per fer constar que aquest Plec de Prescripcions Técniques i d’Explotacié que ha de
regir I'adjudicacié de serveis per a la gestié del bar-restaurant de la piscina municipal de

Vilanova de Meia, ha estat aprovat per ple de data 28 de febrer de 2024.

La Secretaria — Interventora accidental



