
 
ANUNCI 
 
Ajuntament de Gironella pel qual es fa pública la licitació 
d'un contracte de serveis (exp. 391/2022) 
 
-1 Entitat adjudicadora 
a) Organisme: Ajuntament de Gironella. 
b)  Número d’identificació: 809240003.. 
c) Dependència que tramita l'expedient: Ajuntament de 

Gironella. 
d)  Tipus de poder adjudicador  Administracio publica 
e) Número d'expedient: 391/2022). 
 
 
-2 Obtenció de la documentació i informació 
a) Entitat: Ajuntament de Gironella.. 
b) Domicili: Plaça de la Vila, 13 
c) Localitat i codi postal: Gironella, CP: 08680.. 
d) Telèfon: 938250033.. 
e) Adreça electrònica: gironella@gironella.cat. 
f) Adreça d'Internet del perfil del contractant: 

https://contractaciopublica.gencat.cat/perfil/acrònim                 
g) Data límit d'obtenció de documents i informació: 

04/07/2022 
h) Horari d’atenció: De 8:15 - 14:15 de dilluns a 

divendresDijous 16:00 -19:00; exepte els mesos de juliol i 
agost en que a les tardes les oficines romandran tancades 

 
 
 
-3 Objecte del contracte 
a) Descripció de l'objecte: SERVEI DE MENJADOR I MONITORATGE 

ALS CENTRES EDUCATIUS DE GIRONELLA. 
b) Admissió de pròrroga: si 
c) Divisió per lots i nombre de lots/unitats: no. 
 
e) Termini d'execució: 
 
   La durada del contracte de prestació del servei de 

menjador escolar és de tres cursos escolars que són els 
següents cursos 2022-23 i 2023-24, amb possibilitat de 
pròrroga d’un curs escolar. 

 
f) Codi CPV: 55523100 
g) En cas de contractes periòdics, calendari estimat: 
 curs 2022-2023 



 curs 2023-2024 
 prorroga: curs 2024-2025  
 
-4 Tramitació i procediment 
a) Tipus d’expedient: serveis. 
b) Tramitació: ordinària. 
c) Procediment: obert. 
d) Contracte reservat: no. 
e) S’aplica un acord marc / sistema dinàmic d’adquisició / 
subhasta electrònica.: NO 
 
-5 Pressupost de licitació 
 
 El preu màxim de licitació pel curs escolar 2022/2023 és: 

 

a) Per usuaris habituals, de 6,33 €/menú/dia/usuari (sis euros amb trenta tres 
cèntims per menú i dia i per usuari) IVA inclòs 

 

b) Per usuaris esporàdics, de 6,93 €/menú/dia/usuari (sis euros amb noranta sis 
cèntims per menú i dia i per usuari), IVA inclòs. 

 
c) En el cas dels menús de la Llar d’Infants Estel Gironella i Llar d’Infants Estel Bassacs, 

el preu establert serà de 4,25 €/menú/dia/usuari (quatre eurps amb vint-i-cinc cèntims 
per menú i dia i usuari), IVA inclòs. 

 

A l’estudi de viabilitat es desglossen les partides que integren aquest preu i considerant les que 
resulten exemptes d’IVA. 

El preu pot ser objecte de revisió, en base a l’IPC anual, no podent ser en cap cas superior al 
preu màxim determinat pel departament d’Edudació. 

 
Els licitadors hauran d’igualar o disminuir en la seva oferta de licitació l’import anual fixat en  
140.978,02€ IVA inclòs. 
 
 
a) Valor estimat del contracte: 399.611,61 . euros sense IVA. 
 Si escau, 
   
 
-6 Admissió de variants: no. 
 
-7 Garanties 
Provisional: no. 
Definitiva: 5% de l’import d’adjudicació 
 



 
 
-8 Criteris d’adjudicació: 
 
Per a la valoració de les proposicions i la determinació de la millor oferta s'atendrà a una pluralitat de criteris 
d'adjudicació sobre la base de la millor relació qualitat-preu. 

D'acord amb allò establert en l’article 147 de la LCSP, tindran preferència en l’adjudicació dels 
contractes, les proposicions presentades per les empreses públiques o privades que, en el 
moment d’acreditar la solvència tècnica, tinguin a la plantilla un nombre de treballadors amb 
discapacitat superior al 2 per cent, sempre que aquestes proposicions igualin en els seus termes 
les més avantatjoses des del punt de vista dels criteris que serveixin de base per a l’adjudicació. 

Si diverses empreses licitadores de les que han empatat quant a la proposició més avantatjosa 
acrediten que tenen relació laboral amb persones amb discapacitat en un percentatge superior 
al 2 per cent, té preferència en l’adjudicació del contracte el licitador que disposi del percentatge 
superior de treballadors fixos amb discapacitat a la seva plantilla. 

Les ofertes presentades i admeses seran estudiades, homogeneïtzades, valorades i 
l’adjudicació es farà a l’oferta amb més puntuació d’entre totes aquelles ofertes admeses a la 
licitació. 

S’aplicarà aquest supòsit en els termes de l’article 147.a) de la LCSP. 

  

A. Criteris quantificables automàticament, es puntuaran en ordre decreixent: 

  

— Millora econòmica en el preu del servei – fins a un màxim de 15 punts 

Es valorarà atenent al preu/dia usuari ofertat, sense IVA, aplicant la fórmula següent, que diferencia el preu 
ofertat per Menj-01 i Menj-02 (preu únic) i per Menj-03 i Menj-04 (preu únic): 

 

PUNTS = 15 x ((0,85 x (preu oferta més baixaMENJ-01/02 / preu oferta que es puntuaMENJ01/02) + 
 (0,15 x (preu oferta més baixaMENJ03/04 / preu oferta que es puntuaMENJ03/04)) 

 

— Millora de la ràtio de monitoratge i/o fraccions – fins a un màxim de 10 punts. 

El licitador vindrà obligat a donar compliment a la següent ràtio: 

 Educació Infantil 1 monitor / 15 alumnes 

 Educació Primària 1 monitor / 25 alumnes 

Cuiner/a 5h (fins a 35 alumnes), 1h més fins a 50 alumnes, jornada completa 
a partir de 51 alumnes 

Ajudant/a de cuina 1h30min per cada 25 alumnes, començant a 51 alumnes 

 

El licitador pot aportar millores en les hores de monitoratge i/o cuina a les obligatòries segons normativa. 
Aquests temps extra es valorarà en minuts, atenent la següent fórmula: 

 



PUNTS = 10 x (minuts oferta més altaMENJ-01/02 / minuts oferta que es puntuaMENJ01/02)  

 

— Utilització de productes de proximitat en l’elaboració del menjar – fins a un màxim de 25 punts. 

L’acreditació dels proveïdors i productes ecològics i/o de proximitat es faran en base al model adjunt a l’ANNEX 
X, en el qual s’indicarà el nom del productor, persona i telèfon de contacte, municipi i pdocutes comercialitzats.  

1. Menjar nutritiu i gustós (fins a 7 punts) 

1.a Verdures variades, tant en els plats cuinats com amanides 

 . Almenys 10 verdures variades a la semana – 4 punts 

 . Almenys 6 verdures variades a la setmana – 2 punts 

 . Menys de 6 verdures variades a la semana – 1 punt 

1.b. Varietat de cereals 

 . Més de 4 varietats – 1 punt 

 . Entre 2 i 4 varietats – 0,5 punts 

 . Menys de 2 varietats – 0 punts 

1.c. Potenciar les coccions saludables: planxa, vapor, forn… i no utilizar precuinats i fregits – 2 punts 

 

2. Aliments ecològics i de proximitat (fins a 18 punts) 

2.a. Verdura i fruita 

 . Verdura i fruita ecològica (80%), produida a Catalunya (en pes) – 4 punts 

 . Verdura i fruita ecològica (60%), produida a Catalunya (en pes) – 2 punts 

 . Altra fruita i verdura – 0 punts 

2.b. Llegums 

 . Llegums ecològics (80%), produits a Catalunya (en pes) – 4 punts 

 . Llegums ecològics (60%), produits a Catalunya (en pes) – 2 punts 

 . Llegums ecològics, superior al 60% (en pes) – 1 punt 

. Altres llegums – 0 punts 

2.c. Cereals 

 . Cereals ecològics (80%), produits a Catalunya (en pes) – 4 punts 

 . Cereals ecològics (60%), produits a Catalunya (en pes) – 2 punts 

 . Cereals ecològics, superior al 60% (en pes) – 1 punt 

. Altres cereals – 0 punts 

2.d. Carn 

 . 80% ecològica i de proximitat (radi de 25km des de Gironella) – 4 punts 

 . 50% ecològica i de proximitat (radi de 25km des de Gironella) – 2 punts 

 . De proximitat (radi de 25km des de Gironella) – 1 punt 



 . Altra carn – 0 punts 

2.e. Peix de proximitat i obtingut amb mètodes respectuosos amb el medi ambient 

 . Peix de proximitat, adquirit a través de llotges pesqueres catalanes i amb mètodes respectuosos amb 
el medi ambient – 3 punts 

 . Peix de proximitat, adquirit a través de llotges pesqueres catalanes – 2 punts 

 . Peix obtingut amb mètodes respectuosos amb el medi ambient – 1 punt 

 . Peix no provinent de llotges catalanes, sigui o no respectuós amb el medi ambient – 0 punts 

 

B. Criteris la ponderació dels quals depengui d'un judici de valor: 

  

— Característiques del servei (de 0 a 12 punts). 

Proposta de planificació de menús (caldrà establir un mes tipus de menú) 

  

— Àpats (de 0 a 10 punts) 

Es tindrà en compte la quantitat de carn, peix, vegetals, productes integrals… així com també la proposta per 
evitar el malbaratament d’aliments. També es valorarà el projecte metodològic i organitzatiu del control de 
qualitat dels aliments i la proposta de capacitat de resposta davant d’imprevistos i urgències. 

  

— Organització del servei i projecte educatiu del centre (de 0 a 18 punts). 

Es tindran en compte els següents punts: 

. Proposta d’organització dels alumnes per edats durant tot el servei, distribució dels horaris 
durant el temps interlectiu i organització dels Espais; les funcions i responsabilitats del personal 
adscrit al centre; la proposta del protocol a seguir en supòsits d’incidències de qualsevol tipus 
durant el servei, vigilancia dels trasllats dels usuaris. 

. Proposta del pla de comunicació amb les famílies, que ha d’incloure el sistema de cobrament 
per a la prestació del servei entre altres 

. Proposta del pla de comunicació amb l’Ajuntament 

. Proposta del proejcte educatiu i de lleure del servei 

. Proposta del sistema de resolución d’incidències i recursos humans (baixes, malalties…) 

 . Disponibilitat de l’empresa per cobrir amb monitors extres els augments puntuals de 
comensals esporàdics, en diez puntuals, amb prèvia comunicació, o bé altres possibles solucions 

. Descripció d’una APP, o sistema alternatiu, que permeti a les families com a mínim apuntar-se 
i desapuntar-se diàriament, i veure l’import de la factura al final de mes amb el desglòs dels dies 
i imports 

 

 
 
-9 Condicions particulars per l’execució del contracte. 
 



S’inclou en l’objecte d’aquest contracte el subministrament del menjar, la custodia dels alumnes durant el temps 
de menjador, la gestió del cobrament i documentació administrativa relacionada amb el servei i l’atenció 
personalitzada dels usuaris, d’acord amb les condicions que s’indiquen en els plecs d’aquest servei, sent la 
responsabilitat de custodia dels alumnes en l’horari del servei de l’empres adjudicatària. 

 
Amb caràcter general, s'entén que, en les ofertes, els preus proposats per l'adjudicatari, s'hi 
inclouen totes les despeses que aquest hagi de dur a terme per al compliment de les prestacions 
contractades, com són el personal i material necessari per portar a terme el servei, beneficis, 
assegurances, transports, taxes i tota mena d’impostos i tributs i altres conceptes que es puguin 
derivar de l’efectiva prestació del servei. 

El contracte es realitzarà per compte i risc del contractista, sense que aquest pugui sol·licitar 
cap alteració de preus que no vingui contemplada en la revisió que a tal efecte aprovi el 
Departament d’Educació de la Generalitat de Catalunya, excepte les modificacions que 
comportin increment de la prestació de serveis que pugui determinar el Consell Comarcal. Pel 
contrari, el contractista vindrà obligat a suportar les reduccions corresponents del preu quan el 
Ajuntament de Gironella acordi una reducció en la prestació del servei 
 
-10 Presentació de les ofertes 
 
a) Data límit de presentació: 04/07/2022 
b) Documentació que cal presentar: La que s’especifica en el 

plec de clausules 
c) Presentació d’ofertes: 
c.1)Presentació Electrònica: 

 Enllaç URL de l’espai virtual de la licitació a la PSCP 
 
-11. Obertura de proposicions 
a) Entitat: Ajuntament de Gironella. 
b) Lloc: Sala de Reunions 
c) Data: 07/07/2022 
Si el dia d'obertura de proposicions és dissabte o festiu, el 
termini es prorrogarà automàticament fins al següent dia 
hàbil. 
En cas que es presentin proposicions per correu, es 
comunicarà oportunament a les persones interessades la data 
d'obertura de proposicions.. 
d) Hora: 13:30 
e) Persones autoritzades a assistir a l’obertura: L'acte 
d’obertura de les proposicions és públic. 
 
Gironella, 10/06/2022 

L’Alcalde, 

David Font Simon. 


