PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER A LA CONTRACTACIO DEL
SUBMINISTRAMENT DE PRODUCTES ALIMENTARIS | PRODUCTES DE NETEJA | HIGIENE
ALS ALBERGS GESTIONATS PER L’AGENCIA CATALANA DE LA JOVENTUT PELS ANYS
2024 A 2026.

OBJECTE DEL CONTRACTE

L’objecte del contracte consisteix en la contractacio del subministrament de productes alimentaris
(mitjancant vehicles refrigerats amb capacitat de gestionar i mantenir diferents tipologies
d’aliments), i el de productes de neteja i higiene als albergs gestionats per 'Agéncia Catalana
de la Joventut (en endavant, ACJ)

La contractacié d’aquest subministrament té la finalitat de que els albergs gestionats per 'ACJ
puguin oferir serveis d’alimentacio i de neteja i higiene a les persones usuaries amb la maxima
qualitat i seguretat.

Aixi mateix, cal tenir present que amb els productes subministrats, 'ACJ garanteix la prevencio
de riscos en I'ambit de I'alimentacio6 (al-lergies i intolerancies alimentaries), pretén oferir una
alimentacié saludable i de qualitat, i tanmateix s’atén a criteris ambientals que afavoreixin la
proteccié del medi ambient, amb la fi que aquests subministraments siguin més sostenibles
d’acord als seus ambits d’influéncia (derivats del transport de productes, de I'is de materials,
generacié de residus, etc).

LOTS DEL CONTRACTE
Aquest expedient es divideix en els lots seglents:

e Lot nim. 1: Subministrament de productes alimentaris als albergs gestionats per
I’Agéncia Catalana de la Joventut pels anys 2024 a 2026 mitjancant vehicles refrigerats
amb capacitat de gestionar i mantenir diferents tipologies d’aliments.

e Lot nim. 2: Subministrament de productes de neteja i higiene als albergs gestionats per
I’Agéncia Catalana de la Joventut pels anys 2024 a 2026.

Per criteris d’ordre, comprensié i seguiment, aquets plecs s’estructuren per a cada un dels lots
de la segient forma:

A. Prescripcions técniques per al LOT1 :Subministrament de productes alimentaris
als albergs gestionats per I’Agéncia Catalana de la Joventut pels anys 2024 a 2026
mitjangant vehicles refrigerats amb capacitat de gestionar i mantenir diferents

tipologies d’aliments.

Al. ASPECTES GENERALS | CARACTERISTIQUES

Al.1 Aspectes generals



Al.2 Subministrament
Al1.3 Comandes
Al.4 Albarans
A1.5 Horaris i periodicitat del subministrament
Al.6 Lliuraments.
A2. OBLIGACIONS | SEGUIMENT DE LA QUALITAT
A2.1. Criteris generals
A2.2. Seguiment de la qualitat
A2.3. Exigéncies per al personal
A2.4. Vehicles de transport
A2.5. Embalatges interiors i exteriors
A2.6. Asseguranca de responsabilitat civil
A2.7.Especificacions dels Productes de IV iV GAMMA
A2.8. Criteris ambientals
A3. PRINCIPIS | OPERATIVITAT DEL SEU SEGUIMENT
A3.1 Controls bromatologics
A3.2 Controls microbiologics i clinics
A3.3 Seguiment
A4. OBLIGACIONS DE LES PARTS
A4.1. Compromisos i facultats de 'ACJ
A4.2. Compromisos de I'adjudicataria
A4.3. Implantacié d’'un nou software de gestié d’informacio de la produccié de menus i
inversions.
A4.3.1 Implantacié d’un nou software de gestid d’informacio de la produccid.
A4.3.2. Inversions.
A4.4. Recursos humans.
A4.4.1 Aspectes generals.
A4.4.2. Gesti6 de situacions singulars.
A4.5. Mecanismes de coordinacié entre 'Empresa i 'ACJ
A4.6. Descripci6 de les tasques no executories prévies al inici del subministrament.
A5. PENALITATS | RESOLUCIO DE LA CONTRACTACIO
A5.1. Vigéncia i prorroga del contracte
A5.2. Penalitats
A5.3. Tipologia de penalitats

Al. ASPECTES GENERALS | CARACTERISTIQUES



Constitueix I'objecte d’aquest plec la definicid dels aspectes i les condicions técniques per a la
contractacio del subministrament de productes alimentaris mitjangant vehicles refrigerats amb
capacitat de gestionar i mantenir diferents tipologies d’aliments, als albergs gestionats per

'Agéncia Catalana de la Joventut (en endavant, ACJ).

Al.1 Aspectes generals

El servei d’alimentacio dels albergs gestionats per 'ACJ desenvolupa un important paper social,
tant en 'ambit econdmic com per les circumstancies concurrents en els seus principals usuaris:
Infants, families, escoles, i altres subjectes per als quals és fonamental una adequada
alimentacié. En aquest sentit i en el cas del Lot 1 Subministrament de productes alimentaris,
'ACJ s’acull als parametres continguts a I'Acord de Govern de 31 de maig de 2022, i a les
recomanacions del Departament de Salut, les quals es troben contingudes en mdltiples
instruments i iniciatives (PINSAP, PAAS, PReME, AMED etc).

Aquesta contractacié pretén potenciar la inclusié d’aliments de temporada, de proximitat, o
ecologics, i que conserven millor les seves propietats originals. Tanmateix es potencia la dieta
mediterrania caracteritzada per ser diversa i equilibrada pel consum de varietat d’aliments i I'iis

de l'oli d’oliva, i que contribueix a mantenir la gastronomia com valor cultural.

Els transports i subministraments dels articles alimentaris a les instal-lacions dels albergs
gestionats per 'ACJ, s’efectuaran exclusivament amb vehicles refrigerats amb plataforma
elevadora per tal de facilitar ladescarregai la prevencio deriscos laborals, i amb capacitat
de gestionar i mantenir diferents tipologies d’aliments (refrigerats, congelats, a temperatura
ambient) al poder anar ubicats en diferents cameres aillades o compartiments que dotin al
producte que es troba al seu interior de la temperatura que necessita a fi de respectar en tot
moment la cadena de fred. Les dimensions i caracteristiques d’aquests vehicles s’adequaran als
espais i accessos dels albergs.

L’empresa adjudicataria haura de subministrar com a minim 2 cops per setmana els articles
alimentaris sol-licitats a cadascun dels albergs, en forma de lliuraments Gnics multi producte
mitjancant els vehicles descrits anteriorment. Per tant, 'adjudicatari organitzara una logistica amb
la finalitat de que els albergs puguin recepcionar les comandes en un unic lliurament, i que

impliqui rebre a I’alberg un anic vehicle per comanda.

Aplicar aquesta modalitat i logistica en els subministraments de mercaderies, contribueix en
millorar I'eficiencia i organitzacié dels treballadors de cuina i recepcio dels albergs, i redueix la

possibilitat de patir accidents de tota mena, doncs cal considerar que les instal-lacions dels



albergs son espais molt concorreguts. Tanmateix, aplicar aquesta modalitat i logistica en els
subministraments de mercaderies, contribueix a promoure un transport ambientalment més
sostenible, doncs es redueix molt tant el nombre de viatges i vehicles implicats, com la

contaminacié ambiental i les emissions de gasos amb efecte d'hivernacle.

Als efectes oportuns d’aquest plec de prescripcions técniques i de valoracié d’ofertes, s’entendra

per:

Dieta mediterrania: Patrd alimentari basat en una combinacié de productes agroalimentaris de

gran varietat i de proximitat, amb una destacada preséncia dels d’origen vegetal, i rica en fibra,
vitamines i hidrats de carboni complexos, aquets darrers en forma de cereals, preferiblement
integrals i llegums. Els greixos que principalment s’utilitzen sén els d’origen vegetal on el rei per
excel-léncia és loli doliva. Les coccions soén lleugeres utilitzant preferiblement planxes,
papillotes, forns i saltejats, i disminuint la utilitzacié de greixos d’origen animal, com ara la llard
de porc. L’'aportacié d’aliments d’origen animal cobreix les necessitats basiques amb carns
blanques /magres, ous i peix blanc/blau, disminuint el consum de carns vermelles i greixoses.

Aquesta dieta es considera una de les més saludables del mén, segons els estudis cientifics.

Recepta Tradicional: indicaci6 sobre la preparacio de plats de cuina que conté ingredients propis

de les comarques de Catalunya i de temporada, amb els quals els habitants d’aquelles s’hi senten
identificats per causes de cultura i d’historia. Son receptes que es troben recollides en els
principals receptaris reconeguts de Catalunya, en particular en el “Corpus del patrimoni Culinari

Catala”.

Producte fresc: producte agroalimentari que conserva inalterades les seves qualitats originaries
i que no ha estat congelat, ultracongelat o tractat termicament. Pot ser acreditat mitjancant
declaracié responsable del subministrador en la qual aquest manifesti que el producte no ha

experimentat cap dels anteriors tractaments.

Producte de qualitat diferenciada: producte agroalimentari d'especial qualitat, acreditada

mitjangant una certificacio de DOP (Denominaci6 d'Origen Protegida), DO vins i caves o d'IGP
(Identificacié Geografica Protegida), per complir les condicions derivades del Reglament (UE)
nam. 1151/2012, sobre regims de qualitat de productes agricoles i alimentaris (DOUE num. L343,
de 14/1212012), o bé acreditada a través d'un altre mitja que certifiqui fefaentment el compliment

d'aquelles condicions.



Producte de produccié agraria _ecologica (PAE) producte agroalimentari que compleix les

condicions establertes en el Reglament (CE) num. 834/2007 del Consell, de 28 de juny de 2007,
sobre produccio i etiquetatge dels productes ecologics (DOUE num. L189, de 20 de juliol de
2007). Pot ser acreditat mitjancant certificat del Consell Catala de Produccio Agraria Ecologica
(CCPAE) o per qualsevol altre organisme regional o estatal autoritzat, i també pot ser acreditat

amb la presentacié de proves suficients que demostrin el compliment d'aquelles condicions.

Producte de venda de proximitat: producte agroalimentari, procedent de la terra o de la ramaderia

i/o resultat d'un procés d'elaboracio o de transformacio que es realitza a favor del consumidor o
consumidora final, directament o mitjangant la intervencié d'una persona intermediaria, per part
dels productors o agrupacions de productors agraris. La venda de proximitat inclou la venda
directa (la realitzada directament pels productors o agrupacions de productors agraris a favor del
consumidor o consumidora final, sense la intervencié de cap persona intermediaria) i la venda en
circuit curt (la realitzada pels productors o agrupacions de productors agraris a favor del
consumidor o consumidora final, amb intervencié d'una persona intermediaria). Pot ser acreditat
pels mitjans establerts en el Decret 24/2013, de 8 de gener, sobre l'acreditacié de la venda de
proximitat de productes agroalimentaris, i també pot ser acreditat a través d'altres possibles

mitjans que demostrin el compliment d'aquelles condicions.

Producte de temporada: fruita o verdura que compren uns mesos de cultiu i recol-leccié

especifics, i que te un periode de produccié optim.

Producte de qualitat agroalimentaria (Marca Q): La Marca Q de qualitat alimentaria és una marca

propietat de la Generalitat de Catalunya que s’atorga a productes agroalimentaris que tenen
unes caracteristiques diferencials fixades per un reglament especific, que compleixen els
requisits dels graus superiors de la normativa vigent en matéria de qualitat agroalimentaria i que
son certificades per entitats externes.

El distintiu de la Marca Q consisteix en un lacre de color vermell amb la lletra Q daurada al centre.
En aquest lacre constara la indicacié «Qualitat Alimentaria. Decret» (normativa d’autoritzacié de
cada producte) en color blanc sobre fons vermell i envoltant la Q.

DECRET 285/2006, de 4 de juliol, pel qual es desenvolupa la LLEI 14/2003, de 13 de juny, de
qualitat agroalimentaria. (DOGC 4670 - 06/07/2006)

Especialitat tradicional garantida (ETG): L’especialitat tradicional garantida (ETG) és una

certificacié de caracteristiques especifiques que reconeix, mitjangant la inscripcié al registre
comunitari, un producte agroalimentari que té una composicio tradicional o que ha estat obtingut

a partir de matéries primeres tradicionals o mitjancant un métode de produccié o transformacio



de tipus tradicional — Reglament (CE) num. 1151/2012 sobre régims de qualitat de productes
agricoles i alimentaris (DOUE L 343/1 de 14.12.2012).

Al.2 Subministrament

L’empresa adjudicataria ha de ser capa¢ de cobrir totes les necessitats de queviures per al

correcte funcionament dels serveis d’alimentacié als albergs gestionats per 'ACJ.

L’empresa adjudicataria ha de poder subministrar els articles que es descriuen a ANNEX I
“Llistat de productes i preus queviures” als albergs gestionats per 'ACJ que es relacionen a

FANNEX | “Llistat d’albergs” d’aquest Plec de Prescripcions Técniques.

L’empresa adjudicataria s’obliga a subministrar tots i cadascun dels articles estipulats a 'annex
Il quan li siguin sol-licitats, i en el format i/o en la unitat de venda minima que s’estableixi, sempre

gue no afecti a la tracabilitat de I'article (n° lot, data de caducitat o de consum preferent).

L’ACJ podra incloure nous articles i matéries primeres durant la vigéncia del contracte, amb la
fi de cobrir noves necessitats derivades de I'oferta gastrondmica dels albergs ( menus basals /
derivats), o variacions en l'oferta dels mercats. En aquest cas, 'empresa adjudicataria haura de
facilitar les fitxes técniques corresponents, aixi com el preu unitari a negociar amb I'ACJ, com
pas previ al subministrament, que els haura d’autoritzar i incorporar al llistat de productes annex
.

Tots els articles es codifiquen i es relacionen en l'annex Il. Els articles estaran subjectes a
possible ampliacio i/o modificacié, sempre i quan es compleixi el “Protocol de canvi de productes
homologats de 'ACJ” descrit a TANNEX VI d’aquests Plecs de Prescripcions Técniques) i es

mantingui el preu unitari adjudicat en relacié a la seva unitat .

Els articles es divideixen en dos grups, segons el tipus de preu:

- Articles de preu fix: Derivats carnics, ovoproductes, pa i derivats, lactics, precuinats, verdures
congelades, carns congelades, peixos congelats, productes de 42 i 58 gamma, olis i greixos,
infusions i cafés, conserves, begudes, herbes i especies, pasta i arros, llegums, fruits secs.

- Articles de preu variable: Fruites, verdures i carns fresques.

La revisié de preus es realitzara d’acord amb I'establert al Plec de clausules administratives

d’aquest expedient.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=2012&mm=12&jj=14&type=l&nnn=343&pppp=&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Buscar

El responsable de I'execucio del contracte sera la direccié de cada alberg i la supervisié técnica

es realitzara per part de I'Area de Gesti6 Técnica.

Al1l.3 Comandes
La direcci6 de cadascun dels albergs ha d’emetre les comandes dels articles estipulats a 'annex

Il que necessiti per al correcte funcionament de I'alberg.

Els albergs realitzaran les comandes de productes a 'empresa adjudicataria segons les seves
necessitats i atenent a criteris de Picking o seleccid i agrupacié d’articles, i d’acord amb el

calendari-programa pactat i acordat amb I'empresa adjudicataria.

Les comandes es realitzaran abans de les 11 h del mati anterior al seu subministrament.

Les comandes de plats acabats de 52 gamma descrits a 'annex Il d’aquest plec es realitzaran

amb una anticipacié minima de 3 dies habils al dia del lliurament.

En cas de dies festius, la comanda és realitzara el dia laborable anterior abans de les 11h del
mati. En cas de dies festius consecutius, els albergs en cap cas podran estar més de 48 hores
sense subministrament. Per tant, s’ha de tenir en compte que per circumstancies d’acumul de
dies festius o per contingéncies determinades es podra lliurar comandes en dies no establerts.
El proveidor haura d’avisar sempre de qualsevol retard en el lliurament de la comanda o falta de
producte, amb una anticipacio suficient per no afectar el servei de menjador i per via del correu

electronic establert a cada alberg.

L’empresa adjudicataria ha de disposar d’un sistema informatic de compres “Online”, que

permeti als albergs realitzar comandes en temps real. Aquest sistema informatic ha d’oferir un

accés mitjancant codi i contrasenya per a cada alberg, i un especial d’administrador amb tots els

privilegis per als técnics de I'’Area de Gestié Técnica de I'ACJ.

Un cop autentificats com a clients, es podran realitzar les operacions definides per un
administrador, i escollir entre la cistella dels productes a subministrar d’acord amb les qualitats i

preus que constin al contracte. Aquesta informacio sempre estara haura d’estar actualitzada.

D’aquesta manera els albergs podran:
e Realitzar comandes en temps real a traves d’internet.

e Consultar comandes realitzades i pendents de servir.



o Consultar estat de incidéncies (trencament d’estocs, retards, devolucions...)
e Consultar la fitxa de cada article: preu, caracteristiques etc.

e Imprimir les comandes i llistats de la seva conta de client.

e Realitzar consultes i llistats (estadistica de compres...)

e Accés al sistema de comandes des de qualsevol navegador.

o Alertes per trencament d’estoc i informacié complementaria de substitucié.
e FEtc..

Durant I'execucié del contracte, en el cas que no sigui possible utilitzar aquest sistema “Online”
de comandes, per circumstancies alienes a la voluntat de les parts, es seguiran realitzant per fax,

correu electronic o altre sistema que deixi constancia del contingut i de la seva recepcio.

Excepcionalment es podran fer comandes per a ser subministrades de forma urgent

(emergéncies, trencament d’estocs, canvis imprevistos en I'ocupacio...)

Les comandes hauran de lliurar-se per lots de productes segons les seves caracteristiques, tal

com estableix la normativa vigent.

Tots els articles es codifiquen i es relacionen a I'annex Il. Aquesta codificacio de I’ACJ sera
utilitzada per ambdues parts per fer les comandes i es fara constar a I'albara de lliurament

d‘articles i a la factura.

Al.4 Albarans.

D’acord amb el punt anterior, tots els articles es codifiquen i es relacionen a I’Annex Il. L'empresa
adjudicataria utilitzara la mateixa codificacié utilitzada per fer les comandes a l'albara de
lliurament i a la factura. Aixi mateix, cal que a l'albara consti el nimero de lot que correspon a
cadascun dels articles subministrats pel seguiment de la tragabilitat d’aquests. No podra facturar-

se cap article que no estigui donat d’alta amb un codi ACJ facilitat per I'Area de Gesti6 Técnica.

L’albara ha de contenir i descriure clarament la informacié minima seguent:
¢ Nom i adreca de 'alberg de destinacio
e Nom i adrega del proveidor
e Numero de Registre Sanitari (RGS, RSIPAC)
e Data i numero d’albara
e Codi i nom del producte (codi propi de 'ACJ de cada article segons I'annex Il i codi

proveidor)



¢ Qualitat/Categoria

e Pes/Unitats

e Preu per unitat de mesura

e Import de l'albara

e Import dels impostos indirectes

e Import total en euros

¢ Numero de lot de cadascun dels productes i data de caducitat. (criteris de tracabilitat)

e Temperatura de carrega dels productes refrigerats i congelats.

L’albara sera signat i segellat per la persona autoritzada que designi el Director/a de I'alberg i
sera qui rebra la comanda, requisits sense els quals I'operacié no s’entendra com a valida, amb

els consequents efectes d’invalidacio en el posterior procés de facturacio i pagament.

L’albara identificara la comanda i es lliurara per duplicat, essent el desti de cadascuna de les
copies el segient:
- 1 copia es retornara al subministrador degudament segellada.

- 1 copia restara en poder de I'alberg receptor com a comprovant del lliurament.

Pel que fa als albarans amb possible incidéncia per devolucié o falta de producte, la persona
autoritzada de I'alberg per rebre les comandes rectificara I'albara davant del subministrador. No
obstant aix0, I'empresa adjudicataria haura de remetre una factura rectificativa a banda
(abonament) en el cas que el material no es reposi o bé un nou albara de lliurament en el cas

que l'article sigui reposat.

L’empresa adjudicataria emetra una factura diferenciada per alberg i per a cadascun dels
segiients conceptes 0 magatzems :

o ALBERG QUEVIURES.

o ALBERG PRODUCTES DE CAFETERIA.

o ALBERGS COMPLEMENTS DE MENJADOR

La factura s’emetra a mes vencut, incloent tots els productes subministrats a cada alberg durant

el mes, classificats per data i numero d’albara.

No s’admetra cap factura que no hagi estat comprovada amb l'albara de lliurament corresponent

degudament segellat i signat.



L’adjudicatari haura d’estar en disposicié de poder enviar copia d’aquets albarans i factures als
albergs en un format compatible (XML, etc) per tal que telematicament s’incorporin aquestes
dades (codi, article, lot, quantitat, preu unitari...) al programa de gestié de magatzems amb que

estimi I’ACJ estimi oportu treballar.

Al.5 Horaris i periodicitat del subministrament de productes alimentaris.

L’empresa adjudicataria haura de subministrar en els dies i la periodicitat pactades amb la
direccié de cadascun dels albergs, com a minim 2 cops per setmanai en lliurament Gnic cada
cop mitjangant vehicles refrigerats amb capacitat de gestionar i mantenir diferents tipologies
d’aliments.

Per qualsevol d’aquestes dues entregues es podran sol-licitar qualsevol dels productes
alimentaris definits I'annex Il. Els lliuraments a les instal-lacions dels albergs s’efectuaran
exclusivament mitjancant vehicles refrigerats amb capacitat de gestionar i mantenir diferents

tipologies d’aliments.

L’empresa adjudicataria haura de subministrar en el termini i horari pactats amb la direccié de
cada alberg. L’horari habitual del lliurament de productes als albergs ( llevat de I'alberg “Vall
de Nuria Xanascat”) sera entre les 8h i 13h del mati (llevat de pacte diferent amb la direccié de

I'alberg), llevat de les urgéncies que es puguin produir i que seran ateses en el termini establert.

Caldra tenir en compte els periodes de tancament dels albergs i els possibles canvis segons les
seves necessitats reals. L’ACJ facilitara els periodes de tancament dels albergs a I'empresa

adjudicataria amb suficient antelacio.

L’empresa adjudicataria, en el marc de les accions per a la implementacio del contracte, haura
de presentar un calendari-programa dels dies de sol-licitud de comanda, dels dies de
subministrament, la periodicitat i els horaris pactats de lliurament amb la direccié de cadascun
dels albergs. La direccid de lalberg i I'adjudicatari acordaran i signaran aquest calendari-
programa abans de l'inici del subministrament i es lliurara una copia a la direccié de l'alberg i

una altre a I'Area de Gestié Técnica de 'ACJ.

Alberg Vall de Nuria Xanascat: L'empresa adjudicataria haura de subministrar els dies i la

periodicitat acordats amb la direccidé de 'alberg situat a la cota 2.120 m de La Vall de Nuria. El
subministrament esta condicionat als dies i horaris de servei del Cremallera de Nuria i a I'hivern

a la capacitat de carrega del telecabina, que comunica I'andana de I'estacié de Vall de Nuria amb
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lalberg. En aquest sentit, ’horari habitual del lliurament de productes a I’andana de

I'estacio de Ribes Vila, s’efectuara obligatoriament abans de les 10:30 h del mati.

Aixi mateix, 'empresa adjudicataria subministrara els articles alimentaris refrigerats o congelats
en un nombre suficient de contenidors isotermics de caracteristiques adients o cedir altres
elements de conservacio o transport, per tal que la temperatura d’arribada a les instal-lacions de

l'alberg sigui la correcta.

Per aquest alberg s’estableixen dos unitats de compra o magatzems, corresponents a la cuina
de l'alberg i a la Cafeteria de 'alberg. Per tant, la logistica en els subministraments haura de
contemplar la possibilitat de subministrar a aquestes dues unitats en dies diferents i de forma
diferenciada en els lliuraments, per tal de no col-lapsar la capacitat de carrega del vago o del

telecabina, o la dels recursos humans disponibles a I'alberg per recepcionar la comanda.

L’empresa adjudicataria haura de subministrar els articles per al servei de cafeteria, que es
descriuen dins de 'ANNEX Il d’aquest Plec de Prescripcions Técniques indicats en el camp
d'observacions com a productes de “venta al public’. Aquests articles han de ser de primeres

marques i en cap cas poden ser articles de marca blanca.

Durant l'execucié del contracte, i per motius degudament justificats de tancament o
externalitzacio de la cafeteria, 'ACJ pot deixar de fer comandes d’aquesta tipologia d’articles de

de venta al public sense que aixd suposi motiu d’incompliment o resolucié de contracte.

Atés el sistema de comanda i periodicitat, 'empresa adjudicataria ha de disposar d’estoc dels
aliments. Per aquest motiu, i d’acord amb I'Acord de Govern de 31 de maig de 2022 i la Llei
3/2020, de I'11 de marg, de prevenci6 de les pérdues i el malbaratament alimentaris amb I'objectiu
de promoure la prevencié de les pérdues i el malbaratament alimentar, es valora el compromis
de disposar d’'un programa de donacié d’aliments a bancs d’aliments i entitats d’iniciatives socials

i altres organitzacions sense anim de lucre que es dediquin a la distribucié d’aliments.

A1.6 Lliuraments.

La mercaderia s’entén rebuda per ’ACJ quan estigui descarregada a la zona de rebost, cambres
frigorifiques o congelacié de cada alberg, amb la supervisié de la persona assignada per aquesta
funcié. En el cas de I'Alberg de Nuria, la mercaderia es deixara dins del vagé groc situat a

'andana de I'estacié de Ribes de Fresser.
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Els recipients de presentacio i el seu transport hauran de complir amb les condicions higiénic-
sanitaries vigents segons el tipus de producte (fresc, elaborat, refrigerat, congelat, producte de
42|52 gamma ...).

El lliurament sera responsabilitat obligatoria de 'empresa adjudicataria i inclou la descarrega del
vehicle de transport, el trasllat i col-locacio de tot el material subministrat en el lloc que el
responsable de I'alberg indiqui a la persona designada i el lliurament de I'albara acreditatiu dels

articles rebuts.

L’empresa adjudicataria col-laborara en la correcta rotacio d’estocs i emmagatzematge.

Els possibles retards o incidéncies o falta de producte seran notificats amb la maxima celeritat i

anticipacio a la Direccié de I'alberg o I'ACJ pel responsable que determini 'empresa adjudicataria.

La demora reiterada o injustificada dels lliuraments, aixi com I'incompliment de I'establert en el

contracte, sera objecte de penalitzacid o resolucié contractual.

El transportista haura d’avisar a la persona responsable de la recepcio d’'aliments, segons sigui
el cas, i lliurar-li la mercaderia i I'albara. En cap cas deixara la mercaderia sense lliurar-la a la

persona de 'alberg responsable de la recepcid.

Els articles seran subministrats en caixes aptes per a Us alimentari i, si escau, en palets
estandards homologats i reutilitzables en tot cas . No s’admetra I'entrada de palets i caixes de
fusta. El proveidor sera responsable de la recollida i la neteja de totes les caixes i palets, al
subministrament seglent del seu lliurament, en cas contrari l'alberg no es fara responsable del

seu emmagatzematge i custodia.

Cas que l'adjudicatari no fes el lliurament dels articles que son especificats a la comanda en el
punt i horari establerts o que algun d’aquests productes no s’ajusti a la descripcio, qualitat, format
establerta al contracte o no s’adapti a les necessitats de l'alberg, 'ACJ podra imposar les

penalitzacions previstes en aquest plec.

En qualsevol cas, tot article que hagi estat subministrat i hagi de ser substituit per no acomplir
les especificacions fixades, es fara constar en un albara de devolucié amb les seglents dades:
- Data de devoluci6

- Codi i descripcio de l'article
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- Pes o quantitat
- Motius de la incidéncia
- Signatures corresponents i segell (representant de 'empresa adjudicataria i representat

de l'alberg)

En cas de trencament d’estoc d’algun article, 'empresa adjudicataria avisara d'immediat a
l'alberg i oferira un altre producte d’igual o superior qualitat al mateix preu, prévia notificacié per
escrit en qualsevol cas. En funcié del temps disponible, I'adjudicatari aportara mostres suficients
per a escollir el substitut de I'article que ha patit el trencament d’estoc, aixi com la corresponent

fitxa tecnica del producte per tal de ser avaluat.

Només s’acceptara facturacio d’aquell producte que s’ha rebut i considerat correcte.

En cas de detectar-se una anomalia en el lliurament dels productes, s’obrira un registre de “No
Conformitat / Incidéncies en el servei” i es lliurara copia a I'adjudicatari per tal que faci el pertinent

seguiment i respongui amb un informe amb la fi de tancar el cas.

La direcci6 de l'alberg enviara copia de tots els registres de “No Conformitat / Incidéncies en el
servei” a 'Area de Gestid Técnica per a la coordinacié del seguiment técnic del contracte i si
s’escau proposar aplicar les possibles penalitats i incompliments descrits a I'apartat 5 d’aquest

Plec de Prescripcions Técniques.

A2. OBLIGACIONS | SEGUIMENT DE QUALITAT

A2.1. Criteris generals

Els articles a subministrar hauran de complir la normativa d’etiquetatge vigent i incloure en tot

cas la seguent informacio:

e Nom i adreca del proveidor/fabricant/envasador, i el seu numero de Registre Sanitari

Nom o denominacio del producte

e Llista d’'ingredients i quantitat de determinats ingredients

e Numero de lot (tracabilitat)

¢ Qualitat comercial del producte o de la peca i categoria de la canal (si escau)
o Data d’envasat o congelacio (si escau)

e Data de caducitat o de consum preferent

¢ Quantitat neta. Segons els casos expressada en |, cl, kg, g.
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e Procedéncia (en el cas de la carn: escorxador, sala d’especejament, animal, racga,

explotacio ramadera, pais de sacrifici; en el cas del peix i marisc: zona de captura o cria,

métode de produccié o forma d’obtencid i presentacid)

e Condicions especials de conservacio i/o utilitzacio.

e Al-lérgens i substancies que poden produir intolerancies alimentaries: han de figurar en

I'etiquetatge els ingredients que pertanyen al grup d’aliments identificats com al-lérgens

potencials i substancies que poden produir intolerancies alimentaries, excepte els

exclosos de figurar d’'acord amb la normativa vigent. Disposar d’informacié completa de

la composicio dels aliments, per tal d’assegurar la facil identificacié de tots els ingredients

presents en el producte que poden provocar al-lergies i/o intolerancies.

e Valoraci6 nutricional.

En cas de proveir aliments lliures d’al-lérgens alimentaris i/o de substancies que poden produir

intolerancies alimentaries per a dietes especials, s’haura d’expedir un certificat conforme es

prenen les mesures necessaries per garantir que els productes estan lliures d’aquests.

Els articles d’aquest contracte hauran de complir les exigéncies que estipula la legislacio vigent,

sobretot pel que fa a:

Denominacions

Materies primeres

Procés d’elaboracio

Factors essencials de composicio i qualitat

Additius

Normes d’higiene i microbioldgiques

Composici6 fisicoquimica

Tolerancia en nivells de contaminants

Condicions dels establiments d’elaboracio, del material i del personal
Manipulacions permeses i prohibides

Caracteristiques dels productes acabats

Condicions d’'emmagatzematge i transport

Caracteristiques de I'envasat, etiquetatge i retolacié

Tragabilitat: tots els productes hauran d’estar identificats amb un lot de tracabilitat,

el qual ha de quedar reflectit en I'albara de lliurament.
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No esta permesa la introduccié d’aliments amb un alt contingut d’acids grassos saturats i acids
grassos trans. En aquest sentit s’atendra especialment a les recomanacions de les lleis de

referéncia en seguretat alimentaria i nutricié.

Per tal de comprovar les instal-lacions dels diferents proveidors, representants qualificats i
autoritzats de 'ACJ podran, en qualsevol moment, realitzar visites a les seves dependéncies, aixi
com demanar mostres d’articles que determini I'Area de gesti6 Técnica tant abans de

I'adjudicacid de I'expedient com en el periode en qué estigui vigent.

Les fitxes técniques dels productes alimentaris , hauran d’ incloure com a minim la seguent
informacio:

o Nom del producte

o Nom taxondmic, (en el cas del peixos).

o Denominacio de venda.

o Origen i lloc de tractament (en el cas dels peixos).

o Percentatge de glag ( en el cas dels peixos)

o Condicions de Conservacio.

o Caracteristiques fisicoquimiques i microbiologiques.

o Format i presentacio.

o Tractaments tecnologics.

o Identificaci6 Empresa que el fabrica.

o Vida util del producte.

o Quantitat neta del producte.

o Llista Ingredients.

o Declaracio d’al-lergdogens.

o Especificacio d’ ingredients al-lergdogens.

o Valoracio nutricional (per 100 g. i per unitat o porcio).

A2.2. Seguiment de la qualitat
El director/a de I'Alberg o persona/es delegades en cada cas per ell mateix realitzaran les
inspeccions i controls de qualitat, podent rebutjar algun article, si ho creuen convenient per

causes justificades i especificades en aquest plec:

- Perqué l'article no s’adapta a la definicid, classe, categoria, classificacio, qualitat o forma
de presentacio estipulades.
- Perincompliment de la normativa alimentaria i, en particular, les especificacions descrites

en les fitxes técniques.
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- Per deteriorament en més 0 menys grau.

- Perindicis que representin un risc per la salut dels usuaris.

L’empresa adjudicataria sera informada en tot cas.

Per fer constar la reclamacio, el responsable del seguiment de I'execucié del contracte de cada
alberg (Director/a de I'alberg), transmetra al gestor que 'adjudicatari hagi designat, via correu

electronic o fax, la incidéncia a fi que quedi constancia de la data i 'hora que ha estat tramesa.

Les incidéncies a tall técnic son:

e Minva o0 excés en cas de géneres al detall en el pes o quantitat del producte no superior
al 5% si el pes fos inferior a 25 kg i de 10% si el pes fos superior a 25 kg.

o En el cas que el pes o la quantitat d’algun producte subministrat sigui inferior al demanat,
I'empresa adjudicataria haura de subministrar la part restant en el menor temps possible.
El mateix s’aplicara per a aquells productes que siguin rebutjats per manca de qualitat o
circumstancies fixades en aquest plec (temperatura incorrecta...)

e Els incompliments repetits poden donar lloc a la rescissio del contracte.

e En el cas dels productes de peix congelat, el percentatge de glasseig del producte que
es servira, no superara el 15%.

e Els productes alimentaris subministrats mantindran sempre en el sistema FIFO de dates
de consum preferent o dates de caducitat. Tenint en compte la data del lliurament dels
productes i les dates de consum preferent o dates de caducitat indicada per cada
fabricant, 'empresa adjudicataria vetllara per servir els productes amb un marge raonable
de vida util per I'is dels albergs, segons la naturalesa del producte.

En el cas dels seglients productes el marge minim de vida util per I'is dels albergs sera:

-Productes lactics refrigerats : Des del dia de lliurament el 50% de la vida util que

indiqui el fabricant a la fitxa técnica.

- Pastes i fleca industrial de llarga durada: Des del dia de lliurament el 40% de la

vida 0til que indiqui el fabricant a la fitxa técnica.

- Embotit i formatge llescat envasat: Des del dia de lliurament el 50% de la vida

atil que indiqui el fabricant a la fitxa tecnica.

- Productes de V Gama: Des del dia de lliurament el 50% de la vida Gtil que indiqui

el fabricant a la fitxa técnica.
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L’ACJ es reserva el dret a realitzar inspeccions puntuals aleatories per tal de verificar el correcte

compliment de I'execucid del contracte d’acord amb la legislacié vigent.

A2.3. Exigencies per al personal

El personal que subministra els articles ha d’uniformar-se amb barret i bata d’us exclusiu durant

I'estada a les dependéncies de la cuina dels albergs.

L’empresa adjudicataria ha de fer-se carrec d’aquest vestuari.

A2.4. Vehicles de transport

Els transports i subministraments dels articles alimentaris als albergs gestionats per 'ACJ,
s’efectuaran exclusivament amb vehicles refrigerats amb capacitat de gestionar i
mantenir diferents tipologies d’aliments (refrigerats, congelats, a temperatura ambient) al
poder anar ubicats en diferents cameres aillades o compartiments que dotin al producte que es
troba al seu interior de la temperatura que necessita a fi de respectar en tot moment la cadena
de fred. L’empresa adjudicataria haura de subministrar com a minim 2 cops per setmana els
articles alimentaris sol-licitats a cadascun dels albergs, en forma de Iliuraments Gnics multi

producte mitjangant els vehicles descrits anteriorment.

L’empresa adjudicataria haura de subministrar els articles en vehicles de transport
autoritzats i diferenciats segons els grups d’articles que continguin (queviures, productes
de neteja i higiene...), complint amb la normativa vigent al respecte. El subministrament de
productes quimics de neteja que pugui realitzar 'empresa adjudicataria arrel d’altres
contractacions, es realitzara en un transport diferenciat i exclusiu. En cap cas es
subministraran productes quimics de neteja i productes alimentaris utilitzant el mateix
transport. Les dimensions i caracteristiques d’aquests vehicles s’adequaran als espais i

accessos dels albergs.

Queden a carrec de l'adjudicatari, totes les despeses que I'esmentat subministrament pugui
generar, aixi com qualsevol responsabilitat derivada d’aquest serveis front a tercers, eximint en
tot cas a 'ACJ.
Criteris de temperatura dels articles durant lemmagatzematge i el transport:
o Durant tot el transport, els aliments es mantindran a les temperatures exigides seguents:
- Queviures refrigerats: Entre 1°C i 8°C.

- Elaborats carnis cuits i curats (embotits): Entre 2°C i 7°C.
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Carns : Entre 1°C i 7°C.
Despulles: Entre 1°C i 3°C.
Carn picada: Entre 1°C i 2°C

Preparats de carn: Entre 2°C i 7°C.

Carns d’aviram i conill : Entre 1°C i 4°C.

Ovoproductes refrigerats: Entre 1°C i 4°C.

Productes congelats i ultracongelats: a <-18°C

e Els articles congelats no presentaran signes de descongelacid i els altres productes
tampoc poden presentar signes d’haver patit baixades de temperatura.

o El procés de control i mesura de les temperatures de recepcié dels productes peribles
refrigerats, congelats i ultracongelats lliurats als albergs gestionats per 'ACJ, es defineix
a 'annex VIl “Procediment Control temperatures de recepcidé” d’aquest plec de

prescripcions técnigues.
A2.5. Embalatges interiors i exteriors
Els tipus d’embalatge exterior, les mides, la composicio, les senyalitzacions i retolacions que
s’exigeixen per a aquests subministraments sén aquells que figuren en el Codi Alimentari

Espanyol i altres legislacions vigents per a cada producte en concret.

També es regira pel mateix criteri, 'embalatge interior, al qual s’hauran d’afegir les normes

establertes d’etiquetatge i informacié al consumidor, d’acord amb la legislacio vigent.

En cap cas s’acceptaran embalatges o contenidors amb components de fusta o altres que
afavoreixin I'aparicié d’elements contaminants o transmissors de contaminacions. Només seran
valids aquells embalatges que regula la normativa vigent pel transport i distribucié d’aliments.
En el cas dels embalatges individuals per infusions (bossetes o sobrets...), no estara permesa la
utilitzacié de grapes metal-liques que puguin entrar en contacte amb els aliments i begudes.
A2.6. Asseguranca de responsabilitat civil

L’empresa adjudicataria sera responsable dels danys i perjudicis causats a I’ ACJ o tercers, en

el desenvolupament del contracte, eximint ’ACJ de tota responsabilitat pels danys i perjudicis

causats a tercers com a consequéncia d’ aquells.
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No obstant aix0, 'empresa adjudicataria ha de contractar una pdlissa d’ assegurances de
Responsabilitat civil, amb un import minim de 600.000€, que cobreixi els danys corporals, els
materials i els consequencials, inclosa la responsabilitat civil patronal, causats per accié o0 omissio

a terceres persones durant I'exercici de la seva activitat.

L’empresa que sigui considerada oferta econdmicament més avantatjosa haura d’acreditar
'existéncia de la polissa mitjangant I'aportacié de la polissa, els capitals assegurats i el darrer

rebut per tal de poder esdevenir adjudicatari del contracte.

Les empreses adjudicataries comunicaran de manera immediata a '’ACJ qualsevol modificacio

en la polissa d’ asseguranca que alteri o varii les seves condicions de cobertura.

A2.7. Especificacions dels Productes de V GAMMA.

En relaci6 amb els productes de V gamma, I'empresa adjudicataria subministrara aquests
productes envasats al buit, amb atmosfera modificada refrigerats o congelats, i que hauran estat
sotmesos a processos de coccid o pasteuritzacid, obtenint dates de caducitat en producte d’un

minim de 30 dies de vida util en producte refrigerat i un any en producte congelat.

Aixi mateix, I'adjudicatari haura d’indicar de cada plat: els ingredients que hi intervenen, la
caducitat, la valoracié nutricional, el sistema d’envasat i les recomanacions de conservacio, aixi
com si son aptes per col-lectius amb al-lergies i intolerancies als aliments (al gluten, a la lactosa,

al ou, a la llet, al peix, etc.) i altres col-lectius (vegetarians etc.).

En aquest sentit, caldra que I'empresa adjudicataria disposi de plats de V gama en format
mono dosi congelat, dissenyats per donar solucié a al-lérgies i intolerancies alimentaries.
Aquets plats declararan el menor nombre possible d’al-lergogens que estableix la legislacié
vigent (RD/1169/2011), i en tot cas no contindran OU ni productes a base d’ou, ni LLET ni els
seus derivats, ni cereals que continguin GLUTEN ni derivats.

L’empresa adjudicataria haura de disposar d’aquets plats mono dosi les seves fitxes tecniques

corresponents .

El producte de V Gama ha de complir la normativa d’etiquetatge vigent i incloure com a minim la
informacio seguent:

e Nom i adreca del proveidor/fabricant/envasador, i el seu numero de Registre Sanitari

e Nom o denominaci6 del producte.

e Llista d’'ingredients i proporcié en que es troben.
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¢ Numero de lot (tracabilitat).

o Data d’envasat o congelacio (si escau).

e Data de caducitat o de consum preferent.

e Quantitat neta. Segons els casos expressada en |, cl, kg, g.

¢ Condicions especials de conservacié i/o utilitzacio.

o Al-lergens i substancies que poden produir intolerancies alimentaries: els ingredients que
pertanyen al grup d’aliments identificats com al-lérgens potencials i substancies que poden
produir intolerancies alimentaries han de figurar a I'etiquetatge, excepte els exclosos de
figurar d’acord amb la normativa vigent.

e Valoraci6 nutricional.

Les receptes dels plats acabats de V gama que contempla aquest subministrament, es
basaran en el patr6 de dieta mediterrania, caracteritzada per ser diversa i equilibrada pel
consum de varietat d’aliments i us de I'oli d’oliva o oli de gira-sol alt oleic. Aquets plats hauran
de permetre obtenir la certificaci6 AMED.

A2.8. Criteris ambientals

L’empresa adjudicataria es compromet a complir criteris ambientals en el subministrament de
productes alimentaris que afavoreixin la proteccio del medi ambient (minimitzacié d’embalatges,
subministrament de productes amb etiqueta ecoldgica, productes agroalimentaris de proximitat
0 amb un reduit impacte ambiental, utilitzacié d’envasos retornables, minimitzacié de 'abocament
de carrega contaminant).

Els transports i subministraments dels articles alimentaris a les instal-lacions dels albergs
gestionats per 'ACJ, s’efectuaran exclusivament amb vehicles refrigerats amb plataforma
elevadora i amb capacitat de gestionar i mantenir diferents tipologies d’aliments, amb la
finalitat de que els albergs puguin recepcionar les comandes en un unic lliurament, i que
impliqui rebre a 'alberg un unic vehicle per comanda. Aquesta modalitat redueix el
nombre de viatges logistics de mercaderies i conseqguentment redueix l'impacte

ambiental associat al transport.

Tanmateix ,la promocié de productes de proximitat afavoreix la reduccié de la distancia entre la

produccié i el consum i minimitza I'impacte ambiental associat al transport.

L’empresa adjudicataria té I'obligacié d’assolir els objectius que es fixin mitjangant les politiques

de gestié ambiental de 'ACJ:
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o Desenvolupar una gestié eficient dels residus. Evitant-ne la generacié mitjancant la

reduccié d’embalatges i la recollida selectiva dels residus que es generin.

e Estar en disposicio pel compliment de la nova Directiva (UE) 2019/904 de 5 de juny de
2019 relativa a la reduccié de I'impacte de determinats productes de plastics en el medi

ambient, i per tant es prohibeix a partir de 2021 la venta de varis productes d’un sol Us.

e Incorporaci6é de nous articles alimentaris d’'un sol Us ecologics i bio-compostables,

en substitucié dels fabricats amb plastic o derivats.

¢ Minimitzar la utilitzacié de productes quimics. Prioritzar, dins la disponibilitat del mercat,

la utilitzacié d’aquells que garanteixin un menor impacte ambiental.
o Fomentar la utilitzacié de materials reutilitzables, ecologics i reciclats

o L’empresa adjudicataria haura de promoure i vetllar per I'is racional de l'aigua i I'energia

utilitzada en la conservacio, produccié i posterior servei dels aliments
e Prioritzar la utilitzacio de productes ecologics i de proximitat.

e Estar en disposicié pel compliment de la nova Llei 3/2020, de I'11 de marg, de prevenci6

de les perdues i el malbaratament alimentaris.

e Implantar un sistema per recollir i analitzar les dades de les pérdues i el malbaratament
alimentaris i elaborar un Pla estratégic de prevencié de les pérdues i el malbaratament

alimentaris.

A3. PRINCIPIS | OPERATIVITAT DEL SEU SEGUIMENT

A3.1 Controls bromatologics

Qualsevol anomalia detectada en les caracteristigues organoléptiques, aixi com en la
temperatura dels articles i d’altres factors que es considerin basats en inspeccions visuals i en
controls instrumentals, i que comporti I'incompliment del contracte, sera sancionada de
conformitat amb el que disposen les clausules d’infraccions i penalitzacions d’aquest plec de

condicions técniques.
A3.2 Controls microbiologics i clinics.

Totes les materies primeres servides poden ser objecte de I'analisi microbioldgic i clinic per part

de I'ACJ. Qualsevol anomalia detectada per mitja dels esmentats controls microbioldgics i clinics
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envers als valors establerts per la legislacié vigent o fitxes técniques de cada producte, sera
sancionada de conformitat amb el que disposen les clausules d’infraccions i penalitzacions

d’aquest plec de condicions técniques.

A3.3 Seguiment.
En la consideracio global de la qualitat del subministrament, es tindra en compte també el
compliment dels criteris seguents:

- Ladiligéncia, ell rigor i la fiabilitat dels circuits de lliurament.

- El compliment de la programaci6: productes, calendari i horaris de lliurament, personal,
etc.

- La disponibilitat i I'eficieéncia del representat de 'empresa adjudicataria, nomenat com a
unic interlocutor amb [I'ACJ per qualsevol assumpte que faci referéncia al
desenvolupament de la prestacio.

- La disponibilitat de recursos i la capacitat de resposta en cas d’emergéncia, aixi com
davant de diferents necessitats que puguin sorgir.

- L’estat d’higiene i/o presentacié dels equips, material, estris, vehicles i personal operatiu.

- El tracte del personal de 'empresa contractada envers al personal de 'ACJ.

- El seguiment de les incidencies mitjangant un procediment de gestio de no conformitats.

Aquest seguiment es fara periddicament per part dels responsables de 'ACJ, dependent o
independentment de les incidéncies que puguin haver produit dintre de la prestacié de

contractacio, en relacié a aquests criteris.

A4. OBLIGACIONS DE LES PARTS

A4.1. Obligacions i facultats de ’'ACJ

L’ACJ es compromet a satisfer el preu que es determini i fer efectiu el pagament d’acord amb les
condicions establertes al present Plec.

L’ACJ disposa les facultats seglents:

- Inspeccionar el subministrament, d’interpretar alld pactat, modificar la prestacié segons les
conveniencies dels albergs, suspendre la seva execucid, indemnitzant, si és el cas, a 'empresa

pels danys i perjudicis causats.

- En el suposit que el contractista incorri en els actes o omissions que puguin interrompre el

funcionament normal del subministrament, exigir 'adopcié de mesures concretes i eficaces per
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tal de restablir el bon ordre en I'execuci6 del que estigui pactat, sense perjudici de la possible

resolucio del contracte s’hi s’incorre en alguna causa de resolucié del mateix.

- En el suposit que els productes a subministrar inclosos en aquest contracte fossin causa de
qualsevol perjudici per la salut de les persones consumidores, 'ACJ podra exercir les accions

legals oportunes, que poguessin arribar fins la resolucié d’aquest contracte.

- En cas de resolucio del contracte per causes imputables al contractista, 'ACJ podra obligar-lo
a continuar la prestacio del subministrament contractat en els mateixos termes pactats, en tant
no s’hagi realitzat 'oportuna nova adjudicacié i I'inici del subministrament del nou contractista.
Surant aquest termini, s’haura de seguir realitzant els subministraments en les mateixes

condicions gue venia realitzant fins a la data de la finalitzacio.

A4.2. Obligacions de I’adjudicataria

L’empresa adjudicataria queda obligada a:

a) Subministrar a tots els albergs i no només a una part. Compromis de subministrament
i/o servei en totes les situacions. L’empresa adjudicataria s’obliga a subministrar tots i
cadascun dels articles estipulats a 'annex Il quan li siguin solslicitats, i en el format i/o
en la unitat de venda minima que s’estableixi, sempre que no afecti a la tracabilitat de
I'article (n° lot, data de caducitat o de consum preferent).

b) Els productes agroalimentaris utilitzats en I'execuci6 del contracte seran d’origen catala
sempre que sigui possible.

c) L’empresa adjudicataria haura de subministrar els productes agroalimentaris de qualitat
diferenciada, provinents de venda proximitat i producci6 ecologica que ofereixi en la seva
oferta. En el cas de productes frescos, s’atendra a temporada optima del producte, i
'empresa Informara per correu als albergs de forma periodica, del moment optim pel seu
consum.

d) L’empresa adjudicataria haura de subministrar els productes establerts a 'annex I,
necessaris per atendre regims especials per aquells/es usuaris/es que aixi ho
requereixin per rad de discapacitat, prescripcio facultativa o motius religiosos o morals.

e) Els plats o menls subministrats en V gama, inclouran receptes tradicionals de les
comarques de Catalunya, seran dissenyats d’acord amb la dieta mediterrania.

f) Els productes alimentaris subministrats mantindran sempre en el sistema FIFO de dates

de consum preferent o dates de caducitat. Tenint en compte la data del lliurament dels
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9)

h)

)

K)

productes i les dates de consum preferent o dates de caducitat indicada per cada
fabricant, I'empresa adjudicataria vetllara per servir els productes amb un marge

raonable de vida util per I'is dels albergs.

Executar el subministrament sota el seu risc i ventura i estara obligat a indemnitzar tots

els danys i perjudicis que es causin a tercers com a conseqgiéncia d'aquesta execucio.

Complir les disposicions vigents, generals i sectorials, entre d'altres, en matéria laboral i
de seguretat i higiene del treball, prevencio de riscos laborals i qualsevol altre de caracter
especific o general, establert per la legislacio vigent.

Designar una persona, amb capacitat suficient, per ostentar la representacié del
contractista, organitzar I'execucié del subministrament i del servei i coordinar-se amb el
director/a de I'Alberg per al desenvolupament del subministrament. Haura de tenir la
capacitat suficient per a resoldre, per si mateix, totes les situacions relacionades amb el
present contracte. La persona designada per |' adjudicatari davant I' ACJ, haura de tenir
dedicacioé exclusiva durant la implantaci6é del servei , una vegada implementada haura
de tenir la dedicacié necessaria pel bon funcionament. En cas d’ haver problemes de
funcionament haura de tenir dedicacio exclusiva fins a la seva resolucio.

Aquesta persona estara permanent localitzable pels responsables de I’ ACJ.

Presentar un calendari-programa dels dies de sol-licitud de comanda, dels dies de
subministrament, la periodicitat i els horaris pactats de lliurament amb la direccié de
cadascun dels albergs. La direccio de I'alberg i 'adjudicatari acordaran i signaran aquest
calendari-programa abans de l'inici del subministrament i lliuraran una copia I'Area de
Gesti6 Técnica de 'ACJ.

Indicar la persona o persones acreditades com a representants, aixi com els
transportistes que lliuraran les comandes per tal de tenir un control d’entrada i sortida de

la carrega i descarrega i establir les mesures de seguretat adequades.

En el suposit de vaga, comprometre’s a oferir les solucions que garanteixin la correcta

realitzacio de la prestacio.

m) Fer-se responsable de les tasques realitzades pels seus col-laboradors/es.
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P)

aq)

Y

Facilitar totes les dades o informes que sol-liciti 'TACJ relacionats amb la gestié i 'analisi

de les compres (estadistica de compres mensual per alberg i producte, etc..).

Els articles de TANNEX Il marcats en color groc i amb epigraf (3), i que es disposaran a
'abast de l'usuari dels albergs, 'ACJ exigeix que siguin etiquetats en catala o catala i

castella.

Les comunicacions, la correspondéncia, publicitat, documentacié administrativa,
retolaci6 de maquines dispensing, etc..., que I'empresa adjudicataria adreci a 'ACJ o
directament als alberguistes ha de fer-se en llengua catalana. Aixi com el personal

d’atencié a l'usuari ha de conéixer la llengua catalana.

Facilitar les fitxes técniques de qualitat i de seguretat de tots els productes en un entorn
informatic “Online” accessible per a tots els albergs , i actualitzable d’acord els possibles
canvis de producte o noves incorporacions. L’'empresa adjudicataria facilitara un sistema

informatic “Online”, que permeti realitzar comandes en temps real als albergs.

Facilitar mostres d’aquells productes que s’estimin oportuns.

Per tal de poder donar compliment, tant al protocol d’alslergies i intolerancies de 'ACJ
com a les derivacions de menus validades pel un Dietista/Nutricionista, I'empresa
adjudicataria no podra realitzar cap canvi d’article que no hagi complert el protocol de
canvi de productes homologats, descrit a 'annex VI d’aquest Plec de Prescripcions

Técniques.

Compromis de millora continua i aportar solucions logistiques i d’organitzacié i
compromis de minimitzacié d’embalatges en els articles alimentaris que subministri, per
tal que els enviaments siguin efectuats amb la minima quantitat d’embalatge o en tot cas

de tipus reciclat.

Pel que fa a reclamacions de caire economic, de facturacio o de gestié de servei definit
en aquest plec, I'adjudicatari es compromet a donar resposta a una reclamacio del centre
en un termini maxim de 10 dies naturals i en el cas de reclamacions de la qualitat de
subministrament en un termini maxim de 7 dies naturals. Per fer constar una reclamacio,
el responsable del seguiment de I'explotacié de l'alberg, trametra a I'adjudicatari, via
correu electronic, la incidéncia a fi de que quedi constancia de la data i hora que ha estat

tramesa.
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v) L’empresa adjudicataria queda obligada a atendre i donar resposta en un temps inferior
a 12 hores per fer front a situacions excepcionals, urgencies o imprevistos que es
poguessin derivar de la prestacié del subministrament o de les necessitats del servei de
'ACJ,

w) L'empresa adjudicataria presentara obligatoriament i de forma bimensual un informe de
les incidéncies que s’hagin produit al director/a de cada alberg i un informe resum de tots
els albergs a I'Area de Gestié Técnica de 'ACJ.

X) Realitzar els fotolits i la impressio del logotip i contingut personalitzat dels sobres
individuals de sucre, que determini i faciliti TACJ, per tal que estigui disponible per
subministrar a I'entrada en vigor del contracte.

A4.3. Implantacié d’un nou software de gestié d’informacié de la produccio de menus i

inversions.

A4.3.1 Implantacié d’un nou software de gestié d’informacié de la produccié i tracabilitat

dels aliments que es preparin als albergs.

El servei d’alimentacio dels albergs gestionats per 'ACJ serveix vora 1 milié d’apats I'any, entre
esmorzars , dinars o sopars i complements de berenar. D’acord a les estadistiques que es
disposen, el 10% sobre el total d’apats servits en un any, es corresponen a derivacions de menu
per motius medics (d’al-lérgia, intolerancia alimentaria , malaltia o trastorn) o per motius étics,

religiosos o morals.

L’ACJ disposa d’un_“Protocol de Al-lergies i Intolerancies Alimentaries”. La directriu principal del

Protocol és la Prevencid, i disposar d’'una eina de treball, control i consulta que ajudara a establir
les mesures preventives i de seguretat basiques per reduir al maxim el risc que els usuaris dels
Albergs puguin entrar en contacte en els apats amb al-lergens als quals son al-lérgics o
intolerants.

L’ACJ disposa d’'una “Guia de Practiques Correctes d’Higiene”. Una de les directrius principals

de la Guia, es dotar als albergs d’'un marc normatiu comu que permeti objectivar els aspectes

relacionats amb la sanitat pel que fa als serveis de restauracio i allotjament.

L’ACJ disposa d’'una “Oferta gastronomica” que implica la gestid i el control de més de 634

productes alimentaris (i respectives fitxes técniques) implicats en més de 288 plats i
elaboracions.

L’ACJ disposa d’'un “Programa informatic (GQF)” com a plataforma per a la gestio dels requisits

aplicables a les instal-lacions (albergs). Aquesta Plataforma de Control Normatiu permet
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visualitzar i establir el calendari de compliment de les diferents accions, com poden ser entre
altres el sistema de autocontrol de cuina (APPCC) o el propi Protocol d’al-lérgies i intolerancies

alimentaries.

Aquests documents i eines es facilitaran a 'empresa adjudicaria a l'inici del contracte, per tal

en tingui coneixement.

L’empresa adjudicataria haura de posar en disposicié de I’ACJ en un termini inferior a dos
anys, un software “on line” que permeti gestionar la informacié de la produccio i
tracabilitat dels aliments que es preparin als albergs. Aquest software haura d’estar ja
construit o existent en el mercat (tipus COQUUS o similar) i s’haura d’integrar amb el
software (ERP) de la central de compres i de gesti6 de magatzems de I’empresa
adjudicataria, amb la finalitat que permeti gestionar el procés productiu del servei d’alimentacio
dels usuaris dels albergs, controlar la informaci6 nutricional implicada en els diferents articles
alimentaris, menus o dietes, i que pugui gestionar de forma centralitzada les fitxes técniques dels
plats i els seus ingredients, aixi com preveure una producci6 de les necessitats de compra per

varis dies i calcular-ne el cost dels plats.

Aquest prgoramari informatic, haura de complir una série de caracteristiques per a la correcta

gestio de les dietes i compres dels albergs, les principals i minimes exigibles sén les segients:

Pel que fa a la gestié de menus:

e Multilingte.

e Accés via web als diferents usuaris.

e Substitucié multiple i automatica dels plats i ingredients. Eliminacié d’opcions tenint en
compte incompatibilitats dels usuaris del servei d’alimentacié dels albergs(al-lergens,
intolerancies o aversions).

¢ Configuracié de menus i relacié de plats compatibles d’acord casuistica i necessitats dels
usuaris.

e Guardar informacié nutricional i de cost a nivell d'ingredients i plats , permetent una
actualitzacio.

e Llistar resums diaris i ordres de treball per a la produccio6 de cuina.

e Estructuracio i proposta de comandes.

Pel que fa a la gesti6 de les compres:
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e Sistema de correspondencies entre codis d’articles de proveidor (adjudicatari) - ACJ i
receptes o fitxes dels plats dels albergs gestionats per ’ACJ.

e Impressié d’etiquetes per lotejat de la recepcidé de queviures. El sistema ha de poder
gestionar els seus propis numeros de lot, i permeti imprimir etiquetes per marcar els
productes amb lot d’entrada mitjangant codis de barres o QR (llegibles amb dispositius
mobils)

o Gesti6 de moviments de magatzem amb lectura optica d’etiquetes. Control d’entrada i
sortida de queviures.

e Calcul automatic de les necessitats en funcié de l'ocupacié del servei d’alimentacid,
escollint lots d’acord criteris FIFO o PEPS (Primer que Entra Primer que Surt)

e Tragabilitat. La gestio dels lots ha de garantir la capacitat del sistema per rastrejar aliments

des de la recepcio fins al usuari final.

Un cop els técnics de I'Area de Gestié Técnica de 'ACJ hagin validat totes les fitxes técniques i
qualitats dels productes alimentaris de l'oferta presentada, d’acord a les especificacions de
ANNEX Il “Llistat de productes i preus queviures”, 'empresa adjudicataria realitzara 'abocament

de dades al nou sistema amb tota la informacio pertinent, entre altres:

e Carrega de les fitxes o escandalls dels plats que conformen I'oferta gastrondmica de
'ACJ.

e Preus dels articles alimentaris tenint en compte les seves unitats basiques o minimes de
compra i les especials que constin als escandalls.

e Informacié nutricional, al-lergens declarats a les fitxes tecniques dels articles alimentaris.

¢ Informacio relativa a dietes 0 menus que es requereix per al bon funcionament i operativa

del servei d’alimentacio de 'ACJ.

L’empresa adjudicataria sera responsable de la fase d’'implementacié del nou programari, aixi
com de la gestio i del seu manteniment i actualitzacié de les dades durant tota la vigéncia del
contracte. Tanmateix es fara carrec de la formacié pertinent del personal tecnic que conforma

I'Area de Gestié Técnica de I’ACJ, per tal en pugui fer un s adequat.

Al finalitzar el contracte, la informacié generada durant la vigéncia d’aquest s’haura de poder
recuperar i exportar en un format adient, per tal que '’ACJ en pugui fer I'is que cregui convenient.

Aguesta informaci6 fa referencia al seguent:
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o Escandalls dels plats, menus i articles que conformen l'oferta gastronomica de I'AC,
d’acord al sistema de correspondéncies entre codis d’articles proveidor (adjudicatari)-
ACJ, i receptes o fitxes dels plats dels albergs gestionats per 'ACJ.

o Estadistiques de compra, preus i produccio d’apats.

En cas que el programari sigui propietat de I'adjudicatari, o la solucié requereixi d’instal-lacio,
'empresa adjudicataria haura de fer-se carrec de la instal-lacié del programa per poder oferir un
accés “On line” aixi com de totes les despeses de manteniment i renovacié de llicéncies
necessaries (tant les del propi programa com les del sistema gestor de Base de Dades Microsoft

SQL-Server o altres).

L’empresa adjudicataria i el programari haura de complir amb tota la normativa de proteccié de
dades, en especial alld contingut a la Llei Organica de Proteccié de Dades de Caracter personal
15/1999, de 13 de desembre.

A4.3.2 Inversions.

L'empresa adjudicataria té la iniciativa i responsabilitat d’introduir maquinaria, equips auxiliars,
eines i la realitzacié de cursos de formacié anuals a tot el personal i de forma general qualsevol

avang tecnologic susceptible de millorar la qualitat i els resultats de I'objecte d’aquesta licitacio.

Aixi mateix, en el moment de signar el contracte, 'empresa adjudicataria ha d’assumir i executar

les inversions seguents a I'inici del contracte:

a) En el cas dels articles congelats, cedir en diposit els equips de congelacié adients a les
necessitats d’espai i la capacitat emmagatzematge del producte subministrat als albergs. A titol
informatiu, la relacié d’arcons congeladors que actualment manté cedits I'actual empresa
contractada es relaciona a TANNEX IV “Relacié d’arcons congeladors i maquines de dispensing”.
Aquesta relacié d’arcons per alberg, sera la quantitat minima a cedir per part de 'empresa
adjudicataria, i hauran de disposar d’'un dispositiu de lectura per la temperatura preferiblement

integrat en el mateix congelador, o bé en un dispositiu extern.

b) A l'alberg “Pic de I'Aliga” de Nuria ,'empresa adjudicataria es compromet a cedir en diposit i

instal-lar una cafetera professional de tres bracos (tipus Espresso), | sortidors de begudes
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carbonatades (cervesa, refrescs), bidons i carregues de gas, aixi com contenidors isotermics pel

lliurament dels productes que ho requereixin.

c) Cedir en diposit per a tots els albergs, maquines dispensadores per a productes concentrats

d’esmorzar (cafe, sucs fruita, llet, xocolata, etc) en format concentrat liquid per sucs de fruita i
liofilitzats en pols per la resta. La retolacié dels articles del display d’aquestes maquines sera en
llengua catalana. A titol informatiu, la relaci6 de maquines dispensing que actualment manté
cedits 'actual empresa contractada es relaciona a TANNEX IV (Relaci6é d’arcons congeladors i

maquines de dispensing).

d) Facilitar, de forma gratuita, 14 dispensadors de salses (Melmelades, maionesa ,quetxup, ...)
aptes pel nou format de productes en bossa Bag in Box de 2,75 kg. Aquet equipament quedara
en propietat de 'ACJ un cop finalitzi el contracte i la retolacié dels articles del display d’aquets

equipaments sera en llengua catalana.

e) Altres inversions en que s’acordara la cessié atenent a criteris del consum que es generi a
l'alberg:
o Cedir en diposit forns de fleca congelada als albergs que els sol-licitin i assoleixin el

consum pertinent.

f) Realitzar les operacions necessaries de manteniment, reparacié o reposicié dels aparells i

materials cedits, per tal de garantir un funcionament correcte en el transcurs del contracte.

g) En quant al nou software de gestio d’informacié de la produccié de menus o dietes a implantar,
'empresa adjudicataria haura d’aportar el segient equipament, que quedara en propietat de
'ACJ un cop finalitzi el contracte:

e 16 unitats de Tablets per les cuines dels albergs, per poder realitzar les diferents tasques
relacionades amb les comandes, recepcié de mercaderies i produccié dels apats i
menus. Aquestes Tablets disposaran com a minim de les seglients caracteristiques:

- 10

- 4Gb RAM

- 64 GbSSD

- Windows 10

- WiFii Bluetooth

- Funda antilliscant i de protecci6 per impactes

A4.4. Recursos humans
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A4.4.1 Aspectes generals
L’empresa adjudicataria ha de disposar del personal propi necessari per desenvolupar I'objecte
d’aquesta licitacio. Aquest personal en cap moment ostentara una relacio laboral ni cap mena de

vincle amb 'ACJ.

El personal contractat per I'empresa adjudicataria haura de reunir la formacié i capacitat

necessaries per al desenvolupament de I'objecte del contracte.

En tot cas, 'empresa adjudicataria estara obligada a fer-se carrec i complir sota la seva exclusiva
responsabilitat les disposicions vigents en matéria de relacions laborals, seguretat social,
prevencié de riscos laborals, i seguretat i salut laboral, aixi com qualsevol altra de caracter

particular o general, que li siguin aplicables.

L’ACJ no sera responsable ni se subrogara en cap cas en les obligacions i incidéncies, de
qualsevol naturalesa, que puguin sorgir entre I'adjudicatari i el seu personal, siguin quines siguin
les mesures que s’adoptin com a consequéncia directa o indirecta del desenvolupament regular

o irregular d’aquest contracte.

Aquest expedient no compta amb personal a subrogar.

A4.4.2. Gesti6 de situacions singulars

Tindran aquesta particularitat les situacions que facin referéncia a I'absentisme laboral temporal.
L’empresa sera I'iinica responsable de la seva gestio i haura de cobrir, el mateix dia i en les
mateixes condicions, el/s lloc/s previst/os en la planificacio de les tasques acordades amb I'ACJ,

excepte en casos en qué hi hagi una nova proposta i un nou acord d’organitzacio.
A4.5. Mecanismes de coordinacié entre I'empresa i ’ACJ
Per tal de fer seguiment i control de la correcta evolucié, es realitzaran reunions de treball
peridodiques segons el calendari pactat entre 'empresa adjudicataria i 'ACJ.
Aquesta coordinaci6 es dura a terme de la manera seguent:
- “In situ”, quant a l'operativa diaria a cada alberg, mitjangcant el dialeg entre els

responsables. El responsable del seguiment de I'execucioé del contracte sera el director/a

de cada alberg.
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- Mensualment, a través de reunions de seguiment entre els representants del de I'’Area de
Gestié Técnica de 'ACJ i el responsable amb poder executiu de 'empresa adjudicataria.
- Periddicament, com a minim un cop al any, o a peticié d’'una de les dues parts, a través
d’unes sessions de revisio i actualitzacié de la operativa i resultats de la prestacio del

servei, a nivell dels maxims responsables del servei de 'empresa adjudicataria i 'ACJ .

L’empresa adjudicataria presentara obligatoriament i de forma bimensual un informe de les
incidéncies que s’hagin produit al director/a de cada alberg i un informe resum de tots els albergs

a I'’Area de Gestio Técnica de 'ACJ.

A4.6. Descripcio de les tasques no executories prévies al inici del subministrament.

Un cop adjudicat aquest expedient s’establira un periode anterior a la data de inici del contracte,
per desenvolupar totes aquelles tasques no executories prévies i necessaries pel bon
funcionament del contracte.

Previ al inici del subministrament 'empresa adjudicataria haura de presentar una “Memoaria de
qualitats i productes homologats”, amb cadascuna de les fitxes técniques actualitzades de
cada producte en format PDF i hipervinclades a la casella corresponent de cada article del

document Excel de I'annex II.

Per tal de considerar valida una fitxa técnica en relaci6 amb ['article licitat, aquesta haura de
contenir informacio suficient per comprovar que es correspon amb les caracteristiques descrites
en la columna “Descripcié Producte” i amb la informacio i/o les qualitats minimes que puguin
constar a la columna “Qualitat / especificacions dels productes” del annex Il.
La relacié de tastes prévies al inici del subministrament és la segient:
a) Configuracio i parametritzacié del entorn informatic cedit per I'adjudicatari per gestionar
les comandes dels albergs.
b) Coordinacié del lliurament dels nous equips i aparells a cedir i la retirada dels cedits per
I'anterior adjudicatari.
c) Acordar amb la direccié6 de cada alberg el calendari-programa de frequéncia, dies de
servei, i horaris de lliurament.
d) Executar la coordinacié de prevencié de riscos laborals amb I'Area de RR.HH. de 'ACJ.
e) Coordinacié entre el departament de qualitat de I'empresa adjudicataria i els técnics
designats per 'ACJ, per efectuar la revisié i validacié dietétic-nutricional del manual de
menus de I'ACJ (d’acord a la informacié de les fitxes técniques dels productes a
subministrar per I'adjudicatari). Un cop efectuada aquesta tasca, qualsevol canvi de

producte haura de ser aprovat d’acord a TANNEX VI “Protocol de canvi de productes”.
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f) En quant al subministrament de productes agroalimentaris frescos de venda de proximitat
0 ecologics inclosos a I'oferta, 'empresa I'adjudicataria presentara un llistat previ de les
empreses i particulars adherits com a productors a la venda de proximitat o consell
regulador pertinent, on realitzara I'aprovisionament d’aquets productes destinats al
subministrament dels albergs. Per ampliar informacio al respecte consultar la pagina web

del Departament d’agricultura https://agricultura.gencat.cat/ca/.

A5. PENALITATS | RESOLUCIO DE LA CONTRACTACIO

A5.1. Penalitats
Qualsevol infraccié o incompliment per part de 'empresa adjudicataria de les obligacions que

deriven de la contractacio, faculta a 'ACJ a interposar penalitats de I'execucié del contracte.

A5.2 Procediment
Qualsevol infraccié o incompliment, la direccid de I'alberg aixecara una acta de no conformitat.
Es lliurara copia a l'adjudicatari per tal que respongui amb un informe a la no conformitat

redactada.

L’Area de Gestio Técnica de 'ACJ rebra totes les actes de no conformitat i els informes. Un cop
revisat, si s’escau, proposara a I'dorgan de contractacio I'inici del procediment per a I'aplicacio de
les possibles de penalitats d’acord amb el descrit en aquest Plec de Prescripcions Técniques.
L’ACJ notificara a 'empresa adjudicataria l'inici del procediment de penalitats, donant-li tramit
d’audiéncia i concedint un termini de 15 dies naturals per que pugui formular al-legacions i
presentar els documents i justificacions que estimi oportuns abans de dictar la resolucié que
correspongui.

L’acumulacio d’incompliments podra donar lloc a la resolucio del contracte.

A5.3 Tipologia de penalitats

Per tal de garantir una bona execucié del subministrament, 'ACJ ha detallat els suposits

seguents:

- Els transports i subministraments dels articles alimentaris a les instal-lacions dels albergs

gestionats per 'ACJ, s’efectuaran exclusivament amb vehicles refrigerats amb plataforma
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elevadora i amb capacitat de gestionar i mantenir diferents tipologies d’aliments,
(refrigerats, congelats, a temperatura ambient), en forma de lliuraments Unics multi
producte. Si 'adjudicatari organitza una logistica que impliqui que els albergs hagin de
recepcionar les comandes en varis lliuraments, o que impliqui rebre a 'alberg més d’'un
vehicle per comanda, s’aplicara una penalitzaci6 de 2.000 € per a cada episodi.
Penalitzacions reiterades d’aquesta obligacid, pot suposar motiu d’incompliment o

resolucié de contracte.

Si I'article subministrat no compleix amb totes les especificacions fixades (annex Il) i

oferta presentada, sera rebutjat i es penalitzara a I'adjudicatari amb 200€ per article.

Si I'adjudicatari comuniqués la impossibilitat de subministrar I'article demanat per causes

que li siguin imputables, s’aplicara una penalitzacioé de 200 € per producte.

Si el transport es realitza inadequadament (condicions de temperatura, higiene, etc) i

l'article subministrat es considera afectat, s’aplicara una penalitzacié de 200€.

Si l'article es subministrés a una temperatura inadequada (d’acord amb el que estableix
aquest Plec de Prescripcions Técniques), s’aplicara una penalitzacié de 200 € per article

afectat.

Si l'article congelat es subministrés amb un excés de glasseig (+15%) s’aplicara una

penalitzacié del 100 € per producte.

El subministrament de productes quimics de neteja que pugui realitzar I'empresa
adjudicataria arrel d’altres contractacions amb I'ACJ o clients, es realitzara en un transport
diferenciat i exclusiu. En cap cas es subministraran productes quimics de neteja i
productes alimentaris utilitzant el mateix transport. L’incompliment d’aquesta obligacié

representara una penalitzacio greu valorada 1.000 €.

Els productes alimentaris subministrats mantindran sempre en el sistema FIFO de dates
de consum preferent o dates de caducitat. Tenint en compte la data del lliurament dels
productes i les dates de consum preferent o dates de caducitat indicada per cada
fabricant, 'empresa adjudicataria vetllara per servir els productes amb un marge raonable

de vida util per I'is dels albergs, segons la naturalesa del producte.
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Productes lactics refrigerats : Des del dia de lliurament el 50% de la vida atil que

indiqui el fabricant a la fitxa técnica. L'incompliment d’aquesta obligacio representara una
penalitzacié greu valorada en 200 €.
Pastes i fleca industrial de llarga durada: Des del dia de lliurament el 40% de la vida

atil que indiqui el fabricant a la fitxa técnica. L'incompliment d’aquesta obligacié
representara una penalitzacio greu valorada en 200 €.
Embotit i formatge llescat envasat: Des del dia de lliurament el 50% de la vida util que

indiqui el fabricant a la fitxa técnica. L'incompliment d’aquesta obligacio representara una
penalitzacié greu valorada en 200 €.
-Productes de V Gama: Des del dia de lliurament el 50% de la vida util que indiqui el

fabricant a la fitxa técnica. L’incompliment d’aquesta obligacié representara una

penalitzacié greu valorada en 500 €.

- Eltransportista haura d’arribar al lloc de lliurament de matéries primeres i lliurar el génere
i 'albara al responsable de la recepcid. En cas d’'incompliment (abandonar el génere a la
porta de la cuina o del magatzem) per causes imputables al transportista, es podra

penalitzar amb 200 €.

- En cas de no complir amb els horaris establerts i pactats per causes imputables a

'empresa adjudicataria, es podra aplicara una penalitzacié de 200 €.

- Sidurant 'execucio del contracte es donés qualsevol episodi documentat (resultat analitic
negatiu) que representi un risc per la seguretat i salut de les persones usuaries de I'alberg
a causa de I'incompliment de la normativa vigent en 'ambit de la seguretat alimentaria es
penalitzara amb un import de 1.500 €, al marge de les responsabilitats que puguin

concorrer.

- Penalitats derivades del circuit administratiu:
- Aplicaci6 incorrecta de preus adjudicats ( més de 3 cops al mes) es penalitzara
amb 300 €
- Informacio incomplerta ( més de 3 cops al mes) de 'albara o factura (tragabilitat,

codificacié ACJ...) s’aplicara una penalitat de 200 € per albara o factura incorrecte.

B. Prescripcions técniques per al LOT2 : Subministrament de productes de neteja i
higiene als albergs gestionats per I’Agéncia Catalana de la Joventut pels anys
2024 a 2026.

B1. ASPECTES GENERALS | CARACTERISTIQUES
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B1. ASPECTES GENERALS | CARACTERISTIQUES

B1.1 Aspectes generals

L’Agéncia Catalana de la Joventut planteja la necessitat de realitzacié del subministrament de

productes de neteja i higiene personal als albergs gestionats per 'ACJ.

L’esmenat subministrament s’ha d’efectuar per als albergs gestionats per ’ACJ que es

descriuen a Annex | “Llistat d’albergs”.

B1.2 Subministrament

L’empresa adjudicataria ha de ser capac¢ de cobrir totes les necessitats d’articles de neteja i

higiene per al correcte funcionament dels serveis oferts pels albergs gestionats per 'ACJ.

L’empresa adjudicataria ha de poder subministrar els articles que es descriuen a Annex Il “Llistat
de productes i preus neteja” als albergs gestionats per 'ACJ que es relacionen a I' Annex | “

llistat d’albergs” d’aquest Plec de Prescripcions Técniques.

L’empresa adjudicataria s’obliga a subministrar tots i cadascun dels articles estipulats a I' Annex
[l quan li siguin sol-licitats, i en el format i/o en la unitat de venda minima que s’estableixi, sempre
que no afecti a la tracabilitat de I'article (num. lot, data de fabricacié, data de caducitat, data d’us

preferent...).

L’ACJ podra incloure nous articles (productes de neteja i higiene) durant la vigéncia del contracte,
per tal de cobrir necessitats derivades del servei o variacions de I'oferta del mercat. En aquest
cas, 'empresa adjudicataria haura de facilitar les fitxes técniques i de seguretat corresponents,
aixi com el preu unitari a negociar amb '’ACJ com pas previ al subministrament, que els haura

d’autoritzar i incorporar al llistat de productes Annex llI.
Tots els articles es codifiquen i es relacionen a I'Annex lll. Els articles estaran subjectes a
ampliaci6 i/o modificacid, sempre i quan hagi estat acordat amb I'Area de Gestié Técnica de

I'’ACJ.

Tots els articles inclosos a I’ Annex Il son considerats Articles de preu fix (FIX).
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Les empreses licitadores disposaran de la deguda Inscripci6 i autoritzacié al Registre Sanitari
Industrial del fabricant o distribuidor dels productes de neteja i higiene per a Us en la industria
alimentaria (RSIPAC) i/o Registre General Sanitari (RGS), degudament validada per la Direccio
General de Salut Publica vigent amb els epigrafs corresponents a I'activitat a desenvolupar (clau
40 Emmagatzemistes, distribuidors, envasadors i importadors polivalents i/o clau 39 Materials i
objectes destinats a entrar en contacte amb aliments).

B1.3 Comandes
La direcci6 de cadascun dels albergs emetra les comandes dels articles establerts a I' Annex IlI

que necessiti per al correcte funcionament de l'alberg.

Els albergs realitzaran les comandes de productes a 'empresa adjudicataria segons les seves

necessitats, i d’'acord amb el calendari-programa pactat i acordat amb I'empresa adjudicataria.

Les comandes es realitzaran abans de les 12:00 del mati un cop al mes per a cada alberg com
minim. S’ha de tenir en compte que per circumstancies de cumul de dies festius o per
contingéncies determinades es podra recepcionar en dies no establerts. El proveidor haura
d’avisar sempre de qualsevol retard en el lliurament de la comanda o falta de producte, amb una

anticipacio suficient per no afectar el funcionament del servei de neteja i higiene de 'alberg.

Els albergs podran:
¢ Realitzar comandes en temps real via web “Online” , correu electronic o altre sistema que
deixi constancia del contingut i de la seva recepcio.
e Consultar la fitxa de cada article: preu, caracteristiques, fitxa técnica i fitxa de seguretat,
etc.

¢ Imprimir les comandes i llistats de la seva conta de client.

Excepcionalment es podran fer comandes per a ser subministrades de forma urgent

(emergéncies, trencament d’estocs, canvis imprevistos en I'ocupacio...)

Les comandes hauran de lliurar-se per lots de productes segons les seves caracteristiques, tal

com estableix la normativa vigent.

Tots els articles es codifiquen i es relacionen a 'Annex Ill. Aquesta codificacié sera utilitzada per
ambdues parts per fer les comandes i es fara constar a 'albara de lliurament d‘articles i a la

factura.
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B1.4 Albarans.

D’acord amb el punt anterior, tots els articles es codifiquen i es relacionen a’Annex lIl. L’empresa
adjudicataria utilitzara la mateixa codificacié a I'albara de lliurament i a la factura. Aixi mateix, cal
que a l'albara consti el numero de lot que correspon a cadascun dels articles subministrats pel
seguiment de la tragabilitat d’aquests. No podra facturar-se cap article que no estigui donat d’alta

amb un codi ACJ facilitat per 'Area de Gestié Técnica.

L’albara ha de contenir i descriure clarament la informacié minima seguent:

e Nom i adreca de 'alberg de destinacio

e Nom i adreca del proveidor

e Registre Sanitari Industrial del fabricant / distribuidor o Niumero de Registre Sanitari o
Numero d’inscripcié en el Registre de plaguicides no agricoles o biocides , .

e Data i numero d’albara

e Codi i nom del producte (codi propi de 'ACJ de cada article segons 'Annex Il i codi
proveidor)

e Categoria

e Pes/ Volum/Unitats

e Preu per unitat de mesura

e Import de l'albara

e Import dels impostos indirectes

e Import total en euros

e Numero de lot de cadascun dels productes, data de fabricacio (criteris de tragabilitat)

L’albara sera signat i segellat per la persona autoritzada que designi el Director/a de I'alberg i
sera qui rebra la comanda, requisits sense els quals I'operacié no s’entendra com a valida, amb

els consequents efectes d’'invalidacio en el posterior procés de facturacié i pagament.

L’albara identificara la comanda i es lliurara per duplicat, essent el desti de cadascuna de les
copies el seguent:
- 1 copia es retornara al subministrador degudament segellada.

- 1 copia restara en poder de I'alberg receptor com a comprovant del lliurament.
Pel que fa als albarans amb possible incidéncia per devolucié o falta de producte, la persona

autoritzada de I'alberg per rebre les comandes rectificara I'albara davant del subministrador. No

obstant aix0, I'empresa adjudicataria haura de remetre una factura rectificativa a banda
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(abonament) en el cas que el material no es reposi o bé un nou albara de lliurament en el cas

que larticle sigui reposat.

B1.5 Horaris i periodicitat del subministrament.

L’empresa adjudicataria haura de subministrar en els dies i la periodicitat pactades amb la
direccio de cadascun dels albergs, com a minim un cop per mes per a productes de neteja i
higiene. Per a qualsevol entrega es podra sol-licitar qualsevol dels productes definits a '’Annex
[l

El subministrament de productes quimics de neteja, es realitzara obligatoriament de forma

separada dels productes d’higiene d’un sol Us i aptes per us alimentari.

L’horari habitual del lliurament de productes als albergs ( llevat de l'alberg “Pic de I'Aliga” de
Nuria) sera entre les 8h i 13h del mati (llevat de pacte diferent amb la direccié de I'alberg), i llevat

de les urgéncies que es puguin produir que seran ateses en el termini establert.

Caldra tenir en compte els periodes de tancament dels albergs i els possibles canvis segons les
seves necessitats reals. L’ACJ facilitara els periodes de tancament dels albergs a 'empresa

adjudicataria amb suficient antelacio.

L’empresa adjudicataria queda obligada a donar resposta i subministrament en un temps inferior
a 48 hores per fer front a situacions excepcionals, urgencies o imprevistos que es poguessin

derivar de la prestacié del subministrament o de les necessitats del servei.

L’empresa adjudicataria, en el marc de les accions per a la implementacié del contracte, haura
de presentar un calendari-programa dels dies de sol-licitud de comanda, dels dies de
subministrament, la periodicitat i els horaris pactats de lliurament amb la direccié de cadascun
dels albergs. La direccié de lalberg i I'adjudicatari acordaran i signaran aquest calendari-
programa abans de l'inici del subministrament i es lliurara una copia a la direccié de I'alberg i

una altre a I'’Area de Gestid Técnica de 'ACJ.

Alberg “Pic de I'Aliga” de Nuria”: L’empresa adjudicataria haura de subministrar els dies i la

periodicitat acordats amb la direccié de l'alberg situat a la cota 2.120 m de La Vall de Nduria. El
subministrament esta condicionat als dies i horaris de servei del Cremallera de Nuria i a I'hivern

a la capacitat de carrega del telecabina, que comunica I'andana de I'estacié de Vall de Nuria amb
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lalberg. En aquest sentit, ’horari habitual del lliurament de productes a I’andana de

I'estacio de Ribes Vila, s’efectuara obligatoriament abans de les 10:30 h del mati.

B1.6 Lliuraments.

La mercaderia s’entén rebuda per ’ACJ quan estigui descarregada a la zona de recepci6 o zona
d’emmagatzematge establerta per a cada alberg, amb la supervisié de la persona assighada
per aquesta funcié. En cap cas la mercaderia es deixara a peu de carrer o fora de les
instal-lacions del I'alberg.

En el cas de I'Alberg de Nuria, la mercaderia es deixara dins del vagé groc situat a 'andana de

I'estacio de Ribes de Fresser.

Els recipients de presentacio i el seu transport hauran de complir amb les condicions higiénic-
sanitaries vigents segons el tipus de producte (productes de neteja i desinfeccid, productes

d’higiene personal, productes d’'un sol Us i aptes Us alimentari ...).

El lliurament sera responsabilitat obligatoria de 'empresa adjudicataria i inclou la descarrega del
vehicle de transport, el trasllat i col-locacié de tot el material subministrat en el lloc que el
responsable de l'alberg indiqui a la persona designada i el liurament de l'albara acreditatiu dels

articles rebuts.

L’empresa adjudicataria col-laborara en la correcta rotacié d’estocs i emmagatzematge.

Els possibles retards o incidéncies o falta de producte seran notificats amb la maxima celeritat i

anticipacio ala Direccié de I'alberg o I'ACJ pel responsable que determini 'empresa adjudicataria.

El transportista haura d’avisar a la persona responsable de la recepcid d’articles de neteja i
higiene, segons sigui el cas, i lliurar-li la mercaderia i I'albara. En cap cas deixara la mercaderia

sense lliurar-la a la persona de 'alberg responsable de la recepcio.

Els articles seran subministrats en caixes reutilitzables o reciclables i, si escau, en palets
estandards homologats i reutilitzables en tot cas. No s’admetra I'entrada de caixes de fusta. El
proveidor sera responsable de la recollida i la neteja de totes les caixes i palets, al
subministrament seglent del seu lliurament, en cas contrari I'alberg no es fara responsable del

seu emmagatzematge i custodia.
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Cas que l'adjudicatari no fes el lliurament dels articles que sén especificats a la comanda en el
punt i horari establerts o que algun d’aquests productes no s’ajusti a la descripcio, qualitat, format
establerta al contracte 0 no s’adapti a les necessitats de l'alberg, 'ACJ podra imposar les

penalitzacions previstes en aquest plec.

En qualsevol cas, tot article que hagi estat subministrat i hagi de ser substituit per no acomplir
les especificacions fixades, es fara constar en un albara de devolucié amb les seglients dades:
- Data de devoluci6
- Codi i descripci6 de l'article
- Pes, volum o quantitat
- Motius de la incidencia
- Signatures corresponents i segell (representant de 'empresa adjudicataria i representat

de l'alberg)

En cas de trencament d’estoc o no disponibilitat d’algun article, 'empresa adjudicataria avisara
d'immediat a I'alberg i oferira un altre producte d’'igual o superior qualitat al mateix preu, prévia
notificacié per escrit en qualsevol cas. En funcié del temps disponible, I'adjudicatari aportara
mostres suficients per a escollir el substitut de I'article que ha patit el trencament d’estoc o la no

disponibilitat, aixi com la corresponent fitxa técnica del producte per tal de ser avaluat.

En cas de detectar-se una anomalia en el lliurament dels productes, s’obrira un registre de “No
Conformitat / Incidéncies en el servei” i es lliurara copia a I'adjudicatari per tal que faci el pertinent

seguiment i respongui amb un informe amb la fi de tancar el cas.

La direcci6 de l'alberg enviara copia de tots els registres de “No Conformitat / Incidéncies en el
servei” a 'Area de Gestié Técnica per a la coordinacié del seguiment técnic del contracte i si
s’escau proposar aplicar les possibles penalitats i incompliments descrits en aquest Plec de

Prescripcions Técniques.

B2. OBLIGACIONS | SEGUIMENT DE QUALITAT

B2.1. Criteris generals

Els articles a subministrar hauran de complir la normativa d’etiquetatge vigent, aporten la
documentacio i els registres que acompanyen al producte (fitxa técnica, fitxa de seguretat i els
registres especifics i/o legals (obligatoris en el cas de desinfectants) i incloure en tot cas la

seguent informacio:

42



Nom o denominacié comercial del producte.

Nom i adreca del proveidor, fabricant, envasador o importador.

Registre Sanitari Industrial del fabricant / distribuidor, Numero d’inscripcio en el Registre
de plaguicides no agricoles o biocides o Registres especifics i/o legals (obligatoris en el
cas de desinfectants), si escau.

Contingut net

El mode i condicions d’us.

Mesures de seguretat en I's (Incompatibilitat amb altres productes, si hi ha).

Portar les llegendes: “no ingerir”, “mantenir fora de I'abast dels nens” i “en cas d’intoxicacio
truquin al Servei Nacional d’'Informacié de Toxicologica, tel. 915620420”

Condicions d’emmagatzematge i conservacio.

Codi o lot de I'envas per conéixer la tracabilitat del producte i la data de envasat del
fabricant.

Altres, si es cau: Indicar si és 0 no biodegradable, si s’ha d’evitar el contacte amb pell o
mucoses, “perill, producte irritant”, pictogrames (irritant, inflamable, comburent, corrosiu,

Toxic, Nociu, Explosiu, Perillés per al Medi Ambient),....

Els articles d’aquest contracte hauran de complir les exigéncies que estableix la legislacio vigent.

Les fitxes técniques dels productes de neteja i higiene, hauran d’ incloure com a minim la seguient

informacio:

O

O

Marca comercial i denominacié del producte

Nom i adreca del proveidor, fabricant, envasador o importador
Condicions de Conservacio.

Propietats fisic-quimics i caracteristiques técniques .

Format i presentacio.

El mode i condicions d’Us. normes de manipulacio .
Identificacié6 Empresa que el fabrica.

Composici6 del producte.

Un cop adjudicat aquest expedient s’establira un periode anterior a la data de inici del contracte,

per desenvolupar totes aquelles tasques no executories prévies i necessaries pel bon

funcionament del contracte.

Previ al inici del subministrament 'empresa adjudicataria haura de presentar una “Memaoria de

qualitats i productes homologats”, amb cadascuna de les fitxes tecniques actualitzades de
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cada producte en format PDF i hipervinclades a la casella corresponent de cada article de 'annex
[l

Per tal de considerar valida una fitxa técnica en relacié amb l'article licitat, aquesta haura de
contenir informacié suficient per comprovar que es correspon amb les caracteristiques descrites
en la columna “Descripcio Producte” i amb la informacié i/o les qualitats minimes exigides que

puguin constar a I'annex lII.

B2.2. Seguiment de la qualitat
El director/a de I'Alberg o persona/es delegades en cada cas per ell mateix realitzaran les
inspeccions i controls de qualitat, podent rebutjar algun article, si ho creuen convenient per

causes justificades i especificades en aquest plec:

- Perqué I'article no s’adapta a la definicio, classe, categoria, classificacio, qualitat o forma
de presentacio establertes.

- Per incompliment de la normativa especifica, en particular, les especificacions descrites
en les fitxes técniques i les fitxes de seguretat.

- Per deteriorament en més 0 menys grau.

- Per indicis que representin un risc per la salut dels treballadors i usuaris.

L’empresa adjudicataria sera informada en tot cas.

Per fer constar la reclamacio, el responsable del seguiment de I'execucié del contracte de cada
alberg (Director/a de I'alberg), transmetra al gestor que l'adjudicatari hagi designat, via correu

electronic o fax, la incidéncia a fi que quedi constancia de la data i I'hora que ha estat tramesa.

Les possibles incidéncies a tall tecnic son:

e En el cas que el pes o la quantitat d’algun producte subministrat sigui inferior al demanat,
'empresa adjudicataria haura de subministrar la part restant en el menor temps possible.
El mateix s’aplicara per a aquells productes que siguin rebutjats per manca de qualitat o
circumstancies fixades en aquest plec.

e Els productes de neteja i higiene-subministrats mantindran sempre en el sistema FIFO
de dates de caducitat i/o dates de fabricacio. Tenint en compte la data del lliurament dels
productes i les dates de caducitat i/o dates de fabricacio indicada per cada fabricant,
'empresa adjudicataria vetllara per servir els productes amb un marge raonable de vida

util per I'is dels albergs, segons la naturalesa del producte, per tal que no perdin la seva
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efectivitat al llarg del temps o puguin danyar els aparells i/o les superficies per esta en
mal estat.

e En el cas dels productes quimics i de neteja (lleixiu alimentaria, kits de control de clor,
reactius de canvi, blanquejador, suavitzants, detergents de roba, detergent per a
vaixelles, ambientadors, condicionadors, sabd...) que tinguin una vida util limitada, el
marge minim de vida util per I'is dels albergs sera des del dia de lliurament el 80 % de la

vida util que indiqui el fabricant a I'etiqueta del producte o a la fitxa técnica.

L’ACJ es reserva el dret a realitzar inspeccions puntuals aleatories per tal de verificar el correcte

compliment de I'execucié del contracte d’acord amb la legislacié vigent.

B2.3. Exigencies per al personal

El personal que subministra els articles de neteja i higiene ha d'uniformar-se i identificar-se de

forma adients durant 'estada a les dependéncies dels albergs.

L’empresa adjudicataria ha de fer-se carrec del vestuari dels seus treballadors.

B2.4. Vehicles de transport

L’empresa adjudicataria haura de subministrar els articles en vehicles de transport autoritzats i
separats segons els grups d’articles que continguin (productes quimics de neteja i higiene,
productes d’'un sol Us i aptes per us alimentari,...), complint amb la normativa vigent al respecte.
Les dimensions i caracteristiques d’aquests vehicles s’adequaran als espais i accessos dels
albergs. Tanmateix, els vehicles destinats a aquest subministrament, hauran de disposar de
distintiu ambiental de la Direcci6 General de Transit.

Queden a carrec de l'adjudicatari, totes les despeses que I'esmentat subministrament pugui
generar, aixi com qualsevol responsabilitat derivada d’aquest serveis front a tercers, eximint en
tot cas a 'ACJ.

El subministrament de productes alimentaris que pugui realitzar ’empresa adjudicataria
arrel d’altres contractacions, es realitzara en un transport diferenciat i exclusiu. En cap
cas es subministraran productes quimics de neteja i productes alimentaris utilitzant el
mateix transport. Les dimensions i caracteristiques d’aquests vehicles s’adequaran als espais

i accessos dels albergs.

B2.5. Embalatges interiors i exteriors
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Els envasos dels productes de neteja han de ser estancs, forts i solids, amb nanses resistents
Han d’estar envasats i embalats d’acord amb els seguents requisits: que els embalatges siguin
resistents a la compressié equivalent a dos metres d’apilat i han de suportar I'impacte d’'una
caiguda d’un metre d’algada sense que es produeixi fuites del producte, d’acord amb la legislacio
vigent.

En cap cas s’acceptaran embalatges o contenidors amb components de fusta o altres que
afavoreixin I'aparicié d’elements contaminants o transmissors de contaminacions. Només seran

valids aquells embalatges que regula la normativa vigent pel transport i distribucio.

B2.6. Asseguranca de responsabilitat civil

L’empresa adjudicataria sera responsable dels danys i perjudicis causats a I’ ACJ o tercers, en
el desenvolupament del contracte, eximint 'ACJ de tota responsabilitat pels danys i perjudicis

causats a tercers com a consequiéncia d’ aquells.

No obstant aix0, 'empresa adjudicataria ha de contractar una pdlissa d’ assegurances de
Responsabilitat civil, amb un import minim de 600.000€, que cobreixi els danys corporals, els
materials i els consequécials, inclosa la responsabilitat civil patronal, causats per accié 0 omissio

a terceres persones durant I'exercici de la seva activitat.

L’empresa adjudicataria haura d’acreditar I'existéncia de la polissa mitjangant I'aportacié de la
polissa, els capitals assegurats i el darrer rebut per tal de poder esdevenir adjudicatari del
contracte.

Les empreses adjudicataries comunicaran de manera immediata a '’ACJ qualsevol modificacio

en la pdlissa d’ asseguranga que alteri o varii les seves condicions de cobertura.

B2.7. Criteris ambientals

L’empresa adjudicataria es compromet a complir criteris ambientals en el subministrament de
productes de neteja i higiene que afavoreixin la proteccié del medi ambient (minimitzacié
d’envasos i embalatges, subministrament de productes amb etiqueta ecologica, respectuosos
amb el medi ambient, amb un reduit impacte ambiental al llarg de la seva vida util, utilitzacié

d’envasos i etiquetes reciclables, minimitzacioé de 'abocament de carrega contaminant).

L’empresa adjudicataria té I'obligacié d’assolir els objectius que es fixin mitjancant les politiques

de gestié ambiental de 'ACJ:
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o Desenvolupar una gestié eficient dels residus. Evitant-ne la generacié mitjancant la

reduccié d’embalatges i la recollida selectiva dels residus que es generin.

e Estar en disposicio pel compliment de la nova Directiva (UE) 2019/904 de 5 de juny de
2019 relativa a la reduccié de I'impacte de determinats productes de plastics en el medi

ambient, i per tant es prohibeix a partir de 2021 la venta de varis productes d’un sol Us.

e Incorporaci6é de nous articles alimentaris d’'un sol Us ecolodgics i bio-compostables,

en substitucié dels fabricats amb plastic o derivats.

¢ Minimitzar la utilitzacié de productes quimics. Prioritzar, dins la disponibilitat del mercat,

la utilitzacié d’aquells que garanteixin un menor impacte ambiental.
o Fomentar la utilitzacié de materials reutilitzables, ecologics i reciclats

o L’empresa adjudicataria haura de promoure i vetllar per I'is racional de l'aigua i I'energia

utilitzada en la conservacio, produccié i posterior servei dels aliments

B2.7.1. Productes quimics de neteja

Les empreses licitadores hauran d’aportar de cadascun dels productes inclosos a I'annex lll:
- Fitxa tecnica i de seguretat del producte.

- Instruccions de manipulacio.

- Elaborar el Pla de neteja i higiene de cada alberg d’acord als productes a subministrar, i

formar al personal dels albergs que els utilitzi.

Dels productes quimics de neteja es diferenciara entre els productes basic de neteja i la resta

de productes de neteja d’us especific.

Es consideren productes basics de neteja general els que s'’utilitzen en les tasques de neteja
habituals i que per tant es consumeixen en major quantitat i de forma regular. En concret es
consideren els seguents:

- Producte de neteja general de terres i paviments.

- Producte de neteja general de superficies. (taules, prestatgeries, portes, mampares, etc).

- Productes de neteja general de vidres.

- Productes de neteja general de superficies ceramiques (enrajolat en lavabos, cuines, etc).

Els productes basics de neteja d’us general no podran contenir com a ingredients concentracions

superiors al 0,01% de cap substancia identificada com a extremadament preocupant i que com
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a tal hagi estat inclosa a la llista de l'article 59 del Reglament (EC) 1907/2006 (Reglament
REACH).

Es consideren altres productes de neteja d’us especific, aquells que tenen aplicacions particulars
diferents dels anteriors, tot i que per les condicions particulars en un edifici concret puguin arribar
a ser d’us habitual. En concret es consideren els seguents:

- Altres productes per la neteja de terres i paviments: decapants de sols, abrillantadors,
netejadors de moquetes, parquets....

- Altres productes per la neteja de superficies especials.

- Altres productes per la neteja de vidres.

- Altres productes per neteja de banys i cuines com desembussadors, ambientadors,
desinfectants, etc.

- Altres productes com rentavaixelles, detergents, etc.

No es podran subministrar productes en esprai amb gasos propel-lents. En cas que sigui

necessari, s'utilitzara en ampolla reutilitzable amb capcgal polvoritzador manual.

B2.7.2. Sabo rentamans

El sab6 rentamans no podra contenir com a ingredients concentracions superiors al 0,01% de
cap substancia identificada com a extremadament preocupant i que com a tal hagi estat inclosa
a la llista de l'article 59 del Reglament (EC) 197/2006 (Reglament REACH).

B2.7.3. Paper higiénic i altres productes de cel-lulosa
En cas que la matéria prima contingui fibra verge s’ha de garantir que tota la fibra verge procedeix

de fonts legals i que com a minim el 50% procedeix de boscos de gestio forestal sostenible.

En tot el procés d’elaboracio del producte no s’ha d’haver emprat clor elemental com a agent

blanguejant ni alquilfenoletoxilats (APEQOS) ni els seus derivats.

B2.7.4. Bosses d’escombraries
La matéria primera emprada ha de ser plastic reciclat post consum en com a minim un 80%

respecte tot el plastic usat.
B2.7.5. Bosses de mercat amb nanses (de picnic i per samarreta) i bosses de residus

organics ,

Aquestes bosses han de ser 100% biodegradables o oxodegradables d>W o compostables.
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B3. PRINCIPIS | OPERATIVITAT DEL SEU SEGUIMENT

B3.1 Controls fisicoquimics i toxicitat.

Totes les matéries primeres servides poden ser objecte de I'analisi fisicoquimic i toxicitat per part
de I'ACJ. Qualsevol anomalia detectada per mitja dels esmentats controls envers als valors
establerts per la legislacio vigent o les fitxes técniques i de seguretat de cada producte, sera
sancionada de conformitat amb el que disposen les clausules d’infraccions i penalitzacions

d’aquest plec de condicions técniques.

B3.2 Seguiment.
En la consideracié global de la qualitat del subministrament, es tindra en compte també el
compliment dels criteris seglents:

- Ladiligéncia, ell rigor i la fiabilitat dels circuits de lliurament.

- El compliment de la programaci: productes, calendari i horaris de lliurament, personal,
etc.

- Ladisponibilitat i I'eficiéncia del representant de 'empresa adjudicataria, nomenat com a
unic interlocutor amb I'ACJ per qualsevol assumpte que faci referéncia al
desenvolupament de la prestacio.

- La disponibilitat de recursos i la capacitat de resposta en cas d’urgéncia o emergéncia,
aixi com davant de diferents necessitats que puguin sorgir.

- L’estat d’higiene i/o presentacié dels equips, material, estris, vehicles i personal operatiu.

- El tracte del personal de 'empresa contractada envers al personal de 'ACJ.

- El seguiment de les incidencies mitjangant un procediment de gestié de no conformitats.

Aquest seguiment es fara periddicament per part dels responsables de 'ACJ, dependent o
independentment de les incidéncies que puguin haver produit dintre de la prestacié de

contractacio, en relacié a aquests criteris.

B4. OBLIGACIONS DE LES PARTS

B4.1. Obligacions i facultats de ’ACJ

L’ACJ es compromet a satisfer el preu que es determini i fer efectiu el pagament d’acord amb les

condicions establertes al contracte.

L’ACJ disposa les facultats seguents:
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- Inspeccionar el subministrament, d’interpretar alld pactat, modificar la prestacié segons les
conveniencies dels albergs, suspendre la seva execucid, indemnitzant, si és el cas, a 'empresa

pels danys i perjudicis causats.

- En el suposit que el contractista incorri en els actes o omissions que puguin interrompre el
funcionament normal del subministrament, exigir 'adopcié de mesures concretes i eficaces per
tal de restablir el bon ordre en 'execucio del que estigui pactat, sense perjudici de la possible

resolucio del contracte s’hi s’incorre en alguna causa de resolucié del mateix.

- En el suposit que els productes a subministrar inclosos en aquest contracte fossin causa de
qualsevol perjudici per la salut de les persones consumidores, 'ACJ podra exercir les accions

legals oportunes, que poguessin arribar fins la resolucié d’aquest contracte.

- En cas de resolucio del contracte per causes imputables al contractista, 'ACJ podra obligar-lo
a continuar la prestacio del subministrament contractat en els mateixos termes pactats, en tant
no s’hagi realitzat 'oportuna nova adjudicaci6 i 'inici del subministrament del nou contractista.
Aquesta obligacio no podra excedir d’un termini maxim de sis mesos des de la data de la resolucié
del contracte, durant el qual s’haura de seguir realitzant els subministraments en les mateixes

condicions que venia realitzant fins a la data de la finalitzacioé.

B4.2. Obligacions de I’adjudicataria
L’empresa adjudicataria queda obligada a:
a) Subministrar a tots els albergs i no només a una part. Compromis de subministrament
i/o servei en totes les situacions. L’empresa adjudicataria s’obliga a subministrar tots i
cadascun dels articles estipulats a 'Annex Ill quan li siguin sol¢licitats, i en el format i/o

en la unitat de venda minima que s’estableixi, sempre que no afecti a la tragabilitat de
I'article (n° lot, data de caducitat o data de fabricacio).

b) Els productes de neteja i higiene subministrats mantindran sempre el sistema FIFO de
dates de fabricacié o dates de caducitat o de Us preferent. Tenint en compte la data del
lliurament dels productes i les dates de caducitat i/o dates de fabricacié indicada per cada
fabricant, I'empresa adjudicataria vetllara per servir els productes amb un marge
raonable de vida util per I'is dels albergs, segons la naturalesa del producte, per tal que

no perdin la seva efectivitat.

c) Executar el subministrament sota el seu risc i ventura i estara obligat a indemnitzar tots

els danys i perjudicis que es causin a tercers com a consequencia d'aquesta execucio.
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d)

f)

9)

h)

)

K)

Complir les disposicions vigents, generals i sectorials, entre d'altres, en matéria laboral i
de seguretat i higiene del treball, prevencio de riscos laborals i qualsevol altre de caracter
especific o general, establert per la legislacio vigent.

Designar una persona, amb capacitat suficient, per ostentar la representacidé del
contractista, organitzar I'execucié del subministrament i del servei i coordinar-se amb el
director/a de I'Alberg per al desenvolupament del subministrament. Haura de tenir la
capacitat suficient per a resoldre, per si mateix, totes les situacions relacionades amb el
present contracte. La persona designada per I' adjudicatari davant I' ACJ, haura de tenir
dedicacio exclusiva durant la implantacié de I' oferta , una vegada implementada haura
de tenir la dedicacié necessaria pel bon funcionament. En cas d’ haver problemes de
funcionament haura de tenir dedicacié exclusiva fins a la resolucié dels mateixos.

Aquesta persona estara permanent localitzable pels responsables de I' ACJ.

Presentar un calendari-programa dels dies de sol-licitud de comanda, dels dies de
subministrament, la periodicitat i els horaris pactats de lliurament amb la direccié de
cadascun dels albergs. La direccio6 de I'alberg i 'adjudicatari acordaran i signaran aquest
calendari-programa abans de l'inici del subministrament i lliuraran una copia I'Area de
Gestidé Técnica de 'ACJ.

Indicar la persona o persones acreditades com a representants, aixi com els
transportistes que lliuraran les comandes per tal de tenir un control d’entrada i sortida de

la carrega i descarrega i establir les mesures de seguretat adequades.

En el suposit de vaga, comprometre’s a oferir les solucions que garanteixin la correcta

realitzaci6 de la prestacio.

Fer-se responsable de les tasques realitzades pels seus col-laboradors/es.

Facilitar totes les dades o informes que sol-liciti 'ACJ relacionats amb la gestio i I'analisi
de les compres (estadistica de compres mensual per alberg i producte, estadistica de no
conformitats i incidéncies, etc..).

Els articles de I'Annex Ill marcats en color groc (1), i que es disposaran a l'abast de

l'usuari dels albergs, 'ACJ s’exigeix que siguin etiquetats en catala o catala i castella i

els marcats en groc (2) s’exigeix que siguin productes amb distintiu ecologic ECOLABEL,

o1



n)

0)

p)

Q)

)

aixi com els marcats (3) s’exigeix que siguin producte 100 % biodegradable,

compostable o oxodegradable d,W

Les comunicacions, la correspondéncia, publicitat, documentacié administrativa,
retolacié6 de maquines dispensing, etc..., que 'empresa adjudicataria adreci a 'ACJ o
directament als alberguistes ha de fer-se en llengua catalana. Aixi com el personal

d’atencié a l'usuari ha de conéixer la llengua catalana.

Facilitar les fitxes técniques de qualitat i de dades de seguretat de tots els productes en
un entorn informatic “Online” accessible per a tots els albergs , i actualitzable d’acord
els possibles canvis de producte o noves incorporacions. L’'empresa adjudicataria
facilitara un sistema informatic “Online”, que permeti realitzar comandes en temps real

als albergs.

Facilitar mostres d’aquells productes que s’estimin oportuns des de I'Area de Gestié

Técnica.

Compromis de millora continua i aportar solucions logistiques i d'organitzacié i
compromis de minimitzacié d’embalatges en els articles de neteja i higiene que
subministri, per tal que els enviaments siguin efectuats amb la minima quantitat

d’embalatge o en tot cas de tipus reciclat.

Pel que fa a reclamacions de caire economic, de facturacio o de gestié de servei definit
en aquest plec, I'adjudicatari es compromet a donar resposta a una reclamacio del centre
en un termini maxim de 10 dies naturals i en el cas de reclamacions de la qualitat de
subministrament en un termini maxim de 7 dies naturals. Per fer constar una reclamacio,
el responsable del seguiment de I'explotacié de I'alberg, trametra a I'adjudicatari, via
correu electronic o fax, la incidéncia a fi de que quedi constancia de la data i hora que ha
estat tramesa.

El subministrament de productes quimics de neteja, es realitzara en un transport
diferenciat i exclusiu.

Elaborar i presentar el Pla de neteja i higiene a cada alberg, aixi com realitzar les
sessions establertes de formacié d’us i prevencié de riscos laborals al personal de neteja
dels albergs abans de l'inici del subministrament.

L’empresa adjudicataria queda obligada a donar resposta i subministrament en un temps

inferior a 48 hores o al temps que s’hagi compromeés, per fer front a situacions
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excepcionals, urgencies o imprevistos que es poguessin derivar de la prestacié del
subministrament o de les necessitats del servei de 'ACJ.

t) L’empresa adjudicataria presentara obligatoriament i de forma bimensual un informe de
les incidéncies que s’hagin produit al director/a de cada alberg i un informe resum de tots

els albergs a I'Area de Gestié Técnica de 'ACJ.

B4.3. Inversions i noves formes d’organitzacié
L'empresa adjudicataria té la iniciativa i responsabilitat d’introduir maquinaria, equips auxiliars,
eines i la realitzacié de cursos de formacié anuals a tot el personal i de forma general qualsevol

avang tecnologic susceptible de millorar la qualitat i els resultats de I'objecte d’aquesta licitacio.

Aixi mateix, en el moment de signar el contracte, 'empresa adjudicataria ha d’assumir i executar

les inversions seglents:

a) Facilitar i instal-lar, de forma gratuita, dispensadors per a productes de neteja i higiene
concentrats (quimics de neteja i de bugaderia) , aixi com els envasos del producte formulat a tots
els albergs. Aquest material i equipament sera retirat per I'adjudicatari al finalitzar el contracte.

Tanmateix 'empresa adjudicataria s’obliga a revisar cada 6 mesos tots aquets dispensadors i/o
dosificadors i autobombes del diferents espais on s’hagin instal-lat, aixi com realitzar un analisi
de la duresa de l'aigua que surt per les aixetes de les maquines. Es deixara degudament

registrada i signada en un document aquesta accio6 de revisio.

En cas que els albergs sol-licitin reposar ampolles dispensadores / pulveritzadores per a
productes de neteja i higiene concentrats, s’utilitzaran els codis presents en el segient llistat, a

fi de fer constar a la comanda i als albarans, els lliuraments sense cost d’aquets productes:

Amb etiqueta del contingut

50060017 JAMPOLLA + PULVE PER ADOR TERRES Per aplicar producte Concentrat, un cop dosificat.

50010017 |AMPOLLA + PULVERITZADOR PER MULTIUSOS 1 VIDRES Amb etiqueta del contingut
50040014 |AMPOLLA + PULVERITZADOR PER DESINFECTANT SUPERFICIES Amb etiqueta del contingut
50040009 |AMPOLLA + PULVERITZADOR PER NETEJADOR DESINFECTANT SUPERFICIES Amb etiqueta del contingut
50040019 |AMPOLLA + PULVERITZADOR PER NETJADOR DESINFECTANT CUINES Amb etiqueta del contingut
50020024 |AMPOLLA + PULVERITZADOR PER AMBIENTADOR LIQUD TOT US Amb etiqueta del contingut
50020025 |AMPOLLA + PULVERITZADOR PER AMBIENTADOR SOLUBLE Amb etiqueta del contingut
50020015 |DISPENSADOR AMBIENTADOR PER BANYS Amb etiqueta del contingut

Nor Sense Carrrec
50025030 |AMPOLLA + PULVERITZADOR PER NETEJADOR VAIXELLES Amb etiqueta del contingut

Bomba polsadora valida per a garrafes de 4 litres
Amb etiqueta del contingut

Bomba polsadora valida per a garrafes de 10 litres
Amb etiqueta del contingut

50030005 (POLSADOR PROFLUX "PINGUINO/ COLL D'ANEC"

50030004 (POLSADOR PROFLUX "PINGUINO/ COLL D'ANEC"

b) Cedir en diposit els suports per paper de cuina i film transparent extensible (tipus bobina), les
bombes de dosificacidé que siguin necessaris per tal de garantir I'eficacia dels productes

subministrats a tots els albergs, i els equips de dosificaci6 i/o dispensadors de productes de
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neteja i higiene. Aquest material i equipament quedara en propietat de 'ACJ al finalitzar el

contracte.

e) Cedir dispensadors temporitzadors d’ambientador pels banys comuns dels albergs incloent el
servei de manteniment i reposicio. Aquest material i equipament quedara en propietat de 'ACJ
al finalitzar el contracte.

f) Realitzar les operacions necessaries de manteniment, reparacié o reposicié dels aparells i
materials cedits, per tal de garantir un funcionament operatiu i correcte en el transcurs del

contracte.

d) En el cas de productes de neteja i higiene, realitzar el Pla de Neteja i Higiene de cadascun
dels albergs, lliurar les fitxes técniques i de dades de seguretat, aixi com donar la formacié més
adient sobre aquest a tot el personal dels albergs per la seva correcta aplicacié als centres.
L’empresa adjudicataria facilitara una copia d’aquest Pla de Neteja i Higiene, de les fitxes
técniques i de seguretat i dels pertinents pictogrames plastificats per penjar a les parets a
cadascun dels albergs i a 'Area de Gestié Técnica de I'ACJ. En aquest sentit, 'ACJ disposa
d’'una Guia de Practiques Correctes d’Higiene que recull tots els aspectes sanitaris i de Seguretat
Alimentaria que s’han de tenir en consideracié en un alberg, i que sera lliurada a I'adjudicatari
perque la tingui en consideracio a I'hora de fer 'adaptacio dels Plans de Neteja i Higiene de cada

alberg.

e) Facilitar de forma gratuita elements de suport informatic que afavoreixin l'eficiencia i
perfeccionin els requisits establerts en aquest plec en quant a l'organitzacié del circuit

administratiu, en funcio de la seva utilitat, com per exemple:

o Sistemes de comandes electroniques en temps real. Ingrés cistella de
compra, revisio d’articles, quantitats, pesos i costos, sol-licituds de devolucio...etc.
o Coneixer I'estat de la comanda.

o Recerca dels articles tarifats i consulta de les seves fitxes técniques.

o Actualitzacioé automatica de la informacio.

o Generacio de llistats resum per centre.

B4.4. Recursos humans

B4.4.1 Aspectes generals
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L’empresa adjudicataria ha de disposar del personal propi necessari per desenvolupar I'objecte
d’aquesta licitacio. Aquest personal en cap moment ostentara una relacio laboral ni cap mena de

vincle amb 'ACJ.

El personal contractat per I'empresa adjudicataria haura de reunir la formacié i capacitat

necessaries per al desenvolupament de I'objecte del contracte.

En tot cas, 'empresa adjudicataria estara obligada a fer-se carrec i complir sota la seva exclusiva
responsabilitat les disposicions vigents en matéria de relacions laborals, seguretat social,
prevencié de riscos laborals, i seguretat i salut laboral, aixi com qualsevol altra de caracter

particular o general, que li siguin aplicables.

L’ACJ no sera responsable ni se subrogara en cap cas en les obligacions i incidéncies, de
qualsevol naturalesa, que puguin sorgir entre I'adjudicatari i el seu personal, siguin quines siguin
les mesures que s’adoptin com a consequéncia directa o indirecta del desenvolupament regular

o irregular d’aquest contracte.

Aquest expedient no compta amb personal a subrogar.

B4.4.2 Assignaci6 de recursos
L’empresa adjudicataria estudiara i proposara a I’ACJ organitzacions de treball i distribucions

del seu personal que puguin donar resposta a les necessitats de I’ACJ en condicions optimes.

B4.4.3. Gestié de situacions singulars

Tindran aquesta particularitat les situacions que facin referéncia a I'absentisme laboral temporal.
L’empresa sera I'inica responsable de la seva gestid i haura de cobrir, el mateix dia i en les
mateixes condicions, el/s lloc/s previst/os en la planificacio de les tasques acordades amb I'ACJ,

excepte en casos en qué hi hagi una nova proposta i un nou acord d’organitzacio.
B4.5. Mecanismes de coordinacié entre I'empresa i ’'ACJ
Per tal de fer seguiment i control de la correcta evolucid, es realitzaran reunions de treball

periddiques segons el calendari pactat entre 'empresa adjudicataria i 'ACJ.

Aquesta coordinacio es dura a terme de la manera seguent:
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- “In situ”, quant a l'operativa diaria a cada alberg, mitjancant el dialeg entre els
responsables. El responsable del seguiment de I'execucioé del contracte sera el director/a
de cada alberg.

- Mensualment, a través de reunions de seguiment entre els representants del de 'Area de
Gestid Tecnica de 'ACJ i el responsable amb poder executiu de 'empresa adjudicataria.

- Periddicament, com a minim un cop al any, o a peticié d’'una de les dues parts, a través
d’'unes sessions de revisi6 i actualitzacié de la operativa i resultats de la prestacio del

servei, a nivell dels maxims responsables del servei de 'empresa adjudicataria i 'ACJ .

L’empresa adjudicataria presentara obligatdriament i de forma bimensual un informe de les
incidéncies que s’hagin produit al director/a de cada alberg i un informe resum de tots els albergs

a 'Area de Gestié Técnica de I'’ACJ.

B4.6. Descripci6 de les tasques no executdries prévies al inici del subministrament.

Un cop adjudicat aquest expedient s’establira un periode anterior a la data de inici del contracte,
per desenvolupar totes aquelles tasques no executories prévies i necessaries pel bon
funcionament del contracte.
Previ al inici del subministrament 'empresa adjudicataria haura de presentar una “Memaoria de
qualitats i productes homologats”, amb cadascuna de les fitxes tecniques actualitzades de
cada producte en format PDF i hipervinclades a la casella corresponent de cada article de 'annex
[l
Per tal de considerar valida una fitxa técnica en relacid6 amb l'article licitat, aquesta haura de
contenir informacioé suficient per comprovar que es correspon amb les caracteristiqgues descrites
en la columna “Descripcié Producte” i amb la informacio i/o les qualitats minimes que puguin
constar a la columna “Qualitat / especificacions dels productes” del annex Il
La relacio de tastes prévies al inici del subministrament és la seguent:
a) Configuracié i parametritzacié del entorn informatic cedit per I'adjudicatari per gestionar
les comandes dels albergs.
b) Coordinacié del lliurament dels nous equips i aparells a cedir i la retirada dels cedits per
I'anterior adjudicatari.
c) Redaccié i impressié del “Pla de neteja i higiene” dels productes a subministrar, aixi com
desenvolupar els continguts de la formacio per la manipulacié i is dels mateixos.
d) Acordar amb la direccié6 de cada alberg el calendari-programa de frequéncia, dies de

servei, i horaris de lliurament.
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e) Realitzar els fotolits i la impressié del logotip i contingut personalitzat dels tovallons i
tovalles, que determini i faciliti ’ACJ, per tal que estigui disponible per subministrar a
I'entrada en vigor del contracte.

f) Executar la coordinacié de prevencié de riscos laborals amb I'Area de RR.HH. de I'ACJ.

B5. PENALITATS | RESOLUCIO DE LA CONTRACTACIO
B5.1 Penalitats
Qualsevol infraccidé o incompliment per part de 'empresa adjudicataria de les obligacions que

deriven de la contractacié, faculta a ’ACJ a interposar penalitats de I'execucio del contracte.

B5.2 Procediment
Qualsevol infraccié o incompliment, la direccioé de I'alberg aixecara una acta de no conformitat,
d’acord amb l'establert al contracte. Es lliurara copia a I'adjudicatari per tal que respongui amb

un informe a la no conformitat redactada.

L’Area de Gestio Técnica de 'ACJ rebra totes les actes de no conformitat i els informes. Un cop
revisat, si s’escau, proposara a I'dérgan de contractacio l'inici del procediment per a I'aplicacié de
les possibles de penalitats d’acord amb el descrit en aquest Plec de Prescripcions Técniques.
L’ACJ notificara a 'empresa adjudicataria l'inici del procediment de penalitats, donant-li tramit
d’audiéncia i concedint un termini de 15 dies naturals per que pugui formular al-legacions i
presentar els documents i justificacions que estimi oportuns abans de dictar la resolucié que
correspongui.

L’acumulacié d’'incompliments podra donar lloc a la resolucié del contracte.

B5.3. Tipologia de penalitats

Per tal de garantir una bona execucié del subministrament, TACJ ha detallat els suposits

seguents:

- Si l'article subministrat no compleix amb totes les especificacions fixades i d’acord amb

I'oferta presentada, sera rebutjat i es penalitzara a I'adjudicatari amb 200 € per article.

- Sil'adjudicatari comuniqués la impossibilitat de subministrar I'article demanat per causes

que li siguin imputables, s’aplicara una penalitzacié de 200 € per producte.
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Si el transport es realitza inadequadament (neteja i higiene, estat dels envasos i
embalatges, trencaments i vessaments de productes...) s’aplicara una penalitzacié de
200¢€.

El subministrament de productes quimics de neteja i higiene, es realitzara en un transport
diferenciat i exclusiu. L'incompliment d’aquesta obligacié representara una penalitzacio

greu valorada 1000 €.

Els productes de neteja i higiene subministrats mantindran sempre el sistema FIFO de
les dates de caducitat o de fabricacid o d'us preferent. Tenint en compte la data del
lliurament dels productes i les dates de consum preferent o dates de caducitat o dates
de fabricacio indicada per cada fabricant, 'empresa adjudicataria vetllara per servir els
productes amb un marge raonable de vida util per I'is dels albergs, segons la naturalesa
del producte. L'incompliment d’aquesta obligacié representara una penalitzacié greu

valorada en 200 €.

El transportista haura d’arribar al lloc de lliurament de matéries primeres i lliurar el génere
i lalbara al responsable de la recepcié d’articles de neteja i higiene de cada alberg. En
cas d’incompliment (abandonar el génere a la porta del magatzem de productes de neteja)

per causes imputables al transportista, es podra penalitzar amb 200 €.

En cas de no complir amb els horaris establerts i pactats per causes imputables a

'empresa adjudicataria, es podra aplicara una penalitzacié de 200 €.

Si durant I'execucié del contracte es donés qualsevol episodi documentat (resultat analitic
negatiu) que representi un risc per la seguretat i salut de les persones usuaries i
treballadors de 'alberg a causa de I'incompliment de la normativa vigent en 'ambit de la
seguretat es penalitzara amb un import de 1.500 €, al marge de les responsabilitats que

puguin concorrer.

- Aplicacio incorrecta de preus ( més de 3 cops al mes) es penalitzara amb 200 €.

- Informacié incomplerta ( més de 3 cops al mes) de l'albara o factura (tracabilitat,

codificacié ACJ...) s’aplicara una penalitat de 100 € per albara o factura incorrecte.
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ANNEX | : LLISTAT D’ALBERGS.

Alberg Places Adreca TELF MAIL
ALTAFULLA XANASCAT 72 Placeta, 12 — (43893) Altafulla 977 650 779 altafulla.xanascat@gencat.cat
GIRONA XANASCAT 94 Ciutadans, 9 — (17004) Girona 972 218 003 girona.xanascat@gencat.cat
MANRESA XANASCAT 101 Pl. Milcentenari, s/n — (08240) Manresa 938 750 396 manresa.xanascat@gencat.cat
L’ESCALA XANASCAT 214 Puig i Cadafalch, 36 — (17130) L'Escala / Empuries 972 771 200 escala.xanascat@gencat.cat
EL MASNOU XANASCAT 100 Av. Srs. Cusi i Fortunet, 52 — (08320) El Masnou 935 555 600 masnou.xanascat@gencat.cat
VIC XANASCAT 165 Av. Olimpia, 4 — (08500) Vic 938 894 938 vic.xanascat@gencat.cat
L’ESPLUGA DE FRANCOLI XANASCAT 196 Les Masies, s/n — (43440) L’Espluga de Francoli 977 870 356 esplugafrancoli.xanascat@gencat.cat
POBLE NOU DEL DELTA XANASCAT 64 Pl. Jardi, s/n — (43549) Poble Nou del Delta 977 742 203 poblenoudelta.xanascat@gencat.cat
LA SEU D’'URGELL XANASCAT 100 Joaquim Viola, 57 — (25700) La Seu d'Urgell 973 353 897 laseu.xanascat@gencat.cat
LA MOLINA XANASCAT 253 Plaga Sitjar, 1 — (17537) La Molina 972 892 012 lamolina.xanascat@gencat.cat
BARCELONA XANASCAT 216 Pg. Mare de Déu del Coll, 41-51 — (08023) Barcelona 932105 151 barcelona.xanascat@gencat.cat
DELTEBRE XANASCAT 123 Av. Goles de I'Ebre, s/n — (43580) Deltebre 977 480 136 deltebre.xanascat@gencat.cat
PLANOLES XANASCAT 194 Ctra. Neva Prat Cap Riu, s/n — (17535) Planoles 972 736 177 planoles.xanascat@gencat.cat
NURIA XANASCAT 170 Vall de Nuria, s/n — (17534) Queralbs / Nuria 972 732 048 nuria.xanascat@gencat.cat
LLEIDA XANASCAT 143 Rbla. Aragd, 11 — (25003) Lleida 973 266 099 lleida.xanascat@gencat.cat
COMA-RUGA XANASCAT 290 Av. Palfuriana, 104 — (43880) Coma-ruga 977 680 008 comaruga.xanascat@gencat.cat
CABRERA DE MAR XANASCAT 215 Veinat Sta. Elena Agell, s/n — (08349) Cabrera de Mar (937 594 448 cabreramar.xanascat@gencat.cat
OLOT XANASCAT 80 Pg. Barcelona, 15 — (17800) Olot 972 264 200 olot.xanascat@gencat.cat
TREMP XANASCAT 99 St. Jaume, 28 — (25620) Tremp 973 652 563 tremp.xanascat@gencat.cat
SANT JOAN DE LES ABADESSES XANASCAT g |5/ Parcdelestacio — (17860) St Joan de les 972 720 495 .

Abadesses stjoanabadesses.xanascat@gencat.cat

LA VALL D’EN BAS XANASCAT 51 C-153 — (17176) La Vall d'en Bas 972 69 07 94 vallbas.xanascat@gencat.cat
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os0 astseu] uniat 1a64 a0s70
1505003 mmm lm-a.vsn WINIPORCIONS *aneb 100% compasiaie s net 10.0r pes 10 o dprox 3500% | untat sen 000
osoo 10000 03220 oo 33078, 00065
o003 CREA ELLET 1850 BRIE LT c amrar € asm
oo c e o'ss0s% . 01122
31515003 [LacTc caema xocousTA 1256 (1) 1 0 5544t ot 3660 01100
o0s ANiLLA 1106 (1 () 0.esazse 0 01305
31515016 [TocuaT_wanina 56 (1131 0. nixt ETY o001z
051 [1ocURT NATURAL ENSUCRAT 1256 (11(31 o1 0 2028 01533
31515052 [10cuRT uMoNA 1256 10 ss0sta | tmear ETTY a0sm
0 e natuRAL 125G e 0 2028 00303
31515054 [10GURT NATURAL DESCREMAT 1756 (11157 sttt uniae ETTY s
0ss [1ocuRT puTaN 1256 (1) (21 os3ee 0 2028 oo13s
31515056 [10GURY RATURAL SENSE L ACTOSA 17 G 117 10050 | meat 207 .00
057 I0GURT NATURAL CREMOS A GRANEL POT 56 [T o100 0 15000 00020
31525002 FORMATGE BAULAT CHMENTAL 1 G 28056 ouin Ty 0.0nsr
o el pic Pesnetio00ar 0.5000% | uio 75073 0.1000
1525006 mmm B SPEciAL FrTT pesnet 10000r 0.3705%] uio FEreTy a0rat
o003 Forn o 12 00002
s1s30015 mkunﬁuwmsrsl Pesnet 146 r/porce 0,2220%] uniat >0, 0.0ass
s001s  rormatee cunat peca Taon- 300 i o o 0. ao1e0
001 ronaTcE s i BiRGos 0.0696% | uio s 7500. aman
02 [FORMATGE EDAM BARRA LLESCAT poces de 2 gr prox. 1.8000%| oui 9,1091
FORMATGE MANEC AESCATpecede 0 Ao Formatax 11 w000 uio Sanat ‘2600
o ounTTaTs 0.6000% | unitat 305431 01200
o0 Llguit pASTEURITZAT poT 4 LTRE 012005 uniat 046 anso
s ’ 7 1.8000% | unitat s27270 0.2800
reomlment) (17 format mbx. 7500 0 701550 100364 01480
pesnets ko 03868 o0
e ...mmmm i 35 GR PRECUINAT Congeat pes min. 35 o578 armoe e
L i 16623, 00485
L i o745 ome s
ees nin 2a0ar 150990 0. 00318
rann o0 o0000% eswe amen
eosmin 2.7000% is6ie 05400
as mz«mmmmmm Caea - 24 nt o188 20000 € 00w
oa oan it on Apeo o150 7500 oona
Thiosoa raniuABLAT 1K6 o0506% 130m e [XTrTy
2405005 A DE 8L DE MORG FORMATMAX 23K sosae sisise 0107
S240s006] uevar_por soo o.0227% 3 0.0nss

conTroL




32405015 [PURE PATATES FiOGS FORMAT M 2 KG oosisn] qui | X sme aniee
[couscouss 1ke FORMAT MAX. 1K6 oousswe] qui | ex 2076 00038
PA PIZZA BASE RECTANGULAR (30440) congelat Congelat oaizen] untat | ex 20000 ¢ o836
PITZZA ACABADA BASE 30X40 1 KG bprox. Congelat oos6s] quie | rux 37637 00133
215003 BASE”TORTILAWIAPS” 50O 20 s Mo FORMAT 20 unntas . 00664 | e 03137 00133
270 oG NI 012000 T 15682, o020
SE704013 [ ELMELADK pmbA PoRCIONS 2 0.0345% T nor a0
32701014 [ MELMELADA PRESSEC PORCIONS 206 010000 T 00732 00200
32701015 MELMELADA MADUDXA PORCIONS 20G 01500 T o7 man
32701016 EXTRA [BAG IN BOX 275 KS 0,0300% X 4000 0.0060
32701007 EXTRA BAG IN BOX 2.5 KG 012000 rims aann n.aan
32701018 [ MELMELADA "BA IN BOX” MADUIXA 2,75 KG PER DISPENSADOR. EXTRA /BAG IN BOK 2.5 KG g.1700% s 000 0030
32701000 acen o sense ManTEN o0s00% -3 6 0091 nmen
05001 [MEL DOSIFICADOR anti oteig 450, FORMAT MAX. 500 GE G0ss5% T - aesor 00003
PASTES BESCUT OCOUATA CONCHAST SENSE S0 sense sucaes AreGr o615 rims FXTY amn
(GaLE7a_AssoTIT Especia canda 10 aRtETaTS (2) ancao o400 ouie | e insiat o000
CARQUINYOLL A GRANEL 0045256 T 12 ams 0 000t
(GALETA_ TIPUS MARIA 0,1a05% s 23710, 00208
A o 0.3400% T oene n.asr
PASTES PADE PESSIC EMBOSSATI 0:3500% s same 00700
PASTES pADE pESSIC poS MB0SSAT INDIVIDUAL 02650 T spme nosm
PASTES COCA FRUITES CREMA "SANT JOAN" Aprox.L. 0,0600% X 00120
PASTES PADE LLET TIpUS SRS IOV 0.3500% T armine n.amn
PASTES PALMERA EMBOSSAT PAQ. 20 SENSE SUCRES AFEGITS  EMBOSSAT INDIVIDUAL 0.2000% X 055 00400
£5 MAGOALENA EMBOSSAT INDIVIDUAL EsossAT INDIVIDUAL so00% e o182 01200
PASTES MINI CROISSANT INJECTAT XOC EMBOSSAT IND 0.4500% X al0s0n
PASTES MAGDALENA VALENCIANA_EMBOSSAT INDIVIDUAL EMBOSSAT INDIVIDUAL 0.1000% i o182 00200
PASTES ENSAIMADES EMBOSSAT INDIVIDUAL EMBOSSAT INDIVIDUAL 2500%. s s2727 a0s00
32710084 [PASTES FLECA FORMAT GRANEL GRaNEL CATXA 1 o.5000% 73 00505
32215000 [pA pE pESSICAL orox. CONGELAT ans 0,2200% T 308264 nosan
32715010 [PA DE PESSIC DE CANYELLAL POMA 17006 Conge 0.2200% T 260 a0se0
32215015 [NAPOLITANA DE XOCOLA ona 012000 T  onss nman
1501 [CROISANT Min U FORMAT CATXAMAK. 7K Conge o0330% 73 isees 00066
32715016  XURROS LLAG PRECUINAT CoNGE ona 0.0350% e T o7
15002 [PASTIS TARTA PLANXA PRETALLAT CONGELAT s netmin, 18009 Conge o.1353% 73 si00 00271
32715000 i e 34 6a_cont ona 020000 T e 0.0amn
32715006 [MINI GROISANT CUIT UNITAT cor Conge 010085 X a0zt
Siris007| OSCA U Iy XD GLASEAT A XGEOL CONGELAT ona 0.2300% rims T2 5asa 0.0asn
15011 [ROSCA CUTT TIPUS XUXD GLASEIAT CONGEL Conge 03700 73 1o 00740
32715013 | CROISSANT MARGARINA FERMENTAT CONGELAT MIN. 50 GR ~fomeine anast Y N T sz 002z
32730007 [ STROPE CARAMEL 1t ootsse| untat | e sane 00038
32730002 owsve| unime | ex 273¢ 00038
32730003 [STROPE XOCOLATA 1L o197% | untar | me a00s0
32735008 | GELATINES SABORS INDIVIDUAL 100 GR 1 ot | e onr e nmse
32780002 | CARAMELS ASSORTIT 1K ot93% | quio | —x e 00030
32710006 caeba T isssic 00073
40013/ cacay senuok e STANIAN PES ET WIS G inin 22 s ot e aos20
3221001 [cachu so ANTANI ESTOIG 50 SOBRES OF 135 G inim 22 1273% -3 i mss
o010 poLvoRONS AssoRTIT 02120 s 2me 00063
32240020 | T0RRO PORCIONS ASSORTIT 00295 T v n.ann
2740022  xoCOLATA A LT RAJOLA ENTRE T8 T30 G 117 o n e e et ene e T35t 0 70205 niae | erx o376 01607
o o.0188% o | ex s3sa¢ 00038
o.0615% e Vemsne priry
0130050 niae | erx aon0e Y573
oo101% e somne o omo
Locore an 0.0s00%] uniae | erx o010 aots
Caixa 200-250 sobres o0025% | 0t nonas
FoT A 0 20002 s 363 00400
FORMAT MAX.500 G T sus s
A BARRETA S/GLUTEN CONGELAT UNITA 157650 T o350 00275
BLAT DE MORD SENSE GLUTEN 2506 osoase T x om nmia
o2t T sson a.00s0
FORMAT WX 500GE 01005 e neoa n.anon
33010001 [PASTA SENSE GLUTEN CARGOLS CAIXA 450 GR 3o, osse - 137 o012
3301002 [PASTA SENSE GLUTEN FIDE F CALXA 450 GR prox. a3ss0 - aire nonr
33010008 [PASTA SENSE GLUTEN MACARRONS CAIXA 450 GR dprox. 06190 - sire ao12s
33010005 [PASTA SENSE GLUTEN SPAGHETTI CADXA 450 G prox. o030 - aire  onst
32055003 G ET MANIA S/GLUTN 1 5/uACTOSh A 00 i . 1 e sz 00320
33015002 [ PASTES SENSE GLUTEN MAGDALENES XOCOLATA C/350 GR bpro. 16s7% o arnane nmn
Tootsons lcaters xocoLaTe srcLUTEN o803 o 27im2e [XTTsY
33020000 S/SUGRE MULTIFRUITES BRIC 1L o e nans>
33020002 [BEGUDA SUCMINIBRIC 20 L. 5/SUCRE PINYA o0 o azsie 00570
33020003 [BEGUDA SUC MINIBRIC 20 L S/SUCRE POMA o osse e s [YTITS
33020008 [BEGUDA SUC MINIBRIC 20 GL'S/SUCRE PRESSEC o0 a o azsise o030
32020005 [BEGUDA SUC_MINIBRIC 20 CL/SUCRE TARONSA o 29270 untat | e ozs1ac o.0s86
20006 [BEGUDA SUC PINYA_5/SUCRE 1L BRIC o e sss7¢ 00113
33020007 sEGUDA suc_paéssec.s/sucke 1L o osiese e [Yrir3 nmn
20008 [BEGUDA SUC_TARONIA_S/SUGRE 1L BRIC o 75 o ssare o017
33025001 [pOTITO VERDURA L peIX e nana e n onat
33025002 [POTITO VERDURAL CARN 240 i Apro e o %00 e 005
33025003 [pOTITO ARRS 160N R Aprox. 02710 o nana ¢ nanss
33025008 [POTITO FRUITA VARIADA 250 G Aprox. 3265 i3 os0ae 0006
LET ensE LACTOSA 11 1700% m im0 000
o0t Bt itz SARE GLUTEN sk 15008 s o810% T3 > o e nme
So03] TOFU ENVASAT AL BUIT_(ConselCtaa roducid Agrara Ecolosica CCPAE) (2 Jccrne amasse] _outn | o o
3 romTrvas ansos cooan (1 ccoae T m s isamae 0077
135005 FRANKFURT TOFU (CanseCtad roduccio Agrara colosica CCPAE) (2 ’Tu: P inatare o
33033006 LGS VENA IS INTEGRAL [Format e 1kg 203% EXeTS 00041
33035007 ARRGS e [cormatax. 1 ko 02030 Serze o onat
33035008 m.cakloms S G Format Mix. 1 kg o195 2.4046. 00030
035009 S FORMATCE” 150G APROXConsl ol Frdueel Aot Eclonia CCPAE () oar TS Ta nant nanta
Sovsors[BunGuta viGauE 200G PR consel ot Producel arrt ot CEPAE) (1 oae o000 163613 00010
035014 LLONCES SEITAN FubADES oo Ao oneell Cates ot aris Eelscs CEPREY 5 ccoas TS os nania
SSoaois ATIeE o solxocoLATA 15 00920 « 2802 00010
33035017 10GURT SO3A NATURAL ENSUCRAT 125 GR o092 . on nania
33035020 [ PALAFEL CONGELAT 0.0092% axta 0010
33301001 [cArt eN GRA 1 KG 030000 isamine 0 asmn
33301002 | CAPE NATURAL MOLT BARREIA 250 Gi 1057 164 00220
33301005 | CAFE DESCAFEINAT INSTANTANI CAD a7z 000 nonzs
33301025 [ CAFE DESCAFEINAT EN G YT 091 00067
33305003 [ CAMAMILLA CAIXA 100 o510 s n anst
33305004 TE CADA 100 FILTRES o337 164 00068
33305005 [wenTA po “oorrcTREs s n.ansn
33305007 [TILA_CADXA 100 LLTRES onr 164 a.0n
33310006 [BEGUDA SUC MULTIFRUITES PER DISPENSING "84G N 80K 101 N0 CONCENTRAT en “bag i box” de 0L = osove - arae 0160
35310007 810U0A SUC TARONIA LR DISPENSING “AGIN 80X 10. O CONCENTRAT an-bag i box® e 101 = 3000% o 728 02600
33310008 [CAFE pOLS SoLUBLE pER DISPEN 100 b, Format s k. Rendment Aorox. ik Souble =760 oove e n1>m
mat Mix. 1 g ik rataen e~ Lsin 7150 ’ [XTTY
eR o Caca 1650 a s [XTTY
CAEE POLS SOLUBLE DESCAFEINAT PER DISPENSING i Randiment A 406ttt s = 760 1 42863 o260
T os3100 e 6705 00107
uerT 12025 e 705 0261
7160 e 6705 ootas
190 T — 00001
o6 e 6705 00084
02125 T — 00042
ossion e 6705 00001
1300% T — o2m0
0:3300% e 6705 o.0ss0
36 T — on7s
i a3030 e 6705 o.0061
PASTA SAC 5 KG PINYONS (LLAVORS DE MELG) 0225t T3 70 0.00as
AL 1000% e To.1032 00200
1000% T3 RTTY 0200
FormatMbx. 25KG 156 e 2073 00310
Format Mz, 25KG 090, T3 27 onsa
Timee 1500% e 3773 00300
02200 T3 EXETTY 000
o230 e E¥ETTY 00083
K 02790 T3 EXETTY onse
NS DESHIDRATAT CAIYA 825 GR oastse e 5455 00051
CREHA DE PORROS DESHIDRATAT CAIXA 700 GR Goa1% T3 anss onss
3Lp01 ense our 021635 e is7136 00433
ShAESPARRCGS DESHIDRATAT cAZ 750 G 17 T3 o0
n o6 e 00084
o010t ONDD SOPREGIT ACKRAT VERDURA BGSSA T L e e a163% - 00033
33915002 [espécie ALLencRa 100G 6% e 00084
33915008 [ESPECIE COLORANT ALTMENTARY PN 1000 R saonse T3 a.00e1
33915005 [espicie cumm et Mie_ . 1000 GR 01020 e 00035
33915006 [ESPECIE . PROVENGALS mat M. PN 1000 GR T3 0.00a2
3915007 espécie Juivenr et Mie_ . 1000 GR e 00081
33915008 [ESPECIE LLORER FULLA mat M. PN 1000 GR o156 T3 a.00a0
15009 [espéCre o MoScADAOLT et Mie_ . 1000 GR 02300 e 00087
33915010 EspécIe pesRE buanC oLT PN 1000 R o213 T3 a.00e1
3391501 [espéce pesae neGae Grk et Mie_ . 1000 GR 02050 e 00082
33915015 [ESPECIE ORENGAFULLA mat M. PN 1000 GR 17 Enx o.a
33915016 [espécie pesae neGae HoLT et Mie_ . 1000 GR zase e o006
33915017 [ESPECIE pEBRE VERM DOLC mat M. PN 1000 GR o225 73 onss
15015 ESPECIE ALPABREGA rmat M ool quo | ox 1semse 00038
3391500 [ESpECIE LAV GRA .7 1000 G o.01925% T3 a7asac o030
15023 especie CanveLLAEN poLS cormat Mix_ . 1000 GR T - e 00035
915094 [ SPECIE CoMi N oL Format Ma. PN 1000 GR p—y - same oy
a0 I pesRE RoIG PICANT 100G 01020 e as7¢ o030
3391502 [EspeCIE ROMANI FULLA PN 1000 R orsase e inassse 00030
3391508 especie eariGoua L et Mie_ . 1000 GR o190% e toasise 00035
3391503 [EspéCIE GInGEBRE MoLT mat M. PN 1000 GR orasse e 0ss € 0003
3391503 [EspECIE CORIANORE N pos et Mie_ . 1000 GR otss e s 00038
3391507 [Especie aas L mat M. PN 1000 GR oresse 73 1a oma
P~ rmat M Format Wax. 74 1000 R o | 2637 Py
33920004 [SAL MARINA FINA BOSSA_PLASTIC 1KG os1%e | untar | —x ‘sec0 0001
20007 [saL GaADA shc 25 G o T 6705 o00t0
34201003 [ MAIONESA ( FORMAT omo0%e | uiwe | a1 aoten
34201005 [wAtoNESA GAuED osss e | L0237 00130
34201006 [ MAIONESA S08RE 9 i i o8s0% | untar | x an [XTery
Sa201010] sose 02600 untar | rix o628 00052
3201014 8150 QUETRUP AHPOULA 1S TG i 03039 untar | —rx sota ons
o101 3 me 1% [ unnat_|_enx 10 002
S0t [ saien quersye Pokunru Msrsnswon ossovl ouio | rix mare amn
010 “om 02206 untat | Gosrre 00085
Se07a saiaa 5o o s i 0299 | untar | x 271 a.00sn
010 pesi VERD DESHIDRATAT L T 33250 006
342010201 SaLSA ALIOLI poT 300G APROX 01009 | untar | x > 00020
03001 oL OLTVA VERGE EXTRA MONODOSTS 10 ML TaRINA 10 P T - D255 00300
34205002 VinAGRE MONODOSIS 10 TaRRINA 10 04009 untar | a0en 0.00sn
05003 [ VINAGRE BLAN 0272 - o78at 00050
54203004 | VINAGRE BALSANIC MEDENA 02820 e | s 3aia, 0007
0s00s Vinace neGre 23065, T o 00062
34501004 BISTEC DE VEDELLA FRESC TALLAT 1 tapbabila TALAT 0.3064% | quio | van. 133609¢ 00613
01012  ESTOFAT D VEDELLA FRESC TALLAT DAUS {psingss G11725%] quio | van. iiosise 00235
34501013 RICANDO 0E VEDEULA FRESC TAUAT mistera AT 20000 ouio | van. e 0 000
sasot017 conceLars eramera 0.1300% o 2
saso1025 primers 012505 e ir0mre a0t
oo e o 02u00 van. Iy 0.0
saso1120 romes s, 416 o.0188% an YT 000w
3451000 0.1200% uan. 00280
ssiomos o 21 510000 an s0as0 0000
070025 var. 7101 01537
freit 00950 7Ty asi36 amon
ooz2 0.3300% var. o 0100
sas10013 01745 7Ty Trat6a amao
o017 0.7000% var. ai71a 01400
ass100) ootaste goc/ianc) oussee van. anoat o0
i scem TEnoRE 20vE coul 16 var, 00230
Sass00a]Eororss e cnu PORC FRESCTALLAT ADAUS esoan x os1ave an 3500 omm
007 GauTes o 02920 o 87400 0005
415010 LLOW CANYA SENEER DE PORE FRESE (oo 00006 e 03500 0100
sssisois costeLLa ST 15005 uan. a0300
ssisnizluom porc A TAUAL m (L0 i sso0me ar o350 01100
sas1501 C 1ALLAT PAL ST 2000%, van. 112900 o040
Sa3s010] Lionza mona T m (ones 35006 an 5205 000
34515020/ 05505 DE PORC_ESPINADA TALLAT 08745 o 750 oo175
34515021 PANXETA DE PORC TALLADA stera rotct e saasse n so a.050
sasisozpeus 4.1/2 CoNGELAT mat b 3 ConceLAT o332 e 1228 00070
3413034105505 OF PEANIL SUAT TALAT el Bessa Bt 10000 T3 asnr e 0000
34515025 0550 Limina/ Sossa sut os00es e oso1c o010
sasisozs rnﬂ DE PORC CONGELAT mat Aprox. 8KG T3 insasse aas
oo ot lsten) e o050 € 00061
Joces (it o.500% e 63773 00700
1500% e 870 00300
o316 3 00066
02215 T3 a7ms0 n.onas
o377 e TR o006
Congelat 3000 T3 o 0000
02020, oo s3sor 0001




Saszs051 [ MORTADEL A Tagrox 3% opize% pETTITS aareia
345300 I 020190 i vaton it /0
Sass00n 17 b G v Enlm'nnun U esoues Taprox 166 01500% i3 Vi e 1
o mbori s/alten) T 030009 s € VLo it /0
ysmom seaviLputs mm Esoucs | Embi 5/clten) 05500 Gasane Vi e 1
TuzsouE T sten) 070009 52000 vaton it /0
"sxlmman"nun Uesoues T(embout aten) 05500 Voine Vi e 1
Tee ten) Frry 5.3509. VLo urr /0
ERANKTURY 16147 O Formar 166 T(embote /uren) 1509% S a1 e/
24536020 [ EMBOTIT MORTADELA DEVACU HALA [ Emboue o oraase 57500, Vom0
2 s e TR "D PAGES™ Tapro. 120 G ssov 000, Varna i /n
34540006 [BROQUETES ADOBADES OF POL Taprox. 120 GRuniat ( /aioten) 10005 Vom0
3asicoos| o35 GR/Unta (5 >ase. Varna i /n
3as45004 sauSITXES oE PO /gl ssa% vaton it /0
34555003 HAMBURGUESA POLLASTRE FRESCA 100% FOLLASTRE 12 rotectors o modicads horon. s0 G0 005045 2nas. a1 e/
13700015006 i veouA EALAT rsllusnlcnnnsuws o mat Mix. 12K horox. 24610 0.2700% aases Vom0
34570003 | HAMBURGUESA 1005 DE VEDELLA 150 GR/ CONG: i skG o120 7 nana. Varna i /n
7001 POLLASTRF QUARTS DARRERS 30-360 G CONGRLAT 513 20005 £ vaton it /0
34570012 POLLASTRE -PERNILETS: 130-170 GRU. CONGELAT 10F S/aciis 050000 T Varna i /n
24570013 [PIT SENSER POLLASTRE 160-250 GR CONGELAT ¥ 0.2700% 5 o1m. vaton it /0
3570021 XAl ESPATLLA SENCERA 11,25 K610 5 Format Aprox 7546 o2 YT a1 e/
34570022 AL COSTELLES | MITXANES DE AL TALLAT CONGEAT Format Aprox, 4 K6 01235 220000 Vom0
3157002 21 U TLLADA A, Lo CoNGELAT Format Aprox. 4K .3000% frevs Varna i /n
130031 PoRe cat /05 ConeAT o185 2205, vaton it /0
3570032 [poRc LS en, conceiaTior I 03525 £ Varna i /n
3003 CARN PLCADR D VEDELLA CONGELAT I 7 G700 Toi0a Vit on mar 1
1570041 ANSONGUILES N VEDELLA 108 HIN CONGEAT I 13000% FETeTy a1 e/
BACALLA FILET 15LANDIA "Gadus Morhia” CONGELAT 10F 50073008 G o Format i, 11 K6 Y7y G087 Vom0
Sitanis et 1ot pr oo | o Fre Varnn
Sisos02sfcun aap e “itie o v 1o Snrsmocn a.2700% 7364 Vom0
G o086 5277, Vaion it
00 T A i ot s AFICONGET Format Max. 15 KG ] Aprox. 120-170 GR/U +onane] _oute | e osene O
507130 A CONGELAT 0¥ /el Format Wi 11 30000 ouie | s saisc vaion it 1
o RObANACAGs “Pionsc e oalan Jcha” 150/300 G CONGELAT Format Max 10K wasasne| _own | erx E——y O
EETT 014570 ouie | i Baseic vaion it 10
NGELAT Tormat M 05K o015 ui 3 iossise Vaon it
05066 | LOM TONVINA SENSE PELL NI ESPINES “Thumnus” CONGELADA Format Max. 10K P P rernne O
100GR g Format Mi. 10KS sz quio | mx sanre VaLoRBuIT /0
T T ot 10 [T T — < varon mre
Sreoss | LT UIMANOR imands sopers” Congeet 8077068 Format Mix. 10KG p P < Py T
2 RACA K BFSal A7 PROFTYAT "G i CONGELAT 08 oo e S P - Tamrre a0t varon i /0
st M 6 K 0.3000% | oui | s s 0.0400 Vom0
rmat M. 2K o00m0] oute | s 120068 oo1ss a
ceito Rtroerat o n7aate] ot | anin nata Va0 it 1
rmat M, 10 G oui 3 2727 00360 aiomsurr /0
rmat M 10K o.0005%| _oui | e L0245 00062 Vaiom o /0
bax. o.0257%| oun T o000 o 00> Varom e
16975 unvar | eux 032 0.0500 Vo it /0
032600 untat | rix 30w o 0e5> a1 e/
in 3056 Caamar o7500% | quio | i a.1500 Vo e
Min-205% Saca oom1% | qui | ix sona. 00081 varon it /0
Format M. 10 kG o0is6%| oquio | e sa5ts. 0.0098 a
sossie [ ouio | X ‘1600 arrs Varnn i /n
[vin-50% g 15275 4296, 00306 VaLom ot /0
in 50% L Fremy 2's7aa. aovn ot e/
GELAT aoia Va0 it
L01S DE CARN 5/ et Arox. 40 GR/U CONGELAT IFc i 30 o 1o . > a1 vata
So7io0a | CROQUETES peANIL CASOLANES o . 5K oot 13 aoier vaton it /0
25710008 croou LiES CONGELAT it i 26 e o nann Vi e 1
35710013 LASANYA BoLONYESA 5 BEDXAMEL 1606/ e 10/G 21305 00620 vaton it /0
25710015  poLLASTRE -NuGGETS-con mat M 7 G arson Snea amsn vaton mr /0
35710015] CORDON BLUE 0'AU L FORMATGE Aprox. 90 GR/U CONGELAT e 76 FreTey [Ty a.omo vaton it /0
5710020 | FIETS DE CONTRA b POLLASTRE EMPANATS 110 o o7 o nean vaton mr /0
357215003 ANELLA CEBA ARREBDS5ADA O G1599% ey o030 Va0 e
35715005 | BROQUIL ARREBOSSAT CONGELAT o0s67% > anira Vi e 1
5715006 | CANELONS ESPINACS CONGELAT 000009 : 0 0080 vaton it /0
35715007 | CARBACD ARREBOSSAT CONGELAT Conbact Sense e ot 030000 nine o ncan Vi e 1
35715008 coLIrL0R ARREBossADA Sense o ratat os36% iaaa. ao1n Va0 e
ROQUETES ARTESANA ESPINACS CONGELAT in. 20t expinace o100 o onnn vaton mr /0
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Annex Il “Llistat de productes de neteja i higiene i preus unitaris”

PREUS
o% Coeficient UNITARIS Preu oferta PUNTS
i Codi : . : Format . Tipus| MAXIMS DE S/IVA MAXIMS
Familia . . A
il Q24 Descripci6 del Producte Qualitat / Especificacions dels productes habitual de ponderacié | UNITAT | - (4 decimals) PER
(4 decimals) ov ARTICLE
Absorbent en pols d'Hidrocarburs /0 olis. .
1 rerres 50060001 | ABSORBENT SEPIOLITA EN POLS Fundié semblant a les servadures perd per ofs. sac20 kg 0,0044% | Kilogram | FIX 1,5341€ 0,0030
Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.
2| erres 50060002 TERRE: 1 @ Producte CONCENTRAT Bossa 1,5 litres 0,8093%| Litre | FIX 12,6843 € 05423
Rendiment minim Minim per 1 litre = 75 litres de producte acabat
3| rerres 50060004 | DETERGENT MULTI SUPERFICIES Netejador amoniacal 0,8902%| Litre | FIX 11343¢€ 0,5065
Base de vinil antilliscant i les fibres de PP amb un gruix total minim de 7 mm.
Per entrades, vestibuls i locs de transit.
4| erres 50060006 |ESTORA / CATIFA BARRERA ANTIBRUTICIA TRANSIT ENTRADA (TALLADA) Mesura aproximada = 85x150 cm. Unitat 0,2688%| Unitat | FIX 98,7768 € 0,1801
SENSE TEXT.
Color GRIS
Base de vinil antilliscant i les fibres de PP amb un gruix total minim de 7 mm.
Per entrades, vestibuls i llocs de transit.
5| erres 50060009 |ESTORA / CATIFA DESINFECTANT TRANSIT ENTRADA PER ASSECAR (1) Mesura aproximada = 85x150 cm. Unitat 0,2019%| Unitat | FIX 201,4296 € 01353
AMB TEXT CATALA + ALTRE IDIOMA.
Color GRIS
Base de vinil antilliscant i les fibres de PP amb un gruix total minim de 7 mm.
Per entrades, vestibuls i locs de transit.
6| rerres 50060011 |ESTORA / CATIFA DESINFECTANT TRANSIT ENTRADA PER DESINFECTAR (1) Mesura aproximada = 85x150 cm. Unitat 0,0865%| Unitat | FIX 201,4296 € 0,0580
AMB TEXT CATALA + ALTRE IDIOMA.
Color GRIS
7| rerres 50060014 1 Per netejar i desinfectar terres de tot tipus de locals i establiments 0,7990% | Kilogram | FIX 1,2504€ 05354
8| TeRres 50060015 |SENYAL TERRA MULLAT (PICTOGRAMA EN CATALA 1 ANGLES) (1) Unitat 0,0347%| Unitat | FIX 17,2002€ 0,0233
o| rerees 50060016 |SERRADURES BOSSA Bossa 900 g 0 0,0489% | Kilogram | FIX 1,93a3¢ 0,0328
Format maxim = 1 kilogram
10| SUPERFICIES TVIDRES | 50010013 | ABRILLANTADOR PER TERRES ESPRAI (MOPES) 0,1870%| Litre | FIX 54400 € 01253
11|SUPERFICIES TVIDRES | 50010004 | CAPTADOR DE POLS I ABRILLANTADOR MOBLES EN ESPRAL Format maxim = 750 mililitres 0,0449%| Litre | FIX 11,6144 € 0,0301
. Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.
50010008 MULTIUS I VIDRES (2) roducte CONCENTRAT Envas 1,5 litres 1,0867%| Litre | FIX 26,7648 € 07282
Rendiment minim 1 litre = 50 litres de producte acabat
13|SUPERFICIES TVIDRES | 50010006 | NETEJADOR I ABRILLANTADOR ACER INOXIDABLE EN ESPRAT Esprai 0,75 litre aproximadament 0,1013%| Litre | FIX 6,2055€ 0,0679
50010012 TS Ampolla 1 litre 0,0437%| Litre | FIX 56576 € 00294
Detergent desinfectant clorat. Detergent + Liei ;
50010016 L Neteps, desinfecta  desodorttzn, Garrafa de 2 litres 0,0004%| Litre | FIX 1,4688 € 0,0003
50010015 |A 35cm (GOMA + SUPORT) e e rebil far 1a goma Caixa de 10 unitats 0,0020%| UNITAT | FIx 13,6782€ 0,0014
17| oesnrecTants 50040015 | DESINFECTANT ALCOHOLIC SUPERFICIES (Ampolla 1 itre 0,5375%| Lire | FIx 51544€ 0,3602
‘maxim = Garrafa 4 litres
n Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT. " ;
18| DEsINFECTANTS 50040008 | NETEJADOR DESINFECTANT PER SUPERFICIES EN GENERAL (2) Producte CONCENTRAT Garrafes de 4 litres 1,0143%| Litre | FIX 9,7852¢€ 0,6796
19| DESINFECTANTS 50040002 f A Garrafes de 4 litres. 0,1572%| Litre [ FIX 3,5190 € 0,1054
20| oEstwFECTANTS 50040007 | LLEIXIU ALIMENTARIA (rentat de fruites i verdures) Ampolla d'1 litre 0,2022%| Litre | FIX 0,6800 € 01058
21| AMBIENTADORS 50020021 |AMBIENTADOR LIQUID TOT US (DIVERSOS AROMES) Per exemple, Fragancia Poma Garrafa de 5 litres 1,1060%| Litre FIX 2,9703€ 0,7411
22| AMBIENTADORS 50020022 | AMBIENTADOR ESPRAI TOT US (DIVERSOS AROMES) Per exemple, Fragancia Poma Esprai 75 cl aproximadament 0,4092%| Litre FIX 5,6032€ 0,2742
23| AMBIENTADORS 50020020 | AMBIENTADOR SOLUBLE TOT US (DIVERSOS AROMES) PER PULVERITZADOR Producte CONCENTRAT Capseta de 12 Capsules 0,0216%| Capsula | FIX 1,5720€ 0,0145
50020017 | AMBIENTADOR WC SANICLIP Per exemple, Fragancia Mango Caixa de 60 capsules 0,4002%| Capsula | FIX 6,0248¢€ 0,2682
25| AMBIENTADORS 50020023 | AMBIENTADOR PER BANYS WC Pack de 6 unitats 0,2284%| Capsula | FIX 88604 € 01531
26| AMBIENTADORS 50020016 |NEUTRALITZADOR D'OLOR Caixa de 2 amplles d'1 litre 0,1432%| Litre | FIX 17,8500 € 0,0960
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CUINA/ RENTAVAIXELLES.

27| e 50025022 | ABRILLANTADOR PASTILLES FORN Pastilles per a forns INOXTREND Caixa de 80 pastilles 0,0844%| Pastilla | FIX 24555€ 0,0566

28| e - | 50025023 | ABRILLANTADOR PASTILLES FORN Pastilles per a forns RATIONAL Caixa de 50 pastilles 0,0001%| Pastilla | FIX 1,0064€ 0,0001

20| emee = | 50025020 | ABRILLANTADOR RENTAVAIXELLES (2) Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT. Format maxim = Baking Box 10 litres 1,9989%| Litre | FIX 47152€ 1,3393
cumy LEs i Garrafa de 10 litres i

30| etneAs 50025006 PERA Format maxim = 8.5, 10 kg 0,1578%)| Litre | FIX 3,7985€ 01058
cumy ixos d " " Ampolla d'1 litre i

31 e 50025019 ALcaLt (per Per neteja de paell Fororatmioxim < 1 litre 0,9926%| Litre | FIX 40392€ 06651
cumy AMB " i Ampolla d'1 litre i

32| e 50025018 lt p Per la neteja (forns, Fororatmioxim < 1 litre 0,0582%| Litre | FIX 39848€ 0,0390

33| e = | 50025026 |DETERGENT LIQUD ALCALE PER FORN Per a forns LAINOX Bid6 de 10 litres 0,0345%| Litre | FIX 12,0333€ 0,0231
o Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.

34| e 50025005 LES MANUAL (2) Producte CONCENTRAT Bossa d'1,5 litres 2,1889%)| Litre | FIX 15,8214€ 1,4666

i inim 1 litre = 75 litres de prody b

cum A N idé . i

EE oo 50025028 PER A FORNS forns LAINOX automatic Bido de 10 litres 0,0147%| Litre | FIX 34300€ 0,0099
cuma i . .

L prelslioedn 50025021 EN FORN Pastilles per a forns INOXTREND / DETABINOX Caixa de 100 pastilles 0,0484%| Pastilla | FIX 11274€ 0,325
cum il . .

37| e 50025024 EN FORN Pastilles per a forns RATIONAL Caixa de 100 pastilles 0,0111%| Pastilla | FIX 07738€ 0,0075
cuta/ RENTAVAIXELLES Py istintie Baking Box de 10 litres i

EL oo 50025014 PERA LES Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT. Format misxim = B-5 & 10 kg 3,9343%| Litre | FIX 43466 € 2,6360
cuma A . "

39 e 50025025 PERA LE: 1 Monodosi = 6/7 rentats Caixa de 80 dosis 0,0671%| Dosi | FIX 02788€ 0,0450
cum " i Bido de 10 litres i

P e es 50025012 LES MANUAL (ALT PODER DESGREIXANT ) paclles, ollesi B maim e .20 1,3857%| Litre | FIX 2,8968¢€ 0,9285
cuta/ RENTAVAIXELLES . "

L e 50025029 | PEDRA TOSCA (POMEZ) Per neteja de planxes de Pack de 12 unitats 0,0618%| Pedra | FIX 13328€ 0,0415
Cuta/ RENTAVAIXELLES Sac de 25 kg .

P ey 50025010 |SAL EN PASTILLES Format mivam = 25 kg 3,7587%| Kilogram | FIX o42aa€ 2,5184

43 GELS MANS 50030003 | GEL DE MANS DESINFECTANT HIDROALCOHOLIC En format de Bidé. Maxim = 10 litres 0,8585%| Litre | FIX 3,7700€ 0,5752

44| ceLs mans 50030002 | GEL DE MANS DESINFECTANT HIDROALCOHOLIC En format d'Ampolles d'1 ltre 0,2024%| Litre | FIX 52088€ 0,1960

45| GELS MANS 50030001 |SABO GEL DE MANS HIGIENITZANT I DESINFECTANT Per reomplir dispensador Format maxim = Garrafa 5 litres. 0,4179%| LITRE | FIX 1,0554 € 0,2801

46sanvs 50035005 | DESINCRUSTANT DE CALG EN AIXETES Ampolla d'1 litre 0,8899%| LITRE | FIX 30464 € 0,5063

Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.
47|oanvs 50035004 | DETERGENT CONCENTRAT NETEJA SUPERF.SANITARIS (2) roducte CONCENTRAT Bossa d'1,5 litres 1,0966%| Litre | FIX 12,7216€ 07348
Rendiment minim 1 litre = 50 ltres de producte acabat

48|Bans 50035002 | NETEJADOR DESINCRUSTANT WC Ampolla d'1 litre 0,3877%| Litre | FIX 2,5840€ 0,2598

49| DROGUERIA 50040017 | AIGUA DESTIL'LADA Garrafa de 5 litres 0,0073%| Litre | FIX 03074€ 0,0049

50| bRoGUERIA 50040001 | AMONIAC (PERFUMAT) Ampolla d'1 litre 0,0263%| Litre | FIX 0,6800€ 00177

51{pRocuERIA 50040003 |LLEDXIU 40 gr de clor per litre Garrafa de 5 litres 1,4130%| Litre | FIX 039aa€ 0,9468

50055001 PER ESCARBATS, PANEROLES I FORMIGUES D'US DOMESTIC (AEROSOL) Esprai aproximadament de 75 c 0,1854%| Litre | FIX 154224€ 0,1243
50050002 PER INSECTES VOL 'S DOMESTIC (AEROSOL) Esprai aproximadament d'1 litre 0,1561%| Litre | FIX 59568 € 0,1046
54{sucapeRia 52000009 | ADITIU LLEVATAQUES LIQUID OXI SENSE CLOR PER A ROBA BLANCA I DE COLOR Sense Clor Garrafa de 5 litres 1,2268%| Litre | FIX 3,5850€ 08220
55| ucapeRia 52000017 | BLANQUEJANT EN BASE A CLOR PER A ROBA BLANCA Per a dosificacio automatitzada Garrafa de 20 litres 0,0450%| Litre | FIX 1,9659€ 0,0302
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Modular (3 zones: treball, enmagatzematge i posterior de recol.leccié de

56| sucaoeria 52000022 | CARRO DE NETEJA PROFESSIONAL residus) Unitat 0,4518%| Unitat | FIX 3042012€ 0,3027
Amb 4 rodes giratories
Modular (3 zones: treball, enmagatzematge i posterior de recol.leccié de
57| sucaperia 52000023 | CARRO DE NETEJA PROFESSIONAL COMPACTE i Unitat 0,0291%| Unitat | FIx 203,0344€ 0,0195
Com a minim, amb 2 rodes giratories
B Unitat .
58 suchoeria 52000024 | CARRO PER RECOLLIDA ROBA BRUTA Estructura en acer inox + lona Capaeitat aproximada = 300 ltres 0,2554%| Unitat | FIx 89,1480 € 01711
59 sucperia 52000006 | DETERGENT EN MONODOSIS RENTADORA Caixa de 40 pastilles 0,1045%| Pastilla | FIx 0,3001€ 0,0700
. Sacde 25 kg .
60| suchoeria 52000005 | DETERGENT EN POLS RENTADORA Per Aigiles dures T = 25 kg 3,2684% Kilogram | FIX 2,1581€ 2,1899
61{sucaperia 52000010 | DETERGENT LIQUID BUGADERIA Cabca de 2 garrafes de 4,9 kg 0,2688% | Kilogram | FIX 2,6604€ 0,1802
Format maxim = 5 kg g 4 g
62| suchoeria 52000002 L PERFUMAT 6 de 9 kg 1,6333%| Kilogram | FIX 2,7911€ 1,0044
Format maxim = 10 litres 3 g 3
63 sucaperia 52000018 | DETERGENT LIQUID MULTIENZIMATIC (ROBA BLANCA I COLOR) Garrafa de 20 litres 0,1499%| Lite | FIX 4,3609 € 0,1005
52000011 |KIT LLEVATAQUES PROFESSONAL (TOT TIPUS DE TAQUES) Kit de 4 ampolles d'L ltre 02125%| Kt | FIx 164,8728¢€ 01424
Caixa de 6 ampolles de x 2 litres ;
65| sucaoeria 52000008 | LLEIXIU RENTADORA 40 gr de clor per litre o e 0,5033%| Lite | FIX 0,5644€ 03372
66| sucaperia 52000019 | OXIDANT (ROBA BLANCA I COLOR) - SENSE CLOR Per a dosificacié automatitzada Garrafa de 20 litres 0,1048%| Lie | FIX 33250€ 0,0703
67[Bucaoeria 52000016 |SAC / BOSSA PER A CARROS DE BUGADERIA Mateixa capacitat que el carro ofertat Unitat . 2001 0,0790%| Unitat | FIX 34,4624 € 0,0530
Capacitat aproximada = 300 litres
52000020 | SECUESTRANT (ROBA BLANCA I COLOR) por 2 ositicaci6 automatitzada Garrafa de 20 litres 0,0592%| Lite | FIX 34442¢ 0,0397
69 sucaperia 52000012 | LLEVATAQUES PINTURA, TINTA, OLIS ORIGEN MINERAL, 1 COSMETICS. Ampolla d'1 litre 0,0377%| Lie | FIx 15,4768€ 0,0253
LLEVATAQUES SANG, OU, SALSES, GRASSES I TOT TIPUS PROTE{NES (FRUITA, '1 i P
70| suchoeria 52000013 |t A LA TS, CLRVESES ) Ampolla d'1 litre 0,0839%| Lite | FIX 14,2936 € 0,0563
71| BUGADERIA 52000014 (CAFE, TE, COLA, GESPA ,,,) Ampolla d'1 litre 0,0103%| Litre [ FIX 17,9248€ 0,0069
72| BUGADERIA 52000015 | LLEVATAQUES OXIDS DE FERRO I OXIDS DE TOT TIPUS DE METALL Ampolla d'1 litre 0,0209%| Litre [ FIX 12,1720€ 0,0141
73{sucaperia 52000021 | SUAVIZANT LIQUID PER ROBA BLANCA I DE COLOR Per a dosificacié autom: Garrafa de 20 litres 0,0447%| Lie | FIx 14192¢ 0,0300
; Bidé de 10 kg .
74| sucaperia 52000001 | SUAVITZANT CONCENTRAT LIQUID PER ROBA 0k 1,3142% Kilogram | FIX 1,2798€ 0,8805
75 suchoeria 52000032 | DETERGENT EN POLS POTENT PER ROBA BLANCA Per roba blanca. Que deixi un blanc impecable i gens groguenc. Pot de 9 kilograms (per 166 dosis) 0,0005% Kilogram | FIX 3,6097 € 0,0004
76| sucaperia 52000033 | SUAVITZANT PERFUMAT PER ROBA (AROMA FRESC) atot tipus de roba. Garrafa de 20 litres 0,0004%| Lite | FIX 2,6760€ 0,0003
PRODUCTES DU SoL 1S Biocompostable i/o Bi . .
77| e, 36501039 | CANYA PAPER BLANC ENFUNDAT (3) bt o afimontan Caixa de 16 paquets de 300 unitats 0,0468%| Canyeta | FIX 0,0295€¢ 0,0314
RODUCIES DN SOL S Biocompostable /o Biodegradable.
78| Ay U | 36501036 | CULLERA FUSTA 16 cm (3) i . Caixa de 5 retractils de 500 unitats 1,7670%)| Unitat | FIX 0,0357€ 1,1839
Apte s alimentari
79| A memanny 0" | 36501032 | CULLERETA FUSTA BIO 9 cm (3) Caixa de 1.000 unitats 15710%)| Unitat | FIX 0,0339€ 1,0526
Apte s alimentari
80| (u ooy | -U° | 36501041 | ESCURADENTS CAIXETA Caixa de 2 paquets de 2.000 unitats 0,0094%| Unitat | FIX 0,0017€ 0,0064
ROOUCITES DUN S0 G Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.
81| (nmentarny "% | 36501020 | ESTOVALLA INDIVIDUAL 30x40 IMPRESA LOGOTIP XANASCAT (1) (2) Gramatge minim 40 g/m? Caixa de 1.000 unitats 58204%| Unitat | FIX 0,0294€ 3,8997
Apte per a contacte alimentari (paper i ti
PRODUCTES DUN SOL U ETIQUETA PERSONALITZADA 10x70 CM PER ALI N . 5
Ll vtk 36501042 | {TIAVETA PERSOMALS Aproximadament Rotiles de 1.000 etiquetes 0,8198%| Etiqueta | FIX 0,0398€ 0,543
o3[ PASOUCTES DUNSOL S | 36501024 | 1L TRANSP. EXTENSTBLE ROTLLE 30x300 M Apte s aimentar Rotle de 300 metres 02623%| Mere | Fix ooare on7s8
84| PRODUCTES DUNSOLUS | 36501025 | FILM TRANSP. EXTENSIBLE ROTLLE 45x300 M Apte s alimentari Rotlle de 300 metres 1,2241%| Metre | FIX o0,0321€ 0,8202
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RODUCTES D'UN SOL US

Biocompostable i/o Biodegradable.

Lo poiriindd 36501033 |FORQUILLA FUSTA 16 cm (3) Tipus picnic. Caixa de 1.000 unitats 0,1010%| Unitat | FIX 0,0384€ 0,0677
Apte s alimentari
RODUCTES D'UN 0L US Biocompostable i/o Biodegradable.
Elpoirinind 36501034 | GANIVET FUSTA 16 cm (3) Tipus picnic. Caixa de 20 paquets de 50 unitats 0,0251%| Unitat | FIX 0,0308€ 0,0168
Apte s alimentari
PRODUCTES DUN SOL S - Biocompostable i/o Biodegradable. " i .
L bovriind 36501044 | GOT PAPER 10 CL (=100cc) BIODEGRADABLE (3) Apte Gs alimentari Caixa de 25 paquets de 80 unitats 0,1035%)| Unitat | FIX 00425€ 0,0694
RODUCTES D'UN S0L 5 ” Biocompostable i/o Biodegradable. " i .
Lol btk 36501045 | GOT PAPER 25 CL (=250cc) BIO NAT. BIODEGRADABLE (3) Apte Gs alimentari Caixa de 20 paquets de 50 unitats 0,4357%| Unitat | FIX 0,0634€ 02020
RODUCTES D'UN S0L 5 = Biocompostable i/o Biodegradable. " i .
Eolpoirinindd 36501030 | GOT PLA BIOCOMPOSTABLE 25 CL (=250cc) (3) Apte Gs alimentari Caixa de 25 paquets de 50 unitats 1,2459%)| Unitat | FIX 0,0710€ 08348
PRODUCTES DUN SOL S - s ali i . " .
Elpoiriinkd 36501049 | GOT PAPER 36 CL (=360 cc) PER A BEGUDES REFRESCANTS DPE-12 Apte is alimentari Caixa de 20 paquets de 100 unitats 0,0315%)| Unitat | FIX 0,0538€ 00212
RODUCTES D'UN S0L 5 s ali i . . .
Eiboiriinks 36501050 | GOT PAPER 45 CL (=450 cc) PER A BEGUDES REFRESCANTS DPE-16TB Apte is alimentari Caixa de 20 paquets de 50 unitats 0,0113%)| Unitat | FIX 0,0787€ 0,0076
92| R ey %% | 36501029 |LLUMINS DE CUINA Caixeta de 150 u 0,0214%| Unitat | FIX 0,0032¢€ 0,0144
PRODUCTES DUN SOL ifS Biocompostable i/o Biodegradable. " i i .
Xl poprininkd 36501051 | PALETINA FUSTA 0,5x11cm (3) Apte s alimenta Caixeta de 10 unitats de 1000 unitats 0,0248%| Unitat | FIX 0,0033€ 0,016
PRODUCTES DUN SOL s Gruix minim 11
EX bk 36501022 | PAPER ALUMINI ROTLLE 30x300 M At o atimantar Caixa de 6 rotlles de 300 metres 0,2114%| Metre | FIX 0,0798€ 01417
PRODUCTES DUN SOL S Gruix minim 11 micras.
Ellpoprininkd 36501023 | PAPER ALUMINI ROTLLE 40x200 M Art o atimantan Caixa de 4 rotlles de 200 metres 0,1978%| Metre | FIX o1331€ 01326
PRODUCTES DUN SOL s Gramatge 41 g/m?. " .
Elpoirininkd 36501028 | PAPER ESPECIAL FORN (ANTIADHERENT) FULLS DE 60 X 40 apte s alimentar Caixa de 500 unitats 0,2530%| Full | FIX 0,0785€ 0,1695
PRODUCTES DUN SOL s Biocompostable i/o Biodegradable. .
Eboirinink 36501006 | PLAT PULPA BIOCOMPOSTABLE 22.CM (3) Apte s alimen Caixa de 8 paguets de 50 plats 0,4478%| Unitat | FIX 02250€ 03001
PRODUCTES DUN SOL s A as ali : " " .
Ellpoirininkd 36501052 | SAFATA (TARRINA) TAPA BISAGRA PLASTIC TRANSPARENT 250 CC (25 cl) Apte is alimentari Caixa de 16 paquets de 50 unitats 0,0313%| Unitat | FIX 0,0683€ 00210
PRODUCTES DUN SOL s A as ali " .
Eolpoirininkd 36501053 | SAFATA (TARRINA) TAPA BISAGRA PLASTIC TRANSPARENT 500 CC (50 cl) Apte is alimentar Caixa de 14 paquets de 25 unitats 0,0898%| Unitat | FIX 02024€ 0,0602
PRODUCTES DUN SOL U5 Biocompostable i/o Biodegradable. " . .
100/ ER e, 36501054 | SAFATA PLA BIOCOMPOSTABLE A/TAPA 50 CL (500 cc) (3) Apte s alimenta Caixa de 300 unitats 0,1026%| Unitat | FIX 02654 € 0,068
PRODUCTES DUN SOL U5 Biocompostable i/o Biodegradable. " .
101 R 36501055 | TAPA CPLA GOT PAPER 25 CL (250 cc) (3) bt o afimontan Caixa de 10 paquets de 100 unitats 0,0220%| unitat | FIX 0,0513€ 0,0148
o5 2 Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT. " i .
102 R 36501021 |10 R NASCAT (1) (2) A Caixa de 30 paquets de 50 unitats 2,9085%| Unitat | FIX 04469 € 1,9487
o5 1capa Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT. i .
103|FR e, 36501037 |10 e ANASCAT (1) (2) Apte s alimantari Caixa de 32 paquets de 125 unitats 1,4984%| Unitat | FIX 0,0150€ 1,0039
104/ cuants. 50500001 | GUANTS MULTIUSOS LATEX NATURAL I FOLRE DE COTO TALLA Color = Preferiblement Caixa de 5 paquets de 10 u 0,0271%| Unitat | FIX 0,9465€ 00182
105 Guants. 50500002 | GUANTS MULTIUSOS LATEX NATURAL I FOLRE DE COTO TALLA "M" Color = Preferiblement Caixa de 5 paquets de 10 u 0,0306%| Unitat | FIX 09724€ 0,0206
106/ Guants. 50500003 | GUANTS MULTIUSOS LATEX NATURAL I FOLRE DE COTO TALLA "P Color = Preferiblement Caixa de 5 paquets de 10 unitats 0,0013%| Unitat | FIX 09140€ 0,0009
107 GuanTs 50500005 | GUANTS SATINAT DE LATEX NATURAL FLOCAT EN COTO TALLA G Color = Preferiblement Paquet de 12 guants 0,2108%| Unitat | FIX 1,0223€ 0,1413
108 GUANTS. 50500006 |GUANTS SATINAT DE LATEX NATURAL FLOCAT EN COTO TALLA M Color = Preferiblement Paquet de 12 guants. 0,2489%| Unitat | FIX 1,0223€ 0,1668
109 GUANTS. 50500007 |GUANTS SATINAT DE LATEX NATURAL FLOCAT EN COTO TALLA P Color = Preferiblement Paquet de 12 guants. 0,0001%| Unitat | FIX 1,0223€ 0,0001
110/ GuaNTS 50500008 | GUANTS DE LATEX DE 5 GR. SENSE FOLRE (AMB TALCO) TALLA G Preferiblement BLAU Caixa de 10 paquets de 100 unitats 0,1169%| Unitat | FIX 0,0907 € 0,0784.
111 GuanTs 50500009 | GUANTS DE LATEX DE 5 GR. SENSE FOLRE (AMB TALCO) TALLA M Color = Preferiblement BLAU Caixa de 10 paquets de 100 unitats 0,3727%| Unitat | FIX 0,0907 € 0,2498
112/ GuanTs 50500010 | GUANTS DE LATEX DE 5 GR. SENSE FOLRE (AMB TALCO) TALLA P Color = Preferiblement BLAU Caixa de 10 paquets de 100 unitats 0,0714%| Unitat | FIX 0,0907 € 0,0479
113 Guants 50500017 | GUANTS ULTRAPROTECTORS TALLA G Color = Preferiblement . / BLAU Caixa de 5 paquets de 10 unitats 0,2178%| Unitat | FIX 1,2363€ 0,1460
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126

130

132

134

136

cuants 50500018 | GUANTS ULTRAPROTECTORS TALLA M Color = Preferiblement - .0 ] BLAU Caixa de 5 paquets de 10 unitats 0,3966%)| Unitat | FIX 1,2363¢€ 0,2658
cuants 50500019 | GUANTS ULTRAPROTECTORS TALLA P Color = Preferiblement 0 / BLAU Caixa de 5 pagquets de 10 unitats 0,0797% Unitat | FIX 1,2363¢€ 0,0534
Minim 4,5 gr ; . ;
cuants 50500023 | GUANTS DE VINIL SENSE TALCO TALLA G o blement BLAU | TRANSPARENT Caixa de 10 paguets de 100 unitats 0,3839% Unitat | FIX 0,0315¢€ 0,2572
Minim 4,5 gr ; . ;
cuants 50500024 | GUANTS DE VINIL SENSE TALCO TALLA M o blement BLAU | TRANSPARENT Caixa de 10 paguets de 100 unitats 0,3951% Unitat | FIX 0,0315¢€ 0,2648
Minim 4,5 gr ; . ;
cuants 50500025 | GUANTS DE VINIL SENSE TALCO TALLA P e blement BLAU | TRANSPARENT Caixa de 10 paguets de 100 unitats 0,0262%| Unitat | FIX 0,0315¢€ 0,0176
Minim 3,5 gr ; . ;
cuants 50500012 | GUANTS DE NITRIL SENSE TALCO TALLA XXL o iblement BLAU / NEGRE | MORAT Caixa de 10 paquets de 90 unitats 0,0111% Unitat | FIX 0,0537¢ 0,0075
im3,5 gr ; . ;
cuants 50500014 | GUANTS DE NITRIL SENSE TALCO TALLA XL o blement BLAU / NEGRE | MORAT Caixa de 10 paguets de 100 unitats 0,1013% Unitat | FIX 0,0715¢€ 0,0679
Minim 3,5 gr ; . ;
cuants 50500026 | GUANTS DE NITRIL SENSE TALCO TALLA G o iblement BLAU / NEGRE | MORAT Caixa de 10 paguets de 100 unitats 0,0010%| Unitat | FIX 0,0343€ 0,0007
Minim 3,5 gr ; . ’
cuants 50500027 | GUANTS DE NITRIL SENSE TALCO TALLA M o iblement BLAU / NEGRE | MORAT Caixa de 10 paguets de 100 unitats 0,0036% Unitat | FIX 0,0316€ 0,0025
Minim 3,5 gr . ’
cuants 50500028 | GUANTS DE NITRIL SENSE TALCO TALLA P 3 O iblement BLAU / NEGRE / MORAT Caixa de 10 paguets de 100 unitats 0,0005% Unitat | FIX 0,0327¢ 0,0004
FREGONES 50570001 | MOTXO DE FREGAR DE COTO PROFESSIONAL Min. 250 GR /30 CM. s Caixa de 50 unitats 0,7670%| Unitat | FIx 14416€ 0,5140
Serrell fregona Industrial de Coté
i de31.cmamb propietats
FREGONES 50570002 | MOTXO DE FREGAR INDUSTRIAL capcal oval . Caixa de 24 unitats 0,1401%| Unitat | FIx 1,509 € 0,0939
Per tot tipus de paviments.
Tires de color BLAU
Tires planes de 27 cm amb propietats antibacterianes, tela sense teixir i
capcal oval ; .
FRecones 50570003 | MOTXO DE FREGAR NO INDUSTRIAL O s e dimensions més reduides. Caixa de 24 unitats 0,0201% Unitat | FIX 2,0400€ 0,0135
Tires de color VERD
FrecaLLS 50510002 | FREGALL INOX "NANAS" Min. 40 gr Caixa de 50 unitats 0,1472% Unitat | FIX 1,2788¢€ 0,0987
FREGALLS 50510005 | FREGALL GUARDAUNGLES PROFESSIONAL 7,5x13,5 e T35 Caixa de 100 unitats 0,0604%| Unitat | FIX 0,8432¢ 0,0405
FREGALLS 50510004 |FREGALL INDUSTRIAL EN ROTLLE PRE-TALLAT Minim DE 6 Metres Caixa de 6 rotlles de 6 metres 0,2006%| Unitat | FIX 2,5704€ 01344
Fibra de color VERD
BAIETES / DRAPS 50520001 | BAIETA MULTIGS EN ROTLLE i 34x400 Caixa de 14 rotlles de 4 metres 0,1963%| Unitat | FIX 2,2168¢ 01316
BAIETES / DRAPS 50520002 | BATETA MICROFIBRA MULTIUS COLOR BLAU i 3638 CM. Caixa de 16 paquets de 4 u 0,0803%| Unitat | FIx 08534 0,0538
BAIETES / DRAPS 50520007 | BAIETA MICROFIBRA MULTIUS COLOR i 36x38 CM. Caixa de 16 paquets de 4 ur 0,0803%| Unitat | FIx 08534 0,0538
BAIETES / DRAPS 50520008 | BAIETA MICROFIBRA MULTIUS COLOR VERD. . 3638 M- Caixa de 16 paquets de 4 0,0803%| Unitat | FIx 08534 0,0538
. Min. 36x38 CM. ;
satETES / DRAPS 50520009 | BAIETA MICROFIBRA MULTIUS COLOR VERMELL S Caixa de 16 paquets de 4 u 0,0803% Unitat | FIX o8s3a€ 0,0538
Aprox. 40x40
BALETES / DRAPS 50520003 | BAIETA EIXUGAMANS DE REIXETA Drap de coto Caixa de 40 paquets de 12 unitats 0,0032% Unitat | FIX 0,2652¢€ 0,0022
Color = BLANC
Min. 40x800 ;
satETES / DRAPS 50520004 | BAIETA UNIVERSAL EN ROTLLE O FERENT Caixa de 5 rotlles de 8 metres 0,5753%] Unitat | FIX 2,699 € 0,385
s onars | 50520005 [DRAP DE CUINA "SARIA®DE COTO 100% 5555 Mesuraaproximada 55x53 Paquet de 12 draps P g 1aeeze o0
PALS I MANECS 50550001 | MANEC D'ALUMINT UNIVERSAL AMB ROSCA Alumini forrat amb PVC Caixa de 60 pals 0,2640%| Unitat | FIx 26112€ 0,1769
Mesura aproximada de 150 cm
PALS I MANECS. 50550002 |PAL TELESCOPIC D'ALUMINI Pal d'alumini regulable de 100 a 180 cm. Caixa de 10 unitats. 0,0026%| Unitat | FIX 17,8092 € 0,0018
oALS T MaANECS 50550003 | PAL MOPA TELESCOPIC 3x2 METRES Pal extensible d'alumini regulable de 2 i/o 3 metres Caixa de 10 unitats 0,0070% Unitat | FIX 49,0824€ 0,008
MOPES / TIRASSOS 50560001 | BASTIDOR/XASSTS METAL'LIC + MOPA ZIP 75 CM Mopa de 75 cm Caixa de 10 bastidors 0,0971%| Unitat | FIX 11,1112€ 0,0651
MOPES / TIRASSOS 50560002 | PLOMALLS ANTIESTATIC PP GRAN Caixa de 24 plomalls 0,0249%| Unitat | FIX 11424 € 0,0167
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143 MOPES / TIRASSOS 50560004 |RECANVI MOPA PLA ZIP 75x15 DE COTO 100% Mopa de 75 cm Caixa de 15 mopes 0,0701%| Unitat | FIX 5,4400 € 0,0470

' 50580001 w Caixa de 12 escombretes 0,1461%| Unitat | FIX 2,1080€¢ 0,0979

' 50580002 | ESCOMBRA WC SENSE MANEC (RASPALL) Caixa de 12 escombretes 0,3439%| Unitat | FIX 17504€ 0,2305

' 50580004 Caixa de 50 escombretes 0,0169%| Unitat | FIX o432 00114

' 50580005 | RECOLLIDOR DE DETXATLLES AMB PAL Caixa de 12 recollidors 0,1607%| Unitat | FIX 3,4000€ 0,1077
148|cuseus / paveReRes | 50530013 | CUBELL D'ESCOMBRARIES DE 8-9 LITRES AMB PEDAL (SANITART) Caixa de 6 cubells 0,3833%| Unitat | FIX s,0712¢ 0,2568
149|cuseus / papeReREs | 50530004 | CUBELL D'ESCOMBRARIES DE 20-25 LITRES AMB PEDAL (SANITARI). COLOR = BLANC | Color = BLANC Caixa de 4 cubells 0,1790%| Unitat | FIX 14,2050€ 0,1200
150|cuseus  papeReREs | 50530005 | CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 25 LITRES AMB TAPA BASCULANT. COLOR = BLANC Color = BLANC Caixa de 4 cubells 0,0203%| Unitat | FIX 25,6088 € 0,0197
151|cuseus  paveReRes | 50530006 | CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 25 LITRES AMB TAPA BASCULANT. COLOR = BLAU Color = BLAU Caixa de 4 cubells 0,0203%| Unitat | FIX 25,6088 € 0,0197
152|cuseus  paveReRes | 50530007 | CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 25 LITRES AMB TAPA BASCULANT. COLOR = Color = Caixa de 4 cubells 0,0203%| Unitat | FIX 25,6088 € 0,0197
153|cuseus  papeReREs | 50530008 | CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 25 LITRES AMB TAPA BASCULANT. COLOR = VERD Color = VERD Caixa de 4 cubells 0,0203%| Unitat | FIX 25,6088 € 0,0197
154|cuseus  parenenes | 50530009 | SUSELL D ESCOMBRERIES DE 50-60 LITRES PER RECOLLIDA SELECTIVA AMB TAPA Color = BLANC Caixa de 4 cubells 0,0456% Unitat | FIX 26,5064 € 0,0306
155 cuseuis / parenenes | 50530010 |SUBELL DIESCOMBRERIES DE 50-60 LITRES PER RECOLLIDA SELECTIVA AMB TAPA Caixa de 4 cubells 0,0685%| Unitat | FIX 29,8928€ 0,0a59
156|cuseuis / parenenes | 50530011 |SUBELL DYESCOMBRERIES DE 50-60 LITRES PER RECOLLIDA SELECTIVA AMB TAPA Color = Caixa de 4 cubells 0,0404%| Unitat | FIX 35,2788 € 0,0271
157|cuseus  parenenes | 50530012 | ShoELy MESCOMORERIES DE 50-60 LITRES PER RECOLLIDA SELECTIVA AMB TAPA Color = VERD Caixa de 4 cubells 0,0202% Unitat | FIX 35,2784 € 0,0136
158|cuseus  pApeRERES | 50530014 | CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 120 LITRES AMB PEDAL I RODES, COLOR = Color = 0,3895%| Unitat | FIX s2,4160€ 0,2610
159 cuseuis / parenenes | 50530015 |CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 60 LITRES AMB PEDAL I RODES. COLOR = GRIS + TAPA | ooy = GRis + TAPA BLANCA 0,0081%| Unitat | FIX s62220€ 0,0054
160[cuseuis / parenenes | 50530016 |CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 60 LITRES AMB PEDAL I RODES. COLOR = GRIS + TAPA | oo = GRs + TAPA BLAVA 0,0644%| Unitat | FIX s62220€ 0,0a32
161|cuseus  paveneres | 50530017 | CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 60 LITRES AMB PEDAL I RODES. COLOR = GRIS + TAPA | cgjor — Gris + TAPA 0,1886%)| Unitat | FIX s2,686€ 0,1264
162|cuseuis / parenenes | 50530018 |CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 60 LITRES AMB PEDAL I RODES. COLOR = GRIS + TAPA | ooy = GRis 4+ TAPA MARRO 0,0725%)| Unitat | FIX s62220€ 0,046
163|cuseuis / parenenes | 50530019 |CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 60 LITRES AMB PEDAL I RODES. COLOR = GRIS + TAPA | ooy = GRs 4+ TAPA NEGRA 0,0161%| Unitat | FIX s62220€ 0,0108
164|cuseuis / parenenes | 50530020 |CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 60 LITRES AMB PEDAL I RODES. COLOR = GRIS +TAPA | ooy = GRs + TAPA VERDA 0,0403%| Unitat | FIX s62220€ 0,0270
165 cuseus / parenenes | 50530021 |CUBELL D'ESCOMBRERIES DE 60 LITRES AMB PEDAL T RODES. COLOR = GRIS + TAPA | Color = GRIS + TAPA VERMELLA 0,0081%| Unitat | FIX s62220€ 0,0054
166|cuseuis  papeREREs | 50530001 | CONTENIDORS DE RECICLATGE DE 120 LITRES AMB PEDAL I RODES 0,0126%)| Unitat | FIX s7,0750€ 0,0085
167|cuseus  papeRses | 50530023 | CUBELL/GALLEDA DE FREGAR RECTANGULAR/OVAL DE 10 LITRE B BLA Caixa de 18 cubells/galledes 0,0614%| Unitat | FIX a7600€ 0,0a12
168|cuseuis  pApeRERES | 50530026 | CUBELL/GALLEDA DE FREGAR RECTANGULAR/OVAL DE 15 LITRES AMB ESCORRIDOR | Escorridor de presid Caixa de 12 cubells/galledes 0,2156%)| Unitat | FIX 7,7656€ 0,1445
169|cuseus  pavenees | 50530028 PER CUBELL/GALLEDA DE FREGAR RECTANGULAR/OVAL DE 15 LITRES Caixa de 10 escorridors 0,0517%| Unitat | FIX 36088 € 0,0347
170( CUBELLS / PAPERERES. 50530025 | ETIQUETA ADHESIVA RECOLL 3 i Paquet de 5 etiquetes 0,0326%| Unitat | FIX 7,5977€ 0,0219
171|cuseus  paveReRes | 50530027 | PAPERERA DE REIXETA (DE PLASTIC) Minim = 12 litres 0,0536%)| Unitat | FIX 41003 0,0359

Color = NEGRE
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PAPER

51500004

PAPER BOBINA EIXUGAMANS 2 CAPES BOBINA CEL-LULOSA INDUSTRIAL VERGE (2)

Gramatge minim 19 gr/m:
Aproximadament de 500 metres

iu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.

Fardell de 2 bobines de 450 metres

1,0615%

Metre

FIX

0,0154€

0,7113

PAPER

51500002

PAPER BOBINA EIXUGAMANS 2 CAPES CEL-LULOSA INDUSTRIAL NATURAL (2)

Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.
Grar

e minim 19 gr/m:
Minim de 125 metr

Fardell de 6 bobines de 125 metres

7,9096%

FIX

0,0196 €

5,2890

PAPER

51500005

PAPER HIGIENIC DOMESTIC 2 CAPES (2)

Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.

ramatge minim 17 gr/m
Minim de 24 metres per rotllo

Fardell de 96 rotlles de 35 metres.

1,2020%

FIX

0,0105€

0,8054

PAPER

51500008

PAPER HIGIENIC INDUSTRIAL (ROTLLES JUMBO) ECO 2 CAPES (2)

Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.

Gramatge minim 17 gr/m:
Minim de 140 metres per rotllo

Fardell de 12 rotiles 161 metres

4,1252%

FIX

o0112€

2,7639

PAPER

51500007

PAPER HIGIENIC INDUSTRIAL (ROTLLES JUMBO) 1 CAPA (2)

Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.
Grar

e minim 17 gr/m
Minim de 300 metres per mulo

Fardell de 12 rotiles de 350 metres

3,2623%

FIX

0,0068 €

2,1858

PAPER

51500003

 TOVALLOLA SECAMANS NATURE V 2 CAPES EN ZIG-ZAG (2)

Distintiu DISTINTIU MEDIAMBIENTAL RECONEGUT.

Gramatge minim 17 gr/m:

Caixa de 20 paquets de 200 tovalloletes

0,3683%

FIX

0,0074 €

DISPENSADORS

50540018

DISPENSADOR DE PARET PER PAPER HIGIENIC INDUSTRIAL (ROTLLES) COLOR BLANC

Estruc. Plastic ABS-+Acer Inox

0,1033%

Unitat

FIX

12,4304€

0,0692

DISPENSADORS

50540020

DE PARET PER BOBINA (PAPER BLANC

Estruc. Plastic ABS-+Acer Inox

0,4189%

Unitat

FIX

18,7493 €

0,2807

DISPENSADORS

50540038

DE PARET PER BOBINA CcEL BLANC

Estruc. Plastic ABS +Acer Inox

0,0038%

Unitat

FIX

26,8192€

0,0026

DISPENSADORS

50540010

DE SABO AMB F BLANC

Estruc. Plastic ABS +Acer Inox
Capacitat = 0,8-0,9 litres

0,2542%

Unitat

FIX

11,6783 €

0,1704

DISPENSADORS

50540039

DE TERRA PER BOBINA

0,0039%

Unitat

FIX

26,9076 €

0,0026

DISPENSADORS

50540025

SUPORT/DISPENSADOR DE SOBRETAULA METALIC PER PAPER ALUMINI 30-40 CM

0,0104%

Unitat

FIX

18,1696 €

0,0070

DISPENSADORS

50540016

SUPORT/DISPENSADOR DE PARET METALIC PER ROTLLO DE FILM AMPLE 45 CM

Estruc. metal-lica

0,0310%

Unitat

FIX

30,9672€

0,0209

BossEs.

51505020

BOSSA SAMARRETA AMB NANSA PERSONALITZABLE (3)

Apte iis -l-menm Embali'ne Reciclable

referi Iemanl BLANCI VEKD/
Detinats a diferenciar

Caixa de 20 paquets de 100 bosses

1,9858%

Unitat

FIX

0,1079€

1,3306

BossEs.

51505031

BOSSA DE PAPER ANTIGREIX

BAGUETTE) (3)

Apte is alimentar
Mesures aproximades = 9+4x30 cm
Productes de VENDA AL PUBLIC

Caixa de 6 paquets de 500 bosses

0,3433%

Unitat

FIX

0,0284 €

0,2301

BossEs

51505032

BOSSA DE PAPER OBERTA ANTIGREIX @

Apte iss alimentari. Embalatge Reciclable

x:
Productes de VENDA AL PUBLIC

Caixa de 6 paquets de 1.000 bosses.

0,0776%

Unitat

FIX

0,0151€

0,0521

BossEs.

51505033

BOSSA DE PAPER OBERTA ANTIGREIX BIODEGRADABLE (PER PATATES FREGIDES XIPS 1/0

"FRENCH FRITES") (3)

Apte iss alimentari Emball'ne Recl(llble

Per patates fregides (st,llu fremeh frites)
Productes de VENDA AL PUBLIC

Caixa de 8 paquets de 1.000 bosses.

0,0390%

Unitat

FIX

o,0114€

0,0262

BossEs.

51505034

BOSSA DE PAPER KRAFT AMB NANSA

Apte s alimentari. Embalatge Reciclable
Mesures aproximades = 25+-
Productes de VENDA AL PUBLIC

Caixa de 250 bosses

0,0852%

Unitat

FIX

o01322¢€

0,0571

BossEs.

51505035

BOSSA+TOVALLO DE PAPER PER COBERTS "TOVALLO CANGUR"

Apte is alimentari, Embalatge Reciclable
Gramatge minim = 32 gr/m’

Mesures aproxi
Productes de VENDA AL PUBLIC

ades = 40x40 cm tipus "cangur”

Caixa de 16 paquets de 30 cangurs

0,8940%

Unitat

FIX

0,0866 €

0,5990

BossEs.

51505036

BOSSA SENSE TOVALLO DE PAPER PER COBERTS "TOVALLO CANGUR" ECO NATURE
RECICLAT

Apte iss alimentari. Embalatge Reciclable
Gramatge minim = 32 gr/m’
Paper = BLANC o

Mesures aproximades = 40x40 cm tipus "cangur”

Productes de VENDA AL PUBLIC

Caixa de 20 paquets de 50 cangurs

2,0256%

Unitat

FIX

0,0392¢€

1,3572

BossEs.

51505016

BOSSA PETITA (PER PAPERERA

ades = 48x50 cm
0,5 um

Resistent a fugas, a rotura, a la perforaci
Color = Preferiblement BLANC

Caixa de 30 paquets de 50 bosses

0,3785%

Unitat

FIX

0,0346 €

0,2536

BossEs

51505039

BOSSA ESCOMBRERIES PETITA, COLOR BLAU

Mesures aproximades = 52x60 cm
Galga minima = 90 ym
Resistent a fugas, a rotus

Color = BLAU

ala perforaci

Caixa de 50 paquets de 25 bosses

0,0750%

Unitat

FIX

0,0419€

0,0503

BossEs

51505040

BOSSA ESCOMBRERIES PETITA, COLOR VERD

Mesures aproxi mldes =
Galg

90
Resistent a fugas, a rotura, a la perforacié
Color = VERD.

Caixa de 50 paquets de 25 bosses

0,0375%

Unitat

FIX

0,0419€

0,0252

BossEs

51505041

BOSSA ESCOMBRERIES PETITA. COLOR

Mesures aproximades = 52x60 cm
Galga minim:
Resistent a fugas, a rotura, a la perforacié
Color =

Caixa de 50 paquets de 25 bosses.

0,0975%

Unitat

FIX

0,0419 €

0,0653

BossEs

51505002

BOSSA ESCOMBRERIES PETITA. COLOR NEGRE

Mesures aproximades = 52x60 cm
Galg

Resitenta fugas, a rotura, a la perforacié
Color = NEGRE

Caixa de 15 paquets de 25 bosses.

1,1754%

Unitat

FIX

0,0204 €

0,7876

BossEs

51505003

BOSSA ESCOMBRERIES PETITA, COLOR BLANC

Mesures aproximades = 54x60 cm
ima

Resistent a fugas, a rotura, a la perforacié

Color = BLANC

Caixa de 15 rotiles de 20 bosses

0,0741%

Unitat

FIX

o0,0321€

0,0497

BossEs

51505029

BOSSA ESCOMBRERIES MITJANA (PER CUBELLS DE 50 LITRES). COLOR BLAU

Mesures aproximades = 70x85 cm

istent a fugas, a rotura, a la perforacié
Color = BLAU

Caixa de 35 rotlles de 10 bosses

0,0951%

Unitat

FIX

0,1265€

0,0638

BossEs

51505027

BOSSA ESCOMBRERIES MITJANA (PER CUBELLS DE 50 LITRES). COLOR

Mesures -pmx.mdes mxss m
Galg 130

Resitonta K fugas, @ roturb, a la perforacié
Color =

Caixa de 35 rotlles de 10 bosses

0,1176%

Unitat

FIX

0,1235€

0,0788

BossEs

51505030

BOSSA ESCOMBRERIES MITJANA (PER CUBELLS DE 50 LITRES). COLOR MARRO

Mesures aproximades mxss m
Galg imada = 130

proxim:
istent a fugas, a roturby a la prforacié
Color = MARRO

Caixa de 35 rotlles de 10 bosses

0,0002%

Unitat

FIX

0,1235€

0,0002
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Mesures aproximadss = 70185 cm
Galga aproximada = ; ;
201 sosses 51505028 |BOSSA ESCOMBRERIES MITJANA (PER CUBELLS DE 50 LITRES). COLOR VERD Fasmenta g 1o perforacid Caixa de 35 rotlles de 10 bosses 0,0002%| Unitat | FIX o125¢ 0,002
Color =
Mesures aproximadss = 85x105 cm
Galga aproximada = 150 ; ;
202|sosses 51505007 |BOSSA (PER COLOR BLAU e T 1o perforacié Caixa de 25 rotlles de 10 bosses 0,7682%| Unitat | FIX 0,1850€ 05147
Mesures aproximades - 85105 m
Galga aproximada = 15 ; ;
203/ sosses 51505006 |BOSSA (PER coLor et 1o perforacid Caixa de 25 rotlles de 10 bosses 0,8538% Unitat | FIX 0,1836 € 05721
Mesures aproximades = 85x105 cm
Galga aproximada = 150 um ; ;
204 sosses 51505009 |BOSSA (PER COLOR VERD e ot 1 perforacié Caixa de 25 rotlles de 10 bosses 0,3201% Unitat | FIX 0,1877¢ 0,2145
Color = VERD
Mesures aproximadss = 85x105 cm
; Galga aproximada ; ;
205 sosses 51505026 |BOSSA (PER COLOR MARRO Rt g 1o perforacid Caixa de 25 rotlles de 10 bosses 0,1922% Unitat | FIX 0,1877¢ 0,1288
Color =
Mesures aproximades ~ 85105
Galga aproximada = 18 ; ;
206|sosses 51505005 |BOSSA (PER COLORNEGRE | Soiga Proimada = 100 U o perforacis Caixa de 10 rotlles de 10 bosses 1,4120%| Unitat | FIX o1823¢€ 0,9461
Color = N
Mesures aproximadss ~ 85x105 cm
BOSSA (PER COLORBLANCO | Galga aproximada ; ;
207|sosses 51505025 |BOSSA ESC s 'W!"r " 1o perforacio Caixa de 25 rotlles de 10 bosses 0,1992% Unitat | FIX 0,2068€ 0,1335
Color = BLANC 0 TRANSLUCID
Mesures aproximadss ~ 85x105cm
Galga aproximada = 140 ; ;
208 sosses 51505018 |BOSSA (PER COLOR BLAU Rttt s o T o perforacié Caixa de 15 rotlles de 10 bosses 0,0121%| Unitat | FIX 0,5618¢€ 0,0081
Color =
i ) Mesures aproximades = 90x115 cm
209 sosses 51505010 | BOSSA ESCOMBRERIES MES GRAN + (PER COLOR g 180 pm Caixa de 20 rotiles de 10 bosses 0,8740%| Unitat | FIx 01836 € 0,5857
NEGRE Resistent a fugas, a rotura, a la perforaci
Color = NEGRE
Mesures aproximades ~ 115x135 cm
210s0sses 51505001 |BOSSA MEs COLORNEGRE | G2198 aproximada = 180 Caixa de 18 rotlles de 10 bosses 0,5972%| Unitat | FIx 0,2856 € 0,4002
Resistent a fugas, a rotura ala peforac
Color = NEGRE
211sosses 51505015 | BOSSA MINIGRIP AMB FRANGES (DE TANCA RAPIDA) Caixa de 10 paquets de 100 bosses 0,2959% Unitat | FIX 0,0274¢€ 0,1983
Bosses per Mostres de menus
Mesures aproximades = 40x50 cm
Galga aprosimaca = 140 ; .
212|sosses 51505021 | BOSSA TRANSPARENT 40x50 cm GALGA 140 (PER BUGADERIA) S b Caixa de 5 paquets de 200 bosses 0,1849% Unitat | FIX 0,0673€ 0,1240
Color = TRANSPARENT
Mesures aproximades = 50x70 cm
213 sosses 51505022 | BOSSA TRANSPARENT 50x70 cm GALGA 140 (PER BUGADERIA) o a2 = 140 Caixa de 5 paquets de 200 bosses 0,1787%| uUnitat | FIx o1135€ 0,198
Color = TRANSPARENT
Mesures aproximades = 60x80 cm
214s0sses 51505023 | BOSSA TRANSPARENT 60xB0 cm GALGA 140 (PER BUGADERIA) o a2 = 140 m Caixa de 4 paquets de 200 bosses 0,0923%| Unitat | FIX o1343¢ 0,0619
Color = TRANSPARENT
215 sosses 51505024 | BOSSA TRANSPARENT 70x90 cm GALGA 140 (PER BUGADERIA) Caixa de 5 paquets de 100 bosses 0,0570% Unitat | FIX 0,1076€ 0,0382
216{TESTADORS 1 CONTROLS | 60010002 | KIT ANALITZADOR CLOR LLIURE 1 TOTAL Rang 0- 1 ppm (div. 0.1 ppm) Kt 0,2226%| kit | F1x 91,4464€ 0,1492
Per analisis aigua consum huma
217|TeSTADORS 1CONTROLS | 60010003 | RECANVI KIT ANALITZADOR CLOR LLIURE 1 TOTAL Rang 0- 1 ppm (div. 0,1 ppm) 0,3358%| Unitat | FIX 53,2848€ 0,2250
Per analisis aigua consum huma
18 60010005 DE CUINA DIGITAL DE BUTXACA (APROX. -40° +230°C) Uindars de temperatura = -405C/ +230°C 0,0427%| Unitat | FIx 13,5592¢ 0,0287
Mesures aproximades = 18x2,5x2
19 60010006 ESTANC MINI Uindars de temperatura = -299C/+20°C 0,0220% Unitat | FIX 3,5360€ 0,0148
220| esTADORS 1 coNTROLS | 60010007 | TEST ANALITZADOR DE LA QUALITAT DE L'OLI DE FREGIDORA Caixa daproxii 0,0406% Unitat | FIX 2,8320€ 0,0272
221 rESTADORS 1 coNTROLS | 60010008 | TEST PER MESURAR CLOR LLIURE A L'AIGUA (PER FRUITES I VERDURES) 0,0086% Unitat | FIX 19,0088 € 0,0058
Aigua per rentat de fruites i verdures
PREUS
5% Coeficient UNITARIS Preu oferta PU NTSS
Codi N " . . . " Tipus| MAXIMS DE S/IVA MAXIM:
Famil ; Descri 1P Format NITAT
amilia ACY24 escripci6 del Producte Qualitat / dels ! de ponderacié | Ul Preu|  SORTIDA (4 decimals) PER
(4 decimals) ov ARTICLE
1

(1) OBLIGACIO OFERTAR PRODUCTE ETIQUETAT EN CATALA O EN CATALA I CASTELLA
(2) OBLIGACIO OFERTAR PRODUCTE AMB DISTINTIUS ECOLOG[C ECOLABEL

(3) OBLIGACIO OFERTAR
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ANNEX IV: RELACIO D’ARCONS CONGELADORS | MAQUINES DISPENSING A CEDIR PER PART DE L'ADJUDICATARI

Alberg Quantitat Maquina a cedir i instal-lar Model tipus o similar Observacions
GIRONA XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 SR134a ANY-16
EL MASNOU XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7S R290 TO ANY-17
L'ESPLUGA DE FRANCOLI XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 S R134a ANY-16
LA SEU D'URGELL XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 S R134a ANY-16
LA SEU D'URGELL XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 S R134a ANY-16
LA SEU D'URGELL XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 S R134a ANY-16
LA SEU D'URGELL XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 S R134a ANY-16
BARCELONA XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7S R290 TO ANY-17
BARCELONA XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7S R290 TO ANY-17
BARCELONA XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7S R290 TO ANY-17
BARCELONA XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7S R290 TO ANY-17
DELTEBRE XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 SR134a ANY-16
DELTEBRE XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 SR134a ANY-16
DELTEBRE XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 SR134a ANY-16
DELTEBRE XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 SR134a ANY-16
PLANOLES XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 SR134a ANY-16
PLANOLES XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 SR134a ANY-16
PLANOLES XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 SR134a ANY-16
PLANOLES XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 SR134a ANY-16
CABRERA XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7S R290 TO ANY-17
TREMP XANASCAT 1 Congelador horitzontal THG 7 SR134a ANY-16
21
Alberg Quantitat Magquina a cedir i instal-lar Observacions

CABRERA XANASCAT 2 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

BARCELONA XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

PLANOLES XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

NURIA XANASCAT 2 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

CAFETERIA NURIA XANASCAT 1 Cafetera professional de tres bragos(tipus Espresso)

L'ESPLUGA DE FRANCOLI XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

DELTEBRE XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

GIRONA XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

EL MASNOU XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

LA MOLINA XANASCAT 2 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

LA SEU D'URGELL XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

L’ESCALA XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

POBLE NOU DEL DELTA XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

TREMP XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

OLOT XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

SANT JOAN DE LES ABADESSES XANASCAT 1 BEGUDES CALENTES (VARIS ARTICLES CONCENTRATS)

19




Alberg Quantitat Magquina a cedir i instal-lar Observacions
CABRERA XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
L’ESCALA XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
DELTEBRE XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
NURIA XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
PLANOLES XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
L'ESPLUGA DE FRANCOLI XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
LA SEU D'URGELL XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
BARCELONA XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
LA MOLINA XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
EL MASNOU XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
POBLE NOU DEL DELTA XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
TREMP XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
GIRONA XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
OLOT XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
SANT JOAN DE LES ABADESSES XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT
LA VALL D’EN BAS XANASCAT 1 SUCS DE FRUITES REFRIGERAT




ANNEX V “Distribucioé de I'estimacié de costos per albergs”

Lot nim. 1: Subministrament de productes alimentaris

o . Any 2024 (€) Total 3 anys Total 2 anys Total Licitacio +
N Partida/Centre Any 2025 (€)  Any 2026 (€) 2024-2027 (€) Any 2027 (€) Any 2028 (€) Prorroga Prorroaa 2024-2028 (€

Queviures 13.562,25 13.969,12 15.226,34 42.757,72 16.139,92 17.108,32 33.248,24 76.005,96
Complements de menjador 3.000,00 3.090,00 3.368,10 9.458,10 3.570,19 3.784,40 7.354,58 16.812,68

2 ALTAFULLA 16.562,25 17.059,12 18.594,44 52.215,82 19.710,11 20.892,72 40.602,82 92.818,64
Queviures 122.167,84 125.832,87 137.157,83 385.158,54 145.387,30 154.110,54 299.497,84 684.656,38
Complements de menjador 2.500,00 2.575,00 2.806,75 7.881,75 2.975,16 3.153,66 6.128,82 14.010,57

3 GIRONA 124.667,84 128.407,87 139.964,58 393.040,29 148.362,46 157.264,20 305.626,66 698.666,95
Queviures 13.882,40 14.298,87 15.585,77 43.767,03 16.520,91 17.512,17 34.033,08 77.800,10
Complements de menjador 2.500,00 2.575,00 2.806,75 7.881,75 2.975,16 3.153,66 6.128,82 14.010,57

4 MANRESA 16.382,40 16.873,87 18.392,52 51.648,78 19.496,07 20.665,83 40.161,90 91.810,67
Queviures 213.393,73 219.795,54 239.577,14 672.766,41 253.951,77 269.188,87 523.140,64 1.195.907,05
Complements de menjador 4.000,00 4.120,00 4.490,80 12.610,80 4.760,25 5.045,86 9.806,11 22.416,91

5 EMPURIES 217.393,73 223.915,54 244.067,94 685.377,21 258.712,02 274.234,74 532.946,75 1.218.323,96
Queviures 137.634,38 141.763,41 154.522,12 433.919,92 163.793,45 173.621,06 337.414,50 771.334,42
Complements de menjador 2.500,00 2.575,00 2.806,75 7.881,75 2.975,16 3.153,66 6.128,82 14.010,57

7 EL MASNOU 140.134,38 144.338,41 157.328,87 441.801,67 166.768,60 176.774,72 343.543,32 785.344,99
Queviures 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Complements de menjador 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

8 VIC 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Queviures 133.811,21 137.825,54 150.229,84 421.866,59 159.243,63 168.798,25 328.041,88 749.908,47
Complements de menjador 4.000,00 4.120,00 4.490,80 12.610,80 4.760,25 5.045,86 9.806,11 22.416,91

9 ESPLUGA DE FRANCOLI 133.811,21 141.945,54 154.720,64 430.477,39 164.003,88 173.844,11 337.847,99 768.325,38
Queviures 14.364,81 14.795,75 16.127,37 45.287,93 17.095,01 18.120,71 35.215,73 80.503,66
Complements de menjador 2.500,00 2.575,00 2.806,75 7.881,75 2.975,16 3.153,66 6.128,82 14.010,57

10 POBLENOU DEL DELTA 16.864,81 17.370,75 18.934,12 53.169,68 20.070,17 21.274,38 41.344,55 94.514,23
Queviures 139.010,73 143.181,05 156.067,34 438.259,12 165.431,38 175.357,27 340.788,65 779.047,77
Complements de menjador 2.500,00 2.575,00 2.806,75 7.881,75 2.975,16 3.153,66 6.128,82 14.010,57

11 LA SEU D'URGELL 141.510,73 145.756,05 158.874,09 446.140,87 168.406,54 178.510,93 346.917,47 793.058,34
Queviures 197.220,12 203.136,73 221.419,03 621.775,89 234.704,18 248.786,43 483.490,60 1.105.266,49
Complements de menjador 4.000,00 4.120,00 4.490,80 12.610,80 4.760,25 5.045,86 9.806,11 22.416,91

12 LA MOLINA 201.220,12 207.256,73 225.909,83 634.386,69 239.464,42 253.832,29 493.296,71 1.127.683,40
Queviures 155.746,80 160.419,20 174.856,93 491.022,94 185.348,35 196.469,25 381.817,60 872.840,54
Complements de menjador 3.000,00 3.090,00 3.368,10 9.458,10 3.570,19 3.784,40 7.354,58 16.812,68

13 BARCELONA 158.746,80 163.509,20 178.225,03 500.481,04 188.918,53 200.253,65 389.172,18 889.653,22
Queviures 92.291,50 95.060,25 103.615,67 290.967,41 109.832,61 116.422,56 226.255,17 517.222,58
Complements de menjador 3.000,00 3.090,00 3.368,10 9.458,10 3.570,19 3.784,40 7.354,58 16.812,68

16 DELTEBRE 95.291,50 98.150,25 106.983,77 300.425,51 113.402,79 120.206,96 233.609,75 534.035,27
Queviures 129.433,58 133.316,59 145.315,08 408.065,24 154.033,98 163.276,02 317.310,01 725.375,25
Complements de menjador 3.000,00 3.090,00 3.368,10 9.458,10 3.570,19 3.784,40 7.354,58 16.812,68

17 PLANOLES 132.433,58 136.406,59 148.683,18 417.523,34 157.604,17 167.060,42 324.664,59 742.187,93
Queviures 112.195,70 115.561,57 125.962,12 353.719,39 133.519,84 141.531,03 275.050,88 628.770,27
Cafeteria 59.320,24 61.099,84 66.598,83 187.018,90 70.594,76 74.830,44 145.425,20 332.444,11
Complements de menjador 2.500,00 2.575,00 2.806,75 7.881,75 2.975,16 3.153,66 6.128,82 14.010,57

18 NURIA 174.015,94 179.236,42 195.367,69 548.620,05 207.089,76 219.515,14 426.604,90 975.224,94




Queviures 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Complements de menjador 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
19 LLEIDA 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Queviures 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Complements de menjador 3.000,00 3.090,00 3.368,10 9.458,10 3.570,19 3.784,40 7.354,58 16.812,68
22 COMA-RUGA 3.000,00 3.090,00 3.368,10 9.458,10 3.570,19 3.784,40 7.354,58 16.812,68
Queviures 137.634,38 141.763,41 154.522,12 433.919,92 163.793,45 173.621,06 337.414,50 771.334,42
Complements de menjador 3.000,00 3.090,00 3.368,10 9.458,10 3.570,19 3.784,40 7.354,58 16.812,68
23 CABRERA 140.634,38 144.853,41 157.890,22 443.378,02 167.363,63 177.405,45 344.769,09 788.147,11
Queviures 12.702,39 13.083,46 14.260,98 40.046,83 15.116,63 16.023,63 31.140,27 71.187,10
Complements de menjador 2.000,00 2.060,00 2.245,40 6.305,40 2.380,12 2.522,93 4.903,06 11.208,46
24 OLOT 14.702,39 15.143,46 16.506,38 46.352,23 17.496,76 18.546,56 36.043,32 82.395,55
Queviures 75.602,11 77.870,18 84.878,49 238.350,78 89.971,20 95.369,48 185.340,68 423.691,46
Complements de menjador 2.500,00 2.575,00 2.806,75 7.881,75 2.975,16 3.153,66 6.128,82 14.010,57
27 TREMP 78.102,11 80.445,18 87.685,24 246.232,53 92.946,36 98.523,14 191.469,50 437.702,03
Queviures 19.782,41 20.375,89 22.209,72 62.368,01 23.542,30 24.954,84 48.497,13 110.865,15
Complements de menjador 2.500,00 2.575,00 2.806,75 7.881,75 2.975,16 3.153,66 6.128,82 14.010,57
28 S.J.ABADESSES 22.282,41 22.950,89 25.016,47 70.249,76 26.517,45 28.108,50 54.625,95 124.875,72
Queviures 14.489,75 14.924,44 16.267,64 45.681,83 17.243,70 18.278,32 35.522,02 81.203,86
Complements de menjador 2.500,00 2.575,00 2.806,75 7.881,75 2.975,16 3.153,66 6.128,82 14.010,57
29 VALL D'EN BAS 16.989,75 17.499,44 19.074,39 53.563,58 20.218,86 21.431,99 41.650,84 95.214,43
TOTAL QUEVIURES 1.734.926,10 1.786.973,88 1.947.801,53 5.469.701,50 2.064.669,62 2.188.549,80 4.253.219,42 9.722.920,92
TOTAL CAFETERIA 59.320,24 61.099,84 66.598,83 187.018,90 70.594,76 74.830,44 145.425,20 332.444,11
TOTAL COMPLEMENTS MENJADOR 54.500,00 56.135,00 61.187,15 171.822,15 64.858,38 68.749,88 133.608,26 305.430,41
TOTAL ALBERGS 1.848.746,33  1.904.208,72 2.075.587,51 5.828.542,56 2.200.122,76 2.332.130,12 4.532.252,88 10.360.795,44




Lot num. 2: Subministrament de productes de neteja - higiene
- Total 2 anys s o
. Any 2024 (€) Total 3 anys N Total Licitacio +
0
N Partida/Centre Any 2025 (€)  Any 2026 (€) 2024-2027 (€) Any 2027 (€) Any 2028 (€) zoz;c_)zr;c;ga(a Prorroga 2024-2028 (€)

Prod. Neteja i Higiene 3.961,29 4.080,13 4.324,94 12.366,35 4.454,68 4.588,32 9.043,01 21.409,36

2 ALTAFULLA 3.961,29 4.080,13 4.324,94 12.366,35 4.454,68 4.588,32 9.043,01 21.409,36

Prod. Neteja i Higiene 13.453,57 13.857,18 14.688,61 41.999,37 15.129,27 15.583,15 30.712,42 72.711,79

3 GIRONA 13.453,57 13.857,18 14.688,61 41.999,37 15.129,27 15.583,15 30.712,42 72.711,79

Prod. Neteja i Higiene 4.649,40 4.788,88 5.076,21 14.514,50 5.228,50 5.385,36 10.613,86 25.128,35

4 MANRESA 4.649,40 4.788,88 5.076,21 14.514,50 5.228,50 5.385,36 10.613,86 25.128,35

Prod. Neteja i Higiene 20.290,44 20.899,15 22.153,10 63.342,68 22.817,69 23.502,22 46.319,91 109.662,59

5 EMPURIES 20.290,44 20.899,15 22.153,10 63.342,68 22.817,69 23.502,22 46.319,91 109.662,59

Prod. Neteja i Higiene 9.967,15 10.266,17 10.882,14 31.115,46 11.208,60 11.544,86 22.753,46 53.868,93

7 EL MASNOU 9.967,15 10.266,17 10.882,14 31.115,46 11.208,60 11.544,86 22.753,46 53.868,93

Prod. Neteja i Higiene 25.982,27 26.761,74 28.367,44 81.111,45 29.218,47 30.095,02 59.313,49 140.424,94

8 VIiC 25.982,27 26.761,74 28.367,44 81.111,45 29.218,47 30.095,02 59.313,49 140.424,94

Prod. Neteja i Higiene 10.332,00 10.641,96 11.280,48 32.254,44 11.618,89 11.967,46 23.586,35 55.840,79

9 ESPLUGA DE FRANCOLI 10.332,00 10.641,96 11.280,48 32.254,44 11.618,89 11.967,46 23.586,35 55.840,79

Prod. Neteja i Higiene 4.236,76 4.363,87 4.625,70 13.226,33 4.764,47 4.907,40 9.671,87 22.898,20

10 POBLENOU DEL DELTA 4.236,76 4.363,87 4.625,70 13.226,33 4.764,47 4.907,40 9.671,87 22.898,20

Prod. Neteja i Higiene 12.544,35 12.920,68 13.695,92 39.160,94 14.106,79 14.530,00 28.636,79 67.797,73

11 LA SEU D'URGELL 12.544,35 12.920,68 13.695,92 39.160,94 14.106,79 14.530,00 28.636,79 67.797,73

Prod. Neteja i Higiene 22.446,27 23.119,66 24.506,84 70.072,77 25.242,04 25.999,30 51.241,35 121.314,11

12 LA MOLINA 22.446,27 23.119,66 24.506,84 70.072,77 25.242,04 25.999,30 51.241,35 121.314,11

Prod. Neteja i Higiene 11.444,11 11.787,44 12.494,68 35.726,23 12.869,52 13.255,61 26.125,13 61.851,37

13 BARCELONA 11.444,11 11.787,44 12.494,68 35.726,23 12.869,52 13.255,61 26.125,13 61.851,37

Prod. Neteja i Higiene 8.573,62 8.830,83 9.360,68 26.765,13 9.641,50 9.930,74 19.572,24 46.337,37

16 DELTEBRE 8.573,62 8.830,83 9.360,68 26.765,13 9.641,50 9.930,74 19.572,24 46.337,37

Prod. Neteja i Higiene 12.871,09 13.257,22 14.052,65 40.180,97 14.474,23 14.908,46 29.382,70 69.563,66

17 PLANOLES 12.871,09 13.257,22 14.052,65 40.180,97 14.474,23 14.908,46 29.382,70 69.563,66

Prod. Neteja i Higiene 14.526,15 14.961,93 15.859,65 4534773 16.335,44 16.825,50 33.160,94 78.508,68

18 NURIA 14.526,15 14.961,93 15.859,65 45.347,73 16.335,44 16.825,50 33.160,94 78.508,68

Prod. Neteja i Higiene 31.465,26 32.409,22 34.353,77 98.228,25 35.384,39 36.445,92 71.830,30 170.058,56

19 LLEIDA 31.465,26 32.409,22 34.353,77 98.228,25 35.384,39 36.445,92 71.830,30 170.058,56

Prod. Neteja i Higiene 11.558,93 11.905,69 12.620,03 36.084,65 12.998,64 13.388,59 26.387,23 62.471,88

22 COMA-RUGA 11.558,93 11.905,69 12.620,03 36.084,65 12.998,64 13.388,59 26.387,23 62.471,88

Prod. Neteja i Higiene 10.461,15 10.774,98 11.421,48 32.657,62 11.764,13 12.117,05 23.881,18 56.538,80

23 CABRERA 10.461,15 10.774,98 11.421,48 32.657,62 11.764,13 12.117,05 23.881,18 56.538,80

Prod. Neteja i Higiene 4.786,30 4.929,89 5.225,68 14.941,87 5.382,45 5.543,93 10.926,38 25.868,25

24 OLOT 4.786,30 4.929,89 5.225,68 14.941,87 5.382,45 5.543,93 10.926,38 25.868,25

Prod. Neteja i Higiene 3.742,77 3.855,05 4.086,35 11.684,17 4.208,94 4.33521 8.544,16 20.228,33

27 TREMP 3.742,77 3.855,05 4.086,35 11.684,17 4.208,94 4.335,21 8.544,16 20.228,33

Prod. Neteja i Higiene 6.922,11 7.129,78 7.557,56 21.609,45 7.784,29 8.017,82 15.802,11 37.411,56

28 S.J- ABADESSES 6.922,11 7.129,78 7.557,56 21.609,45 7.784,29 8.017,82 15.802,11 37.411,56

Prod. Neteja i Higiene 4.001,07 4.121,10 4.368,36 12.490,53 4.499 42 4.634,40 9.133,81 21.624,35

29 VALL D'EN BAS 4.001,07 4.121,10 4.368,36 12.490,53 4.499,42 4.634,40 9.133,81 21.624,35
[TOTAL PROD. NETEJA | HIGIENE ALBERGS 248.216,06 255.662,54 271.002,29 || 774.880,88 || 279.132,36 287.506,33 | 566.638,69 || 1.341.519,57 |




ANNEX VI Protocol de canvi de productes homologats

Aquest protocol regula el procediment a seguir per a poder realitzar canvis en els
productes homologats i llurs fitxes técniques, en el contracte de subministrament
de queviures i alimentacio de ’Agencia Catalana de la Joventut i que dona servei
als albergs gestionats per la mateixa.

Per tal de donar servei als usuaris dels albergs amb al-lergies i intolerancies
alimentaries I’Agéncia Catalana de la Joventut disposa d’un Protocol d’Al-lergies
i Intolerancies Alimentaries aixi com una planificacié de menus validada per un
equip de dietistes, amb les derivacions i escandalls necessaris per atendre les
necessitats d’alimentacié especial dels usuaris.

La modificacio o variacié de qualsevol producte, pot afectar a la validesa de les
derivacions i plats aprovats per a les diferents tipologies de trastorns alimentaris.
Aixi doncs, cal que abans de realitzar cap canvi en els productes subministrats
s’analitzin les caracteristiques dels mateixos d’acord el declarat a les seves fitxes
tecniques, per tal d’avaluar 'impacte que pot representar aquest canvi en les
derivacions de menus homologades.

Els productes inclosos en el llistat homologat de compra no poden canviar-se de
forma habitual. Només s’acceptaran canvis de productes per causes de forca
major i aquesta haura d’estar justificada amb anterioritat al canvi del producte.

En cas d’haver de canviar de marca o article caldra analitzar si el canvi afecta a
les derivacions de menus per al-lérgies i intolerancies alimentaries, i si la qualitat
es manté similar. Per tal de realitzar algun canvi de producte caldra sempre
disposar del vist i plau dels técnics designats per TACJ i es vetllara en tot moment
per a mantenir la continuitat d’estocs, de manera que el servei als albergs no es
vegi afectat.

En tot cas, només s’acceptaran els canvis proposats un cop es disposi de tota la
documentacié associada, i els técnics designats per 'ACJ hagin fet les
comprovacions pertinents, en quant a que aquest canvi no posa en compromis
la informacio validada en els menus sobre al-lergogens.

En cas que es canvii i es subministri un producte sense seguir el procés
apropiat, 'empresa subministradora assumira la responsabilitat de les
conseqiiéncies que se’n puguin derivar per a la seguretat i la salut de les
persones.



PROCEDIMENT PER AL CONTROL DE TEMPERATURA DELS
PRODUCTES PERIBLES REFRIGERATS | CONGELATS LLIURATS
PER L’ADJUDICATARI ALS ALBERGS GESTIONATS PER L’ACJ.

INDEX:

1. OBJECTE

2. ABAST

3. RESPONSABILITATS

4. PROCEDIMENT

5. FORMATS | REGISTRES
INTRODUCCIO

La cadena de fred és el procés logistic que assegura la correcta conservacio, emmagatzematge i
transport dels aliments d’acord les seves caracteristiques, sent un element clau en seguretat
alimentaria.

La cadena presenta punts critics de risc, com ara el temps de carga i descarrega durant el transport,
gue te lloc entre les diferents fases: a la sortida del centre de produccié o magatzem, en la plataforma
de distribuci6 i els punts de venta. Amés, s’ha d’afegir el temps transcorregut entre la descarrega i la
ubicacio6 dels productes en el lloc assignat. Per portar a terme un control de les temperatures en totes

les fases s’ha de disposar tant de recursos técnics especifics com de personal capacitat.

1. OBJECTE

Definir el procés de control i mesura de les temperatures de recepcié dels productes peribles refrigerats
i congelats lliurats als albergs gestionats per 'ACJ, i que portara a terme tant el personal responsable
dels albergs com el transportista de I'empresa adjudicataria. Tanmateix s’estableixen les accions a

aplicar en cas de que es superin les temperatures de recepcié establertes.

2. ABAST

Als productes alimentaris peribles refrigerats i congelats subministrats per I'adjudicatari als albergs

gestionats per 'ACJ.

3. RESPONSABLES
- Eltransportista de 'empresa adjudicataria que efectui el lliurament.

- El personal dels Albergs que efectuin la recepcié.

1



4. PROCEDIMENT

Es recomana fer una inspeccidé visual dels envasos dels productes per detectar a simple vista si
aquests presenten signes d’haver patit un trencament de cadena de fred, com és humitat en la caixa,
gotes d’aigua congelades, caixes toves etc.

Es responsabilitat del transportista de I'empresa adjudicataria mantenir les correctes condicions de
I'habitacle de carga, aixi com la temperatura exigida en cada cas durant el transport; tanmateix, sera
responsable d’entregar la carrega al lloc assignat sense que aquesta superi la temperatura maxima
especifica.

Es responsabilitat del personal que realitzi la carrega y descarrega que aquestes operacions es portin a
fi amb el menor temps possible, i sense alterar les condicions de conservacié dels productes.

El transportista de I'empresa adjudicataria ha d’estar assabentat i complir amb els horaris d’arribada
pactats amb la direccié de cada alberg.

Es responsabilitat del personal de cuina dels albergs, atendre la recepci6 dels productes que
s’entreguen, aixi com mantindré accessible, neta i ordenada la zona assignada.

Es responsabilitat del personal de cuina dels albergs vetllar per mantindré uns nivells d’estoc que
permetin atendre i emmagatzemar de forma immediata les comandes lliurades.

Es responsabilitat del personal de cuina efectuar la pertinent lectura i registre de temperatures de
recepcio dels productes lliurats.

> Oniquan realitzar el control de temperatures.

- La lectura de temperatura s’ha de realitzar en menys de 2 0 3 minuts des del moment de la
descarrega per la persona assignada per a aquesta funcid i amb preséncia sempre del
transportista.

- Cal que el producte que es vulgui controlar estigui en una zona refrigerada, o en tot cas, que
sigui una zona coberta i fresca, reservada del sol.

- Primer s’ha de mesurar la temperatura dels productes refrigerats, i després la dels congelats, ja

gue en aquests Ultims la variacié de temperatura és més lenta.

» Com realitzar la lectura de la temperatura.
- Es recomana usar termometre calibrat digital de immersié i penetracid, adaptat a us alimentari
per mesurar la T2,
- Netegeu la sonda abans d’introduir -la, bé amb aigua calenta i sabd, aclarint-la i assecant-la
després, bé amb un paper impregnat de desinfectant, per exemple alcohol.
- Una vegada introduida la sonda espereu a que s’estabilitzi la temperatura i feu la lectura
després.

- Els volums grans mesureu-los a més d’un punt ja que hi poden haver variacions.



Inclineu la sonda en els aliments prims (hamburgueses) per a que la part sensible quedi en el
centre de la peca.

Deixeu reposar el termometre si feu alternativament mesures d’aliments freds i calents.

Per no perforar els envasos, poseu la sonda entre dos envasos.

En el cas de les sondes d’infraroig, cal disminuir al maxim la distancia entre la sonda i el
producte, perque la T2 de I'aire que queda entremig també influeix en el resultat de la mesura.
Amb les sondes d’infraroig no s’ha de prendre la mesura a les caixes de cartré sind directament
al producte, ja que a dins les caixes hi poden haver espais buits que també afectin als resultats.
Es mesurara la temperatura d’un producte refrigerat i un de congelat. Com més productes es
mesurin fora de cambres, el temps d’exposicié del producte a temperatura ambient augmenta i
segons el tipus de producte la seva variacié es veuria reflectida en la lectura.

En el cas que la lectura de la temperatura del producte controlat doni un valor incorrecte, es

procedira a realitzar un mostreig aleatori a altres productes.

» Lectura de control de temperatures incorrecta.

Les temperatures dels aliments lliurats hauran de complir amb les especificacions que
estableix el contracte.

En cas que el personal de cuina de I'alberg detecti una lectura de control incorrecta d’acord
amb les especificacions establertes al contracte, el transportista 'empresa adjudicataria
realitzara una segona lectura, seguint les indicacions descrites.

Confirmada una temperatura incorrecta, aquesta quedara anotada a I'albara d’entrega de la
mercaderia amb la signatura d’ambdues parts, entenent aixi que tant I'alberg com el
repartidor estan d’acord amb el resultat de la mesura.

Dades a fer constar a I'albara d’entrega en cas de temperatura incorrecta:

Dia i hora: SIGNATURA
CONTROL :
bssiotbas PRODUCTE | TP | e T s
RECEPCIO .- g

Productes refrigerats.

Productes congelats.




>

tramitacié de registres de no conformitats i condicions de rebuig per temperatures de
recepcio incorrectes.

En el cas que les temperatures dels aliments Iliurats no compleixin amb les especificacions de

temperatura establertes al contracte, I'alberg tramitara via Mail el pertinent registre de No

Conformitat amb la copia de I'albara lliurat i signat per ambdues parts, per tal de comprovar

amb la maxima celeritat totes les possibles causes de la incidéncia .

o Condicions de rebuig de productes per temperatura de recepcié incorrecte.

Per a cada tipus de producte s’estableixen els seglients marges de tolerancia sobre les
temperatures de recepcio establertes a les condicions del contracte.

T2 de Recepcid Marge de

PRODUCTES establerta al tolerancia

contracte per rebuig
QUEVIURES REFRIGERATS: ENTRE 12C | 82C. +22C
ELABORATS CARNIS CUITS | CURATS (EMBOTITS): ENTRE 2°C I 7°C. +29C
CARNS : ENTRE 1°C 1 7°C. +28C
DESPULLES: ENTRE 1°C | 3°C. +22C
CARN PICADA: ENTRE 1°C | 2°C +22C
PREPARATS DE CARN: ENTRE 2°C | 7°C. +22C
CARNS D’AVIRAM | CONILL : ENTRE 1°C | 4°C. +22C
OVOPRODUCTES REFRIGERATS: ENTRE 1°C | 4°C. 120C
PRODUCTES CONGELATS | ULTRACONGELATS: 2 <-18°C com a maxim +62C

En el cas que la lectura de la temperatura dels productes lliurats sobrepassi els marges de
tolerancia establerts, el personal del alberg efectuara el rebuig del producte o partida
afectada mitjancant la tramitacié del pertinent registre de No conformitat, i sol-licitar la
reposicié amb caracter d’urgencia d’acord amb les condicions del contracte.



ANNEX VIII COMPROVANT DE VISITES ALS ALBERGS LOT 1 QUEVIURES.
LOT 1 SUBMINISTRAMENT QUEVIURES

RODA DE VISITES A LES INSTAL.LACIONS DELS ALBERGS:

Per tal que les empreses licitadores puguin conéixer les instal-lacions i accessos dels
albergs, i disposar aixi de la informacié necessaria per poder valorar les tasques implicades
en la prestacid , s’estableix durant el periode de presentacié d’ofertes una roda de visites a
diversos albergs. Per poder ser valorat I'apartat dels criteris de valoracié de la proposta
técnica del LOT 1, sera obligatori aportar en el sobre A del I'oferta els comprovants de visita
als 10 albergs indicats, signats per la persona designada responsable cada instal-lacio, i
que es lliuraran el mateix dia de la visita.

ALBERGS | DADES DE CONTACTE COMPROVANT DE VISITA / SEGELL ,DATA |
SIGNATURA ALBERG

GIRONA XANASCAT Ciutadans, 9 — (17004) | Segell, data i signatura alberg.
Girona Telf. 972218003

L’'ESCALA XANASCAT C/Puig i Cadafalch, 36 — | Segell, data i signatura alberg.
(17130) L'Escala/Empdries Telf. 972771200

L'ESPLUGA DE FRANCOLI XANASCAT Les | Segell, data isignatura alberg.
Masies, s/n — (43440) L’Espluga de Francoli
Telf. 977870356

LA MOLINA XANASCAT Placa Sitjar, 1 — | Segell, data i signatura alberg.
(17537) La Molina Telf. 972892012




DELTEBRE XANASCAT Av. Golesde I'Ebre, s/n
— (43580) Deltebre Telf. 977480136

Segell, data isignatura alberg.

PLANOLES XANASCAT Ctra. Neva Prat Cap
Riu, s/n — (17535) Planoles Telf. 972736177

Segell, data isignatura alberg.

NURIA XANASCAT Vall de Nduria, s/n -
(17534) Queralbs / Ndria Telf. 972732048

Segell, data i signatura alberg.

CABRERA DE MAR XANASCAT Veinat Sta.
Elena Agell, s/n — (08349) Cabrera de Mar
Telf. 937594448

Segell, data isignatura alberg.

TREMP XANASCAT St. Jaume, 28 — (25620)
Tremp Telf. 973652563

Segell, data isignatura alberg.

LA VALL D’EN BAS XANASCAT C-153 -
(17176) La Valld'en Bas Telf. 972 69 07 94

Segell, data isignatura alberg.




ANNEX IX COMPROVANT DE VISITES ALS ALBERGS LOT 2 NETEJA- HIGIENE

LOT 2 SUBMINISTRAMENT NETEJA - HIGIENE

RODA DE VISITES A LES INSTAL.LACIONS DELS ALBERGS:

Per tal que les empreses licitadores puguin conéixer les instal-lacions i accessos dels
albergs, i disposar aixi de la informacié necessaria per poder valorar les tasques implicades
en la prestacid , s’estableix durant el periode de presentacié d’ofertes una roda de visites a
diversos albergs. Per poder ser valorat I'apartat dels criteris de valoracié de la proposta
técnica del LOT 2, sera obligatori aportar en el sobre A del I'oferta els comprovants de visita
als 6 albergs indicats, signats per la persona designada responsable cada instal-lacio, i
que es lliuraran el mateix dia de la visita.

ALBERGS | DADES DE CONTACTE COMPROVANT DE VISITA / SEGELL ,DATA |
SIGNATURA ALBERG

L’ESCALA XANASCAT C/Puig i Cadafalch, 36 — | Segell, data i signatura alberg.
(17130) L'Escala/Empdries Telf. 972771200

LA MOLINA XANASCAT Plaga Sitjar, 1 — | Segell, data i signatura alberg.
(17537) La Molina Telf. 972892012

NURIA XANASCAT Vall de Nuria, s/n — | Segell, data isignatura alberg.
(17534) Queralbs / Ndria Telf. 972732048

BARCELONA XANASCAT Pg. Mare de Déu del | Segell, data i signatura alberg.
Coll, 41-51 — (08023) Barcelona 932105151




COMA-RUGA XANASCAT Av. Palfuriana, 104
— (43880) Coma-ruga 977680008

Segell, data isignatura alberg.

VIC XANASCAT Av. Olimpia, 4 — (08500) Vic
938 894 938

Segell, data isignatura alberg.




