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CONSELL COMARCAL DEL PLA DE L'ESTANY

Consell Comarcal
del Pla de I'Estany

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER A LA CONTRACTACIO DELS
SERVEIS D’INSPECCIO | CONTROL ANALITIC DELS MENJADORS ESCOLARS DE
LA COMARCA

Objecte del contracte

Aquest contracte té per objecte la prestacio dels serveis d’inspeccié i control analitic dels
menjadors escolars de la comarca del Pla de I'Estany dels centres escolars seguents:

- Escola de la Vila “Baldiri Reixac”, de Banyoles
- Escola Can Puig, de Banyoles

- Escola Pla de I'Ametller, de Banyoles

- Escola La Draga, de Banyoles

- Escola Camins, de Banyoles

- Escola Alzina Reclamadora, de Fontcoberta

- Escola Vall del Terri, de Cornella del Terri

- Escola El Frigolet, de Porqueres

- Escola L’Entorn, de Porqueres

- Escola Carles de Fortuny, d’Esponella

- Escola Bora Gran, de Serinya

- Escola de Sant Esteve de Guialbes, de Vilademuls

Concretament els serveis que ha d’atendre son els seglents:

- Realitzacio d’una auditoria, in situ, a les instal-lacions de la cuina dels menjadors
escolars per valorar el grau d'implantacio dels prerequisits i autocontrols que s’hi
duen a terme i de les practiques en manipulacié d’aliments del personal que hi
treballa.

- Realitzacié d’una recollida de mostres i I'analisi corresponent, per detectar i
quantificar, analiticament, els perills biologics, si és el cas, d’acord amb la
legislacié vigent que els regula.

- Elaboracié d’un informe final que reculli i valori les dades extretes de la visita a
les instal-lacions i del resultat analitic.

Aquests serveis s’han de prestar en la seva totalitat en tots els menjadors abans
esmentats, excepte en el cas dels menjadors de les escoles Camins, de Banyoles, i
Carles de Fortuny, d’Esponella, en que Unicament s’han de prestar els serveis seguents:

- Realitzaciéo d’una recollida de mostres i I'analisi corresponent, per detectar i
quantificar, analiticament, els perills biologics, si és el cas, d’acord amb la
legislacié vigent que els regula.

- Elaboracié d’un informe final amb el resultat analitic.

Prestacio del servei

La prestacio dels serveis objecte d’aquest contracte s’ha de dur a terme durant el darrer
trimestre de cada any. L'empresa contractista ha de realitzar in situ una visita a les
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instal-lacions dels menjadors escolars esmentats en I'apartat anterior, acordada amb
caracter previ des de la mateixa empresa directament amb el centre escolar pertinent.
La finalitat d’aquesta visita és realitzar una inspeccio i control dels procediments que du
a terme el personal de cuina mentre presta el servei.

Durant aquesta visita, també cal que el personal de 'empresa contractista efectui la
recollida de mostres pertinent dels plats que se serveixen aquell dia en el menu escolar,
per tal que puguin ser analitzats al laboratori.

D’acord amb la visita efectuada, 'empresa contractista ha d’emetre un informe que ha
de recollir el grau d’'implementacio dels prerequisits i les practiques de treball en matéria
de seguretat alimentaria. Aquest informe com a minim ha de recollir i valorar els
seglents aspectes en relacié amb els controls efectuats en cada menjador escolar, i ha
de fer propostes de millora, si és el cas:

- Pla de control d’aigua

- Pla de neteja i desinfeccio

- Pla de control de plagues i altres animals indesitjables

- Pla de formacio i capacitacio del personal en seguretat alimentaria

- Pla de control de proveidors

- Pla de control de tragabilitat

- Pla de control de temperatures

- Pla de control dal-lergens i substancies que provoquen intolerancies
alimentaries

Pel que fa a les mostres recollides dels plats servits en els menus escolars, 'empresa
contractista ha d’analitzar-les al laboratori i elaborar les corresponents actes d’analitica.
D’acord amb els resultats obtinguts, cal incorporar una valoracio dels resultats analitics
a l'informe corresponent. En les actes analitiques, cal recollir els resultats de les analisis
seguents, com a minim:

- Analisi microbioldgica d’'aliments d’acord amb el Reial decret 3484/2000, i
concretament: recompte total aerobis mesofils, enterobacteris, Escherichia coli,
Staphylococcus aureus, Salmonella i Listeria monocytogenes.

- Analisi microbioldgica de superficies: aerobis mesofils i enterobacteris.

- Analisi microbioldgica de Listeria monocytogenes en superficies.

- Control de Staphylococcus aureus en els manipuladors d’aliments.

En cas que es detecti alguna anomalia en els resultats analitics originada per un
procediment inadequat en el moment de la presa de mostres o en el seu transport,
I'empresa contractista haura d’efectuar una nova recollida de mostres, sense recarrec
per al Consell Comarcal.

En el suposit que es detectin deficiencies o mancances greus en algun o alguns dels
aspectes valorats a l'informe emés per I'empresa contractista, el Consell Comarcal
podra acordar que I'empresa efectui una nova visita a les instal-lacions per portar un
seguiment i valoracié de les esmenes detectades.

Quant als informes de resultats, 'empresa contractista ha de presentar-los al Registre
Electronic del Consell Comarcal en el termini de dos mesos des de I'adjudicacié del
contracte, sens perjudici de remetre’ls, per correu electronic, a [I'adreca
ensenyament@plaestany.cat i a 'adrega electronica del centre escolar corresponent, a
més de fer-ho per instancia genérica al Registre d’Entrada del Consell Comarcal, aixi
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com de posar en coneixement, durant I'execucio del contracte, els resultats de les visites
o possibles informacions necessaries que hagi de conéixer el Consell Comarcal amb
caracter imminent.

Condicions técniques de prestacio del servei

L’empresa contractista ha de disposar dels segients recursos técnics per tal de dur a
terme el servei:

- L’equip professional técnic necessari per poder portar a terme aquest servei.

- Els equips, material i estris necessaris per prestar el servei de manera adequada i
sense interrupcions.

- El vehicle i material adequats per realitzar els desplagcaments, les inspeccions, la
recollida i el transport de les mostres al laboratori en unes condicions d’identificacio i
conservaci6 adequades.

- Ellaboratori on s’analitzin les mostres preses amb inscripcié al Registre de laboratoris
de salut ambiental i alimentaria, d’acord amb el Decret 43/2012, de 24 d’abril, dels
laboratoris de salut ambiental i alimentaria i dels laboratoris de control oficial.




