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Plec de prescripcions técniques que regiran la contractacié del subministrament de carn
vermella i aviram per la Residéncia de Sant Hilari de Sacalm gestionada per SUMAR, Serveis
Publics d’Accid Social de Catalunya, M.P, S.L., mitjangant procediment obert, amb diversos
criteris d’adjudicacio.

1.- OBJECTE

L'objecte d’aquesta contractacio és el subministrament de productes carnics (aviram i carn
fresca) pel centre de Sant Hilari Sacalm gestionada per SUMAR que disposa de cuina propia i
tenen la necessitat de proveir-se de productes alimentaris i derivats de primera necessitat per
tal de confeccionar els apats dels usuaris dels centres.

S’inclouen en aquesta licitacio els productes carnics tals com aviram i carn fresca d’ara en
endavant subministrament de carn). Tots els productes han de ser frescos, no poden ser
congelats.

Aquesta contractacid es divideix en els seglients LOTS, segons el tipus de carn a subministrari el
centre receptor. Els licitadors poden presentar-se a un o varis lots sense cap restriccio.

LOT1 SANT HILARI SACALM - CARN VERMELLA
LOT 2 SANT HILARI SACALM - CARN AVIRAM

2.- FREQUENCIA:

El subministrament es prestara minim dues vegades a la setmana, el dia concret i I'horari sera a

determinar pel centre i la comanda es fara segons les necessitats.

Les comandes han de ser servides, com a maxim, 24 hores després de la comanda i en I'horari
determinat pel centre.

En relacid als canvis i esmenes d’errors en comandes servides, aquestes s’han de portar a terme,
com a maxim, en 48 hores.

3.- AMBIT D’APLICACIO

L’ambit d’aplicacié d’aquest contracte sén les Residencies per a gent gran que gestiona SUMAR,
ubicats a:
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CENTRE ADRECA
Pg. 14 d’abril, 1
Residencia de Sant Hilari Sacalm 17403 Sant Hilari de Sacalm

4 .- CARACTERISTIQUES | PRESCRIPCIONS TECNIQUES DE LA MATERIA PRIMERA

e Els productes inclosos a cadascun dels lots s’enumeren a I'apartat B del Quadre de
Caracteristiques i a I'’Annex lll (que cal omplir per presentar I'oferta) ambdds del Plec de
Clausules Administratives Particulars.

e Es troben incloses en aquesta licitacio les carns d’aus, la carn porcina, bovina, ovina i
altres, aixi com elaborats carnics ( embotits, salsitxes, mandonguilles, etc.).

e S’han de seguir els criteris i especificacions llistades en el segiient document de la
Generalitat
http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/qualitat-carn-derivats-
carnis/enllacos-documents/fitxers-binaris/la-qualitat-de-la-carn-i-derivats-carnis.pdf

e Tots els embotits i xarcuteria licitats en aquest plec ja siguin crus, curats, o assecats han
de ser d’origen artesanal i no industrial.

e |'aviramila carn fresca o vermella ha de ser fresca. No pot ser congelada. D’acord amb
el Codi Alimentari Espanyol, sén carns fresques les que només han sofert les
manipulacions propies per la seva distribucid i no han estat conservades a temperatura
inferior a 0 graus centigrads.

e Lacarn fresca s’haura d’ajustar pel que fa a la classe, categoria, classificacio, qualitat i
etiquetatge al que s’estableix al Codi Alimentari Espanyol i la normativa que el
desenvolupa.

e lacarn fresca haura d’estar filetejada i trossejada segons s’indiqui i es subministrara en
envasos autoritzats.

o Els certificats de qualitat i d’origen dels productes podran ser sol-licitats en qualsevol
moment de la vigencia del contracte.

e No es subministrara carn que contingui additius.

e La temperatura maxima de recepcid de la carn a l'interior de la massa muscular sera
com a maxim de 5 graus centigrads.

e |'aviramila carn fresca han de provenir d’animals que s’hagin sacrificat en escorxadors
legalment autoritzats. Sobretot els productes d’aviram han d’haver estat sacrificats un
maxim de 2 dies anteriors al subministrament.

= Carn de bovi i porci:
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» Peralacarn de bovi es permeten només els procedents de vedella o bovi jove i carn
de 12 o categoria extra. En la qualitat de:

o Graus d’engreixament (magre, poc coberta o coberta).
o Coloracid (rosa clar, rosa, vermell clar i vermell).

» Les carns de porci procediran de canals d’aquesta espécie, a excepcié de les de
porcella, porcs i verros castrats, segons categoria extra, primera i segona. Els
productes de consum habitual sén: Botifarra, carn picada tant de porc com de
vedella, llom, hamburgueses, peus de porc, etc... imprescindible que tinguin tots un
calibre uniforme. Com a subproductes elaborats de carn es consumeixen llibrets,
mandonguilles i hamburgueses.

= QOssos: En fresc, sense sal i preferentment de les regions anatomiques del genoll
(rotula) i canya, procedents de canals de vedella o bovi jove, tallats com a maxim
24 hores abans del subministrament i procedents d’animals declarats aptes per
al consum huma.

= Cansalada: Ha de ser fresca, sense signes d'enranciment i amb un gruix minim
de 35 mil-limetres. També es demana homogeneitat en la mida/calibre de totes
les unitats entregades en la mesura que sigui possible

L’entrega del producte s’efectuara en envasos autoritzats que evitin contaminacié creuada o
directe. Poden estar envasats al buit, en llaunes, o paper parafinat.

Pels productes envasats haura d’apareixer a I'envas la data de caducitat, el nimero de lot, la
referéncia, la simbologia adequada, la quantitat de producte per envas i el codi de barres, si en
disposa.

Els formats amb els que s’entregaran els articles es consensuara amb cada residéncia, depenent
dels formats disponibles de I'adjudicatari que s’adeqliin millor a les caracteristiques de cada
centre.

5 .- DESCRIPCIO | ABAST DEL SERVEI
S’efectuara segons el que s’estableix a continuacié:

e El subministrament també ha d’estar garantit durant tots els periodes de I’any. Malgrat
les incleméncies climatiques que pugui haver en el territori, la carn és un aliment basic
i no es pot deixar de subministrar sota cap circumstancia.
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e Sempre que hi hagi qualsevol canvi de calendari pel que fa a periode de vacances, dos o
més dies festius consecutius, vaga de transport, casos d’excepcio, etc., les dues parts
estan obligades a pactar un pla de contingéncia que no afecti el normal
desenvolupament de la relacié comercial.

e Excepcionalment es podran fer comandes per servir de forma immediata, que no
estiguin contemplades en els calendaris establerts.

e Les comandes es trametran per correu electronic o via telefonica per part de cada
centre. Només es podra utilitzar un altre sistema en cas d’'impediments técnics, sempre
i quan es deixi constancia del contingut i de la seva recepcid.

e Si durant la vigencia del contracte s’innovessin o milloressin les caracteristiques
sol-licitades a les fitxes dels productes, es podran incorporar en el mateix procés de
contractacid, sempre que comportin un interés d’ds i es mantingui el preu adjudicat i
previa informacid i acceptacié per part del responsable del contracte.

6.- HORARI | RECEPCIO DE LA MERCADERIA

Els horaris de recepcid els determinara cada centre i s’establira un horari quan el contracte sigui
adjudicat.

L’entrega sera responsabilitat obligatoria de I'empresa adjudicataria i incloura la descarrega del
vehicle de transport, el trasllat i col-locacié de tot el material subministrat en el lloc que el
responsable de la unitat receptora indiqui al representant de I'empresa i I'entrega de I'albara
acreditatiu dels articles rebuts.

En el suposit que es canvii la ubicacié de qualsevol moll de descarrega, nou punt de Iliurament
i/o la necessitat de canviar els circuits, 'empresa adjudicataria s’haura d’ajustar a les noves
necessitats segons allo que determini el centre.

Els possibles retards seran notificats al centre i a SUMAR per la direccid o el responsable que
determini I'empresa adjudicataria. La demora reiterada o injustificada dels lliuraments, aixi com
I'incompliment de tot allo establert en el contracte, podra ser objecte de penalitzacié o resolucio
contractual, d’acord a les condicions estipulades al Plec de Clausules Administratives que
regeixen la present contractacio.

El transportista haura de sol-licitar la preséncia del responsable de la recepcié d'aliments del
centre i lliurar-li els productes i I'albara en ma.
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L'albara haura d’especificar les quantitats lliurades (ja sigui en unitats o en altres mesures com
quilograms) i els preus unitaris. S’admetra una minva o excés en cas de géneres al detall en el
pes o quantitat del producte no superior al 5% si el pes fos inferior a 25 kg i del 10% si fos
superior. En el suposit que les unitats d’entrega siguin molt diferents a les demanades I'empresa
adjudicataria haura d’ informar al centre préviament i amb prou marge.

Nomeés s’acceptara facturacié d’aquell producte que s’ha rebut i considerat correcte.

NO s’admetran productes amb data de caducitat o consum preferent proxim al dia de lliurament
(2 dies minim) o que I’ hagin excedit. Ni tampoc si els envasos no es troben en un estat perfecte
(bruts, amb cops, trencats o rovellats).Si els béns subministrats no es troben visualment en
situacié d’ésser rebuts, SUMAR podra rebutjar-los i ho fara constar a I'albara indicant la causa

En base als articles subministrats, el representant qualificat de la Institucid realitzara inspeccions
a la recepcidé per establir un control de qualitat, seguint les normes estipulades d’acord el
Reglament 852/2004 relatiu a la higiene dels productes alimentaris. Segons el resultat de la
revisid podra rebutjar algun/s article/s si ho creu convenient (previ avis al representant
autoritzat de 'empresa adjudicataria), per no adaptar-se a la definicid, categoria o forma de
presentacio estipulades, o per no reunir les condicions exigides de transport, o bé per estar
deteriorat en major o menor grau. En el cas de devolucié de producte, segons el criteri técnic
del representant de SUMAR, s’obrira una incidéncia i/o un registre de no conformitat del qual
s’entregara una copia al proveidor. En el cas de les no conformitats, caldra que el proveidor
emeti un informe redactant, en un termini maxim de 10 dies naturals, les causes i explicant les
mesures correctores que es prendran.

7.- NORMATIVA APLICABLE. OBLIGACIONS DELS OPERADORS ALIMENTARIS ADJUDICATARIS

Tots els productes subministrats per I'empresa adjudicataria estaran subjectes al compliment
de les especificacions en la normativa técnic-sanitaria, en el codi alimentari espanyol (CAE) aixi
com a la normativa especifica de I'ambit alimentari.

L'adjudicatari és responsable del compliment de la normativa en matéria d’emmagatzematge,
envasat, comercialitzacié i presentacié dels productes, embalatges i etiquetat, transport i
higiene, i altres normes que siguin aplicables en I'execucié del present contracte.

L’adjudicatari haura de disposar de les eines necessaries per a la correcta execucié del contracte
i haura d’assegurar la qualitat tecnica del subministrament.

8.- SEGURETAT ALIMENTARIA
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- Reglament (UE) 2017/228 de la Comissid, de 9 de febrer de 2017, pel qual es modifica el
Reglament (CE) 178/2002 del Parlament Europeu i del Consell en referéncia a la denominacid i
els ambits de competéncies de les comissions técniques cientifiques de I’Autoritat Europea de
Seguretat Alimentaria.

-Reial Decret 1801/2003, de 26 de desembre de 2003, sobre seguretat general dels productes.

-Reial Decret 191/2011, de 18 de febrer, sobre registre general sanitari d'empreses alimentaries
i aliments (BOE nim. 57 publicat el 08/03/2011).

- Llei 17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutricio.

L’empresa adjudicataria del subministrament, facilitara a SUMAR, en cas de que es sol-liciti, una
copia de I'acta i I'informe dels serveis d’inspeccié dependents de la Conselleria de Sanitat, amb
la finalitat de comprovar que es compleixen els extrems del plec. L'incompliment dels requisits
higiénic-sanitaris de forma puntual haura d’anar acompanyat de les oportunes mesures
correctores per part de I'empresa adjudicataria. La reiteracié d’aquests incompliments podra
ser motiu de resolucié del contracte.

En tot cas, I'empresa adjudicataria de cada lot haura de presentar fitxa tecnica de tots els

productes subministrats.

9.- HIGIENE GENERAL DE PRODUCTES ALIMENTARIS
Totes les matéries primeres i productes procediran d’establiments degudament autoritzats.

L’empresa concessionaria haura de complir el Reglament (CE) 852/2004, de 29 d’abril, relatiu a
la higiene dels productes alimentaris i altra legislacié aplicable, en I'ambit de les seves
competéncies.

10.- EMMAGATZEMATGE | MANIPULACIO

L’'emmagatzematge dels productes ha de ser correcte. No hi ha d’haver productes en contacte
directe amb el terra i tots han d’estar identificats adequadament.

L’emmagatzematge dels productes i equips de neteja i desinfeccié ha de realitzar-se per separat
de productes alimentaris, en recipients tancats i identificats.

Els diposits de residus/sobres en les zones de manipulacié hauran d’estar dotats de tapa, ser de
materials que permetin una neteja i desinfeccié adequades i estar en bon estat de manteniment.

L’'emmagatzematge i eliminacio dels residus han de ser correctes: la ubicacié dels contenidors
separada de les zones de manipulacio, els contenidors hauran d’estar previstos de tapa, en bon
estat de conservacio i neteja i la seva frequiéncia de buidatge ha de ser adequada.
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Els manipuladors d’aliments hauran de tenir la formacié adequada i degudament acreditada.
Utilitzaran indumentaria d’Us exclusiu, adequada, neta i protectora. No portaran joies, rellotges,
anells que puguin entrar en contacte o caure sobre els aliments. Les persones que presentin
ferides se les hauran de tapar adequadament.

11 .- TRANSPORT

L'empresa adjudicataria haura de subministrar els productes en vehicles de transport
autoritzats, on predominin vehicles amb qualitat ambiental, i diferenciats segons els diferents
grups de productes que continguin, d’acord al Reglament 852/2004 relatiu a la higiene dels
productes alimentaris.

Queden a carrec de I'adjudicatari totes les despeses que I'esmentat subministrament pugui
generar, aixi com qualsevol responsabilitat derivada d’aquest cap a tercers, eximint en tot cas a
SUMAR

12.- PREVENCIO DE RISCOS LABORALS

La Llei 31/1995, de prevencié de riscos laborals, té com a objectiu promoure la seguretat i salut
dels treballadors mitjangant I’aplicacié de les mesures i activitats necessaries per a la prevencid
dels riscos derivats del treball; per tant, cal desenvolupar aquesta activitat preventiva d’acord
amb els seglients principis generals:

B Evitar els riscos i avaluar els que no es puguin evitar, combatent-los en I'origen.

B Substituir les accions perilloses per aquelles que comportin poc o gens perill.

B Establir mesures i mitjans de proteccié col-lectiva i dotar de mitjans de proteccid
individual quan siguin necessaris.

L’empresa contractista haura de tenir realitzada la corresponent avaluacié de riscos, aixi com la
planificacié de I'activitat preventiva.

13.- OBLIGACIONS ESSENCIALS DEL CONTRACTE

Es consideren condicions essencials totes aquelles obligacions del Plec de Prescripcions
Teécniques i Plec de Clausules Administratives relatives a la qualitat i a la bona execucié del
subministrament, aixi com les condicions d’entrega dels productes subministrats als centres.

Eva Llach Estrella

Responsable del departament de compres de SUMAR
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