Ajuntament Geréncia de I’Area d’Economia, Recursos i Promocié Econdmica
de Barcelona Direccio de Serveis de Comerg, Restauracié i Consum
Ronda de Sant Pau, 43-45

08015 Barcelona

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER CONTRACTACIO DELS SERVEIS
PER A L'ORGANITZACIO | EXECUCIO DE L'ACTE DE LLIURAMENT DELS
PREMIS BARCELONA RESTAURACIO (4A EDICIO), AMB MESURES DE
CONTRACTACIO PUBLICA SOSTENIBLE

. OBJECTE DEL CONTRACTE

L'objecte d’aquest contracte es la realitzacié de I'acte public de lliurament de la 4a edicié dels
Premis Barcelona Restauracié 2023. S’inclouen tots els serveis necessaris per la direccid,
disseny, organitzacid, muntatge, execucid i desmuntatge de I'acte de lliurament dels Premis,
aixi com els equipaments audiovisuals, megafonia, Ilum, decorat i el personal técnic i artistic
necessari pel desenvolupament de I'esdeveniment. També inclou la contractacié de I'espai, del
presentador i del catering de I'acte, i totes les accions de suport derivades de les tasques del
jurat.

El lliurament dels Premis tindra lloc en un espai vinculat al mén de la restauracid, al que
assistiran totes les candidatures seleccionades. Els candidats no coneixeran els guanyadors per
endavant. L'espai de celebracié sera indicat per la Direccié de Serveis de Comerg, Restauracio i
Consum, si bé I'adjudicataria podra proposar possibles espais.

L’esdeveniment comptara amb la preséncia d’autoritats, membres del jurat, i representants de
sectors de la ciutat relacionats amb la Restauracié, com el Gremi de la Restauracid, Gremi
d’Hotels, o altres gremis de la ciutat. També han d’assistir-hi els representants del territori,
federacions i associacions de veins de Barcelona, membres de la premsa especialitzada en
aquest tema, i professionals diversos relacionats amb el sector. L'acte haura de comptar amb
una aforament d’unes 350 persones.

A l'acte de lliurament dels Premis Restauracid de Barcelona, se li vol donar el maxim resso
mediatic possible, i que serveixi com reconeixement a la tasca feta pels establiments de barri en
general. Assenyalant especialment en aquest homenatge a tots els candidats seleccionats, i
dintre d’aquests als guanyadors d’'una forma més destacada.

La Direccié de Serveis de Comerg, Restauracié i Consum ha posat en marxa un seguit de
projectes i recursos per promoure la sostenibilitat i qualitat al sector. Es vol que |'acte del
lliurament dels Premis reculli aquests conceptes i serveixen per difondre aquesta filosofia.

. OBIJECTIUS - FINALITAT

L'Ajuntament de Barcelona convoca anualment els Premis Barcelona Restauracié. Aquests
premis tenen el seu origen a la Mesura de Govern de suport i impuls a la Restauracié de Juliol de
2016, on es va incloure com una de les accions a desenvolupar, dins de I'eix de Promocid de la
qualitat i la sostenibilitat, la creacio dels Premis a la restauracié de Barcelona.

Informacié d'edicions anteriors al web de comerc (Premi Barcelona Restauracié).
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3. DESCRIPCIO DEL SERVEI
El contracte incloura la prestacio dels seglients serveis:

3.1. Suport a les tasques propies del jurat

- Convocatoria i reserva d’espai de la sessié del jurat.
Participacié en la sessi6é del Jurat. Elaboracié del material necessari per la sessio del

jurat.

Reunions de seguiment posteriors a la sessid del jurat.

Elaboracié de I'acta de la sessi6 del jurat.
- Gestid i pagament del catering de cortesia que s’ofereix al jurat.

3.2. Conceptualitzacid, disseny de I'acte i produccié

Es vol fer servir un espai relacionat amb el mon de la Restauracié, i es demana que la
conceptualitzacié de I'acte es vinculi a la historia de la Restauracié de Barcelona o al recinte. La
contractacio de I'espai sera per compte de la empresa adjudicataria.

Public objectiu

Finalistes dels Premis Restauracié 4a edicid, guanyadors de les edicions 2017, 2018, i 2022
autoritats/Directius de Districte i de I’Ajuntament, associacions comercials i de restauracio i de
veins de la ciutat de Barcelona, aixi com tota la ciutadania i els mitjans de comunicacio
especialitzats i generalistes que se’n puguin fer resso.

Objectius

General:

- Fomentar que la qualitat i I'excel-lencia siguin trets diferencials de la restauracio barcelonina,
i que es converteixin en el futur, en un referent pel seu reconeixement.

- Prestigiar la professionalitat de les persones del sector.
- Crear comunitat entre Restauradors, entitats i ciutadania.

- Consolidar els Premis Restauracié de Barcelona com un reconeixement de la ciutat cap a
aquest sector, amb un disseny fresc i innovador.

Per als restauradors:

- Promoure la qualitat i la sostenibilitat al sector.
- Destacar els bons restaurants de barri (proximitat), donant-los valor.

Per a la ciutadania:

- Remarcar la qualitat, i I'excel-léncia i la importancia de la restauracié de barri a la ciutat.
- Fomentat les zones no turistiques, esponjant la ciutat.
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To:

El to de I'acte, tot i ser institucional, ha de ser proper, fresc i contemporani, fugint dels topics
més convencionals

Idioma

L'idioma de la comunicacié durant I’'esdeveniment sera el catala.

Requisits

La persona conductora de I'acte ha de ser un/a professional reconegut/da i amb preséncia
mediatica en mitjans audiovisuals, que representi la imatge fresca i moderna, si pot ser
vinculada amb el camp digital i innovador.

3.3. Produccié de materials grafics i audiovisuals necessaris per la correcta execucid

Guié

Confecci6 del guid de I'acte, que ha de ser ame, agil i modern.
Confeccio de I'escaleta de I'acte.

Escenografia

Proposta d’un entorn escenografic i decoratiu per a dur a terme l'acte de lliurament de
premis i les intervencions institucionals (entarimat i altres elements necessaris en funcié de
la proposta).

L'escenografia ha de tenir elements grafics que facilitin la identificacid vinculada a
I’Ajuntament de Barcelona.

Durant I'acte es fara una breu presentacié a traves de fotografies dels finalistes, i finalment
es destacaran als guanyadors de cada categoria, ressaltant els merits que li han fet mereixer
el premi.

Comunicacid i gestié administrativa

Gestionara les invitacions, confirmacions i control d’assistéencia.

Assumira les despeses de disseny, produccid i edicié del triptic del premi. La quantia sera de
30.500 triptics. La dimensid dels triptic desplegat ha de ser d’un DIN-A3, i plegat ha de ser de
9,9x21 cm. El paper ha de ser resistent pero fi i que permeti el seu doblament sense que es
malmeti i amb el gramatge adequat. L’acabat ha de ser brillant. Impressié a les dues cares.
La Direccio de Comerg, Restauracio i Consum indicara a I'adjudicataria el lloc d’entrega dels
triptics, i la quantitat dels quals seran encartats en una publicacié periodica.

Assumira I'encarrec i cost de la produccié de 'objecte definit com a premi per a cadascun
dels premiats (entre 3 i 5 guardons).

3.4. Serveis técnics

El licitador proveira de les infraestructures i aparells (equips d’audio, microfonia, video,

3



Ajuntament Geréncia de I’Area d’Economia, Recursos i Promocié Econdomica

\|/" de Barcelona Direccio de Serveis de Comerg, Restauracié i Consum

Ronda de Sant Pau, 43-45
08015 Barcelona

projeccio, il-luminacié, filmacié...) necessaris pel bon desenvolupament de la proposta
artistica, escenografica i tecnica presentada,.

- Proposta i produccié grafica de fotografies i/o videos de la presentacid dels establiments
guanyadors (anuncis de la categoria del Premi, clips de guanyadors i altres que es considerin
necessaris pel correcte desenvolupament de I'acte).

- Un equip per a la realitzacié en directe.

3.5. Direccid, organitzacié i coordinacid

- El contractista designara un/una responsable/s per coordinar i gestionar tots els serveis i
proveidors que inclogui la proposta, incloent el personal necessari.

- ’empresa adjudicataria haura de designar una persona que actui com a interlocutora amb la
Direcci6 de Serveis de Comerg, Restauracid i Consum, per al bon desenvolupament del projecte.

- L'empresa adjudicataria haura d’assistir a les reunions de coordinacié que es convoquen des de
la Direccié de serveis de comerg, restauracié i consum.

- ’empresa adjudicataria haura de preparar informes per a rodes de premsa o noticies per als
mitjans de comunicacid i xarxes socials que I’Ajuntament de Barcelona determini.

3.6. Muntatge i desmuntatge i lloc de desenvolupament de I'acte

El muntatge de I'acte es realitzara el dia anterior per la tarda, per tal de garantir que tot estigui
preparat el dia de I'esdeveniment. El desmuntatge es realitzara I'endema a I'acte.

L’horari d’inici de I'acte sera a les 20.00 hores. en un espai vinculat al mén de la restauracio.
La data de celebracié de I’acte sera indicat per la Direccié de Comerg, Restauracié i Consum.

L’acte s’ha de celebrar durant el darrer trimestre de I'any 2023.

3.7. Equip huma (personal técnic i artistic)

Per executar I'objecte del contracte, I'empresa adjudicataria haura de disposar de personal per a
desenvolupar les segiients funcions:

Director/a projecte
Creatiu/va encarregat/da de la conceptualitzacié i el disseny de I'acte. | de la seva direccid.

Produccid i coordinacié de I'acte

- Responsable per coordinar i gestionar tots els serveis i proveidors que inclogui la proposta,
incloent el personal necessari.

- L'empresa adjudicataria haura de designar una persona que actui com a interlocutora amb la
Direccié de Serveis de comerg, restauracid i consum per a tot el desenvolupament del projecte.

Personal técnic i auxiliars al servei d’escena
Personal técnic necessari per a la realitzacié de I'acte (de so, llum, audiovisuals, estructures,
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etc.), complementari als inclosos el dia de I'acte:

- Teécnics/ques de muntatge i desmuntatge
- Personal d’assistencia durant I'acte, incloent elements mecanics de carrega i descarrega,
transport i assisténcia tecnica durant I'acte.

Personal artistic:
- Presentador/a i/o conductor/a de I'acte.

3.7 Catering

L’acte comengara a les 20.00h de la tarda i finalitzara abans de les 22.00h. L’acte es vol adregar a
350 persones, i se’ls hi ha d’oferir en un catering que es prendra de peu, on com a minim hi hagi
un servei de begudes (aigtlies i/o refresc, cerveses i/o vins), de com a minim 3 consumicions per
cada convidat, i un servei de diferents plats tipus tapa, de com a minim 4 degustacions per cada
convidat, representatives de la gastronomia de la ciutat.

Barcelona,

Marleny Colmenares Gonzalez
Coordinadora de projectes estrategics



