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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES REGULADORES DEL CONTRACTE DE
SERVEI DE CATERING A LA LLAR D'INFANTS ROJAS FELIU DE SANTA COLOMA

1.0BJECTE DEL CONTRACTE

Es objecte del present contracte la prestacio del servei de catering per la llar d'infants municipal de
Santa Coloma de Cervelld: Rojas Feliu (c/ Cirerers, 2).

Dades del centre objecte de la prestacio
Llar d’infants municipal Rojas Feliu

c/ Cirerers, 2

Teléfon: 936450452

Correu electronic: a8060800@xtec.cat

1.1.0BJECTIUS ESPECIFICS

El menjador escolar té un caracter de servei complementari i necessari per a la Llar d’infants.
L'objectiu basic del servei de menjador no és només l'alimentacié de l'infant; s’hi afegeix el seu
caracter social i educatiu. Amb aquest servei contribuim a cobrir les necessitats nutritives dels
infants adquirint al mateix temps habits de tipus social, alimentaris, d’higiene i salut.

Aquest servei inclou:
-Servei de catering:
a.- Subministrament de dinars i berenars
b.- Servei de cuina (1 auxiliar de cuina)

2.DURADA DEL CONTRACTE, PERIODES I HORARIS DE PRESTACIO DEL SERVEIS

2.1. LA DURADA

La durada d’execucié del contracte del servei de catering de la llar d’infants municipal Rojas Feliu,
de Santa Coloma de Cervelld, sera de dos anys (coincident amb el curs escolar):

curs 2023-2024 (previsio inici en data 6 de setembre de 2023)

curs 2024-2025 (finalitzant en data 31 de juliol de 2025)
Aquest periode sera prorrogable per 1 any:

curs 2025-2026 (previsid inici en data 5 de setembre de 2025)

2.2. EL PERIODE DE PRESTACIO

El periode de prestacio del servei sera:
Un curs equival a 11 mesos de prestacid efectiva, distribuits de la seglient forma:

- curs escolar: de setembre a juny (ambdods inclosos)
- casalet: juliol

Aquests periodes es corresponen al calendari escolar d’aplicacié a la llar d’infants municipal, i que
en linies generals, és el seguent:

- Inici del curs escolar al setembre: la data que dictamini el Consell Escolar de la Llar
d’'Infants.

- Vacances de Nadal: la data que dictamini el Consell Escolar de la Llar d’Infants.

- Vacances de Pasqua: la data que dictamini el Consell Escolar de la Llar d'Infants.

- Finalitzacid del curs escolar: la data que dictamini el Consell Escolar de la Llar d'Infants.

- Casalet d’estiu.

- Festes de caracter local: dos dies, a determinar pel Ple de la Corporacio
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- Festes de lliure disposicié: dos dies, a determinar pel Consell Escolar Municipal

Periode d’adaptacio.- Es considera periode d’adaptacié, com a maxim, des de l'inici del curs
escolar, el mes de setembre i fins la tercera setmana del mes d’octubre.

Durant el periode d’adaptacio, 1'Us del servei de menjador és irregular; els alumnes nous van
fent una incorporacio progressiva, mentre que els alumnes antics ja fan Us del menjador a
partir del segon dia del curs.

Les dates del curs escolar i les modificacions de calendari es concretaran cada curs d’acord amb el
calendari dictat a tal efecte.

2.3.ELS HORARIS DEL SERVEI DE CUINA.

L'horari basic sera el necessari per garantir el funcionament del servei, i sera establert per
I'empresa contractista, tenint en compte el temps requerit per la confeccié dels menus i el seu
transport, aixi com per la neteja dels espais, estris i material utilitzat de la propia cuina. En tot cas
sempre haura de cobrir com a minim, I'horari de menjador establert entre les 11 i les 14:30 hores.

3.CARACTERISTIQUES EN LA PRESTACIO DEL SERVEI DE CUINA.

3.1. CARACTERISTIQUES GENERALS

El contractista posara a disposicio de la llar un/a auxiliar de cuina, d’acord amb I'horari establert al
punt 2.3., amb les seglients obligacions:

1.Rebre del contractista els dinars diaris i posar-los en disposicié de ser servits (estris de
cuina, triturat de purés, trossejat de fruites...)

2.Preparar el berenar abans de marxar

3. Controlar diariament les temperatures dels menjars (és recomanable que la diferéncia entre
I'arribada del menjar i de 'auxiliar, sigui la minima possible).

4. Netejar i desinfectar la cuina (espais, mobiliari i equipament de la cuina i rebost), els estris,
la maquinaria, la vaixella, etc. utilitzades per al servei, amb el seu corresponent registre.

5. Garantir que es disposi del material necessari que ha de subministrar el contractista per al
correcte desenvolupament del servei: paper de cuina, tovallons, productes i estris de
neteja, etc.)

6. Neteja de la roba de la cuina (guants de cuina i davantals, manyoples, etc.) i d’altres.

3.2. RECURSOS HUMANS

L'empresa contractista haura de garantir el mateix personal durant tot el curs, tret de causes de
forca major. Cas que sigui necessaria la substitucidé del personal de cuina, sera I'empresa
contractista la responsable d'organitzar el traspas d'informacié referida a funcions i lloc de treball.

Pel desenvolupament de les seves tasques i funcions el personal ha d'anar amb la roba adient al
seu lloc de treball (protector de cabells, bata, davantal i calgat comode que li proporcionara la seva
empresa.)

La formacio del personal anira a carrec de I'empresa contractista.

3.3. HORARI

L'horari de la persona assignada a la cuina, I'auxiliar de cuina, es preveu que sigui entre les :
-10.30 i 14.30 hores tots els dies lectius del curs escolar.

Segons estimacié de menus servits i tenint en compte el curs 2022-2023, s’han estimat 4 hores al
dia per realitzar les tasques derivades d’aquest servei. L'’Ajuntament es reserva el dret de modificar
aquests horaris si, per qualsevol circumstancia (reduccié/ampliaci6 de menus), es considerés
oportu. S’avisara I'empresa contractista amb la deguda antelacié.
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Horari de recepcié del dinar: el servei haura de garantir que els aliments del dinar arriben a la llar
d’infants com a molt tard a les 11.00h del mati. El temps des qué s'envasen els aliments als
termos, fins que arriben als diferents centres, no ha de superar el temps que permeti garantir el
manteniment de les temperatures, segons normativa vigent.

Els dinars han d’‘estar preparats en bols per ser servits als infants a partir de les 12:00h;
exceptuant la classe de nadons que per les seves caracteristiques fa servir un horari més flexible i
individualitzat o bé, una mica abans per situacions excepcionals o necessitats dels infants a la resta
de classes.

L'empresa contractista ha de garantir que tots els aliments necessaris per al servei estan
disponibles a I'hora de servir els menuds. En cas que es detecti alguna incidéncia, haura de ser
resolta amb els mitjans propis del contractista abans de les 12:00h.

Per al compliment de la normativa reguladora d’Inspeccié de Sanitat, referent al manteniment de
les temperatures, I'empresa contractista subministrara un o més escalfador/s d’aliments a la llar
d’infants, en funcié del nombre d’infants usuaris del menjador.

3.4. TITULACIO REQUERIDA

El personal adscrit al servei de cuina tindra la formacid i titulacié adequada al seu lloc de treball,
que sera degudament justificada per I'empresa a I’Ajuntament.

- Auxiliar de cuina: carnet de manipulacié d'aliments pel personal de cuina.

4. CARACTERISTIQUES DEL SERVEI DE CATERING

4.1. CARACTERISTIQUES DELS MENUS

Els dinars hauran de ser equilibrats d’acord amb un menu realitzat i certificat per dietistes-
nutricionistes i sera també equilibrat en les textures, la quantitat de fruita, la verdura i el
repartiment caloric. L'alimentacié subministrada respondra a la dieta mediterrania.

Els menus respondran a les necessitats dels usuaris de I'escola (nadons i infants de 0 a 3 anys). Els
menus s’elaboraran en funcié de les edats, amb un menu base segons el nivell d’edat i segons el
tipus (triturat i /o trossejat), tot adaptant-se als progressos dels nens. Hi haura també dietes
astringents i/o laxants.

Hi haura tres tipus de menu, amb una base segons el nivell d’edat. Els confeccionara i presentara
I'empresa licitadora, detallats per gramatges, productes, periodicitat, i variacié estacional.

Els menus a servir seran:

a)Llactants (0 a 12 mesos, amb transicié evolutiva de pollastres, hortalisses, etc.).

b)El menu de traspas (1 a 2 anys) amb introducci6 d’aliments del tipus vedella/carn i derivats,
verdura crua, flatulenta, peix, etc., amb introduccio dels llegums. En aquest tram d’edat es
fa necessari que es suplementi el berenar amb una fruita triturada.

c) El menu de 2 a 3 anys.

En tots els casos, la introduccid progressiva dels diferents tipus d’aliments es fara seguint les
indicacions fetes pel pediatra de l'infant. Els purés i aliments que s’hagin de triturar arribaran ja
triturats al centre, excepte les fruites que arribaran sencers a l'escola per a llur posterior
manipulacié i trasllat a les aules. Si fos necessari I'Us d’una trituradora industrial, I'empresa
contractista la subministrara.

Els menuUs tindran en compte els aliments de temporada i seran el més naturals possible, tot
evitant el consum excessiu de sal (clorur sodic o NaClI) i el sucre, la desaparicio dels additaments
alimentaris, conservants, aixi com els greixos trans, que estan afavorint l'increment de la diabetis
infantil, I'obesitat i les infermetats cardiovasculars.
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L'empresa adjudicataria haura de subministrar el catering complert i en cas que hi hagi algun oblit,
estara en I'obligacié del compliment del servei, de forma diaria.

L'estructura dels apats estara formada per:

- 1 primer plat

- 1 segon plat amb guarnicio

- Postres (prioritzant fruites de temporada i 1 cop setmana un lactic sense sucre)

- Pa i aigua
Com a primer plat es prioritzaran les verdures i hortalisses en preparacions adequades per infants
(bullits i en format puré), productes de temporada i proximitat.

- Berenar (entrepa/ 1 dia minim lactic/ fruita)

Es prendra com a referent, de forma general, les pautes marcades a la guia de "L'alimentacié
saludable a I'etapa escolar" publicada pels Departaments d'Educacié i de Salut de la Generalitat de
Catalunya.

La direccid de la llar podra proposar canvis puntuals en el menu base presentat si considera que hi
ha algun plat poc adient.

4.2. MENUS ESPECIALS

a)En cas que sigui necessari i existeixin infants amb alguna malaltia o intolerancia alimentaria
(celiaca, lactosa, proteina llet, ou, sense sal,...), es presentaran menus especifics per cobrir
cadascuna d’ aquestes necessitats, tot consultades les families sobre la prescripcié médica
indicada. En aquests casos, I'empresa assumira completament la responsabilitat legal en cas
d’error o0 manca de rigor en el procediment d’elaboracid, transport i tramesa de l'aliment.
Aguests menus estaran identificats per diferenciar-los de la resta dels menus i es facturaran al
mateix preu que la resta de menus.

b)Hi haura menus diaris adaptats a uns altres habits culturals o religiosos, tan en el dinar com
en el berenar diari. Es facturaran al mateix preu que la resta de menus

c)Hi haura dinars especials de festes populars, a requeriment de I’Ajuntament de Santa
Coloma de Cervellé (Nadal, Dijous Gras, Carnestoltes, Sant Joan, Fi de curs, etc.). Els nens i
nenes amb d’altres habits religiosos culturals tindran també aquest dinar especial, adaptat.

d)En casos d'infants alletats amb llet materna o especial per nadons, es podra modificar I'ordre
dels apats (per exemple donar la fruita per dinar). En aquests casos, la fruita la subministrara
I'empresa contractista.

4.2. NORMATIVA EN MATERIA DE SALUT PUBLICA

L'adjudicatari haura de dur a terme els controls de qualitat en tot el procés d’elaboraci6 i
manipulacié del menjar fins al seu consum en el centre receptor, garantint en tot moment el
compliment de la normativa sanitaria vigent.

El control de qualitat dels aliments s’ajustara al projecte metodologic i organitzatiu de I'empresa
que resulti adjudicataria i haura de tenir en compte els aspectes de seguretat més importants, des
de I'arribada dels aliments fins al seu consum, i també el control de la resta d’aspectes referenciats
en aquest punt, en relacié a la normativa higienic sanitaria aplicable i, en particular, de tot el que
faci referéncia a la confeccid dels menus, rotacid dels aliments, circuits net/brut, transport,
conservacio a la llar, desinfeccio i qualitat.

Per tal de garantir el control sanitari dels aliments, I'empresa adjudicataria haura de proporcionar
la informacio i el material al centre, per dur a terme el control de recollida i conservacié de mostres
d’aliments, per poder-ne realitzar analisis bacteriologiques i d‘altres tipus, en aquells
circumstancies en qué es consideri necessari. S’inclou també la presa de temperatures dels
diferents plats a servir d’acord amb la normativa vigent de salut, amb el termometres o aparells
homologats pel Departament de Salut, i seguint els protocols de registre homologats. Es guardaran
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mostres testimonis dels aliments seguint els terminis i la metodologia aprovada pel Departament
de Salut.

L'empresa adjudicataria presentara trimestralment una analisi de qualitat sanitaria (bacterioldgica)
dels aliments servits, emés per un laboratori acreditat. L’Ajuntament podra sol-licitar que es
realitzin analitiques en dies concrets.

Els documents que garanteixin l'origen dels productes hauran d'estar en tot moment a disposicid
de I'Ajuntament de Santa Coloma de Cervelld, la qual cosa no significa que aquesta es
responsabilitzi de les garanties higiénic-alimentaries dels productes emprats.

El Servei de Sanitat municipal podra efectuar inspeccions sanitaries i analisi de productes tant en
cru com en cuinat, periodicament, aixi com controls al personal manipulador.

Atenent a la maxima cura sanitaria esta del tot prohibit qualsevol canvi de menu o ingredients,
sense previa autoritzacio de la Direccié de la Llar d'infants.

4.3. MATERIES PRIMERES I ELABORACIO

L'elaboracié del menjar es realitzara a la cuina central de |'adjudicatari, utilitzant la linia calenta i
complint rigorosament les condicions higiénic-sanitaries, i utilitzant sistemes de coccié que
permetin la conservacio dels nutrients.
Els productes que es consumeixin a la llar d'infants municipal seran de primera qualitat i en I'oferta
s'especificara:

- Origen

- Denominacio6 del producte

- Categoria

- Varietat

- Norma de qualitat de cadascun dels aliments

- Classe

- Pes

- Mida... etc.

S'oferira amb caracter preceptiu:

- Oli d'oliva per cuinar i amanir.

- Verdura i fruita (es controlara el grau de maduresa) fresca.

- Productes de temporada

- Aigua mineral. Pel que fa a I'aigua mineral cal:
* minimitzar els envasos de plastic d’un sol us
* no és permesa la col-locacié d’aparells d’osmosi, atesa la recomanacié del Departament
de Sanitat de la seva limitacidé en centres educatius.

4.4. TEMPERATURA T TRASLLAT ALIMENTS

L'oferta presentada per I'adjudicatari ha d’incloure el trasllat diari dels menus a la Llar d’Infant
Municipal.

L'empresa haura de complir la normativa higiénic-sanitaria en I'elaboracié, manipulacié i trasllat
dels aliments. Els menus vindran en contenidors isotérmics, hermétics i que mantinguin la
temperatura amb la intencidé que es mantingui a temperatura constant fins I'arribada a desti.

En tot moment es pot realitzar un control de la temperatura per part d’aquesta administracié. Es
realitzara un control diari del catering a l'arribada a desti per part de l'escola. La temperatura
minima sera de 63°C+ en la seva recepcio a la llar d’infants.

L'empresa haura de garantir que els menus estiguin disponibles al Centre abans de les 11.00 hores
del mati, a fi efecte que es serveixi el catering entre tres quarts de 12 a les 12 h. Els lactants
poden menjar abans de les 12 del migdia.

4.5. NETEJA

El concessionari sera el responsable de la neteja i el manteniment correcte de totes les
instal-lacions i estris que s’utilitzin: espais de cuina i rebost, mobiliari i equipament de la cuina i
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rebost, dels estris, la maquinaria i la vaixella. També sera responsabilitat de I'empresa contractista
la neteja i desinfeccid dels termos utilitzats per transportar els aliments a les escoles sense cuina.

A l'inici i a final de curs han de realitzar les inspeccions oportunes per garantir que els espais
estiguin en condicions de ser utilitzats. Durant la prestacié vetllaran perqué tots els elements que
integrin el servei estiguin en Optimes condicions d’Us. Haura de tenir un pla de neteja
individualitzat que haura d’estar exposat en un lloc ben visible per a ser consultat pel organs
d’inspeccid que corresponguin.

En general seran els responsables d’avisar a la direccio de la llar i a I’Ajuntament de les deficiencies
detectades en la cuina, a fi i efecte que els drgans competents puguin fer les actuacions que calgui.

L'empresa contractista haura d'utilitzar productes de neteja que no suposin un risc per a la salut de
les persones, ni causin danys a nivell ambiental. Aixi mateix, I'empresa contractista es fara carrec
de la reposicié dels productes de neteja (bosses d’escombraries, fregalls, sal del rentavaixelles,
etc.). També s'acollira a les directrius municipals en matéria de proteccié del medi ambient i
recollida selectiva de residus.

La neteja de la roba de la cuina (draps cuina, guants de cuina i davantals, manyoples, etc.) i
d'altres, anira a carrec de I'empresa contractista, encara que es podra pactar I'Us de la bugaderia
de l'escola.

5. MAQUINARIA, ESTRIS DE CUINA I USOS

5.1. MAQUINARIA

La maquinaria, el parament, estris i eines que I’Ajuntament de Santa Coloma de Cervellé cedeix
per a ser utilitzat per a I'empresa contractista, esta relacionat en inventari a part. (Annex n° 2)

Durant la vigéncia d'aquest contracte aniran a carrec de I'empresa les accions de reparacid i
conservacio necessaries per garantir el normal funcionament dels aparells. Aixi mateix, I'empresa
contractista sera responsable de les reparacions derivades d'un mal Us de la maquinaria i els danys
que se'n derivin, inclosa la substitucié de I'aparell en cas de necessitat, que restara propietat de
I’Ajuntament a I'acabament del contracte.

Una vegada realitzada I'adjudicacié del servei es realitzara, conjuntament amb I'empresa
contractista, la comprovacié de l'inventari dels estris de cuina. Aquest material és propietat de
I’Ajuntament que el cedira en Us a I'empresa contractista.

El contractista haura de mantenir aquest material, i en cas de necessitat, procedir a la seva
reposicié. En el moment de I'acabament del contracte el contractista haura de retornar a
I’Ajuntament la totalitat dels estris cedits, i en les mateixes condicions d'Us en que els va rebre.

En cas de reposicié de material per part de I'empresa que té adjudicat el servei, els aparells
hauran de ser dins la catalogacioé de la maxima eficacia energética i estalvi d'aigua.

La despesa de llum, aigua, gas i teléfon feta a la llar municipal, anira a carrec de la Regidoria
d’Educacié-Ajuntament de Santa Coloma de Cervelld.

L'empresa contractista, per tal de complir la normativa vigent referent al manteniment de les
temperatures dels dinars, utilitzara un armari escalfador a la llar d’infants.

5.2. US DE LA MAQUINARIA I ESTRIS

Per radé del programa pedagogic a desenvolupar en els centres, I'equip pedagogic del mateix podra
utilitzar fora de la cuina la vaixella i altres estris. Aquest material es podra utilitzar sempre i quan
no distorsioni el servei de cuina i es retornara net i en perfectes condicions d'Us. La neteja, en
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aquest cas, la fara el personal de I'escola, que podra utilitzar els productes necessaris per aquest
fi.

El material que es trenqui fora de I'Us del servei adjudicat, sera a carrec de I’Ajuntament de Santa
Coloma de Cervelld.

Per motius d'activitats extraordinaries, de descans del personal, i situacions médicosanitaries el
personal de I'escola podra fer s de:
- Rebost: en aquest espai s'utilitzara una prestatgeria predeterminada per dipositar material
alimentari amb finalitats pedagodgiques.
- Neveres: Per activitats extraordinaries de l'escola (festa fi de curs, ...) es podra dipositar el
material alimentari necessari (beguda, pastissos, galetes,....), d'acord amb la persona
responsable del servei de cuina.
- Rentaplats: Es podra disposar de I'Us del rentaplats per la neteja de joguines i material
pedagogic, coordinant aquest Us amb les necessitats del servei de la cuina.

6. ADMINISTRACIO, INSPECCIO I GESTIO

L'empresa contractista garantira una interlocucié, comunicacié i relacié directa entre la direccié del
centre i una persona de referéncia que designi el contractista.
1.La comunicacio dels menus es fara diariament per correu-e a partir de les 9 h fins a les 9.15
2.L'empresa comunicara amb dues setmanes d’avangament, com a minim, la graella dels
menus a subministrar, per correu electronic, per tal que els pares tinguin coneixement dels
menus dels seus fills i filles.

La directora del centre és la maxima responsable del funcionament del centre i com a tal, la
cuinera i altre personal de servei de monitoratge ha d'atendre les seves indicacions.

El contractista proporcionara diariament un imprés per a l'anotacié del servei de menjador
efectivament elaborat, tant pel que fa a la quantitat de menus com a les tipologies de mendus.

Periodicament es faran reunions amb la persona coordinadora del servei per part de I'empresa,
amb la persona responsable de la Regidoria d’Educacidé i amb la directora de la llar d'infants.

Hi haura diariament una documentacié que restara a la llar d’infants i que es composara de la
seglient documentacio:

a) L'albara de sortida/arribada, que signara el responsable del servei de la llar d’infants (auxiliar de
cuina), amb indicacié de I’hora de sortida de cuina, amb indicacié de la temperatura anotada, aixi
com I'hora d’arribada.

b) L'albara de rebut o vist bo de I'arribada del catering amb la temperatura minima de 63°C+ del
menjar calent.

c) El full de control de temperatura al moment de servir els diferents plats.

Els serveis contractats estaran sotmesos permanentment a la inspeccié i vigilancia de I'Ajuntament,
per mitja de les directores dels centres i el Servei Municipal de Sanitat.

Del resultat d'aquestes inspeccions, la persona designada per la Regidoria d’Educacié n'instara el
seu compliment.

7.RESPONSABILITAT

L'empresa assumira la responsabilitat legal en cas d’error o de manca de rigor en el procediment
d’elaboracio, transport i trames dels aliments, especialment d’aquests esmentats.

L'empresa estara obligada a conservar mostres del menjar subministrat fins les 72 hores posteriors
al subministrament.

En el suposit eventual de vaga legal en el sector al qual pertanyen el personal adscrit al servei,
I'adjudicatari haura de mantenir informat de forma permanent al departament responsable del
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servei, de les incidéncies i desenvolupament de la vaga, aixi com el contingut dels serveis minims
acordats.

Una vegada finalitzada aquesta vaga, I'entitat adjudicataria haura de presentar un informe en el
que s’indiquin els serveis minims prestats i el nombre d'hores/serveis que s’hagin deixat de
prestar. Aquest informe haura de presentar-se en el termini maxim d’una setmana després de la
finalitzacié de la vaga, amb la conformitat de la persona responsable del servei.

Una vegada comprovats els incompliments produits com a conseqliencia de la vaga, el
Departament responsable del servei procedira a valorar la deduccié corresponent de la factura del
periode en que s’hagi produit la vaga legal. Aquesta valoracidé es comunicara per escrit a
I'adjudicatari, per la seva deduccié a la factura corresponen o , en el seu cas, en la seglent al
periode de facturacio.

8.EDUCACIO PER A LA SALUT, FORMACIO I INFORMACIO

Sens perjudici que I'empresa contractista inclogui o no un projecte d’educacié per a la salut en
I'alimentacio, haura de demostrar interés en col-laborar i participar en la continuitat de la tasca
educativa amb els infants, referent al tema d'educacié per a la salut i estar oberta en les
col-laboracions que calgui pel que fa a xerrades, educacié per a la salut, innovacions alimentaries,
etc. d'acord i sota la directriu de la directora del centre.

Aquest informe s’ha signat electronicament a Santa Coloma de Cervelld per:

La Tecnica d’educacié
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ANNEX 1.- INVENTARI DEL MATERIAL DE CUINA DE LA LLAR D'INFANTS

GRANS MITJANS PETITS PLASTIC VIDRE
CULLERES 5 61 55
FORQUILLES |18 70
GANIVETS 15
CULLEROTS 9
TISORES
PINCES 3
PLATS 30 (fondos)100 50 102
GOTS 57 64
BOLS GRANS 2 7
BOLS PETITS 13
GERRES 8
POTS 4
ARRETONS
SERVIR
MENJARS
ELECTRODOMESTICS

Nevera amb congelador BALAY
Rentaplats industrial GEMI GS 18
Minipimir domestic bragc BRAUN
Exprimidor doméstic FAGOR
Taula calenta DONMAKINON
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