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1. Objecte del contracte

L'objecte del present plec de condicions és el servei de control de plagues d’insectes (paneroles, vespes, abelles, polls,
formigues, aranyes, xinxes, puces, termites i altres insectes caminadors i voladors), de rosegadors, d’aus i de reptils de I’
Hospital Universitari Germans Trias i Pujol (HUGTIP), establint els métodes adients segons les necessitats de cada cas,
d'acord amb la normativa vigent d'obligat compliment, garantint la maxima eficacia del servei i evitant |'exposici¢ dels
usuaris de I'HUGTIP a plaguicides.

2. Abast del servei

La prestacio del servei de control de plagues inclou tant les actuacions de manteniment preventiu com correctiu de la lluita
contra plagues:

v' Col-locacid, monitoritzacié i manteniment de les trampes (caixes porta-esqueri trampes mecaniques) i esquers
adients

v' Control i monitoritzacié de les arquetes i aplicacié de producte adient

v Instal-lacié, control i manteniment d’aparells atrapainsectes (de la llum de I'aparell, trampes adhesives i la neteja

corresponent) per controlar-ne la presencia per sobre del llindar de tolerancia (aquest llindar el marcara I'HUGTIP).

Actuacions necessaries per eliminar qualsevol preséncia d’insectes, rosegadors i/o reptils

Actuacio anual d’apicultor en cas de presencia d’abelles

Actuacio anual per a la gestid de plagues de coloms en el recinte de I'HUGTIP: metodes d’exclusid i captura, aixi com

neteja i desinfeccié de la zona afectada

AN

Les zones d’actuacié sén tant zones interiors (inclou patis, terrasses, sales técniques, muntacarregues, edifici de la central
térmica, etc.) com exteriors (accessos, pati de serveis, etc.).

Annex 1: Mesurament de les diferents zones interiors i exteriors

La situacid i el mesurament reflectits en aquest annex es refereix al moment de la licitacié. Qualsevol omissio o alteracio en la
mateixa no es podra fer servir com a referéncia per a reclamacié de quantitats. En tot cas, el mesurament haura de ser
comprovat, sota la seva responsabilitat, per cada licitador en la visita a 'THUGTIP, imprescindible per poder elaborar I'oferta.

3. Descripci6 del servei

3.1 Tasques a realitzar
A l'inici del contracte, es consensuara i formalitzara el calendari d’actuacions ordinaries i la rotacié de cada visita técnica,

sempre en coordinacio entre les principals parts implicades de I’ HUGTIP i de I'empresa adjudicataria.

Com a minim, es demana presencia setmanal de 8 hores del tecnic qualificat per a les actuacions ordinaries, sense perjudici de
les actuacions de correctiu que calguin. Totes les actuacions a realitzar es faran de manera conjunta entre el técnic del servei
de plagues i el referent de 'HUGTIP, sempre que sigui possible.

Actualment, en 'HUGTIP es realitza el manteniment preventiu de 100 punts de rosegadors, 145 arquetes i 25 aparells
atrapainsectes, aplicant producte en tots els casos per assegurar un control exhaustiu de la possible preséncia d’'insectes i/o
rosegadors. Aquests punts de control poden incrementar segons necessitats. Les actuacions de manteniment correctiu
atenen a la gravetat de la plaga: avisos atesos en les visites ordinaries i/o avisos d’emergeéncia.

Els avisos d’emergencia per part de 'HUGTIP es realitzaran en el sistema informatic de I'adjudicatari, per tal de deixar
constancia de la tragabilitat i resolucié de les actuacions.
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En acabar cada visita técnica, I'empresa emetra un informe de les actuacions realitzades especificant els aspectes seglients:

servei realitzat, plaga, zona i productes emprats

tracabilitat de I'estat de cada punt de control (inclou suport fotografic)

incidencies i mesures correctores que depenen de I'empresa i les que depenen de I'HUGTIP (inclou seguiment de
I'estat d’execucio de les mesures)

Aquest informe sera enviat per correu electronic a tots els implicats en el servei de control de plagues.

L'empresa adjudicataria ha d’estar inscrita en el Registre Oficial d’Establiments i Serveis Plaguicides (ROESP) del Departament
de Salut.

Els productes que s’utilitzaran per dur a terme el servei estaran autoritzats i inscrits en el Registre Oficial de Plaguicides i/o
Biocides. Actualment estan actius dos registres oficials del Ministerio de Sanidad, Consumo y Bienestar Social:

a) Registro Oficial de Plaguicidas no agricolas (ROP), segons es recull en el RD 3349/1983 (Registre Nacional)

b) Registro Oficial de Biocidas (ROB), segons Reglamento (UE) n2 528/2012, del Parlamento y del Consejo, de 22 de mayo de
2012, relativo a la comercializacion y el uso de los biocidas (Registre Europeu).

Sempre s’utilitzaran els productes de menor impacte mediambiental. Qualsevol canvi de producte haura de ser comunicat
amb antelacié i haura de tenir la conformitat de la Unitat Basica de Prevencié de 'HUGTIP.

La prestacié del servei es realitzara complint la normativa i les obligacions legals vigents que siguin d’aplicacio, aixi com els
procediments especifics elaborats per I'Institut Catala de la Salut (ICS) i el propi HUGTIP.

Annex 2: PG/CE/03 PROCEDIMENT D'ACTUACIO PER A LA LLUITA INTEGRADA CONTRA LES PLAGUES EN HOSPITALS

3.2 Altres requeriments relatius a la prestacio del servei

El servei de control de plagues, com a activitat integrant dels serveis hotelers de 'HUGTIP, ha de vetllar amb especial interés
pel servei que es doni als usuaris del centre i per la imatge que aquests en perceben. Es per aixd que s’estableixen les normes
seglents:

- Tot el personal del servei de control de plagues ha de tractar amb el maxim respecte els pacients, els familiars i els
professionals de I HUGTIP. En cas que algun treballador de control de plagues sigui objecte de queixes reiterades sobre
aquest tema, " HUGTIP podra sol-licitar-ne la substitucio, que anira a carrec de 'empresa adjudicataria.

- L’ empresa adjudicataria haura de donar resposta escrita, en tots els casos, a les reclamacions rebudes sobre el servei de
control de plagues. S’establira un canal especific acordat amb I” HUGTIP durant I'etapa d’implantacio del nou contracte.

- L’empresa adjudicataria esta obligada a informar per escrit i de forma immediata a I’ HUGTIP de qualsevol incidéncia que
pugui afectar el servei.

- U’empresa adjudicataria disposara, amb horari permanent, de teléfons fixes o mobils per tal de localitzar a responsables

de I’'empresa en casos d’emergencia.
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3.3 Mitjans humans

L’'empresa adjudicataria haura de proporcionar tots els recursos humans necessaris per a una optima prestacio del servei per
al qual se la contracta. Qualsevol modificacié de la plantilla o nova incorporacié de personal haura de ser aprovada per la
Direccié de I'HUGTIP. Aixi com, a peticié raonada de la Direccié de I'HUGTIP, 'empresa adjudicataria estara obligada a
substituir a qualsevol treballador seu que presti serveis en I'HUGTIP.

Subrogaci6 del personal

El personal que tingui al seu carrec |'empresa per al compliment de les prestacions objecte del present contracte, no tindra
cap dret ni vinculacié davant I'lICS, ni 'HUGTIP. Alhora, aguests tampoc seran responsables ni es subrogaran en cap cas en les
obligacions i incidencies, de qualsevol naturalesa, que puguin sorgir entre I'empresa i el seu personal, siguin quines siguin les
mides que s'adoptin com a conseqliéncia directa o indirecta del desenvolupament regular o irregular del present contracte.

Responsable técnic del servei

L’'empresa adjudicataria nomenara un responsable técnic del servei que estara localitzable a través de telefon mobil. Per tal de
garantir |'estabilitat del servei, 'empresa adjudicataria no podra substituir aquest responsable sense pactar-ho previament
amb la Direccié de I'HUGTIP i, a la vegada, I'HUGTIP tindra dret a sol-licitar la substitucié del técnic anterior, per causes
justificades, obligant a I'empresa a fer-ho efectiu abans de quinze dies.

Aquest responsable técnic complira amb els requisits establerts en el Real Decreto 830/2010, de 25 de junio, por el que se
establece la normativa reqguladora de la capacitacion para realizar tratamientos con biocidas

Pla de Formacié

Tot el personal que intervingui en les tasques de control de plagues ha de posseir una notable formacié sobre la materia; en
tot cas és essencial que compleixi estrictament els requisits de formacio que disposa la legislacié vigent (actualment el Real
Decreto 830/2010, de 25 de junio, estableix que les empreses estaran obligades a mantenir programes formatius de
periodicitat quinquenal i duracid minima de 20 hores). Tanmateix estaran informats dels riscos derivats dels seu treball i les
mesures de prevencid i proteccié que cal adoptar per a evitar-los i, per altra banda, sera sotmeés a vigilancia medica periodica.

L'empresa contractada haura de presentar, en el termini maxim de 2 mesos, el Pla de Formacio especific dels treballadors
adscrits al servei de 'HUGTIP i I'avaluacié de I" eficacia de la formacié que es vagi desenvolupant al llarg del contracte.

Uniformitat

El personal de I'empresa que presti el servei estara degudament uniformat i identificat amb sistema de targeta identificativa
amb fotografia perfectament visible.

L'aspecte general del treballador i de la seva roba sera extremadament pulcre, considerant I'atencid que mereix un centre
hospitalari.

3.4 Mitjans técnics i materials

L" empresa adjudicataria aportara tota la maquinaria, els equips i I'utillatge necessaris per a la prestacié de servei.
Per a un adequat funcionament i operativitat del servei, I'empresa adjudicataria dotara el seu personal de teléfons mobils per

a la seva localitzacio.
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L'empresa adjudicataria posara a disposicié del referent de Manteniment de I'HUGTIP un estoc de trampes per ubicar a
I'HUGTIP (la tipologia de les trampes sera la que s’utilitzen habitualment en el centre). El nim i tipologia de trampes sera
consensuat entre el referent de 'HUGTIP i el técnic de 'empresa adjudicataria.

Pel que fa al sistema informatic, entés com a eina esencial de gestié del servei, cal que contempli quatre aspectes:
El programa permet accés via web a 'HUGTIP

El programa permet veure el detall de punts de control

En el sistema informatic hi ha la documentacié actualitzada d’aplicadors, productes i informes de les actuacions
realitzades

Els certificats de revisid inclouen fotografies dels punts revisats

’acceptacio de 'oferta quedara condicionada a una demostracié conforme el programa informatic cumpleix amb aquests
requisists minims, no hi ha prou amb la memoria tecnica en paper que es demana en els criteris d’adjudicacid.

4. Altres obligacions de 'empresa adjudicataria

4.1 Geneériques
4.1.1 Obligacions en matéria de seguretat i salut laboral

L'empresa adjudicataria i el personal que en depengui seran responsables de I'adopcié i I'acompliment de totes les
disposicions legals vigents en materia de prevencié de riscos laborals. En el termini maxim de 2 mesos, haura de lliurar
I’avaluacio de riscos especifica per als treballadors adscrits al servei de 'HUGTIP.

En el decurs de les seves activitats, I'empresa adjudicataria es responsabilitzara de I'aplicacio practica de les mateixes, aixi
com de les conseqiencies que es derivin del seu incompliment, tant pel que fa a 'activitat per ella realitzada com a la que
pogués subcontractar a tercers. En el cas que a I'HUGTIP se I'imposés alguna sancié o se li derivés algun tipus de
responsabilitat per part de |'autoritat competent, com a conseqiiencia de I'incompliment de mides preventives per part de
'empresa contractada, 'HUGTIP repercutira i deduira aquestes quantitats de les factures que hagi d’abonar a 'empresa
contractada.

L’ambit de la prevencio abasta totes les tasques derivades del servei de control de plagues.

Respecte als diferents plans d’emergéncia de I'HUGTIP, 'empresa contractada s’haura d’implicar i participar en la mida que
indiqui el pla corresponent, tant per garantir la propia seguretat i la d’altres persones que puguin romandre en I'HUGTIP, com
per preservar la integritat dels béns i patrimoni de I'HUGTIP.

L'empresa contractada haura de participar en totes les reunions de coordinacié empresarial que convoqui I'HUGTIP.

(A la pagina web de I'ICS: http://www.gencat.cat/ics/proveidors/index.htm es pot consultar la documentacid que sera

sol-licitada a I'empresa adjudicataria en materia de PRL)

4.1.2 Asseguranga

L’'empresa adjudicataria haura de tenir subscrita, préviament a la signatura del contracte, una asseguranca de responsabilitat
civil suficient per cobrir qualsevol contingencia que es pugui presentar i que cobreixi tots els seus béns i també els possibles
danys que, per la seva causa, es puguin produir als actius propietat de I'HUGTIP.
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4.1.3 Proteccio de dades

L'empresa que resulti adjudicataria tindra el deure de guardar la maxima confidencialitat sobre les dades relatives a la salut i
I'estada dels pacients a I’ HUGTIP de les quals pugui tenir coneixement per rad del contracte, responsabilitzant-se que el seu
personal compleixi aquesta obligacio.

La vulneracio del deure de confidencialitat sobre les esmentades dades o I incompliment de les obligacions derivades de la
legislacié de proteccid de dades de caracter personal, per part de I'empresa o personal al seu servei, podra ser causa de
resolucié del contracte, sense perjudici de les accions de responsabilitat civil o penal que s’escaiguin.

5. Sistematica d’avaluacio del servei i del contracte

Per tal d’afavorir la coordinacié, la gestid de 'activitat, aixi com la millora continua del servei, la Unitat d’"Hoteleria, per

delegacio de la Direccio del centre, ha establert la seglent tipologia de reunions i dinamiques de seguiment:

1.1 SEGUIMENT PERMANENT:

a) Seguiment diari/setmanal: Comunicacié permanent entre la Direccié operacional i la Cap d’Hoteleria (aixi com dels seus
equips) per tractar temes de coordinacio i seguiment de I'activitat operatius del dia a dia, aixi com de les possibles
incidencies sorgides. Aquesta comunicacio pot ser per via telefonica, mails o reunions presencials.

b) Seguiment Operacional: Reunions amb periodicitat minim semestral de seguiment de I'activitat entre la cap d’Hoteleria de
I"'HUGTIP i el Cap Operacional de I'empresa adjudicataria, on es valoren com a minim (si procedeix en cada cas):
- Resum de la informacié més significativa de I'activitat
- Establiment/Seguiment d’Objectius i Indicadors
- Compliment dels compromisos establerts en I'Oferta/Contracte
- Incidéncies i NC’'s més significatives
- Satisfaccio del Client

- RRHH/PRL

- Proposta de millores
D’aguestes reunions en sorgeix un acta especifica redactada per part de la Unitat d’"Hoteleria en el registre especific HOT
AC Acta de Reunid de Sequiment.

1.2 REUNIONS EXTRAORDINARIES

Realitzades en situacions no habituals (incidéncies, emergencies,...), anormals (situacions no habituals: obres,

excepcionalitats,...) o projectes concrets (implantacions, desenvolupaments,...).

Es documentaran de la manera que es cregui més oportuna en cada cas.

1.3 COORDINACIO EMPRESARIAL

Reunions anuals ordinaries i, si s’escau, extraordinaries de coordinacié empresarial, entre la cap d’Hoteleria, la Unitat
Basica de Prevencid de Riscos de 'HUGTIP, el Cap Operacional i la responsable de Prevencid de Riscos de I'empresa

adjudicataria.

D’aquestes reunions en sorgeix un acta especifica elaborada pel Tecnic de PRL de la Unitat Basica de Prevencié de

I"THUGTIP.
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A les reunions semestrals de seguiment operacional es realitza un seguiment dels serveis prestats pel proveidor. Per fer-ho
es complimenta el registre especific HOT IM Avaluacio sequiment del proveidor. Aquesta informacié és una entrada per a
I"avaluacio anual del proveidor segons HOT PR Avaluacio proveidor.

A l'inici d’un contracte es lliura al proveidor la HOT FA Fitxa avaluacid de proveidor per a la seva complementacié i retorn,
on consten les directrius d’avaluacié del servei:

1. Descripcio dades generals:
Dades de I'empresa
Informacid requerida si tenen empreses subcontractades que realitzin activitat en el centre

Documentacio requerida al proveidor en el Plec de clausules administratives i en el Plec de prescripcions
tecniques (*veure apartat requisists d’informacio)

2. Avaluaci6 del proveidor:

En la reunio d’inici d’activitat es consensua amb el proveidor un Pla d’Accio (objectius, accions, responsables, recursos i
cronograma) per tal d’assolir:

compromisos descrits en |'oferta del proveidor

altres objectius derivats del seguiment de I'activitat. Aquests objectius tenen associats indicadors de servei que
permeten veure |'evoluciod de |'activitat.

Semestralment se’n fa el seguiment ja descrit i anualment es realitza la valoracio global del servei prestat que engloba:
Lliurament de la documentacié requerida en el plec de prescripcions técniques (veure apartat Requisits
d’Informacio)

Estat dels objectius contractuals i de seguiment

Estat dels indicadors contractuals i de seguiment

El calcul del resultat de I'avaluacié és el promig del % de la documentacié técnica lliurada i el % de les accions assolides

respecte el total del Pla d’Accié consensuat. El rang de valoracié global del servei és:

- INSATISFACTORI: Del 0 al 49%.
- REGULAR: Del 50 al 79%
- SATISFACTORI: Del 80 al 100%
Altres resultats:
- NOU: En el cas de nous contractes en fase d’avaluacio.

- BAIXA: En el cas de fi de contracte.

Consequeéencies derivades del resultat INSATISFACTORI:
- pot afectar a la decisi6 de prorroga i/o rescissio del contracte.

- la desviacid es tracta com a una NO CONFORMITAT DE PROVEIDOR.
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3. Finalitzacié del contracte:

Finalitzat el contracte es complimenta |'apartat 3 de HOT FA Fitxa Avaluacio de proveidors, on es realitza una valoracié
global del contracte.

*Requisits d’ informacié mensual, trimestral i anual

DOCUMENTACIO FREQUENCIA

Facturacié Mensual
RNT Mensual
Certificats actuacions Setmanal
Informe semestral de tendéncies Mensual
Informe anual de tendencies Anual
Pla anual de treball Anual
Procediment Actuacié especific per a 'THUGTIP Anual
Fitxes de Seguretat i Tecniques de Productes Quimics Anual
Pla de prevencié de Riscos Laborals

Anual
Pla de Formacié del personal adscrit a I'HUGTIP (amb valoracié de les Anual
activitats formatives)
Legislacié vigent Anual
Memoria anual del servei Anual

L’empresa adjudicataria estara obligada, en tot moment, a aportar tota la informacié relativa al servei que 'HUGTIP consideri

necessaria (manual de procediments especifics per a 'HUGTIP, registres i documents i/ o sistema d’informacié emprat) i que

ha de facilitar la comunicacié entre 'empresa adjudicataria i I’ HUGTIP).

6. Altres condicions del contracte

A part de tot 'exposat anteriorment, i d’acord amb el que s’exposa en el Plec de clausules administratives particulars per a la

contractacio del servei d’alimentacio de ’HUGTIP, el contracte es regira per les condicions que es descriuen a continuacio:

6.1 Durada del contracte

La durada prevista d’aquest contracte és des de I'1 de gener de 2023 (o des de |a seva signatura) fins el 31 de desembre de

2023, amb possibilitat de prorrogar-lo segons la normativa vigent de contractes del sector public.

6.2 Import de licitacio

L" import maxim de licitacié de 22.314,05 € sense IVA anuals (27.000,00 21% IVA inclos).
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El preu total de la prestacid sera aquell que resulti de la suma de preus oferts per I'adjudicatari.
Aquests preus parcials i totals inclouran tot tipus de concepte i concretament:

- Tots els costos que facin referencia al personal: hores normals, hores extraordinaries, absentisme laboral, vacances,
carregues socials, costos derivats de ' actualitzacié de la plantilla, formacié del personal, uniformitat, etc.

- La repercussié de qualsevol inversié en la compra o lloguer d' eines, maquinaria, equips auxiliars, etc. Utilitzades per a la
prestacio del servei per part de I'empresa adjudicataria.

- Qualsevol cost indirecte o un altre cost per a |' empresa, concretament pel que fa a costos d' estructura, despeses generals,
etc. i també allo que faci referencia al marge de beneficis.

- Qualsevol tipus d' impostos aplicables en cada moment, d' acord amb la legislacié vigent, especialment pel que fa referencia
al'IVA.

- L' asseguranca de responsabilitat civil en cas que hi pugui haver qualsevol dany causat a I' Hospital o a tercers, com a
consequencia del servei, personal, vehicles, equips, etc. utilitzats per I' empresa; també cal fer-hi constar I'asseguranca de
vehicles.

6.3 Revisio de preus
Veure el que estableix el Plec de Clausules Administratives Particulars.
6.4 Sancions i resolucié de la contractacié

Sancions en cas de resultats negatius en la prestacio de servei
Qualsevol infraccid o incompliment per part del contractista pel que fa als requisits recollits en el present contracte donara

lloc a I'aixecament de la corresponent Acta d'Infraccié. L'acumulacié de 3 infraccions documentades i provades facultara a
I"THUGTIP a rescindir, de forma unilateral i amb caracter executiu, el present contracte.

Seran considerades infraccions entre d'altres les seglients:
- Noacompliment d’alguna de les clausules tecniques que aquest plec recull
- Incompliment d’horaris
- Malversacié de qualsevol material i/o equipament que pertanyi a 'HUGTIP
- Mal comportament del personal assignat per part de 'empresa adjudicataria

Sancions administratives
Sén d'aplicacio les disposicions previstes en el plec de clausules administratives particulars.

Resolucio del contracte
Sén d'aplicacio les disposicions que indueixen a la resolucié del contracte previstes en el Plec de clausules administratives
particulars.

6 Presentacio de les ofertes

La documentacié relativa a aguest contracte es presentara en 3 sobres:

Sobre 1_Documentacié personal: A més de la documentacié que es detalla en el Plec de clausules administratives particulars,
en el sobre de documentacié personal, com a requisit exigible de solvencia tecnica, les empreses licitadores hauran d’aportar
la documentacid segient:
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Certificacié vigent ISO 14001 de Sistema de Gestié Ambiental

Inscripcid en el Registre Oficial d’Establiments i Serveis Plaguicides (ROESP). La inscripcid de I'ha d'estar actualitzada amb
els grups i tipus de biocides i la classificacio de perillositat del productes segons el Reglament CLP 1272/2008. La incripcio
del magatzem també ha d'estar actualitzat segons el mateix reglament

Certificat de la visita informativa lliurat per 'HUGTIP

Les empreses ofertants hauran de realizar una visita obligatoria a les instal-lacions de I'HUGTIP i fer una demostracio del
seu sistema informatic per tal de verificar en aquell moment que cumpleix els requisits del plec.

En cas de no poder demostrar la digitalitzacié del servei, no s’obtindra el certificat d’assistencia, que hauran d’adjuntar
amb l'oferta tecnica. Durant la visita, I'HUGTIP donara resposta als dubtes plantejats per les empreses. També es
resoldran possibles dubtes via correu electronic, amb resposta a tots els ofertants.

Es obligatori visitar les instal-lacions de I'Hospital abans de la finalitzacié del termini de presentacién d’ofertes. Caldra
concertar la visita amb la Unitat d’"Hoteleria a través del correu electronic: hoteleria.germanstrias@gencat.cat.

Sobre 2_ Documentacio técnica de valoracié automatica
Veure model d’oferta tecnica
Sobre 3_ Oferta econdmica

El licitador haura de presentar la seva oferta economica seguint el model que es detalla:

Concepte Base imponible(€) %IVA Total factura (€)
Total import servei control de plagues 21
(€)

Caldra que acompanyi I'oferta econdomica amb I'estudi basic de viabilitat del contracte que li haura servit de guia per calcular el
cost de la prestacié del servei segons ingresos, despeses i marge de ’'empresa previstos:

IMPORT TOTAL € (IVA

PLA DE VIABILITAT ANUAL PREVIST A
exclos )

%

Ingressos de I'explotacio del servei HUGTIP (facturacio)

Despeses de |'explotacio del servei HUGTIP:

Despeses de personal

Despeses inversid i manteniment equipament

Despeses consums productes

Total despeses directes contracte HUGTIP

Despeses generals empresa:

estructura
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financeres

Total despeses indirectes empresa

Total cost del contracte segons despeses (directes+indirectes)

Resultat abans d’impostos

També, caldra que presentin els seglients aspectes técnics d’avaluacié automatica:

Memoria técnica: proposta técnica i proposta organitzativa de prestacio del servei
Formacio especifica realitzada sobre el control de plagues (adjuntar certificats de la formacio)
Contribucié de I'empresa a la sostenibilitat mediambiental: vehicles amb combustible ecologic

Pla de contingéncia

Inspeccié amb camera sonda dels conductes de les arquetes segons necessitats

Estoc de seguretat en 'HUGTIP
Aparells atrapa insectes

7 Criteris d’adjudicacio

Veure annex 6 del Plec de Clausules Administratives
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8 Annexos
Annex 1: Mesurament de les zones interiors i exteriors
Mesurament global zones de risc Marg-23

Zones interiors
Zones de risc alt
Z.1. Quirofans 850,46
Z.1B. Quirofans Prematurs (en plantes 2a i 6a mat) 356,74
Z.1C. Quirofans i sales d'intervencid d'urgéncies 131,19
7.2. Reste de blocs quirurgics 3.170,06
Z.2B. Esterilitzacio 638,48
Z.3. Unitat de risc alt (UCI | UCI 2) 1.355,90
Z. Uci Neonatal (planta 62 torre maternal) 1.296,41
Z.4. Habitacions d'aillament ICO 270,37
7.5. Arees singulars IRSI CAIXA (Lab. alta seg.) 362,23
Z.5B. Arees singulars urgéncies maternal i part natural 1.071,90
Z.5C. Arees singulars Endoscopies 489,39
2.5D. Arees singulars Uci Coronaries i Arritmies 1.208,58
Z. UPAC 841,00
Z.5E. Arees singulars Reanimacio 532,71
Z.5F. Boxos aillats d'Urgencies 28,15
Z.5G. Arees tractament Hemodialisi 527,30
Z.5H. Arees singulars DIVAS 153,79
7.51. Arees singulars Hosp. Psiquiatria 359,51
Z. Sales blanques Farmacia 150,00
Hospital polivalent _PL2: UCI estructural 1.250,00
Hospital polivalent_ PL1: UCI covid 1.250,00
Hospital polivalent_ PB: UCI covid 1.250,00
Total zones de risc alt 17.544,17
Zones de risc mitja
2.6. Conjunt d'arees tipiques (Hospitalitzacio) 16.246,75
2.7. Urgencies 3.557,05
Z.7A. Urgencies (accés) 380,27
Z.7B. Unitat Insuficiencia Cardiaca 201,23
7.8. Boxes Hospitals de Dia i CCEE cardiologia 945,54
Z.8B. Atencio domiciliaria 226,56
2.9. Arees singulars | 130,86
Z.9A. Arees UPIC 438,28
7.9B. Area Banc de Sang 358,80
7.9C Arees serveis centrals (Rx) 1.717,25
Z.9C UPM 203,72
Z.9D Ressonancia magnética 281,19
Z.9E Hematologia 1.706,18
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Z.9F Farmacia 820,00
7.9G CCEE Cardiologia i Densitometria 237,49
Z.9H Microbiologia 1.120,33
7.91 Arees serveis ICO planta 4 torre maternal 1.210,21
291l Arees serveis ICO Radioterapia 1.303,38
7.9 Arees serveis ICO planta 13 911,67
Z.9K Arees serveis ICO planta 3 torre maternal 1.245,32
Z.9L Arees Clinica del Dolor 287,65
Z.9R Rehabilitacié 1.234,23
Z.9S Medicina Nuclear 399,73
Z.9U Anatomia Patologica 1.465,18
Z. Biologia Molecular 275,03
Z.9V IRSI CAIXA 700,00
Z.10B. Zones Unitats funcionals 294,09
Z.20 Cuina 1.416,83
Hospital Modular_PL2 2.000,00
Hospital Modular_PL1 2.000,00
Total zones de risc mitja 43.314,82
Zones de risc baix
Z.6B. Conjunt d'arees tipiques (Hospitalitzacié risc baix) 2.563,42
Z.9UB. Arees magatzems Anatomia Patologica 517,33
2.10. Zones publiques 6.412,18
Z.11. Magatzems generals 919,82
Z.12. Nuclis verticals 1.448,30
7.13. Arees administratives 6.482,18
Z.13C. Consergeria 45,75
Z.14. Sales d'actes 407,25
Z.14X. Magatzems Sales d'actes 69,61
Z.14B. Antiga Biblioteca: zona administrativa 634,39
7.15B Hostatgeria d'Urgencies 588,64
Z:16. Vestuaris 1.797,35
Z.17. Manteniment, magatzem 3.242,36
Z.17B Bugaderia_Llenceria 662,81
7.18. Sales de maquines 4.637,02
7.19 Galeries, terrasses 21.904,57
7.20C Cafeteries 911,71
Z.22.Magatzems finals de residus 346,03
Z.24 Moduls administratius 1.888,21
Z.26 Zona Treball social i UAU 167,06
Hospital polivalent_PSS: zones comuns i vestuaris 450,00
Hospital Modular_PL3 2.000,00
Total zones risc baix 58.095,99
Total interiors (m?) 118.954,98
Zones exteriors
Z.23. Aparcament cobert 8.394,50
Z. Aparcament exterior zona heliport 5.700,00
2.25 Zones exteriors quioscs, gasos i Heliport 1.062,72
Z.27a Zones exteriors carrers 22.705,23
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Z2.27b Zones exteriors voreres 6.335,50
Z.27c Zones exteriors places 13.640,58
7.27d Zones exteriors escocells 444,00
Z.27e Zones exteriors parterres 2.295,86
2.27f Zones exteriors talus 4.860,00
Z.27H Zones exteriors cobertes no accessibles 4.504,98
Z.12b. Nuclis verticals no accessibles 806,11

Total exteriors 70.749,48

Font dades: DSG
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Annex 2: PG/CE/03 PROCEDIMENT D'ACTUACIO PER A LA LLUITA INTEGRADA CONTRA LES PLAGUES EN HOSPITALS
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