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1. INTRODUCCIÓ 

Circuits de Catalunya, S.L., requereix un servei de gestió i explotació del servei de càtering per a 
cadascuna de les diferents zones d’hospitalitat dels grans premis i altres esdeveniments.  

2. OBJECTE DEL CONTRACTE 

Aquest contracte té per objecte la gestió i explotació del servei de càtering a  les zones  habilitades 
com hospitalitat durant els Grans Premis i/o Esdeveniments  que es celebrin a les zones designades 
del Circuit de Barcelona-Catalunya, d’acord amb els límits i condicions següents: 

Tot esdeveniment fora de calendari esportiu, o que el Client no sigui el Circuit, se li aplicarà un Cànon 
del 10 % a pagar al Circuit en concepte d’ús d’instal·lacions.  

El contracte es divideix en tres (3) Lots. Els licitadors tenen la obligació de presentar oferta per a tots 
els lots, però com a màxim podran ser adjudicataris de dos (2) Lots, per la qual cosa hauran d’indicar 
en la seva oferta dins del Sobre 1 (Documentació General) l’ordre de preferència en relació als Lots 
que oferta, és a dir, presentarà la relació ordenada per ordre de major a menor preferència del Lots a 
que licita. L’adjudicació dels lots es farà en funció de la puntuació obtinguda i segons l’ordre de 
preferència expressat.  

 Lot 1: Espais exteriors 

o Garden Village:  Gran Premi de F1 i Gran Premi MotoGP 

o Antic Heliport: Gran Premi de F1 

 Lot  2: Espais Tribuna Principal 

o Suites: Gran Premi Formula i Gran Premi MotoGP 

o SKVRLOUNGE: Gran Premi Formula 1 i Gran Premi MotoGP  

o Llotges: Gran Premi Formula 1 

o Cabines de Premsa: Gran Premi Moto GP  

 Lot  3: Espais zona Paddock. 

o In2: Gran Premi Formula 1 i Gran Premi MotoGP  

o Pisos Box Institucionals: Gran Premi Formula 1 i Gran Premi MotoGP 

o Espais Institucions: Gran Premi Formula 1 i Gran Premi MotoGP 

o Montjuic Club: Gran Premi MotoGP  

o Espai Campions: Gran Premi MotoGP 

o Espai Gran Prix: Gran Premi Moto GP 
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o Torre Catalunya: Gran Premi Formula 1 i Gran Premi MotoGP 

o Torre Repsol: Gran Premi Formula 1 i Gran Premi MotoGP 

o Sala de Premsa: Gran Premi Formula 1 i Gran Premi MotoGP  

Tots els espais es podran utilitzar per a qualsevol Cursa del calendari Esportiu sota sol·licitud de 
Circuits o del Promotor de cada Cursa. 

Aquestes condicions de servei son actuals però depenen de les negociacions de contractes amb els 
promotors de les Curses. En Annex A es detalla el màxim d’aforament d’hospitalitat permès. Aquesta 
dada és a títol merament informatiu, sota cap concepte es considerarà una dada amb efectes 
vinculant a efectes del present contracte.  

S’adjunta al present plec, l’Annex A establint les condicions de cada servei a realitzar i des de l’Annex 
B al M els  plànols dels espais. 

Els equips i participants d’aquestes  curses, no estan inclosos en el contracte, no obstant podran fer 
ús d’aquest servei o d’altres que ells vulguin escollir.  

3. TERMINI DE VIGÈNCIA DEL CONTRACTE  

La durada del contracte s’iniciarà l’endemà de la seva formalització i serà per una durada d’un any, 
amb la possibilitat de pròrroga per una (1) anualitat més.  

4. VISITA PROGRAMADA A LES INSTAL.LACIONS 

Serà condició indispensable per a la participació a la present licitació la visita a les instal·lacions 
objecte del contracte.  

Les empreses licitadores interessades hauran de sol·licitar la visita contactant amb la següent 
persona: Joan Vila, joan.vila@circuitcat.com. 

Aquesta sol·licitud es farà en el termini màxim de dotze (12) dies naturals a comptar des de la 
publicació d’aquesta licitació al perfil de contractant de Circuits de Catalunya. Una vegada rebudes 
les sol·licituds, el Circuit de Catalunya concertarà una visita conjunta, en la data i hora indicada a la 
resposta que s’enviarà a cadascuna de les empreses que ho hagin sol·licitat. Serà una visita única per 
totes les empreses interessades. 

5. CONDICIONS ESPECIALS DEL SERVEI  

a) Pels espais que ho requereixin, muntatge del servei de cuina i distribució del menjar. 

b) Disposar d’una carta de Menús i serveis variats amb totes les intoleràncies i al·lèrgens 
possibles, d’acord amb els preus ajustats, i la màxima qualitat garantida tant en producte 
com en servei. 
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c) Adequada organització empresarial, uniformitat i identificació de tot el seu personal així com 
garantia en la qualitat de serveis.  

6. OBLIGACIONS DE L’ADJUDICATARI 

Seran  obligacions de l’adjudicatari: 

a) Oferir el servei amb precisió, regularitat i de manera ininterrompuda durant l’horari de 
celebració d’activitats (de 9:00 a 17:00 excepte que la organització requereixi un canvi 
d’horaris, ampliant o reduint) 

b) Mantenir en bon estat les obres i instal·lacions del Circuit de Barcelona-Catalunya 

c) Ésser responsable de la neteja dels diferents recintes i espais de Serveis que es tinguin 
adherits al contracte. 

d) Respectar i complir amb els compromisos i obligacions que adquireixi Circuits de Catalunya  
amb tercers, respecte  la venda en exclusiva i promoció d’articles de consum, i la 
instal·lació de publicitat. Així mateix, respectar i complir els compromisos i obligacions que 
adquireixi Circuits de Catalunya amb els promotors, respecte a les condicions de prestació 
del servei. Per part de Circuits de Catalunya es procurarà que les condicions que pacti amb 
les diferents marques comercials siguin, en el què li pugui afectar, el més favorable 
possible per l’adjudicatari. 

e) La prestació del servei a totes les persones que ho sol·licitin. 

f)   Està obligat a subscriure una pòlissa de responsabilitat civil que tingui com a cobertura el 
risc de danys a persones, així com la indemnització a aquests tercers dels danys i perjuidici 
que se’ls pugui ocasiona i, un altre pòlissa contra incendis per valor del cost de les 
instal·lacions que ofereixin aquest tipus de perill i que es podran concretar, amb l’acord 
d’ambdues parts, dins del 15 primers dies des de la notificació de l’adjudicació del 
contracte.  

g) No alienar els béns afectes a l’execució del contracte, ni limitar el seu ús, ni destinar-los a 
finalitats diferents a les previstes en el present plec de condicions.  

h) Exercir per sí mateix l’explotació, amb prohibició absoluta de cedir-la i alienar-la, a 
excepció de què per part de Circuits de Catalunya es faci una autorització a l’efecte i que 
únicament podrà ésser concedida per causes extraordinàries ben justificades. 

i)   Servir al públic béns de consum autoritzats i en bon estat d’acord amb la normativa vigent, 
amb total pulcritud, amb el personal degudament uniformat i amb immillorables 
condicions sanitàries.  

j)   Pagar les despeses de subministraments, necessàries per al funcionament dels serveis a 
explotar (aigua, gas, electricitat, telèfon i altres anàlegs) i les instal·lacions addicionals que 
fossin necessàries per al correcte funcionament.  
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k) Sotmetre’s en tot moment a les indicacions i observacions que li dicti Circuits de 
Catalunya.  

l)   Sol·licitar i obtenir les autoritzacions legals que en el seu cas siguin requerides amb 
referència a l’obertura dels establiments i exercicis de les activitats pròpies de l’explotació. 

m) Satisfer tots els impostos, taxes i arbitris que gravin l’exercici de l’activitat derivada 
d’aquest contracte i que li corresponguin segons la normativa vigent en cada moment. 

n) En tota activitat s’haurà de comunicar a Circuits de Catalunya  el pla de gestió operativa: 
L’operativa suggerida per cobrir els esdeveniments que el Circuit de Barcelona-Catalunya 
celebri per a cada modalitat. 

1. Estructura de personal prevista de direcció i coordinació dels esdeveniments 
(organigrama) 

2. Previsió de personal desglossat en personal de servei, comercial, producció i 
logística.  

3. La implantació del pla higiènic – sanitari 

4. Qualsevol element que es consideri important de cara a la implementació 

o) Al finalitzar cada esdeveniment s’haurà de fer un informe que inclourà: 

1. Resum de l’esdeveniment 

2. Consums de begudes per referencia 

3. Consums Snack 

4. Consum cafès 

5. Horaris dels personal 

6. Oferta sobrant 

7. Punts a millorar 

8. Punts forts de l’esdeveniment. 

p) Complir totes les Normes Sanitàries vigents en cada moment i, presentar un protocol 
general d’actuació en el seus serveis, en el cas que fos requerit. 

q) Circuit de Barcelona-Catalunya consumirà en productes (menús en espais, serveis, etc), 
lliure de càrrec, per any i per a cadascun dels Lots objecte del contracte, els següents 
imports:  

1. Lot 1 Espais Exteriors:   15.000,00€ 

2. Lot 2 Espais Tribuna Principal:  15.000,00€ 
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3. Lot 3 Espais Zona Pàdoc:   15.000,00€ 

r) Detall de Millores pel Medi ambient:  

1. Especificacions tècniques del material d’un sol ús ecològic i biodegradable evitant 
l’ús de plàstics no compostables.  

2. Enumeració de proveïdors habituals prioritzant KM 0 

3. Política de reducció de residus 

4. Política de reducció d’excedents de menjar i “stop food waste”. 

5. Col·laboracions amb menjadors socials o esdeveniments inclusius 

7. DRETS DE L’ADJUDICATARI  

L’adjudicatari ostentarà els següents drets: 

 

a) L’ús i gaudiment de les instal·lacions afectes per a l’adequada prestació del servei i obtenir de 
Circuits de Catalunya, en el seu cas, el manteniment de la pacífica possessió davant de 
qualsevol pertorbació, que de fet o de dret que se li produís. 

b) Contractar a risc i ventura, els empleats que estimi necessaris per al perfecte funcionament 
del servei, que dependrà exclusivament de l´adjudicatari segons la relació laboral que els 
lligui als mateixos, essent del seu càrrec exclusiu les retribucions i el pagament de totes les 
càrregues socials derivades de les lleis i disposicions protectores del treball i de la seguretat 
social, incloses les de previsió, sense que entre l’esmentat personal i Circuits de Catalunya 
existeixi cap tipus de vincle laboral. 

c) Retirar a la finalització del contracte els elements, béns i instal·lacions susceptibles de trasllat 
i que siguin propietat de l’adjudicatari.  L’adjudicatari disposarà de 96 hores per retirar els 
elements i instal·lacions de la seva propietat, a partir d’aquest termini tot el que no hagi 
estat traslladat es considerarà abandonat i passarà a ser propietat de Circuits de Catalunya, 
que efectuarà les tasques de retirada i neteja a càrrec de l’adjudicatari. 

8. FACULTATS DE CIRCUITS  

a) Autoritzar l’accés a les persones a les instal·lacions.  

b) Ordenar discrecionalment el servei i establir les modificacions que aconselli el interès públic. 

c) Fiscalitzar l’actuació de l’adjudicatari, inspeccionar els serveis, les seves obres i instal·lacions, 
així com la documentació relacionada amb l’objectiu del contracte i dictar en el seu cas, les 
disposicions oportunes per al manteniment o restabliment de l’adequada prestació del 
servei.  



 

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES QUE REGIRÀ 
L’ADJUDICACIÓ DEL CONTRACTE DE RESTAURACIÓ 
CORRESPONENT AL SERVEI DE CÀTERING PER A LES ZONES 
VIP’S DE CIRCUITS DE CATALUNYA I D’ALTRES ZONES ON ES 
REQUEREIXI ELS SERVEIS D’HOSPITALITAT  

 

  6 
 

d) Autoritzar expressament i supervisar la realització de les obres per part de l’adjudicatari, així 
com la decoració dels establiments i instal·lació de qualsevol tipus de publicitat si fos 
necessari.  

9. DESALLOTJAMENT 

Finalitzat el contracte, l’adjudicatari desallotjarà els béns del mateix, deixant les instal·lacions del 
Circuit de Barcelona-Catalunya lliures i expedites, així com en perfecte estat de funcionament. 

10. PRESSUPOST LICITACIÓ 

El pressupost total anual de licitació dels (3) Lots, és de 1.471.600,00 IVA no inclòs. El desglossament 
amb caràcter estimatiu és el següent:   

RESTAURACIÓ  IMPORT 
Costos directes 1.137.478,00 € 
Costos salarials  441.480,00 € 
Seguretat Social i complements salarials 35% 154.518,00 € 
Cost producte 441.480,00 € 
Lloguer/compra mobiliari cuines/servei 100.000,00 € 
Costos indirectes 136.497,36 € 
Despeses generals sobre costos directes  136.497,36 € 
Benefici empresarial  197.624,64 € 
Benefici empresarial  197.624,64 € 
Total pressupost (costos directes + costos indirectes) 1.471.600,00 € 
IVA 21% 309.036,00 € 
TOTAL PRESSUPOST BASE LICITACIÓ 1.780.636,00 € 

 

 

 

 
  


