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Plec de prescripcions tecniques que regiran la contractacié del subministrament de pa i
brioxeria artesanal per la residéncia “La Vinya” del municipi de Begues, gestionada per
SUMAR, Serveis Publics d’Accié Social de Catalunya, M.P., S.L., mitjangant procediment obert
simplificat abreujat amb varis criteris d’adjudicacié.

1.- OBJECTE

L'objecte d’aquesta contractacido és el subministrament de pa i brioxeria artesanal per la
Residéncia de Begues gestionada per SUMAR.

No hi ha divisié en lots. La naturalesa de 'objecte d’aquest subministrament (Subministrament
de pai brioxeria per la residencia de Begues) no admet el seu fraccionament en lots.

2.- ABAST | CONTINGUT DEL SUBMINISTRAMENT:

El subministrament de pa i brioxeria compréen tant I’elaboracid dels productes com I'entrega. El
pa i la brioxeria artesanal han d’estar elaborats del mateix dia del lliurament.

El subministrament es prestara tots els dies de la setmana (de dilluns a diumenge), incloent
festius i periodes de vacances, excepte dues setmanes I'any en les que I'adjudicatari pot estar
de vacances.

L’adjudicatari ha d’informar amb antelacié suficient al centre del periode en que estara de
vacances, i durant un maxim de dues setmanes no se I'hi sol-licitara ni es facturara cap

subministrament.
El subministrament s’haura d’entregar diariament a I'adreca que es detalla a I'apartat 3.

SUMAR realitzara setmanalment una comanda on indicara els productes que s’hauran de lliurar

cada dia de la setmana segiient.

3.- AMBIT D’APLICACIO

Les comandes s’hauran de lliurar al segiient centre:

CENTRE ADRECA

C/Ferran Mufioz, 3 08859 Begues,
Barcelona

Residéncia de Begues
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4.- CARACTERISTIQUES | PRESCRIPCIONS TECNIQUES DE LA MATERIA PRIMERA

4.1.- Pa: Es el producte resultant de la coccié d’'una massa obtinguda per la barreja de la farina i
aigua, amb o sense addicid de sal, fermentada amb I’ajuda de llevat de panificacié o massa mare.
Ingredients: aigua, farina, massa mare, llevat natural i sal. Sense conservants ni colorants i de
fabricacid diaria.

4.2.- Brioixeria i coques: producte elaborat a partir de massa de farina, fermentada o no, a la
que se li afegeixen complements i/o additius alimentaris, i sotmesa a tractaments térmics. El
producte que aixi s’especifiqui, es servira amb un envas individual de material autoritzat i
etiquetat segons la normativa vigent. Sense conservants ni colorants i de fabricacié diaria.

SUMAR pot demanar mostres per determinar la qualitat dels productes durant I'execucié del
contracte.

Si 'empresa adjudicataria canviés alguna de les caracteristiques, d’ingredients o valors
nutricionals i/o de la presentacié del producte, estara obligada a notificar-ho a SUMAR abans de
I’entrega del nou producte. Es important tenir en compte que els canvis no es podran fer efectius
fins que no hi hagi I'acceptacié de SUMAR, que necessariament ha de ser per escrit.

5.- DESCRIPCIO | ABAST DEL SUBMINISTRAMENT

El subministrament i els productes hauran de complir els requisits seglients:

a) Tots els productes subministrats hauran d’estar elaborats diariament de manera
artesanal.

b) El subministrament ha d’estar garantit cada dia, malgrat les inclemencies climatiques
que pugui haver-hi al territori, el pa és un aliment basic i no es pot deixar de
subministrar.

¢) Sempre que hi hagi qualsevol canvi de calendari pel que fa a periode de vacances, dos o
més dies festius consecutius, vaga de transport, casos d’excepcio, etc. I'adjudicatari
haura d’acordar amb SUMAR un pla de contingéncia que garanteixi el normal
desenvolupament de la relacié comercial.

d) L’adjudicatari haura de subministrar productes alternatius o substitutius en casos
d’al-lergies o de persones celiaques. S’informara a I'adjudicatari amb prou temps per
poder realitzar els canvis que siguin necessaris per satisfer I'esmentada demanda
especifica.

e) Excepcionalment, es podran fer comandes per servir de forma immediata, que no
estiguin contemplades als calendaris establerts.
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Les comandes es trametran per correu electronic o via telefonica. Només es podra utilitzar un
altre sistema en cas d’'impediments técnics, sempre i quan es deixi constancia del contingut i de
la seva recepcio.

6.- HORARI | LLOC DE RECEPCIO

Els horaris de recepcié el determinara el centre i s’establira un horari quan el contracte sigui
adjudicat.

L'entrega sera responsabilitat obligatoria de I'empresa adjudicataria i si s’escau, inclou la
descarrega del vehicle de transport, el trasllat i col-locacié de tot el material subministrat en el
lloc que el responsable de la unitat receptora indiqui al representant de I’'empresa i I'entrega de
I'albara acreditatiu dels articles subministrats.

En el suposit que es canvii la ubicacié de qualsevol moll de descarrega, nou punt de lliurament
i/o la necessitat de canviar els circuits, 'empresa adjudicataria s’haura d’ajustar a les noves
necessitats segons allo que determini el centre.

Els possibles retards seran notificats al centre i a SUMAR per la direccié o el responsable que
determini 'empresa adjudicataria. La demora reiterada o injustificada dels lliuraments, aixi com
d’incompliment de tot allo establert en el contracte, sera objecte de penalitzacidé o resolucio
contractual, d’acord a les condicions estipulades al Plec de Clausules Administratives que
regeixen la present contractacié.

El transportista haura de sol-licitar la preséncia del responsable de la recepcié d’aliments del
centre i lliurar-li els productes i I'albara en ma.

En base als articles subministrats, el representant qualificat de SUMAR realitzara inspeccions a
la recepcid per establir un control de qualitat, seguint les normes estipulades d’acord amb el
Sistema d’Autocontrol basat en I’Analisi de Perills i Punts Critics de Control (APPCC) i els Plans
de Prerequisits d’aplicacid obligatoria pel Reglament 852/2004 relatiu a la higiene dels
productes alimentaris. Segons el resultat de la revisié podra rebutjar algun/s article/s si ho creu
convenient (previ avis al representant autoritzat de I'empresa adjudicataria), per no adaptar-se
a la definicio, categoria o forma de presentacio estipulades, o per no reunir les condicions
exigides de transport, o bé per estar deteriorat en major o menor grau.

En el cas de devolucié de producte, segons el criteri técnic del representant de SUMAR, s’obrira
una incidéncia i/o un registre de No Conformitat del qual s’entregara una copia al proveidor. En
el cas de les No conformitats, caldra que el proveidor emeti un informe redactat, en un termini
maxim de 10 dies naturals, les causes i explicant les mesures correctores que es prendran.

261/2023



SALUT TREBALL DIGNE
3 1 BENESTAR 8 | CREIXEMENT )
ECONOMIC s U m n R SERVEIS PUBLICS
D'ACCIO SOCIAL

EJBRE ocormwunve

7.- NORMATIVA APLICABLE. OBLIGACIONS DELS OPERADORS ALIMENTARIS ADJUDICATARIS

Tots els productes subministrats per I'empresa adjudicataria estaran subjectes al compliment
de les especificacions en la normativa técnic-sanitaria, en el Codi Alimentari Espanyol (CAE) aixi
com la normativa especifica de I'ambit alimentari.

L'adjudicatari és responsable del compliment de la normativa en matéria de produccio,
emmagatzematge, envasat, comercialitzaciéd i presentacié dels productes, embalatges i
etiquetat, transport i higiene, i altres normes que siguin aplicables en I'execucié del present
contracte.

8.- SEGURETAT ALIMENTARIA

-Reglament (CE) n°178/2002, de 29 de gener de 2002, pel qual s’estableixen els principis i els
requisits generals de la legislacié alimentaria, amb les corresponents modificacions realitzades.

-Reial Decret 1801/2003, de 26 de desembre de 2003, sobre seguretat general dels productes.

-Reial Decret 191/2011, de 18 de febrer, sobre registre general sanitari d’empreses alimentaries
i aliments (BOE ndm. 57 publicat el 08/03/2011).

-Llei 17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutricio.

L'empresa adjudicataria del servei, facilitara a SUMAR, en cas de que es sol-liciti, una copia de
I'acta i I'informe dels serveis d’inspeccié dependents de la Conselleria de Sanitat, amb la finalitat
de comprovar que es compleixen els extrems del plec. L'incompliment dels requisits higienic-
sanitaris de forma puntual haura d’anar acompanyat de les oportunes mesures correctores per
part de I'empresa adjudicataria. La reiteracié d’aquests incompliments podra ser motiu de
resolucié del contracte.

L'empresa adjudicataria haura de presentar a I'empresa contractant el document d’inscripcid i
autoritzacié de la seva industria al Registre Sanitari d’Industries i Productes Alimentaris de
Catalunya (RSIPAC) i/o en el Registro General Sanitario (RGS), degudament validada per la
Direccié General de Salut Publica, segons s’estableix en el Reial Decret 191/2011, de 18 de
Febrer sobre el Registre General Sanitari d’Empreses alimentaries i aliments.

9.- HIGIENE GENERAL DE PRODUCTES ALIMENTARIS

Totes les matéries primeres i productes procediran d’establiments degudament autoritzats.
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L’empresa concessionaria haura de complir el Reglament (CE) 852/2004, de 29 d’abril, relatiu a
la higiene dels productes alimentaris, i el Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, sobre
normes d’higiene per I'elaboracio, distribucié i comercialitzacié de menjars preparats i altre
legislacié aplicable, en I'ambit de les seves competéncies.

10.- EMMAGATZEMATGE | MANIPULACIO

L'emmagatzematge dels productes ha de ser correcte: separacié de les materies primes i dels
productes transformats, dels productes envasats, dels no envasats, dels envasos i embalatges.
No hi ha d’haver productes en contacte directe amb el terra i tots han d’estar identificats
adequadament.

L'emmagatzematge dels productes i equips de neteja i desinfeccié ha de realitzar-se per separat
de productes alimentaris, en recipients tancats i identificats. En cap moment han de ser
accessibles. Els diposits de residus/sobres en les zones de manipulacié hauran d’estar dotats de
tapa, ser de materials que permetin una neteja i desinfeccié adequades i estar en bon estat de
manteniment. L'emmagatzematge i eliminacio dels residus han de ser correctes: la ubicacié dels
contenidors separada de les zones de manipulacid, els contenidors hauran d’estar previstos de
tapa, en bon estat de conservacié i neteja i la seva freqliéncia de buidatge ha de ser adequada.

Els manipuladors d’aliments hauran de tenir la formacié adequada i degudament acreditada.
Utilitzaran indumentaria d’Us exclusiu, adequada, neta i protectora. No portaran joies, rellotges,
anells que puguin entrar en contacte o caure sobre els aliments. Les persones que presentin
ferides se les hauran de tapar adequadament.

11.- TRANSPORT

L’empresa adjudicataria haura de subministrar els productes en vehicles de transport autoritzats
i diferenciats segons els diferents grups de productes que continguin, d’acord al Reglament
852/2004 relatiu a la higiene dels productes alimentaris.

Queden a carrec de I'adjudicatari totes les despeses que I'esmentat subministrament puguin
generar, aixi com qualsevol responsabilitat derivada d’aquest serveis cap a tercers, eximint en
tot cas a SUMAR.
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12.- OBLIGACIONS ESPECIFIQUES DE L’EMPRESA ADJUDICATARIA

L'empresa adjudicataria estara obligada a prestar el subministrament amb estricta subjeccid a
les caracteristiques establertes en aquest plec i al plec de clausules administratives particulars
reguladores d’aquesta contractacio. Les caracteristiques dels béns a subministrar i les condicions
d’entrega i de garantia del servei recollides en el present plec, s’identifiquen especificament com
a obligacions essencials.

L’adjudicatari haura de disposar de les eines necessaries per a la correcta execucio del contracte.

L'empresa adjudicataria estara obligada a respectar tota la normativa que pugui afectar de
manera directa o indirecta el subministrament.

L’'empresa adjudicataria haura d’assegurar la qualitat técnica del subministrament.
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