AJUNTAMENT DE .
LES FRANQUESES DEL VALLES

PLEC DE CLAUSULES TECNIQUES QUE HAN DE REGIR EL CONTRACTE DE
CONCESSIO DE SERVEIS CONSISTENT EN LA GESTIO | EXPLOTACIO DEL
SERVEI DE BAR-CAFETERIA DEL CASAL DE LA GENT GRAN | CENTRE SOCIAL
DE BELLAVISTA, | EN LA PRESTACIO DEL SERVElI DE CONSERGERIA,
VIGILANCIA, CONTROL | NETEJA DE L’EQUIPAMENT

| CLAUSULA PRIMERA. Objecte

L'envelliment de la poblacié constitueix una de les transformacions socials més
importants d’aquests darrers temps i és per aixd que els casals de gent gran i els
centres socials tenen una important funcié social atés que esdevenen espais de
rellevancia per al foment actiu de les relacions interpersonals, les activitats
socioculturals i la participacié de les persones grans amb I'objectiu de millorar la
seva qualitat i condicions de vida.

En aquest sentit, s’infereix que I'oferiment d’un servei de bar-cafeteria completara
I'oferta d’activitats que es desenvolupen al casal de la gent gran i centre social de
Bellavista amb el ben entes que, en cap cas, es donara prioritat a I'atencié al servei
de cafeteria, davant I'atencié a les activitats culturals propies del Casal. Aixi mateix,
el servei de consergeria, vigilancia, control i neteja és vital per al bon funcionament
de I'equipament.

L'objecte del present plec de clausules tecniques és, doncs, determinar les
condicions que regularan el contracte de concessié de serveis consistent en la
gestid i explotacié del servei de bar-cafeteria del Casal de la gent gran i centre
social de Bellavista, i la prestacié del servei de consergeria, vigilancia i control i
neteja de I'equipament.

Les prestacions objecte d’aquest contracte s’'ajustaran a les determinacions
d’aquest plec de prescripcions tecniques, al plec de clausules administratives
particulars, als reglaments i instruccions que pugui dictar I’Ajuntament, si escau, i a

la normativa que sigui d’aplicacié.

CLAUSULA SEGONA. Definicié i caracteristiques del servei

L'objecte del contracte el conforma la gestié i explotacié del servei de bar-cafeteria,
i la prestacié del servei de consergeria, vigilancia i control i neteja de I'equipament.
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Plec de clausules técniques per a la gestié del servei de consergeria, neteja, cafeteria i
vigilancia del Casal d'Avis i Centre Social de Bellavista

Les tasques en les quals es concreten aquestes prestacions sén les quals es

descriuen a continuacid, amb caracter enunciatiu pero no limitatiu:

1.

Bar-cafeteria

L'explotacié del servei sota els criteris de maxim aprofitament de recursos,
compliment de normativa, rendibilitat, col-laboracié6 amb les politiques de
foment de I'envelliment actiu, professionalitat i oferta de qualitat.

El manteniment i reparacié de la maquinaria, utillatge i béns afectes a
I’explotacié del bar-cafeteria.

La gestidé dels residus generats en la gestié i explotacié del bar-cafeteria,
mitjancant gestors autoritzats, quan escaigui i en tot cas pels residus
perillosos, o bé s’inclouran en el circuit de recollida selectiva ofert per
I’Ajuntament.

La neteja dels espais i instal-lacions de la zona de restauracid. Les despeses
associades a aquesta tasca, aixi com el subministrament de productes pel
correcte funcionament d’aquest servei, aniran a carrec de la perdona

adjudicataria.

Consergeria

Mantenir les instal-lacions obertes en I'horari d’obertura establert, realitzant
les tasques seglents:

o Control accessos, recepcié i informacié a les persones usuaries.

o Control del clauer i les claus, posada en marxa i tancament de les llums,
alarma, climatitzacié, equips audiovisuals...

o Efectuar el servei d’inscripcions dels serveis que es desenvolupen en el
casal (podologia, perruqueria, talles i altres activitats de I’Ajuntament).

o Revisar i actualitzar, diariament, el taulell d’anuncis i els expositors
d’informacié, amb els fullets i cartells enviats per I' Ajuntament seguint
les seves indicacions.

o Distribuir i lliurar, diariament, a I'area, servei o entitat corresponent, la
correspondencia rebuda al Centre.

o Realitzar les tasques de suport a les activitats organitzades per I’
Ajuntament que ho requereixin.
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3. Vigilancia i control

e Vigilar i controlar la correcta utilitzacié de les instal-lacions tenint en compte
els programes d’activitats previstos pel Ajuntament i de les entitats a les que
se’ls ha cedit I'Us dels espais.

e Vetllar pel correcte Us i la conservacié tant de les instal-lacions com de les
portes i mobiliari de totes les sales i espais.

e Vetllar per no donar permis d’Us de les instal-lacions a persones o grups que
no estiguin autoritzades per I’ Ajuntament. Aixi mateix es comunicara
immediatament a I’Ajuntament qualsevol incidéencia al respecte.

e Supervisar que les entitats, persones usuaries o companyies actuants deixin
les instal-lacions en el mateix estat que les han trobat informant a
I’Ajuntament sobre qualsevol alteracié de I’estat del material.

e Vetllar pel correcte Us de la infraestructura que es faci servir (equips de so,
video, retroprojector, expositors, pissarres, etc.).

e No permetre que a les sales s’instal:lin 0 es deixin objectes aliens, llevat
d’autoritzacié expressa de I’Ajuntament.

e Fer un seguiment i informar a I’Ajuntament corresponent de qualsevol
desperfecte en les instal-lacions i infraestructura.

e Vetllar per a que no es jugui, amb finalitats lucratives, a cap dependéncia del
Centre.

4. Neteja

e Netejar i mantenir en perfectes condicions de netedat i higiene tots i
cadascun dels espais del Centre d'acord amb la taula de treballs i
freqliéncies establertes a I'annex nUm. 2 d'aquest Plec de clausules
tecniques.

Els materials per al servei de neteja, fungibles i no fungibles, aniran a carrec
de la persona adjudicataria.

| CLAUSULA TERCERA. Normativa i condicions d’aplicacié

Seran d'obligat compliment les normes que es concreten en:

1. Complir la normativa sanitaria horitzontal:
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Plec de clausules técniques per a la gestié del servei de consergeria, neteja, cafeteria i
vigilancia del Casal d'Avis i Centre Social de Bellavista

© Real Decreto 1086/2020, de 9 de desembre, per la qual es regulen i
flexibilitzen determinades condicions d’aplicacié de les disposicions de la
Unié Europea en materia d’'higiene de la produccié i comercialitzacié dels
productes alimentaris i es regulen activitats excloses del seu ambit
d’aplicacié.

© Reglament (CE) nim. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell,
relatiu a la higiene dels productes alimentaris.

o Reial Decret 140/2003, de 7 de febrer, pel qual s'estableixen criteris
sanitaris de la qualitat de I'aigua de consum huma.

© Real Decret 109/2010, de 5 de febrer, pel qual es modifiquen diversos
reials decrets en materia sanitaria per a la seva adaptacié a la Llei
17/2009, de 23 de novembre, sobre el lliure accés a les activitats de
serveis i el seu exercici, i a la Llei 25/2009, de 22 de desembre, de
modificacié de diverses lleis per a la seva adaptacié a la Llei sobre el

[liure accés a les activitats de serveis i el seu exercici.

Complir la normativa sanitaria especifica:

o Reial Decret 1420/2006, d'l de desembre, sobre prevencié de la
parasitosi per anisakis en productes de la pesca subministrats per
establiments que serveixen menjars als consumidors finals o a
col-lectivitats.

© Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s'estableixen les
normes d'higiene per I'elaboracid, distribucié i comer¢ de menjars
preparats.

o Decret 317/1994, de 4 de novembre, d'ordenacié i classificacié
d'establiments de Restauracié, modificat pel Decret 106/2008, de 6 de
maig, de mesures d'eliminacié6 de tramits i al simplificacié de
procediments per facilitar I'activitat economica.

o Real Decret 650/2011, de 9 de maig, pel qual s'aprova la reglamentacié
tecnica sanitaria en matéria de begudes refrescants.

o Reial Decret 1254/1991, de 2 d'agost, pel qual es dicten les normes per a
la preparacié i conservacié de la maionesa d'elaboracié propia i d'altres
productes de consum immediat en els que figuri I'ou com a ingredient .

o Ordre del 9 de febrer de 1987, sobre normes especifiques per a la
preparacié i la conservacié de la maionesa d'elaboracié propia i d'altres

aliments amb ovoproductes.
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o

Llei 1/2002 d'11 de marg¢ de tercera modificacié de la llei 20/1985 de
prevencid i assisténcia en matéria de substancies que poden generar
dependéncia.

Decret 235/1991 de 28 d'octubre, de desplegament de la Llei 10/1991,
de 10 de maig pel qual es regulen les advertencies, els missatges
dissuasius, els logotips i la senyalitzacié sobre el tabac i les begudes
alcoholiques.

Decret 32/2005, de 8 de marc, que regula la senyalitzacid de les
limitacions en la venda de begudes alcoholiques.

3. Condicions generals que haura de complir el local:

En quan a les materies peribles, com la carn, verdures..., es tindra molta
cura en el seu procés de manipulacié i conservacié . S’evitara el contacte
amb productes contaminants deis aliments. Es conservaran en cambres
frigorifiques i el seu subministrament es fara a través de carnisseries o
escorxadors autoritzats , i amb els corresponents permisos. Es comprara
sempre la quantitat adequada d'aliments per tal d'evitar acumulacions
innecessaries, sobretot en epoques d'estiu. S'evitara treure la carn i
d'altres aliments de les cambres fins el moment d'anar-los a preparar.
Aixi mateix, s’evitara la incidencia deis raigs solars sobre els aliments , i
en épogues de vacances o d'altres periodes d’inactivitat es retiraran tots
els aliments de les cambres.

Les superficies de taules, safates i d'altres instruments destinats a la
manipulacié deis aliments, seran de material llis, anticorrosiu i de facil
neteja i desinfeccié.

Excepte els tallants, queda prohibit I'Us de la fusta.

Totes les parets, terres i finestres i resta d’estructures estaran en ordre i
en condicions que permetin una facil neteja.

Després de cada jornada de treball, es procedira sistematicament a la
neteja i desinfeccié de tots els estris utilitzats, amb aigua calenta. Totes
aquestes eines i maquinaria seran de materials que facilitin la seva
neteja i desinfeccié. Aquests materials hauran de ser innocus, que no
puguin transmetre als aliments propietats nocives ni canviar les seves
caracteristiques organoléptiques.

Els residus o deixalles seran dipositats en recipients adequats, i seran
evacuats diariament, per evitar la seva acumulacié. Aixi mateix, no es
podra fumar ni realitzar qualsevol altre activitat antihigiénica en els
recintes on es manipulen aliments de consum huma.
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Plec de clausules técniques per a la gestié del servei de consergeria, neteja, cafeteria i
vigilancia del Casal d'Avis i Centre Social de Bellavista

Queda prohibit l'accés i la permanéncia d'animals domeéstics en les
dependéncies d'aquests establiments.

Condicions d'higiene del personal:

El personal de lI'activitat haura de complir el Reglament (CE) num.
852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, relatiu a la higiene dels
productes alimentaris.

En la manipulacié deis aliments no podran intervenir-hi persones que
pateixin malalties contagioses o portadores de les mateixes. Abans de la
contractacié, aquest personal haura d'acreditar mitjancant el
corresponent justificant, haver superat les proves mediques establertes
per la Direccié General de Salut Publica.

El personal haura de cuidar en tot moment el maxim grau de neteja i
pulcritud.

El personal no podra portar exposat cap embenat, excepte que estigui
perfectament protegit per un envolvent impermeable.

En l'interior deis locals considerats, queda prohibit fumar i mastegar
goma o taba.

Aquest establiment disposara com a minim deis autocontrols seglients:

Pla de control de I'aigua potable

Pla de neteja i desinfeccié

Pla de control de plagues i animals indesitjables

Pla de formacié dels manipuladors d'aliments

Pla de control de proveidors

Pla de tracabilitat

Pla de control deis parametres, processos i tractaments que incideixen
en la seguretat alimentaria

Pla de manteniment d'instal-lacions, equips i estris

En termes generals es compliran les seglients condicions:

Pla d’Analisis i Punts de Control Critics

o Higiene i Manipulacié d'aliments:
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Les persones que manipularan els aliments estaran en possessié
del Certificat corresponent, i prendran les mesures d'higiene
necessaries a I'hora de preparar els aliments.

Es realitzara el rentat de les mans després de manipular aliments
crus, d'esternudar o tossir, de treure les escombraries, abans de
la preparacié d'altres plats,...

En la manipulacié deis aliments no hi intervindran persones que
pateixin malalties contagioses o portadores de les mateixes.

La roba que s'utilitzara sera d'Us exclusiu per al treball.

No es pot fumar en la zona on es prepararan els aliments, ni
tampoc poden accedir-hi animals domestics.

La taula i els estris de treball es netejaran entre les comandes i la
manipulacié d'aliments crus i cuinats.

S’evitara la coincidencia en l'espai o el temps de les operacions
de manipulacié d'aliments crus i aliments cuits, per tal d'eliminar
qualsevol possibilitat de contaminacié creuada.

Les matéries periples es conservaran en cambres frigorifiques i no
es trauran fins al moment d'anar-los a preparar.

La verdura i fruita s'ha de rentar amb aigua potable.

En [I'elaboraci6 de maioneses només es poden utilitzar
ovoproductes pasteuritzats i s'hi ha d'afegir vinagre o llimona, i
s'ha de consumir dins de les 24 hores.

Les amanides es manipularan amb estris escrupolosament nets.

El marisc s’evitara consumir-lo cru.

L'emmagatzematge dels aliments que no necessiten estar
refrigerats, es fara en llocs nets, secs, ventilats i col-locats en
prestatges.

Els aliments exposats al public estaran en vitrines protegides i
refrigerades.

Neteja i desinfeccié

Després de cada jornada es realitzara una neteja profunda de tota
la cuina amb aigua i desinfectant, aixi com tots els aparells
utilitzats.

La resta de recipients que entren en contacte amb els productes
alimentaris es col-locaran dins el rentavaixelles de manera
immediata després del seu Us.

La taula de treball es netejara un cop finalitzada cada comanda.
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Plec de clausules técniques per a la gestié del servei de consergeria, neteja, cafeteria i
vigilancia del Casal d'Avis i Centre Social de Bellavista

= Els residus o deixalles es dipositaran en recipients adequats, i
seran evacuats diariament, per evitar la seva acumulacié .

= Els recipients per a la recol-leccié d'escombraries estaran situats
en llocs de facil accés perd de poc risc per a la contaminacié deis
aliments.

= Es disposara d'un Pla de desratitzacié i desinsectacié, contractat
amb una empresa especialitzada.

o Control de I'aigua de consum huma

= En l'aigua de consum huma es fara un control del clor residual
lliure: cal comprovar que l'aigua que ens arriba de la xarxa
publica i que surt de les nostres aixetes ho fa en unes gquantitats
optimes d'agent desinfectant residual per poder assegurar que el
procés de desinfeccié de l'aigua s'ha fet totalment, i s'ha deixat
una quantitat residual d'agent desinfectant que actuara
preventivament en cas necessari. La concentracié de clor residual
lliure que es considera adequada és de 0,2 a 0,6 ppm.

= Diariament s’'omplira un quadre de control de clor residual lliure
amb els resultats obtinguts.

= ['establiment tindra a disposici6 de I'organisme inspector
competent tot el dossier que incloura tots els autocontrols
esmentats, aixi com totes les taules i parametres que s'han d'anar

controlant periodicament.

|-CLAUSULA QUARTA. Horaris i calendari dels serveis

L' Ajuntament és qui determina I'horari i el calendari del servei de consergeria del
Casal d’Avis i Centre Social de Bellavista, tenint en compte el calendari laboral
aprovat per I’Ajuntament de Les Franqueses del Vallés.

L'horari del servei de bar-cafeteria i el de consergeria ha de coincidir amb |’horari
del Casal de la gent gran i Centre Social de Bellavista, el qual esta obert tot I'any al
public, en I'horari comprés entre les 10:00 i les 20:00 hores, excepte dies
assenyalats. Aixi mateix, el servei de menjador es dura a terme de 13:30 a 15
hores.
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L’Ajuntament es reserva el dret a ampliar, reduir o adaptar el calendari i els horaris
a les necessitats reals de les instal-lacions.

La persona adjudicataria podra tancar el servei els dies segilients, sempre que no hi
hagi cap activitat programada al Centre, sempre i quan siguin festius oficials:

- 1i6 de gener
- 1 de novembre
- 25 i 26 de desembre

En tot cas, I'horari maxim de funcionament del servei de bar-cafeteria no podra
sobrepassar I'establert per la normativa sectorial vigent o altra normativa aplicable,
com ara I'Ordre INT/358/2011, de 19 de desembre, que regula els horaris dels
establiments oberts al public, com les activitats recreatives dedicades a bar-
cafeteria.

|«CLAUSULA CINQUENA. Inventari

La persona adjudicataria fara una revisi6 anual de [Ilinventari lliurat per
I’Ajuntament, amb les actualitzacions i baixes, la qual s’haura de presentar de
forma anual junt amb la memoria anual de gestid.

Les inversions, compres o donacions realitzades per a la prestacié del servei de
cafeteria seran inventariades i, en finalitzar el termini de la prestacid, revertiran a I
Ajuntament, llevat, si es dona el cas, de la maquinaria i/o mobiliari que sigui en
regim de lloguer.

En el cas que la persona adjudicataria tingui maquinaria en lloguer, caldra que
informi a I’Ajuntament i especifiqui la maquinaria, el model, el proveidor, quin tipus

de contracte i altre informacio rellevant.

| «CLAUSULA SISENA. Adscripcié de béns i reversié

El Casal d’Avis i Centre Social de Bellavista és un equipament municipal i mantindra
en tot moment el caracter de servei public municipal. En aquest sentit, la titularitat
de les dependéncies de I'equipament és municipal.
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Plec de clausules técniques per a la gestié del servei de consergeria, neteja, cafeteria i
vigilancia del Casal d'Avis i Centre Social de Bellavista

Finalitzat el termini de la concessié, el servei revertira al Ajuntament de Les
Franqueses del Valles, i la persona adjudicataria haura de lliurar les instal-lacions,

en un adequat estat de conservacié i funcionament.

El mobiliari, béns, equips, estris i materials béns afectes a la concessié descrits com
a annex a aquest plec, els béns, equips, estris i materials adquirits d’acord amb el
quadre d’inversid inicial, si n’hi ha, aixi com qualsevol millora realitzada, els béns
incorporats de forma permanent i qualsevol element sense el qual I'objecte del
contracte perdria la seva naturalesa i funcionalitat, revertiran també al Ajuntament

de Les Franqueses del Vallés.

Tres (3) mesos abans de la finalitzar el termini de concessid, el Ajuntament de Les
Franqueses del Valles adoptara aquelles disposicions que consideri oportunes
encaminades per a garantir que el lliurament de les instal-lacions, mobiliari, béns,
equips, estris i material es verifiqui en les condicions convingudes, essent d’'obligat
compliment per part de la persona adjudicataria.

El desallotjament del servei haura de produir-se en el termini maxim de quinze dies
posteriors a I'acabament del contracte, llevat que al venciment del contracte no
s’hagués formalitzat el nou contracte que garanteixi la continuitat de la prestacié a
realitzar, en tal cas la persona adjudicataria haura de seguir prestant el serveis fins
que es formalitzi el nou contracte de conformitat amb alld que disposa |'article
288.a) de la LCSP.

| CLAUSULA SETENA. Manteniment i control de les instal-lacions

El manteniment de les instal-lacions d’electricitat i d’aigua, del sistema de
climatitzacié6 i de I'equipament en general anira a carrec de I’Ajuntament, a
excepcié de les instal-lacions especifiques de la zona de cafeteria que anira a carrec
de la persona adjudicataria.

El consum del subministrament d'aigua, d'electricitat, telefon... anira a carrec de
I’Ajuntament. La persona adjudicataria vetllara per qué es faci un consum racional i

sostenible d’aquests subministraments.
Si es produeix una negligéncia o es constata un mal Us per part de la persona

adjudicataria dels subministraments, en el sistema de climatitzaci6 o en les

instal-lacions de I'equipament, aquest se n’haura de fer carrec. En aquest sentit, en
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la zona destinada a les instal-lacions ha d’estar permanentment lliure i accessible,
quedant prohibit utilitzar-la com a magatzem de cap tipus.

La persona adjudicataria vetllara i garantira el bon Us de les instal-lacions, i
notificara a I’Ajuntament amb immediatesa qualsevol incidéncia al respecte.

| CLAUSULA VUITENA. Personal

El personal que la persona adjudicataria contracti haura de tenir la capacitat tecnica
i la formacidé necessaria per dur a terme |'objecte del contracte i estar en possessié

de les titulacions corresponents, d’acord a la normativa vigent.

Tot el personal empleat per a la prestacié del servei motiu d’aquest contracte ha de
dependre laboralment de la persona adjudicataria sense que entre aquell i el
Ajuntament hi hagi cap vincle funcionarial ni laboral. La retribucié del personal i
I'assignacié de les tasques laborals correspondra a la persona adjudicataria i sera el
responsable d’aplicar el conveni col-lectiu que correspongui.

La persona adjudicataria ha de vetllar per que hi hagi una continuitat en el
personal, evitant que es produeixin canvis i/o substitucions, si no sén estrictament
necessaris. Qualsevol modificacié en la relacié inicial de personal sera comunicada

aportant les noves dades de personal, juntament amb les funcions i titulacions.

La persona adjudicataria haura de garantir el cobriment de les abséncies del seu
personal, de forma immediata, de manera que, en cap moment de la prestacié del

servei pugui quedar reduida la dotacié de personal de I'adjudicacid.

La persona adjudicataria promoura i vetllara per la millora de la formacié dels
professionals.

La persona adjudicataria és responsable davant del Ajuntament de les faltes
comeses pels seus empleats durant la prestacié del servei i esta obligat a reparar-
les sens perjudici de les sancions que corresponguin en cada cas concret.

La persona adjudicataria ha de complir totes les disposicions vigents en materia

fiscal, administrativa i laboral, de Seguretat Social, de prevencié de riscos laborals i
de seguretat i higiene en el treball, aixi com la normativa interna del sector que
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Plec de clausules técniques per a la gestié del servei de consergeria, neteja, cafeteria i
vigilancia del Casal d'Avis i Centre Social de Bellavista

reguli I'objecte del contracte. L'incompliment d’aquestes obligacions per part de la
persona adjudicataria o la infraccié de les disposicions vigents sobre seguretat per
part del personal teécnic designat per ell no implica cap responsabilitat per a
I’Ajuntament. Sense perjudici del que s’ha exposat, I’ Ajuntament pot requerir que
la persona adjudicataria acrediti documentalment el compliment de les seves
obligacions.

La persona adjudicataria ha de garantir que el personal de servei segueixi una
uniformitat, on hi figurara com a minim el nom del servei i el logotip de
I’Ajuntament. La uniformitat sera previament autoritzada per I'Ajuntament. Aixi
mateix, ha de vetllar per mantenir una bona imatge, tant en el seu aspecte exterior
com en el tracte amb els usuaris.

La persona adjudicataria s’encarregara que el personal al seu carrec tingui prou
informacié en quant al funcionament del Centre i les instal-lacions, la titularitat del
servei, els carrecs politics i técnics responsables de la seva gestié i I'obligacié
d’'atendre les demandes que aquests puguin requerir.

En relacié a la continuitat del personal adscrit actualment, la persona adjudicataria
estara subjecte als requisits i efectes que preveu la legislacié laboral vigent i el
conveni col-lectiu aplicable.

| CLAUSULA NOVENA. Difusié del servei, documentacié i drets d’imatge

La titularitat de l'equipament i dels serveis que s’hi presten és municipal. Per
aquest motiu, la persona que gestioni els serveis ha de respectar escrupolosament
que:

- La representacié externa del Servei correspon al Ajuntament.

- Correspon també a I'Ajuntament la titularitat de qualsevol tipus de
documentacié derivada de la gestié i prestacié del servei.

- La persona adjudicataria no podra utilitzar el nom, el logotip del servei, ni la
imatge interna i externa de la instal-lacié sense que ho autoritzi préeviament i de
forma expressa el Ajuntament.

- Les persones implicades en el servei actuaran en tot moment atenent la
titularitat Municipal del servei, evitant dubtes o interpretacions incorrectes en quant
al caracter public i municipal del servei.

Pagina 12 de 16

Codi Validacio: 99XK394RN39TLYSYYTL4FIFX6 | Verificacio: https://lesfranqueses.eadministracio.cat/

Document signat electronicament des de la plataforma esPublico Gestiona | Pagina 12 de 16



- La marca de I'entitat adjudicataria no tindra preséencia en els elements de
retolacid, comunicacié, difusié i publicitat si no compta amb I’expressa autoritzacié
del Ajuntament.

- La inclusié de qualsevol logotip, marca o altres tipus de col-laboracions o
patrocinis hauran de comptar previament amb I'autoritzaci6 expressa del
Ajuntament.

- En qualsevol difusié escrita, verbal o visual, la persona adjudicataria ha de
fer-hi constar la titularitat municipal del servei aixi com els logotips i la imatge
grafica del Ajuntament i/o Ajuntament.

- En qualsevol element de retolacié i senyalitzacié del Servei hi ha de constar
sempre el seu caracter municipal i s'ha d’elaborar de conformitat amb els criteris i
la normativa municipal.

- La persona adjudicataria garantira que els usuaris disposin de la informacié
necessaria de qualsevol activitat o tramit amb el Ajuntament amb suficient temps
d’antelacié, d’acord amb els terminis i pautes establerts.

CLAUSULA DESENA. Finalitzacid del contracte i traspas

En el cas de finalitzacié del contracte de gestié del servei de consergeria, neteja,
cafeteria i vigilancia del Casal d’Avis i Centre Social de Bellavista per algun dels
motius previstos a la normativa sobre contractacié i que la nova adjudicacié del
servei no es faci a la mateixa empresa que s’havia adjudicat, el contractista que
finalitzi el contracte i la nova empresa adjudicataria realitzaran un traspas
d’informacié sobre el funcionament i organitzacié del servei, en el termini de 8 dies
previs a l'inici de la nova prestacié. L'Ajuntament supervisara i ordenara I'esmentat
traspas per tal de garantir que es faci adequadament.

Les Franqueses del Vallés, document signat electronicament al marge per la
Regidora de Gent Gran.
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Plec de clausules técniques per a la gestié del servei de consergeria, neteja, cafeteria i

vigilancia del Casal d'Avis i Centre Social de Bellavista

*ANNEX 1.

eInventari

Concepte

CUINA

peces de vaixella variada
2 paelles

2 cassoles

peces de coberteria variada
fogons cuina

pica

nevera gran bar-cafeteria
1 fregidora

microones

ZONA DE bar-cafeteria
cafetera

molinets

nevera

taula/nevera

rentaplats

caixa registradora

SALA

12 taules quadrades

12 taules rectangulars

1 taula gran

95 cadires

1 armaris de 3 cossos amb 6 portes
1 televisi6

3 estanteries

1 moble armari blanc
TERRASSA EXTERIOR

6 taules de marbre
27 cadires exterior
ALTRES

1 bar-cafeteriabacoa gran

1 bar-cafeteriabacoa petita

exterior+
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Plec de clausules técniques per a la gestié del servei de consergeria, neteja, cafeteria i
vigilancia del Casal d'Avis i Centre Social de Bellavista

*ANNEX 2.
*Frequiencies dels treballs de neteja

TREBALLS 1

. DIARI
FREQUENCIES

3 COPS
SETMANA

MENSUAL

ANUAL

Escombrat dels terres X

Fregat dels terres (en el
cas d’Us diari)

Escrupolosa neteja dels
lavabos, aparells sanitaris,
aplicant desinfectants i
ambientadors

Neteja de la pols de
taules, cadires, cendrers,
buidat de papereres i
neteja de mobiliari

Neteja de vidres de portes
d’entrada i portes de pas

Neteja de baranes i

similars

Neteja de vidres interiors,

exteriors, marcs i ampits

Neteja de punts de llum

Esteranyinar sostres i
parets

Neteja a fons del
mobiliari, arrambador,

formiques i detalls

Neteja de persianes

interiors i exteriors
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