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PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES

CONCESSIO DE L'US PRIVATIU DEL DOMINI PUBLIC
DESTINAT A L’EXPLOTACIO DEL BAR RESTAURANT DEL
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1. OBJECTE

El contracte té per objecte la concessié de I'Us privatiu de domini public per a
I'explotacié del bar restaurant del poliesportiu municipal Salvador Gimeno, a Sant Joan
Despi.

Aquest espai per a I'is privatiu esta integrat dintre de la instal-lacié esportiva del
poliesportiu Salvador Gimeno donant servei als usuaris i usuaries d’aquest equipament
esportiu.

Aixi mateix, és un espai obert a I'exterior que funciona, també, independent de la
dinamica de la propia instal-lacié esportiva.

El complex de poliesportiu Salvador Gimeno és un bé de domini public afectat al servei
public en els termes de l'art. 5 del Reglament de patrimoni dels ens locals de
Catalunya aprovat per Decret 336/1988, de 17 d’octubre.

Actualment és un espai de restauracié que ofereix una gran varietat de prestacions als
seus clients: esmorzars, menu diari, sopars, berenars i dinars/sopars per a grups.

L’Ajuntament licita la concessié demanial d’aquest bar restaurant amb la voluntat de
gue esdevingui un espai on la qualitat i les caracteristiques del servei estiguin en
sintonia amb la finalitat i activitats de 'equipament esportiu.

El compliment de les obligacions i I'abast dels drets i facultats inherents a aquesta
concessié s’ajustaran a les determinacions d’aquest Plec, del Plec de Clausules
Administratives Particulars, als reglaments i instruccions que hagi dictat i/o pugui dictar
I'Ajuntament, i a la normativa que li sigui d’aplicacio.

El concessionari podra gestionar les instal-lacions descrites en la documentacio
técnica que s'annexa al Plec, amb I'Unica finalitat d’oferir I'activitat de bar restaurant i
sota les segiients condicions generals:

a) No es podra fer cap mena de construccié, adequacio i instal-lacié en
'espai descrit, ni cap tipus de senyalitzacid6 o anunci publicitari, sense
l'autoritzacio prévia de I'Ajuntament. Tampoc estara permés emmagatzemar,
fora dels limits del local destinat a magatzem, productes, caixes, residus o
mobiliari.

b) Les obres de conservacid i adaptacié que el concessionari consideri
necessaries per a ladequada explotacid del bar restaurant degudament
autoritzades per I'Ajuntament- seran integrament al seu carrec, restant obligat
a sol-licitar a tal efecte les corresponents llicéncies municipals i sotmetent-se,
en el que es refereix a I'execucido d’obres, a les directrius que assenyali
'Ajuntament. Aquestes obres quedaran a benefici de I'immoble, sense dret a
cap indemnitzacio per part de I'adjudicatari.
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c) El local esta dotat dels elements basics que formen part de la concessio
demanial (instal-lacié eléctrica, d’aigua, gas climatitzacié i ventilaci6). El
concessionari haura de dotar I'espai de tot el necessari per dur a terme el seu
projecte d’explotacié. Tots els elements aportats com a inversié pel
concessionari, una vegada finalitzada la concessid, podran ser retirats per
I'adjudicatari, amb la excepcio de les inversions estructurals de obra i elements
permanents que restaran en la propietat municipal.

LEGALITZACIO DE L’ESTABLIMENT

El concessionari del bar restaurant haura de complir amb les obligacions i comptar
amb els permisos corresponents a l'activitat que desenvolupara, entre d’altres, els
seguents:

3.

Llicéncia d’activitats.

Registre sanitari. El concessionari ha d’estar inscrit al registre sanitari
d’industries i Productes Alimentaris de la Generalitat.

Permisos i autoritzacions. El concessionari ha d’obtenir els permisos i
autoritzacions corresponents per a I'exercici de 'activitat de bar restaurant.
Complir tota la normativa de higiene, de seguretat i salut i de respecte al medi
ambient.

Complir tota la legislacio laboral que afecti a la prestacié d’aquest contracte.

FUNCIONAMENT DE L’ACTIVITAT DE BAR RESTAURANT

3-1- Calendari anual i horaris d’obertura

Aquesta activitat esta orientada a cobrir les necessitats del funcionament del
poliesportiu Salvador Gimeno, i també té una accés diferent a I'entrada principal que li
permet funcionar quan la instal-laci6 esta tancada.

L’activitat disposa de terrassa.

El bar
estigui

restaurant haura d’obrir, com _a minim, els dies que la instal-laci6 esportiva
oberta al public, segons calendari oficial de la temporada que tingui la

instal-lacio.

Els horaris minim d’obertura de la instal-lacié seran els seguents:

De dilluns a divendres de 08:00 a 23:00 h.
Dissabte de 09:00 a 21:00h.
Diumenge de 09:00 a 15:00 h.

El concessionari exposara a I'exterior de I'establiment I'horari definitiu d’obertura del
bar restaurant.
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Amb motiu de la pandémia provocada per la Covid-19, o situacié equivalent, el
bar restaurant complira els horaris d’obertura i tancament que les autoritats
competents (sanitaries, Procicat, etc.) estableixin en cada moment.

3-2- Prestacions minimes que caldra oferir

Aquesta instal-lacio té una gran varietat de potencials clients que déna lloc a diferents
opcions de prestacions.

Les prestacions minimes a efectuar sén les seguents:
3-2-1- Esmorzars.

Entrepans.

Torrades.

Pastes diverses, croissants,etc.

Begudes calentes i fredes. Suc de taronja.

3-2-2- Menu de migdia.
¢ Menu variat amb oferta de, com a minim, tres primers i tres segons plats.

3-2-3- Berenars.

Entrepans.

Torrades.

Pastes diverses, croissants,etc.

Begudes calentes i fredes. Suc de taronja.
Pastissos i rebosteria.

3-2-4- Menu i/o carta els caps de setmana.

Com a minim els caps de setmana el bar restaurant oferira un menud especial de cap
de setmana.

3-2-5- Menus de grups.

Per a celebracions, grups i equips esportius s’oferiran menus especials per aquests
col-lectius, amb una bona relacié preu/qualitat.

3-2-6- Menu campus.

Tenint en compte que a Nadal, Setmana Santa i estiu es poden realitzar campus
esportius a la instal-lacio, el concessionari te 'obligacié d’oferir un menu setmanal de
dilluns a divendres destinat a nens i nenes de 4 a 14 anys, en el cas que es facin.

Els diferents operadors hauran de presentar un projecte de gestié del bar restaurant on
guedaran recollits tots els aspectes de les prestacions que s’oferiran.
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3-3- Preus

Cada operador presentara la relaci6 de preus que vol aplicar a la seva oferta de
serveis.

El preus hauran d’estar en la mitjana de preus que, per aquest tipus de serveis,
s’estiguin aplicant en establiments similars de I'entorn. Cal que aquesta relacié de
preus reculli tota la gama de serveis que prestara el concessionari, inclosos els preus
de menus de grups i el preu de menus de campus.

El concessionari esta obligat a admetre el pagament amb targetes de credit i debit, aixi
com els tiquets restaurant més habituals.

3-4- Inexisténcia d’exclusivitat

L’explotacio del negoci del bar restaurant del poliesportiu Salvador Gimeno no implica
exclusivitat de cap mena, ni al propi edifici ni al seu entorn.

3-5- Maquines de vending i maquines escurabutxaques

Esta totalment prohibit que, tant al recinte interior com a la terrassa, el concessionari
instal-li maquines de vending, maquines escurabutxaques o altres maquines de venda
boletes o joguines pels nens/es.

3-6- Imatge i disseny

El concessionari tindra tots els espais en un ordre correcte, mantenint una imatge
agradable i atractiva pels clients.

Resta especialment prohibit tenir materials, capses i elements apilats pel mig
distorsionant una bona imatge dels espais.

3-7- Altres aspectes a considerar

El concessionari no podra usar en I'explotacié del bar restaurant estris com plats, gots,
copes, tasses, i coberts d’un sol Us integrament fabricats en qualsevol varietat de
plastic, de conformitat amb la prohibicié establerta a tal efecte a la Directiva (UE)
2019/904 del Parlament Europeu i del Consell de 5 de juny de 2019 relativa a la
reduccio de l'impacte de determinats productes de plastics en el medi ambient.

4. DESCRIPCIO DELS ESPAIS | DE LES INSTAL-LACIONS
Els espais objecte d’aguesta concessié demanial sén:

e Un local de 225 m2, amb dos espais: un tancat de 32’8 m2 destinat a cuina i la
resta de 192’2 m2, que disposa de mostrador i barra.
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e Un magatzem de 53 m2, aproximadament, per guardar material i productes
diversos del bar restaurant. Aquest magatzem esta situat a prop, pero en un
espai diferent als descrits en I'apartat anterior.

e A l'exterior del bar restaurant la instal-laci6 disposa d’un espai de terrassa de
283’20 m2. El concessionari podra fer Us d'aquest espai amb l'objectiu de
millorar les prestacions que ofereix la concessié, formant part de la concessio.
El 80 % d’aquest espai es podra destinar a terrassa de la concessio i el 20 %
d’espais es reservaran com espais de circulacio i de pas.

El concessionari es fara responsable de la neteja i bon estat de conservacié dels
diferents espais que formen part de la concessié demanial.

A més a més, els usuaris i usuaries del bar restaurant disposen dels lavabos publics
de la instal-lacié que es troben al costat del local, integrats en la instal-lacié esportiva.

L’adjudicatari no pot cedir, subcontractar o utilitzar els espais i bens cedits per
subministrar serveis extern, al marge dels previstos en aquesta concessio.

Correspon al concessionari lliurar els locals i 'equipament en general en bon estat i
plena operativitat en acabar el periode contractual, per tal de qué el nou concessionari,
si fos el cas, pugui continuar realitzant I'activitat amb normalitat.

Les instal-lacions de proteccié contra incendis, instal-lacions electriques de baixa
tensid, aigua, gas, clima i telefonia s’han de revisar per empreses inscrites en el
Registre d’Agents de la Seguretat Industrial de Catalunya (RASIC), han de disposar
del corresponents certificats de funcionament i la Declaraci6 Responsable per a la
posada en servei, la modificacié, el canvi de titular o la baixa d’'una instal-lacié de
seguretat industrial (Document emés per la Generalitat de Catalunya), juntament amb
els registres dels Documents de registre d’instal-lacions técniques de seguretat
Industrial de Catalunya (RITSIC).

Qualsevol alteracié o modificacié de les instal-lacions existents han de ser aprovades
préviament per I'Ajuntament

VISITA ALES INSTAL-LACIONS DEL BAR RESTAURANT

S’organitzara una visita opcional de la instal-lacié del bar restaurant, una vegada
publicada la licitacié al Perfil del contractant. La data de la visita es comunicara a
través del Perfil del contractant.

Previament al dia concertat de visites s’haura d’enviar una sol-licitud al correu
electronic contractacio@sjdespi.net indicant:

¢ Nom de la persona fisica o juridica
e Dades de la persona que visitara les instal-lacions, incloent el document
d’identificacio.
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5. DURADA DE LA CONCESSIO

La durada de la concessi6 es fixa en SIS ANYS comptadors a partir de la data que
figuri en el document administratiu de formalitzacié de la concessio.

La vigéncia d'aquesta concessi6 podra ser prorrogada de mutu acord i de forma
expressa per periodes anuals fins un maxim de QUATRE anys, fins a un total de DEU
anys.

En cas d’extincié de la concessio, I'adjudicatari haura de continuar prestant 'activitat
de bar restaurant fins que el seguient adjudicatari se’n faci carrec.

A Tinici de la concessié demanial es fara una acta en la que s’hi fara constar I'estat de
'espai concessionat. A la seva finalitzaci6 es fara una acta de recepcié del bar
restaurant en la que s’hi fara constar I'estat en qué es retorna els espais objecte de
concessio.

En el cas que I'estat de conservacié no sigui 'adequat es fara constar a I'acta i el valor
de les reparacions que s’hagin de dur a terme es restara de la garantia definitiva.

El concessionari es fara carrec del manteniment derivat de les disposicions juridiques i
administratives vigents. Per aix0, haura de contractar les empreses de manteniment
autoritzades corresponents per fer les revisions obligatories de gas natural i d’extintors.

6. INICIDE L'ACTIVITAT

L'inici de l'activitat sera dintre del termini maxim de trenta dies habils a partir de la data
de formalitzacié del contracte. En aquest periode de temps el concessionari realitzara
les actuacions de condicionament i equipament necessaries per iniciar I'activitat.

Si l'adjudicatari considerés que cal fer alguna actuacié de millora que signifiqgués una
ampliacid d’aquest periode de trenta dies habil haura de comunicar-ho abans de la
signatura del contracte, per la seva autoritzacio.

7. MOBILIARI, EQUIP | UTILLATGE

L’'equipament de qué disposi el bar restaurant s’haura de renovar. Per tant, el
concessionari del domini public haura d’equipar integrament, al seu carrec, I'espai de
la concessié amb els aparells d’hostaleria, mobiliari i vaixella que siguin necessaris per
a I'explotacié del negoci.

El mobiliari consistira, entre d’altres elements, de: taules, cadires, maquinaria diversa
(cafetera, rentavaixelles, frigorific,...) parament, vaixella, utillatge,..., i qualsevol altre
element que sigui necessari per al correcte funcionament de I'objecte de la concessio.
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El concessionari no podra usar en I'explotacié del bar restaurant estris com plats, gots,
copes, tasses, i coberts d’'un sol Us integrament fabricats en qualsevol varietat de
plastic, de conformitat amb la prohibicié establerta a tal efecte a la Directiva (UE)
2019/904 del Parlament Europeu i del Consell de 5 de juny de 2019 relativa a la
reducci6é de I'impacte de determinats productes de plastics en el medi ambient.

Sera obligacié del concessionari, tenir en perfecte estat de conservacié tot
'equipament actual de la instal-lacié aixi com el nou que es pugui instal-lar.

Qualsevol tipus d’inversio que afecti a I'estructura del domini public de la concessio
haura de comptar, préviament, amb l'autoritzacié de I’ Ajuntament i complir amb els
requisits que estableixin la normativa d’aplicacid.

L’equipament que aporti el concessionari adjudicatari, un cop finalitzi la concessio
demanial se I'’haura d’emportar tot, deixant el local lliure de qualsevol estri, mobiliari,
etc. que hagi aportat ell.

Una vegada finalitzada la concessio, tot I'equipament estructural que quedi incorporat
permanentment als espais de la concessio restara propietat de '’Ajuntament. La resta
quedaran a disposicid6 de I'empresa, en cas de no continuar en la prestacié de
l'activitat.

8. CANON

El canon anual minim a satisfer i que constituira el canon base de licitacio, es fixa en la
guantitat de 39.206,75 euros anuals, I''VA no inclos.

Els licitadors, de conformitat amb el que disposa la clausula d'aquest plec relativa als
criteris d'adjudicacio, hauran d'igualar o millorar a I'alca lI'import fixat com a canon base
de licitacio.

El canon definitiu sera aquell que resulti del proposat a l'alca per part del/de la
licitador/a que resulti adjudicatari, d’acord amb la seva proposicié economica.

9. REVISIO DEL CANON

Aquest canon sera revisat anualment, a partir de la data d’adjudicacio, aplicant com a
index de revisio la variacié de I'lPC general que fixi I'Institut Nacional d’Estadistica.

10. DESPESES A CARREC DEL CONCESSIONARI | ALTRES OBLIGACIONS

Seran a carrec del concessionari totes les despeses directes o indirectes que siguin
necessaries per a la normal execucid de les obligacions derivades d’aquesta
concessid, i, concretament:

a) Les despeses necessaries per a l'inici de I'activitat.
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Tramitar la corresponent llicéncia d’obres i/o d’activitat.

En general, totes les despeses derivades de I'explotacié del bar restaurant i les
seves instal-lacions.

Les despeses de personal i les corresponents a les carregues laborals de tot
ordre. L'Ajuntament no tindra cap relacié juridica ni laboral amb el personal de
'empresa adjudicataria, la prestacié de I'activitat no conferira al seu personal la
condici6 d’empleat public, essent a compte de I'empresa la totalitat de les
obligacions, indemnitzacions i responsabilitats que neixin derivades de la
contractacio del personal vinculat a la prestacio objecte de la concessié demanial.

Les despeses derivades de Il'aplicacio de les disposicions legals sobre seguretat i
salut en el treball.

Els tributs o qualsevol altres exaccions fiscals derivats del contracte i de I'activitat
del concessionari en la seva execucio.

Els impostos, taxes o despeses de qualsevol ordre, tant municipals com
provincials, autonomics o estatals, corresponents a la sol-licitud i obtencié dels
permisos i llicencies necessaris per a I'exercici de I'activitat, incloses les taxes per
prestacio dels treballs d’inspeccié i qualsevol altre que sigui aplicables d’acord
amb les disposicions vigents.

Realitzar les reparacions que els Serveis Técnics de I'’Ajuntament indiquin, perquée
les instal-lacions estiguin sempre en perfectes condicions d’us i funcionament.

Qualsevol altre despesa que, d’acord amb les disposicions d’aquest plec o la seva
oferta, hagi d’assumir el concessionari.

Tots els productes de neteja i desinfeccié seran per compte de [I'adjudicatari.
Aquests productes, al igual que qualsevol altra substancia perillosa,
s’emmagatzemara en un lloc separat, on no existeixi cap risc de contaminacio per
als productes alimentaris i estaran degudament etiquetats.

Complir la normativa legal en matéria de condicions higiéniques respecte als
productes servits en el seu local. Els proveidors d’aquests productes hauran
d’estar acreditats i 'adjudicatari sera responsable de les alteracions que aquests
puguin presentar. L’adjudicatari haura de poder acreditar al proveidor immediat de
les matéries primeres utilitzades i dels productes emmagatzemats. L’Ajuntament
vetllara per la qualitat i higiene del servei, mitjangant els mecanismes que consideri
oportuns.

Per tal d’assegurar les condicions higienico-sanitaries de [I'establiment i les
activitats sanitaries, sense detriment de qualsevol altre requeriment legislatiu
I'adjudicatari haura de:

-Treballar d’acord a unes practiques correctes d’higiene.
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-Tenir en compte que tots aquells elements que aporti per al bon
funcionament de l'activitat hauran de permetre un facil manteniment i neteja i
permetran unes practiques correctes d’higiene, deixant en tots els casos un
espai de treball suficient que permeti una realitzacié higienica de totes les
operacions.

-Tenir en compte que tots aquells elements que aporti per a la conservacio i
manteniment dels aliments a temperatura controlada hauran de disposar de
termometre.

-Retirar amb la major brevetat possible els residus i mantenir-los fins a la seva
eliminacié en contenidor previstos de tancament, en el cas dels de les zones
en les que es manipulin aliments, el sistema d’obertura haura de ser no
manual.

-Garantir la supervisio i instruccié o formacioé de tot el personal manipulador
d’aliments en questions d’higiene alimentaria d’acord a la seva activitat.
-Higienitzar amb meétodes mecanics que assegurin una correcta neteja i
desinfeccid tots els contenidors per a la distribuci6 de menjars, vaixelles i
coberts que no siguin d’un sol Us.

-No instal-lar elements que persegueixin evitar que es puguin veure les zones
de manipulacié d’aliments des de les zones destinades als usuaris del bar.

m) L’adjudicatari exposara en un lloc visible de I'establiment la relacié de preus dels

p)

productes.

No vendra tabac i respectara la normativa vigent en matéria de consum de tabac
dels menors d’edat.

No es pot vendre ni subministrar cap mena de beguda alcoholica als menors de
setze anys, ni begudes alcoholiques de més de vint-i-tres graus als menors d'edat
majors de setze anys. L’adjudicatari haura de fer constar en lloc visible la
prohibicié de vendre begudes alcoholiques als menors d’edat.

S’haura de fer carrec dels controls sanitaris corresponents, incloent els controls de
legionel-losi i tractament antiplagues.

En cap cas sera responsable I'Ajuntament, davant de tercers, de la falta de pagament
pel concessionari de les despeses al seu carrec.

INVERSIONS DE REPOSICIO | MILLORA

Les empreses licitadores hauran de presentar un pla detallat d’inversions a realitzar
per executar el seu projecte d’explotacié de la concessid. Es valorara la adequacio de
la proposta d’inversio a I'objecte d’aquesta concessio.

Aquest pla detallat haura d’incorporar les seguents dades:

1- Relacié detallada de les actuacions d’adequacié dels elements fixes que
formen part de I'edifici, mobiliari, maquinaria i elements a incorporar a la
concessio.
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2- Preu detallat de cada actuacio d’inversié a realitzar, detallant unitats i qualitats.
3- Pressupost total de les inversions que es realitzaran.

Qualsevol alteracid o modificacié de les instal-lacions existents han de ser aprovades
préviament per 'Ajuntament.

12. SUBMINISTRAMENTS ENERGETICS | D’AIGUA POTABLE

L’empresa adjudicataria del contracte, a l'inici de la concessi6, haura de formalitzar
lalta o el canvi de titular o la subrogacié (segons s’escaigui) dels subministraments
energeétics i d’aigua potable de qué disposa I'establiment en un termini maxim de 5
dies habils des de la formalitzacié del contracte, a fi i efecte que en el cas del canvi de
titular o la subrogacio siguin efectives en un termini maxim de 40 dies naturals.

L’Ajuntament, si escau, facilitara la documentacié técnica de les instal-lacions de qué
disposi, en cas que aquesta documentacio fos necessaria per realitzar els tramits.

L’empresa adjudicataria podra contractar el proveidor energétic que consideri més
oportd, sense cap altra subjeccié que I'obligacié de fer front a la despesa a la que els
subministraments donin lloc (les factures).

Qualsevol canvi de potencia (en el cas del subministrament eléctric) o de cabal
contractat (en el cas de l'aigua), o del cabal i la pressié (en el cas del gas) respecte
lestat inicial dels subministraments a la data de formalitzacié6 del contracte de
concessio de I'is privatiu, anira a carrec exclusivament de 'empresa adjudicataria (els
tramits i les despeses) i, previament a la seva tramitacié, ho haura de comunicar
formalment a I'Ajuntament per tal que els dérgans competents autoritzin els canvis en
els subministraments.

En el cas en qué l'establiment sigui un local integrat dins d’'un edifici municipal i no
disposi d’algun subministrament independent d’aquest edifici principal I'Ajuntament
instal-lara un comptador energétic o d’aigua potable a 'escomesa de la instal-lacié.

Amb periodicitat mensual o bimensual, els serveis técnics municipals faran la lectura
del comptador energétic i es calculara la despesa derivada del consum mesurat.

L’Ajuntament emetra la factura corresponent, amb periodicitat mensual o bimensual
segons la lectura del comptador efectuada pels serveis técnics municipals, de la
despesa derivada del consum energétic o d’aigua potable.

Aquest calcul es fara de manera proporcional comparant el consum del local i el
consum de l'edifici segons la factura del proveidor municipal per al mateix periode de
lectures de comptador. S’emprara la seguent férmula per al calcul:

Consum Local

FacAJ = FacCIA x
acAj=Fac Consum Edifici

On:
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FacAJ és la factura que emetra I'Ajuntament a carrec de I'empresa
adjudicataria.

FacCIA és la factura de la companyia proveidora de I'Ajuntament

Consum Local és el consum mesurat del local concessionat

Consum Edifici és el consum mesurat de I'edifici segons la factura

L’empresa adjudicataria en cas que no li sigui d’interés aquesta vinculacié energética
amb I'Ajuntament podra sol-licitar un subministrament individualitzat a les companyies
distribuidores. Totes les despeses que ocasionin aquests tramits seran a compte de
'empresa adjudicataria, aixi com també les posteriors factures dels proveidors.

A la finalitzacié del contracte de concessié de I'Us privatiu, i amb una antelacié minima
de quaranta dies naturals respecte a aquesta data, 'empresa concessionaria lliurara
les dades i la documentacié técnica de les instal-lacions i dels subministraments
energétics i d’aigua potable que li requereixi 'Ajuntament a fi i efecte que I'’Ajuntament
pugui tramitar el canvi de titular o subrogacié dels subministraments que el
concessionari tingui contractats.

El no compliment d’aquests terminis o del lliurement de la documentacié prescriptiva
comportara que el concessionari s’hagi de fer carrec de la despesa derivada dels
consum més enlla de la data de formalitzacio del contracte, fins a un periode maxim de
2 mesos addicionals. En el cas contrari, el concessionari quedara alliberat de fer front
a la despesa des del mateix moment en qué es formalitzi la finalitzacié del contracte i
sera '’Ajuntament qui fara front a la despesa.

La documentacié per tramitar els canvis de titular de subministraments energetics i
d’aigua potable a la finalitzacié del contracte restaran a I'Ajuntament de Sant Joan
Despi, i el concessionari haura de desplacar-se a les dependéncies municipals per a la
signatura dels documents de canvi de titularitat, en cas que s’escaigui i no es pugui fer
la tramitacio i signatura completament telematica.

13. INSPECCIO

L’Ajuntament podra inspeccionar les instal-lacions objecte de la concessid en
gualsevol moment per a comprovar el compliment de les normes especificades en
aquest plec, sense perjudici que l'adjudicatari hagi de complir, en I'exercici de
I'explotacid, les normes vigents.

14. CONDICIONS ESPECIALS D’EXECUCIO.

a) Condicions especials socials:

- Llenguatge i imatges no sexistes: L’empresa concessionaria ha de garantir que en
les activitats derivades de I'execucié de la concessid no s'utilitzen llenguatge o
imatges sexistes.

- Igualtat d’oportunitats i no-discriminacié de les persones LGTBI: La Llei catalana
11/2014, de 10 d’octubre, té l'objecte de garantir els drets de lesbianes, gais,
bisexuals, transgéneres i intersexuals (LGBTI) i per eradicar ’'homofobia, la bifobia i la
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transfobia. L’article 21.b).5&. estableix que les empreses han d’adoptar codis de
conducta i protocols d’actuacié per assegurar la igualtat d’oportunitats i la no-
discriminacioé de les persones LGTBI.

En l'execucid del contracte de concessié s'hauran de donar les condicions en qué
calgui assegurar I'aplicacio correcta de la Llei 11/2014.

- Col-laborar en l'efectivitat de les obligacions legals imposades pel Reial decret
203/2010, de 26 de febrer, pel qual s’aprova el Reglament de prevencié de la
violéncia, el racisme, la xenofdbia i la intolerancia en I'esport, especialment en el seu
article 25, respecte la prohibicié d’introduccié i venda de tota classe de begudes
alcoholiques en els recintes esportius, especialment quan se celebren competicions
esportives.

b) Condicions especials mediambientals:

El concessionari haura de fer la recollida selectiva de les diferents tipologies de
residus originats en les instal-lacions, aixi com fer-se carrec de la seva correcta gestio
i de les despeses associades. L'adjudicatari ha de disposar de contenidors especifics
per a dipositar les diferents fraccions de residus generats, que com a minim seran per
al vidre, paper i cartrg, brossa organica, brossa inorganica i envasos i oli vegetal usat.
Aquests contenidors han d'estar en condicions adequades d'higiene i seguretat,
identificats convenientment i situats a prop dels llocs de generaci6 per tal de facilitar-
ne la utilitzacié correcta. Aixi mateix, s'ha tenir programat una frequéencia de buidatge
dels contenidors adequada a la tipologia del residu considerat.

¢) Sotmetiment a la normativa en materia de proteccio de dades:

L’empresa contractista té I'obligacié de sotmetre’s a la normativa nacional i de la Uni6
Europea en matéria de proteccié de dades i respectar-la, amb l'advertiment que
aquesta obligacio té el caracter d’obligacié contractual essencial.

Aquestes condicions tenen el caracter d’obligacions contractuals essencials, a I'efecte
de qualificar el seu incompliment com a causa de resolucié d’acord amb els articles
202.3i211.fde la LCSP.

15. CRITERIS D'ADJUDICACIO

L'adjudicacié d'aguesta concessio es realitzara mitjangant la valoracié d'una pluralitat
de criteris. La puntuacié maxima a obtenir per la suma dels valors obtinguts en cada
un dels criteris és de 100 punts, distribuida en un maxim de 51 punts corresponents a
criteris avaluables de forma automatica i 49 punts corresponents a criteris subjectius
gue requereixen d'un judici de valor.

a) Criteris d'adjudicaci6 vinculats a |I'objecte del contracte avaluables de forma
automatica:

Oferta de canon (fins a 51 punts):

L’'oferta que presenti el canon més alt obtindra la maxima puntuacié. La resta
d’ofertes seran avaluades de forma proporcional. La férmula a aplicar sera:
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Canon a valorar
Canon més alt dels oferts

X puntuacié maxima

b) Criteris_vinculats _a l'objecte del contracte que per a la seva avaluacié
requereixen d'un judici de valor:

Projecte d'Explotaci6 presentat pels licitadors, fins a 49 punts.

En aquest apartat de la fase d'avaluacié de les ofertes s'analitzara el projecte
d'explotacio de I'activitat elaborat pels licitadors. S’hi hauran de plasmar totes les
caracteristiques de l'activitat del bar restaurant que el licitador consideri
necessaries per tal que I'Ajuntament pugui avaluar el grau de qualitat de l'oferta, la
seva adequacio a la finalitat de la concessio i a les necessitats de I'entorn on esta
ubicat, el grau de qualitat del servei a prestar, els mecanismes de control de
qualitat inherents a l'activitat de restauracio, i els eventuals valors afegits de les
propostes de cada licitador.

Els licitadors presentaran I'oferta relativa a aquest apartat mitjangant un document
degudament indexat, enquadernat i numerat sota el titol: "PROJECTE
D'EXPLOTACIO DE L'ACTIVITAT DE BAR RESTAURANT DEL POLIESPORTIU
SALVADOR GIMENQO", que obligatoriament tindra com a minim el seguent
contingut i els seglients apartats:

1. Definicio del projecte (fins a 10 punts)
Es valorara I'ampliacié de I'horari minim que consta en aquest Plec sempre que
representi una millora del servei per a les persones usuaries del poliesportiu,
les propostes d’activitats en col-laboracié amb les entitats esportives, accions
per a la fidelitzaci6 i atraccié de clientela, mesures de gesti6 ambiental i
mesures d’eficiéncia energética, aixi com l'orientacié que es vulgui donar a
l'activitat que impliquin un plus de qualitat i/o d’innovacié.

2. Serveis que s’oferiran (fins a 10 punts)
A més dels serveis basics que s’han de cobrir segons el plec, es valoraran les
propostes de nous serveis i/o activitats que aportin una major varietat de
possibilitats, una major oferta als clients i una major dinamitzacié de I'espai.

3. Compromisos de millora directament relacionats amb la concessio (fins a
15 punts)
Tenint en compte l'obligacié contractual de fer I'adquisicié d’electrodomeéstics,
utillatge, mobiliari, i tot alld gue sigui necessari per posar en funcionament el
bar restaurant, es valorara la relacié detallada de les actuacions d’adequacio
dels elements fixes que formen part de I'edifici, mobiliari, maquinaria i elements
a incorporar a la concessio, es valorara:
- Preu detallat de cada actuacio d’inversié a realitzar, amb desglossament de
les unitats i qualitats.
- El volum economic total de la inversié a executar.

Cami del Mig, 9
Tel. 93 480 60 00 — Fax 93 480 60 55
08970 Sant Joan Despi



" AJUNTAMENT DE

ol SANT JOAN DESPI
YR

4. Organitzaci6, qualificacié professional i dimensio de la plantilla de

personal que es destinara al funcionament habitual del bar restaurant (fins a 5
punts)
En aquest ambit es valorara I'organitzacié del personal, la seva qualificacié i la
guantitat de recursos humans que s’assignin. També es valorara qualsevol
aspecte relacionat amb els recursos humans i totes les propostes que millorin
la qualitat de l'activitat envers al client.

5. Protocols de neteja i manteniment de les condicions higiéniques i
sanitaries (fins a 5 punts)
Sobre les requerides en aquest tipus d’activitat, i amb especial referéncia a les
mesures d’higiene i neteja establertes per les autoritats competents per fer front
a la Covid-19, o altra situacio equivalent.

6. Aspectes relatius a la imatge del bar restaurant (fins a 4 punts)
Es valorara la proposta en quant a la imatge del propi local (decoracié), com
d’'altres aspectes complementaris del funcionament del bar restaurant:
uniformitat del personal, publicitat, etc.

Els licitadors hauran d’incloure un PROJECTE que podra tenir una extensié maxima
de 14 fulls a doble cara (28 pagines), lletra Arial 11 i un espaiat de 1,5. En l'extensioé
maxima no es comptara la portada, I'index ni aquells annexes amb grafics, taules,
imatges o similars que es limitin a complementar el contingut de la memaoria perd no en
representin una ampliacié. No obstant, els esmentats annexos tindran una extensio
maxima de 3 fulls, a doble cara (6 pagines).

La puntuaci6 a atorgar del PROJECTE sera ponderada en funci6 de la seva
rellevancia , a cada apartat, segons la puntuacié seguent:

Proposta gens adequada: el 0% de la puntuaci6 atorgada a cada apartat.
Proposta poc adequada: el 25% de la puntuaci6 atorgada a cada apartat.
Proposta adequada: el 50% de la puntuacié atorgada a cada apartat.
Proposta forga adequada: el 75% de la puntuacio atorgada a cada apartat.
Proposta molt adequada: el 100% de la puntuacio atorgada a cada apartat.

A la data de la signatura electronica.

Cap del Servei d’Esports, José Antonio Pérez Fornas
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