Ajuntament de
Vila-rodona

Francesc Pros Francesch, secretari de I’Ajuntament de Vila-rodona, (comarca de
I'Alt Camp),

CERTIFICA:
Que, s’ha dictat el seguent decret d’alcaldia:

<< Atesa la necessitat de realitzar la contractacié del servei de menjador escolar
curs 2021-2022.

Ates que donada la caracteristica del servei es considera com procediment més
adequat el procediment obert, simplificat.

Atés que es va emetre informe d'Intervencié sobre el percentatge que suposa la
contractacio en relacié amb els recursos ordinaris del pressupost vigent.

Ates que es va emetre Informe per Secretaria sobre la Legislacio aplicable i el
procediment a seguir i organ competent per a aprovar i adjudicar el contracte.

Atés que per Resolucio d'Ajuntament de data 15 de juny de 2021 es va aprovar
iniciar I'expedient per a la contractacio referenciada motivant la necessitat i
idoneitat de la contractacio proposada.

Atés que es va redactar i va incorporar a l'expedient el Plec de Clausules
Administratives Particulars que han de regir I'adjudicacié del contracte.

Atés que es va realitzar per Secretari-Interventor la retencié de credit oportuna.

Atés que mitjancant Resolucié d'Ajuntament de data 15 de juny de 2021 va
aprovar lI'expedient i els Plecs de Clausules Administratives per a l'adjudicacié de
del servei de menjador escolar curs 2021-2022, procediment obert simplificat, aixi
mateix es va procedir a autoritzar la despesa que suposa l'adjudicacio del mateix.

Atés que es va publicar anunci de licitacié per termini de vint dies habils en el Perfil
de contractant de I'0rgan de contractacid, a fi que els interessats presentessin les
seves proposicions.

Atés que durant la licitacid es van presentar les proposicions que consten en
I'expedient.

Ates que es va constituir la Mesa de contractacio, organ competent per a la
valoracio de les proposicions.
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Vista I'acta de la mesa de contractacio que literalment diu:

<< Reunits a l'Ajuntament, el dia 23 d'agost de 2021 a les 19:00 hores, es
constitueix la Mesa de Contractaciéo per a l'adjudicacio del servei de menjador
escolar curs 2021-2022.

Vist I'acta d’obertura del dia 12 de juliol de 2021, que literalment diu:

<< Reunits a la Sala de Plens de I'Ajuntament de Vila-rodona, el dia dotze de juliol
de dos mil vint-i-U, a les dinou hores, es constitueix la Mesa de Contractacio per a
I'adjudicacioé del contracte de gestidé del servei public de menjador escolar, curs
2021-2022, formada pel Sr. Ramon M. Bricollé Montragull, que actua com a
president, el Sr. Francesc Pros Francesch, com a vocal i interventor de la
Corporacio, el Sr. David Rodriguez Vergara, que actua com a vocal, i per ultim la
Sra. Elionor Vila Calaf, que actua com a secretaria de la Mesa.

Es convida al interessats per tal de comprovar els sobres presentats.
A continuacio, es procedeix a la calificacié previa dels documents presentats en
temps u forma, ordenant el President I'obertura dels sobre “A” que fan referéncia a

la documentacié administrativa.

El President acorda procedir a examinar formalment la documentacio presenta,
donant fe la Secretaria de la relacié de documents administrativa.

La Mesa de Contractacié declara admeses les seglients proposicions:

1. Serveis a menjadors Col-lectius MF, SCP
A I'expedient queden totes les proposicions presentades. Tot seguit, s’obren les
ofertes economiques pero no es fa cap adjudicacio, ja que el preu es valora en un
20% i pel que fa a al qualitat, la seva valoracio és d’un 80%, per tant, I'oferta ha de

ser analitzada per un técnic competent en la mateéria.

Tant bon punt es disposi de l'informe técnic, es tornara a reunir la Mesa de
Contractacio.

El President déna per acabada la reunid, a les dinou hores, quinze minuts, que
certifico.>>

Vist I'informe favorable de la nutricionista que literalment diu:
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<< Valoracio licitacions servei menjador del centre educatiu public Bernardi Tolra
de Vila-rodona (curs 2021-2022)

El seglent informe ha sigut realitzat mitjancant la valoracid exhaustiva de la
documentacié presentada per I'empresa: Serveis a Menjadors col-lectius M.F.

Donat que no s’ha presentat cap altre empresa per aquest nou curs 2021-2022, en
el procés d'avaluacio del compliment del plec de prescripcions tecniques s’ha
tingut en compte la trajectoria d’activitat que ha mantingut la mateixa durant el
darrer any en el mateix centre, aixi com tota la documentacio que s’ha facilitat
anteriorment en darreres licitacions.

Per aquest nou curs 2021-2022 I'empresa Serveis Menjadors Col-lectius M.F. ha
afegit la segiient documentacio:

- Menu basal de juny 2021 com a exemple de menu setmanal

- Taula de frequencies de consum recomanades (actualitzacio juny 2021)

- Document presentacio de les bases i filosofia de I'empresa en quant a la seleccio
d’aliments, la metodologia de treball i les caracteristiques del servei que presta
(document signat juny 2021)

- Document elaborat per la mateixa empresa sobre les Recomanacions en la
programacié de menus escolars: I'alimentacio saludable en I'etapa escolar

S’ha valorat cada un dels punts d’interes en funcié dels criteris establerts al plec
de prescripcions tecniques (exp. 533/2021) i en referencia al que disposa el
programa PReME (Programa de Revisi6 de Menus Escolars). Tots. Per fer la
valoracié s’han aplicat criteris dietétics, nutricionals, de qualitat, higiene i de
seguretat alimentaria. En cap cas la presentacié d’aquest informe sera objecte de
garantia que posteriorment 'empresa responsable del servei mantingui i compleixi
el compromis i caracteristiques que ha exposat per accedir-hi.

1. Analisi dietetic-nutricional de la qualitat, varietat i freqiencia d’aliments de la
mostra mensual de menu basal presentat:

1.1 Configuracio dels plats:

En la mostra presentada hi ha 2 dies en els que la porcié de verdures o hortalisses
és insuficient (dia 9 i dia 22). Tot i que compleix les condicions de freqiéncia
minima recomanada en quant al consum de vegetals, és un punt negatiu donat
gue anys anteriors si hi havia raci6 a diari. En la resta de dies s’inclou verdura o
hortalissa, ja sigui com a plat principal, formant part principal de la recepta o de
guarnicions. No es detecta verdura arrebossada o fregida.
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Pel que fa a la qualitat de les guarnicions, practicament totes son a base de
verdures, hortalisses o patata cuinada al forn, a excepcié del dia 22 en el que
acompanyen el plat amb patates xips. Es un punt negatiu donat que el mateix dia
no hi ha racio de vegetals i es proposa gelat com a postra.

En general la configuracio dels plats té molt bona varietat. En cas de que n’hi hagi,
els arrebossats son casolans i cuinats al moment, evitant I'is de congelats tal com
indiquen en la carta presentada enguany.

Inclouen llegums entre 1-2 cops/setmana, respectant coccions tradicionals i
seguint receptes senzilles i saludables (guisats amb verdures, en amanida, etc.).
Bona varietat en quant a tipus de llegum (fesols, llenties, cigrons...) i de
procedéncia ecologica.

En la mostra presentada s’inclou tofu, hamburguesa vegetal o seita inclis en el
menu basal, com a bona alternativa proteica a carn i peix. Punt a valorar de forma
positiva ja que incrementa la varietat gastronomica, redueix el consum de proteina
animal i dona a conéixer nous sabors als infants.

Pel que fa al tipus, frequéncia i qualitat de peix, aquest any inclouen peix 1
cop/setmana (es requereix entre 1-3 cops/setmana segons el plec de
prescripcions técniques). A diferencia amb anys anteriors, la freqiencia ha
disminuit a 1 cops/setmana (anteriorment apareixia 2 cops/setmana) i la varietat
de peix també ha disminuit, sent el llu¢ el peix d’eleccido en 3 dels 4 dies que
apareix en el menda.

Anteriorment hi havia més varietat de peixos. Ambdds punts es consideren
negatius en comparacié amb anys anteriors de la mateixa empresa.

No s’ha detectat la preséncia de peix arrebossat o processat.

Pel que fa al tipus, freqlencia i qualitat de la carn i derivats, s’inclou producte
carnic unes 2 vegades/setmana, punt positiu donat que es compleix amb la
frequencia de consum recomanada. S’inclouen carnics processats (hamburguesa,
llonganissa, nuggets) 3 cops al mes, mantenint una frequencia similar respecte
'any passat.

Pel que fa a frequiéncia i varietat de plats amb ou, la valoracié segueix sent
positiva donat que s’inclou 1 cop/setmana principalment en forma de truites de
verdures i/o patata, evitant receptes amb salses o embotits. La frequencia
recomanada és de 1-2 cops/setmana.
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Pel que fa a la frequéncia de farinacis (arros, pasta i altres cereals) es compleix de
forma positiva amb la frequéncia aconsellada. En el menu s’indica que I'arros
prové del Delta, pel que es promou el consum de producte nacional. També és un
punt positiu que la pasta sigui 100% integral.

Com en l'any anterior indiquen que tot el pa servit és de qualitat, procedent del
Forn de Nulles, de tal forma que es tracta de pa elaborat de forma tradicional i
amb massa mare.

1.2 Postres:

S'ofereix fruita de temporada amb frequéncia de 4-5 vegades a la setmana,
complint de forma favorable la freqiencia de consum recomanada per programa
PReMe de la Generalitat de Catalunya.

Tal com feien altres anys, aquest any també s’indiquen les fruites corresponents
de temporada que hi ha previst servir, punt a valorar de forma positiva donat que
s’especifiquen també el citrics.

El tipus de lactic ofert és el iogurt de La Fageda. Com a punt a millorar, seria
positiu indicar si aquest lactic conté sucres afegits o és natural.

En la mostra presentada si hi ha 1 dia en el que s’ofereix postra ensucrada (gelat).
Aquest punt es valora com a negatiu donat que es tracta d’un producte processat
ric en greixos i sucres.

2. Analisi de la informaci6 nutricional i la informacio facilitada:

Els plats tenen bona harmonia des del punt de vista gastronomic, son menus
lleugers perdo complets i molt ben equilibrats nutricionalment. Es respecta la
temporalitat dels aliments de forma correcta. La cuina predominant és de I'estil
casola o tradicional catalana, fugint de la linia freda i minimitzant I'4s de productes
processats i/o industrials.

La valoracio nutricional dels plats esta indicada de forma detallada en cada un dels
dies de la setmana del menu (kcal, HC, proteines i greixos). Els plats tenen una
valoracid nutricional adequada pel grup d’edat pel qual s’han elaborat els menus i
mantenen bona regularitat en quant a quantitat de carbohidrats, greixos i proteines
i valor caloric en tots els apats.

Els menuds tenen un bon control i revisié per part d’'un Dietista-Nutricionista
col-legiat (CENTAC), fet que ajuda a garantir unes bones caracteristiques
gastronomiques, nutricionals i higienico-sanitaries.
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En la mostra de menu facilitada, no s’ha incorporat informacié o recomanacié
respecte com hauria de ser I'apat complementari (sopar) de l'infant. Tot i que no és
una caracteristica obligatoria ni s’exigeix en el plec de prescripcions, és valoraria
de forma positiva que es facilités aquesta orientacio als pares.

3. Analisi del calendari establert internament per 'empresa de catering, en quant a
frequiéncies de consum de cada grup d’aliments:

El calendari de frequéncies de consum d’aliments promogut per les entitats
publiques estatals i per La Generalitat té I'objectiu de garantir que I'alimentacié en
I'ambit escolar sigui gastronomicament variada, i equilibrada i saludable des d'un
punt de vista nutricional.

Enguany I'empresa si ha presentat un calendari on s’especifiqui la planificacié de
frequiiéncies o rotacido de grups d’aliments per aquest nou curs 2021-2022 i en
I'ambit practic I'analisi dels menus presentats compleixen amb les freqiiéncies que
determinen els documents de consens. No obstant, cal indicar que aquest any la
presencia de peix i de vegetals en el menu s’ha reduit respecte anys anteriors.

4. Analisi del compliment de racions i gramatges:

Dins del document de consens sobre recomanacions per alimentacio saludable en
I'ambit escolar, també es recullen les racions o gramatges aconsellades en funcio
del grup d'edat. Tal com s’especifica ala seccié quarta del plec de condicions
tecniques de 2021, I'empresa haura d’adaptar la quantitat de les racions servides a
'edat i a I'apetencia dels infants, per tal que s’adequi a les seves necessitats i al
mateix temps evitar el malbaratament alimentari. Es proposa consultar la relacié
de gramatges orientatius de diferents aliments en funcié del grup d’edat es pot
consultar a: “Recomanacions per millorar la qualitat de les programacions de
menus a I'escola”.

Enguany no s’ha presentat cap document nou on s’especifiqui la racié per grups
d’aliments per aquest nou curs 2021-2022, per0 s’ha tingut en compte la
documentacio presentada i I'experiencia del servei ofert en el darrer any.

5. Qualitat i composicié de les derivacions sense al-léergens:

Segons la normativa vigent (Reglament 1169/2011 i Reial Decret 126/2015), per
una empresa de catering sén de declaracio obligatoria els 14 al-lergens seguents:
gluten, lactics, ou, soja, sésam, api, fruits de closca, sulfits, peix, mol-luscs,
crustacis, cacauets, mostassa i tramussos. La legislacié contempla no només la
gestio dels ingredients com a tal, siné també la presencia d’additius que comportin
al-lergies i la gesti6é de la cuina i preparacio dels plats (contaminacio creuada).
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Enguany no s’ha presentat cap document nou al respecte per aquest nou curs
2021-2022, pero s’ha tingut en compte la documentacio presentada i I'experiéncia
del servei ofert en el darrer any.

Aixi mateix, I'empresa ha emet un informe amb data de juny de 2021 que
especifica que tots els seus treballadors coneixen la importancia de les al-lérgies i
intolerancies i els riscos que elles comporten, i que elaboren els plats especials
seguint un minuciés procés on no es produeixi la més minima contaminacio
creuada durant tota la cadena de subministrament.

Aquest procés comenca des del minut zero de l'elaboracié dels aliments i no
acaba fins que és servit a taula. Ens adaptem perfectament a menus especials per
guestions religioses o d'una altra indole, com poden ser menus de regim,
vegetarians o vegans.Com no pot ser una altra manera els productes utilitzats en

6. Qualitat i composicié de les derivacions per vegetarians i vegans:

Tal com s’indica en el cinque punt del plec de condicions técniques de 2021,
'empresa ha de proposar alternatives de menus saludables que respectin les
necessitats culturals i preferéncies gastronomiques eétniques sempre que Sigui
possible. A més, 'empresa disposa de tots els certificats corresponents en quant a
ingredients i plats de naturalesa especial.

Aquest any han inclos més ingredients vegetarians (seita, hamburguesa
vegetariana, tofu) dins del menu basal, punt que tal com s’ha comentat
anteriorment es valora com a positiu donat que millora la varietat gastronomica i
redueix el consum de producte animal.

Enguany no s’ha presentat cap document nou al respecte per aquest nou curs
2021-2022 pero s’ha tingut en compte la documentacio presentada i I'experiencia
del servei ofert en el darrer any. No obstant, es valoraria de forma positiva que es
facilitessin mostres de la planificaci6 de menus amb derivacions pel nou curs.

7. Derivacio dieta tova i dieta de textura modificada:

Enguany no s’ha presentat cap document nou al respecte per aquest nou curs
2021-2022, pero s’ha tingut en compte la documentacié presentada i I'experiéncia
del servei ofert en el darrer any. No obstant, es valoraria de forma positiva que es
facilitessin mostres de la planificacido de menus amb derivacions pel nou curs.

8. Fitxes tecniques dels plats:
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Enguany no s’ha presentat cap document nou al respecte per aquest nou curs
2021-2022, pero s’ha tingut en compte la documentacié presentada i I'experiéncia
del servei ofert en el darrer any. No obstant, es valora de forma positiva que
'empresa segueixi rebent assessorament tecnic per part de I'empresa CENTAC
que agilitza i facilita el compliment i gestié d’aquests requisits higiénico-sanitaris.

9. Certificats HALAL i d’aliments ecologics i de proximitat:

Enguany no s’ha presentat cap document nou al respecte per aquest nou curs
2021-2022, pero s’ha tingut en compte la documentacié presentada i I'experiéncia
del servei ofert en el darrer any. En I'informe presentat amb data de juny de 2021
'empresa si indica que en cas de ser requerits, disposa de tots els certificats
corresponents a aliments especials, procedéncia de fruites, verdures, hortalisses,
llegums i pa.

10. Certificacié especifica per materials que estan en contacte amb aliments:

Tal com s’indica en I'annex 1 del plec de condicions tecniques de 2021, I'empresa
ha de presentar un document on es certifiqui que els materials que estaran en
contacte amb aliments son aptes per Us alimentari i compleixen la normativa.

Enguany no s’ha presentat cap document nou al respecte per aquest nou curs,
pero s’ha tingut en compte la documentacié presentada i I'experiéncia del servei
ofert en el darrer any. L'empresa va emetre un certificat amb data juny de 2018,
conforme els gastronoms estan constituits Gnica i exclusivament per materials
aptes per Us alimentari (en aquest cas acer inoxidable) i que els termos que es fan
servir per transportar els menus estan fabricats amb prolipropilé alimentari, tal com
indica la legislacié europea.

11. Certificacié especifica Us oli/greix de palma, tipus de sal i condimentacio:

Tal com s’indica en el quart punt del plec de condicions tecniques de 2021,
'empresa ha d’indicar el tipus d’oli emprat per cuinar, aixi com el tipus de sal i la
condimentacié. La utilitzaci6 d'oli/greix de palma o de qualsevol producte
alimentari que el contingui com a ingredient no estara permesa.

L’empresa no ha facilitat cap documentacio al respecte de I'oli/greix de palma, aixi
com tampoc del tipus de condimentaciéo emprada, tot i que indica que elabora els
plats segons la cuina tradicional catalana.

12. Formaci6 en matéria de seguretat, qualitat i higiene alimentaria:
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Enguany no s’ha presentat cap document nou al respecte per aquest nou curs
2021-2022-2020, pero s’ha tingut en compte la documentacid presentada i
I'experiéncia del servei ofert en el darrer any. No obstant, es valora de forma
positiva que I'empresa segueixi rebent assessorament técnic per part de 'empresa
CENTAC que agilitza i facilita el compliment i gestié d’aquests requisits higienico-
sanitaris.

L’empresa va facilitar copia d’alguns certificats de formacié dels seus treballadors
amb data de 2017. Es valoraria de forma positiva que I'empresa facilités
documentacio que acrediti que els seus treballadors reben una formacio periodica,
correcta i suficient, tal com s’especifica dins del manual APPCC i prerequisits.

13. Gesti6 de qualitat, pla de control APPCC i prerequisits:

Tal com s’indica en el nové punt del plec de condicions técniques de 2021,
lempresa adjudicataria ha d'estar inscrita al RISPAC i complir amb els
requeriments normatius (sistema d’'autocontrol, prerequisits, APPCC, GPCH,
recollida de mostres...).

L’empresa va facilitar una copia del registre RISPAC en darreres licitacions que
encara continua vigent, aixi com una copia del protocol de recollida i gestié de
mostres i del Manual autocontrol APPCC. Es valoraria de forma positiva que es
facilités documentacié que garanteixi que els protocols definits es duen a terme i
es compleixen tots prerequisits que requereix el Manual APPCC.>>

Pel resultat exposat es proposa adjudicar el servei de menjador escolar curs 2021-
2022, de conformitat amb el plec de condicions técniques i administratives
publicat, a I'empresa SERVEIS A MENJADORS COL-LECTIUS MF, SCP.

El president dona per acabada la reuni6 a les 20 hores, que certifico.>>

Vist l'establert en la Disposicid Addicional Segona de la Llei 9/2017 de 8 de
novembre, de Contractes del Sector Pudblic, per la qual es traslladen a
l'ordenament juridic espanyol les Directives del Parlament Europeu i del Consell
2014/23/UE i 2014/24/UE, de 26 de febrer de 2014,

Pel present RESOLC:

PRIMER. Adjudicar el contracte del servei de menjador escolar curs 2021-2022,
en les condicions que figuren en la seva oferta i les que es detallen en els plecs de
clausules administratives particulars i de prescripcions técniques a: SERVEIS A
MENJADORS COL-LECTIUS MF, SCP el preu cert, de 5,70 euros/menu, IVA
exclos i el menu de la Llar d’'infants a 3,60 euros/menu, IVA exclos.
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SEGON. Disposar la despesa corresponent amb carrec al pressupost vigent.

TERCER. Comunicar a SERVEIS A MENJADORS COL-LECTIUS MF, SCP que
previ a la signatura del contracte i en un termini no superior a cinc dies habils,
hauran de dipositar la fianca de I'obra i aportar els documents que fan referencia a
'empresa i certificat d’estar al corrent de la Seguretat Social i Hisenda.

QUART. Notificar a SERVEIS A MENJADORS COL-LECTIUS MF, SCP,
adjudicatari del contracte, la present resolucié. La signatura del contracte tindra
lloc a 'Ajuntament de Vila-rodona el dia 30 d’agost de 2021.

CINQUE. Publicar anunci de formalitzacio del contracte en el Perfil de contractant
en termini no superior a quinze dies després de la perfeccié del contracte i amb el
contingut contemplat en l'annex Il de la Llei 9/2017 de 8 de novembre, de
Contractes del Sector Public.

SESE. Comunicar al Registre de Contractes del Sector Public les dades
basiques del contracte incloent la identitat de I'adjudicatari, I'import
d'adjudicacid, juntament amb el desglossament corresponent de I'lmpost
sobre el Valor Afegit.>>

I, perqueé aixi consti als efectes oportuns, signo aquest certificat per ordre i
amb el vistiplau del senyor Alcalde, a Vila-rodona, document signat
electronicament.

ViP
L’Alcalde
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