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PLEC DE PRESCRIPCIONS TÈCNIQUES RELATIVES AL PROCEDIMENT OBERT PER A LA 
CONTRACTACIÓ DEL SUBMINISTRAMENT I INSTAL·LACIÓ DEL SISTEMA DE 
PROTECCIÓ D’INCENDIS DE LES CAMPANES EXTRACTORES DE DIFERENTS CENTRES 
PENITENCIARIS . EXPEDIENT PO SU 0307/2021 
 
 
Índex de clàusules: 
 
Primera: Criteri general i objecte del contracte 
Segona: Distribució en lots 
Tercera: Característiques tècniques objecte de licitació i documentació a lliurar. 
Quarta: Mitjans tècnics que les empreses adjudicatàries hauran de posar a disposició del 
compliment del contracte. 
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PLEC DE PRESCRIPCIONS TÈCNIQUES RELATIVES AL PROCEDIMENT OBERT PER A LA 
CONTRACTACIÓ DEL SUBMINISTRAMENT I INSTAL·LACIÓ DEL SISTEMA DE 
PROTECCIÓ D’INCENDIS DE LES CAMPANES EXTRACTORES DE DIFERENTS CENTRES 
PENITENCIARIS. EXPEDIENT PO SU 0307/2021 
 
Primera. Criteri general i objecte del contracte  
 
1.1 Antecedents: El CIRE, és una empresa pública adscrita al Departament de Justícia de la 
Generalitat de Catalunya que té com a objecte facilitar la reinserció sociolaboral dels interns 
dels centres penitenciaris i educatius de Catalunya. Per complir amb aquest objectiu el CIRE 
promou la formació, el treball productiu i la inserció d’aquest col·lectiu mitjançant el programa 
FOI (Formació – Ocupació – Inserció).  
 
El CIRE, mitjançant els encàrrecs i contractes del Departament de Justícia, promou l’ocupació 
laboral dels interns en els diferents espais que gestiona (tallers productius i tallers de serveis). 
Aquests espais requereixen reposició d’estris, equipament i maquinària ja que, entesos com a 
centres laborals i productius, han de disposar de tot el necessari per portar a terme l’operativa 
diària corresponent.  
 
1.2 Objecte del contracte: L’objecte d’aquest contracte és el subministrament i instal·lació 
del sistema protecció contra incendis de les campanes de la cafeteria i cuina. També s’inclou 
la retirada de l’equipament a canviar. Els centres penitenciaris on s’han de fer les actuacions 
són els següents: 
C.P. Wad Ras (Dones) 
C.P. Joves 
C.P. Quatre Camins 
C.P. Mas Enric 
C.P. Ponent 
 
Els licitadors podran visitar les instal·lacions i equipaments objecte d’aquesta licitació. No és 
obligatòria. 
 
Les dades i persona de contacte són en el centre son: 
 
Centre Penitenciari Dones 

Dr. Trueta, 76-98 

08005 Barcelona 

Tel. 932 251 514 

Cap de cuina: Sr.José Torcuato Herrerias 685 145 217 jose.herrerias@gencat.cat 

 

Centre Penitenciari de Joves  

Ctra. Del Masnou a Granollers, km.13 

08430 La Roca del Vallès 

Tel. 936 934 126 

Cap de cuina: Sr. Federico Adamson 637 364 958 fadamson@gencat.cat 

 

Centre Penitenciari de Quatre Camins 

Ctra. Del Masnou a Granollers, km.13 

08430 La Roca del Vallès 

Tel. 938 424 412  

Cap de cuina:Sra. Mieria Gellida 606513054 mireia.gellida@gencat.cat 

 

Centre Penitenciari Mas Enric 
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Travessera Comella Moro 15 s/n  

43764 El Catllar (Tarragona) 

Coordenades GPS: 41.149940,1.287644). 

Telf. 977 59 20 70 

Cap de cuina: Sr. Jaime Pizarro 666 724 405 jaime.pizarro@gencat.cat 

 

Centre penitenciari Ponent 

Victòria Kent, s/n 

25071 Lleida 

Tel. 973 22 03 33 

Cap de cuina: Sr. Manuel Baena 637 364 951 mbaenag@gencat.cat 

 

Aquest contracte també comprendrà: 
• L’assessorament al personal de CIRE en el seu ús, neteja i manteniment. 
• La posada en marxa de tota la instal·lació. 
• Durant el període de garantia, l’empresa o empreses adjudicatàries del present 

contracte, es personaran en els espais destinats a la maquinària objecte d’aquest 
contracte per tal de resoldre les incidències que puguin sorgir, en un termini màxim 
de 48 hores des de la notificació de la incidència. 

• La reparació o substitució dels equips que s’hagin espatllat o avariat durant el període 
de la garantia legal posterior a la compra. La garantia també inclourà els següents 
conceptes sense cap cost per el CIRE: 

o Peces de recanvi. 
o Mà d’obra. 
o Desplaçaments. 

 
Totes les despeses relatives a aquestes obligacions contractuals aniran a càrrec de l’empresa 
o empreses adjudicatàries. 
 
Les empreses licitadores hauran de presentar oferta a la totalitat dels conceptes dels lot al 
que es presentin del contracte. Una oferta que no inclogui la totalitat dels articles del lot/s al 
que es presenta suposarà l’exclusió de l’empresa d’aquesta licitació. 
 
Segona: Distribució en lots 
 
Aquesta licitació NO contempla divisió en lots. 
 
 
  
Tercera: Característiques tècniques objecte de licitació i documentació a lliurar. 
 
 
3.1 Característiques tècniques: Les característiques tècniques dels equips ofertats 
s’ajustaran a les detallades a l’Annex núm.1 d’aquest Plec. Les empreses licitadores poden 
millorar aquestes característiques tècniques i/o prestacions. 
Tots els articles a lliurar per part de l’empresa adjudicatària hauran de complir amb la 
normativa vigent i les corresponents instruccions tècniques en funció de la família de la 
maquinaria a instal·lar, especialment la corresponent al Ministeri de Sanitat i Consum, així 
com la que sigui d’aplicació en matèria de medi ambient i riscos laborals. 
Tots els elements que han d’entrar en contacte amb aliments, ja siguin d’un sol ús o bé d’ús 
continuat, han de ser aptes per a l’ús alimentari i complir necessàriament la normativa vigent. 
 
3.2 Documentació a lliurar: Les empreses licitadores, durant el procés de licitació, hauran 
d’aportar obligatòriament una fitxa tècnica dels articles objecte del contracte, emesa pel 
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fabricant. Quedaran excloses les empreses licitadores que presentin fitxes tècniques en què 
l’article a lliurar no compleixi les característiques mínimes exigides. 
 
L’empresa o empreses adjudicatàries hauran de facilitar al CIRE, en el moment del 
subministrament, tota la documentació del fabricant (documentació tècnica, garantia, 
homologació, marcatge CE, manual d’ús i instal·lació, esquema de la instal·lació etc.) 
 
 
Quarta: Mitjans tècnics que les empreses adjudicatàries hauran de posar a 
disposició del compliment del contracte. 
 
Les empreses adjudicatàries del contracte, disposaran de la maquinària, eines i estris 
adequats i suficients així com tècniques de treball necessàries per al desenvolupament de les 
tasques encarregades i detallades en la clàusula tercera d’aquest plec de característiques 
tècniques. 
Tota aquesta maquinària, eines i estris hauran d’estar incloses en el preu ofertat per la 
prestació del subministrament corresponent. 
La empresa o entitats adjudicatària del contracte haurà de garantir que, davant una 
multiplicitat de feines de manera simultània, aquesta posarà els esmentats mitjans a 
disposició de l’execució dels diferents contractes, ja siguin aquests consistents en una sola 
actuació o en diversos fronts repartits en el territori. 
Tots els vehicles utilitzats estaran en perfecte estat de funcionament, compliran la normativa 
que els sigui d’aplicació i hauran d’haver passat la corresponent Inspecció Tècnica de Vehicles 
així com estar degudament matriculats i assegurats. A més, hauran de garantir el menor 
impacte possible al medi ambient i es tindrà cura especial amb les emissions, de fums i 
sorolls, a l’atmosfera. 
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Annex1 Característiques tècniques: 
DONES 
CAFETERIA 
1 Sistema ANSUL R102 o marca similar, de pressió adossada instal·lat en cafeteria en armari d’acer inoxidable polit, equip principal amb 1 recipient de 3 
Galons con marcatge CE i amb Certificat com recipient a pressió (registre de tipus i contrasenya), cartutxos propel·lent de nitrogen inert de doble efecte 
d’acord amb la Directiva Europea PED, manorreductor, dispositiu tensor, etc. 

1 Sistema de distribució d ‘agent extintor de baix PH a base de canonades d’acer inoxidable tipo Manessmann o marca similar de 15 mm amb unions per 
pressió de fàcil neteja amb subjeccions llises sense cargols etc. 

1 Conjunt de broquets seleccionats segons actuació sobre 1, 2., o 3. Nivell de seguretat. (conductes, plenum i aparells de cocció) 

1 Conjunt de detectors tèrmics tipo fusibles passius inserits en  porta fusibles igualment con certificat UL tarats a la temperatura adient. 

1 Sistema de protecció de cable d’acer inoxidable d’aviació para el sistema de detecció a base de canonada d’acer inoxidable blindat de 18 mm. Amb els 
seus  corresponents colzes politja amb dispositiu de rodaments para canvis de direcció a 90º. 
1 Sistema de disparament manual para actuació a voluntat amb els seu mecanisme sota canonada d’acer inoxidable presentat en caixa metàl·lica ANSUL o 
marca similar amb precinte. 

CUINA 
1 Sistema ANSUL R102 o marca similar, de pressió adossada instal·lat en cuina en armari d’acer inoxidable polit, equip principal amb 1 recipient de 3 Galons 
con marcatge CE i amb Certificat com recipient a pressió (registre de tipus i contrasenya), cartutxos propel·lent de nitrogen inert de doble efecte d’acord amb 
la Directiva Europea PED, manorreductor, dispositiu tensor, etc. 

1 Armari addicional con un depòsit carregat amb 3 galons de solució ANSULEX o marca similar, connectat en sèrie al armari principal. 

1 Sistema de distribució d ‘agent extintor de baix PH a base de canonades d’acer inoxidable tipo Manessmann o marca similar de 15 mm amb unions per 
pressió de fàcil neteja amb subjeccions llises sense cargols etc. 

1 Conjunt de broquets seleccionats segons actuació sobre 1, 2., o 3. Nivell de seguretat. (conductes, plenum i aparells de cocció) 

1 Conjunt de detectors tèrmics tipo fusibles passius inserits en  porta fusibles igualment con certificat UL tarats a la temperatura adient. 

1 Sistema de protecció de cable d’acer inoxidable d’aviació para el sistema de detecció a base de canonada d’acer inoxidable blindat de 18 mm. Amb els 
seus  corresponents colzes politja amb dispositiu de rodaments para canvis de direcció a 90º. 
1 Sistema de disparament manual para actuació a voluntat amb els seu mecanisme sota canonada d’acer inoxidable presentat en caixa metàl·lica ANSUL o 
marca similar amb precinte. 

 JOVES 
CAFETERIA 
1 Retimbrat (PH) Decenal Ansul R-102 Simple o marca similar 

1 Reparació de canonada a la sortida d’envàs 

1 Reparació de línia de difusors 

CUINA 
1Retimbrat (PH) Decenal Ansul R-102 Triple o marca similar 

1 Retimbrat (PH) Decenal Ansul R-102 Simple o marca similar 

1 Reparació de canonada a la sortida d’envàs 

1 Reparació de línia de difusors 

  

QUATRE CAMINS 
CUINA 
2 sistemes extinció Incendis Protech-K o marca similar 

1 Sistema Ansul R-102 Doble o marca similar 

 MAS ENRIC 
CAFETERIA 
1 Subministra i instal·lació de sistema PROTECH-T 1130 marca similar.Campana Mural de 2 x 1 m. + 2 x Planxes 

1 Subministra i instal·lació de sistema PROTECH-T 2260 marca similar.Campana Mural de 4 x 2 m. + 4 Focs + 3 x Planxes + 2 x Fregidores 

CUINA 
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1 Subministra i instal·lació de sistema PROTECH-T Triple marca similar. Campana Central de 5 x 3 m. + 3 x 1 Focs + 2 x 4 Focs + 5 x 
Fregidores + 5 x Planxes 

1 Subministra i instal·lació de sistema PROTECH-T 2260 marca similar. Campana Central de 8 x 3 m. + Parrilla de 8 m 

1Subministra i instal·lació de sistema PROTECH-T 1130 marca similar Campana Mural de 4 x 2 m 

 PONENT 
CAFETERIA 
1Sistema d’extinció d’incendis mitjançant carbonat potàssic, dipòsit d’acer de 12l, carregat amb agent extintor ProtelEx marca similar, amb pressió 
incorporada i certificació CE, manòmetre, dispositiu tensor, capçal de disparament Protech-k marca similar, supuració, etc. Presentació en un armari de acero 
inox. 

1 sistema de distribució d’agent extintor 

1 Conjunt de broquets seleccionats 

1 Conjunto de detectores tèrmics tipo fusibles con certificat UL tarats a la temperatura adient 

1 Sistema de protecció de cable d’acer inoxidable para el sistema de detecció de canonada d’acer inox. Blindat amb els seus amb els seus  corresponents 
colzes politja amb dispositiu de rodaments para canvis de direcció a 90º. 
1Sistema de disparament manual para actuació a voluntat amb els seu mecanisme sota canonada d’acer inoxidable presentat en caixa metàl·lica ANSUL o 
marca similar amb precinte. 

CUINA 
1 Sistema ANSUL R102 o marca similar, de pressió adossada instal·lat en cafeteria en armari d’acer inoxidable polit, equip principal amb 1 recipient de 3 
Galons con marcatge CE i amb Certificat com recipient a pressió (registre de tipus i contrasenya), cartutxos propel·lent de nitrogen inert de doble efecte 
d’acord amb la Directiva Europea PED, manorreductor, dispositiu tensor, etc. 

1 Armari addicional con un depòsit carregat amb 3 galons de solució ANSULEX o marca similar, connectat en sèrie al armari principal. 

1 Sistema de distribució d ‘agent extintor de baix PH a base de canonades d’acer inoxidable tipo Manessmann o marca similar de 15 mm amb unions per 
pressió de fàcil neteja amb subjeccions llises sense cargols etc. 

1 Conjunt de broquets seleccionats segons actuació sobre 1, 2., o 3. Nivell de seguretat. (conductes, plenum i aparells de cocció) 

1 Conjunt de detectors tèrmics tipo fusibles passius inserits en  porta fusibles igualment con certificat UL tarats a la temperatura adient. 

1 Sistema de protecció de cable d’acer inoxidable d’aviació para el sistema de detecció a base de canonada d’acer inoxidable blindat de 18 mm. Amb els 
seus  corresponents colzes politja amb dispositiu de rodaments para canvis de direcció a 90º. 
1 Sistema de disparament manual para actuació a voluntat amb els seu mecanisme sota canonada d’acer inoxidable presentat en caixa metàl·lica ANSUL o 
marca similar amb precinte. 

 




