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INFORME

PROCÉS:   Contractació,  mitjançant  procediment  obert,  d’una  empresa  de  serveis  per  a  la

realització  del  servei  d’alimentació  de  les  Escoles  Bressol  Municipals  de  l’Ajuntament  de

Mataró.

EXPEDIENT: 15195/201

ASSUMPTE: Valoració sobre  número 2, Criteris subjectes a judici de valor.

Segons consta al Plec administratiu els criteris subjectes a judici de valor, fins un total de 15 punts, són:

1. Proposta menús d'hivern i d'estiu en funció de l'estacionalitat i els aliments de temporada, fins a 10 

punts

Es valorarà la composició dels menús, els productes utilitzats segons temporada, la combinació dels

plats en un mateix àpat.

 2. Estructura del servei i organització, fins a 5 punts

Es valorarà la concreció per al nostre servei dels documents de gestió de l’APPCC de les cuines i 

dels menjadors de les escoles sense cuina.

Han presentat oferta les següents empreses:

1. SERHS FOOD AREA, S.L.

2. AUSOLAN RCN, SLU.

3. PICANT DE MANS, SLU.

Valoració de la documentació continguda en el sobre número 2:

Criteris que depenen d’un judici de valor
SERHS AUSOLAN

PICANT DE
MANS

1. Proposta de menús d’hivers i d’estiu en funció de l’estacio-
nalitat i els aliments de temporada, fins a 10 punts

6 10 5

2. Estrctura del servei i organització, fins a 5 punts 0 5 0

Total punts 6 15 5
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Justificació de les valoracions de la documentació inclosa al sobre número 2 

1. Proposta de menús, fins a 10 punts

 Serhs Food Area S.L.

La proposta de menús  és adequada per a l’edat de 0 a 3 anys.

En els menús no s’especifica la fruita de temporada, ni a tall d’exemple.

No es presentes les fitxes tècniques (es fa referència a una pàgina web), per tant no es pot valorar amb més

precisió les tècniques culinàries o la composició d’alguns plats, com per exemple l’arròs amb salsa de tomà-

quet «casolana».

Alguns menús, com per exemple «macarrons amb salsa de tomàquet i de segon truita a la francesa» o «es-

paguetis a la crema i truita a la francesa» semblen  un menú poc elaborat.

A la proposta de menús s’introduiexen alguns aliments com  el iogurts de sabors, els palets de cranc, botifar-

ra, pastanaga baby, broqueta de gall dindi, que no veient molt adequats per a un menú basal de 2 a 3 anys.

La proposta de menús de lactants  d’hivern i d’estiu són idèntiques, canviant el dia dels plats que s’ofereixen.

Ausolan, SLU.

Es presenta una proposta amb una descripció molt acurada  de les necessitats dels infants segons l’edat i 
la introducció progressiva dels aliments, i  què cal tenir en compte per a la seva elaboració.

Es presenten menús d’estiu i d’hivern, on s’especifiquen les verdures i les fruites de cada temporada 

S’especifiquen els peixos que es serviran (bacallà, rap, lluç), i que no es serviran varetes de peix ni altres ti-
pus de peixos.

S’especifica preferència de carns blanques i carn sempre fresca, no congelada i tampoc derivats de carn 
(hamburgueses, salsitxes, mandonguilles).

Es presenten les fitxes tècniques dels plats, amb tots i cadascun dels components, l’elaboració detallada pas 
a pas, característiques nutricionals i d’al·lèrgens, gramatge, manual higiènic per a cada plat.

No hi ha cap plat amb aliments fregits,a la planxa ni arrebossats.

Presentació de protocols mols exhaustius de les dietes específiques i del treball a les cuines respecte els me-
nús de les intoleràncies i al·lèrgies.

Picant de mans, SLU.

Els menús basals presentats són en general molt adients, hi ha presència d’algun fregit i d’hamburguesa.

No es presenta   menús de diferents temporades, tampoc s’especifica tipus de fruita, sí de verdures.

No es presenta proposta de  menús adaptats per a al·lèrgies o intoleràncies.

No es presenten les fitxes tècniques dels plats dels diferents menús. Es fa referència a la reducció al mínim

de fregits i arrebossats.
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2. Estructura del servei i organització, fins a 5 punts

Serhs Food Area S.L.

Es presenten uns documents genèrics, semblen ser de la seva cuina central. En cap moment s’anomena al

servei de càtering i que cal tenir present, ni dels menjadors de les escoles sense cuina.

Es demanava la concreció per al nostre servei dels documents de gestió de l’APPCC de les cuines i dels 

menjadors de les escoles sense cuina, per tant no els poden puntuar.

Ausolan, SLU.

Es presenta un APPCC per a les cuines i també per els menjadors de les escoles sense cuina, amb controls i

registres per a les cuines i per els menjadors

S’especifica la supervisió i les visites de seguiment, amb concrecions de reunions i visites a les escoles.

S’especifica les característiques del vehicle de transport i les mesures higièniques a tenir presents

Picant de mans, SLU.

Es fa una descripció molt genèrica i molt poc detalla dels APPCC. En cap moment s’anomena al servei de 
càtering i què cal tenir present, ni dels menjadors de les escoles sense cuina.

Es demanava la concreció per al nostre servei dels documents de gestió de l’APPCC de les cuines i dels 

menjadors de les escoles sense cuina, per tant no els poden puntuar.

Mataró, 12 de juny de 2019

 La cap de Secció d’Educació Infantil
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