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Informe criteris d’adjudicació la valoració dels quals requereix un judici de valor. 
Subministrament i instal·lació de diversa maquinària per al taller de forneria, 
pastisseria i confiteria de l'Institut d’Hoteleria i Turisme de Lleida. Expedient 
4047/2022 

K.1) Criteris d’adjudicació la valoració dels quals requereix un judici de valor (SOBRE 
B): Es valoraran els elements que suposin una millora de l’establert en el plec de 
prescripcions tècniques, fins a 40 punts, desglossats d’acord amb els barems següents: 

- Prestacions tècniques: Màxim 20 punts. 

Bongard Iberia, S.A. 

Puntuació: 5 punts 

S’han valorat les millores que presenten en relació a les especificacions de les 
prescripcions tècniques. 

El forn modular inclou la possibilitat de Touch control 

 

MH Industrias, S.L.U. 

Puntuació:  15 punts 

S’han valorat les millores que presenten en relació a les especificacions de les 
prescripcions tècniques. 

 
 Forn modular inclou:  
• Aïllament de fibra de vidre d'alta densitat.  
• Cambra d’aire  
• Possibilitat de programació per fases  
 
Armari de congelació inclou:  
• Evaporador d’alt rendiment  
• Condensador  
• Gasos i panels aïllants lliures  
• Tiradors i frontisses amb inox  
• Guies regulables  
• resistències calefactors als portes de baix consum per evitar gebre dins l’armari  
• Possibilitat de menús de producte i programes per facilitar l’ús de l’armari als 
alumnes i usuaris  
• ·Possibilitat de desglaç de l’evaporador per safata que recull l’aigua sobrant  
• Més a més ofereix les especificacions addicionals opcionals, com ara:  
• Topalls de porta Acer/goma  
• Exterior amb Acer lacat color blanc  
• Quadre Control amb pantalla tàctil  
• Peus inox regulables en alçada  
• Canalització frigorífica i elèctrica 
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Abatedor ultracongelador:  
Especifica que té les mesures demanades així com la possibilitat d’ajust del ventilador, 
refrigeració del grup de fred per aire ambient en circulació, millora la massa nominal 
producte de congelació i la potència mínima.  
 
Laminadora:  
Inclou comandament d’inversió manual, obertura amb palanca manual reguladora, etc.  
 
Fermentació per safates:  
Destaca en oferir les especificacions addicionals:  
• Possibilitat de Panell de comandaments  
• Touch Control amb pantalla gràfica  
• Possibilitat d’ Arrencada temporitzada de l'equip.  
• Possibilitat de programes de fred, fred + fermentació i fermentació agrupats  
 

SPOVE14,S.L. 

Puntuació:   

Exclòs per no incloure la fermentadora per a 2 carros 

Servicio Técnico Horsal, S.L. 

Puntuació:  

Exclòs per no incloure la fermentadora per a 2 carros ni el rentaperoles 

- Accessoris addicionals. Màxim 10 punts 

Bongard Iberia, S.A. 

Puntuació: 0  

No s’aprecien millores. 

MH Industrias, S.L.U. 

Puntuació: 0 

No s’aprecien millores 

 

SPOVE14,S.L. 

Puntuació:   

Exclòs per no incloure la fermentadora per a 2 carros 

Servicio Técnico Horsal, S.L. 

Puntuació:  

Exclòs per no incloure la fermentadora per a 2 carros ni el rentaperoles 
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- Formació, aspectes qualitatius i quantitatius. Màxim 10 punts. 

Bongard Iberia, S.A. 

Puntuació: 0 

No s’identifica formació complementària 

MH Industrias, S.L.U. 

Puntuació: 0 

No s’identifica formació complementària 

SPOVE14,S.L. 

Puntuació:   

Exclòs per no incloure la fermentadora per a 2 carros 

Servicio Técnico Horsal, S.L. 

Puntuació:  

Exclòs per no incloure la fermentadora per a 2 carros ni el rentaperoles 

 

 

 

 

 

 

M. Neus Brenuy Casals 

Directora 




