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1. OBJECTE

Es redacta el present Plec de Prescripcions Técniques per tal de definir les condicions tecniques
i actuacions requerides pel Departament de Salut Publica de I'Ajuntament de Reus per a
I'adjudicacié del contracte del servei per a la col'laboracié i assisténcia a les funcions de
vigilancia i control dels establiments minoristes alimentaris del municipi de Reus, del servei i la
venda directa d'aliments preparats als consumidors (com a activitat principal o complementaria
d'un establiment, amb repartiment a domicili o sense), de la produccié d'ambit local i del

transport urba.

Se n'exclou I'activitat de subministrament d'aliments preparats per a col-lectivitats, per a altres

establiments o per a punts de venda.

S’entendra per inspeccid sanitaria en el mén alimentari “totes aquelles accions encaminades a
comprovar, investigar i controlar 'adequacio dels establiments alimentaris, els seus productes i
processos relacionats, amb la normativa sanitaria vigent, amb l'objectiu de protegir la Salut
Publica i garantir la posada al mercat d‘aliments segurs”, i I'adjudicatari haura de realitzar les

tasques de col*laboracid en la inspeccié amb visites d'avaluacio.
El servei es prestara conforme a les clausules que es recullen a continuacid, les establertes al
Plec de Clausules Administratives Particulars i les instruccions de la persona responsable del

contracte.

2. AMBIT D'APLICACIO

L'ambit d'actuacié sera el municipi de Reus, i seran objecte tots els establiments alimentaris
classificats com a minoristes (inclou les activitats d’elaboracié, manipulacié, emmagatzematge,

distribucié, venda i consum d‘aliments).

La Regidoria de Salut i Ciutadania sera l'autoritat que indiqui quins establiments minoristes del
sector de l'alimentacio cal visitar cada any i aquestes visites formaran part del seu Pla inspector

anual.

3. OBJECTIUS GENERALS

Els objectius generals de la prestacio dels serveis seran els segiients:
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a) Promoure que els establiments alimentaris s'adeqin a la normativa sanitaria vigent.

b) Promoure que els establiments alimentaris compleixin amb les practiques correctes

d’higiene especifiques del sector.

4. SERVEIS A PRESTAR

Els serveis consistiran en:

4.1 Col'laborar amb I'Ajuntament de Reus en la gestid del risc per a la salut derivats dels

productes alimentaris en les activitats que es desenvolupen als establiments minoristes

d‘alimentacié del municipi de Reus i als Mercats municipals.

4.2 Realitzar visites d’avaluacio higiénicosanitaria dels establiments minoristes d‘alimentacié de
Reus segons els Reglaments 852/2004, 853/2004 i 854/2004 de la CE i la normativa sectorial

vigent.

Les visites d'avaluacié higienicosanitaries es realitzaran seguint el procediment segiient:

4.2.1 - Us de formulari d’avaluacié en format digital que I'Ajuntament facilitara i que és el model

de Protocol d'Inspeccié (cheklist) definit com el Procediment Normalitzats de Treball (PNT)

d’inspecci6 de la Regidoria de Salut i Ciutadania.

a. El Protocol d"avaluacié (cheklist) dels establiments alimentaris fixes i no fixes

inclou, entre d’altres:

il.

iil.

Els requisits generals: instal*lacions, sales de preparacid, tractament o
transformaci6 dels productes alimentaris, equips i utensilis,
emmagatzematge, serveis, deixalles, subministrament d‘aigua,
personal manipulador, productes alimentaris, envasat, tractaments ,
formacié dels manipuladors, sistemes d‘autocontrol, etiquetatge i

al'lergens.

Els requisits especifics de cada sector.

La valoracio de risc
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Aquest formulari d'avaluacié en format digital degudament complimentat generara un

informe técnic que sera la base per al procediment administratiu.
b. Les visites d'avaluacié de Seguretat Alimentaria es completaran amb:

i. EL lliurament document d‘avaluacié normalitzat al titular de
I'establiment on es deixa constancia de la visita i els fets que s’han
produit durant la mateixa. Aquests document d‘avaluacié podra ser en
format paper i/o a mida que es vagin implementant els processos de
digitalitzacid, en format digital.

ii. La definicio/revisid del nimero de Registre d’establiment Minorista
Alimentari que se li ha donat préviament I'establiment.

iii. El lliurament al Departament de Salut d'un informe setmanal del
nombre i detall dels formularis gestionats.
iv. El lliurament de la copia del document d‘avaluacidé escanejada per la
incorporacio a l'expedient.
C. La Regidoria de Salut i Ciutadania determinara els llocs on realitzar les visites
d’avaluacié , la cronologia i l'ordre d'execuci6. Es podran realitzar noves
prioritzacions, si s’escau, de comu acord entre el Departament de Salut Publica

i 'empresa adjudicataria.

d. En base a la prioritzacio dels establiments a visitar, la gestié de les visites les fa
I'empresa contractada. Els horaris de visita s’han d'ajustar a l'obertura dels

establiments.

e. Caldra realitzar al menys tres visites a diferents hores per poder comprovar que
I'establiment es troba tancat definitivament. EL técnic avaluador ha de deixar

constancia escrita de les dates i les hores en que realitza les tres visites.

f. La Regidoria de Salut i Ciutadania pot determinar la necessitat d'una visita

d’avaluacié i informe d’urgéncies.

g. Si hi ha un establiment amb deficiencies molt greus s’haura d’informar de entre
les 24-48h a la Regidoria de Salut I Ciutadania.

h. En el moment de la visita d’avaluaci6 el tecnic avaluador lliurara la informacié
per realitzar el registre sanitari (ja sigui municipal o no) al titular de

I'establiment que ho demani.
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4.2.2 Memoria: Presentacid d’'una memoria final durant el primer mes de l'any segiient en
referéncia a totes les visites d'avaluacio realitzades I'any anterior. Ha d'incloure un resum del
nombre total de visites d‘avaluacié , classificats per sectors, amb les observacions més

rellevants que I'adjudicataria consideri fer.

5. PERIODICITAT
En total es preveuen unes 250 visites d’avaluacié anuals que tindran un cost maxim de
20.000€, sense IVA.

Vindra determinada per la persona responsable del contracte.

6. NORMATIVA
La persona adjudicataria haura de complir en tot moment tota la legislacié i normativa vigent i
aplicable, tant de caracter técnic, laboral, de proteccié de dades, etc.

L'incompliment de qualsevol precepte que li sigui d’aplicacié, depenent del grau d‘incompliment
o gravetat podra ser motiu d’aplicacio de les penalitats establertes en els plecs que regeixen la

contractacio o de resolucio del contracte.

A tall informatiu, que no exhaustiu, s'inclou com annex 1 a aquest Plec una relacié de normes a

complir en la execucié dels serveis.

7. REQUISITS DE L'EMPRESA ADJUDICATARIA

General:

Quan a I'nabilitaci6 empresarial o professional exigible per a la realitzacié de I'activitat o serveis
la persona licitadora haura d'acreditar que disposa dels permisos corresponents per a portar a

terme la prestacio del servei.

Personal:

Aportar el personal necessari per a la realitzacidé de 'objecte del contracte i oferir garanties de

qualitat en la prestaci6 del servei.

L'empresa adjudicataria haura de respectar els principis establerts en el Reial decret legislatiu
1/2013, de 29 de novembre, pel qual s'aprova el text refés de la Llei general de drets de les

persones amb discapacitat i de la seva inclusié social.
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Una persona responsable de fer les visites d’avaluacié. Aquestes ha de tenir una titulacié

universitaria superior relacionada amb la seguretat alimentaria:

Veterinaria

Farmacia

Medicina

Biologia

Ciencia i tecnologia dels aliments
Nutricié

Altres analogues

Aquest personal professional ha de tenir una experiéncia minima d’un any en matéria de visites
d’avaluacio en el sector de I'alimentacié en els 4 anys anteriors. L'adjudicataria ha d’acreditar a
I’Ajuntament aquest personal qualificat amb experiéncia demostrada en tasques similars de
control sanitari en el sector alimentari.

En l'eventual suposit de necessitat de canvi sobrevingut dels técnics/ques proposats/des per
I'adjudicatari per a lI'execucid del contracte, per causa no imputable al mateix, es requerira la
substitucio dels mateixos, al seu criteri, per uns altres/es técnics/ques que reuneixi idéntiques
caracteristiques a aquelles que s’haguessin valorat en l'oferta I'adjudicatari i en I'adscripcio de

mitjans.

Material:

El personal haura d'estar disponible per I'Ajuntament mitjancant teléfon mobil i/o correu
electronic durant els dies laborables.

Disposar de termometres homologats duals (punxd i infraroig) com a material de suport a les
visites de control. Mantenir-los calibrats i presentar els certificats de calibratge de forma anual a
I'Ajuntament.

Vehicle per traslladar-se si s'escau als establiments.

Nevera portatil de fred si s'escau en circumstancies particulars.

Guants, pelics i mascaretes d'un sol Us.

Mitjans informatics per gestionar els “checklist” i la introduccio a la base de dades.

8. OBLIGACIONS DE LES PARTS

Ajuntament:
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a) Designar el personal tecnic responsable de la coordinacié i el seguiment de la relacié
contractual.

b) Facilitar els documents basics i els enllacos d'accés al formulari digital per a poder realitzar
les visites d'avaluacid i tots aquells que es considerin importants per a completar aquesta
feina.

¢) Facilitar el manual d'Us d'aquest formulari digital.

d) Establir els mitjans de coordinacié d‘avisos i incidéncies: per correu electronic i telefon.

e) Enviament mensual del llistat dels establiments que s’han de portar a terme la visita de
control amb la totalitat de dades necessaries.

f) Establir reunions de coordinacié mensuals/ bimensual i sempre que sigui necessari entre
les dues parts.

g) Informar amb diligéncia de les modificacions que puguin esdevenir en relaci6 amb els
circuits de treball i procediments que afectin a la prestacio del servei.

h) Dictar les ordres i les instruccions per al correcte compliment del contracte, i per mantenir
o restablir la qualitat deguda en la prestacid, aixi com per imposar les correccions
pertinents.

i) Sollicitar als adjudicataris els informes i la documentacié que s'estimin pertinents.

j) Qualsevol altre que estableixi la legislacio vigent.

k) El pagament Unicament dels serveis prestats d’acord amb els criteris del present plec.

Empresa adjudicataria:

a) Portar a terme totes les actuacions determinades per la Regidoria de Salut Publica i
Ciutadania amb els terminis establerts.

b) Posar a disposicié de la Regidoria de Salut i Ciutadania I'equip huma, el material i les
despeses de transport necessaries per a poder portar les tasques demanades amb qualitat.

c) Portar a terme les visites seguint les especificacions que estableix la normativa de
Seguretat alimentaria i que estan definides com a generals i per sectors.

d) Programar les visites directament i fer-les durant I'horari comercials habitual (de 9h a
20h) . Si s’escau quedar amb la persona titular préviament.

e) Assessorar a la persona titular de l'establiment o als treballadors/es que estiguin presents
en el moment de la visita de comprovacié sobre les mesures correctores a adoptar per
resoldre les deficiencies que s’hagin detectat i la implementacié dels autocontrols.

f) Entregar a I'establiment visitat un document escrit signat per ambdues parts on constin les

no conformitats detectades a la visita.
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g) Informar setmanalment a la Regidoria de Salut i Ciutadania de qualsevol incidéncia, com
ara canvis de titularitat, establiments tancats, ampliacions d’activitat o altres, amb un
termini maxim de 15 dies a comptar des del dia de la visita.

h) Contactar amb la Regidoria de Salut Publica i Ciutadania amb un marge de 24-48h si les
condicions higiénicosanitaries de I'establiment avaluat son molt deficients i es determina
que es considera necessari una intervencio urgent per part dels técnics municipals.

i) Informar i acreditar els establiments que després de fer les tres comprovacions, es troben
tancats. Aquestes visites es facturaran un 20% del preu unitari ofert.

j) Determinar un coordinador per part de I'empresa que mensualment mantindra una reunio
amb un responsable de la Regidoria de Salut I Ciutadania per tal de garantir la bona marxa
del Servei.

k) Presentar la Memoria anual durant al mes seglient de la finalitzacié anual de les tasques
fetes.

[) Lliurar, si es s'escau, material informatiu/ formatiu que la Regidoria de Salut i Ciutadania,
hagi editat i lliure al prestador del Servei.

m) Respondre davant I'Ajuntament de Reus de la correcta realitzacié del servei contractat, de
I'aplicacié de la diligéncia especifica a les seves aptituds professionals i, en general, de
I'observacid dels deures professionals que li corresponen.

n) Proporcionar a la persona responsable del contracte del Regidoria de Salut i Ciutadania la
informacié que els sigui requerida sobre la gestid i I'execucid del seu contracte.

0) Podra fer propostes de millora que puguin augmentar la qualitat del contracte, sempre
gque no modifiquen el pressupost determinat .

p) No utilitzar la informacié a la que es tingui accés en l'exercici del carrec amb finalitats
lucratives de caracter privat. Sota cap concepte es pot fer Us del servei per promocionar

altres serveis privats.

Altres obligacions de I'empresa adjudicataria:

En relacié als/a les seus/seves treballadors/es, haura de complir estriccament i durant tota la
vigéncia del contracte les mesures de prevencid de riscos laborals establertes per la normativa

vigent.

Haura de disposar i tenir en vigor totes les llicencies administratives i autoritzacions necessaries

per a l'exercici de I'activitat.

Es compromet que el seu personal disposi, si és el cas, de tot el material que sigui necessari per
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al desenvolupament del servei. Si es generessin despeses per aquest concepte, seran

assumides per I'adjudicataria.

Assumira les obligacions que corresponguin en materia laboral i de seguretat social del seu

personal, aixi com de les despeses de transport i desplacament del mateix si n'hi hagués.

9. US DEL CATALA

D’acord amb els articles 9 i 10 de la Llei 1/1998, de 7 de gener, de politica linglistica, les
Administracions de Catalunya han d’emprar normalment el catala en llurs actuacions internes i
en les comunicacions adrecades a persones fisiques o juridiques residents en I'ambit lingistic
catala sens perjudici del dret dels ciutadans a rebre-les en castella, si ho demanen. Aixi mateix,
els procediments administratius es tramitaran en catala. Per tant, la llengua emprada
habitualment tant en la comunicacié oral com en la redaccié d'informes, d’actes d'inspeccié o
d'altres documents, sera el catala, sens perjudici de lliurar, a les persones que ho sol-licitin,
I'escrit en castella o bé la seva traduccid. EL técnic avaluador ha de vetllar per que la

comunicacié amb els seus/les seves interlocutors/es sigui efectiva.

10. REGLES ESPECIALS RESPECTE DEL PERSONAL DE L’ADJUDICATARIA

Correspon exclusivament a I'empresa adjudicataria la seleccié del personal que, acreditant els
requisits exigits en els plecs, formara part de I'equip de treball adscrit a I'execucié del contracte,
sense perjudici de la verificacid per part de I'Ajuntament de Reus del compliment d‘aquells
requisits. L'empresa contractista procurara que existeixi estabilitat en I'equip de treball, i que les
variacions en la seva composicid siguin puntuals i obeeixin a raons justificades, en ordre a no

alterar el bon funcionament del servei, informant en tot moment a I’Ajuntament de Reus.

En relaci6 amb els/les treballadors/es destinats a I'execucié d’aquest contracte, I'empresa
contractista assumeix l'obligacid d’exercir de manera real, efectiva i continua, el poder de
direccié inherent a tot/a empresari/a. En particular, assumira la negociacio i el pagament dels
salaris, la concessi6 de permisos, llicencies i vacances, les substitucions dels/de les
treballadors/es en els casos de baixa o abséncia, les obligacions legals en matéria de Seguretat
Social, inclos I'abonament de cotitzacions i el pagament de prestacions, quan procedeixi, les
obligacions legals en matéria de prevencid de riscos laborals, I'exercici de la potestat
disciplinaria, aixi com quants drets i obligacions es deriven de la relacid contractual entre

empleat/da i ocupador/a.

10
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L'empresa contractista vetllara especialment perque els/les treballadors/es adscrits/es a
I'execucié del contracte desenvolupin la seva activitat sense extralimitar-se en les funcions

desempenyorades respecte de I'activitat delimitada en els plecs com a objecte del contracte.

L'empresa contractista estara obligada a executar el contracte en les seves propies
dependéncies o instal*lacions, llevat que, excepcionalment, sigui autoritzada a prestar els seus
serveis en les dependéncies de I'Ajuntament de Reus o les que aquest determini expressament.
En aquest cas, el personal de I'empresa contractista ocupara espais de treball diferenciats del
que ocupin els empleats publics. Correspon també a I'empresa contractista vetllar pel
compliment d’aquesta obligacid. En I'expedient haura de fer-se constar motivadament la
necessitat que, per a l'execucid del contracte, els serveis es prestin en les dependéncies de

I’Ajuntament de Reus.

L'empresa contractista haura de designar, al menys, un/a coordinador/a técnic/a o responsable

integrat en la seva propia plantilla, que tindra entre les seves obligacions les segiients:

a) Actuar com a interlocutor/a de I'empresa contractista davant de I’Ajuntament de
Reus, canalitzant, d'una banda, la comunicacié entre aquella i el personal inte-
grant de I'equip de treball adscrit al contracte i, d’'una altra banda, I'Ajuntament
de Reus, en tot el relatiu a les questions derivades de I'execucié del contracte.

b) Distribuir el treball entre el personal encarregat de I'execucié del contracte, i
impartir a aquests/es treballadors/es les ordres i instruccions de treball que si-
guin necessaries en relacié amb la prestacié del servei contractat.

c) Supervisar el correcte compliment per part del personal integrant de I'equip de
treball de les funcions que té encomanades, aixi com controlar I'assisténcia
d’aquest personal al lloc de treball.

d) Organitzar el régim de vacances del personal adscrit a I'execucié del contracte,
havent de coordinar-se adequadament I'empresa contractista com I’Ajuntament
de Reus, per no alterar el bon funcionament del servei.

e) Informar a I’Ajuntament de Reus sobre les variacions, ocasionals o permanents,

en la composicid de I'equip de treball adscrit a I'execucio del contracte.

11. RECEPCIO DELS TREBALLS I SERVEIS

El contracte s’entén complert pel contractista quan aquest hagi realitzat, d’acord amb els

termes d’aquest i a satisfaccio de I’Ajuntament de Reus, la totalitat de la prestacio.

11
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L’Ajuntament determinara si la prestacié efectuada pel contractista s'ajusta a les prescripcions
gue s’han establert per a la seva execucio i compliment, i requerira, si s'escau, la realitzacié de
les prestacions contractades i 'esmena dels defectes observats en ocasié de la seva recepcio. Si
els treballs efectuats no s'adequien a la prestacié contractada, com a conseqtiéncia de vicis o
defectes imputables al contractista, I’Ajuntament podra rebutjar la prestacié i quedar exempt de

I'obligacié de pagament o tenir dret, si s'escau, a recuperar el preu satisfet.

El contractista té dret a conéixer i a ser escoltat sobre les observacions que es formulin sobre el

compliment de la prestacié contractada.
12. TERMINI DE GARANTIA

Un cop aprovada la liquidacié del contracte i transcorregut el termini de garantia de 2 mesos,
computats des del dia seglent a la recepcido de la totalitat de la prestacio, si no resulten
responsabilitats, s’haura de tornar la garantia constituida o cancel'lar I'aval o asseguranca de

caucio.

Si durant el termini de garantia s'acredita I'existéncia de vicis o defectes en els treballs

efectuats, I'drgan de contractacio té dret a reclamar al contractista que els esmeni.

13. DOCUMENTACIO I DRETS D’IMATGE I PROPIETAT INTEL'LECTUAL

Correspon a I'Ajuntament de Reus la titularitat de la documentacié (escrita o efectuada per
qualsevol altre mitja) derivada de la prestacid del servei o la que resulti de I'elaboracio
d'informes, estudis o qualsevol altre tipus de contingut, adrecada a qualsevol destinatari/aria
individual o col*lectiu, public, o privat, que I'empresa o entitat adjudicataria elabori en qualsevol

fase de desenvolupament del servei o a posteriori, i es derivi de la gestié tecnica del contracte.

En tota la documentacié que se s'elabori en el desenvolupament del contracte constara la
titularitat municipal del servei. Els serveis municipals indicaran I'estructura, el contingut i el
logotip que haura de constar als documents i en la imatge externa de I'empresa adjudicataria

en el cas que aixi s'autoritzi.
L’Ajuntament de Reus haura d‘autoritzar, préviament, qualsevol material de difusidé o informe

derivat de la prestaci6 amb desti que no sigui el de I’Ajuntament, en qualsevol suport que es

faci, quedant subjectes a supervisio i també autoritzacid de la corporacio.

12
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La propietat intel'lectual dels treballs generats en el desenvolupament del servei objecte
d’aquest contracte, sera total i exclusivament propietat de I'’Ajuntament de Reus, inclosa la
documentacié generada en qualsevol element i format. El contractista cedeix amb caracter
d’exclusivitat la totalitat dels drets d’explotacid dels treballs objecte d’aquest plec, inclosos els
drets de comunicacié publica, reproduccio, transformacio, modificacié o qualsevol d'altre dret

susceptible de cessio en exclusiva, d’acord amb la legislacié de drets de propietat intel-lectual.

El contractista sera responsable de tota reclamacio relativa a la propietat intel*lectual, industrial
i comercial que pugui realitzar un tercer, en relacid amb la informacié i documentacié que
contingui l'estudi que efectui, i haura d'indemnitzar a I’Ajuntament de Reus de tots els danys i
perjudicis que per a aquesta puguin originar-se a causa de la interposicid de reclamacions,

incloses les despeses derivades de les que eventualment puguin dirigir-se contra ella.

14. PROTECCIO DE DADES PERSONALS

Ates que per a la prestacio del servei és necessari el tractament de dades personals per part del
contractista, és condicié especial d'execucié d'aquest contracte el compliment per part del
contractista de les prescripcions que es prevegin a la normativa vigent en matéria de proteccio
de dades de caracter personal i, en especial del Reglament (UE) nim. 2016/679 del Parlament
Europeu i del Consell, de 27 d'abril de 2016, relatiu a la proteccid de les persones fisiques pel
que fa al tractament de dades personals i a la lliure circulacié d'aquestes dades i de la Llei
Organica 3/2018, de 5 de desembre, de proteccié de dades personals i garantia dels drets

digitals.

El/la contractista s'obliga a implementar les mesures técniques i organitzatives necessaries per
garantir la seguretat de les dades d’acord amb la legislacid vigent, a informar de la ubicacié dels
servidors on constin aquestes dades o de comunicar la intencié de subcontractar aquest servei;
a no conservar, un cop extingit el contracte, cap copia de la informacié confidencial;, a no cedir
a terceres persones les dades de caracter personal, ni tan sols a efectes de la seva conservacio;
a respectar la confidencialitat de la informacié d'aquesta mena a qué tingui accés amb ocasio
de I'execucié del contracte per una durada indefinida, per la qual cosa es mantindran en vigor

amb posterioritat a la finalitzaci6 del contracte.

Les obligacions en matéria de proteccié de dades personals tenen caracter essencial, i el seu

incompliment podra comportar la resolucié del mateix.
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15. FACTURACIO

L'empresa adjudicataria emetra factures, on es reflectira la identificacid dels serveis prestats pel

preu adjudicat.

El format de la factura sera electronic, en els termes previstos legalment, i s'enviara pels

mitjans que I'ens contractant especifiqui en el moment de la seva emissid.

Les factures seran verificades i conformades per I'Ajuntament de Reus dins d’'un termini maxim
de 30 dies naturals després de la data de prestacid del servei, inclis quan hagués rebut la
factura o sol'licitud de pagament equivalent amb anterioritat i s'abonaran mitjancant
transferéncia al compte corrent bancari que s'indiqui al document, en els terminis indicats a
I'article 198.4 de la LCSP i 4.3 de la Llei 3/2004, de 29 de desembre.

Les penalitats que preveuen el plec de clausules administratives particulars s'imposaran per
acord de I'0rgan de contractacio, adoptat a proposta de la persona responsable del contracte,
que és immediatament executiu, i es faran efectives mitjancant deduccié de les quantitats que,
en concepte de pagament total o parcial, s’hagin d’abonar al contractista o sobre la garantia

que, si s'escau, s’hagi constituit, quan no es puguin deduir dels pagaments esmentats.

Les factures s’han de presentar dins el periode de duracié del contracte, sempre abans del 31

de desembre de I'any objecte del mateix.
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ANNEX 1

Normativa europea:

Reglament (CE) n° 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril de 2004, relatiu

a la higiene dels productes alimentaris.

Reglament (CE) n© 853/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d‘abril de 2004, pel

que

Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i del Consell de 15 de mar¢ de 2017, relatiu
als controls i altres activitats oficials realitzades per a garantir I'aplicacié de la legislacié sobre
aliments i pinsos, i de les normes sobre salut i benestar dels animals, sanitat vegetal i productes

fitosanitaris, pel que es modifiquen diversos Reglaments.
Normativa estatal:
Llei 17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutricié (BOE nim. 160, del 06/07/2011).

Llei 14/1986, de 25 d'abril, General de Sanitat. Titol II: 'de les competéncies de les
administracions publiques', Capitol III: 'de les competéncies de les corporacions locals' (article
42) (BOE nim.102, del 29/04/1986).

Llei 7/1985, de 2 d'abril, Reguladora de les Bases de Régim Local. Titol II: 'El Municipi', Capitol
III: 'Competéncies' (articles del 25 al 28) (BOE nim. 80, del 03/04/1985).

Decret 2484/1967, de 21 de setembre, pel qual s'aprova el text del Codi Alimentari Espanyol
(BOE num. 248, del 17/10/1967).

Normativa autonomica:
Llei 18/2009, de 22 d'octubre , de Salut Publica (DOGC num. 5495, del 30/10/2009).

Decret legislatiu 2/2003, de 28 d'abril, pel qual s'aprova el Text refés de la Llei municipal i de
regim local de Catalunya (DOGC num. 3887, del 20/05/2003).

Llei 15/1990, de 9 de juliol, d'Ordenacié Sanitaria a Catalunya (DOGC num. 1324, del
30/07/1990).

Llei 15/1983, de 14 de juliol, de la higiene i el control alimentaris (DOGC num. 347, del
22/07/1983).
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CODI SECTOR NORMATIVA NORMATIVA ESPECIFICA O
PNCP ALIMENTARI HORITZONTAL SECTORIAL
01 CARNISSERIES | RD 1086/2020 RD 474/2014
R (CE) 852/2004 R (CE) 853/2004
RD 140/2003 RD 1376/2003
RD 1086/2020
Ordre de 14 de gener de 1986
Ordre de 21 de gener de 1985
Ordre ARP/304/2005, d'1 de juliol
Peixateria:
RD 1420/2006
02 PEIXATERIES RD 1086/2020 R (CE) 853/2004
R (CE) 852/2004 RD 418/2015
RD 14072003 RE (UE) 1420/2013
R (CE) 2406/96
Peixateria amb elaboracions,
bacallaneria i pesca salada
sense/amb elaboracions a més
amés s'aplica:
RD 3484/2000
R (CE) 2406/96
RD 1521/1984
R (CE) 589/2008
03 Oous1I RD 1086/2020 RD 226/2008
OVOPRODUCTES | R (CE) 852/2004 R (UE) 1308/2013
RD 140/2003 R (CE) 853/2004
RD 1254/1991
Ordre de 9 de febrer de 1987
R (CE) 853/2004
04 LLETERIES 1 RD 1086/2020 RD 271/2014
PRQDUCTES R (CE) 852/2004 D 163/2018
LACTICS RD 140/2003
05 GREIXOS RD 1086/2020 R (CE) 1881/2006
COMESTIBLES, | R (CE) 852/2004 Ordre de 26 de gener de 1989
EXCEPTE RD 140/2003 RD 1011/1981
MANTEGA

RD 496/2010
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06 FARINES I RD 1086/2020
DERIVATS R (CE) 852/2004 D 333/1998
RD 140/2003 RD 1254/1991
RD 308/2019
RD 2507/1983
07 VEGETALS 1 RD 1086/2020 RD 30/2009
DERIVATS: R (CE) 852/2004 RD 679/2016
FRUITA RD 140/2003 RD 781/2013
HORTALISSES 1
VENDA
D'ENVINAGRATS
08 EDULCORANTS | RD 1086/2020 R (CE) 853/2004
NATURALS 1 R (CE) 852/2004 RD 1049/2003
DERIVATS, MEL I | RD 140/2003 RD 1787/1982
PRODUCTES
RELACIONATS
AMB LA SEVA
EXTRACCIO
10 ALIMENTS RD 1086/2020 RD 1055/2003
ESTIMULANTS, | R (CE) 852/2004 RD 823/1990
ESPECIES RD 140/2003 RD 822/1990
VEGETALS PER A RD 2362/1985
INFUSIONS I RD 2323/1985
DERIVATS RD 1354/1983
RD 3176/1983
11 MENJARS RD 1086/2020 RD 1420/2006
PREPARATS I R (CE) 852/2004 RD 3484/2000
CUINES RD 140/2003 RD 1254/1991
CENTRALS (BARS | D 112/2010 Ordre del 9 de febrer de 1987
I BARS
RESTAURANTS) OBSERVACIONS:
I Si és un Bar que només ven
begudes alcohdliques i no
alcoholiques, sucs de fruita i vegetals
caldra revisar la normativa
d'etiquetatge si elabora sucs i la
norma de venda de begudes
espirituoses Si ven begudes
alcoholiques .
12 ALIMENT RD 1086/2020 Hauran de complir les condicions
ESPECIALS I R (CE) 852/2004 d’emmagatzematge i venda i qualsevol
COMPLEMENTS dels requisits que dictin les
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ALIMENTARIS RD 140/2003 reglamentacions tecnicosanitaries i
normes especifiques dels diferents
productes i en especial dates de
consum i condicions de conservacio.

14 GELATS 1 RD 1086/2020 R (CE) 853/2004
ORXATES R (CE) 852/2004 RD 618/1998
RD 140/2003
Orxates,
RD 1338/1998
16 BEGUDES RD 1086/2020 RD 678/2016
ALCOHOLIQUES | R (CE) 852/2004 RD 164/2014
RD 140/2003
19 SUPERMERCATS | RD 1086/2020 Hauran de complir les condicions
QUEVIURES I R (CE) 852/2004 d’'emmagatzematge i venda i qualsevol
GRANS RD 140/2003 dels requisits que dictin les

SUPERFICIES reglamentacions tecnicosanitaries i
normes especifiques dels diferents
productes i en especial dates de
consum i condicions de conservacio.
RD 650/2011

S/N | ESTABLIMENT DE | RD 1086/2020 R (CE) 37/2005
VENDA DE R (CE) 852/2004 RD 1109/1991
PRODUCTES RD 140/2003
CONGELATS
S/N TRANSPORT DE | RD 1086/2020 RD 237/2000
PRODUCTES R (CE) 852/2004 R (CE) 852/2004
ALIMENTARIS A | RD 140/2003
TEMPERATURA
REGULADA
PER A
AUTOVENDA 1
REPARTIMENT
S/N INFORMACIO R (UE) 1169/2011

ALIMENTARIA RD 126/2015

FACILITADA AL

CONSUMIDOR
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GLOSSARI NORMATIU

NORMATIVA HORITZONTAL

Reial decret 1086/2020, de 9 de desembre, pel qual es regulen
i es flexibilitzen determinades condicions d’aplicacié de les
RD 1086/2020 | disposicions de la Unid Europea en materia d’higiene de la
produccié i comercialitzacié dels productes alimentaris i es
regulen activitats excloses del seu ambit d’aplicacio.

Reglament (CE) n© 852/2004 del Parlament Europeu i del
Consell, de 29 d'abril de 2004, relatiu a la higiene dels
productes alimentaris.

R (CE)
852/2004

Reial decret 140/2003, de 7 de febrer, pel qual s'estableixen

RD 140/2003 els criteris sanitaris de la qualitat de I'aigua de consum huma.

Decret 112/2010, de 31 d'agost, pel qual s‘aprova el
D 112/2010 Reglament d’espectacles publics i activitats recreatives (DOGC
num. 5709 de 30/12/2010).

Reglament (UE) No 1169/2011 del Parlament Europeu i del
Consell, de 25 de octubre de 2011 sobre la informacio
alimentaria facilitada al consumidor i pel que es modifiquen els
Reglaments (CE) no 1924/2006 i (CE) no 1925/2006 del
R (UE) Parlament Europeu i del Consell, i pel que es deroguen la
1169/2011 Directiva 87/250/CEE de la Comissio, la Directiva 90/496/CEE
del Consell, la Directiva 1999/10/CE de la Comissio, la
Directiva 2000/13/CE del Parlament Europeu i del Consell, les
Directives 2002/67/CE, i 2008/5/CE de la Comissio, i el
Reglament (CE) no 608/2004 de la Comissio.

RD 126/2015 Reial decret 126/2015, de 27 de febrer, pel qual s'aprova la
norma general relativa a la informacié alimentaria dels
aliments que es presentin sense envasar per a la venda al
consumidor final i a les col*lectivitats, dels envasats en els llocs
de venda a peticié del comprador, i dels envasats pels titulars
del comerg al detall.

PNCP NORMATIVA ESPECIFICA O SECTORIAL

01 RD 474/2014 Reial decret 4-74/2014, .de 13 dg juny, pel qual s’aprova la

norma de qualitat de derivats carnis.

01,02 Reglament (CE) ndm. 853/2004 del Parlament Europeu i del
’ Consell de 29 d'abril de 2004, pel qual s’estableixen les normes
03,04 | R(CE) especifiques d’higiene dels aliments d’origen animal.
’ 853/2004
08,14
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01

RD 1376/2003

Reial decret 1376/2003, de 7 de novembre, pel qual
s'estableixen les condicions sanitaries de produccid,
emmagatzemament i comercialitzacié de la carn fresca i els
seus derivats en els establiments de comerg a la menuda.

01

Ordre de 14 de
gener de 1986

Ordre de 14 de gener de 1986, per la qual s'aprova la norma
de qualitat per carns picades de vacu, ovi i porci destinades al
mercat interior (BOE nim.18 de 21/01/1986).

01

Ordre de 21 de
gener de 1985

Ordre de 21 de gener de 1985, per la qual es liberalitza el
sacrifici d’equins i 'obertura d’establiments de venda de carn
d’aquests animals (BOE nim.24 de 28/01/1985).

01

Ordre
ARP/304/2005,
d'1 de juliol

Ordre ARP/304/2005, d'1 de juliol, per la qual es determinen
els productes tipics tradicionals que poden elaborar les
carnisseries-cansaladeries de Catalunya.

02,11

RD 1420/2006

Reial decret 1420/2006, d’'1 de desembre, sobre prevencié de
la parasitosi per anisakis en productes de la pesca
subministrats per establiments que serveixen menjars als
consumidors finals o a col'lectivitats (BOE num. 302 de
19/12/2006).

02

RD 418/2015

Reial decret 418/2015, de 29 de maig, pel qual es regula la
primera venda dels productes pesquers.

02

RE(UE)
1420/2013

Reglament d'execucié (UE) N o 1420/2013 de la Comissid, de
17 de desembre de 2013, pel que es deroguen els Reglaments
CE) no 347/96, (CE) no 1924/2000, (CE) no 1925/2000, (CE)
no 2508/2000, (CE) no 2509/2000, (CE) no 2813/2000, (CE)
no 2814/2000, (CE) no 150/2001, (CE) no 939/2001, (CE) no
1813/2001, (CE) no 2065/2001, (CE) no 2183/2001, (CE) no
2318/2001, (CE) no 2493/2001, (CE) no 2306/2002, (CE) no
802/2006, (CE) no 2003/2006, (CE) no 696/2008 y (CE) no
248/2009 despreés de l'adopcid del Reglament (UE) n
1379/2013 del Parlament Europeu i del Consell, pel que
s’estableix |'organitzacid comU de mercats en el sector dels
productes de la pesca i de I'agricultura.

02

R (CE) 2406/96

Reglament (CE) n° 2406/96 del Consell de 26 de novembre de
1996 pel que s’estableixen normes comuns de comercialitzacio
per a determinats productes pesquers.

02

RD 3484/2000

Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s
"estableixen les normes d’higiene per a I'elaboracio,
distribucié i comerg de menjars preparats.

02

RD 1521/1984

Reial Decret 1521/1984, d'l d'agost, pel qual s’aprova la
Reglamentacié Tecnicosanitaria dels establiments i productes
de la pesca i la aqliicultura amb destinacié al consum huma.

03

R (CE)
589/2008

Reglament (CE) nim. 589/2008 de la Comissio, de 23 de juny
de 2008, pel qual s'estableixen les disposicions d'aplicacié del
Reglament (CEE) nim. 1234/2007 del Consell, de 19 de juny
de 2006, en el referent a les normes de comercialitzacié d’ous
(DOCE L163, 24/06/2008).
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03

RD 226/2008

Reial decret 226/2008, de 15 de febrer, pel qual es regulen les
condicions d‘aplicaci6 de la normativa comunitaria de
comercialitzacié d’ous (BOE num. 56 de 05/03/2008).

03

R (UE)
1308/2013

Reglament (UE) n °© 1308/2013 del Parlament Europeu i del
Consell, de 17 de desembre de 2013, pel que es crea
I'organitzacié comli de mercats dels productes agraris i pel que
es deroguen els Reglaments (CEE) n °© 922/72, (CEE) n °
234/79, (CE) n © 1037/2001 y (CE) n ° 1234/2007.

03,11

RD 1254/1991

Reial decret 1254/1991, de 2 d'agost, pel qual es dicten les
normes per a la preparacid i conservacid de la maionesa
d’elaboracid propia i d'altres productes de consum immediat en
els que figuri 'ou com a ingredient (BOE num. 185 de
03/08/1991).

03,11

Ordre de 9 de
febrer de 1987

Ordre del 9 de febrer de 1987, sobre normes especifiques per
a la preparacio i la conservacié de la maionesa d’elaboracio
propia i d'altres aliments amb ovoproductes (DOGC num. 804
de 16/02/1987).

04

RD 271/2014

Reial Decret 271/2014, d'11 d'abril, pel qual s'aprova la norma
de qualitat per al iogurt.

04

D 163/2018

Decret 163/2018, de 17 de juliol, de venda directa de llet crua
de vaca.

05

R (CE)
1881/2006

Reglament CE num. 1881/2006 de la Comissi6 de 19 de
desembre de 2006, pel que es fixa el contingut maxim de
determinats contaminants en els productes alimentaris.

05

Ordre de 26 de
gener de 1989

Ordre de 26 de gener de 1989 per la qual s'aprova la Norma
de Qualitat pels Olis i Grasses escalfades (BOE num. 26, del
31/01/1989).

05

RD 1011/1981

Reial Decret 1011/1981, de 10 d'abril, pel qual s'aprova la
Reglamentacié técnic-sanitaria per I'elaboracid, circulacio i
comerg dels greixos comestibles (animals, vegetals i anhidres),
margarines, minarines i preparats greixosos.

06

RD 496/2010

Reial Decret 496/2010, de 30 d‘abril, pel qual s‘aprova la
norma de qualitat per als productes de confiteria, pastisseria,
brioixeria i rebosteria (BOE num. 118 de 14/05/2010).

06

D 333/1998

Decret 333/1998 de 24 de desembre, sobre comercialitzacio i
venda de pa (DOGC nim. 2798 de 04/01/1999).

06

RD 308/2019

Reial decret 308/2019, de 26 d'abril, pel qual s‘aprova la
norma de qualitat per al pa.

06

RD 2507/1983

Reial Decret 2507/1983, de 4 d'agost de 1983, pel qual
s'aprova la Reglamentacié tecnicosanitaria per l'elaboracid i
comercialitzacié de masses fregides (BOE nim. 225 de 20-09-
1983).

07

RD 30/2009

RD 30/2009, de 16 de gener, pel qual s’estableixen les
condicions sanitaries per a la comercialitzacié de bolets per Us
alimentari (BOE num. 20 de 23/01/09).

07

RD 679/2016

Reial decret 679/2016, de 16 de desembre, pel qual s’estableix
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la norma de qualitat de les olives de taula.

07

RD 781/2013

Reial decret 781/2013, d'11 d'octubre, pel qual s’estableixen
normes relatives a I'elaboracid, la composicid, I'etiquetatge, la
presentacio i la publicitat dels sucs de fruites i altres productes
similars destinats a I'alimentacié humana.

08

RD 1049/2003

Reial Decret 1049/2003, d'1 d'agost, pel qual s‘aprova la
norma de qualitat relativa a la mel (BOE Num. 186 de
05/08/03).

08

RD 1787/1982

Reial Decret 1787/1982, de 14 de maig de 1982 pel que
s'aprova la Reglamentacid tecnicosanitaria per |'elaboracio,
circulacié i comerc de torrons i massapans. (BOE 183, del
02/08/1982).

10

RD 1055/2003

Reial Decret 1055/2003, d'l d'agost, pel qual s’aprova la
Reglamentacié tecnicosanitaria sobre els productes de cacau i
xocolata destinats a I'alimentacié humana (BOE num. 186, de
05/08/2003)

10

RD 823/1990

Reial Decret 823/1990, de 22 de juny, pel qual s‘aprova la
Reglamentacié tecnicosanitaria per l|'elaboracid, circulacid i
comerg de productes derivats de cacau, derivats de xocolata i
succedanis de xocolata (BOE num. 154 de 28/06/90 i correccid
d’errades BOE nim. 224 de 18/09/90).

10

RD 822/1990

Reial Decret 822/1990, de 22 de juny , pel qual s‘aprova la
Reglamentacié tecnicosanitaria per a l'elaboracid, circulacid i
comerg del cacau i la xocolata (BOE num. 154, de 28/06/90)
(Derogat, excepte titol VI.) I les seves afectacions.

10

RD 2362/1985

Reial Decret 2362/1985, de 4 de desembre , pel qual
s'autoritza la comercialitzacié de les barreges de solubles de
café amb solubles de succedanis de café (BOE nim. 305 de
21/12/85 i correccié d'errades BOE nim.42 de 18/02/86).

10

RD 2323/1985

Reial Decret 2323/1985, de 4 de desembre , pel qual s'aprova
la  Reglamentacidé tecnicosanitaria  per  I'elaboracid,
emmagatzematge, transport i comercialitzacié de succedanis
de café (BOE nim. 299 de 14/12/85 i correcci6 d’errades BOE
nim. 43 de 19/02/89).

10

RD 1354/1983

Reial Decret 1354/1983, de 27 de abril , pel qual s aprova la
Reglamentacid técnic - sanitaria per | elaboracid, circulacio i
comerg de te i derivats (BOE nim. 126 de 27/05/83 i correccio
d'errades BOE nim. 168 de 14/07/84).

10

RD 3176/1983

Reial Decret 3176/1983, de 16 de novembre , pel qual
s'aprova la Reglamentacid tecnicosanitaria per |'elaboracio,
circulacié i comerg d'espécies vegetals per infusions dUs en
alimentacié (BOE nim. 310 de 28/12/83 i correccié d'errades
BOE num. 80 de 03/04/84).

11

RD 3484/2000

Reial Decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual
s'estableixen les normes d'higiene per |'elaboracid, distribucio i
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comerg de menjars preparats (BOE nim.11 de 12/01/2001).

14

RD 618/1998

RD 618/1998,de 17 d'abril, pel qual s'aprova la Reglamentacio
técnicosanitaria per a I'elaboracid, circulacié i comerg de gelats
i barreges envasades per congelar ( BOE num. 101 de 28
d'abril de 1998).

14

RD 1338/1998

RD 1338/1998, de 28 d'octubre, pel qual s'aprova la
Reglamentacié técnicosanitaria per a I'elaboracié i venda
d'orxata de xufla ( BOE nim. 270 de 1988).

16

RD 678/2016

Reial decret 678/2016, de 16 de desembre, pel qual s'aprova
la norma de qualitat de la cervesa i de les begudes de mailt.

16

RD 164/2014

Reial decret 164/2014, de 14 de marg, pel qual s'estableixen
normes complementaries per a la produccio, la designacio, la
presentaci6 i letiquetatge de determinades begudes
espirituoses.

19

RD 650/2011

Reial decret 650/2011, de 9 de maig, pel que s‘aprova la
reglamentacid tecnicosanitaria en matéria de begudes
refrescants. (BOE nim. 119, de 19/05/2011).

S/N

R (CE) 37/2005

Reglament (CE) ndm. 37/2005 de la Comissio, de 12 de gener
de 2005, relatiu al control de les temperatures en els medis de
transport i els locals de diposit i emmagatzematge d‘aliments
ultracongelats destinats al consum huma. (DOUE L10, del
13/01/2005)

S/N

RD 1109/1991

RD 1109/1991, de 12 de juliol, pel qual s‘aprova la norma
general relativa als aliments ultracongelats destinats a
I'alimentacié humana (BOE num.170 de 17/07/1991).

S/N

RD 237/2000

Reial Decret 237/2000, de 18 de febrer , pel qual s'estableixen
les especificacions técniques que han de complir els vehicles
especials pel transport terrestre de productes alimentaris a
temperatura regulada i els procediments de control de
conformitat amb les especificacions (BOE num. 65 de
16/03/2000). i les seves afectacions.

Montserrat Valveny Llurba

Teécnica de Salut Publica

responsable del contracte

Candido R. Alvarez Oneca
Coordinador de Salut Publica

Anna Puigdoménech Romero
Gerent d'ambit de Serveis a la Persona
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